FAKULTA BIOTECHNOLOGIE A POTRAVINARSTVA SPU NITRA
ROZVRH HODIN - BEZPECNOST A KONTROLA POTRAVIN -
BAKALARSKE EXTERNE STUDIUM 1. ROCNIK LS AK. R. 2010/2011

Dei 7% 9% 10" 12 [14% 15% 17 197
Piatok Biologia rastlinnej | Ochrana zvierat Matematika | Bioldgia
18.2.2011 produkcie a produkcia potravin Al rastlinnej
Al Al produkcie
T
Sobota Biologicka | Matematika | Ochrana zvierat
19.2.2011 chémia Al Al a produkcia potravin
Al
Deti 7% 9% 1% 129 114" 15% 17 19%
Piatok Verejné zdravie Biologickd | Organicka
4.3.2011 a produkcia potravin chémia Al |chémia
BH Al
Sobota Biologickd | Organickd | Verejné zdravie
5.3.2011 chémia Al | chémia a produkcia potravin
Al BH
Dei 7% 9" 10" 11" 13% 15% 17 19%
Piatok Biologicka chémia Organicka Matematika Biologia
1.4.2011 Al chémia A 1 Al rastlinnej
produkcie T
Sobota Organicka Matematika | Bioldgia
2.4.2011 chémia A 1 Al rastlinnej
produkcie
T
Dei Skup. |7 10% 13% 16" 19%
1. Org. chémia AC 11 | Verejné zdravie Biologicka chémia
Piatok a produkcia potravin | RI 02
8.4.2011 BA 11
2. Biologicka chémia |Org. chémia AC 11 | Biologia RP AZ 41
RI 02
3. Ochrana zv. a pr. Biologicka chémia | Verejné zdravie
potravin BA 01 RI 02 a produkcia potravin
BA 11
1. Biologia RP Verejné zdravie
AZ 42 a produkcia potravin
Sobota BA 11
9.4.2011 2. Verejné zdravie Ochrana zv. a pr.
a produkcia potravin BA 01
potravin BA 11
3. Org. chémia Biologia RP
AC 13 AZ 41




Blok 16.5.-20..5.2011
Pondelok 16.5.

Skupina | 7% 10% 13 [13% 16
1. Verejné zdravie Ochrana zvierat Matematika AS 11
a produkcia potravin a produkcia potravin
BA 11 BA 01
2. Ochrana zvierat Matematika AS 11 Verejné zdravie
a produkcia potravin a produkcia potravin
BA 01 BA 11
3. Matematika MF 35 Biologia RP AZ 41 Org. chémia AC 13
Utorok 17.5.
Skupina | 7% 10% 13 |13 16
l. Biologia RP AZ 42 Ochrana zvierat Matematika
a produkcia potravin AS 11
BA 01
2. Matematika Biologia RP AZ 42 Ochrana zvierat
AS 11 a produkcia potravin
BA 01
3. Org. chémia AC 11 Matematika Org. chémia AC 13
AS 11
Streda 18.5.
Skupina | 7% 10% 13 [13% 16
1. Matematika Biologia RP AZ 41 Org. chémia AC 11
AS 11
2. Biologia RP AZ 42 Org. chémia AC 11 Verejné zdravie
a produkcia potravin
BA 11
3. Verejné zdravie Matematika Ochrana zvierat
a produkcia potravin MF 26 a produkcia potravin
BA 01 BH
Stvrtok 19.5.
Skupina | 7% 10% 13 |13 16
l. Biologia RP AZ 41 Org. chémia AC 11 Ochrana zvierat
a produkcia potravin
BA 11
2. Matematika Biologia RP AZ 41 Org. chémia AC 13
AS 11
3. Verejné zdravie Matematika Biologia RP AZ 41
a produkcia potravin AS 11
BA 11
Piatok 20.5.
Skupina | 7% 10% 13 [13% 16
1. Org. chémia AC 11 Matematika Biologicka chémia
MF 33 RI 02
2. Biologicka chémia Org. chémia AC 11 Matematika
RI 02 AS 11
3. Biologia PR Biologicka chémia Ochrana zvierat
AZ 41 RI 02 a produkcia potravin
BA 12
Matematika 8/12 Ochrana zvierat a produkcia potravin 6/9

Organicka chémia 8/12
Biologia RP 8/12

Verejné zdravie a produkcia potravin 6/9
Biologicka chémia 9/6




FAKULTA BIOTECHNOLOGIE A POTRAVINARSTVA SPU NITRA
ROZVRH HODIN - BEZPECNOST A KONTROLA POTRAVIN-
BAKALARSKE EXTERNE STUDIUM 2. ROCNIK LS AK. R. 2010/2011

Dei 7% 9% 11% 13% 15% [17° 19
Piatok Tedria metod. | Senzoricka analyza potravin
18.2.2011 zav. prace Z2 |BH
Sobota Teoria Senzoricka analyza potravin
19.2.2011 metod. BH
z4v. prace 72
Defi 7% 9% 117 12% [ 147 157 [17° 19
Piatok Metody mikrobiol. Analyticka chémia
4.3.2011 sktiSania p. T
72
Sobota Analyticka chémia Metody mikrobiol.
5.3.2011 T ska$ania p.
72
Deii 7% 9" 10% 1% 13% [ 157 16" [17% 197
Piatok Imunoanalyzy v biol. | Epidemioldgia
25.3.2011 a potravinarstve BH a alergie z potravin
BH
Sobota Imunoanalyzy v biol. | Epidemiologia
26.3.2011 a potravinarstve BH a alergie z potravin
BH
Dei Skup. | 7% 10% 13% 16" 19%
Piatok 1. Analytickd chémia | Imunoanalyzy
15.4.2011 ACl11 v biologii
a potravinarstve
BA 01
2. Imunoanalyzy Analyticka chémia
v biologii ACl11
a potravinarstve
BA 01
1. Epidemiologia Metody mikrobiol.
a alergie skusania potravin
Sobota z potravin BA 01 | AZ 31
16.4.2011 2. Metody Epidemiologia
mikrobiol. a alergie z potravin
skasania potravin | BA 01
AZ 31




Blok 16.5

.-20.5.2011

Pondelok 16.5

Skupina | 7% 10% 13 [13% 16
1. Metody mikrobiol. Epidemiologia a alergie Analyticka chémia AC12
skusania potravin AZ 31 | z potravin BA 11
2. Analyticka chémia Metody mikrobiol. Senzoricka analyza
AC12 skuSania potravin AZ 31 potravin AT41
Utorok 17.5.
Skupina | 7" 10% 137 [13% 16"
l. Senzoricka analyza Analyticka chémia Epidemiologia a alergie
potravin ATS2 ACI12 z potravin BA 11
2. Epidemioldgia a alergie | Imunoanalyzy v biologii Metddy mikrobiol.
z potravin BA 11 a potravinarstve skuSania potravin AZ 31
BA 11
Streda 18.5.
Skupina | 7% 10% 139 [13% 16
1. Senzoricka analyza Metody mikrobiol. Imunoanalyzy v biologii
potravin ATS2 sktsania potravin AZ 31 a potravinarstve
BA 01
2. Metody mikrobiol. Senzorickd analyza Senzoricka analyza
ska$ania potravin AZ 31 | potravin AT41 potravin AT41
Stvrtok 19.5.
Skupina | 7% 10% 13 [13% 16
1. Senzoricka analyza Analyticka chémia Metody mikrobiol.
potravin ATS2 ACI12 skuSania potravin AZ 31
2. Analyticka chémia Epidemiologia a alergie Analytickd chémia AC12
AC12 z potravin BA 11
Piatok 20.5.
Skupina | 7% 10% 137 [13% 16"
l. Senzoricka analyza Imunoanalyzy v biologii
potravin ATS2 a potravinarstve
BA 11
2. Imunoanalyzy v biologii | Senzoricka analyza
a potravinarstve potravin ATS2
BA 01

Analytickd chémia 8/12
Senzorické analyza potravin 8/12

Epidemioldgia a alergie z potravin 6/9

Metody mikrobiologického skusania potravin 6/9
Imunoanalyzy v biologii a potravinarstve 6/9
Tedria a metodologia zaverecnej prace 6/0




FAKULTA BIOTECHNOLOGIE A POTRAVINARSTVA SPU NITRA

ROZVRH HODIN - BEZPECNOST A KONTROLA POTRAVIN -
BAKALARSKE EXTERNE STUDIUM 3. ROCNIK LS AK. R. 2010/2011

Dei 7% 9% 11% 13% 15% [17° 19
Piatok Hodnotenie
18.2.2011 surovin Hygiena potravin
apotravin RP | A3
A3
Sobota Hodnotenie
19.2.2011 surovin Hygiena potravin
apotravin RP | A3
A3
Deii 7% 9% 1% 13% 157 [17% 197
Piatok Hodnotenie Zaklady potravinarskych
4.3.2011 surovin technologii Z2
a potravin RP
T
Sobota Hodnotenie
5.3.2011 Zaklady potravinarskych surovin
technologii Z2 a potravin RP
T
Deit 7% 10% 13% 16” 19%
Piatok Biologicky aktivne | Spravna hygienicka
18.3.2011 zlozky potravin prax v potravinarstve
BH BH
Spravna hygienicka prax | Biologicky aktivne
v potravinarstve BH zlozKky potravin
Sobota BH
19.3.2011
Deil Skup. | 7% 10% 13% 16" 19
Piatok 1. Biologicky aktivne | Hygiena potravin Zaklady
25.3.2011 zlozky potravin BA 11 potravinarskych
ATS2 technologii AT 33
2. Zaklady Biologicky aktivne
potravinarskych zlozky potravin Hygiena potravin
technoldgii AT 33 | ATS2 BA 11
1. Hygiena potravin | HSPRP AT 41
BA 11
Sobota 2. HSPRP AT 41 Hygiena potravin
26.3.2011 BA 11




Deil Skup. |7 10% 13% 16" 19%
1. HSPRP AT 42 Spravna hyg. prax | Hygiena potravin
Piatok BAI12 BA 11
1.4.2011 2. Spravna hyg. prax Hygiena potravin HSPRP AT 41
BAI12 BA 11
1. Biologicky Hygiena potravin
aktivne zlozky BA 11
Sobota potravin ATS2
2.4.2011 2. Hygiena potravin | Biologicky aktivne
BA 11 zlozky potravin
ATS2
Piatok 8.4.2011
Skupina | 7% 10% 13 [ 13% 16" 19%
l. Spravna hyg. prax Zaklady
BA12 potravinarskych
technologii AT 33
2. Zaklady Spravna hyg. prax
potravinarskych BA12
technologii AT 33
Sobota 9.4.2011
Skupina | 7% 10% 13 |13 16"
l. HSPRP AT 41 Spravna hyg. prax
BA12
2. Spravna hyg. prax HSPRP AT 41
BA12
Deil Skup. | 7% 10% 13% 16" 19%
1. Zaklady Biologicky aktivne
Piatok potravinarskych zlozky potravin
15.4.2011 technologii AT 33 | AT41
2. Biologicky aktivne | Zaklady
zlozky potravin potravinarskych
AT41 technologii AT 33
1. HSPRP AT 41 Zaklady
potravinarskych
Sobota technoldgii AT 33
16.4.2011 2. Zéaklady HSPRP AT 41
potravinarskych
technolégii AT 33

Hodnotenie surovin a potravin rastlinného pévodu 8/12

Hygiena potravin 8/12

Zaklady potravinarskych technologii 8/12

Spravna hygienicka prax v potravinarstve 6/9

Biologicky aktivne zlozky potravin 6/9




FAKULTA BIOTECHNOLOGIE A POTRAVINARSTVA SPU NITRA
ROZVRH HODIN - BEZPECNOST A KONTROLA POTRAVIN — InZinierske
$tadium EXTERNE STUDIUM 1. ROCNIK LS AK. R. 2010/2011

Defi 7% 9" 117 12 147 157 [17° 19
Piatok Akreditacia Hygiena vyzivy a
18.2.2011 a certifikécia v stravovania
potravinarstve BAll
BAll

Sobota Hygiena vyZivy a Akreditacia
19.2.2011 stravovania a certifikacia

BAll v potravinarstve BA11
Deii 7% 9" 10" |11 12 147 15% [17% 197
Piatok Hodnotenie rizik Bezpecnost potravin
4.3.2011 BAll BH
Sobota Hodnotenie rizik
5.3.2011 BAll | Bezpecnost potravin  BH
Deii 7% 10% [11%° 14% 15% [17° 19
Piatok Technolégia potravin Toxikologia potravin T
18.3.2011 zivociSneho povodu T
Sobota Technologia potravin Toxikologia potravin T
19.3.2011 zivo€isneho pévodu T
Dei 7% 9% 10% 1% 13% 15% 16" [ 177 197
Piatok Bezpecénost’ potravin Hygiena vyzivy
15.4.2010 BAll BAIll
Sobota Hodnotenie rizik Technologie potravin
16.4.2010 BAll 7P AT 31
Blok 16.5.-21.5.2010
Deii 7% 10" 3% [13% 16"
Pondelok Technolégie potravin ZP | Toxikologia Hygiena vyzivy

AT 31 potravin AP 04 BA12

Akreditacia Hygiena vyzivy Hodnotenie rizik BA12
Utorok a certifikdcia BA 12 BA12
Streda Toxikoldgia potravin Bezpecénost’ Akreditacia a certifikacia BA

AP 04 potravin BA 01 12
Stvrtok Bezpecnost’ potravin Hygiena vyzivy Akreditacia a certifikacia

BAI12 BA12 BA 12
Piatok Technologie potravin ZP | Bezpeénost Toxikoldgia potravin AP 04

AT 31 potravin BA 01
Sobota Technolégie potravin ZP | Toxikolégia Hodnotenie rizik BA12

AT 31 potravin AP 04

Akreditacia a certifikacia v potravinarstve 6/9

Hodnotenie rizik 6/9

Technologie potravin zivocisneho pdvodu 8/12

Bezpecénost’ potravin  8/12

Hygiena vyzivy a stravovania 8/12

Toxikologia potravin 8/12




