Časový harmonogram prijímacieho konania na doktorandské štúdium 

na FBP SPU v Nitre

pre akademický rok 2010/2011
	1. Návrh tém dizertačných prác
	28. februára 2010

	2. Prerokovanie tém v KD FBP
	16. marca 2010

	3. Schválenie tém vo VR FBP
	13. apríla 2010

	4. Zverejnenie prijímacieho konania v dennej tlači a na www.fbp.uniag.sk
	      20. apríla 2010

	5. Termín uzávierky prijímania prihlášok na štúdium
	  7. júna  2010

	6. Termín prijímacej skúšky
	      30. júna 2010

	7. Náhradný termín prijímacej skúšky
	  6. júla 2010

	8. Zasadnutie prijímacej komisie
	  7. júla 2010


Témy dizertačných prác 

študijný program: biotechnológie

	
	DENNÁ FORMA ŠTÚDIA

	1.
	Produkcia bioaktívnych látok saprotrofnými druhmi mikroskopických húb.

Školiteľka: doc. Ing. Dana Tančinová, PhD. – KMi

	2.
	Toxické aspekty trichotecénov v živočíšnych bunkách in vitro.
Školiteľ:  prof. Ing. Jozef Bulla, DrSc. – KFŽ

	3.
	Využitie flourescenčných génových konštrukcií na produkciu a analýzu transgénnych embryí.
Školiteľ: doc. Ing. Peter Chrenek, DrSc. – KBB 

	4.
	Modulácia doplnku probiotík a kyseliny octovej vo vzťahu k črevnej mikroflóre a produkcii bezpečného kurčacieho mäsa.
Školiteľka: prof. Ing. Mária Angelovičová, CSc. – KHBP    

	5.
	Alterácie živočíšnych buniek  po expozícii mykotoxínami.
Školiteľ:  prof. Ing. Jaroslav Kováčik, PhD. – KFŽ

	6.
	Nové endokrinné a vnútrobunkové mechanizmy  regulácii funkcií normálnych a genetické modifikovaných buniek a organizmov.
Školiteľ: doc. RNDr. Alexander Sirotkin, DrSc. – CVŽV Nitra

	7.
	Aplikácie nových rastlinných prípravkov v kontrole reprodukčných funkcií hospodárskych zvierat.

Školiteľ: doc. RNDr. Alexander Sirotkin, DrSc. – CVŽV Nitra

	8.
	Postgenomická  analýza adaptácie rastlín v Černobyľskej oblasti využitím bezgélovej proteomiky.
Školiteľ: Mgr. Martin Hajduch, PhD. – ÚGBR  SAV Nitra

	9.
	Proteomická charakterizácia vývinu embryí ľanu ( chloroembryophyta) a kukurice (leukoembryophyta).

Školiteľka: doc. RNDr. Anna Preťová, DrSc. – ÚGBR  SAV  Nitra

	10.
	Cytologická, biochemická a proteomická charakterizácia procesu tvorby haploidov pri rekalcitrantných druhoch rastlín ( arábovka a ľan).

Školiteľka: doc. RNDr. Anna Preťová, DrSc. – ÚGBR  SAV Nitra

	11.
	Somatická embryogenéza ihličnatých drevín: štúdium vybraných fyziologických, biochemických a molekulárnych parametrov po vystavení SE účinkom iónov ťažkých kovov. 
Školiteľka:  RNDr.  Terézia Salaj, CSc. - ÚGBR  SAV Nitra

	12.
	Využitie peľovo-špecifického promótora v Cre/loxP stratégii zameranej na prípravu marker –free rastlín.
Školiteľka: Ing. Jana Moravčíková, PhD. – ÚGBR  SAV Nitra

	13.
	 Enzymové antioxidanty kvasiniek Saccharomyces cerevisiae a ich význam pri eliminácii oxidačného stresu. 

Školiteľka: doc. RNDr. Dana Urminská, CSc.- KBB  

	14.
	Aditívne látky ovplyvňujúce motilitu spermií moriakov in vitro.

Školiteľ: doc. MVDr. Peter Massányi, PhD. - KFŽ

	15.
	Selekcia a charakteristika produkčných kmeňov mikroorganizmov z poľnohospodárskej výroby využiteľných v biotechnológiách.

Školiteľka: doc. Ing. Soňa Javoreková, PhD. - KMi


študijný program: biotechnológie

	
	EXTERNÁ FORMA ŠTÚDIA

	1.
	Molekulárna a biologická diagnostika vybraných vírusových fytopatogénov ovocných drevín.
Školiteľka: prof. RNDr. Zdenka Gálová, CSc. – KBB 

	2.
	Rizikové faktory vo vzťahu k zdravotnej neškodnosti  pitnej vody.
Školiteľka: prof. Ing. Mária Angelovičová, CSc. – KHBP 


študijný program:  technológia potravín

	
	DENNÁ FORMA ŠTÚDIA

	1.
	Funkčné vlastnosti mliečnych baktérií typu NSLAB.
Školiteľka: doc. Ing. Margita Čanigová, CSc.- KHSŽP 

	2.
	Vplyv probiotických preparátov na produkciu a kvalitu mäsa z alternatívneho poľnohospodárstva.
Školiteľ: prof. Ing. Juraj Čuboň, CSc. - KHSŽP

	3.
	Vplyv aplikácie  včelích produktov vo výžive kurčiat na ich mäsovú úžitkovosť a kvalitu mäsa.
Školiteľ:   doc. Ing. Peter Haščík, PhD. - KHSŽP

	4.
	Determinácia hygienických, senzorických a technologických vlastností vybraných tradičných potravín a jedál.
Školiteľ: doc. Ing. Jozerf Golian, Dr. - KHBP

	5.
	Analýza rizík ako nástroj pre optimalizáciu systému riadenia kvality a bezpečnosti potravín a pokrmov. 

Školiteľ: doc. Ing. Jozerf Golian, Dr. – KHBP

	6.
	Porovnanie PCR, real-time PCR a ELISA metód stanovenia lupinu ako alergénu v potravinách. 

Školiteľ: doc. Ing. Jozerf Golian, Dr. – KHBP

	7.
	Využitie biologicky aktívnych látok pri produkcii bezpečných a kvalitných potravinových surovín živočíšneho pôvodu. 
Školiteľ: doc. RNDr. Ján Rafaj, CSc. – KHBP

	8.
	Molekulárno-genetická charakteristika druhovej špecificity diviny.
Školiteľ: doc. RNDr. Ján Rafaj, CSc. – KHBP

	9.
	Zmeny kvality zemiakov v závislosti od podmienok ich pestovania v pôdach s rôznou intenzitou metalickej kontaminácie.

Školiteľka: doc. RNDr. Alena Vollmannová, PhD. - KCH

	10.
	Identifikácia zmien zložiek životného prostredia Stredného Spiša a ich vplyv na  kvalitu dopestovaných poľnohospodárskych produktov.
Školiteľ: prof. Ing. Ján Tomáš, CSc. – KCH

	11.
	Obsah ortuti v surovinách a potravinách rastlinného a živočíšneho pôvodu v environmentálne zaťažených oblastiach Slovenska.

Školiteľ: doc. RNDr. Ing. Tomáš  Tóth, PhD. – KCH

	12.
	Procesy determinácie a eliminácie látok kontaminujúcich potraviny živočíšneho pôvodu.

Školiteľ: prof. Ing. Jaroslav Kováčik. PhD. - KFŽ


študijný program :  technológia potravín 

	
	EXTERNÁ  FORMA  ŠTÚDIA

	1.
	Mikrobiologická kvalita cukrárenských výrobkov počas technologického procesu výroby.
Školiteľ: doc. Ing. Miroslava Kačániová, PhD. - KMi

	2.
	Optimalizácia chladenia a mrazenia v pekárstve.
Školiteľka: doc. Ing. Tatiana Bojňanská, CSc. - KSSRP

	3.
	Determinácia hygienicko-technologických parametrov úpravy potravín s využitím molekulárno – biologických metód.
Školiteľ: doc. Ing. Jozef Golian, Dr. - KHBP


