HYGIENA MASA KRALIKOV

Krali¢ie méso patri z nutricného hl'adiska medzi nizkoenergetické, ma nizky obsah
tukov a cholesterolu a obsahuje malo purinovych latok. Obsahuje ddlezité vitaminy PP a B1,
z minerdlnych latok predovSetkym véapnik a zelezo. Je sucastou roznych diét, najmi
redukénych, vhodné je pri chorobach traviaceho systému a zl¢nika. Pre zdravych l'udi
predstavuje hodnotnu zlozku vyzivy, hoci jeho vyroba a spotreba u nas je nizka a stale klesa.

Hygienické poZiadavky na bitinky a hygiena jato¢ného spracovania kralikov

Prevadzkovatelia potravinarskych podnikov mézu wuvadzat na trh produkty
zivo¢iSneho povodu, len ak boli vyrobené, pripravené a manipulovalo sa snimi
v prevadzkarniach, ktoré spinaju prisluiné poziadavky podl'a osobitného predpisu (¢l. 4, ods.
1, pism. a). Nariadenia Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 a boli schvélené
alebo podmienecne schvélené, ak sa to vyzaduje podl'a tohto zdkona a osobitného predpisu
(¢l. 4, ods. 2) Nariadenia Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004, Zakon ¢. 39/2007
Z.z. par 41). Tieto poziadavky st napliiou predmetu VSeobecna hygiena potravin.

Ziskanie misa brojlerovych krélikov sa realizuje na Specializovanych bitinkoch, kde
su kraliky zabijané a jato¢ne opracované. Postup zabijania kralikov pozostava z nasledovnych
krokov:

- omracovanie (na individualne omracovanie zvierat elektrickym vybojom sa pouziva
striedavy prud s frekvenciou 50 Hz a 0,3 A/kus pocas 4 sektind),

- vykrvenie,

- oddelenie koncov konéatin v karpalnych a tarzalnych kiboch,

- stahovanie z koze,

- pitvanie,

- chladenie (max. 4 °C),

- porcovanie,

- balenie,

- zmrazovanie.

Omracovanie a vykrvovanie predstavuje mensSie hygienické riziko, resp. ide o riziko
nepriame s moznym dopadom na méso.

Stahovanie z koze predstavuje uz vyssie riziko, pretoze pri kontakte srsti s mdsom sa
tato moze prilepit’ a nasledne sa t'azsie odstranuje. Najvyssie riziko predstavuje pitvanie, ktoré
sa musi robit’ opatrne, aby nedoslo k postriekaniu povrchu mésa a telovych dutin obsahom
¢riev, mocom, pripadne zl€ou, ¢im by sa miso kontaminovalo.

Nasledné operacie — chladenie, porciovanie a balenie je potrebné vykonat’ tak, aby sa
zabranilo kontamindcii a hygienické riziko bolo ¢o najmensie.



Po stiahnuti koze sa ukralikov vykona prehliadka post mortem a oddelia sa
pozivatel'né a nepoZzivatel'né vnutorné organy.

Po odrezani panvovych koncatin, za ktoré boli kraliky zavesené, sa prestivaju do
chladiarne, alebo sa opdtovne zavesia na linku, ktora ich dopravi do chladiarne.

Po prehliadke a vypitvani musi byt povrch tela Cisty a ¢o najskor schladeny na teplotu
neprevysujlicu 4 °C, ak sa miso nerozraba kym je teplé (Nariadenie ES €. 853/2004).

Pre chladenie kraliciecho midsa sa v sucasnej dobe pouziva chladenie vzduchom,
pripadne kombinované (sprejové) chladenie.

Vychladené kraliky sa balia, presivaju do chladiarne, alebo sa po zabaleni zmrazuju
a skladujii v mraziarenskych skladoch. Po zabaleni sa nesmt1 ukladat’ na seba, ukladaji sa do
nizkych prepraviek.

Krali¢ie méso

Podl'a 3. hlavy Potravinového kodexu SR (2005), st upravené pozZiadavky na vyrobu
adovoz ztretich krajin hydinového a kralicieho misa uréeného na [ludskd spotrebu
a ur¢en¢ho na vyrobu potravin, na manipuléciu s nimi a na ich uvadzanie do obehu.

V tejto hlave Potravinového koédexu st vymedzené pojmy, ktoré sa pouzivaji
v stvislosti s vyrobou a uvaddzanim krali¢ieho mésa na trh. Ide o nasledovné pojmy:
- jato¢ny kralik,
- krali¢ie miéso,
- zabity kralik,
- kralicie diely,
- nejedlé Casti kralika,
- chladené kraliCie maéso,
- mrazené krali¢ie méso,
- hlbokozmrazené krali¢ie méso,
- vol'ne uloZené krali¢ie méso.

Triedy kvality kraliciecho misa zahfniaju nielen technologické, ale aj hygienické
ukazovatele, hoci zaradenie do tried je podl'a mésitosti a celkovému vzhl'adu zabitého kralika.
Podla technologickych aj hygienickych kritérii sa krali¢ie médso zarad’'uje do triedy kvality
A alebo triedy kvality B.

Zabity krélik a kralicie diely zaradené do triedy kvality A atriedy kvality B musia
spliat’ tieto poziadavky:

- trhové uprava musi byt’ bez chyby,
- povrch avnutornd dutina musia byt cisté, bez viditelnych cudzich casti, necistot

a zrazenej krvi,

- svalovina musi byt bez viditelnych krvavych skvin, okrem malych a nendpadnych
krvavych skvin, bez vyraznych ran,
- nesmu sa vyskytovat’ vidite'né zlomeniny,



- nesmu mat cudzi zapach a cudziu prichut,

- chladené kréli¢ie mdso nesmie mat’ ziadne zndmky po zamrznuti.

Do triedy kvality A sa zarad’uje zabity kralik a krali¢ie diely, ktoré okrem poziadaviek
vyssie uvedenych, musia spiiiat’ ete tieto poziadavky:

- svalstvo musi byt vel'mi dobre vyvinuté, stehna a chrbat musia byt masité,

- povrch musi byt €isty, svalstvo bez trhlin, Skvin a krvnych podliatin,

- na mrazenom kralikovi ana hlboko zmrazenom kralikovi nesma byt Skvrny po
vysuseni mrazom, pripustné su len vel'mi malé skvrny, nie vSak na chrbte, na filé a na
stehnach.

S udrzanim hygienickych parametrov uzko suvisi teplota krali¢iecho maisa. Kralicie
méso mozno uvadzat’ do obehu len v:

- chladnom stave

- mrazenom stave

- hlbokozmrazenom stave.

Vnutrosvalova teplota musi byt stale v celom jeho objeme amusi spiiat’ tieto
poziadavky:

- teplota chladeného krali¢iecho mésa nesmie byt vyssia ako 4 °C,

- teplota mrazeného kralicieho mésa nesmie byt’ vyssia ako — 12 °C,

- teplota hlbokozmrazeného kralicieho masa nesmie byt vyssia ako — 18 °C, pripustné je
prechodné zvysenie teploty, nepresahujtce 3 °C,

Prechodné zvySenie teploty nepresahujicej — 15 °C je pripustné v dopravnych
prostriedkoch pri distribucii krali¢ieho mésa do obchodnej siete a v mraziacich skriniach
v predajni pri uplatneni spravnej skladovacej praxe a distribuc¢nej praxe.

Oznacovanie krali¢ieho mésa

Nazov kréli¢ie médso sa musi utvorit podla vysSie uvedenych ndzvov. V nazve
kréali¢ieho médsa sa musi uviest’ aj stav krali¢ieho misa (chladeny, mrazeny, hlbokozmrazeny),
v ktorom sa krali¢ie midso uvadza do obehu.

Ak ide o celého kralika, v ndzve musi byt’ uvedena trhova tiprava. Na obale krali¢ieho
misa sa musi uvadzat' trieda kvality (A, resp. B), ataktiez odporicana teplota jeho
uchovavania spotrebitel'om a teplota skladovania.

Na obale krali¢ieho mésa sa musi uvadza obchodné meno a adresa bitunku, porciovne
alebo baliarne, kde bol kralik zabity a baleny, alebo kde bol kralik porciovany a baleny, alebo
obchodné meno a adresa predavajuceho krali¢ie méso, alebo chovatel’a kralikov, od ktorého
miso pochadza.

Na obale krali¢ieho mésa alebo na visac¢ke sa musi uvadzat’ osobitné oznacenie, ktoré
obsahuje aj veterindrne kontrolné ¢islo bitinku, porciovne alebo baliarne, kde bol kralik
zabity a baleny, alebo kde bol zabity kralik porciovany a baleny. Uvedenie veterinarneho
kontrolné¢ho ¢isla na obale nie je potrebné, ak sa krali¢ie miso porciuje abali v mieste
predaja spotrebitelovi.



U chladen¢ho krali¢iecho mésa urCuje vyrobca datum spotreby podl'a podmienok
vyroby, skladovania a prepravy apodla sposobu jeho balenia tak, aby sa zarucilo, ze do
uvedeného datumu si kralicie miso zachova kvalitu a hygienickl bezpecnost'.

NajcastejSie choroby kralikov a rozhodnutie o0 miise

Kokcidioza

Kokcidiéza  je parazitdirne ochorenie kralikov s c¢astym vyskytom a vysokou
zavaznostou. Crevnii formu kokcididzy spésobuju Eimeria magna, E. perforans, E. media, E.
irresidua a E. exigua, pecenova formu E. stiedae. Vyskytuje sa aj zmieSana peCefiova ¢revna
forma aniekedy sa za samostatni povazuje aj nosova forma. Ochorenie mdze prebiehat
akutne alebo chronicky. Nalez pri prehliadke zavisi od formy ochorenia. Pri ¢revnej forme je
sliznica Creva silne prekrvend a zistuju sa na nej uzlicky velkosti SoSovice. Pri peCefiovej
forme je najcastejSie zvacSend pecen, zl¢ovody zapalené, a v tkanive pecene mozno zistit
rozny pocet sivych mékkych lozisk s obsahom hustej Zltej tekutiny.

Rozhodnutie: V pripade kachexie je celé telo nepozivatelné. Ak je telo kralika v dobrom
vyzivnom stave nepozivateI'né, st postihnuté organy.

Myxomato6za

Je to virusové, zviacsa smrtel'né ochorenie, postihujiice nielen kralika divého, ale aj
kralika domaceho. Nékaza sa §iri najmid nepriamym prenosom, hlavne prostrednictvom
bodavého hmyzu, alebo infikovanym krmivom.

Prvé klinické priznaky zaCinaji  koajuktivitidov, hlienovitym neskdér hnisavym
vytokom z nosa, neskor sa na hlave, v usiach, chrbte objavuju charakteristické opuchy, tzv.
myxomy. Casté je tzv. plicna forma, ktord sa vyznaduje prevladanim pltcnych priznakov
a obmedzenim vyskytu myxémov. Choroba pri prvom vyskyte v oblasti moze spdosobit’ uhyn
95 — 100 % populécie kralikov.

Rozhodnutie: Celé telo kralika je nepozivatelné a taktiez aj v obdobi vytvarania imunity po
vakcindcii.

Mor kralikov (hemoragické choroba kralikov)

Je vysoko nakazlivé ochorenie kralikov s vysokou mortalitou, ktora sposobuje vel'mi
odolny Calicivirus. Ochorenie prebieha vel'mi rychlo, ¢asto bez klinickych priznakov, ako su
apatia, speneny krvavy vytok z nosa, zrychlenie dychanie, horticka.

Po prehliadke post mortem sa zistuje obraz hemoragickej diatézy (hemoragicka
choroba). Napadné krvacaniny su na trachii, bronchoch, oblickach, slezine, pecene, plucach.
Parenchymat6zne organy st preplnené krvou, tmavocervené a na hmat krehké.

Rozhodnutie: Celé telo kralika je nepozivatel'né.

Pasteureldza



Nazyva sa tiez infek¢nd rinitida — ochorenie kralikov s vysokou morbiditou
a mortalitou. Moze spodsobovat’ ekonomické straty a vysoké straty vyvolané Uhynom.
Povodcom je Pasteurella multocida, méze byt v kontamindcii s niektorymi inymi baktériami.
Pasteurel6za moze prebiehat’ v niekol’kych forméch: septikémie, ochorenia dychacich ciest,
zapaly stredného ucha mozgu, tvorba abscesov v tkanivach, zdpaly posvy a maternice.
Priznakmi su frkanie, apatia, ser6zny vytok z nosa, neskor az priskvary, hnisavy vytok z oka,
neskor hnisavé zépaly na plicach a pohrudnici. Uhyn je aZz 90 %. Post mortem sa nachadza
hnisavy zapal pluc, zapal pohrudnice a osrdcovnika, zvacSena slezina.
Rozhodnutie: Celé telo kralika je nepoZzivatel'né.

Tuberkuloza

Ide o ndkazlivé chronicky prebiehajice bakteridlne ochorenie cicavcov a vtakov, ale aj
¢loveka. Povodcami ochorenia st mykobaktérie, ktoré sa Siria priamym stykom s chorym
jedincom, alebo nepriamo, prostrednictvom kontaminovanych predmetov, krmivom, vodou
apod. Klinicky prejav ochorenia je zavisly podla toho, ktoré organy su postihnuté.
Najcastejsie sa prejavuje chudnutim, kasl'anim, hnackami, krivanim.

Pri pitve nachadzame nekrotické uzliky sivobielej farby na parenechymatoznych
organoch ana c¢revach, pripadne na pohrudnici alebo pobrusnici sa nachadzaju nekrotické
loziska tvarohovitej konzistencie az vel’kosti hrachu.

Rozhodnutie: Celé telo kralika je nepoZivateI'né.

Tularémia

Je to ochorenie, ktoré sa vyskytuje u zajacov a krélikov, je prenosné na cloveka.
Povodcom je Pasteurella tulaarensis. Klinické priznaky nie s typické (narusena
pohyblivost’, malatnost’, pri chronickom priebehu vychudnutost’). Pri akutnej forme sa po
zabiti zist'uje zvac¢senie sleziny a pecene s drobnymi nekrdézami, mozgové uzliny su zvacsené
a hemoragické. Pri chronickej forme sa nachadzaju nekrotické loziskd vo zvicSenej peceni,
v slezine a miazgovych uzlindch, niekedy aj v plicach a v oblickdch, na srdci sa zistuje
serofibrin6zna perikartitida.

Rozodnutie: Celé telo kralika je nepozivateI'né.

Salmoneldza

Salmonel6za alebo paratyfus je ndkazlivé ochorenie, ktoré vyvolavaja
mikroorganizmy rodu Salmonella. Naj¢astejSim povodcom je Salmonella thyphi muriun.
V perakatnych pripadoch ochorenie prebehne casto bez zistiteInych klinickych priznakov.
V akutnych pripadoch sa zistuje zvySena teplota, hnacky, celkova slabost. Priznaky
chronickej salmoneldzy nebyvaji vyrazné. Pri prehliadke chorych zvierat sa zistuje kataralny
az hemaragicky zapal sliznice Zzaludka a ¢riev, zvacSené miazgové uzliny a niekol’konasobné
zvacSenie sleziny. Pecenn byva tiez zvdcSena a moézu sa vyskytovat' aj drobné nekrotické
loziska.
Rozhodnutie: Celé telo kralika je nepozivatel'né.



