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Hlavnými témami vedeckých a výskumných aktivít Katedry hodnotenia a spracovania živočíšnych produktov sú:

• hodnotenie technologickej, nutričnej a senzorickej kvality mäsa hospodárskych a netradičných druhov zvierat
• štúdium mikrobiologickej kvality mäsa vo vzťahu k rôznym spôsobom ošetrenia jatočného tela
• sledovanie extra a intravitálnych faktorov na jatočnú hodnotu a kvalitu mäsa zvierat
• štúdium kvality biomäsa a stanovenie štandardov pre biomäso
• sledovanie fyzikálno – chemických, mikrobiologických a technologických znakov kvality mlieka v závislosti od genotypu a podmienok v chove.   

Hodnotenie výskytu vybraných druhov mikroorganizmov v mlieku, ich enzymatickej činnosti a vplyvu na vybrané zložky mlieka a mliečnych   
výrobkov 

• vývoj a modelovanie procesov zrenia syrov z bovinných mliek, hodnotenie mikrobiologických, biochemických procesov zrenia syra a ich znakov  
kvality

• vplyv genetického polymorfizmu mliečnych bielkovín na technologické vlastnosti surového mlieka.
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Výskum a projektyVýskum a projekty

•Bezpečnosť a kvalita ovčieho mlieka a výrobkov z neho na spoločnom európskom 

trhu.
•Vplyv podávania biologicky účinných látok na technologické a nutričné vlastnosti 
vybraných produktov živočíšneho pôvodu.

•Štúdium kvality živočíšnych produktov z konvenčnej a ekologickej výroby.

y = 0,8616x + 0,5415 R2 = 0,6817
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Straty hmotnosti chladením jatočne opracovaného tela kurčiat ROSS 308 
(%) 

Weight losses by chilling of ROSS 308 chickens carcass (%)
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Časové obdobie  merania strát hmotnosti  chladením
Time period of measuresment of weight losses by chilling 
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