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Nazov predmetu:

MIKROBIOLOGIA POTRAVIN

Gestor:
doc. Ing. D. Tanéinova, PhD.
Druh skusky:

Zavere¢na skuska z predmetu
Statna skaska
Okruhy otazok:

e Metddy zistovania pocétu mikroorganizmov v potravinach (kvantitativne a
kvalitativne dbkazy)

e Faktory ovplyvnujuce asociaciu mikroorganizmov v potravinach

e Technologické procesy predlzujuce trvanlivost potravin

e Mikrobioldgia obilia a produktov vyrabanych z obilnin

e Mikrobiolégia cukrovej repy, zeleniny a ovocia a produktov z nich vyrabanych

e Mikrobiologické procesy pri vyrobe piva

e Mikrobiologické procesy vyroby vina

e Mikrobiolégia masa a masovych vyrobkov

e Mikrobioldgia vajec

e Mikrobiologia medu

e Mikrobiologia mlieka a mlie€nych vyrobkov

e Mikrobioldgia vyrobkov studenej kuchyne a makkych cukrarskych vyrobkov.

e Mikrobiolégia korenin

e Mikrobiolégia vody a vzduchu

e Ochorenia z potravin mikrobialneho pévodu

Okruhy otazok z predmetu MIKROBIOLOGIA POTRAVIN



