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Nazov predmetu:

PREDIKTIVNA MIKROBIOLOGIA

Gestor:

doc. Ing. M. Ka€aniova, PhD.,
doc. Ing. D. Tanéinova, PhD.

Vyudujuci:
doc. Ing. M. Kac¢aniova, PhD.,

doc. Ing. D. Tan€inova, PhD.,
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Rozsah:
6 kreditov, 60 vyu€ovacich hodin, prednasky a praktické cvi¢enia

Témy prednasok:
1. prednaska

Faktory ovplyviujuce rast a rozmnozovanie mikroorganizmov v potravinach
1. Cast (zlozenie substratu, aktivita vody, pH)

2. prednaska

Faktory ovplyviujuce rast a rozmnoZovanie mikroorganizmov v potravinach
2. Cast (teplota, oxidoreduk&ny potencial, zloZenie atmosféry, vztahy medzi
mikroorganizmami)

3. prednaska

Systematika baktérii — I. Cast
(baktérie vyznamné v potravinarskom priemysle, zatriedenie do oddeleni,
triedy, skupiny)

4. prednaska

Systematika baktérii — Il. ¢ast
(baktérie vyznamné v potravinarskom priemysle, zatriedenie do oddeleni,
triedy, skupiny)

5. prednaska
Vyznam mikroskopickych hub v potravinarstve
6. prednaska
Vysledovatelnost mikrobiologicky rizikovych surovin pouzitych pri vyrobe potravin
Témy cviCeni:
1. cviCenie

Uvod do discipliny, sylabus predmetu, poudenie o bezpe&nost pri praci
v mikrobiologickom laboratériu, podmienky udelenia zapoctu

Sylabus predmetu PREDIKTIVNA MIKROBIOLOGIA



FAKULTA

BIOTECHNOLOGIE _ _ _

A POTRAVINARSTVA Katedra Mikrobiologie
2. cviCenie

Letalna hodnota, termorezistencia mikroorganizmov vyznamnych v potravinarstve
e Stanovenie letalnej hodnoty vybranych druhov baktérii a kvasiniek
e Termorezistencia baktérii a  mikroskopickych hab (E. coli,
Saccharomyces, Eurotium, Byssochlamys — modelové organizmy)

3. cviéenie

Vyznam vodnej aktivity a osmotického tlaku pre rast mikroorganizmov
e Stanovenie % vody a suSiny v mede, obili, peli a muke
e Stanovenie aktivity vody v mede, obili, peli a muke

4. cvi€enie
Antimikrobialne vlastnosti potravin
e platiiova difuzna metdda (papierové disky, korkovrty)
5. cviCenie

Charakteristika celkového poc¢tu mikroorganizmov CPM
¢ vyhodnotenie platfiovej zriedovacej metody
¢ Napisanie Ciastkoveho testu (20 bodov)

6. cvicenie

Charakteristika koliformnych baktérii
e naockovanie na platne

7. cviGenie

Rozdelenie streptokokov a mlieénych baktérii

e naockovanie na platne

¢ vyhodnotenie koliformnych baktérii z predchadzajuceho cvienia
Charakteristika enterokokov

e naockovanie na platne

e vyhodnotenie mlie€nych baktérii z predchadzajuceho cvicenia

8. cvicenie

Vyuzitie PCR pri predikcii mikroorganizmov, enterokoky ako modelovy
mikroorganizmus

9. cviéenie

Charakteristika stafylokokov a listérii
e Farbenie podla Grama
Charakteristika klostridii
e Farbenie spor
e Sporulacia
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10. cvienie

Charakteristika kvasiniek
e Zakladné odlisnosti baktérii, kvasiniek avlaknitych huab  pri
mikroskopickom a makroskopickom pozorovani
o Mikroskopické pozorovanie rodov Geotrichum, Saccharomyces
Napisanie Ciastkového testu (20 bodov)

11. cviCenie

Charakteristika vyznamnych zastupcov mikroskopickych hab
o Mikroskopické pozorovanie rodov Rhizopus, Mucor, Alternaria, Fusarium,
Aspergillus, Penicillium

12. cvienie

Charakteristika rastovej krivky
e Escherichia coli a Saccharomyces cerevisiae ako modelové organizmy
Zapocet
Konzultacie pre Studentov s ospravedinenou absenciou
Napisanie opravnych testov

Podmienky zapoctu:

1. Aktivna ucast na vyucbe
2. Napisanie 2 Ciastkovych testov
3. Aktivna udast na cvi¢eni a ziskanie minimalne 15 bodov
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