Časový harmonogram prijímacieho konania na doktorandské štúdium FBP SPU v Nitre

na akademický rok 2007/2008

1. Návrh tém dizertačných prác                                                 28. február 2007

2. Prerokovanie tém v KD  FBP                                                13. marec   2007

3. Schválenie tém vo VR  FBP                                                  18. apríl     2007

4. Zverejnenie  prijímacieho konania v dennej tlači a na

     www.fbp.uniag.sk                                             .                   20. apríl    2007

5. Termín uzávierky prijímania prihlášok na štúdium                 6. jún      2007

6. Termín prijímacej skúšky                                                      25. jún      2007

7. Náhradný termín prijímacej skúšky                                       29. jún     2007 

8. Zasadnutie prijímacej komisie                                               29. jún     2007 

Témy dizertačných doktorandských prác na akademický rok 2007/2008

študijný program: 4. 2. 3 molekulárna biológia

	
	                                DENNÁ FORMA ŠTÚDIA

	1.
	Biodiverzita  mikroorganizmov v mede s využitím  molekulárno – biologických metód vo vzťahu k fyzikálno – chemickým vlastnostiam medu.
Školiteľka:  doc. Ing. Miroslava  Kačániová, PhD. – KMi

	2.
	Využitie molekulárnych metód pri identifikácii a kvantifikácii mikroorganizmov podieľajúcich sa na rozklade pesticídov v pôde. 

Školiteľka: doc. Ing. Soňa  Javoreková, PhD. – KMi 

	3.
	Charakteristika mikrobiálnych spoločenstiev v prostredí s využitím metód molekulárnej biológie.

Školiteľka: doc. Ing. Soňa  Javoreková, PhD.  – KMi 

	4.
	Využitie molekulárno – genetických metód pre identifikáciu markérov  reprodukcie a kvality mäsa ošípaných.  

Školiteľ: prof. Ing. Jozef  Bulla, DrSc. – KFŽ


študijný program: 5.2.25   biotechnológie

	
	DENNÁ FORMA ŠTÚDIA

	1.
	Modulácia mikrobiálneho črevného ekosystému probiotickými baktériami a látkami prirodzeného pôvodu.

Školiteľka: doc. Ing. Miroslava  Kačániová, PhD. – KMi

	2.
	Transformácia ľanu s cieľom zvýšenia embryogénnej reakcie somatických pletív.

Školiteľka: RNDr. Anna  Preťová, DrSc. – ÚGBR  SAV Nitra   

	3
	Biochemická  a proteomická charakteristika embryogenézy ľanu siateho.

Školiteľka: RNDr.  Anna  Preťová, DrSc. – ÚGBR  SAV  Nitra 

	4.
	Androgenéza pri druhu Arabidopsis thaliana a jej charakteristika na cytologickej úrovni. Školiteľka: RNDr.  Anna  Preťová, DrSc. – ÚGBR  SAV  Nitra    

	5.
	Stanovenie polarity v procese tvorby embryi  Arabidopsis thaliana v in situ a in vitro podmienkach. 

Školiteľka: RNDr. Anna  Preťová, DrSc. - ÚGBR  SAV Nitra

	6.
	Fyziologická, biochemická a molekulárna charakteristika procesu somatickej embryogenézy pri ihličnatých drevinách. 

Školiteľ: RNDr. Ján  Salaj, CSc., RNDr. Terézia  Salaj, CSc. - ÚGBR  SAV  Nitra                                                       

	7.  
	Optimalizácia účinku rastlinnej silice vo výžive výkrmových kurčiat vo vzťahu ku stabilite ich črevnej mikroflóry a kvalite produktu. 

Školiteľka: doc. Ing. Mária  Angelovičová, CSc. – D

	8.  
	Využitie jódu pri výrobe funkčnej potraviny živočíšneho pôvodu.

Školiteľka: doc. Ing. Mária  Angelovičová, CSc. – KHBP

	9.
	Využitie rastlinných silíc pri výrobe konzumných vajec.

Školiteľka: doc. Ing. Mária  Angelovičová, CSc. – KHBP                                                

	10.
	Intracelulárne regulátory využiteľné pri ovulácii králikov.

Školiteľ: doc. Ing. Peter  Chrenek, PhD. – SCPV – VÚŽV  Nitra 


študijný program: 6.1.13  technológia potravín

	
	                                DENNÁ FORMA ŠTÚDIA

	1.
	Antibiotická rezistencia enterokokov  izolovaných z mliečnych výrobkov.

Školiteľka: doc. Ing. Margita  Čanigová, CSc. -  KHSŽP

	2.
	Vplyv alternatívnych kŕmnych biopreparátov na technologicko - spotrebiteľskú kvalitu mäsa kurčiat. 

Školiteľ: doc. Ing. Ladislav  Lagin, CSc. – KHSŽP

	3.
	Vplyv podávania kyseliny linolovej na technologické a nutričné vlastnosti mäsa.

 Školiteľ: doc. Ing. Juraj  Čuboň, CSc. – KHSŽP

	4.
	Vplyv prídavku vitamínov do kŕmnej dávky na technologické a senzorické vlastnosti mäsa. Školiteľ: doc. Ing. Juraj  Čuboň, CSc. – KHSŽP

	5.
	Hodnotenie kvality surovín a potravín pre potreby bezlepkovej diéty.

Školiteľka: doc. RNDr. Dana  Urminská, CSc. – KBB  

	6.
	Nové prístupy prípravy pšeničných ciest požadovaných vlastností.

Školiteľka: prof. Ing. Zdenka  Muchová, CSc. - KSSRP 

	7.
	Charakteristika a klasifikácia aromatických látok vo vybraných odrodách vína.

Školiteľ: doc. Ing. Vojtech  Horčin, CSc. – KSSRP

	8.
	Modelovanie a hodnotenie hygienických rizík vo vzťahu k mikroorganizmom kyslomliečnych výrobkov.

Školiteľ: doc. Ing. Jozef  Golian , Dr. – KHBP

	9.
	Biologické faktory ovplyvňujúce zloženie a kvalitu kravského mlieka.

 Školiteľ: prof. Ing. Jaroslav  Kováčik, PhD. – KFŽ

	10.
	Procesy determinácie a eliminácie látok kontaminujúcich potraviny živočíšneho pôvodu.

Školiteľ: prof. Ing. Jaroslav  Kováčik, PhD. – KFŽ


študijný program : 6.1.13  technológia potravín 

	
	EXTERNÁ  FORMA  ŠTÚDIA

	1.
	Možnosti zníženia  bezpečnostných rizík pri výrobe tradičných potravín.  

Školiteľ: doc. Ing. Stanislav  Šilhár, CSc. – KSSRP 

	2.
	Izolácia a purifikácia kyseliny rozmarínovej z rastlinných materiálov. 

Školiteľ: doc. Ing. Stanislav  Šilhár, CSc. – KSSRP

	3.
	Zmeny antioxidačne pôsobiacich látok počas výroby vybraných ovocných štiav.

Školiteľ: doc. Ing. Stanislav  Šilhár, CSc. – KSSRP

	4.
	Využitie prírodných sorbentov na znižovanie obsahu nežiaducich látok v potravinách. 

Školiteľ: doc. Ing. Stanislav  Šilhár, CSc. – KSSRP 

	5.
	Vplyv odrody, ročníka a technológie sladovania na friabilitu sladu.

Školiteľka: doc. Ing. Helena  Frančáková, CSc. – KSSRP                                                                     

	6.
	Detekcia listerii v rybacích výrobkoch.

Školiteľ: doc. Ing. Jozef  Golian , Dr. – KHBP

	7.
	Využitie HPLC metód na sledovanie spôsobu tepelného ošetrenia mlieka a mliečnych výrobkov.

Školiteľ: doc. Ing. Jozef  Golian, Dr. – KHBP

	8.
	Pesticídy a ich rezíduá v surovinách a potravinách rastlinného pôvodu.

Školiteľ: prof. MVDr. Jozef  Sokol, DrSc. – KHBP 

	9.
	Vplyv kvality sladu na stupňovitosť mladiny pripravenej infúznym spôsobom. 

 Školiteľka: doc. Ing. Helena  Frančáková, CSc. - KSSRP 

	10.
	Stopové a ultrastopové analýzy cudzorodých látok metódami GC.

Školiteľ: prof. MVDr. Jozef  Sokol, DrSc. - KHBP

	11.
	Optimalizácia metód stanovenia polyaromatických uhľovodíkov v potravinách.

Školiteľ: doc. Ing. Jozef  Golian, Dr. – KHBP


študijný program : 5. 2. 25  biotechnológie 

	
	EXTERNÁ  FORMA  ŠTÚDIA

	1.
	Kvalitatívne a kvantitatívne parametre viscerálnych orgánov transgénnych  zvierat.

Školiteľ: MVDr. Alexander  Makarevič, CSc. – SCPV – VÚŽV  Nitra 

	2.
	Využitie biologicky  aktívnych látok v chove brojlerových  králikov.   

Školiteľ: doc. RNDr. Ján  Rafay, CSc. -  SCPV - VÚŽV   Nitra


