TEMA:

Detekcia kovov a nekovovych materidlov ako
prevencia rizika kontamindcie pri vyrobe

potravin
Studijny program: Bezpecnost’ a kontrola potravin
Forma Studia: denna

Typ zaverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca Studia

Skolitel’: doc. Ing. Jozef Golian, Dr.
Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414325
E-mail: Jozef.Golian.AF@uniag.sk
Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Absolvovanie predmetu VSeobecna hygiena potravin

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatury,

Naplii prace:

analyzovat detektory kovov pouZzivané v potravinarstve,
- vyhodnotit’ principy ich fungovania a umiestiiovania na linkéch,
- analyzovat detektory nekovovych materialov,
- analyzovat’ stupen rizika resp. nebezpecenstva kovovych ¢asti v potravine,
- navrhnuat opatrenia na znizenie rizika eliminécie nedostatkov a chyb.

Ponukame:

- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,

- moznost pokracovat v rieSeni diplomovej praci,

- spolupracu s konkrétnym podnikom,

- Ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:

- tvorivy a zodpovedny zaujem o rieSenu problematiku,
- znalost  anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta:

Datum prihldsenia




TEMA:

Zhodnotenie systémov merania teplot
v potravindrstve

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

denna

Typ zdverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca Studia

Skolitel’:

doc. Ing. Jozef Golian, Dr.

Katedra hygieny a bezpe¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414325

E-mail: Jozef.Golian.AF@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Absolvovanie predmetu VSeobecna hygiena potravin

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatiry,

Néapli prace:

analyzovat’ a spracovat’ systémy kalibracie a merania teplot,
- rozdelit’ a Specifikovat’ meradla podl'a druhu, sposobu pouzitia a principu

merania,

- analyzovat’ vplyvy pdsobiace na meradla v potravinarskych prevadzkach a ich

zivotnost’,

- analyzovat’ systémy automatického uchovavania a spracovania udajov

meradiel,

- definovat rizika a dosledky pouzivania nespravnych a nekalibrovanych

meradiel

Ponukame:

- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,

- moznost pokracovat’ v rieSeni diplomovej praci,

- spolupracu s vybranym prevadzkovatel'om potravindrskeho podniku,
- udcast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,

- publikovanie vlastnych vysledkov,

Oc¢akavame:

- tvorivy a zodpovedny zédujem o rieSentl problematiku,
- znalost anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta:

Datum prihlasenia




TEMA:

Zhodnotenie systémov st'ahovania
potravindrskych vyrobkov z trhu

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

denna

Typ zdverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca Studia

Skolitel’:

doc. Ing. Jozef Golian, Dr.

Katedra hygieny a bezpe¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414325

E-mail: Jozef.Golian.AF@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Absolvovanie predmetu VSeobecna hygiena potravin

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatiry,

Néapli prace:

- analyzovat a definovat’ pri¢iny stahovania potravinarskych vyrobkov z trhu,
- vypracovat’ postup stahovania vyrobkov z obehu u vybranych potravin,

- analyzovat’ systém nakladania s potravinami pri stahovani vyrobku z obehu,
- vypracovat maticu zodpovednosti pri stahovani vyrobku z obehu,

- vyhodnotit’ ulohy orgdnov tradnej kontroly a médii pri stahovani vyrobkov

z obehu.

Ponukame:

- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,

- moznost pokracovat’ v rieseni diplomovej praci,

- spolupracu s vybranym prevadzkovatel'om potravinarskeho podniku
- udcast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,

- publikovanie vlastnych vysledkov,

Oc¢akavame:

- tvorivy a zodpovedny zédujem o rieSentl problematiku,
- znalost anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta:

Datum prihldsenia




TEMA:

Kompardcia nazorov spotrebitel'ov na nové
oznacovanie potravin

Studijny program: Bezpecnost’ a kontrola potravin
Forma $tidia: externa

Typ zaverecnej prace: bakalarska praca

Charakter prace dotaznikovy

Skolitel’:

doc. Ing. Jozef Golian, Dr.

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414325

E-mail: Jozef.Golian.AF @uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Absolvovanie predmetu VSeobecna hygiena potravin

PozZiadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatiry,

Napli prace:

- vypracovanie dotaznika pre hodnotenie nového oznacovania,
- oslovenie min 500 respondentov,

- spracovanie dotaznikov,

- grafické vyhodnotenie dotaznikov,

Ponukame:

- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,

- moznost pokracovat v rieSeni diplomovej praci,

- spolupracu s vybranym prevadzkovatel'om potravindrskeho podniku,
- udcast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,

- publikovanie vlastnych vysledkov,

Oc¢akavame:

- tvorivy a zodpovedny zédujem o rieSentl problematiku,
- znalost anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta:

Datum prihlasenia




TEMA:

Hodnotenie bezpecnosti potravin z pohl'adu
spotrebitel’ov

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

externa

Typ zaverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca $tadia

Skolitel’:

doc. Ing. Jozef Golian, Dr.

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414325

E-mail: Jozef.Golian.AF @uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Absolvovanie predmetu VSeobecna hygiena potravin

PozZiadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatiry,

Napli prace:

- vypracovanie dotaznika pre hodnotenie bezpecnosti potravin spotrebitelmi,
- oslovenie min 500 respondentov,

- spracovanie dotaznikov,

- grafické vyhodnotenie dotaznikov,

Ponukame:

- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,

- moznost pokracovat v rieSeni diplomovej praci,

- ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:

- tvorivy a zodpovedny zédujem o rieSenll problematiku,
- znalost anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta:

Détum prihlésenia




TEMA:

Analyza hygienickych nedostatkov pri kontrole
potravin V SR

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma studia:

externa

Typ zdverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca Studia

Skolitel’:

doc. Ing. Jozef Golian, Dr.

Katedra hygieny a bezpe¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414325

E-mail: Jozef.Golian.AF@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Absolvovanie predmetu VSeobecna hygiena potravin

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatiry,

Néapli prace:

analyza nedostatkov v oznac¢ovani potravin,
- analyza nedostatkov v mikrobiologickych ukazovatel'och,
- analyza nedostatkov v senzorickych a analytickych ukazovatel'och,
- analyza nedostatkov z pohl'adu obsahu cudzorodych latok aditivnych

a kontaminujucich,

- analyza pricin predaja vyrobkov po dobe spotreby,

Ponukame:

- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,

- moznost’ pokracovat v rieSeni diplomovej praci,

- ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Oc¢akavame:

- tvorivy a zodpovedny zédujem o rieSentl problematiku,
- znalost anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta:

Datum prihldsenia




TEMA: Analyza nedostatkov v hygienickych podmienok
vyroby v SR v rokoch 2005-2009

Studijny program: Bezpecnost’ a kontrola potravin
Forma $tidia: externa

Typ zdverecnej prace: bakalarska praca

Charakter prace hodnotiaca §tudia

Skolitel’: doc. Ing. Jozef Golian, Dr.

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414325
E-mail: Jozef.Golian.AF @uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky: Absolvovanie predmetu VSeobecna hygiena potravin
Poziadavky na kvalitu min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
literarnych zdrojov: S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo

zahranicnej literatiry,

Napli prace:
- analyza objektov s nedostatkami,
- analyza stavu nevyhovujucej hygieny —osobné hygiena, prevadzkova hygiena,
- analyza nedostatkov hygieny skladovania,
- analyza nedostatkov hygieny predaja,
- analyza pri¢in vyskytu nevyhovujucich vyrobkov

Ponukame:
- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,
- moznost’ pokracovat v rieSeni diplomovej praci,
- ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:
- tvorivy a zodpovedny zédujem o rieSentl problematiku,
- znalost anglického jazyka vyhodou

Meno §tudenta: Datum prihlasenia




TEMA:

Analyza pric¢in zdkazu uvadzania potravin do
obehu

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

externa

Typ zaverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca $tadia

Skolitel’:

doc. Ing. Jozef Golian, Dr.

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414325

E-mail: Jozef.Golian.AF @uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Absolvovanie predmetu VSeobecna hygiena potravin

PozZiadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatiry,

Napli prace:

analyza dosledkov zakazu vyroby,
- analyza zdkazov manipulacie s vyrobkami,
- analyza zdkazov pouzivania pristrojov,
- analyza pri¢in uzatvarania prevadzok,
- analyza pri¢in prikazov na zneskodnovanie vyrobkov,
- analyza pricin blokovych a inych pokut

Ponukame:

- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,

- moznost pokracovat’ v rieSeni diplomovej praci,

- ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:

- tvorivy a zodpovedny zédujem o riesentl problematiku,
- znalost anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta:

Détum prihlésenia




TEMA:

Moznosti molekularno-genetickej identifikacie
druhového zastdpenia mdsa v mdsovych
vyrobkoch

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

denna

Typ zaverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca $tadia

Skolitel’:

doc. Ing. Jozef Golian, Dr.

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414325

E-mail: Jozef.Golian.AF @uniag.sk

Konzultant:

Specifické poziadavky:

Absolvovanie predmetu Verejné zdravie a produkcia
potravin

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatiry,

Naplii prace:

- charakterizovat’ su¢asny stav metdd druhovej identifikacie méisa,

- popisat’ metody a rozdielu medzi metodami,

- navrhnat najvhodnejSie spdsoby identifikacie z hl'adiska prevencie falSovania
maisovych vyrobkov

Ponukame:

- priatel'ska atmosféru a prijemné prostredie,

- moznost pokracovat’ v rieSeni diplomovej praci,

- Ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:

- tvorivy a zodpovedny zaujem o rieSenu problematiku,
- znalost  anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta:

Datum prihldsenia




TEMA:

MozZnosti molekuldrno-genetickej identifikdcie
autenticity ndpojov

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

denna

Typ zaverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca $tadia

Skolitel’:

doc. Ing. Jozef Golian, Dr.

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414325

E-mail: Jozef.Golian.AF @uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Absolvovanie predmetu Verejné zdravie a produkcia
potravin

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatiry,

Néapli prace:

- charakterizovat’ sti¢asny stav metdd druhovej identifikacie napojov,
- popisat’ metody a rozdielu medzi metédami,
- navrhnuat najvhodnejsSie sposoby identifikacie z hl'adiska prevencie falSovania

napojov

Ponukame:

- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,

- moznost’ pokracovat v rieSeni diplomovej praci,

- ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Oc¢akavame:

- tvorivy a zodpovedny zédujem o rieSentl problematiku,
- znalost anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta:

Datum prihlasenia




TEMA:

Moznosti molekularno-genetickej identifikacie
kdrovcov

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

denna

Typ zdverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca Studia

Skolitel’:

doc. Ing. Jozef Golian, Dr.

Katedra hygieny a bezpe¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414325

E-mail: Jozef.Golian.AF@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poziadavky:

Absolvovanie predmetu Verejné zdravie a produkcia
potravin

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatiry,

Napli prace:

- charakterizovat sti¢asny stav metéd druhovej identifikacie koérovcov,

- popisat’ metddy a rozdielu medzi metédami,

- navrhnut najvhodnejSie sposoby identifikacie z hl'adiska identifikécie
kérovcov ako alergénov

Ponukame:

- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,

- moznost pokracovat’ v rieSeni diplomovej praci,

- ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:

- tvorivy a zodpovedny zédujem o riesentl problematiku,
- znalost anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta:

Détum prihlésenia




TEMA: Stlcasné metody molekularno-geneticke;
identifikacie druhového zloZenia potravin
ZivoCiSneho pdvodu

Studijny program: Bezpecnost’ a kontrola potravin
Forma Studia: denna

Typ zaverecnej prace: bakalarska praca

Charakter prace hodnotiaca Stadia

Skolitel’: Ing. Radoslav Zidek, PhD.

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414610
e-mail: radoslav.zidek@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Poziadavky na kvalitu min. 50% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
literarnych zdrojov: S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo

zahranicnej literatury,

Ciel prace:
Cielom prace je zhodnotit’ si€asny stav v problematike molekularno-genetickej
identifikéacie zaloZenej na PCR metddach. Po nastudovani problematiky navrhnat
systém opatreni veducich k ucelenému analytickému systému vhodnému pre
podmienky Slovenského trhu.

Pontukame:
- priatel'ska atmosféru a prijemné prostredie,
- moznost pokracovat’ v rieSeni diplomovej praci,
- Ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:
- tvorivy a zodpovedny zaujem o rieSenu problematiku,
- znalost anglického jazyka vyhodou

Meno §tudenta: Datum prihldsenia




TEMA:

Sposoby molekuldarno-genetickej identifikacie
modifikovanej sdje v potravindch

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

denna

Typ zdverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca Studia

Skolitel’:

Ing. Radoslav Zidek, PhD.

Katedra hygieny a bezpe¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414610

e-mail: radoslav.zidek@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 50% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatiry,

Ciel’ prace:

Cielom prace je zhodnotit’ suCasné mozZnosti testovania pritomnosti GMO soje
v potravinach prostrednictvom PCR metéd. Navrhnut' najvhodnejsi a najlacnejsi
systém detekcie pre podmienky Slovenského trhu.

Ponukame:

- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,

- moznost’ pokracovat’ v rieSeni diplomovej prace,

- ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:

- tvorivy a zodpovedny zédujem o rieSenll problematiku,
- znalost anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta:

Détum prihlésenia




TEMA:

Sposoby molekuldarno-genetickej identifikacie
modifikovanej kukurice v potravinach

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

denna

Typ zdverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca Studia

Skolitel’:

Ing. Radoslav Zidek, PhD.

Katedra hygieny a bezpe¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414610

e-mail: radoslav.zidek@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 50% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatiry,

Ciel’ prace:

Cielom prace je zhodnotit sucasné moZnosti testovania pritomnosti GMO
kukurice v potravinach prostrednictvom PCR metéd. Navrhnat najvhodnejsi
a najlacnejsi systém detekcie pre podmienky Slovenského trhu.

Ponukame:

- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,

- moznost’ pokracovat’ v rieSeni diplomovej prace,

- ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:

- tvorivy a zodpovedny zédujem o rieSenll problematiku,
- znalost anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta:

Détum prihlésenia




TEMA: Sposoby kvantifikacie pridavku séje do

mdsovych vyrobkov

Studijny program: Bezpecnost’ a kontrola potravin
Forma Stidia: denna

Typ zdverecnej prace: bakalarska praca

Charakter prace hodnotiaca Stadia

Skolitel’: Ing. Radoslav Zidek, PhD.

Katedra hygieny a bezpe¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414610
e-mail: radoslav.zidek@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Poziadavky na kvalitu min. 50% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
literarnych zdrojov: S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo

zahranicnej literatiry,

Ciel’ prace:

Ciel'om prace je vytvorenie prehl’adu systém detekcie a kvantifikacie pridavku
soje v méasovych vyrobkoch s naslednym odport¢anim najvhodnejSieho
detekéného ndstroja pre prax.

Ponukame:

priatel'skil atmosféru a prijemné prostredie,

moznost’ pokracovat’ v rieSeni diplomovej prace,

ucast’ na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:

tvorivy a zodpovedny zaujem o rieSent problematiku,
znalost’ anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta: Détum prihlésenia




TEMA:

Sposoby detekcie lieskovych orechov ako
alergénnej zlozky potravin

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

denna

Typ zdverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca Studia

Skolitel’:

Ing. Radoslav Zidek, PhD.

Katedra hygieny a bezpe¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414610

e-mail: radoslav.zidek@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 50% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatiry,

Ciel’ prace:

Ciel'om prace je zhodnotit’ si¢asné moznosti testovania pritomnosti lieskovych
orechov v potravinach prostrednictvom dostupnych analytickych metdd.
Navrhntt’ najvhodnejsi a najlacnejsi systém detekcie pre podmienky Slovenského

trhu.

Ponukame:

- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,

- moznost’ pokracovat’ v rieSeni diplomovej prace,

- ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Oc¢akavame:

- tvorivy a zodpovedny zédujem o rieSentl problematiku,
- znalost anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta:

Datum prihlasenia




TEMA:

Sposoby detekcie podzemnice olejnej ako
alergénnej zlozky potravin

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

denna

Typ zdverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca Studia

Skolitel’:

Ing. Radoslav Zidek, PhD.

Katedra hygieny a bezpe¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414610

e-mail: radoslav.zidek@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 50% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatiry,

Ciel’ prace:

Ciel'om prace je zhodnotit’ si¢asné moznosti testovania pritomnosti podzemnice
olejnej v potravinach prostrednictvom dostupnych analytickych metdd. Navrhnat
najvhodnejsi a najlacnejsi systém detekcie pre podmienky Slovenského trhu.

Ponukame:

- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,

- moznost’ pokracovat’ v rieSeni diplomovej prace,

- ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Oc¢akavame:

- tvorivy a zodpovedny zédujem o rieSentl problematiku,
- znalost anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta:

Datum prihlasenia




TEMA: Sposoby detekcie lepku ako alergénnej zlozky

potravin
Studijny program: Bezpecnost’ a kontrola potravin
Forma Stidia: denna
Typ zdverecnej prace: bakalarska praca
Charakter prace hodnotiaca Stadia
Skolitel’: Ing. Radoslav Zidek, PhD.

Katedra hygieny a bezpe¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414610
e-mail: radoslav.zidek@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Poziadavky na kvalitu min. 50% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
literarnych zdrojov: S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo

zahranicnej literatiry,

Ciel’ prace:
Ciel'om prace je zhodnotit’ si¢asné moznosti testovania pritomnosti lepku
v potravinach prostrednictvom dostupnych analytickych metdd. Navrhnat
najvhodnejsi a najlacnejsi systém detekcie pre podmienky Slovenského trhu.

Ponukame:
- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,
- moznost’ pokracovat’ v rieSeni diplomovej prace,
- ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:
- tvorivy a zodpovedny zédujem o rieSenll problematiku,
- znalost anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta: Détum prihlésenia




TEMA: Sposoby detekcie ryb ako alergénnej zlozky

potravin
Studijny program: Bezpecnost’ a kontrola potravin
Forma Stidia: denna
Typ zdverecnej prace: bakalarska praca
Charakter prace hodnotiaca Stadia
Skolitel’: Ing. Radoslav Zidek, PhD.

Katedra hygieny a bezpe¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414610
e-mail: radoslav.zidek@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Poziadavky na kvalitu min. 50% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
literarnych zdrojov: S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo

zahranicnej literatiry,

Ciel’ prace:
Ciel'om prace je zhodnotit’ si¢asné moznosti testovania pritomnosti ryb
v potravinach prostrednictvom dostupnych analytickych metdd. Navrhnat
najvhodnejsi a najlacnejsi systém detekcie pre podmienky Slovenského trhu.

Ponukame:
- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,
- moznost’ pokracovat’ v rieSeni diplomovej prace,
- ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:
- tvorivy a zodpovedny zédujem o rieSenll problematiku,
- znalost anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta: Détum prihlésenia




TEMA: Sposoby detekcie soje ako alergénnej zlozky

potravin
Studijny program: Bezpecnost’ a kontrola potravin
Forma Stidia: denna
Typ zdverecnej prace: bakalarska praca
Charakter prace hodnotiaca Stadia
Skolitel’: Ing. Radoslav Zidek, PhD.

Katedra hygieny a bezpe¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414610
e-mail: radoslav.zidek@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Poziadavky na kvalitu min. 50% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
literarnych zdrojov: S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo

zahranicnej literatiry,

Ciel’ prace:
Ciel'om prace je zhodnotit’ si¢asné moznosti testovania pritomnosti soje
v potravinach prostrednictvom dostupnych analytickych metdd. Navrhnat
najvhodnejsi a najlacnejsi systém detekcie pre podmienky Slovenského trhu.

Ponukame:
- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,
- moznost pokracovat v rieSeni diplomovej praci,
- ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:
- tvorivy a zodpovedny zédujem o rieSenll problematiku,
- znalost anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta: Détum prihlésenia




TEMA:

Sposoby molekuldarno-genetickej identifikacie
modifikovanej sdje v potravindch

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

denna

Typ zdverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca Studia

Skolitel’:

Ing. Radoslav Zidek, PhD.

Katedra hygieny a bezpe¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414610

e-mail: radoslav.zidek@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 50% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatiry,

Ciel’ prace:

Ciel'om prace je zhodnotit’ si¢asné moznosti testovania pritomnosti GMO sdje
v potravinach prostrednictvom PCR metdd. Navrhnat najvhodnejsi a najlacne;jsi
systém detekcie pre podmienky Slovenského trhu.

Ponukame:

- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,

- moznost pokracovat v rieSeni diplomovej praci,

- ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:

- tvorivy a zodpovedny zédujem o rieSenll problematiku,
- znalost anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta:

Détum prihlésenia




TEMA: Sucasné metédy molekuldrno-genetickej
identifikacie  druhového zloZenia  potravin
ZivoCiSneho pdvodu

Studijny program: Bezpecnost’ a kontrola potravin
Forma §tudia: denna

Typ zaverecnej prace: bakalarska praca

Charakter prace hodnotiaca §tudia

Skolitel’: Ing. Radoslav Zidek, PhD.

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414610
e-mail: radoslav.zidek@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Poziadavky na kvalitu min. 50% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
literarnych zdrojov: S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo

zahranicnej literatiry,

Ciel prace:
Ciel'om prace je zhodnotit’ sucasny stav v problematike molekularno-geneticke;j
identifikacie zalozenej na PCR metddach. Po naStudovani problematiky navrhnut’
systém opatreni veducich k ucelenému analytickému systému vhodnému pre
podmienky Slovenského trhu.

Ponukame:
- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,
- moznost pokracovat v rieSeni diplomovej prace,
- ucast’ na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:
- tvorivy a zodpovedny zaujem o rieSenu problematiku,
- znalost anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta: Détum prihlésenia




TEMA:

Sucasny stav a problémy verejného zdravia na
Slovensku.

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

denna

Typ zdverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca Studia

Skolitel’:

Ing. Alica Bobkova, PhD.

Katedra hygieny a bezpe¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414603

E-mail: alica.bobkova@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poziadavky:

Absolvovanie predmetu Verejné zdravie a produkcia
potravin

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatiry,

Napli prace:

analyzovat’ stav verejného zdravia na Slovensku,
- porovnat s ostanymi ¢lenskymi krajinami EU,
- analyzovat’ zdkladné determinanty verejného zdravia,
- zosumarizovat prislusn legislativu,
- zhodnotit’ zakladné Statistické udaje tykajuce sa vereného zdravia a spotreby

potravin

Ponukame:

- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,

- moznost pokracovat’ v rieseni diplomovej praci,

- Studijné materidly z jednotlivych kolokvii EFSA,

- ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Oc¢akavame:

- tvorivy a zodpovedny zédujem o rieSentl problematiku,
- znalost anglického jazyka vyhodou

Meno Studenta:

Datum prihldsenia




TEMA: VYSKYT POTRAVINOVYCH ALERGIT NA

SLOVENSKU
Studijny program: Bezpecnost’ a kontrola potravin
Forma $tudia: denna
Typ zdverecnej prace: bakalarska praca
Charakter prace hodnotiaca Studia
Skolitel’:

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414325
E-mail: alica.bobkova@uniag.sk

Konzultant:
Specifické poZiadavky: Absolvovanie predmetu Epidemioldgia a alergie
Z potravin
Poziadavky na kvalitu min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
literarnych zdrojov: 5-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo

zahraniCnej literatiry,

Naplii prace:
- analyzovat vyskyt a priciny alergii vSeobecne na Slovensku ale aj
v jednotlivych krajindch EU,
- podrobnejSie zameranie na potravinové¢ alergia,
- zakladné diagnostické postupy pri alergiach,
- charakterizovat’ klasické a nové postupy terapie alergii,

Ponukame:
- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,
- moznost’ pokracovat v rieSeni diplomovej praci,
- uast na konferencii resp. na SVC s prezentaciou vlastnych poznatkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:
- tvorivy a zodpovedny zédujem o rieSentl problematiku,

Meno $tudenta: Datum zadania:




TEMA:

Vyznam antioxidantov v krmivach
a potravinach™

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

denna

Typ zaverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca Studia

Skolitel’:

Ing. Alica Bokova, PhD.

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414325

E-mail: alica.bobkova@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poziadavky:

Absolvovanie predmetu Epidemioldogia a alergie
Z potravin

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
5-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahrani¢nej literatury,

Napli prace:

definovat’ antioxidanty ako prirodné alebo syntetické latky, ktoré sa pridavaju
do potravin na spomalenie oxidacie a autooxidacie.

- analyzovat’ ich dostatocny ochranny ucinok pre organizmus pred Skodlivymi
ucinkami volnych radikédlov, udrzZiavanie rovnovdhy medzi ich pozitivhym
a negativnym posobenim

- stanovit’ hygienické a zdravotné poziadavkam, ktorym musia vyhovovat’

Ponukame:

- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,

- moznost’ pokracovat’ v rieSeni diplomovej praci na,

- uast na konferencii resp. na SVC s prezentaciou vlastnych poznatkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Oc¢akavame:

- tvorivy a zodpovedny zédujem o rieSentl problematiku,

Meno Studenta:

Datum zadania:




TEMA:

Vyskyt a detekcia falSovania rastlinnych olejov
na Slovensku a v EU".

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

denna

Typ zdverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca Studia

Skolitel’:

Ing. Alica Bokova, PhD.

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414325

E-mail: alica.bobkova@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
5-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatury,

Napli prace:

- analyzovat' a definovat jednotlivé spdsoby falSovania rastlinnych olejov
a moznosti ich autentifikacie

- definovat markery uplatiiujuce sa pri pouzivanych metddach autentifikacie

- §tidium zahrani¢nej a domécej odbornej literatury z danej problematiky

- analyza a zosumarizovanie resp. porovnanie ziskanych informacii

- zadefinovat’ dosledky falSovania potravin

Ponukame:

- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,

- moznost’ pokracovat’ v rieSeni diplomovej praci na,

- u&ast na konferencii resp. na SVC s prezentaciou vlastnych poznatkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Oc¢akavame:

- tvorivy a zodpovedny zédujem o rieSentl problematiku,

Meno $tudenta:

Datum zadania:




TEMA: Sposob pripravy vina a moZnosti jeho falSovania

Studijny program: Bezpec¢nost’ a kontrola potravin
Forma Stidia: denni

Typ zaverecnej prace: bakalarska praca

Charakter prace hodnotiaca Studia

Skolitel’: Ing. Alica Bokova, PhD.

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414325
E-mail: alica.bobkova@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Poziadavky na kvalitu min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
literarnych zdrojov: S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatury,

Napli prace

sledovat’ interakcie vol'nych radikalov a l'udského organizmu a ich postavenie
vo vztahu k verejnému zdraviu

- oxidacény stres

- antioxida¢ny ucinok sekundarnych metabolitov rastlin

- analyza vybranych zloziek rastlin s vyraznou antioxida¢nou aktivitou

- uplatnenie sekundarnych metabolitov pre ich mnohé biologické ucinky
v potravinarskom priemysle

Ponukame:
- priatel'ska atmosféru a prijemné prostredie,
- moznost’ pokraCovat’ v rieSeni diplomovej praci na,
- G&ast na konferencii resp. na SVC s prezentaciou vlastnych poznatkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:
- tvorivy a zodpovedny zédujem o riesenll problematiku,

Meno Studenta: Datum zadania:




TEMA: Hodnotenie a vyber novych potravinovych
zdrojov a vyvoj modernych funkénych potravin
s preventivne zdravotnymi vlastnost'ami.

Studijny program: Bezpecnost’ a kontrola potravin
Forma Studia: denna

Typ zaverecnej prace: bakalarska praca

Charakter prace hodnotiaca Stadia

Skolitel’: Ing. Alica Bokova, PhD.

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414325
E-mail: alica.bobkova@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky: Absolvovanie predmetu Epidemiologia a alergie z
potravin

Poziadavky na kvalitu min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych

literarnych zdrojov: S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo

zahranicnej literatiry,

Naplii prace:
- vyuzitie dostupnych informacii a moznosti ich uplatiovania pri posudzovani
a zabezpecovani kvality potravin a ochrane zdravia.
- nové poznatky vyuzit a navrhovat’ metodické rieSenia vyuzitia vedeckych
prinosov v spolo¢enskej praxi

Ponukame:
- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,
- moznost pokracovat v rieSeni diplomovej praci na,
- ucast’ na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:
- tvorivy zaujem o rieSenu problematiku,
- znalost  anglického jazyka pre studium odborného textu,
- navrhnutie systému prevencie kampylobakteridzy pre potravinarsky priemysel,

Meno Studenta: Datum zadania:




TEMA:

Vyskyt flavonoidov v potravinach a v krmivach
a ich vyznamné zdraviu prospesné cinky

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

denna

Typ zaverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca $tadia

Skolitel’:

Ing. Alica Bokova, PhD.

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414325

E-mail: alica.bobkova@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Absolvovanie predmetu Epidemiologia a alergie z
potravin

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatiry,

Néapli prace:

- prevencia civilizaénych ochoreni
- $tadium mechanizmov a ucinkov

Ponukame:

- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,

- moznost pokracovat’ v rieSeni diplomovej praci na,

- ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:

- tvorivy zaujem o rieSenu problematiku,
- znalost  anglického jazyka pre Stadium odborného textu,

Meno Studenta:

Datum zadania:




TEMA:

Priprava, zloZenie a vyuzitie silic

Studijny program:

Bezpec¢nost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

denna

Typ zaverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca Studia

Skolitel’:

Ing. Alica Bokova, PhD.

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414325

E-mail: alica.bobkova@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poziadavky:

Absolvovanie predmetu Epidemioldogia a alergie z
potravin

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
5-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatuary,

Naplii prace:

Ponukame:

- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,

- moznost’ pokracovat’ v rieSeni diplomovej praci na,

- Ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Oc¢akavame:

- tvorivy zaujem o rieSenu problematiku,
- znalost  anglického jazyka pre Studium odborného textu,

Meno Studenta:

Datum zadania:




TEMA: ANALYZA KAMPYLOBAKTERIOZ
V NITRIANSKOM KRAJT V ROKOCH

1998-2007
Studijny program: Bezpecnost’ a kontrola potravin
Forma Studia: denna
Typ zaverecnej prace: bakalarska praca
Charakter prace hodnotiaca Stadia
Skolitel’: MYVDr. Pubomir Lopa$ovsky, PhD.

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6415806
E-mail: lubomir.lopasovsky@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky: Absolvovanie predmetu Epidemiologia a alergie z
potravin

Poziadavky na kvalitu min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych

literarnych zdrojov: piatich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo

zahranicnej literatiry,

Naplii prace:

- analyzovat’ vyskyt kampylobakteridéz v Nitrianskom kraji za poslednych desat’
rokov,

- analyzovat primarne zdroje infekcie kampylobakteridz,

- Specifikovat’ zakladné diagnostické postupy pri diagnostike
kampylobakteriozach,

- charakterizovat klasické a nové postupy diagnostiky kampylobakterioz,

- porovnat vyhody a nevyhody klasickych a novych metod pri diagnostike
kampylobakterioz.

Ponukame:
- konzultacie so kolitelom i s okresnym epidemiolégom na RUVZ Nitra,
- moznost pokracovat v rieSeni tejto problematiky v diplomovej praci,
- $tudijné materialy z RUVZ Nitra i z webovych stranok UVZ,
- Ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:
- tvorivy zaujem o rieSent problematiku,
- snahu zdokonal'ovat’ sa v cudzich jazykoch pri stadiu odbornych textov,
- navrhnutie systému prevencie kampylobakterioéz pre potravinarsky priemysel.

Meno Studenta: Datum zadania:




TEMA: ANALYZA SALMONELOZ V NITRIANSKOM
KRAJI V ROKOCH 1998-2007

Studijny program: Bezpecnost’ a kontrola potravin
Forma $tudia: denna

Typ zdverecnej prace: bakalarska praca

Charakter prace hodnotiaca §tudia

Skolitel’: MVDr. Cubomir LopasSovsky, PhD.

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6415806
E-mail: lubomir.lopasovsky@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky: Absolvovanie predmetu Epidemiologia a alergie z
potravin

Poziadavky na kvalitu min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych

literarnych zdrojov: S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo

zahranicnej literatiry,

Néapli prace:
- analyzovat’ vyskyt salmoneldz v Nitrianskom kraji za poslednych desat’

rokov,

- analyzovat’ primdrne zdroje infekcie salmoneloz,

- popisat’ zakladné diagnostické postupy pri diagnostike salmoneldz,

- charakterizovat’ klasické a nové postupy diagnostiky salmoneldz,

- porovnat vyhody a nevyhody klasickych a novych metod pri diagnostike
salmonel6z.

Ponukame:
- konzultacie so kolitelom i s okresnym epidemiolégom na RUVZ Nitra,
- moznost’ pokracovat v rieSeni tejto problematiky v diplomovej praci,
- $tudijné materialy z RUVZ Nitra i z webovych stranok UVZ,
- ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:
- tvorivy zaujem o rieSenu problematiku,
- snahu zdokonal'ovat’ sa v cudzich jazykoch pri §tadiu odbornych textov,
- navrhnutie systému prevencie salmoneloz.

Meno Studenta: Datum zadania:




TEMA. BEZPECNOST POTRAVEIN NOVEHO TYPU

Studijny program: Bezpec¢nost’ a kontrola potravin
Forma Stidia: externa

Typ zaverecnej prace: bakalarska praca

Charakter prace hodnotiaca §tiudia

Skolitel’: MVDr. Cubomir LopaSovsky, PhD.

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6415806
E-mail: lubomir.lopasovsky@uniag.sk

Konzultant:
Specifické poziadavky: Absolvovanie predmetov
VSeobecna hygiena potravin, Verejné zdravie,
Epidemiolégia a alergie z potravin
Poziadavky na kvalitu min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
literarnych zdrojov: piatich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo

zahranicnej literatuary,

Naplii prace:
- definovat’ potraviny nového typu,
- urobit prehl'ad legislativy upravujlicej bezpecnost’ potravin nového typu,
- $pecifikovat’ podmienky umiestiiovania potravin nového typu u nas,
- popisat’ zasady schvalovania potravin nového typu,
- zhodnotenie rizik potravin nového typu pri vyrobe, konzumovani

a pre Zivotné prostredie.

Ponukame:
- moznost pokracovat v rieSeni tejto problematiky v diplomovej préci,
- Studijné materialy dostupné na nasej katedre i z webovych stranok,
- ucast’ na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov,

Ocakavame:
- tvorivy zaujem o rieSenu problematiku,
- snahu zdokonal'ovat’ sa v cudzich jazykoch pri Studiu odbornych textov.

Meno $tudenta: Datum zadania:




TEMA:

BEZPECNOST BIOPOTRAVIN

Studijny program:

Bezpec¢nost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

externa

Typ zaverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca Studia

Skolitel’: MVDr. Cubomir LopaSovsky, PhD.
Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6415806
E-mail: lubomir.lopasovsky@uniag.sk
Konzultant:

Specifické poziadavky:

Absolvovanie predmetov
Vseobecna hygiena potravin, Verejné zdravie,
Epidemiolégia a alergie z potravin

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatury,

Naplii prace:

definovat’ bioprodukty a biopotraviny a podmienky ich ziskavania,

- urobit prehl’ad legislativy upravujiicej biopotraviny,

- zdoraznit’ zakladné rozdiely medzi biopotravinami a konvenénymi
potravinami z aspektu bezpecnosti potravin,

- zhodnotit’ perspektivy vyroby a predaja biopotravin u nas a v krajinach EU,

Ponukame:

- moznost pokracovat v rieSeni tejto problematiky v diplomovej praci,
- Studijné materidly dostupné na nasSej katedre z webovych stranok,

- Ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,

- publikovanie vlastnych vysledkov,

Oc¢akavame:

- tvorivy zaujem o rieSenu problematiku,
- snahu zdokonal'ovat’ sa v cudzich jazykoch pri Studiu odbornych textov.

Meno $tudenta:

Datum zadania:




TEMA:

BEZPECNOST MATERIALOV A PREDMETOV
URCENYCH VA STYK S POTRAVINAMI

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

denna

Typ zaverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca $tadia

Skolitel’: MVDr. Cubomir LopasSovsky, PhD.
Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6415806
E-mail: lubomir.lopasovsky@uniag.sk
Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Absolvovanie predmetov
Vseobecna hygiena potravin, Mikrobiolégia potravin,
Epidemioldgia a alergie z potravin

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatiry,

Napli prace:

charakterizovat’ zékladné vlastnosti materidlov a predmetov prichaddzajucich
do styku s potravinami,

- urobit’ prehlad legislativy upravujucej vlastnosti materialov
a predmetov prichadzajtcich do styku s potravinami,

- posudit’ u¢inok potravin balenych v takychto materidloch na zdravie

konzumenta,

- zhodnotit’ perspektivy vyroby novych materialov prichadzajticich do styku
s potravinami v ramci EU a u nas,

Ponukame:

- mozZnost’ pokracovat v rieSeni tejto problematiky v diplomovej praci,
- Studijné materidly dostupné na nasej katedre a z webovych stranok,

- ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,

- publikovanie vlastnych vysledkov,

Oc¢akavame:

- tvorivy zaujem o rieSenu problematiku,
- snahu zdokonal'ovat’ sa v cudzich jazykoch pri Studiu odbornych textov.

Meno Studenta:

Datum zadania:




TEMA:

Hodnotenie podmienok skladovania mdsa

a ostatnych vstupnych surovin v kontexte

s vyrobou bezpecnych mdsovych vyrobkov
(potravinarsky podnik MECOM Humenné, resp.
Studentom vybrany potravindrsky podnik)

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

denna

Typ zaverecnej prace:

bakalarska praca

Charakter prace

hodnotiaca $tadia

Skolitel’:
Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414771
E-mail: lucia.zelenakova@uniag.sk
Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Absolvovanie predmetu VSeobecna hygiena potravin

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo
zahranicnej literatiry,

Napli prace:

Praca komplexne hodnoti stavebno-technické riesSenie, priestorové usporiadanie,
vybavenie a vnutorné ¢lenenie skladov, ktoré umoznuju efektivnu vyrobu pozadovaného
mnozstva a sortimentu findlnych misovych vyrobkov. Osobitna pozornost’ sa venuje
kontrole prijimanych a uskladiiovanych surovin a poziadavkam na dosiahnutie
optimalnych hygienickych podmienok v skladoch. Sucastou prace je aj analyza
prevadzkovych rizik pri skladovani mésa v nadvéznosti na jeho d’alie spracovanie

a vyhodnotenie G¢innosti prijimanych napravnych opatreni vo vztahu k dosahovanej

urovni hygieny.

Ponukame:

- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,

- mozZnost’ pokracovat’ v rieSeni diplomovej prace,

- ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov.

Ocakavame:

- tvorivy zaujem o rieSenu problematiku,

- znalost  anglického jazyka pre studium odborného textu,

- navrhnutie systému ovladania rizika pri skladovani méisa a masovych vyrobkov
pre potravinarsky priemysel.

Meno Studenta:

Datum zadania:




TEMA: Posudzovanie mikrobiologickych parametrov
vstupnych surovin, ako aj hotovych vyrobkov vo
vybranom potravinarskom podniku

Studijny program: Bezpecnost’ a kontrola potravin
Forma Studia: denna

Typ zaverecnej prace: bakalarska praca

Charakter prace hodnotiaca Stadia

Skolitel’:

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414771
E-mail: lucia.zelenakova@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky: Absolvovanie predmetu VSeobecna hygiena potravin
Poziadavky na kvalitu min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
literarnych zdrojov: S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo

zahranicnej literatury,

Naplii prace:

Praca riesi urovein hygienickych podmienok v potravinarskom podniku, pricom sa
zameriava na skimanie mikrobiologickych parametrov vstupnych surovin, ako aj
hotovych vyrobkov. Sicastou prace je analyza rizik pri prijme, resp. skladovani surovin
a hotovych vyrobkov v kontexte s ich mikrobiologickou kvalitou.

Ponukame:
- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,
- moznost pokracovat v rieSeni diplomovej prace,
- ucast’ na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov.

Ocakavame:
- tvorivy zaujem o rieSenu problematiku,
- znalost  anglického jazyka pre Studium odborného textu,
- analyzu vysledkov hodnotenia mikrobiologickych parametrov a navrhy na
rieSenia pri vyskyte nedostatkov.

Meno Studenta: Datum zadania:




TEMA: Zdravotna a odborna sposobilost’ zamestnancov
v potravinarskom podniku, resp. zariadeni
spoloéného stravovania

Studijny program: Bezpecnost’ a kontrola potravin
Forma Studia: denna

Typ zaverecnej prace: bakalarska praca

Charakter prace hodnotiaca Stadia

Skolitel’:

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414771
E-mail: lucia.zelenakova@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky: Absolvovanie predmetu VSeobecna hygiena potravin
Poziadavky na kvalitu min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
literarnych zdrojov: S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo

zahranicnej literatury,

Naplii prace:

Praca hodnoti dodrziavanie poziadaviek na zdravotni aodborni sposobilost
zamestnancov Vv potravinarskych zariadeniach. V zmysle uvedené¢ho hodnoti uroven
vedomosti pracovnikov vykonavajucich epidemiologicky zavazné cinnosti v oblasti
hygieny potravin. Zaroven kontroluje dodrziavanie osobnej hygieny zamestnancov
a dodrziavanie hygienickych poziadaviek zamestnancami v zmysle platnej legislativy.

Pontukame:
- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,
- moznost’ pokracovat’ v riesSeni diplomovej prace,
- Ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov.

Ocakavame:
- tvorivy zaujem o rieSent problematiku,
- znalost anglického jazyka pre Stadium odborného textu,
- navrhy na zlepSenie povedomia pracovnikov v potravinarskych podnikoch, resp.
zariadeniach spolo¢ného stravovania v oblasti dodrzZiavania osobnej hygieny,
a hygienickych poziadaviek zamestnancami.

Meno Studenta: Datum zadania:




TEMA: Uplatnenie preventivnych opatreni pred vznikom
a Sirenim alimentarnych ochoreni u rizikovych
skupin obyvatel'stva

Studijny program: Bezpecnost’ a kontrola potravin
Forma Studia: denna

Typ zaverecnej prace: bakalarska praca

Charakter prace hodnotiaca Stadia

Skolitel’:

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414771
E-mail: lucia.zelenakova@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky: Absolvovanie predmetu VSeobecna hygiena potravin,
Epidemioldgia a alergie z potravin

Poziadavky na kvalitu min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych

literarnych zdrojov: S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo

zahranicnej literatiry,

Naplii prace:

Vychodiskom pre spracovanie uvedenej problematiky je skutocnost, Ze najvysSia
chorobnost na alimentarne ochorenia bola okrem najnizSich vekovych skupin
obyvatel'stva zaznamenand aj u ostatnej rizikovej populéacie. Praca sa zameriava na
hodnotenie epidemiologickej situacie vyskytu alimentarnych ochoreni urémskych
obCanov, udeti predskolského a Skolského veku auludi, ktori trpia zakladnym
ochorenim. Analyzuje pri¢iny a moznosti vzniku jednotlivych druhov alimentarnych
ochoreni (zivotny Styl, osobnd hygiena, stravovacie a hygienické navyky Tudi
v gastronomickych zariadeniach a domacnostiach, aplikdcia HACCP v stravovacich
jednotkadch apod.). Praca tiez skuma zakladné podmienky procesu Sirenia nakazy
a hodnoti G¢innost’ preventivnych opatreni, ktoré sii zalozené na v€asnom a priaznivom
ovplyvnovani faktorov este pred vznikom ochorenia.

Ponukame:
- priatel'sku atmosféru a prijemné prostredie,
- moznost pokracovat v rieSeni diplomovej prace,
- ucast’ na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov.

Ocakavame:
- tvorivy zaujem o rieSenu problematiku,
- znalost  anglického jazyka pre studium odborného textu,
- analyza sucasného stavu vo vyskyte alimentarnych ochoreni u rizikovych skupin
obyvatel'stva a ndvrhy na uplatnenie preventivnych opatreni v jednotlivych
ohniskach nikaz

Meno Studenta: Datum zadania:




TEMA: Analyza hygienicko-technickych podmienok
predaja potravin

Studijny program: Bezpecnost’ a kontrola potravin
Forma $tudia: denna

Typ zdverecnej prace: bakalarska praca

Charakter prace hodnotiaca §tudia

Skolitel’:

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin
Kontakt: 037/6414771
E-mail: lucia.zelenakova@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky: Absolvovanie predmetu VSeobecna hygiena potravin,
Epidemiolégia a alergie z potravin

Poziadavky na kvalitu min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych

literarnych zdrojov: S-tich rokov, min. 20 literarnych zdrojov zo

zahranicnej literatiry,

Néapli prace:

e Aplikacia legislativnych poziadaviek vztahujucich sa k predaju a distribucii potravin

e Zmeny potravin pocas ich prepravy, skladovania a predaja

e Rizikd pri preprave, skladovani apredaji potravin (teplota, vlhkost, vetranie,
senzorické zmeny, kontamindcia, doba spotreby a minimdlnej trvanlivosti a pod.)

Pontukame:
- priatel'ska atmosféru a prijemné prostredie,
- moznost’ pokracovat’ v rieSeni diplomovej prace,
- Ucast na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov.

Ocakavame:
- tvorivy zaujem o rieSent problematiku,
- znalost’ anglického jazyka pre Stadium odborného textu,
- navrh systému analyzy rizik pri predaji potravin

Meno Studenta: Datum zadania:




TEMA: KONTROLA OZNACOVANIA POTRAVIN

VYBRANYCH V?ROBKO\'/ UMIESTNENYCH NA
TRHU EU A PONUKANYCH SPOTREBITELOM

Studijny program: Bezpecnost a kontrola potravin
Forma Studia: Denna

Typ zdverecnej prace: | Bakalarska praca

Charakter prace Prieskumny - dotaznikovy charakter
Skolitel’: Ing. Jozef Capla

Katedra hygieny a bezpec¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414371
E-mail: jozef.capla@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky: | Absolvovanie predmetu Hygiena potravin

Poziadavky na kvalitu | min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
literarnych zdrojov: 5-tich rokov, min. 15 literarnych zdrojov zo zahranicnej

literatary.

Napli

prace:

spracovanie a analyzovanie sucasnej legislativy, doposial’ vykonanych legislativnych
zmien a ndvrhov pre oznac¢ovanie potravin ako jednotného nastroja pre poskytovanie
informacii o potravinach spotrebitelom v celej EU,

zhodnotenie a spracovanie udajov kontroly oznacovania vybranych druhov potravin
domacich aj zahraniénych subjektov umiestnenych na trhu EU v stilade s platnou
legislativou a analyzovanie zistenych nedostatkov na oznacovanie potravin,
Specifikovat’ a vyhodnotit’ vnimanie a chapanie informacii, ktoré poskytuju dnesné
oznacenia potravin z pohl'adu spotrebitel’a formou dotaznika.

Ponukame:

priatel’sk atmosféru a prijemné prostredie,

moznost’ pokracovat’ v rieSeni diplomovej praci,

Studijné materialy etikiet vyrobcov potravin z praxe, pomoc pri hl'adani legislativy
narodnej a eurdpskej pri oznacovani potravin,

konfrontaciu Vami zistenych vysledkov s idajmi organov uradnej kontroly pri
kontrole oznac¢ovania potravin,

ucast’ na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,

publikovanie vlastnych vysledkov.

Ocakavame:

od Vas entuziazmus pri rieSeni uvedenej problematiky,

aktivne rieSenie Vasej prace s praxou a prispevok z Vasich dosiahnutych vysledkov
do Casopisu Potravinarstvo,

zéakladna znalost’ anglického jazyka pre Stidium odborného textu,

navrhnutie organizacie a postupov rieSenia Vasej prace.

Meno Studenta: Datum prihlasenia:




TEMA: SPOTREBITELSKE POZIADAVKY NA

BEZPECNOST POTRAVIN

Studijny program: Bezpec€nost a kontrola potravin
Forma Stidia: Denna

Typ zaverecnej prace: | Bakalarska praca

Charakter prace Hodnotiaca §tadia

Skolitel’: Ing. Jozef Capla

Katedra hygieny a bezpe¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414371
E-mail: jozef.capla@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky: | Absolvovanie predmetu Hygiena potravin

Poziadavky na kvalitu | min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
literarnych zdrojov: 5-tich rokov, min. 15 literarnych zdrojov zo zahrani¢nej

literatury.

Napli

prace:

analyzovat’ a vyhodnotit’ sicasnu situaciu poziadaviek na ochranu prav spotrebitel'ov
garantovanych na irovni §tatu a na turovni spotrebitel'skych zdruzeni,

Specifikovat’ poziadavky spotrebitelov na bezpecnost potravin zo strany Statu
a Eurdpskeho spolocCenstva a ciele ich politiky na najblizsie obdobie,

analyzovat’ a vyhodnotit' poziadavky spotrebitelov na bezpecnost potravin
a moznosti ich rieSenia na urovni spotrebitel'skych organizacii tpravou sucasnych
poziadaviek,

zadefinovat’ Vami chybajice ¢lanky v rieSeni spotrebitel'skej politiky pre bezpecnost’
potravin dnes a navrhnut’ ich rieSenia na najblizSie obdobie.

Ponukame:

priatel'skti atmosféru a prijemné prostredie,

moznost’ pokraCovat v rieSeni diplomovej praci,

Studijné materialy o spotrebitel'skej politike z DG SANCO, pomoc pri hl'adani
legislativy narodnej a europskej pre ochranu prav spotrebitel’a, kontakty na
spotrebitel'ské zdruzenia,

ucast’ na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,

publikovanie vlastnych vysledkov.

Ocakavame:

od Vas entuziazmus pri rieSeni uvedenej problematiky,

aktivne rieSenie Vasej prace s praxou a prispevok z Vasich dosiahnutych vysledkov
do Casopisu Potravinarstvo,

znalost’ anglického jazyka pre Studium odborného textu,

navrhnutie organizacie a postupov rieSenia Vasej prace.

Meno Studenta: Datum prihlasenia:




TEMA: POZIADAVKY NA APLIKACIU SYSTEMU
MANAZERSTVA BEZPECNOSTI POTRAVIN
U VYBRANEHO PREVADZKOVATELA

] POTRAVINARSKEHO PODNIKU.

Studijny program: Bezpecnost a kontrola potravin

Forma Studia: Externa

Typ zaverecnej prace: | Bakalarska praca

Charakter prace

Hodnotiaca Stadia

Skolitel’: Ing. Jozef Capla
Katedra hygieny a bezpec¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414371
E-mail: jozef.capla@uniag.sk
Konzultant: Ing. Peter Zajac, PhD.

Kontakt: 037/6414371
E-mail: peter.zajac@post.sk

Specifické poZiadavky:

Absolvovanie predmetu Hygiena potravin

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
5-tich rokov, min. 10 literarnych zdrojov zo zahrani¢nej
literatury.

Napln prace:

analyzovat’ aktualny stav bezpecnosti vybranom
potravinarskom podniku,

navrhnit’ vhodnu postupnost’ pre aplikaciu systému bezpecnosti potravin na zaklade
vstupného auditu,

analyzovat’ stav potravinarskeho podniku vo vztahu k poziadavkam normy,

vyuzit' poziadavky STN EN ISO 22000: 2006 pre zavedenie systému manaZzérstva
bezpecnosti potravin,

zhodnotit” prinosy systému manazérstva bezpecnosti potravin v potravinarskej

prevadzke.

potravin VO

Ponukame:

priatel'skti atmosféru a prijemné prostredie,

moznost’ pokracovat v rieSeni diplomovej praci,

Studijné materialy ISO noriem ISO 22000:2006, ISO 22004:2006 , pomoc
zorientovat’ sa v poziadavkach normy pri jej uplatneni v konkrétnej prevadzke,
ucast’ na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,

publikovanie vlastnych vysledkov.

Oc¢akavame:

od Vas entuziazmus pri rieSeni uvedenej problematiky,

pracovna prax v potravinarskom podniku kde je zavedeny systém manazérstva
bezpecnosti potravin,

aktivne rieSenie Vasej prace s praxou a prispevok z Vasich dosiahnutych vysledkov
do Casopisu Potravinarstvo,

znalost’ anglického jazyka pre Studium odborného textu,

navrhnutie organizacie a postupov rieSenia Vasej prace.

Meno Studenta:

Datum prihlasenia:




TEMA: CERTIFIKACIA SYSTEMOV MANAZERSTVA
BEZPECNOSTI POTRAVIN V POTRAVINARSTVE
Studijny program: Bezpecnost a kontrola potravin

Forma Studia:

Externa, denna

Typ zaverecnej prace:

Bakalarska praca

Charakter prace

Hodnotiaca Stadia

Skolitel’:

Ing. Jozef Capla

Katedra hygieny a bezpe¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414371

E-mail: jozef.capla@uniag.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Absolvovanie predmetu Hygiena potravin

PozZiadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
5-tich rokov, min. 10 literarnych zdrojov zo zahrani¢ne;j
literatury.

Napln prace:

- analyzovat azdovodnit’ stupajuci vyznam certifikdcie systémov manazZérstva

bezpecnosti potravin v potravinarstve pre prevadzkovatela potravinarskeho podniku,
odberatel’'ov, kontrolné organy, spotrebitel’a,

analyzovat’ poziadavky, ktoré vyplyvaju pre prevadzkovatela potravinarskeho
podniku na ziskanie certifikatu , postdenie oblasti hodnotenia,

popisat’ vyznam certifikacnej schémy,

Specifikovat’ ¢innost’ certifikaéného organu a ziadatel'a o certifikaciu pri certifikacii
a naslednych dohl'adoch.

Ponukame:

priatel'skti atmosféru a prijemné prostredie,

moznost’ pokracovat’ v rieSeni diplomovej praci,

Studijné materialy k certifikdcii zo SNAS-u a certifikacnych organov,
ucast’ na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
publikovanie vlastnych vysledkov.

Oc¢akavame:

od Vas entuziazmus pri rieSeni uvedenej problematiky,

aktivne rieSenie Vasej prace s praxou a prispevok z Vasich dosiahnutych vysledkov
do Casopisu Potravinarstvo,

znalost’ anglického jazyka pre Studium odborného textu,

navrhnutie organizécie a postupov rieSenia Vasej prace.

Meno $tudenta:

Déatum prihlisenia:




TEMA:

Aktudlne trendy v sanitdcii v potravinarstve

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

Denna

Typ zaverecnej prace:

Bakalarska praca

Charakter prace

Hodnotiaca Stadia

Skolitel’: Ing. Peter Zajac, PhD.
Katedra hygieny a bezpec¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414371
E-mail: peter.zajac(@post.sk
Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Absolvovanie predmetu Hygiena potravin, Sanitacia
Vv potravinarstve

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia poslednych
5-tich rokov, min. 15 literarnych zdrojov zo zahrani¢nej
literatury.

Naplii prace:

analyza sucasného stavu v oblasti sanitacie,
- zistit’ najpouzivanejSie Cistiace a dezinfekéné prostriedky a ich G€inné latky,
- zistit’ najpouzivanejSie kombindacie u¢innych latok a ich koncentrécie,
- zistit’ najpouzivanejSie metddy sanitacie,
- zistit’ najpouZivanejSie zariadenia na vykon sanitacie.

Ponukame:

- priatel'ska atmosféru a prijemné prostredie,
- moznost’ pokraovat’ v rieSeni diplomovej prace,

- Studijné materialy,

- ucast’ na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov.

Ocakavame:

- od Vas aktivny pristup, zna¢nll mieru samostatnosti pri rieSeni uvedenej

problematiky,

- aktivne rieSenie témy bakalarskej prace v spolupraci s praxou,

- publikovanie vasSich prispevkov v Casopise Potravinarstvo,

- vybornu znalost” anglického jazyka pre §tidium odborného textu,
- navrhnutie organizacie a postupov rieSenia Vasej prace.

Meno $tudenta:

Datum prihlasenia:




TEMA:

Detekcia cudzich ¢astic v potravinach

Studijny program:

Bezpecnost a kontrola potravin

Forma Studia:

Denna

Typ zaverecnej prace:

Bakalarska praca

Charakter prace

Hodnotiaca Stadia

Skolitel’: Ing. Peter Zajac, PhD.
Katedra hygieny a bezpe¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414371
E-mail: peter.zajac(@post.sk
Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Absolvovanie predmetu Hygiena potravin

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
5-tich rokov, min. 15 literarnych zdrojov zo zahrani¢nej
literatury.

Naplii prace:

- zistit’ v sucasnosti aplikované metody detekcie cudzich Castic,
- popisat’ princip metod detekcie cudzich cCastic,
- zistit’ detekEné limity jednotlivych metod.

Ponukame:

- priatel'sk( atmosféru a prijemné prostredie,
- moznost’ pokraCovat v rieSeni diplomovej praci,

- Studijné materialy,

- ucast’ na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov.

Oc¢akavame:

- od Vas aktivny pristup, znacnll mieru samostatnosti pri rieSeni uvedenej

problematiky,

- aktivne rieSenie témy bakalarskej prace v spolupraci s praxou,

- publikovanie vasich prispevkov v Casopise Potravinarstvo,

- vybornu znalost’ anglického jazyka pre stidium odborného textu,
- navrhnutie organizacie a postupov rieSenia Vasej prace.

Meno $tudenta:

Datum prihlasenia:




TEMA:

Monitorovanie prevadzkovej hygieny vo vybranom
potravindrskom podniku

Studijny program: Bezpecnost a kontrola potravin
Forma Stidia: Denna
Typ zaverecnej prace: | Bakalarska praca

Charakter prace

Hodnotiaca studia

Skolitel’: Ing. Peter Zajac, PhD.
Katedra hygieny a bezpec¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414371
E-mail: peter.zajac@post.sk
Konzultant:

Specifické poziadavky:

Absolvovanie predmetu Hygiena potravin, Sanitacia
v potravinarstve

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
5-tich rokov, min. 10 literarnych zdrojov zo zahrani¢ne;j
literatury.

Napln prace:

- zhodnotit’ stav hygieny v potravinarskom podniku,

- zhodnotit’ sanitacny rezim,

- navrhnlt opatrenia pre zlepSenie urovne hygieny,

- navrhnit zefektivnenie sanita¢nych prac a ekonomickych nékladov.

Ponukame:

- priatel'sk( atmosféru a prijemné prostredie,
- moznost’ pokraCovat v rieSeni diplomovej praci,

- Studijné materialy,

- ucast’ na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov.

Oc¢akavame:

- od Vas aktivny pristup, zna¢nll mieru samostatnosti pri rieSeni uvedene;j

problematiky,

- spolupracu pri hl'adani potravinarskeho subjektu,

- aktivne rieSenie témy bakalarskej prace v spolupraci s praxou,

- publikovanie prispevku vasich prispevkov v Casopise Potravinarstvo,
- vybornua znalost’ anglického jazyka pre stidium odborného textu,

- navrhnutie organizacie a postupov rieSenia Vasej prace.

Meno $tudenta:

Datum prihlasenia:




TEMA:

Téma podla vlastného zadania

Studijny program:

Bezpecnost a kontrola potravin

Forma Studia:

Externa, denna

Typ zaverecnej prace:

Bakalarska praca

Charakter prace

Kompilat — experimentdlna

Skolitel’: Ing. Peter Zajac, PhD.
Katedra hygieny a bezpe¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414371
E-mail: peter.zajac(@post.sk
Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Absolvovanie predmetu Hygiena potravin

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
5-tich rokov, min. 10 literarnych zdrojov zo zahrani¢nej
literatury.

Napln prace:

- pri vybere tém sa zamerajte na aktudlne problémy v potravinarstve s ohladom na
bezpecnost’ potravin alebo na podporné procesy vyrobného procesu,
- zamerajte sa na rieSenie konkrétnych problémov v konkrétnej potravinarskej

prevadzke,

- bude spresnena a odsuhlasena skolitel'om,
- buda uprednostnené prace praktického charakteru rieSené priamo v potravinarskej

prevadzke.

Ponukame:

- priatel'ska atmosféru a prijemné prostredie,
- moznost’ pokraCovat v rieSeni diplomove;j praci,

- Studijné materialy,

- ucast’ na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov.

Oc¢akavame:

- od Vas aktivny pristup, zna¢nll mieru samostatnosti pri rieSeni uvedenej

problematiky,

- aktivne rieSenie témy bakalarskej prace v spolupraci s praxou,

- publikovanie vaSich prispevkov v ¢asopise Potravinarstvo,

- vybornu znalost” anglického jazyka pre stidium odborného textu,
- navrhnutie organizacie a postupov rieSenia Vasej prace.

Meno $tudenta:

Déatum prihlisenia:




TEMA: Charakteristika hygienickych poZiadaviek na export

a import potravin z tretich krajin

Studijny program: Bezpecnost a kontrola potravin
Forma Stidia: Externd

Typ zaverecnej prace: | Bakalarska praca

Charakter prace Porovndvacia $tadia

Skolitel’: Ing. Peter Zajic, PhD.

Katedra hygieny a bezpec¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414371
E-mail: peter.zajac@post.sk

Konzultant:

Specifické poZiadavky: | Absolvovanie predmetu Hygiena potravin

Poziadavky na kvalitu | min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
literarnych zdrojov: 5-tich rokov, min. 10 literarnych zdrojov zo zahranicnej

literatary.

Naplii prace:

analyzovat’ sucasnu legislativu pre export a import potravin,

charakterizovat’ hygienické poziadavky na export a import potravin z tretich krajin
popisat’ povinnosti exportérov a importérov,

zistit', ktoré exportované a importované potraviny su z hl'adiska bezpe¢nosti potravin
najrizikovejSie a v kol’kych pripadoch sa zistili porusenia legislativy.

Ponukame:

priatel'skti atmosféru a prijemné prostredie,

moznost’ pokrac¢ovat v rieSeni diplomovej prace,
Studijné materialy,

ucast’ na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
publikovanie vlastnych vysledkov.

Ocakavame:

od Vas aktivny pristup, znaénli mieru samostatnosti pri rieSeni uvedene;j
problematiky,

aktivne rieSenie témy bakalarskej prace v spolupraci s praxou,
publikovanie vasich prispevkov v ¢asopise Potravinarstvo,

vybornu znalost” anglického jazyka pre stidium odborného textu,
navrhnutie organizacie a postupov rieSenia Vasej prace.

Meno Studenta: Détum prihlisenia:




TEMA:

Vplyv vybranych enzymov na kazenie potravin

Studijny program:

Bezpecnost’ a kontrola potravin

Forma Studia:

Denna

Typ zaverecnej prace:

Bakalarska praca

Charakter prace

Hodnotiaca Stadia

Skolitel’: Ing. Peter Zajac, PhD.
Katedra hygieny a bezpec¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414371
E-mail: peter.zajac(@post.sk
Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Absolvovanie predmetu Hygiena potravin

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
5-tich rokov, min. 10 literarnych zdrojov zo zahrani¢nej
literatury.

Napln prace:

- charakterizovat’ enzymatické kazenie potravin,

- popisat enzymy podielajice sa na kazeni potravin,

- popisat podmienky pri ktorych posobia,

- charakterizovat’ substraty a produkty rozkladu,

- popisat podmienky pri ktorych sa deaktivuja,

- zaoberat’ sa dobou spotreby a diZkou minimalnej trvanlivosti potravin.

Ponukame:

- priatel'ska atmosféru a prijemné prostredie,
- moznost’ pokracovat v rieSeni diplomove;j praci,

- Studijné materialy,

- ucast’ na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov.

Ocakavame:

- od Vas aktivny pristup, zna¢nll mieru samostatnosti pri rieSeni uvedene;j

problematiky,

- aktivne rieSenie témy bakalarskej prace v spolupraci s praxou,

- publikovanie vaSich prispevkov v ¢asopise Potravinarstvo,

- vybornua znalost’ anglického jazyka pre stidium odborného textu,
- navrhnutie organizacie a postupov rieSenia Vasej prace.

Meno Studenta:

Datum prihlasenia:




TEMA:

Analyza vybranych hygienickych limitov pre
potraviny ZivoéiSneho povodu v tretich krajinach

Studijny program: Bezpecnost a kontrola potravin
Forma Stidia: Externd
Typ zaverecnej prace: | Bakalarska praca

Charakter prace

Porovnavacia Studia

Skolitel’: Ing. Peter Zajac, PhD.
Katedra hygieny a bezpec¢nosti potravin
Kontakt: 037/6414371
E-mail: peter.zajac@post.sk
Konzultant:

Specifické poZiadavky:

Absolvovanie predmetu Hygiena potravin

Poziadavky na kvalitu
literarnych zdrojov:

min. 60% literarnych zdrojov z obdobia ostatnych
5-tich rokov, min. 10 literarnych zdrojov zo zahranicnej
literatary.

Naplii prace:

- analyzovat su¢asn legislativu pre bezpeénost potravin v EU a SR,

- analyzovat stcasnu legislativu pre bezpecnost’ potravin v tretich krajinach,
- popisat’ rozdiely v hygienickych limitoch,

- vysledky analyzy porovnat’ vo forme tabul’ky.

Ponukame:

- priatel'ska atmosféru a prijemné prostredie,
- moznost’ pokraovat’ v rieSeni diplomovej prace,

- Studijné materialy,

- ucast’ na konferencii s prezentaciou vlastnych vysledkov,
- publikovanie vlastnych vysledkov.

Ocakavame:

- od Vas aktivny pristup, zna¢nll mieru samostatnosti pri rieSeni uvedenej

problematiky,

- aktivne rieSenie témy bakalarskej prace v spolupraci s praxou,

- publikovanie vasSich prispevkov v ¢asopise Potravinarstvo,

- vybornu znalost” anglického jazyka pre stidium odborného textu,
- navrhnutie organizacie a postupov rieSenia Vasej prace.

Meno $tudenta:

Datum prihlasenia:




Témy bakalarskych prac pre Studentov II. roénikov bakalarskych Studijnych
programov - prof. Ing. Maria Angelovi¢ova, CSc.,

sk

. Antimikrobidlne u¢inky rastlinnych silic vo vztahu ku zdraviu a produkcii vykrmovych
kur¢iat

. Welfare vykrmovych kurciat a ich produkcia

. Porovnanie antimikrobialnych u¢inkov rozli¢nych druhov rastlinnych silic vo vzt'ahu
k zivotaschopnosti a produkcii vykrmovych kurciat

. Probiotika a ich u¢innost’ vo vzt'ahu k produkcii vykrmovych kurciat

. Probiotika, zdravie vykrmovych kurciat a ich produkcia

. Uginky pamajoranovej silice a probiotik vo vztahu k produkcii vykrmovych kuréiat

. Biologické kimne doplnky ako alternativa za kfmne antibiotikd vo vyzive vykrmovych
kurciat

. J6d a jeho vyznam pre produkciu vykrmovych kurciat
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