TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Názov témy: Molekulárna a biologická diagnostika vybraných vírusových fytopatogénov ovocných drevín
2. Forma štúdia: externá
3. Školiteľ: prof. RNDr. Zdenka Gálová, CSc., KBB FBP SPU v Nitre
      školiteľ – špecialista: RNDr. Richard Malík, PhD., ÚKSÚP Bratislava
4. Pracovisko: ÚKSÚP Bratislava, Odbor diagnostiky - skúšobné laboratórium Haniska
5. Študijný  program:  Biotechnológie
6. Väzba na výskum katedry: 
· VEGA projekt č. 1/0471/09: „Genetické a molekulárne markery kvality cereálií a pseudocereálií“. zodpovedný riešiteľ: prof. RNDr. Zdenka Gálová, CSc.

7. Tézy prác:
         Vedecké ciele:

	Cieľom práce bude realizovať molekulárnu a biologickú diagnostiku vybraných vírusových fytopatogénov ovocných drevín. Molekulárna diagnostika sa bude realizovať PCR analýzami a na biologickú diagnostiku sa použijú drevité a bylinné bioindikátory, pričom oboma diagnostickými metódami budú testované tie isté vzorky. Výsledky molekulárnej a biologickej diagnostiky budú navzájom porovnané s cieľom dosiahnuť zhodu v určení pozitívnych resp. negatívnych vzoriek a zhodu v diagnostikovaní konkrétneho vírusu v testovaných vzorkách. Ďalej bude špecifikované využitie molekulárnej a biologickej diagnostiky v certifikovanej produkcii bezvirózneho množiteľského materiálu ovocných drevín. 
Metodické zámery: 

· Príprava vzoriek na molekulárnu a biologickú diagnostiku a optimalizácia jednotlivých metodík.
· Príprava bioindikátorov a ich inokulovanie inokulom získaným zo sledovaných vzoriek. 

· Sledovanie symptomatiky na bioindikátoroch a diagnostikovanie konkrétnych vírusových fytopatogénov  prítomných vo vzorkách.

· Pretestovanie sledovaných vzoriek pomocou PCR analýzy a potvrdenie alebo vyvrátenie výsledkov  biologickej diagnostiky. 

	Očakávané prínosy: 

Riešenie predznačených otázok má okrem teoretickej dôležitosti aj výrazný praktický význam, nakoľko vírusové choroby ovocných drevín sú považované za najškodlivejšie zo všetkých patogénov, ktoré ich napadajú, pretože po infekcii jednotlivých rastlín a rozšírení v poraste sa značne znižuje kvalita a kvantita plodov, negatívne vplývajú na vitalitu rastlín a spôsobujú ich predčasne odumieranie, čím sa znižuje ekonomická efektívnosť pestovania. Preto hlavným prínosom diagnostiky je testovanie východiskového genetického zdroja, ktorým sa zabezpečí dostatok bezvirózneho rozmnožovacieho materiálu pre pestovateľskú prax a eliminuje sa hlavný zdroj infekcie výpestkov a to z materských rastlín.   



Požiadavky na uchádzača: vyžaduje sa ukončené vysokoškolské vzdelanie biologického resp. chemického zamerania (prednostne molekulárna biológia, biochémia, biotechnológie) a aktívna komunikácia v anglickom jazyku.
TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Názov témy: Vplyv aplikácie  včelích produktov vo výžive kurčiat na ich mäsovú úžitkovosť a kvalitu mäsa

2. Študijný program: Technológia potravín
3. Forma štúdia: denná

4. Školiteľ: doc. Ing. Peter Haščík, PhD.

5. Pracovisko: Katedra hodnotenia a spracovania živočíšnych produktov, FBP, SPU Nitra.
6. Väzba na výskum katedry: Overenie účinku probiotík na mäsovú úžitkovosť, histologickú, histochemickú a technologickú kvalitu mäsa kurčiat rôznych hybridných kombinácií: VEGA  č. 1/0360/09, zodpovedný riešiteľ:  doc. Ing. Peter Haščík, PhD. 

7. Tézy dizertačnej práce, metodické zámery, očakávané prínosy:

DDP bude zameraná na sledovanie, overenie a vyhodnotenie vplyvu aplikácie včelích produktov (propolis, peľ), resp. ich kombináciu s probiotickými preparátmi pridávaných do kŕmnych zmesí v rôznych množstvách výkrmovým kurčatám rôznych hybridných kombinácii na jatočné ukazovatele spojené s dosahovanými vybranými ukazovateľmi mäsovej úžitkovosti a kvality mäsa. Kvalita mäsa bude sledovaná z pohľadu nutričného, resp. chemického zloženia najcennejších častí jatočne opracovaného tela kurčiat (prsia, stehná) a senzorického vyhodnotenia po úprave mäsa pečením. Súčasťou výskumu bude aj sledovanie technologickej kvality mäsa ihneď po zabití a to sledovanie pH  post mortem (pH45min, pH24 a pH48.), farby mäsa kolorimetricky, resp. straty chladením, pečením a strižná sila.  

Z doterajších výsledkov a výskumov vyplýva, že aplikácia nielen probiotických preparátov, resp. rastlinných silíc a iných výťažkov z rastlín aplikovaných cez komerčne vyrábané kŕmne zmesi vo výžive výkrmových kurčiat pozitívne vplýva na dosahovanú mäsovú úžitkovosť výkrmových kurčiat a kvalitu mäsa. Z tohto hľadiska je preto nutné overiť účinok aj iných možných aditív, t.j. prírodných aditív vo forme extraktu propolisu, resp. peľu, alebo ich kombinácie s probiotikom na úžitkovosť rôznych hybridných kombinácii kurčiat pri zachovaní rovnakých chovateľských a výživárskych podmienok a tým pre prvovýrobcov odporučiť, resp. neodporučiť ich využitie vo veľkovýrobnej praxi pri výrobe kuracieho mäsa.

 Očakávaným pozitívnym efektom po pridaní včelích produktov (peľ, propolis), resp. ich kombinácii s probiotickým preaprátom by malo byť v prvom rade zníženie mortality kurčiat, lepšie hospodárske využitie krmiva s následnou lepšou dosahovanou mäsovou úžitkvosťou, bez ovplyvnenia nutričnej hodnoty mäsa, resp. jeho senzorických vlastností.

Prvotným predpokladom použiteľnosti a dosiahnutia správnej mäsovej úžitkovosti výkrmových kurčiat s následnou očakávanou jatočnou a technologickou kvalitu mäsa je aj správne dávkovanie, t.j. preverenie možného použiteľného množstva príslušného prídavku včelieho produktu, resp. jeho kombinácie s probiotickým preparátom vo výžive kurčiat, kde bude práca zameraná aj týmto smerom.

Pre riešenie problematiky budú uskutočnené  kŕmne pokusy s výkrmovými hybridnými kombináciami kurčiat využívanými v podmienkach Slovenskej republiky.

 Pre skompletizovanie výsledkov budú vykonávané aj sledovania mikrobiologické z hľadiska vyhodnotenia mikroflóry vybraných častí  GIT ako aj mikrobiológia mäsa       po zabití a po zrecom procese.

 Získané výsledky budú konfrontované s údajmi publikovanými v domácej a zahraničnej literatúre ako aj pri riešení ďalších výskumných úloh Katedry hodnotenia a spracovania živočíšnych produktov. Dosiahnuté výsledky môžu byť využité aj v pedagogickej činnosti vo výučbe predmetov v oblasti hodnotenia a spracovania živočíšnych produktov, spracovania hydiny a minoritných živočíšnych produktov, resp. ďalších príbuzných predmetov aj pri výučbe sesterských fakúlt.

Požiadavky na uchádzača: vysokoškolské vzdelanie v študijnom odbore technol
TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Názov témy a forma štúdia:

Názov témy: 
Alterácie živočíšnych buniek po expozícii mykotoxínami


Forma štúdia:

denná

2. Školiteľ: 


prof. Ing. Jaroslav Kováčik, PhD.

3. Pracovisko:


Katedra fyziológie živočíchov

4. Študijný  program: 

molekulárna biológia

5. Väzba na výskum katedry, eventuálne iné výskumné projekty:

Projekt 

Vega grant 1/0696/08 Rizikové faktory potravového reťazca živočíchov –  kontaminácia a prejavy toxicity in vitro

6. Tézy práce:

Mykotoxíny patria k prírodným toxínom. Na základe svojej štrukturálnej mnohotvárnosti majú široké spektrum účinnosti, sú mimoriadne stabilné a nebezpečné. Všeobecne sa uvádza, že zo 112 mikroskopických húb je 63 druhov toxinogénnych, ktoré produkujú takmer 300 mykotoxínov. Vplyv mykotoxínov na živočíšne bunky,  ich funkcie, odozvy a morfologické zmeny bude predmetom skúmania. 


 Vedecké ciele: Vplyv mykotoxínov v organizme živočíchov na (1) vybrané parametre antioxidačnej ochrany krvného séra, (2) intracelulárna detekcia antioxidačných enzýmov (3) hematologické ukazovatele krvi zvierat, (4) biochemické ukazovatele krvi zvierat.


Metodické zámery: Experimentálne práce budú zamerané na in vitro kultivácie krvných buniek, vypracovanie suchých náterov krvných vzoriek a ich morfologické posúdenie,  analýza jednotlivých hematologických parametrov krvi,  in vitro kultivácie granulóznych buniek, imunocytochemické analýzy, Western-blotting, spektrofotometrické stanovenie. V práci sa využije prístrojové vybavenie katedry fyziológie živočíchov.


Očakávané prínosy: Výsledkom experimentálnych prác bude popísanie vplyvu mykotoxínov na vybrané živočíšne bunky a homeostázu organizmu.

7. Požiadavky na uchádzača:


vysokoškolské vzdelanie – poľnohospodárske, veterinárske, prírodovedné


znalosť svetového jazyka – slovom a písmom 

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Názov témy: Mikrobiologická kvalita cukrárenských výrobkov počas technologického procesu výroby .

2. Študijný program:  Technológa potravín

3. Forma štúdia: Externá

4. Školiteľ: doc. Ing. Miroslava Kačániová, PhD. 

5. Pracovisko: Katedra  mikrobiológie FBP SPU Nitra

6. Väzba na výskum katedry: v oblasti sledovania mikrobiologickej a fyzikálno- chemickej kvalite potravín, vlastné vzorky, VEGA 1/037/09 Optimalizácia klasických a screeningových mikrobiologických metód pri laboratórnom vyšetrení potravín živočíšneho pôvodu, APVV 02/VMSP-P-0111-09 Rýchla detekcia patogénnych baktérií v potravinárskej praxi.

7. Tézy práce: Ciele:  Zhodnotiť mikrobiologickú kvalitu cukrárskych výrobkov počas technologického procesu výroby. Ďalej sa bude sledovať správanie mikroorganizmov v cukrárenských výrobkoch za dodržania optimálnych podmienok a zároveň za zmenených podmienok vo vzťahu k faktorom ovplyvňujúcich asociáciu mikroorganizmov v cukrárenských výrobkoch ako je teplota, vodná aktivita, pH prostredia a oxidoredukčný potenciál. Z mikrobiologických ukazovateľov sa bude sledovať predovšetkým zastúpenie celkového počtu mikroorganizmov, koliformné baktérie, kvasinky a mikroskopické huby. Stanovenie celkového počtu mikroorganizmov sa bude robiť podľa STN ISO 4833 na GTK agare, stanovenie koliformných baktérií podľa STN ISO 4832 na VČŽL agare, stanovenie mikroskopických húb a kvasiniek podľa STN ISO 7954 na GKCH agare. Cukrárenské výrobky patria medzi epidemiologicky rizikové potraviny. Pri ich výrobe je stále veľký podiel ručnej práce, čo zvyšuje možnosť väčšieho výskytu mikroorganizmov. Mikrobiologická kvalita cukrárenských výrobkov je ovplyvnená mikrobiologickou kvalitou surovín, technológiou výroby ako i samotným predajom. Z hľadiska výroby hygienickej bezpečnej potraviny je dôležité poznať faktory ovplyvňujúce rast a rozmnožovanie mikroorganizmov. Medzi najdôležitejšie faktory patria: teplota, aktivita vody, pH, osmotický tlak. Mikroorganizmy sú schopné rásť v širokom teplotnom rozsahu. Preto správne určenie výrobnej alebo skladovacej teploty za predpokladu znalosti rastových požiadaviek druhov mikroorganizmov, môže predstavovať účinnú ochranu potravín. Aktivita vody je jedným z hlavných tzv. vnútorných faktorov potravín. Tieto faktory sú pre tú, ktorú potravinu charakteristické a určujú ekologické podmienky pre mikroorganizmy. Každý mikroorganizmus má svoju limitnú hodnotu aw, pod ktorou nie je schopný rásť. Vzhľadom na závažnosť a rizikovosť cukrárenských výrobkov musí výrobca spĺňať podmienky, ktoré vyplývajú zo zásad správnej výrobnej praxe, ktoré sú uvedené v Potravinovom kódexe SR. Výsledkom výroby musí byť cukrárenský výrobok bezpečný z hľadiska zdravotnej neškodnosti a kvality. Cukrárenský výrobok ako potravina sa nestane bezpečnou sama od seba, ale bezpečnosť musí do nej vložiť človek svojim zodpovedným prístupom k práci. Nedodržanie hygienických predpisov a zásad a zlyhanie ľudského faktora pri výrobe a predaji cukrárenských výrobkov má za následok vznik a rozšírenie alimentárnych ochorení. Sú to ochorenia, ktoré vznikajú po konzumácii takých potravín, v ktorých sa nachádzajú živé organizmy, hlavne z čeľade Enterobacteriaceae. Najrizikovejším obdobím výroby cukrárenských výrobkov sú letné mesiace, kedy sa stretávame s rozšírenejším výskytom salmonelóz. Patrí im prvé miesto v rebríčku alimentárnych ochorení. Okrem salmonelóz môžu cukrárenské výrobky spôsobovať aj gastoenteritídy spôsobené patogénnymi kmeňmi Escherichia coli.

Spoločenským prínosom úlohy bude aplikácia nových poznatkov do legislatívneho procesu na úrovni nových legislatívnych predpisov. Zvýši sa ochrana spotrebiteľa pri kúpe kvalitného produktu, čím sa zvýši dôvera spotrebiteľa k danému produktu a tým následne aj vyššej spotrebe a konzumácii cukrárenských výrobkov. 

8. Požiadavky na uchádzača: vysokoškolské vzdelanie v oblasti poľnohospodárskych a potravinárskych vied, aktívna znalosť svetového jazyka, práca s PC (Office). 
TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Názov témy:  Produkcia bioaktívnych látok saprotrofnými druhmi mikroskopických húb 

2. Forma štúdia: denná

3. Školiteľ: doc. Ing. Dana Tančinová, PhD.


Školiteľ špecialista: Ing. Roman Labuda, PhD. (Romer Labs Division Holding GmbH  Tulln, Austria)

4. Pracovisko: Katedra mikrobiológie

5. Študijný program: biotechnológie

6. Väzba na výskum katedry, eventuálne iné výskumné projekty: doktorandská práca bude riešená v rámci VEGA projektov 1/0404/09 Mikrobiálna charakteristika odpadov z poľnohospodárskej výroby využiteľných pri výrobe bioplynu a pri hľadaní nových mikrobiálnych metabolitov zodpovedná riešiteľka: doc. Ing. Soňa Javoreková, PhD. a 1/0282/10 Využitie polysacharidov pri výrobe potravín s definovanými vlastnosťami doc. Ing. Tatiana Bojňanská, CSc. Práca bude podporená aj internými projektmi  laboratórií Romer Labs Division Holding GmbH najmä formou možnosti študijného pobytu. 

7. Tézy práce: 

Práca  bude orientovaná na aktuálny výskyt a distribúciu toxikologicky významných druhov v rámci rodov  Aspergillus (vrátane jeho teleomorfných štádií) a Penicillium (vrátane príslušných teleomorf), ako i ďalších toxikologicky významných rodov  v rôznych komoditách domáceho pôvodu. Ukladanie a uchovávanie získaných kmeňov do katedrálnej zbierky mikroorganizmov. Potenciálni producenti aflatoxínu B1 (Aspergillus flavus skupina), ochratoxínu A (Aspergillus ochraceus skupina, Aspergillus niger skupina, Penicillium verrucosum), sterigmatocystínu (Aspergillus versicolor, Aspergillus sydowii, Emericella spp.) a ďalších mykotoxínov, budú stanovované z komodít ako zložka komplexnej mykoflóry. Izoláty potenciálne toxinogénnych druhov budú in vitro testované na schopnosť produkovať vybrané mykotoxíny (aflatoxín B1, ochratoxín A, sterigmatocystín ...) TLC metódou a zároveň budú stanovené  mykotoxíny a zároveň budú tieto mykotoxíny potvrdené HPLC alebo LC-MS/MS analýzou. Získané izoláty budú testované aj na schopnosť produkovať iné už známe  využiteľné bioaktívne látky.  Podstatnú časť práce bude predstavovať štúdium produkcie vybraných metabolitov a optimalizácia fermentačných procesov v laboratórnych podmienkach.

 
Doktorandská práca umožní rozšíriť poznatky  o aktuálnom výskyte potenciálnych toxinogénnych druhov v komoditách  slovenského pôvodu ako i o reálnej schopnosti produkovať mykotoxíny a iné bioaktívne látky. Najprodukčnejšie kmene budú využité na produkciu potenciálne perspektívnych metabolitov  využiteľných aj  ako štandardy pre analyzu bioaktivnych latok (mykotoxínov, antibiotík atď.). 

8. Požiadavky na uchádzača: vysokoškolské vzdelanie biologického zamerania, znalosť anglického jazyka.

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Názov témy a forma štúdia:

Názov témy: 
Toxické aspekty trichotecénov v živočíšnych bunkách in vitro
    Forma štúdia:

denná

2. Školiteľ: 


prof. Ing. Jozef Bulla, DrSc.

    Konzultant:


Ing. Adriana Kolesárová, PhD.

3. Pracovisko:


Katedra fyziológie živočíchov

4. Študijný  program: 

Biotechnológie
5. Väzba na výskum katedry, eventuálne iné výskumné projekty:

     Projekty 

     1/0834/08  Vplyv definovaných faktorov na procesy v bunkách reprodukčnej sústavy

     1/0696/08 Rizikové faktory potravového reťazca živočíchov – kontaminácia a

     prejavy toxicity in vitro

6. Tézy práce:

Mykotoxíny sú látky, ktoré vznikajú ako produkty látkovej premeny toxinogénnych kmeňov mikroskopických húb (plesní), ktoré majú toxické účinky na zvieratá a človeka. Globálny výskyt mykotoxínov je považovaný za hlavný rizikový faktor, pretože môžu vstupovať do potravového reťazca cez kontamináciu cereálií, živočíšnych produktov od zvierat kŕmených kontaminovaným krmivom. Štrukturálne, chemické, biologické a toxikologické vlastnosti mykotoxínov sú rozličné v závislosti od prijatého množstva, doby pôsobenia, druhu zvierat, pohlavia a iných faktorov. Najdôležitejšie toxické efekty sú karcinogenita, genotoxicita, teratogenicita, nephrotoxicita, hepatotoxicita, reprodukčné poruchy a imunosupresia. Predmetom doktorandskej práce bude skúmanie trichotecénov a ich toxické účinky v živočíšnom systéme so zameraním na sekréciu hormonálnych látok, intracelulárne regulátory, ich mechanizmy účinku a bunkový metabolizmus.  

Vedecké ciele: Vplyv vybraných trichotecénov v živočíšnom organizme na:  (1) zmeny pohlavných (folikulové bunky) a krvných buniek, (2) hormonálne látky, intracelulárne regulátory, ako aj ukazovatele proliferácie a apoptózy, (3) intracelulárnu detekciu bunkového metabolizmu.

Metodické zámery: Experimentálne práce vyžadujú in vitro kultivácie buniek, RIA analýzy, imunocytochemickú, Western-blotting analýzu, spektrofotometrické stanovenie, imunoflorescenčnú detekciu intracelulárnych biologicky aktívnych látok. V práci sa využije prístrojové vybavenie Laboratória celulárnych a subcelulárnych štruktúr katedry Fyziológie živočíchov.

Očakávané prínosy: Nakoľko mykotoxíny a ich účinky na organizmus živočíchov je téma veľmi aktuálna a nepreskúmaná, získanie poznatkov v danej oblasti bude prínosom pre molekulárnu biológiu a biotechnológie. 

Odborná spolupráca: Ing. Roman Labuda, PhD. - Romer Labs Division Holding GmbH, Technopark 1, 3430 Tulln, Rakúsko.

7. Požiadavky na uchádzača:


vysokoškolské vzdelanie – poľnohospodárske, veterinárske, prírodovedné


znalosť svetového jazyka – slovom a písmom 

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Názov PhD. témy: Využitie flourescenčných génových konštrukcií na produkciu 

                                    a analýzu transgénnych embryí

2. Študijný program: Biotechnológie
3. Forma štúdia: interná

4. Školiteľ: doc. Ing. Peter Chrenek, DrSc.



chrenekp@yahoo.com, 0908 484 702

5. Pracovisko: Katedra biochémie a biotechnológie, FBP, SPU v Nitre
             Centrum výskumu živočíšnej výroby, Nitra

6. Väzba na výskum katedry, eventuálne iné výskumné projekty:

Biomembrány: Štruktúra a dynamika biologických membrán vo vzťahu k bunkovým funkciám (VVCE-0064-07), spoluriešiteľ: doc. Ing. Peter Chrenek, DrSc., APVV, Magnetická separácia živočíšnych buniek využiteľných ....APVV LPP-0119-09. Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Peter Chrenek, DrSc. 

7. Tézy práce:


Problematika tvorby a využitia geneticky modifikovaných (transgénnych) jedincov aj napriek vysokým finančným nákladom je stále aktuálna. Svedčí o tom hľadanie nových metód na zvýšenie úspešnosti tvorby (integrácie a expresie prenášaných génov) a zníženie finančných nákladov. Jednou z perspektívnych postupov je využitie génov pre fluoreskujúce proteíny (napr. GFP – green fluorescent protein) ako selekčného markera. Detekcia je možná na základe fluorescencie v UV svetle, pričom prítomnosť GFP v organizme (pri použití vhodného filtra) je stabilná a nepoškodzuje embryo (Ikawa a kol., 1995, Chrenek a kol., 2005). Dôležitým faktorom limitujúcim úspešnosť produkcie transgénnych zvierat je nízka úspešnosť integrácie ako aj lokalizácia prenášaného génu v genóme mikroinjektovaných embryí, kde dochádza k náhodnej integrácii prenášaného génu a výskytu transgénneho mozaicizmu v prípade EGFP (Chrenek a kol., 2010). 

Vedecké ciele: Cieľom práce bude produkcia transgénnych králičích embryí využitím fluorescenčných génov (napr. Red fluorescent protein), hodnotenie integrácie, expresie a kvality geneticky modifikovaných embryí. Zhodnotiť možnosti využitia transgénnych embryí pre účely izolácie embryonálnych kmeňových buniek.

Metodické zámery: Produkcia transgénnych embryí viacerými technikami (mikroinjekcia, lipofekcia,...). Hodnotenie kvality geneticky modifikovaných embryí (prežívateľnosť, diameter, počet buniek, transgénny mozaicizmus, apoptóza,...). 

Očakávané prínosy: Výsledkom práce bude rozšírenie a porovnanie poznatkov medzi už získanými EGFP výsledkami s plánovanými experimentmi s „Red flourescent protein“ potenciálne využiteľnými pre izoláciu transgénnych kmeňových buniek. Publikačná aktivita zo získaných výsledkov.

8. Požiadavky na uchádzača:

vysokoškolské vzdelanie – poľnohospodárske (biotechnológie), veterinárske, prírodovedné

znalosť anglického jazyka – slovom a písmom 

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Modulácia doplnku probiotík a kyseliny octovej vo vzťahu k črevnej mikroflóre a produkcii bezpečného kurčacieho mäsa

2. (Interná forma)

3. Vedúca dizertačnej práce: prof. Ing. Mária Angelovičová, CSc.
4. Pracovisko: Katedra hygieny a bezpečnosti potravín, Fakulta biotechnológie a potravinárstva, Slovenská poľnohospodárska univerzita v Nitre.
5. Študijný program: 5.2.25 Biotechnológie.
6. Väzba na výskum katedry: VEGA 1/0509/08
7. Tézy práce:

Cieľom dizertačnej práce bude sledovanie v modelovom experimentálnom zariadení pri podmienkach welfare:

a) interakčných vzťahov medzi účinkami probiotík, kyseliny octovej a kombinácie probiotík a kyseliny octovej vo vzťahu k osídleniu črevnej mikroflóry kurčiat určených na produkciu mäsa,

b) ukazovateľov kvality produkcie a bezpečnosti kurčacieho mäsa.

Cieľom riešenia dizertačnej práce nadviažeme na aktuálne otázky pre uplatňovanie welfare u kurčiat určených na produkciu mäsa, biotechnologické postupy                              pre optimalizáciu vzťahov fyziologických potrieb kurčiat k chovným podmienkam        pri zabezpečovaní kvality produkcie a bezpečného kurčacieho mäsa.

Požiadavky na uchádzača:

· ukončené vysokoškolské štúdium poľnohospodárskeho zamerania, 

· základné vedomosti o pokusníctve pri produkcii potravín živočíšneho pôvodu,

· aktívna znalosť anglického jazyka,

· ovládanie práce na počítači,

V Nitre 24. 2. 2010. 






doc. Ing. Jozef Golian, dr.










          vedúci katedry
TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Rizikové faktory vo vzťahu k zdravotnej neškodnosti  pitnej vody 

2. (Externá forma)

3. Vedúca dizertačnej práce: prof. Ing. Mária Angelovičová, CSc.
4. Pracovisko: Katedra hygieny a bezpečnosti potravín, Fakulta biotechnológie a potravinárstva, Slovenská poľnohospodárska univerzita v Nitre.
5. Študijný program: 5.2.25 Biotechnológie.
6. Väzba na výskum katedry: pripravovaný projekt o NFP (partner) OPVaV-2009/2.2/05-SORO 2010–2013, zodpovedná riešiteľka prof. Ing. Mária Angelovičová, CSc.
7. Tézy práce:

Cieľom dizertačnej práce bude sledovanie a matematicko-štatistické vyhodnotenie vybraných rizikových faktorov mikrobiologickej, chemickej a fyzikálnej povahy ku zdravotnej neškodnosti vody v procese produkcie kurčacieho mäsa.

            V  experimente s kurčatami určenými na produkciu mäsa sa zameriame na možné rizikové faktory zdravotnej neškodnosti vody používanej na napájanie kurčiat pri rôznych moduláciách: odchýlky od štandardu teploty vody, znečistenie zvyškami krmiva, použitie doplnkov na stimuláciu stability. 

            Predmetom riešenia bude pitná voda a sledovať sa budú vybrané ukazovatele 

            mikroorganizmov bakteriálneho pôvodu, chemického pôvodu a fyzikálneho pôvodu.

Požiadavky na uchádzača:

a. ukončené vysokoškolské štúdium poľnohospodárskeho zamerania, 

b. aktívna znalosť anglického jazyka,

c. ovládanie práce na počítači,

V Nitre 24. 2. 2010. 






doc. Ing. Jozef Golian, dr.










          vedúci katedry
TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Názov témy: Funkčné vlastnosti mliečnych baktérií typu NSLAB

2. Študijný program: Technológia potravín
3. Forma štúdia: denná
4. Školiteľ: doc. Ing. Margita Čanigová, CSc.
5. Pracovisko: Katedra hodnotenia a spracovania živočíšnych produktov
6. Väzba na výskum katedry:

VEGA projekt č. 1/0410/09: Zdroje kontaminácie mlieka a mliečnych výrobkov enterokokmi s antibiotickou rezistenciou

zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Margita Čanigová, CSc.

7. Tézy dizertačnej práce:

Vedecké ciele: U identifikovaných neštartovacích mliečnych baktérii bežne sa vyskytujúcich v mlieku a syroch, zhodnotiť ich protektívne vlastnosti a biochemickú aktivitu využiteľnú v procese zrenia a urýchlenia zrenia syrov.

Metodické zámery: Z ovčieho mlieka pred prídavkom čistých mliekarenských kultúr ako aj vyrobených ovčích syrov v  rôznom stupni zrelosti sa odizolujú mliečne baktérie. Izoláty mliečnych baktérií sa identifikujú na základe typických diagnostických znakov, komerčnými biochemickými testami a  PCR metódami. U izolátov sa zhodnotí ich schopnosť fermentácie laktózy na kyselinu mliečnu, proteolytická aktivita (s dôrazom na schopnosť rozkladať kazeín), autolýza buniek, schopnosť produkovať biogénne amíny a antimikrobiálne vlastnosti. V modelových pokusoch sa vybrané charakterizované neštartovacie mliečne baktérie s najvhodnejšími vlastnosťami použijú k výrobe syrov.

Očakávané prínosy: Otestovanie a popísanie metód použiteľných v praxi pri hodnotení autolýzy buniek mliečnych baktérií a ich proteolytickej aktivity a vývoj rýchlozrejúcich syrov s vhodnými senzorickými vlastnosťami. Z teoretického hľadiska sa rozšíria poznatky o neštartovacích mliečnych baktériách a ich vplyve na biochemické procesy prebiehajúce v syroch v procese ich zrenia.

8. Požiadavky na uchádzača: 

Vzdelanie: ukončené vysokoškolské štúdium 2. stupňa so zameraním na technológiu potravín, aplikovaná biológia.
Špeciálne schopnosti: ovládanie cudzieho jazyka, práca s PC, znalosti so štatistickým spracovaním údajov.

Nitra,  26.02. 2010


podpis školiteľa:

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Názov témy: Vplyv probiotických preparátov na produkciu a kvalitu mäsa z alternatívneho poľnohospodárstva

2. Študijný program: Technológia potravín

3. Forma štúdia: denná

4. Školiteľ: prof. Ing. Juraj Čuboň, CSc.

5. Pracovisko: Katedra hodnotenia a spracovania živočíšnych produktov, FBP, SPU Nitra.
6. Väzba na výskum katedry: Overenie účinku probiotík na mäsovú úžitkovosť, histologickú, histochemickú a technologickú kvalitu mäsa kurčiat rôznych hybridov VEGA č. 1/0360/09., zodpovedný riešiteľ:  doc. Ing. Peter Haščík, PhD.

7. Tézy dizertačnej práce, metodické zámery, očakávané prínosy:

DDP bude zameraná hlavne  na štúdium vplyvu podmienok alternatívneho poľnohospodárstva na kvalitu mäsa. Formy alternatívneho poľnohospodárstvo sú zamerané hlavne na minimalizáciu vstupov a umožňujú používanie probiotických preparátov na dosiahnutie dobrého zdravotného stavu zvierat. V chove zvierat sa kladie dôraz na pobyt zvierat mimo ustajňovacích priestorov s cieľom podporovať prirodzenú obranyschopnosť zvierat. Zvieratá pre dosiahnutie lepšieho zdravotného stavu sú v menšej miere ošetrované veterinárnymi liečivami, chované sú hlavne na prirodzených, druhovo bohatých pastevných porastoch. Ako prevencie pred onemocnením sa môžu používať preparáty vyrobené na prirodzenej báze medzi ktoré patria probiotiká, propolis, rastlinné silice a pod. Pastva na prirodzených porastoch priaznivo vplýva aj na senzorickú kvalitu mäsa. Fyzikálno-chemické a technologické vlastnosti mäsa zvierat sú zhodné s kvalitou z konvenčnej produkcie. Z pohľadu obsahu tukov sa dá očakávať širšie spektrum mastných kyselín, hlavne nenasýtených, ktoré môžu priaznivo vplývať na zdravotný stav konzumenta. Po senzorickej stránke produkujú mäso z plnšou vôňou a chuťou. 

8. Požiadavky na uchádzača: vysokoškolské vzdelanie v oblasti poľnohospodárskych       a potravinárskych vied.

9. Špeciálne schopnosti uchádzača: ovládanie práce s PC, ovládanie štatistických metód, anglický jazyk aktívne slovom aj písmom, komunikatívnosť.

V Nitre dňa  26.02.2010




Prof. Ing. Juraj Čuboň, CSc. 

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

Názov témy:            Somatická embryogenéza ihličnatých drevín: štúdium vybraných fyziologických, biochemických a molekulárnych parametrov po vystavení SE účinkom iónov ťažkých kovov.
Študijný odbor:        Biotechnológia 

Forma štúdia:           denná
Školiteľ:                    RNDr. Terézia Salaj, CSc.

Školiteľ špecialista: Mgr. Ildikó Matušíková.

Pracovisko:             Ústav geneticky a biotechnológií rastlín SAV, Nitra

Väzba na výskum:   Dlhodobé udržiavanie embryogénnych pletív vybraných     
                                   ihličnatých druhov metódou kryokonzervácie (VEGA  

                                   2/0025/08)
Tézy dizertačnej práce:  
· Indukcia embryogénnych kultúr z nezrelých zygotických embryí

· Charakteristika embryogénnych kultúr (mikromorfológia SE, stanovenie a porovnanie embryogénneho potenciálu)

· Sledovanie vybraných biochemických parametrov – aj vo vzťahu ku stresu ťažkým kovom (akumulácia  zásobných resp. obranných proteínov, zmeny obsahu lignínu, peroxidácia lipidických membrán, viabilita buniek)

· Detekcia markérov embryogenézy a stresu (zmeny expresie génov napr. pre LEA, dehydríny, PR proteíny)

Od uchádzača sa očakávajú základné vedomosti z fyziológie, biochémie a molekulárnej biológie. Vzhľadom na spoluprácu so zahraničím, u uchádzača sa predkladá absolvovanie študijného pobytu v zahraničí a preto je znalosť angličtiny potrebná.   

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Názov témy: Optimalizácia chladenia a mrazenia v pekárstve

2. Študijný program: technológie potravín

3. Forma štúdia: externá

4. Školiteľ: doc. Ing. Tatiana Bojňanská, CSc.

5. Pracovisko: Katedra skladovania a spracovania rastlinných produktov, FBP SPU v Nitre 

6. Dizertačná práca bude nadväzovať na výskumnú úlohu riešenú na KSSRP VEGA 1/0282/10 Využitie polysacharidov pri výrobe potravín s definovanými vlastnosťami, zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Tatiana Bojňanská, CSc., a bude riešená v spolupráci s firmou Pekáreň Bánov 

7. Tézy práce: Navrhovaná téma dizertačnej práce je zameraná na pomerne málo vedecky spracovanú problematiku optimalizácie chladenia a mrazenia v pekárstve, čo je oblasť veľmi perspektívna a do budúcnosti očakávame zvýšený záujem o výsledky zrealizovaného výskumu a praktických pokusov. Predpokladaným výsledkom práce je tvorba modelov požadovaných vlastností finálnych výrobkov v závislosti na vlastnostiach dodávanej suroviny a možnostiach regulácie (optimalizácie) používanej technológie.

Vedeckým cieľom doktorandskej práce bude príprava receptúrnych zložiek vhodných pre výrobné pekárske procesy využívajúce chladenie a mrazenie výrobkov a prehĺbenie poznatkov o možnostiach optimalizácie kvality múk a ďalších zložiek (s dôrazom na pekárske droždie). Stanovené ciele budú riešené postupne, najskôr budú určené kritériá a mechanizmy pre predikciu zachovania požadovaných kvalitatívnych parametrov v technologických postupoch prípravy cesta, tvarovania výrobkov, šokového zmrazovania, skladovania takýchto poloproduktov a pečenia; potom budú kvantifikované vzťahy medzi vlastnosťami použitých surovín a jednotlivými fázami výroby cesta a finálnych produktov a následne budú zovšeobecnené získané poznatky pre zlepšenie kvality a ekonomiky chladenia a mrazenia konkrétnych (vybraných) finálnych výrobkov.

Očakávaným prínosom práce je obohatenie teoretických poznatkov o možnostiach regulácie variabilnej kvality používaných múk v interakcii s modernými technologickými pekárskymi postupmi mrazenia a chladenia pre dosiahnutie požadovaných akostných parametrov finálnych výrobkov a v praktickej oblasti využitie získaných poznatkov, dát na prípravu podkladov a umožnenie automatizácie optimálneho režimu chladenia a mrazenia v pekárstve. 

8. Požiadavky na uchádzača

vysokoškolské vzdelanie 2. stupňa (inžinierske)

znalosť metód hodnotenia kvality cereálnych produktov, laboratórna zručnosť

práca v odbore, záujem o výskumnú prácu

aktívna znalosť anglického jazyka (vítané sú znalosti aj ďalších jazykov)

zodpovednosť, komunikatívnosť, IKT zručnosť 

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

Názov témy:  1)  Proteomická charakterizácia vývinu embryí ľanu .......................      (chloroembryophyta) a kukurice (leukoembryophyta).

                           2) Cytologická, biochemická a proteomická charakterizácia procesu tvorby haploidov pri rekalcitrantných druhoch rastlín (arábovka a ľan).

Študijný odbor:    Biotechnológia 

Forma štúdia:       denná
Školiteľ:                doc. RNDr. Anna Preťová, DrSc.

Pracovisko:          Ústav geneticky a biotechnológií rastlín SAV, Nitra

Väzba na výskum:   COST FA0603 - Plant proteomics in Europe

                                VEGA:2/0005/08: Využitie proteomického a celomického prístupu ku štúdiu vývinu embryí vyšších rastlín (arábovka a ľan)

 
APVV-0115-7: Štúdium bunkových pochodov pri tvorbe embryí v in situ a in vitro podmienkach pri kukurici a arábovke

Od uchádzača sa očakávajú základné vedomosti z fyziológie, biochémie a molekulárnej biológie. Vzhľadom na spoluprácu so zahraničím, u uchádzača sa predkladá absolvovanie študijného pobytu v zahraničí a preto je znalosť angličtiny potrebná.   

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

Názov témy: 
Postgenomická analýza adaptácie rastlín v Černobyľskej oblasti využitím bezgélovej proteomiky

Študijný program: 
biotechnológie

Forma štúdia: 
denná

Školiteľ: 
Mgr. Martin Hajduch, PhD

Školiteľ špecialista: 
Ing. Ľudovít Škultéty, PhD

Pracovisko: 
Ústav genetiky a biotechnológií rastlín SAV
Väzba na výskum: 
FP7 projekt MIRG-CT-2007-200165“ The quantitative proteomics analysis of developing embryo, endosperm and seed coat in control and Chernobyl-grown plants“ 

Tézy dizertačnej práce:  
1. Izolácia proteínov z vyvíjajúcich a  zrelých  semien sóje pestovanej v kontaminovanej a nekontaminovanej Černobyľskej oblasti.

2. Analýza proteínových extraktov pomocou bezgélovej proteomiky

3. Bioinformatická analýza proteomických výsledkov a konštrukcia všeobecného metabolického modelu mechanizmu adaptácie rastlín na podmienky ionizujúceho žiarenia.

Požiadavky na uchádzača: ukončené vysokoškolské štúdium druhého stupňa, laboratórne skúsenosti, anglický jazyk 

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

Názov témy:               Využitie peľovo-špecifického promótora v Cre/loxP stratégii zameranej na prípravu marker-free rastlín

Študijný program:     biotechnológie

Forma štúdia:             denná

Školiteľ:                      Ing. Jana Moravčíková, PhD.

Pracovisko:                Ústav genetiky a biotechnológií rastlín SAV

Väzba na výskum:     Názov projektu: Štúdium efektívnosti odstránenia selekčných  markerových génov v transgénnych rastlinách pomocou Cre/lox technológie.

                                     Číslo projektu: VEGA  2/0011/08

                                     Zodpovedný riešiteľ: Ing. Jana Moravčíková, PhD

Tézy dizertačnej práce:
Gény kódujúce selekčné markery zohrávajú esenciálnu úlohu počas regenerácie transformovaných buniek v intaktné rastliny a to tým, že dodávajú selekčnú výhodu  pre bunky, ktoré dokázali prijať cudziu DNA. Avšak, po získaní transgénnych rastlín sa takéto gény stávajú prebytočnými a predstavujú  prekážku pri ich  uvoľňovaní do životného prostredia. Jednou z možností ako odstrániť selekčný markerový gén z genómu transgénnych rastlín je využiť Cre/loxP systém pochádzajúci z bakteriofágu P1, ktorý pozostáva z cre rekobminázy a dvoch loxP sekvencií. Stratégia je založená na schopnosti  cre rekombinázy odstrániť DNA sekvencie, ktoré sú umiestnené medzi dvoma  v priamej orientácii loxP miestami. Ak je cre rekombináza umiestnená spolu so selekčným markerovým génom medzi dvoma loxP miestami, dochádza k autoexcízii, teda k odstráneniu nielen selekčného markerového génu, ale aj cre rekombinázy samotnej. 

    Cieľom práce je nadviazať na doterajšie skúsenosti pracoviska v tejto oblasti a preskúmať možnosti efektívneho využitia novo izolovaného peľovo-špecifického promótora z Arabidopsis thaliana v Cre/loxP stratégií. Získané marker-free transgénne rastliny budú nielen spĺňať legislatívne podmienky (§40 Zákona č. 77/2005 Z.z) potrebné pri zavádzaní do životného prostredia, ale takisto prispejú k bio-bezpečnosti a k lepšej akceptovateľnosti GM rastlín širokou verejnosťou. 
Metodické zámery:

· Príprava vektorovej konštrukcie ktorá okrem cieleného (reportérového) génu, bude obsahovať aj samovystrihujúcu kazetu. Táto kazeta je ohraničená loxP sekvenciami, medzi ktorými bude naklonovaný cre gén riadený peľovo-špecifickým promótorom a selekčný markerový gén. 

· Transformácia tabaku pomocou Agrobacterium tumefaciens s pripravenou vektorovou konštrukciou.

· Regenerácia transformovaných buniek v intaktné rastliny (T0).

· Molekulárno-biochemické analýzy (T0) transgénnych rastlín. 

· Získanie potomstva (T1) vyselektovaných transgénnych rastlín. 

· Molekulárno-biochemické analýzy (T1) generácie.

· Vyhodnotenie efektívnosti odstránenia selekčného markerového génu v T1 generácii. 

Požiadavky na uchádzača: VŠ vzdelanie 2. stupňa v príslušnom odbore, dobré študijné výsledky.  aktívna znalosť anglického jazyka

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

Názov: Nové endokrinné a vnútrobunkové mechanizmy regulácii funkcií normálnych a genetické modifikovaných  buniek a organizmov

Študijný program: biotechnológie

Forma štúdia: interná

Školiteľ: doc. RNDr. Alexander Sirotkin, DrSc.

Odborné pracovisko:  CVŽV Nitra, Odd. genetiky a reprodukcie hospodárskych zvierat
Väzba na výskum ústavov a iné výskumné projekty: Rezortná úloha výskumu a vývoja č. 2 a projekt pre Európske štrukturálne fondy REPRO, Zodpovedný riešiteľ – Doc. RNDr. Alexander Sirotkin, DrSc.

Tézy práce
Vedecké ciele a metodické zámery

Práca je prevažne zameraná na základný výskum úlohy nových hormonálnych regulátorov  v  kontrole proliferácie, apoptózy a  sekrečnej aktivity ovariálnych buniek hospodárskych zvierat a ľudí in vivo a in vitro a v sprostredkovaní vplyvu vonkajších faktorov (výživy, metabolizmu) na reprodukčné funkcie. Bude sa sledovať vylučovanie, lokalizácia, efekty a biologické úlohy nových hormónov, rastových faktorov a možných vnútrobunkových sprostredkovateľov ich funkcií (proteínkináz, transkripčných faktorov , proteínov bunkového cyklu a RNA interferencii – siRNA a miRNA). Okrem toho,  budem sledovať úlohu vybraných apoptotických peptídov, transkripčných faktorov, proteín kináz, siRNA a miRNA v regulácie proliferácie apoptózy, sekrečných funkcií a follikulogenézy v ováriach s cieľom  poznania zákonitostí regulácie reprodukciíi a uplatnenia nových genetických, hormonálnych a farmakologických prístupov pre reguláciu reprodukčných funkcií.

Očakávané prínosy

Poznanie nových hormonálnych a vnútrobunkových regulátorov  reprodukčných funkcií a mechanizmov ich pôsobenia pomôže pochopiť zákonitosti kontroly reprodukčných procesov, objaviť nové regulátory reprodukčných funkcií a využiť ich pre vytvorenie nových metód pre predpoveď stavu a riadenie reprodukčného systému, rozpracovanie technológií, ktoré by mohli byť doplnkom alebo alternatívou existujúcich hormonálnych metód detekcie a riadenia reprodukčných procesov v biotechnológii, zootechnike, veterinárnej a humánnej medicíne.

Požiadavky na uchádzača

Vysokoškolské vzdelanie prírodovedeckého, medicínskeho, poľnohospodárskeho alebo biochemického profilu, znalosť anglického jazyka slovom aj písmom, pracovitosť, ochota sa vzdelávať, spoľahlivosť a tvorivosť.

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

Názov: Aplikácie nových rastlinných prípravkov v kontrole reprodukčných funkcií hospodárskych zvierat.
Študijný program: biotechnológie

Forma štúdia: interná

Školiteľ:  doc. RNDr. Alexander Sirotkin, DrSc.

Odborné pracovisko:  CVŽV Nitra, Odd. genetiky a reprodukcie hospodárskych zvierat
Väzba na výskum ústavov a iné výskumné projekty: Rezortná úloha výskumu a vývoja č. 2 a projekt pre Európske štrukturálne fondy REPRO, Zodpovedný riešiteľ – Doc. RNDr. Alexander Sirotkin, DrSc.

Tézy práce
Vedecké ciele a metodické zámery

Na základe experimentov in-vitro a  in-vivo identifikovať, otestovať a ohodnotiť možnosti a podmienky aplikácie nových prírodných rastlinných prípravkov (kurkumínu, resveratrolu, polyfenólov a antioxidantov extrahovaných zo zeleného čaju) v kontrole reprodukčných funkcií hospodárskych zvierat. Proliferáciu, apoptózu, sekrečnú aktivitu ovarialnych buniek a dozrievanie oocytov budeme hodnotiť metódami bioassay, RIA, IRMA, imunocytochémia, Western blotting, TUNEL a iných. Zároveň budeme sledovať počet ovulácií, nadobudnutých zygot a ich schopnosť vyvíjať sa do štádia blastocysta,  endokrinologický profil jedincov, histologické hodnotenie vaječníkov ako aj buniek vajcovodu, ako odozvu na aplikované prípravky. 

Očakávané prínosy

Testovanie a praktické uplatnenie extraktov liečivých rastlín na funkcie vaječníkov z pohľadu uplatnenia nových prírodných regulátorov reprodukcie umožní špecifikovať charakter vplyvu biologicky aktívnych látok rastlinného pôvodu na reprodukčné procesy, zistiť mechanizmy ich účinku a vytvoriť vedecké základy použitia prírodných látok pre reguláciu reprodukčných procesov a liečbu reprodukčných porúch.

Požiadavky na uchádzača

Vysokoškolské vzdelanie prírodovedeckého, medicínskeho, poľnohospodárskeho alebo biochemického profilu, znalosť anglického jazyka slovom aj písmom, pracovitosť, ochota sa vzdelávať, spoľahlivosť a tvorivosť.

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

Názov témy a forma štúdia: Enzymové antioxidanty kvasiniek Saccharomyces cerevisiae   

                                                a ich význam pri eliminácii oxidačného stresu.                          

                                               Denná forma  štúdia       

1. Školiteľ:                          doc. RNDr. Dana Urminská, CSc.

2. Pracovisko:                     Katedra biochémie a biotechnológie FBP SPU v Nitre

3. Študijný program          biotechnológie

Väzba na výskum katedry: VEGA G560 „Rozpracovanie technológie prípravy prírodných zdrojov selénu s využitím mikrobiálnych producentov“, zodp. riešiteľ: Ing.Rva Szabová, PhD.

4. Tézy práce:

Vedecké ciele práce:
Cieľom dizertačnej práce bude pomocou biotechnologických, biochemických a imunologických metód a techník analyzovať a charakterizovať enzymatické systémy kvasiniek Saccharomyces cerevisiae vo vzťahu ochranným systémom proti toxickému účinku voľných radikálov a reaktívnych metabolitov kyslíka.

Metodické zámery:

Analyzovať aktivity  enzymatických antioxidantov (superoxiddizmutáza, kataláza, glutatión peroxidáza) v rôznych kmeňoch kvasiniek Saccharomyces sp. využívaných v potravinárskom priemysle. Zmenou kultivačných podmienok  aktivovať pôsobenie týchto biologicky aktívnych látok. Analyzovať zmeny  v aktivite enzymatických antioxidantov vyvolané oxidačným stresom pôsobenám rôznych organických a anorganických prooxidantov, vyskytujúcich sa v potravinách. 
Očakávané prínosy:

Rozšírenie vedomostí  v oblasti poznania mechanizmov oxidačného stresu a jeho eliminácie. Prehĺbenie vedomostí o metabolizme  významného, komerčne využívaného mikrooorganizmu – kvasinky Saccharomyces cerevisiae. 

5. Požiadavky na uchádzača:

· Absolvent prírodovedeckej, chemicko-technologickej fakulty alebo potravinársko – biotechnologickej fakulty, odbor biochémia alebo biotechnológia

· Vedomosti  a praktické zručnosti v biochemických laboratórnych metódach a v biochemických technológiách

· Aktívna znalosť  anglického jazyka.

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Názov témy  a forma štúdia: Determinácia hygienických, senzorických a technologických vlastností vybraných tradičných  potravín a jedál ( Denná)

2. Školiteľ: doc. Ing. Jozef Golian, Dr.,

3. Pracovisko Katedra hygieny a bezpečnosti potravín

4. Študijný program:  Technológia potravín
5. Väzba na výskum katedry: VEGA „Bezpečnosť vybraných potravín vo vzťahu k ich autentifikácii, hygienickým štandardom a zdraviu človeka “.                        Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Jozef Golian, Dr 

6. Tézy práce: optimalizácia metód kontroly hygienických a technologických procesov pri príprave vybraných tradičných jedál na základe hodnotenia vzťahov medzi fyzikálnymi, hygienickými, technologickými a senzorickými faktormi. Aplikácia metód autentifikácie na základe ich vnútorných  faktorov – zloženie, lokalita, fyzikálno-chemické vlastnosti, senzorické profily  a trvanlivosť. 

7. Metodické zámery: V dizertačnej práci budú študované možnosti stanovenia  parametrov vybraných tradičných slovenských jedál charakterizujúcich  – fyzikálno-chemické metódy, inštrumentálna senzorická analýza (analýza obrazu), tvorba senzorických profilov, kvapalinová PCR metóda na detegovanie mikrobiálnej DNA a DNA profilov zložiek použitých na prípravu tradičných jedál. Na kontrolu autentifikácie budú použité metódy PCR a imunoenzýmové metódy. Na stanovenie budú použité unikátne prístrojové metódy, s možnosťou optimalizovania  limitov stanovenia prímesí v tradičných jedlách a stanovenia podielu falšovania inými kamuflujúcimi surovinami (zložkami) .

8. Požiadavky na uchádzača: absolvent  SPU Nitra, odbor, Technológia potravín
TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Názov témy  a forma štúdia:  Analýza rizík ako nástroj pre optimalizáciu systému riadenia kvality a bezpečnosti potravín a pokrmov ( Denná)

2. Školiteľ: doc. Ing. Jozef Golian, Dr.,

3. Pracovisko Katedra hygieny a bezpečnosti potravín

4. Študijný program:  Technológia potravín

5. Väzba na výskum katedry: VEGA „Bezpečnosť vybraných potravín vo vzťahu k ich autentifikácii, hygienickým štandardom a zdraviu človeka “.                        Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Jozef Golian, Dr 

6. Tézy práce:  V práci budú riešené  možnosti využitia analýzy nebezpečenstva pre hodnotenie rizík, vplyv rôznych spôsobov spracovania na produkciu procesných kontaminantov. Budú vytipované postupy kritické pre výrobu vybraných potravín s využitím poznatkov analýzy rizík a ich hodnotenia napr. riziko vzniku akrylamidu,  riziko vzniku oxidačných produktov  a pod.  Súčasne budú vykonané experimentálne štúdie a modelové štúdie.

7. Metodické zámery: V dizertačnej práci budú študované možnosti stanovenia  parametrov  kvality a bezpečnosti vybraných druhov potravín počas výroby, skladovania a distribúcie s ohľadom na možné riziká. Budú požité molekulárno- genetické metódy pre stanovenia vybraných parametrov rizika, resp. budú porovnané s doterajšími údajmi pre analýzu rizika. 

8. Požiadavky na uchádzača: absolvent  SPU Nitra, 

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Názov témy  a forma štúdia:  Porovnanie PCR, real-time PCR a ELISA metód stanovenia lupinu ako alergénu v potravinách ( Denná)

2. Školiteľ: doc. Ing. Jozef Golian, Dr.,

3. Pracovisko Katedra hygieny a bezpečnosti potravín

4. Študijný program:  Technológia potravín

5. Väzba na výskum katedry: VEGA „Bezpečnosť vybraných potravín vo vzťahu k ich autentifikácii, hygienickým štandardom a zdraviu človeka “.                        Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Jozef Golian, Dr 

6. Tézy práce:  V práci bude porovnávaná citlivosť a špecificita stanovenia alergénu lupínu vo vybraných potravinách pomocou PCR metódy, real-time PCR metódy a ELISA metódy. Lupín  ako alergén sa pridáva do širokého spektra potravín legálne aj nelegálne, preto pre jeho najoptimálnejšie stanovenie je potrebné hľadať rýchle a spoľahlivé metódy. Zároveň je potrebné hľadať aj metódy jeho stanovenia po tepelnej úprave po prípadných zmenách alebo vo výrobkoch do ktorých bol pridaný v záujme ich falšovania

7. Metodické zámery: V dizertačnej práci budú študované možnosti stanovenia   lupínu pomocou PCR, real-time PCR a ELISA testami. Metódy budú optimalizované a testované na spoľahlivosť a citlivosť. Budú analyzované vzorky náhodne vybraté a vzorky cielené pripravené s lupínom a jeho rôznym podielom. Taktiež budú analyzované vzorky s rôznou úpravou lupínu – tepelné zahriatie, zmrazenie a pod.

8. Požiadavky na uchádzača: absolvent  SPU Nitra, odbor, Technológia potravín

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Názov témy  a forma štúdia: Determinácia hygienicko-technologických parametrov úpravy potravín s využitím molekulárno-biologických metód. (Externé štúdium)
2. Školiteľ: doc. Ing. Jozef Golian, Dr.,

3. Pracovisko Katedra hygieny a bezpečnosti potravín

4. Študijný program:  Technológia potravín

5. Väzba na výskum katedry: VEGA „Bezpečnosť vybraných potravín vo vzťahu k ich autentifikácii, hygienickým štandardom a zdraviu človeka“. Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Jozef Golian, Dr. 

6. Tézy práce: 

V práci budú rozpracované možnosti stanovenia hygienických a technologických postupov úpravy potravín pri ich rozdielnych postupoch tepelnej úpravy – klasická tepelná úprava,  šetrná tepelná úprava, postupná tepelná úprava a pod. Na vybraných potravinách, u ktorých dochádza k najzávažnejším zmenám v nutričnej hodnote a potravín, ktoré sa po tepelnej úprave menia tak, že ich je možné falšovať budú stanovené markery, pomocou ktorých je  možné následne robiť kontrolu. Výsledky budú využiteľné v praxi pre potreby odhaľovania neprípustných spôsobov tepelnej úpravy a  falšovania pokrmov. 

7. Metodické zámery:  

V práci budú využité molekulárno-biologické metódy stanovenia zmien DNA po tepelnej úprave s možnosťou kvantifikácie týchto zmien. Podobne aj pri zmenách falšovaných pokrmov, je potrebné analyzovať pomocou PCR resp. real-time PCR množstvo pridanej pozmenenej zložky s cieľom identifikácie a kvantifikácie.

8. Požiadavky na uchádzača:
absolvent VŠ a dlhoročná odborná prax v danej problematike

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Názov témy a forma štúdia: Využitie biologicky aktívnych látok  pri produkcii 

    bezpečných a kvalitných potravinových surovín živočíšneho pôvodu   ( Denná)

2. Školiteľ: doc. RNDr. Ján Rafaj, CSc.,

3. Pracovisko: Katedra hygieny a bezpečnosti potravín

4. Študijný odbor:  Technológia potravín

5. Väzba na výskum katedry:  VEGA „Bezpečnosť vybraných potravín vo vzťahu k ich autentifikácii, hygienickým štandardom a zdraviu človeka“. Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Jozef Golian, Dr. 

6. Tézy práce:  Hodnotenie interakcií medzi aplikáciou rôznych koncentrácií vybraných probiotických prípravkov a kvalitou  produkcie modelových zvierat. Sledovanie vplyvu probiotických aditív v krmive na fyzikálne, hygienické, technologické  a senzorické charakteristiky potravinových surovín

7. Metodické zámery: V rámci riešenia problematiky sa budú aplikovať probiotické preparáty v alternatívnych režimoch a bude sa sledovať ich vplyv na úžitkovosť modelových zvierat v cicavčom (králik) a aviárnom (japonská prepelica) organizme. Vo vzorkách svaloviny, vnútorností a vajec  sa vyhodnotia fyzikálno-chemické vlastnosti, organoleptické vlastnosti, a trvanlivosť 

8. Požiadavky na uchádzača: absolvent SPU, odbor Technológia potravín

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Názov témy a forma štúdia: Molekulárno-genetická charakteristika druhovej 

    špecificity diviny (Denná)

2. Školiteľ: doc. RNDr. Ján Rafaj, CSc.,

3. Pracovisko: Katedra hygieny a bezpečnosti potravín
4. Študijný odbor:  Technológia potravín

5. Väzba na výskum katedry:   VEGA „Bezpečnosť vybraných potravín vo vzťahu k ich 

    autentifikácii, hygienickým štandardom a zdraviu človeka“. Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing.   Jozef Golian, Dr. 

6. Tézy práce:  Využitie špecifických molekulárno-genetické markerov, charakterizujúcich druhovú špecificitu diviny. Optimalizácia metód kontroly autenticity  diviny prostredníctvom metód molekulárno-genetickej analýzy. Spracovanie metodiky na praktické využitie postupu pri rutinnom hodnotení diviny z hľadiska jej druhovej špecificity a autenticity. 

7. Metodické zámery: Z dostupných zdrojov sa získajú konštrukty markerov, typické pre vybrané druhy mäsa z voľne žijúcich druhov zveri a metódami molekulárno-genetickej analýzy sa bude ich praktické využitie optimalizovať  v podmienkach poľovníckej a distribučnej praxe 

8. Požiadavky na uchádzača: Absolvent SPU, odbor Technológia potravín

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Názov témy a forma štúdia:

Názov témy: 
Aditívne látky ovplyvňujúce motilitu spermií moriakov in vitro

Forma štúdia:

denná

2. Školiteľ: 


doc. MVDr. Peter Massányi, PhD.

3. Pracovisko:

Katedra fyziológie živočíchov

4. Študijný program: 

biotechnológie

5. Väzba na výskum katedry, eventuálne iné výskumné projekty:

Projekt 1/0696/08 Rizikové faktory potravového reťazca živočíchov – kontaminácia a prejavy toxicity in vitro

6. Tézy práce:

Výskumné práce mnohých autorov sa zamerali na zlepšenie a uchovanie fertilizačnej kapacity spermií živočíchov, kde je však dominancia prác zameraných na cicavce. Za týmto účelom boli vyvinuté rôzne druhy riedidiel na báze cukrov, bielkovín a iných prídavkov, ktoré boli otestované i v podmienkach laboratórií. Viaceré práce poukazujú na vhodnosť pridávania aditív za účelom ochránenia a zvýšenia stability bunkovej membrány a prežívateľnosti spermie. Na vhodnosť pridávania antioxidantov (glutatión, alfa–tokoferol, acetát, aromex) do ejakultátov poukazujú viacerí autori, ktorí zistili, že po ich pridaní sa preukazne zvýšila mortilita spermií a znížila sa frekvencia výskytu akrozomálnych defektov. Stopové prvky majú nenahraditeľné miesto vo fyziologických a biologických procesoch živočíchov. Zohrávajú kľúčové postavenie v aktivácii mnohých enzýmov a biologicky aktívnych látok. Práca bude zameraná na determináciu vybraných aditív/implementorov na parametre pohyblivosti spermií moriakov metódou CASA ako aj detekciu aktivity vybraných enzýmov.

7. Vedecké ciele: 

· analýza účinku tlmivých roztokov (TRIS, fosfáty),

· analýza účinku zdrojov energie (fruktóza, glukóza, inozitol, trehalóza...),

· analýza účinku faktorov osmotickej balancie (MgCl2, NaCl...),

· analýza účinku vybraných stopových prvkov (Zn, Se...)

· určenie vhodnej kombinácie aditív na prežívateľnosť spermií  

Metodické zámery: Experimentálne práce vyžadujú in vitro kultivácie spermií, spektrofotometrické stanovenia vybraných enzýmov, parametre životaschopnosti spermií stanovené pomocou CASA. V práci sa využije prístrojové vybavenie Laboratória celulárnych a subcelulárnych štruktúr katedry.

8. Očakávané prínosy: 

Nakoľko analýza pohyblivosti spermií moriakov je stále pomerne málo prebádanou oblasťou využitie CASA analýzy k určeniu účinku vybraných látok v podmienkach in vitro prinesie originálne výsledky využiteľné v základnom výskume ako aj pre prax.

9. Požiadavky na uchádzača:

vysokoškolské vzdelanie – poľnohospodárske, veterinárske, prírodovedné


znalosť svetového jazyka – slovom a písmom 

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Názov témy:

Identifikácia zmien zložiek životného prostredia Stredného Spiša a ich vplyv na kvalitu dopestovaných poľnohospodárskych produktov.

2. Študijný program: Technológia potravín
3. Forma štúdia: Denná
4. Školiteľ: prof. Ing. Ján Tomáš, CSc.
5. Pracovisko: Katedra chémie
6. Väzba na výskumný projekt: 

Duálna kontaminácia vo vzťahu ku kvalite dopestovaných poľnohospodárskych komodít na environmentálne zaťažených oblastiach Slovenska a možnosti eliminácie vstupu rizikových látok do potravinového reťazca človeka. 

Číslo projektu VEGA: 1/0339/08

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Ján Tomáš CSc.
7. Tézy práce:

Vedecké ciele: Posúdenie vplyvu dlhodobej emisnej a imisnej činnosti na poľnohospodársku činnosť v regióne Stredného Spiša s dôrazom na obsah ťažkých kovov v pôde, zmeny agrochemických vlastnosti pôdy poľnohospodársky obrábaných pôd. Určiť stav pôdnej hygieny a možné dôsledky na kvalitatívne zloženie poľnohospodárskych plodín.

Metodické zámery: Overiť stupeň kontaminácie poľnohospodárskych pôd tažkými kovmi ako dôsledok obmedzenia a zastavenia priemyselnej výroby v oblasti Stredného Spiša.

Očakávané prínosy:  Získanie nových teoretických a praktických poznatkov o súčasnom stave agrochemických vlastnosti pôd ako následok obmedzovania vstupov do pôdy. Posúdi sa stav ohrozenia poľnohospodárskych produktov pestovaných na pôde v regióne Stredný Spiš a oblasť Krompachy. Zároveň sa posúdi distribúcia ťažkých kovov v jednotlivých frakciách cereálií ako aj plodín, ktoré majú prevládajúci pestovateľský charakter v danej oblasti.

8. Požiadavky na uchádzača: vzdelanie – vysokoškolské 

                                                       diplomová práca – životné prostredie, technológia potravín 

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Názov témy: 

Zmeny kvality zemiakov v závislosti od podmienok ich pestovania v pôdach s rôznou intenzitou metalickej kontaminácie.

2. Študijný program: Technológia potravín
3. Forma štúdia: denná
4. Školiteľ: doc. RNDr. Alena Vollmannová, PhD.
5. Pracovisko: Katedra chémie
6. Väzba na výskumný projekt:

Duálna kontaminácia vo vzťahu ku kvalite dopestovaných poľnohospodárskych komodít na environmentálne zaťažených oblastiach Slovenska a možnosti eliminácie vstupu rizikových látok do potravinového reťazca človeka.

Číslo projektu VEGA: 1/0339/08

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Ján Tomáš, CSc.

7. Tézy práce:

Vedecké ciele: 

Posúdenie vplyvu kontaminácie pôdy, spôsobenej emisnou a imisnou činnosťou na zmeny obsahu prírodných organických zlúčenín v hľuzách ľuľka zemiakového v závislosti od ďalších faktorov (klimatické podmienky, vplyv odrody, vplyv ročníka).

Metodické zámery:

Posúdenie vzájomného vzťahu medzi rôznymi obsahmi ťažkých kovov v pôde a obsahom nutričných látok, antioxidantov a prirodzene toxických súčastí ľuľka zemiakového.

Očakávané prínosy:

Získajú sa nové poznatky o účinku ťažkých kovov na hlavné organické zlúčeniny ľuľka zemiakového, ovplyvňujúce jeho nutričnú hodnotu. Závery prispejú k optimalizácii podmienok pestovania  tejto plodiny so zreteľom na zachovanie maximálneho obsahu nutričných zložiek a výživovej hodnoty plodiny.

8. Požiadavky na uchádzača:
vzdelanie – vysokoškolské

diplomová práca – životné prostredie, technológia potravín 

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE
1. Názov témy: 

Obsah ortuti v surovinách a potravinách rastlinného a živočíšneho pôvodu v environmentálne zaťažených oblastiach Slovenska

2. Študijný program: Technológia potravín
3. Forma štúdia: denná
4. Školiteľ: doc. RNDr. Ing. Tomáš Tóth, PhD.
5. Pracovisko: Katedra chémie
6. Väzba na výskumný projekt:

Duálna kontaminácia vo vzťahu ku kvalite dopestovaných poľnohospodárskych komodít na environmentálne zaťažených oblastiach Slovenska a možnosti eliminácie vstupu rizikových látok do potravinového reťazca človeka.

7. Číslo projektu VEGA: 1/0339/08

8. Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Ján Tomáš, CSc.

9. Vedecké ciele: 

Posúdenie vplyvu kontaminácie abiotických zložiek prostredia ortuťou a jej vstup do surovín a potravín rastlinného a živočíšneho pôvodu v environmentálne zaťažených oblastiach Slovenska. 

10. Metodické zámery:

Posúdenie vzájomného vzťahu obsahu ortuti v pôde a vo vode k jej obsahu v surovinách a potravinách rastlinného a živočíšneho pôvodu pochádzajúcich z regiónov Slovenska so zníženou kvalitou životného prostredia.

11. Očakávané prínosy:

Získajú sa nové poznatky o stave kontaminácie životného prostredia z hľadiska obsahu ortuti v pôde a vo vodách a jej vstup a kumulácia v surovinách a potravinách rastlinného a živočíšneho pôvodu so zreteľom na hygienu a bezpečnosť potravín.

12. Požiadavky na uchádzača:
vzdelanie – vysokoškolské

diplomová práca – životné prostredie, technológia potravín 

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1. Názov  témy: Selekcia a charakteristika produkčných kmeňov mikroorganizmov z poľnohospodárskej výroby využiteľných v biotechnológiách.

2. Študijný program: 5.2.25 Biotechnológie

3. Forma štúdia: Denná

4. Školiteľ: doc. Ing. Soňa Javoreková, PhD.
5. Pracovisko: Katedra mikrobiológie FBP SPU Nitra
6. 6.Väzba na výskum katedry: Mikrobiálna charakteristika odpadov z poľnohospodárskej výroby využiteľných pri výrobe bioplynu a pri hľadaní nových mikrobiálnych metabolitov - VEGA-1/0404/09, zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Soňa Javoreková, PhD.
7. Tézy dizertačnej práce: 

Vedecké ciele:   

· Izolácia a charakteristika prirodzene sa vyskytujúcich aktinomycét a mikroskopických húb v prostredí s metabolickými  schopnosťami využiteľnými pri výrobe nových antibiotík a bioremediačných procesoch 
· Screening a výber vhodných podmienok kultivácie kmeňov pre získanie najlepšieho produkčného kmeňa aktinomycét a mikroskopických húb v spolupráci s Ing. Romanom Labudom (Romer Labs Division Holding GmbH Technopark 1, 3430 Tulln, Austria).

· Testovanie biodegradačnej   schopnosti vyizolovaných kmeňov z hľadiska ich možného využitia v bioremediačných procesoch pôdy. 
 Metodické zámery: 

· Izolácia a charakteristika mikroorganizmov s využitím klasických platňových, biochemických (BIOLOG) a molekulárnych metód (PCR DGGE, BOX PCR).
Očakávané prínosy:

· na základe získaných výsledkov charakterizovať spoločenstvá  mikroorganizmov s výraznými produkčnými antimikrobiálnymi schopnosťami, 
· rozšírenie poznatky o metabolických a biodegradačných schopnostiach mikroorganizmov, 
· postupné zavádzanie nových metód izolácie a identifikácie mikroorganizmov do pedagogického  procesu. 
8. Požiadavky na uchádzača: ukončené vysokoškolské inžinierske vzdelanie v ŠP Biotechnológie, Aplikovaná biológia alebo príbuzných odboroch, aktívna znalosť anglického jazyka,  znalosť práce s PC v rozsahu MS Office a v štatistických programoch STATGRAPHICS alebo STATISTIKA.

TÉMA DIZERTAČNEJ PRÁCE

1.  Názov témy a forma štúdia:

     Názov témy:     Procesy determinácie a eliminácie  látok  kontaminujúcich  

                              potraviny živočíšneho pôvodu 

     Forma štúdia:  denná

2.   Školiteľ: 
      prof. Ing. Jaroslav Kováčik, PhD.

3. Pracovisko:  Katedra fyziológie živočíchov, Fakulta biotechnológie a potravinárstva, SPU v Nitre

4. Štúdijný program : Technológia potravín
5. Väzba na výskumné projekty, názov, číslo projektu: 

       VEGA 1/0696/08   Rizikové faktory potravového reťazca živočíchov –  kontaminácia a  

       prejavy toxicity in vitro

6.    Tézy práce (vedecké ciele, metodické zámery a očakávané prínosy):

           Kontaminanty sú prítomné v potravinách živočíšneho pôvodu ako výsledok výrobného procesu, balenia, prepravy, skladovania a v neposlednom rade aj ako výsledok enviromentálnej kontaminácie. Významnými environmentálnymi kontaminantami sú ťažké kovy, ktoré hodnotením percentuálneho zastúpenia jednotlivých skupín cudzorodých látok vstupujúcich do organizmu človeka, tvoria, vzhľadom k povolenénu maximu,  najrizikovejšiu skupinu.   Štúdium výskumu  determinácie a eliminácie  látok kontaminujúcich potraviny je preto dlhodobo zameraný na sledovanie výskytu týchto látok, ich kontrolu, prevenciu kontaminácie a vývoj nových metód monitorujúcich ich obsahu v potravinách s cieľom o ich minimalizáciu resp. elimináciu .       

6. Požiadavky na uchádzača (vzdelanie, prax, špeciálne schopnosti):

· VŠ  vzdelanie  ( SPU, UVL,  Prírodovedecká fakulta )

· anglický jazyk

· práca s počítačom (Word, Excel)

V Nitre, 26.3.2010                                                            prof. Ing. Jaroslav Kováčik, PhD.

