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CASEE WINTER SCHOOL 2021 – FOOD ENVIRONMENT AND  
HEALTH RISK ASSESSMENT IN DANUBE REGION (DanubeFEHRA)

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 1/2021 – 2/2021 

Finančné prostriedky: 5 000 EUR 

Číslo projektu: CASEE fund 2020-3 

Agentúra: CASEE – ICA Regional Organization for Central and South Eastern Europe 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom vzdelávacieho projektu DanubeFEHRA bolo poskytnúť 
vedecké prednášky, praktické semináre a virtuálne exkurzie 
pre študentov a doktorandov z Českej republiky, Maďarska, 
Chorvátska, Poľska, Brazílie a Slovenska, ktoré viedli reno-
movaní odborníci z dvanástich krajín (Česká republika, Po-
ľsko, Rakúsko, Maďarsko, Slovinsko, Srbsko, Chorvátsko, 
Španielsko, Thajsko, India, Brazília a Slovensko). 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Prostredníctvom online prednášok získali účastníci nové 
informácie o netradičných zdrojoch potravy, výrobkoch 
z hmyzu a kvalite organických potravín, ako aj o bioaktívnych 
látkach a ich vplyve na reprodukčné funkcie, imunitný systém 
a cukrovku. Nadobudli znalosti o rizikových faktoroch potra-
vinového reťazca, ťažkých kovoch, rezíduách pesticídov 
v potravinách, mykotoxínoch a potravinových alergénoch. 
Zimná škola ponúkla aj vedomosti o nutrigenomike, senzo-
metrike a senzorickej analýze, problematike vín, medov, 
cereálií a kávy. Ďalšie prednášky boli zamerané na technoló-
giu sušenia, mikrokapsuláciu, technológiu sous-vide pre 
mäsové výrobky, ale aj na trendy v pivovarníctve a balení 
potravín. Okrem toho si účastníci vypočuli prednášku 
o ochorení COVID-19 a jeho vplyve na agropotravinársky
sektor. Virtuálne prehliadky ponúkli zaujímavosti o káve – od

zrna po šálku, ochutnávke vína či exkurziu do Výskumného 
centra AgroBioTech SPU v Nitre. Okrem vedeckých informácií 
odznela aj zaujímavá prednáška na tému ako zvýšiť svoju 
„osobnú značku“ počas náborového procesu, čo účastníci 
ocenili, keďže je veľmi dôležité pracovať na sebe, zdokonaľo-
vať sa a vedieť sa „predať“ na trhu práce. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Účastníci prezentovali projekty s navrhnutými inovatívnymi 
výrobkami, na ktorých intenzívne pracovali počas zimnej 
školy v dvoch tímoch. Komisia ocenila vysokú odbornosť 
prípravy, kvalitu prezentácie a grafickú, ako aj formálnu 
úroveň. Boli udelené dve ocenenia – Cenu za najlepší inova-
tívny výrobok získal nápoj POMELICIOUS a Cenu za najlepší 
eco-friendly výrobok získala tyčinka PRO-HEALTH. Účastní-
kom boli zaslané certifikáty o absolvovaní zimnej školy (4 
ECTS), ako aj milá pozornosť v podobe balíčka s originálnymi 
reprezentačnými predmetmi. Okrem získania cenných odbor-
ných a vedeckých vedomostí bolo pre účastníkov nemalým 
prínosom aj nadviazanie nových priateľstiev, kontaktov 
a zdokonalenie sa v anglickom jazyku. CASEE zimná škola 
DanubeFEHRA sa po prvýkrát konala online, čo bolo pre našu 
inštitúciu veľkou výzvou.  
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reprezentačnými predmetmi. Okrem získania cenných odbor-
ných a vedeckých vedomostí bolo pre účastníkov nemalým 
prínosom aj nadviazanie nových priateľstiev, kontaktov 
a zdokonalenie sa v anglickom jazyku. CASEE zimná škola 
DanubeFEHRA sa po prvýkrát konala online, čo bolo pre našu 
inštitúciu veľkou výzvou.  
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CEEPUS: BIOSCIENCE, FOOD AND HEALTH 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 9/2021 – 8/2022  

Finančné prostriedky: 21 241 EUR 

Číslo projektu: CIII-SK-1516-02-2122 

Agentúra: CEEPUS – Central European Exchange Program for University Studies 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom siete je posilniť medzinárodnú spoluprácu 
medzi členmi siete vo výskume a vzdelávaní v oblasti bio-
technológií, biológie, potravinárstva vrátane bezpečnosti 
potravín, hodnotenia rizík, molekulárnych, genetických, potra-
vinárskych technológií, nutrigenetiky a nutrigenomiky, inová-
cií potravinárskeho priemyslu, potravinového systému 
a politiky.  

PREDMET VÝSKUMU 
Zdravá výživa, potravinová sebestačnosť a kvalitné potraviny 
sú jedným zo základných faktorov ľudského zdravia. Prioritou 
je systémový prístup k výžive ako dôležitému faktoru pre 
ľudské zdravie a vymedzenie výživových požiadaviek na 
potraviny. Ambíciou siete je nájsť komplexné riešenie 
v problematike zdravej výživy a kvality potravín v oblasti 
vzdelávania a výskumu prostredníctvom výmeny skúseností 
a výsledkov. Projekt posilňuje spoluprácu medzi členmi siete 
v oblasti vzdelávania a vedy, sieť poskytuje vedecké vybave-
nie a vedecké kapacity a pomáha rozvíjať inovatívne prístupy 
vo vede a vzdelávaní, a tak vytvára podmienky pre spoločnú 
spoluprácu v oblasti výskumu v oblasti biotechnológií, potra-
vín a zdravia. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Medzinárodná sieť, ktorú aktuálne tvorí 11 univerzít z 10 
krajín Európy, predstavuje podporu pre účasť študentov na 
kurzoch na partnerských univerzitách, podporu výmenných 
pobytov diplomantov a doktorandov na partnerských univerzi-
tách, organizovanie letných a zimných škôl v rôznych oblas-
tiach biotechnológie, výživy, potravín a zdravia. Podpore 
mobility učiteľov pri zdieľaní vedomostí a zručností 
v špeciálnych kurzoch na partnerských univerzitách, poskytu-
je vedecké vybavenie a vedecké skúsenosti medzi partnermi 
a podporuje výmenu nových poznatkov, rozvíjanie inovatív-
nych prístupov vo výučbe, vytváranie podmienok pre osobný 
kontakt medzi členmi siete, najmä medzi učiteľmi, študentmi, 
výskumnými pracovníkmi zúčastňujúcimi sa na medzinárod-
ných mobilitách. CEEPUS sieť tak podporuje vytváranie pod-
mienok pre spoločnú výskumnú spoluprácu v oblasti biotech-
nológií, potravín a zdravia. Očakávanými výsledkami sú nad-
viazané medzinárodné partnerstvá v oblasti vzdelávania 
a výskumu, čoho výstupy predstavujú spoločné medzinárod-
ne akceptované publikácie a projekty. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínos pre prax predstavuje transfer vedomostí, výmenu skú-
seností a príkladov dobrej praxe, rozvoj komunikačných 
zručností v cudzom jazyku. 

  Poland - Wroclaw University of Environmental and Life 

(1); Pedagogical University of Krakow (2) 

  Czechia - Mendel University in Brno (3) 

  Slovakia - Slovak University of Agriculture in Nitra (4) 

  Austria - University of Natural Resources and Life 

Sciences BOKU Vienna (5) 

  Hungary - University of Debrecen (6) 

  Romania - Banat University of Agricultural Sciences and 
Veterinary Medicine "King Mihai I of Romania" of Ti-
misoara (7) 

  Serbia - The Academy of applied studies Šabac (8) 

  Kosovo* - University of Pristina (9) 

  Montenegro - University of Montenegro (10) 

  North Macedonia - University "Goce Delcev" – Štip (11) 
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CEEPUS: BIOSCIENCE, FOOD AND HEALTH 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 9/2021 – 8/2022  

Finančné prostriedky: 21 241 EUR 

Číslo projektu: CIII-SK-1516-02-2122 

Agentúra: CEEPUS – Central European Exchange Program for University Studies 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom siete je posilniť medzinárodnú spoluprácu 
medzi členmi siete vo výskume a vzdelávaní v oblasti bio-
technológií, biológie, potravinárstva vrátane bezpečnosti 
potravín, hodnotenia rizík, molekulárnych, genetických, potra-
vinárskych technológií, nutrigenetiky a nutrigenomiky, inová-
cií potravinárskeho priemyslu, potravinového systému 
a politiky.  

PREDMET VÝSKUMU 
Zdravá výživa, potravinová sebestačnosť a kvalitné potraviny 
sú jedným zo základných faktorov ľudského zdravia. Prioritou 
je systémový prístup k výžive ako dôležitému faktoru pre 
ľudské zdravie a vymedzenie výživových požiadaviek na 
potraviny. Ambíciou siete je nájsť komplexné riešenie 
v problematike zdravej výživy a kvality potravín v oblasti 
vzdelávania a výskumu prostredníctvom výmeny skúseností 
a výsledkov. Projekt posilňuje spoluprácu medzi členmi siete 
v oblasti vzdelávania a vedy, sieť poskytuje vedecké vybave-
nie a vedecké kapacity a pomáha rozvíjať inovatívne prístupy 
vo vede a vzdelávaní, a tak vytvára podmienky pre spoločnú 
spoluprácu v oblasti výskumu v oblasti biotechnológií, potra-
vín a zdravia. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Medzinárodná sieť, ktorú aktuálne tvorí 11 univerzít z 10 
krajín Európy, predstavuje podporu pre účasť študentov na 
kurzoch na partnerských univerzitách, podporu výmenných 
pobytov diplomantov a doktorandov na partnerských univerzi-
tách, organizovanie letných a zimných škôl v rôznych oblas-
tiach biotechnológie, výživy, potravín a zdravia. Podpore 
mobility učiteľov pri zdieľaní vedomostí a zručností 
v špeciálnych kurzoch na partnerských univerzitách, poskytu-
je vedecké vybavenie a vedecké skúsenosti medzi partnermi 
a podporuje výmenu nových poznatkov, rozvíjanie inovatív-
nych prístupov vo výučbe, vytváranie podmienok pre osobný 
kontakt medzi členmi siete, najmä medzi učiteľmi, študentmi, 
výskumnými pracovníkmi zúčastňujúcimi sa na medzinárod-
ných mobilitách. CEEPUS sieť tak podporuje vytváranie pod-
mienok pre spoločnú výskumnú spoluprácu v oblasti biotech-
nológií, potravín a zdravia. Očakávanými výsledkami sú nad-
viazané medzinárodné partnerstvá v oblasti vzdelávania 
a výskumu, čoho výstupy predstavujú spoločné medzinárod-
ne akceptované publikácie a projekty. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínos pre prax predstavuje transfer vedomostí, výmenu skú-
seností a príkladov dobrej praxe, rozvoj komunikačných 
zručností v cudzom jazyku. 

  Poland - Wroclaw University of Environmental and Life 

(1); Pedagogical University of Krakow (2) 

  Czechia - Mendel University in Brno (3) 

  Slovakia - Slovak University of Agriculture in Nitra (4) 

  Austria - University of Natural Resources and Life 

Sciences BOKU Vienna (5) 

  Hungary - University of Debrecen (6) 

  Romania - Banat University of Agricultural Sciences and 
Veterinary Medicine "King Mihai I of Romania" of Ti-
misoara (7) 

  Serbia - The Academy of applied studies Šabac (8) 

  Kosovo* - University of Pristina (9) 

  Montenegro - University of Montenegro (10) 

  North Macedonia - University "Goce Delcev" – Štip (11) 
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CEEPUS: BIOSCIENCE, FOOD AND HEALTH 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 9/2022 – 8/2023  

Finančné prostriedky: 48 889 EUR 

Číslo projektu: CIII-SK-1516-03-2223 

Agentúra: CEEPUS – Central European Exchange Program for University Studies 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom siete je posilniť medzinárodnú spoluprácu 
medzi členmi siete vo výskume a vzdelávaní v oblasti bez-
pečnosti potravín, hodnotenia rizík, molekulárnych, genetic-
kých, potravinárskych technológií, nutrigenetiky a nutrigeno-
miky, inovácií potravinárskeho priemyslu, potravinového 
systému a politiky.  

PREDMET VÝSKUMU 
Zdravá výživa, potravinová sebestačnosť a kvalitné potraviny 
sú jedným zo základných faktorov ľudského zdravia. Prioritou 
je systémový prístup k výžive ako dôležitému faktoru pre 
ľudské zdravie a vymedzenie výživových požiadaviek na 
potraviny. Ambíciou siete je nájsť komplexné riešenie 
v problematike zdravej výživy a kvality potravín v oblasti 
vzdelávania a výskumu prostredníctvom výmeny skúseností 
a výsledkov zameraných na bezpečnosť potravín, hodnotenie 
rizík, molekulárnych, genetických, potravinárskych technoló-
gií, nutričnej genetiky a výživy, potravinárskeho priemyslu, 
potravinového systému a politiky. Projekt posilňuje spoluprá-
cu medzi členmi siete v oblasti vzdelávania a vedy, sieť po-
skytuje vedecké vybavenie a vedecké kapacity a pomáha 
rozvíjať inovatívne prístupy vo vede a vzdelávaní, a tak vytvá-
ra podmienky pre spoločnú spoluprácu v oblasti výskumu 
v oblasti biotechnológií, potravín a zdravia. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Medzinárodná sieť, ktorú aktuálne tvorí 13 univerzít z 12 
krajín Európy, predstavuje podporu pre účasť študentov na 
kurzoch na partnerských univerzitách, podporu výmen zame-
raných na prácu diplomantov a doktorandov na partnerských 
univerzitách, organizovanie letných a zimných škôl v rôznych 
oblastiach biotechnológie, výživy, potravín a zdravia, podpo-
ruje mobility učiteľov pri zdieľaní vedomostí a zručností 
v špeciálnych kurzoch na partnerských univerzitách, poskytu-
je vedecké vybavenie a vedecké skúsenosti medzi partnermi 
a podporuje výmenu nových poznatkov, rozvíjanie inovatív-
nych prístupov vo výučbe, vytváranie podmienok pre osobný 
kontakt medzi členmi siete, najmä medzi učiteľmi, študentmi, 
výskumnými pracovníkmi, zúčastňujúcimi sa na medzinárod-
ných mobilitách. CEEPUS sieť tak podporuje vytváranie pod-
mienok pre spoločnú výskumnú spoluprácu v oblasti biotech-
nológií, potravín a zdravia. Očakávanými výsledkami sú nad-
viazané medzinárodné partnerstvá v oblasti vzdelávania 
a výskumu, čoho výstupy predstavujú spoločné medzinárod-
ne akceptované publikácie a projekty. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínos pre prax predstavuje transfer vedomostí, výmena 
skúseností a príkladov dobrej praxe, rozvoj komunikatívnych 
zručností v cudzom jazyku. 

  Poland - Wroclaw University of Environmental and Life (1); 

Pedagogical University of Krakow (2) 

  Czechia - Mendel University in Brno (3) 

  Slovakia - Slovak University of Agriculture in Nitra (4) 

  Austria - University of Natural Resources and Life Sciences 

BOKU Vienna (5) 

  Hungary - University of Debrecen (6) 

  Romania - Banat University of Agricultural Sciences and 
Veterinary Medicine "King Mihai I of Romania" of Timiso-
ara (7) 

  Serbia - The Academy of applied studies Šabac (8) 

  Kosovo* - University of Pristina (9) 

  Montenegro - University of Montenegro (10) 

  North Macedonia - University "Goce Delcev" – Štip (11) 

Albania - Agricultural University of Tirana (12) 

  Croatia - University of Zagreb (13) 
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CEEPUS: BIOSCIENCE, FOOD AND HEALTH 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 9/2022 – 8/2023  

Finančné prostriedky: 48 889 EUR 

Číslo projektu: CIII-SK-1516-03-2223 

Agentúra: CEEPUS – Central European Exchange Program for University Studies 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom siete je posilniť medzinárodnú spoluprácu 
medzi členmi siete vo výskume a vzdelávaní v oblasti bez-
pečnosti potravín, hodnotenia rizík, molekulárnych, genetic-
kých, potravinárskych technológií, nutrigenetiky a nutrigeno-
miky, inovácií potravinárskeho priemyslu, potravinového 
systému a politiky.  

PREDMET VÝSKUMU 
Zdravá výživa, potravinová sebestačnosť a kvalitné potraviny 
sú jedným zo základných faktorov ľudského zdravia. Prioritou 
je systémový prístup k výžive ako dôležitému faktoru pre 
ľudské zdravie a vymedzenie výživových požiadaviek na 
potraviny. Ambíciou siete je nájsť komplexné riešenie 
v problematike zdravej výživy a kvality potravín v oblasti 
vzdelávania a výskumu prostredníctvom výmeny skúseností 
a výsledkov zameraných na bezpečnosť potravín, hodnotenie 
rizík, molekulárnych, genetických, potravinárskych technoló-
gií, nutričnej genetiky a výživy, potravinárskeho priemyslu, 
potravinového systému a politiky. Projekt posilňuje spoluprá-
cu medzi členmi siete v oblasti vzdelávania a vedy, sieť po-
skytuje vedecké vybavenie a vedecké kapacity a pomáha 
rozvíjať inovatívne prístupy vo vede a vzdelávaní, a tak vytvá-
ra podmienky pre spoločnú spoluprácu v oblasti výskumu 
v oblasti biotechnológií, potravín a zdravia. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Medzinárodná sieť, ktorú aktuálne tvorí 13 univerzít z 12 
krajín Európy, predstavuje podporu pre účasť študentov na 
kurzoch na partnerských univerzitách, podporu výmen zame-
raných na prácu diplomantov a doktorandov na partnerských 
univerzitách, organizovanie letných a zimných škôl v rôznych 
oblastiach biotechnológie, výživy, potravín a zdravia, podpo-
ruje mobility učiteľov pri zdieľaní vedomostí a zručností 
v špeciálnych kurzoch na partnerských univerzitách, poskytu-
je vedecké vybavenie a vedecké skúsenosti medzi partnermi 
a podporuje výmenu nových poznatkov, rozvíjanie inovatív-
nych prístupov vo výučbe, vytváranie podmienok pre osobný 
kontakt medzi členmi siete, najmä medzi učiteľmi, študentmi, 
výskumnými pracovníkmi, zúčastňujúcimi sa na medzinárod-
ných mobilitách. CEEPUS sieť tak podporuje vytváranie pod-
mienok pre spoločnú výskumnú spoluprácu v oblasti biotech-
nológií, potravín a zdravia. Očakávanými výsledkami sú nad-
viazané medzinárodné partnerstvá v oblasti vzdelávania 
a výskumu, čoho výstupy predstavujú spoločné medzinárod-
ne akceptované publikácie a projekty. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínos pre prax predstavuje transfer vedomostí, výmena 
skúseností a príkladov dobrej praxe, rozvoj komunikatívnych 
zručností v cudzom jazyku. 

  Poland - Wroclaw University of Environmental and Life (1); 

Pedagogical University of Krakow (2) 

  Czechia - Mendel University in Brno (3) 

  Slovakia - Slovak University of Agriculture in Nitra (4) 

  Austria - University of Natural Resources and Life Sciences 

BOKU Vienna (5) 

  Hungary - University of Debrecen (6) 

  Romania - Banat University of Agricultural Sciences and 
Veterinary Medicine "King Mihai I of Romania" of Timiso-
ara (7) 

  Serbia - The Academy of applied studies Šabac (8) 

  Kosovo* - University of Pristina (9) 

  Montenegro - University of Montenegro (10) 

  North Macedonia - University "Goce Delcev" – Štip (11) 

Albania - Agricultural University of Tirana (12) 

  Croatia - University of Zagreb (13) 



1 | Medzinárodné projekty

14 Projekty vedy, výskumu, vzdelávania a inovácií 2021 – 2022 Fakulty biotechnológie a potravinárstva

EIT FOOD HUB 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 2/2021 – 12/2023  

Finančné prostriedky: 105 000 EUR 

Číslo projektu: no. 18253-21295, no. 18265-213237  

Agentúra: HORIZONT Európa  

CIEĽ PROJEKTU 
SPU v Nitre spolu so Slovak Business Agency (SBA) tvoria 
jediný EIT Food Hub na Slovensku patriaci pod kolokačné 
centrum vo Varšave. Od roku 2019 je cieľom EIT Food Hub-u 
na SPU v Nitre, zriadeným Európskym inovačným 
a technologickým inštitútom (EIT), sprostredkovanie infor-
mácií o aktuálnych udalostiach a výzvach EIT Food v oblasti 
potravinárstva a technológií na lokálnej, regionálnej 
a národnej úrovni, posilnenie spolupráce s agropotravi-
nárskym sektorom v oblasti transferu výsledkov vedy 
a výskumu do praxe, podpora spolupráce s vládnymi organi-
záciami pri tvorbe spoločnej poľnohospodárskej politiky 
a poskytovanie komplexnej podpory inovátorom. 

PREDMET VÝSKUMU 
EIT Food Hub na SPU v Nitre podnecuje podnikateľský talent 
a umožňuje rozvíjanie inovácií a podnikania na svetovej 
úrovni. Od roku 2021 v spolupráci so SBA pomáha nielen 
vytvárať priaznivé prostredie pre tvorivé myšlienky 
a hodnotné nápady, ale umožňuje podnikateľom 
a inovátorom transformovať ich na produkty alebo služby 
a poskytuje podporu v oblasti startupov a začínajúcich eko-
systémov podnikania v agropotravinárskom sektore. v súlade 
s poslaním EIT zvyšuje konkurencieschopnosť Európy, pod-
poruje ciele EÚ zamerané na vytváranie trvalo udržateľného 
hospodárskeho rastu a pracovných miest podporovaním 

a posilňovaním synergií a spolupráce medzi podnikmi, vzde-
lávacími inštitúciami a výskumnými organizáciami. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Projekt predstavuje pokračovanie implementácie plánu aktivít 
EIT Food. Rozhodujúcim atribútom pre úspešné pokračovanie 
EIT Food Hub-u bola deklarovaná spolupráca so SBA, 
s významnou implementáciou výsledkov vedy a výskumu do 
praxe, ako aj aktívna spolupráca s potravinárskymi podnikmi 
a vládnymi organizáciami pri tvorbe spoločnej poľnohospodár-
skej politiky. EIT Food Hub napomáha pri hľadaní odpovedí na 
kľúčové otázky spoluprácou medzi výskumom a podnikmi 
a poskytuje príležitosť pri dizajnovaní nových funkčných potra-
vín, navrhovaní netradičných prístupov pri vývoji moderných 
metód výroby potravín, pomáha definovať praktické príklady 
udržateľnosti v oblasti potravinárstva a poľnohospodárstva 
a eliminácie rizikových faktorov potravinového reťazca. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Nepopierateľný prínos EIT Food Hub-u spočíva v podieľaní sa 
na podpore politiky EÚ v oblasti zdravia, potravín 
a poľnohospodárstva a prispievaní k znalostným a inovačným 
schémam v agropotravinárskom sektore posilňovaním rozvo-
ja spolupráce medzi vzdelávacími a výskumnými inštitúciami 
a podnikmi. 



1 | Medzinárodné projekty

15Projekty vedy, výskumu, vzdelávania a inovácií 2021 – 2022 Fakulty biotechnológie a potravinárstva

EIT FOOD HUB 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 2/2021 – 12/2023  

Finančné prostriedky: 105 000 EUR 

Číslo projektu: no. 18253-21295, no. 18265-213237  

Agentúra: HORIZONT Európa  

CIEĽ PROJEKTU 
SPU v Nitre spolu so Slovak Business Agency (SBA) tvoria 
jediný EIT Food Hub na Slovensku patriaci pod kolokačné 
centrum vo Varšave. Od roku 2019 je cieľom EIT Food Hub-u 
na SPU v Nitre, zriadeným Európskym inovačným 
a technologickým inštitútom (EIT), sprostredkovanie infor-
mácií o aktuálnych udalostiach a výzvach EIT Food v oblasti 
potravinárstva a technológií na lokálnej, regionálnej 
a národnej úrovni, posilnenie spolupráce s agropotravi-
nárskym sektorom v oblasti transferu výsledkov vedy 
a výskumu do praxe, podpora spolupráce s vládnymi organi-
záciami pri tvorbe spoločnej poľnohospodárskej politiky 
a poskytovanie komplexnej podpory inovátorom. 

PREDMET VÝSKUMU 
EIT Food Hub na SPU v Nitre podnecuje podnikateľský talent 
a umožňuje rozvíjanie inovácií a podnikania na svetovej 
úrovni. Od roku 2021 v spolupráci so SBA pomáha nielen 
vytvárať priaznivé prostredie pre tvorivé myšlienky 
a hodnotné nápady, ale umožňuje podnikateľom 
a inovátorom transformovať ich na produkty alebo služby 
a poskytuje podporu v oblasti startupov a začínajúcich eko-
systémov podnikania v agropotravinárskom sektore. v súlade 
s poslaním EIT zvyšuje konkurencieschopnosť Európy, pod-
poruje ciele EÚ zamerané na vytváranie trvalo udržateľného 
hospodárskeho rastu a pracovných miest podporovaním 

a posilňovaním synergií a spolupráce medzi podnikmi, vzde-
lávacími inštitúciami a výskumnými organizáciami. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Projekt predstavuje pokračovanie implementácie plánu aktivít 
EIT Food. Rozhodujúcim atribútom pre úspešné pokračovanie 
EIT Food Hub-u bola deklarovaná spolupráca so SBA, 
s významnou implementáciou výsledkov vedy a výskumu do 
praxe, ako aj aktívna spolupráca s potravinárskymi podnikmi 
a vládnymi organizáciami pri tvorbe spoločnej poľnohospodár-
skej politiky. EIT Food Hub napomáha pri hľadaní odpovedí na 
kľúčové otázky spoluprácou medzi výskumom a podnikmi 
a poskytuje príležitosť pri dizajnovaní nových funkčných potra-
vín, navrhovaní netradičných prístupov pri vývoji moderných 
metód výroby potravín, pomáha definovať praktické príklady 
udržateľnosti v oblasti potravinárstva a poľnohospodárstva 
a eliminácie rizikových faktorov potravinového reťazca. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Nepopierateľný prínos EIT Food Hub-u spočíva v podieľaní sa 
na podpore politiky EÚ v oblasti zdravia, potravín 
a poľnohospodárstva a prispievaní k znalostným a inovačným 
schémam v agropotravinárskom sektore posilňovaním rozvo-
ja spolupráce medzi vzdelávacími a výskumnými inštitúciami 
a podnikmi. 
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EIT FOOD RIS CONSUMER ENGAGEMENT LABS 2021

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 4/2021 – 3/2022  

Finančné prostriedky: 6 000 EUR 

Číslo projektu: KAVA no. 19153-21060  

Agentúra: HORIZONT Európa 

CIEĽ PROJEKTU 
Aktivity EIT Food RIS Consumer Engagement Labs predstavu-
jú stretnutia spoločného vytvárania uskutočňované podobnou 
skupinou spotrebiteľov (vyberaných na základe konkrétnych 
kritérií segmentácie) na spoločnom, fyzickom mieste 
a časovo obmedzeným zameraním na myšlienku / vývoj 
nových koncepcií produktov. Projekt EIT Food RIS Consumer 
Engagement Labs 2021 – „Zapojenie spotrebiteľov do vývoja 
nového produktu“ predstavuje spôsob dizajnovania potravi-
nárskych produktov, určených pre špecifickú skupinu konzu-
mentov. Cieľom je kooperácia zúčastnených strán – výskum-
níkov, firiem z potravinárskeho sektora a potenciálnych 
konzumentov pripraviť a realizovať návrh takého produktu, 
ktorý bude spĺňať zdravotné požiadavky a senzorické prefe-
rencie vybranej cieľovej skupiny spotrebiteľov - seniorov.  

PREDMET VÝSKUMU 
Kvalitné potraviny a zdravá výživa a sú jedným zo základných 
faktorov ľudského zdravia. Fakulta biotechnológie 
a potravinárstva SPU v Nitre v spolupráci s Výskumným 
centrom AgroBioTech ako subdodávatelia spoločnosti EIT 
Food realizujú v spolupráci s Varšavskou univerzitou, vedú-
cou projektu, procesy spolutvorby inovatívnych potravín, 

určených predovšetkým špecifickej skupine starších spotre-
biteľov (nad 65 rokov), ktorí sú do procesu návrhov aktívne 
zapojení. Predmetom výskumu je nielen štúdium špecifickej 
skupiny konzumentov, ich spotrebiteľských zvyklostí 
a preferencií, ale aj spolupodieľanie sa na návrhu inovatívne-
ho produktu, ktorého ambíciou je uplatnenie sa na trhu. 
Požiadavky kladené na produkt zohľadňujú špecifické potre-
by cieľovej skupiny konzumentov – starších spotrebiteľov, 
ktoré spočívajú v zdraviu prospešných prínosoch navrhova-
ného produktu a prispôsobeniu sa chuťovým preferenciám.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Projekt predstavuje pokračovanie úspešného projektu EIT Food RIS 
Consumer Engagement Labs 2020. Výsledkami sú navrhnuté 
inovatívne potraviny pre seniorov a ich uvedenie na trh a osvojenie 
si inovatívnych postupov, ako aj transfer dobrej praxe.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínos pre prax predstavuje nielen výrobok, určený na kon-
zumáciu špecifickou skupinou konzumentov, ale aj samotný 
spôsob dizajnovania potraviny, ktorý vyžaduje aktívnu spolu-
prácu sektoru výskumu a vývoja, biznisu a konzumentov.
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EIT FOOD RIS CONSUMER ENGAGEMENT LABS 2021

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 4/2021 – 3/2022  

Finančné prostriedky: 6 000 EUR 

Číslo projektu: KAVA no. 19153-21060  

Agentúra: HORIZONT Európa 

CIEĽ PROJEKTU 
Aktivity EIT Food RIS Consumer Engagement Labs predstavu-
jú stretnutia spoločného vytvárania uskutočňované podobnou 
skupinou spotrebiteľov (vyberaných na základe konkrétnych 
kritérií segmentácie) na spoločnom, fyzickom mieste 
a časovo obmedzeným zameraním na myšlienku / vývoj 
nových koncepcií produktov. Projekt EIT Food RIS Consumer 
Engagement Labs 2021 – „Zapojenie spotrebiteľov do vývoja 
nového produktu“ predstavuje spôsob dizajnovania potravi-
nárskych produktov, určených pre špecifickú skupinu konzu-
mentov. Cieľom je kooperácia zúčastnených strán – výskum-
níkov, firiem z potravinárskeho sektora a potenciálnych 
konzumentov pripraviť a realizovať návrh takého produktu, 
ktorý bude spĺňať zdravotné požiadavky a senzorické prefe-
rencie vybranej cieľovej skupiny spotrebiteľov - seniorov.  

PREDMET VÝSKUMU 
Kvalitné potraviny a zdravá výživa a sú jedným zo základných 
faktorov ľudského zdravia. Fakulta biotechnológie 
a potravinárstva SPU v Nitre v spolupráci s Výskumným 
centrom AgroBioTech ako subdodávatelia spoločnosti EIT 
Food realizujú v spolupráci s Varšavskou univerzitou, vedú-
cou projektu, procesy spolutvorby inovatívnych potravín, 

určených predovšetkým špecifickej skupine starších spotre-
biteľov (nad 65 rokov), ktorí sú do procesu návrhov aktívne 
zapojení. Predmetom výskumu je nielen štúdium špecifickej 
skupiny konzumentov, ich spotrebiteľských zvyklostí 
a preferencií, ale aj spolupodieľanie sa na návrhu inovatívne-
ho produktu, ktorého ambíciou je uplatnenie sa na trhu. 
Požiadavky kladené na produkt zohľadňujú špecifické potre-
by cieľovej skupiny konzumentov – starších spotrebiteľov, 
ktoré spočívajú v zdraviu prospešných prínosoch navrhova-
ného produktu a prispôsobeniu sa chuťovým preferenciám.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Projekt predstavuje pokračovanie úspešného projektu EIT Food RIS 
Consumer Engagement Labs 2020. Výsledkami sú navrhnuté 
inovatívne potraviny pre seniorov a ich uvedenie na trh a osvojenie 
si inovatívnych postupov, ako aj transfer dobrej praxe.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínos pre prax predstavuje nielen výrobok, určený na kon-
zumáciu špecifickou skupinou konzumentov, ale aj samotný 
spôsob dizajnovania potraviny, ktorý vyžaduje aktívnu spolu-
prácu sektoru výskumu a vývoja, biznisu a konzumentov.
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EIT FOOD RIS CONSUMER ENGAGEMENT LABS 2022

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 8/2022 – 11/2022  

Finančné prostriedky: 10 000 EUR 

Číslo projektu: KAVA no.19153-22 

Agentúra: HORIZONT Európa 

CIEĽ PROJEKTU 
Aktivity EIT Food RIS Consumer Engagement Labs predstavu-
jú stretnutia spoločnej tvorby, uskutočňované skupinou spo-
trebiteľov (vyberaných na základe konkrétnych kritérií seg-
mentácie) na fyzickom/online mieste s časovo obmedzeným 
zameraním na vývoj nových koncepcií potravinárskych pro-
duktov. Projekt „Zapojenie mladých spotrebiteľov do vývoja 
nového produktu“ predstavuje spôsob dizajnovania potravi-
nárskych produktov, určených pre špecifickú skupinu konzu-
mentov. Cieľom workshopov je navrhnúť inovatívne a zdravé 
občerstvenie pre mladých ľudí vo veku 15-19 rokov (starších 
adolescentov).  

PREDMET VÝSKUMU 
Fakulta biotechnológie a potravinárstva SPU v Nitre 
v spolupráci s Výskumným centrom AgroBioTech ako subdo-
dávatelia spoločnosti EIT Food realizujú v spolupráci 
s Varšavskou univerzitou ako vedúcou inštitúciou projektu, 
procesy spolutvorby inovatívnych potravín, určených predo-
všetkým pre mladých spotrebiteľov, ktorí sú do procesu 
návrhov aktívne zapojení. Predmetom výskumu je nielen 
štúdium špecifickej skupiny konzumentov, ich spotrebiteľ-
ských zvyklostí a preferencií, ale aj spolupodieľanie sa na 
návrhu inovatívneho produktu, ktorý bude uvedený na trh 
v roku 2023 v spolupráci s potravinárskou spoločnosťou 
Pierre Baguette s.r.o. Požiadavky kladené na produkt zohľad-

ňujú špecifické potreby a chuťové preferencie cieľovej skupi-
ny konzumentov, ktoré spočívajú v zdraviu prospešných 
prínosoch navrhovaného produktu.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Projekt predstavuje pokračovanie úspešného projektu EIT 
Food RIS Consumer Engagement Labs 2020 a 2021. v roku 
2022 projekt zahŕňa pilotnú implementáciu workshopov 
spoločného vytvárania, ktoré riešia potreby mladých ľudí vo 
veku 15-19 rokov. Očakávanými výsledkami sú navrhnuté 
inovatívne potraviny pre starších adolescentov a ich uvedenie 
na trh, nadviazané partnerstvá medzi výskumným 
a potravinárskym sektorom, a tiež osvojenie si inovatívnych 
postupov. Produkty by mali byť rastlinného pôvodu a mali by 
sa predávať ako pochutiny, ktoré možno konzumovať bez 
potreby ďalšieho spracovania. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínos pre prax predstavuje nielen potravinársky výrobok, , 
ale aj samotný spôsob dizajnovania potraviny, ktorý vyžaduje 
aktívnu kooperáciu všetkých zúčastnených strán – výskumní-
kov, firiem z potravinárskeho sektora a potenciálnych kon-
zumentov. 
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EIT FOOD RIS CONSUMER ENGAGEMENT LABS 2022

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 8/2022 – 11/2022  

Finančné prostriedky: 10 000 EUR 

Číslo projektu: KAVA no.19153-22 

Agentúra: HORIZONT Európa 

CIEĽ PROJEKTU 
Aktivity EIT Food RIS Consumer Engagement Labs predstavu-
jú stretnutia spoločnej tvorby, uskutočňované skupinou spo-
trebiteľov (vyberaných na základe konkrétnych kritérií seg-
mentácie) na fyzickom/online mieste s časovo obmedzeným 
zameraním na vývoj nových koncepcií potravinárskych pro-
duktov. Projekt „Zapojenie mladých spotrebiteľov do vývoja 
nového produktu“ predstavuje spôsob dizajnovania potravi-
nárskych produktov, určených pre špecifickú skupinu konzu-
mentov. Cieľom workshopov je navrhnúť inovatívne a zdravé 
občerstvenie pre mladých ľudí vo veku 15-19 rokov (starších 
adolescentov).  

PREDMET VÝSKUMU 
Fakulta biotechnológie a potravinárstva SPU v Nitre 
v spolupráci s Výskumným centrom AgroBioTech ako subdo-
dávatelia spoločnosti EIT Food realizujú v spolupráci 
s Varšavskou univerzitou ako vedúcou inštitúciou projektu, 
procesy spolutvorby inovatívnych potravín, určených predo-
všetkým pre mladých spotrebiteľov, ktorí sú do procesu 
návrhov aktívne zapojení. Predmetom výskumu je nielen 
štúdium špecifickej skupiny konzumentov, ich spotrebiteľ-
ských zvyklostí a preferencií, ale aj spolupodieľanie sa na 
návrhu inovatívneho produktu, ktorý bude uvedený na trh 
v roku 2023 v spolupráci s potravinárskou spoločnosťou 
Pierre Baguette s.r.o. Požiadavky kladené na produkt zohľad-

ňujú špecifické potreby a chuťové preferencie cieľovej skupi-
ny konzumentov, ktoré spočívajú v zdraviu prospešných 
prínosoch navrhovaného produktu.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Projekt predstavuje pokračovanie úspešného projektu EIT 
Food RIS Consumer Engagement Labs 2020 a 2021. v roku 
2022 projekt zahŕňa pilotnú implementáciu workshopov 
spoločného vytvárania, ktoré riešia potreby mladých ľudí vo 
veku 15-19 rokov. Očakávanými výsledkami sú navrhnuté 
inovatívne potraviny pre starších adolescentov a ich uvedenie 
na trh, nadviazané partnerstvá medzi výskumným 
a potravinárskym sektorom, a tiež osvojenie si inovatívnych 
postupov. Produkty by mali byť rastlinného pôvodu a mali by 
sa predávať ako pochutiny, ktoré možno konzumovať bez 
potreby ďalšieho spracovania. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínos pre prax predstavuje nielen potravinársky výrobok, , 
ale aj samotný spôsob dizajnovania potraviny, ktorý vyžaduje 
aktívnu kooperáciu všetkých zúčastnených strán – výskumní-
kov, firiem z potravinárskeho sektora a potenciálnych kon-
zumentov. 
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EIT FOOD RIS GROWING CONSCIOUSNESS 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 1/2022 – 12/2022  

Finančné prostriedky: 8 000 EUR 

Číslo projektu: no. 21324 WP 4 

Agentúra: HORIZONT Európa 

CIEĽ PROJEKTU 
Zámerom projektu je revitalizácia agropotravinárskych re-
ťazcov vo vidieckych oblastiach prostredníctvom udržateľ-
ných inovácií a odbornej prípravy poľnohospodárov 
a podnikateľov. Projekt poskytuje vzdelávanie prostredníc-
tvom série školiacich aktivít na technickej, obchodnej 
a logistickej úrovni. Hlavnými témami projektu sú biodiverzi-
ta, udržateľnosť, povolanie a inovácia. Projekt bol realizovaný 
pod záštitou výskumníkov, antropológov a ekonómov 
z Turínskej univerzity a v spolupráci s partnermi 
z poľnohospodárskeho sektoru a Fakultou biotechnológie 
a potravinárstva SPU v Nitre. 

PREDMET VÝSKUMU 
Projekt je zameraný na obnovu starých/tradičných plodín, 
ktoré by mohli byť základom pre nové resp. obnovené potra-
vinárske výrobky s potenciálom stimulovať rozvoj miestneho 
priemyslu a znovu aktivovať hospodárske, kultúrne a územné 
dodávateľské reťazce, ako aj zvýšiť výnosy z produkcie. 
Ambíciou je vyškoliť poľnohospodárov, ktorí chcú naďalej žiť 
a pracovať vo vidieckych oblastiach, a to poskytnutím návo-
dov na pestovanie plodín technologicky vyspelým 
a udržateľným spôsobom a súčasne experimentovať 
s novými obchodnými modelmi pomocou pokročilých podni-
kateľských nástrojov. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Ako súčasť projektu bol realizovaný prieskum o stave poľno-
hospodárstva na Slovensku v oblasti pestovania tradičných 
plodín a liečivých rastlín a organizovaný profesionálny 
workshop GROW, vedený odborníkmi a profesionálmi 
z agropotravinárskeho sektoru, ktorý bol založený na odbor-
ných seminároch. Workshop GROW, určený najmä študentom, 
podnikateľom, poľnohospodárom a budúcim poľnohospodá-
rom, mal za cieľ rozvíjať zručnosti, techniky a vedomosti 
zamerané na podporu a ochranu biodiverzity a revitalizáciu 
pestovania starých odrôd obilnín a liečivých rastlín.  

PRÍNOS PRE PRAX
Nepopierateľný prínos spočíval odborných prednáškach 
o inovatívnych prístupoch ku klimatickej zmene, trvalo udrža-
teľnom poľnohospodárstve a možnostiach zníženia vplyvu
poľnohospodárstva na klimatické zmeny, ako aj v panelovej
diskusii o rozvoji a revitalizácii agropotravinárskych reťazcov
s pozvanými odborníkmi a aktívnej diskusii účastníkov, pri-
čom sa odborníci z agrosektora podelili o svoje skúsenosti
nadobudnuté praxou v oblasti ekologického poľnohospodár-
stva, pestovania liečivých rastlín, ale aj ich spracovania 
a výroby potravinárskych produktov.
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EIT FOOD RIS GROWING CONSCIOUSNESS 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 1/2022 – 12/2022  

Finančné prostriedky: 8 000 EUR 

Číslo projektu: no. 21324 WP 4 

Agentúra: HORIZONT Európa 

CIEĽ PROJEKTU 
Zámerom projektu je revitalizácia agropotravinárskych re-
ťazcov vo vidieckych oblastiach prostredníctvom udržateľ-
ných inovácií a odbornej prípravy poľnohospodárov 
a podnikateľov. Projekt poskytuje vzdelávanie prostredníc-
tvom série školiacich aktivít na technickej, obchodnej 
a logistickej úrovni. Hlavnými témami projektu sú biodiverzi-
ta, udržateľnosť, povolanie a inovácia. Projekt bol realizovaný 
pod záštitou výskumníkov, antropológov a ekonómov 
z Turínskej univerzity a v spolupráci s partnermi 
z poľnohospodárskeho sektoru a Fakultou biotechnológie 
a potravinárstva SPU v Nitre. 

PREDMET VÝSKUMU 
Projekt je zameraný na obnovu starých/tradičných plodín, 
ktoré by mohli byť základom pre nové resp. obnovené potra-
vinárske výrobky s potenciálom stimulovať rozvoj miestneho 
priemyslu a znovu aktivovať hospodárske, kultúrne a územné 
dodávateľské reťazce, ako aj zvýšiť výnosy z produkcie. 
Ambíciou je vyškoliť poľnohospodárov, ktorí chcú naďalej žiť 
a pracovať vo vidieckych oblastiach, a to poskytnutím návo-
dov na pestovanie plodín technologicky vyspelým 
a udržateľným spôsobom a súčasne experimentovať 
s novými obchodnými modelmi pomocou pokročilých podni-
kateľských nástrojov. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Ako súčasť projektu bol realizovaný prieskum o stave poľno-
hospodárstva na Slovensku v oblasti pestovania tradičných 
plodín a liečivých rastlín a organizovaný profesionálny 
workshop GROW, vedený odborníkmi a profesionálmi 
z agropotravinárskeho sektoru, ktorý bol založený na odbor-
ných seminároch. Workshop GROW, určený najmä študentom, 
podnikateľom, poľnohospodárom a budúcim poľnohospodá-
rom, mal za cieľ rozvíjať zručnosti, techniky a vedomosti 
zamerané na podporu a ochranu biodiverzity a revitalizáciu 
pestovania starých odrôd obilnín a liečivých rastlín.  

PRÍNOS PRE PRAX
Nepopierateľný prínos spočíval odborných prednáškach 
o inovatívnych prístupoch ku klimatickej zmene, trvalo udrža-
teľnom poľnohospodárstve a možnostiach zníženia vplyvu
poľnohospodárstva na klimatické zmeny, ako aj v panelovej
diskusii o rozvoji a revitalizácii agropotravinárskych reťazcov
s pozvanými odborníkmi a aktívnej diskusii účastníkov, pri-
čom sa odborníci z agrosektora podelili o svoje skúsenosti
nadobudnuté praxou v oblasti ekologického poľnohospodár-
stva, pestovania liečivých rastlín, ale aj ich spracovania 
a výroby potravinárskych produktov.
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EIT FOOD HUB: JOB SKILLS STUDIO

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 9/2022 – 12/2022  

Finančné prostriedky: 5 000 EUR 

Číslo projektu: - 

Agentúra: HORIZONT Európa 

CIEĽ PROJEKTU 
Školiaci projekt pre Ukrajincov s názvom Job Skills Studio 
zahŕňa prípravu učebných osnov, ich preloženie do ukrajinči-
ny, nadviazanie spolupráce s ukrajinským facilitátorom 
a sériu workshopov určených pre ľudí z Ukrajiny žijúcich na 
Slovensku, ktoré majú za cieľ zvýšiť ich šance na trhu práce 
v súlade so strategickým cieľom EIT Food „Vzdelávať 
k zapájaniu, inovovaniu a napredovaniu.“ 

PREDMET VÝSKUMU 
Vojenský konflikt na Ukrajine ovplyvňuje životy tisícov mladých 
ľudí, ktorí museli opustiť svoje domovy. v súlade s poslaním 
EIT, EIT Food Hub na SPU v Nitre zvyšuje konkurencieschop-
nosť Európy so snahou o vytvorenie trvalo udržateľného hos-
podárskeho rastu a nových pracovných miest. Aktivita pre 
Ukrajincov na Slovensku, organizovaná EIT Food Hub-om 
poskytuje študentom, podnikateľom, ale aj profesionálom 
zručnosti v oblasti potravinového systému prostredníctvom 
pokročilých školiacich programov, workshopov a učebných 
osnov. Projekt spája konkrétne organizácie, ktoré podporujú 

Ukrajincov, spolupracujú s utečencami z Ukrajiny a zahŕňa 
aktívne sieťovanie a nadviazanie kontaktov, čím sa zaistí pri-
spôsobenie aktivity potrebám utečencov na Slovensku. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Jasná potreba mnohých Ukrajincov lepšie porozumieť pra-
covnému prostrediu na rôznych trhoch EÚ a získať potrebné 
informácie zaisťuje, že projekt bude mať silný vplyv na hos-
podárstvo EÚ tým, že umožní prijať veľké množstvo vyso-
kokvalifikovaných pracovníkov a zvýši šance na lepšiu integ-
ráciu Ukrajincov do spoločensko-ekonomického života 
v krajinách, v ktorých sa momentálne nachádzajú, vrátane 
Slovenska. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Vďaka školiacim programom a workshopom účastníci získajú 
potrebné vedomosti a zručnosti pre prax a lepšie porozumejú 
miestnemu trhu práce s potenciálom pretvorenia kariéry 
podľa potrieb miestneho trhu práce v oblasti agropotravinár-
skeho sektora. 
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EIT FOOD HUB: JOB SKILLS STUDIO

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 9/2022 – 12/2022  

Finančné prostriedky: 5 000 EUR 

Číslo projektu: - 

Agentúra: HORIZONT Európa 

CIEĽ PROJEKTU 
Školiaci projekt pre Ukrajincov s názvom Job Skills Studio 
zahŕňa prípravu učebných osnov, ich preloženie do ukrajinči-
ny, nadviazanie spolupráce s ukrajinským facilitátorom 
a sériu workshopov určených pre ľudí z Ukrajiny žijúcich na 
Slovensku, ktoré majú za cieľ zvýšiť ich šance na trhu práce 
v súlade so strategickým cieľom EIT Food „Vzdelávať 
k zapájaniu, inovovaniu a napredovaniu.“ 

PREDMET VÝSKUMU 
Vojenský konflikt na Ukrajine ovplyvňuje životy tisícov mladých 
ľudí, ktorí museli opustiť svoje domovy. v súlade s poslaním 
EIT, EIT Food Hub na SPU v Nitre zvyšuje konkurencieschop-
nosť Európy so snahou o vytvorenie trvalo udržateľného hos-
podárskeho rastu a nových pracovných miest. Aktivita pre 
Ukrajincov na Slovensku, organizovaná EIT Food Hub-om 
poskytuje študentom, podnikateľom, ale aj profesionálom 
zručnosti v oblasti potravinového systému prostredníctvom 
pokročilých školiacich programov, workshopov a učebných 
osnov. Projekt spája konkrétne organizácie, ktoré podporujú 

Ukrajincov, spolupracujú s utečencami z Ukrajiny a zahŕňa 
aktívne sieťovanie a nadviazanie kontaktov, čím sa zaistí pri-
spôsobenie aktivity potrebám utečencov na Slovensku. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Jasná potreba mnohých Ukrajincov lepšie porozumieť pra-
covnému prostrediu na rôznych trhoch EÚ a získať potrebné 
informácie zaisťuje, že projekt bude mať silný vplyv na hos-
podárstvo EÚ tým, že umožní prijať veľké množstvo vyso-
kokvalifikovaných pracovníkov a zvýši šance na lepšiu integ-
ráciu Ukrajincov do spoločensko-ekonomického života 
v krajinách, v ktorých sa momentálne nachádzajú, vrátane 
Slovenska. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Vďaka školiacim programom a workshopom účastníci získajú 
potrebné vedomosti a zručnosti pre prax a lepšie porozumejú 
miestnemu trhu práce s potenciálom pretvorenia kariéry 
podľa potrieb miestneho trhu práce v oblasti agropotravinár-
skeho sektora. 
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ERASMUS+: COVID 19 PANDEMIC AS AN „OPPORTUNITY  
WINDOW“ FOR THE TRANSITION TOWARDS NEW AND MORE 
INCLUSIVE INTERNATIONALISATION THROUGH VIRTUAL  
MOBILITY (COVIMO)

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. (za FBP) 

Termín riešenia: 3/2021– 2/2023 

Finančné prostriedky: 299 071 EUR, z toho 21 700 EUR (FBP) 

Číslo projektu: 2020-1-CZ01-KA226-HE-094453  

Agentúra: Erasmus 

CIEĽ PROJEKTU 
Pandémia COVID-19 výrazne ovplyvnila vzdelávanie na celom 
svete. Týka sa to aj terciárneho vzdelávania. Zavedené po-
stupy vo vzdelávaní boli spochybnené a v mnohom zmenené. 
Zákazy medzinárodného cestovania a vnútorné obmedzenia 
v súvislosti s pandémiou výrazne ovplyvnili medzinárodnú 
mobilitu študentov a internacionalizáciu vo všeobecnosti. 
Hlavným cieľom je prostredníctvom vytvorenia fóra spolupra-
cujúcich univerzít využiť synergiu takejto siete na reflektova-
nie prechodu k novým formám online vzdelávania medzi 
zamestnancami a študentmi univerzít. 

PREDMET VÝSKUMU 
Konzorcium projektu COVIMO je vrátane našej univerzity 
tvorené zástupcami týchto univerzít: Czech University of Life 
Sciences Prague (koordinátor), University of Natural Re-
sources and Life Sciences, Warsaw University of Life Scienc-
es, Hungarian University of Agriculture and Life Sciences, 
University of Zagreb, University of Sarajevo, State Agrarian 
University of Moldova. Projekt sa v konečnom dôsledku 

zameriava na testovanie rôznych prvkov virtuálnej mobility 
v rámci reálneho medzinárodného spoločného programu 
zúčastnených univerzít. Spolupráca univerzít pôsobiacich 
v rôznych národných kontextoch má takýto prechod uľahčiť. 
Podporí študentov a zamestnancov z 9 univerzít v strednej 
a východnej Európe (vrátane krajín mimo EÚ, ktoré však 
vzhľadom na svoje špecifiká významne prispievajú k plneniu 
úloh projektu) zameraných na prírodné vedy a príbuzné dis-
ciplíny (vrátane spoločenských vied), aby využívali online 
vzdelávanie a virtuálnu mobilitu v situácii, keď je to vhodné 
a potrebné. Najmä, keď je potrebné nahradiť aktivity na aka-
demickej pôde online aktivitami.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Očakávanými výsledkami riešenia projektu budú: 1) Medziná-
rodná príručka príkladov prenosných osvedčených postupov 
v závislosti od typov vzdelávania, národného 
a vysokoškolského kontextu a povahy študijných programov 
(biologické, spoločenské vedy) pri implementácii na lineárne 
vzdelávanie počas pandémie COVID-19. Vyhodnotenie týchto 

postupov pri ich používaní pri iných rozsiahlych narušeniach 
bežného vysokoškolského vzdelávania (napr. rozsiahle prí-
rodné katastrofy alebo výpadky energie) a ich inkluzívnosť 
z hľadiska riešenia rôznych sociálnych skupín medzi cieľo-
vými skupinami. 2) Scenáre reakcií vo vzdelávaní na opatre-
nia zamerané na minimalizáciu pandémie COVID-19 na rôz-
nych univerzitách v rôznych národných podmienkach. 3) 
Školiace materiály pre študentov, akademikov 
a neakademických zamestnancov univerzity, ktoré umožňujú 
ich lepšie prispôsobenie a začlenenie do online vzdelávania. 
Materiály budú vyvinuté na základe kompendia najlepších 
postupov a scenárov – pokynov. 4) Vytvorená virtuálna reali-
ta na uskutočňovanie virtuálnych mobilít zamestnancov 
a študentov, ktorá bude experimentálne testovaná 
v medzinárodnom spoločnom študijnom programe „Dunajský 

program poľnohospodárstva (DAFM)“, ktorý už vyvinula sieť 
prírodných vied CASEE (stredná a juhovýchodná Európa). 
Virtuálna realita bude založená na príručke osvedčených 
postupov, bude brať do úvahy výsledky scenárov reakcií na 
pandémiu a bude obsahovať školiace materiály podporujúce 
začleňovanie tejto formy vzdelávania. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Projekt vygeneruje materiály, ktoré by sa mohli použiť, kedy-
koľvek budú univerzity čeliť podobným obmedzeniam, ako je 
to v prípade pandémie COVID-19. Ako také nebudú odrážať 
iba skúsenosti, ale poskytnú určité pokyny aj v budúcnosti, 
najmä pokiaľ ide o vzdelávanie s tradične veľkým zameraním 
na prezenčný typ vzdelávania. 
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ERASMUS+: COVID 19 PANDEMIC AS AN „OPPORTUNITY  
WINDOW“ FOR THE TRANSITION TOWARDS NEW AND MORE 
INCLUSIVE INTERNATIONALISATION THROUGH VIRTUAL  
MOBILITY (COVIMO)

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. (za FBP) 

Termín riešenia: 3/2021– 2/2023 

Finančné prostriedky: 299 071 EUR, z toho 21 700 EUR (FBP) 

Číslo projektu: 2020-1-CZ01-KA226-HE-094453  

Agentúra: Erasmus 

CIEĽ PROJEKTU 
Pandémia COVID-19 výrazne ovplyvnila vzdelávanie na celom 
svete. Týka sa to aj terciárneho vzdelávania. Zavedené po-
stupy vo vzdelávaní boli spochybnené a v mnohom zmenené. 
Zákazy medzinárodného cestovania a vnútorné obmedzenia 
v súvislosti s pandémiou výrazne ovplyvnili medzinárodnú 
mobilitu študentov a internacionalizáciu vo všeobecnosti. 
Hlavným cieľom je prostredníctvom vytvorenia fóra spolupra-
cujúcich univerzít využiť synergiu takejto siete na reflektova-
nie prechodu k novým formám online vzdelávania medzi 
zamestnancami a študentmi univerzít. 

PREDMET VÝSKUMU 
Konzorcium projektu COVIMO je vrátane našej univerzity 
tvorené zástupcami týchto univerzít: Czech University of Life 
Sciences Prague (koordinátor), University of Natural Re-
sources and Life Sciences, Warsaw University of Life Scienc-
es, Hungarian University of Agriculture and Life Sciences, 
University of Zagreb, University of Sarajevo, State Agrarian 
University of Moldova. Projekt sa v konečnom dôsledku 

zameriava na testovanie rôznych prvkov virtuálnej mobility 
v rámci reálneho medzinárodného spoločného programu 
zúčastnených univerzít. Spolupráca univerzít pôsobiacich 
v rôznych národných kontextoch má takýto prechod uľahčiť. 
Podporí študentov a zamestnancov z 9 univerzít v strednej 
a východnej Európe (vrátane krajín mimo EÚ, ktoré však 
vzhľadom na svoje špecifiká významne prispievajú k plneniu 
úloh projektu) zameraných na prírodné vedy a príbuzné dis-
ciplíny (vrátane spoločenských vied), aby využívali online 
vzdelávanie a virtuálnu mobilitu v situácii, keď je to vhodné 
a potrebné. Najmä, keď je potrebné nahradiť aktivity na aka-
demickej pôde online aktivitami.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Očakávanými výsledkami riešenia projektu budú: 1) Medziná-
rodná príručka príkladov prenosných osvedčených postupov 
v závislosti od typov vzdelávania, národného 
a vysokoškolského kontextu a povahy študijných programov 
(biologické, spoločenské vedy) pri implementácii na lineárne 
vzdelávanie počas pandémie COVID-19. Vyhodnotenie týchto 

postupov pri ich používaní pri iných rozsiahlych narušeniach 
bežného vysokoškolského vzdelávania (napr. rozsiahle prí-
rodné katastrofy alebo výpadky energie) a ich inkluzívnosť 
z hľadiska riešenia rôznych sociálnych skupín medzi cieľo-
vými skupinami. 2) Scenáre reakcií vo vzdelávaní na opatre-
nia zamerané na minimalizáciu pandémie COVID-19 na rôz-
nych univerzitách v rôznych národných podmienkach. 3) 
Školiace materiály pre študentov, akademikov 
a neakademických zamestnancov univerzity, ktoré umožňujú 
ich lepšie prispôsobenie a začlenenie do online vzdelávania. 
Materiály budú vyvinuté na základe kompendia najlepších 
postupov a scenárov – pokynov. 4) Vytvorená virtuálna reali-
ta na uskutočňovanie virtuálnych mobilít zamestnancov 
a študentov, ktorá bude experimentálne testovaná 
v medzinárodnom spoločnom študijnom programe „Dunajský 

program poľnohospodárstva (DAFM)“, ktorý už vyvinula sieť 
prírodných vied CASEE (stredná a juhovýchodná Európa). 
Virtuálna realita bude založená na príručke osvedčených 
postupov, bude brať do úvahy výsledky scenárov reakcií na 
pandémiu a bude obsahovať školiace materiály podporujúce 
začleňovanie tejto formy vzdelávania. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Projekt vygeneruje materiály, ktoré by sa mohli použiť, kedy-
koľvek budú univerzity čeliť podobným obmedzeniam, ako je 
to v prípade pandémie COVID-19. Ako také nebudú odrážať 
iba skúsenosti, ale poskytnú určité pokyny aj v budúcnosti, 
najmä pokiaľ ide o vzdelávanie s tradične veľkým zameraním 
na prezenčný typ vzdelávania. 
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ERASMUS+: EUROPEAN DIMENSION OF INTERNATIONALIZA-
TION OF DOCTORAL STUDY IN BIOTECHNOLOGY AND FOOD 
SCIENCES (EuroDisBioFood)

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 9/2020 – 7/2023  

Finančné prostriedky: 257 006 EUR 

Číslo projektu: 2020-1-SK01-KA203-078363 

Agentúra: Erasmus 

CIEĽ PROJEKTU 
Prioritným cieľom EuroDisBioFood je podpora internacionali-
zácie doktorandských študijných programov v anglickom 
jazyku so zameraním na biotechnológie a potravinárske vedy 
so strategickým cieľom prípravnej fázy študijného programu 
JointDegree na PhD. úrovni na Slovenskej poľnohospodárskej 
univerzite v Nitre a zahraničných univerzitách – Wrocław 
University of Environmental and Life Sciences v Poľsku, 
Miguel Hernández University of Elche v Španielsku 
a University of Molise v Taliansku. 

PREDMET VÝSKUMU 
Konzorcium projektu EuroDisBioFood tvoria 4 univerzity: SPU 
v Nitre (Slovensko), WUELS (Poľsko), MHU (Španielsko) 
a UniMol (Taliansko), vrátane zapojenia výskumných infraštruk-
túr ako univerzitných jednotiek koordinovaných medzinárodne 
uznávanými osobnosťami. v rámci projektu EuroDisBioFood sú 
plánované nadnárodné projektové stretnutia v každej krajine, 
vzdelávacie aktivity Senzorické hodnotenie potravín a ich 
použitia v praxi, Biotechnologické procesy pre funkčné potravi-
ny, Vedecké publikovanie, Interaktívne vzdelávanie 
v doktorandskom štúdiu, Didaktický seminár vedúcich dokto-
randov, Vzdelávanie študentov doktorandského štúdia 

v odbore písanie vedeckých prác, a i. Plánovanými intelektuál-
nymi výstupmi sú učebné materiály zamerané na moderné 
metodické procesy vo vede 4 moduly v súlade s výskumnými 
infraštruktúrami a tvorba osnov ako súhrn informácií 
o vzdelávacom zámere doktorandského študijného programu. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Očakávanými výstupmi projektu sú koncepcia spoločných 
študijných programov so vzájomným prepojením teoretických 
poznatkov a praxe aplikáciou inovatívnych metodických 
postupov na prípravu koncepcie spoločného študijného 
programu JointDegree určeného pre PhD. stupeň štúdia, 
internacionalizácia bežných učebných materiálov 
s inovatívnymi medzinárodnými vedeckými poznatkami zú-
častnených inštitúcií na základe výstupov vzdelávacích, 
výskumných a odborných podujatí, koncepcia doktorandské-
ho študijného programu a zabezpečenie kvality vzdelávania 
s indikátormi merania procesov a výsledkov v súlade 
s Európskym priestorom vysokoškolského vzdelávania (ESG) 
s cieľom zabezpečiť nadnárodnú kvalitu a podpora internaci-
onalizácie, marketingu a označovania európskych sietí 
v oblasti biotechnológií a potravinárskych vied. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Očakávaným dopadom projektu na cieľové skupiny, ako sú 
akademici, vedci, študenti, stážisti, je širší, zjednodušený 
a efektívnejší prístup k najnovším poznatkom v oblasti bio-
technológie a potravinárstva a k európskym výskumným 

infraštruktúram, ktoré sú potrebné pre nadnárodný výskum. 
Zúčastnené organizácie súvisiacich infraštruktúr budú rozví-
jať transparentnosť, synergiu a schopnosti, čo povedie 
k zvýšeniu kvality vzdelávania a harmonizovaných služieb. 
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ERASMUS+: EUROPEAN DIMENSION OF INTERNATIONALIZA-
TION OF DOCTORAL STUDY IN BIOTECHNOLOGY AND FOOD 
SCIENCES (EuroDisBioFood)

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 9/2020 – 7/2023  

Finančné prostriedky: 257 006 EUR 

Číslo projektu: 2020-1-SK01-KA203-078363 

Agentúra: Erasmus 

CIEĽ PROJEKTU 
Prioritným cieľom EuroDisBioFood je podpora internacionali-
zácie doktorandských študijných programov v anglickom 
jazyku so zameraním na biotechnológie a potravinárske vedy 
so strategickým cieľom prípravnej fázy študijného programu 
JointDegree na PhD. úrovni na Slovenskej poľnohospodárskej 
univerzite v Nitre a zahraničných univerzitách – Wrocław 
University of Environmental and Life Sciences v Poľsku, 
Miguel Hernández University of Elche v Španielsku 
a University of Molise v Taliansku. 

PREDMET VÝSKUMU 
Konzorcium projektu EuroDisBioFood tvoria 4 univerzity: SPU 
v Nitre (Slovensko), WUELS (Poľsko), MHU (Španielsko) 
a UniMol (Taliansko), vrátane zapojenia výskumných infraštruk-
túr ako univerzitných jednotiek koordinovaných medzinárodne 
uznávanými osobnosťami. v rámci projektu EuroDisBioFood sú 
plánované nadnárodné projektové stretnutia v každej krajine, 
vzdelávacie aktivity Senzorické hodnotenie potravín a ich 
použitia v praxi, Biotechnologické procesy pre funkčné potravi-
ny, Vedecké publikovanie, Interaktívne vzdelávanie 
v doktorandskom štúdiu, Didaktický seminár vedúcich dokto-
randov, Vzdelávanie študentov doktorandského štúdia 

v odbore písanie vedeckých prác, a i. Plánovanými intelektuál-
nymi výstupmi sú učebné materiály zamerané na moderné 
metodické procesy vo vede 4 moduly v súlade s výskumnými 
infraštruktúrami a tvorba osnov ako súhrn informácií 
o vzdelávacom zámere doktorandského študijného programu. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Očakávanými výstupmi projektu sú koncepcia spoločných 
študijných programov so vzájomným prepojením teoretických 
poznatkov a praxe aplikáciou inovatívnych metodických 
postupov na prípravu koncepcie spoločného študijného 
programu JointDegree určeného pre PhD. stupeň štúdia, 
internacionalizácia bežných učebných materiálov 
s inovatívnymi medzinárodnými vedeckými poznatkami zú-
častnených inštitúcií na základe výstupov vzdelávacích, 
výskumných a odborných podujatí, koncepcia doktorandské-
ho študijného programu a zabezpečenie kvality vzdelávania 
s indikátormi merania procesov a výsledkov v súlade 
s Európskym priestorom vysokoškolského vzdelávania (ESG) 
s cieľom zabezpečiť nadnárodnú kvalitu a podpora internaci-
onalizácie, marketingu a označovania európskych sietí 
v oblasti biotechnológií a potravinárskych vied. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Očakávaným dopadom projektu na cieľové skupiny, ako sú 
akademici, vedci, študenti, stážisti, je širší, zjednodušený 
a efektívnejší prístup k najnovším poznatkom v oblasti bio-
technológie a potravinárstva a k európskym výskumným 

infraštruktúram, ktoré sú potrebné pre nadnárodný výskum. 
Zúčastnené organizácie súvisiacich infraštruktúr budú rozví-
jať transparentnosť, synergiu a schopnosti, čo povedie 
k zvýšeniu kvality vzdelávania a harmonizovaných služieb. 
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ERASMUS+: FOSTERING INTERNATIONALISATION IN HIGHER
EDUCATION BY BIOFOOD VIRTUAL LABS (BioFoodVirLabs) 
Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD 

Termín riešenia: 11/2021 – 11/2024  

Finančné prostriedky: 191 790 EUR 

Číslo projektu: 2021-1-SK01-KA220-HED-000032062 

Agentúra: Erasmus 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom projektu BioFoodVirLabs je podpora vysoko-
školského vzdelávania prostredníctvom rozvoja a podpory 
nových foriem diaľkového a dištančného vzdelávania, nových 
vzdelávacích a vyučovacích metód a prístupov zameraných 
na odborné vysokoškolské vzdelávanie v oblasti biológie, bio-
technológie a potravinárstva. Na splnenie prioritného cieľa sú 
potrebné 4 čiastkové ciele projektu: 1) prieskum a porovnanie 
učebných a vyučovacích metód a prístupov s využitím infor-
mačných a komunikačných technológií vo vyučovacom pro-
cese na partnerských univerzitách, 2) návrh inovatívnych on-
line foriem vzdelávania, učebných a vyučovacích metód 
a prístupov, 3) tvorba digitálnych materiálov, ich zber a výme-
na medzi partnermi v rámci virtuálnej platformy, 4) koncepcia 
spoločnej praktickej výučby a laboratórnych kurzov s využitím 
moderných digitálnych technológií prostredníctvom virtuál-
nych laboratórií. 

PREDMET VÝSKUMU 
BioFoodVirLabs je zameraný na podporu digitálnych schop-
ností rozvojom a propagáciou nových foriem diaľkového 
a dištančného vzdelávania zameraného na vysokoškolské 
vzdelávanie v oblasti biológie, biotechnológie a potravinár-
stva na základe vzájomnej spolupráce participujúcich univer-

zít: Slovenská poľnohospodárska univerzita v Nitre, Mendelo-
vá univerzita v Brne, Univerzita v Debrecíne v Maďarsku 
a Pedagogická univerzita v Krakove v Poľsku. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Riešením projektu sa zabezpečí podpora spoločných výskum-
ných a vzdelávacích aktivít v medzinárodnom rámci ako 
oblasť s využitím moderných metód online vzdelávania, vý-
meny poznatkov, skúsenosti a dobrej praxe vo výskumnom 
procese. Výsledky projektu budú v súlade s cieľmi zamera-
nými na podporu prepojenia teoretických poznatkov aplikova-
ním inovatívnych metodických postupov. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Partnerstvo BioFoodVirLabs zahŕňa univerzity, univerzitné 
výskumné jednotky a súkromný sektor, ktoré navzájom spo-
lupracujú. Získané výsledky zlepšia prípravu študentov, ich 
internacionalizáciu a prípravu do výskumných 
a potravinárskych inštitúcií doma i v zahraničí. Poznatky 
a materiály, vytvorené v rámci projektu, budú distribuované 
širokému okruhu zainteresovaných strán s cieľom podporovať 
národnú a medzinárodnú spoluprácu vo výskume a vzdelávaní 
absolventov vhodných pre prax. 
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ERASMUS+: FOSTERING INTERNATIONALISATION IN HIGHER
EDUCATION BY BIOFOOD VIRTUAL LABS (BioFoodVirLabs) 
Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD 

Termín riešenia: 11/2021 – 11/2024  

Finančné prostriedky: 191 790 EUR 

Číslo projektu: 2021-1-SK01-KA220-HED-000032062 

Agentúra: Erasmus 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom projektu BioFoodVirLabs je podpora vysoko-
školského vzdelávania prostredníctvom rozvoja a podpory 
nových foriem diaľkového a dištančného vzdelávania, nových 
vzdelávacích a vyučovacích metód a prístupov zameraných 
na odborné vysokoškolské vzdelávanie v oblasti biológie, bio-
technológie a potravinárstva. Na splnenie prioritného cieľa sú 
potrebné 4 čiastkové ciele projektu: 1) prieskum a porovnanie 
učebných a vyučovacích metód a prístupov s využitím infor-
mačných a komunikačných technológií vo vyučovacom pro-
cese na partnerských univerzitách, 2) návrh inovatívnych on-
line foriem vzdelávania, učebných a vyučovacích metód 
a prístupov, 3) tvorba digitálnych materiálov, ich zber a výme-
na medzi partnermi v rámci virtuálnej platformy, 4) koncepcia 
spoločnej praktickej výučby a laboratórnych kurzov s využitím 
moderných digitálnych technológií prostredníctvom virtuál-
nych laboratórií. 

PREDMET VÝSKUMU 
BioFoodVirLabs je zameraný na podporu digitálnych schop-
ností rozvojom a propagáciou nových foriem diaľkového 
a dištančného vzdelávania zameraného na vysokoškolské 
vzdelávanie v oblasti biológie, biotechnológie a potravinár-
stva na základe vzájomnej spolupráce participujúcich univer-

zít: Slovenská poľnohospodárska univerzita v Nitre, Mendelo-
vá univerzita v Brne, Univerzita v Debrecíne v Maďarsku 
a Pedagogická univerzita v Krakove v Poľsku. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Riešením projektu sa zabezpečí podpora spoločných výskum-
ných a vzdelávacích aktivít v medzinárodnom rámci ako 
oblasť s využitím moderných metód online vzdelávania, vý-
meny poznatkov, skúsenosti a dobrej praxe vo výskumnom 
procese. Výsledky projektu budú v súlade s cieľmi zamera-
nými na podporu prepojenia teoretických poznatkov aplikova-
ním inovatívnych metodických postupov. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Partnerstvo BioFoodVirLabs zahŕňa univerzity, univerzitné 
výskumné jednotky a súkromný sektor, ktoré navzájom spo-
lupracujú. Získané výsledky zlepšia prípravu študentov, ich 
internacionalizáciu a prípravu do výskumných 
a potravinárskych inštitúcií doma i v zahraničí. Poznatky 
a materiály, vytvorené v rámci projektu, budú distribuované 
širokému okruhu zainteresovaných strán s cieľom podporovať 
národnú a medzinárodnú spoluprácu vo výskume a vzdelávaní 
absolventov vhodných pre prax. 
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ERASMUS+: INOVÁCIA ŠTRUKTÚRY A OBSAHOVÉHO  
ZAMERANIA ŠTUDIJNÝCH PROGRAMOV PROFILUJÚCICH 
POTRAVINÁRSKEŠTUDIJNÉ ODBORY S OHĽADOM  
NA DIGITALIZÁCIU VÝUČBY

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Jozef Golian, Dr. 

Termín riešenia: 1/2021 – 12/2023  

Finančné prostriedky: 208 402 EUR 

Číslo projektu: 2020-1-SK01-KA203-078333 

Agentúra: Erasmus 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom siete je pripraviť obsahovú inováciu štruktúry 
vybraných predmetov potravinárskych študijných programov 
na SPU v Nitre, UVLF Košice, VETUNI Brno a UR Krakov.  

PREDMET VÝSKUMU 
Realizácia projektu významným spôsobom zvýši kvalitu 
pregraduálneho a postgraduálneho vzdelávania, ako aj od-
bornú úroveň učiteľov univerzít zapojených do projektu. 
Cieľom projektu je: 1) vytvoriť kvalitné elektronické učebné 
materiály s inovovaným obsahom pre potravinárske študijné 
programy, 2) vytvoriť spoločné moduly prednášok 
a workshopov renomovaných odborníkov na špecifické témy 
kvality a bezpečnosti potravín, 3) aplikovať informatizáciu 
a digitalizáciu v potravinárskom priemysle, ako nástroj zvy-
šovania kvality vzdelávania, 4) zvýšiť kvalitu, integritu 
a efektivitu postgraduálneho vzdelávania, 5) zvýšiť odborný 
potenciál vysokoškolských učiteľov a ich pedagogické 
a didaktické zručnosti.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
V projekte sú spracovávané učebné e-learningové materiály, 
ktoré sú nevyhnutným nástrojom inovácie vzdelávania, ktorá 
spočíva v možnosti ich rýchlej úpravy a dopĺňania nových 
vecí, možnosti prepojenia na iné online zdroje a aktualizáciu 
viacerými partnerskými pracoviskami. v rámci inovácie boli 
vypracované elektronické učebné materiály (prezentácie, 
videá) z 25 predmetov s potravinárskym zameraním 
a elektronický modul informácií pre všetky stupne vysoko-
školského vzdelávania. Inovačným prvkom je elektronizácia 
štúdia a prístup študentov k informáciám na ktorejkoľvek 
univerzite zapojenej v projekte.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínos pre prax predstavuje inovácia obsahu a štruktúry 
predmetov, výmena skúseností a príkladov medzi univerzita-
mi, zvýšenie záujmu študentov absolvovať časť štúdia resp. 
výskumu na partnerskej univerzite. Poznatky sú využiteľné aj 
pre celoživotné vzdelávanie.  
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ERASMUS+: INOVÁCIA ŠTRUKTÚRY A OBSAHOVÉHO  
ZAMERANIA ŠTUDIJNÝCH PROGRAMOV PROFILUJÚCICH 
POTRAVINÁRSKEŠTUDIJNÉ ODBORY S OHĽADOM  
NA DIGITALIZÁCIU VÝUČBY

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Jozef Golian, Dr. 

Termín riešenia: 1/2021 – 12/2023  

Finančné prostriedky: 208 402 EUR 

Číslo projektu: 2020-1-SK01-KA203-078333 

Agentúra: Erasmus 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom siete je pripraviť obsahovú inováciu štruktúry 
vybraných predmetov potravinárskych študijných programov 
na SPU v Nitre, UVLF Košice, VETUNI Brno a UR Krakov.  

PREDMET VÝSKUMU 
Realizácia projektu významným spôsobom zvýši kvalitu 
pregraduálneho a postgraduálneho vzdelávania, ako aj od-
bornú úroveň učiteľov univerzít zapojených do projektu. 
Cieľom projektu je: 1) vytvoriť kvalitné elektronické učebné 
materiály s inovovaným obsahom pre potravinárske študijné 
programy, 2) vytvoriť spoločné moduly prednášok 
a workshopov renomovaných odborníkov na špecifické témy 
kvality a bezpečnosti potravín, 3) aplikovať informatizáciu 
a digitalizáciu v potravinárskom priemysle, ako nástroj zvy-
šovania kvality vzdelávania, 4) zvýšiť kvalitu, integritu 
a efektivitu postgraduálneho vzdelávania, 5) zvýšiť odborný 
potenciál vysokoškolských učiteľov a ich pedagogické 
a didaktické zručnosti.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
V projekte sú spracovávané učebné e-learningové materiály, 
ktoré sú nevyhnutným nástrojom inovácie vzdelávania, ktorá 
spočíva v možnosti ich rýchlej úpravy a dopĺňania nových 
vecí, možnosti prepojenia na iné online zdroje a aktualizáciu 
viacerými partnerskými pracoviskami. v rámci inovácie boli 
vypracované elektronické učebné materiály (prezentácie, 
videá) z 25 predmetov s potravinárskym zameraním 
a elektronický modul informácií pre všetky stupne vysoko-
školského vzdelávania. Inovačným prvkom je elektronizácia 
štúdia a prístup študentov k informáciám na ktorejkoľvek 
univerzite zapojenej v projekte.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínos pre prax predstavuje inovácia obsahu a štruktúry 
predmetov, výmena skúseností a príkladov medzi univerzita-
mi, zvýšenie záujmu študentov absolvovať časť štúdia resp. 
výskumu na partnerskej univerzite. Poznatky sú využiteľné aj 
pre celoživotné vzdelávanie.  
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ERASMUS+: INOVAČNÉ VZDELÁVANIE V GASTRONÓMIÍ 
NA PODPORU UDRŽATELNÝCH SYSTÉMOV (InGUPS)

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Ľubomír Belej, PhD. 

Termín riešenia: 9/2022 – 8/2025  

Finančné prostriedky: 250 000 EUR 

Číslo projektu: 2022-1-SK01-KA220-HED-000087766 

Agentúra: Erasmus 

CIEĽ PROJEKTU 
Realizácia projektu významným spôsobom zvýši kvalitu 
terciárneho vzdelávania, ako aj odbornú úroveň učiteľov 
odborných predmetov zameraných na potravinárstvo 
a gastronómiu v rámci partnerstva univerzít zapojených do 
projektu. Cieľom projektu je vytvoriť systém inovatívnych 
postupov vzdelávania, ako aj tvorby študijných materiálov 
v štyroch jazykových mutáciách, čím sa prepoja poznatky 
rôznych inštitúcií do jedného uceleného materiálu obohacu-
júceho kvalitu vzdelávania v každej krajine. 

PREDMET VÝSKUMU 
V nasledujúcich rokoch očakávame z dôvodu vojenského 
konfliktu na Ukrajine, ktorý ovplyvnil životy tisícov mladých 
Ukrajincov, zvýšený záujem týchto študentov o štúdium na 
našich vysokých školách. Keďže najviac utečencov prúdi 
práve do strednej Európy, cieľom projektu je uľahčiť integrá-
ciu ukrajinských študentov do školského systému 
v jednotlivých partnerských krajinách projektu vytvorením 
multijazyčných študijných materiálov. Partnerskými univerzi-
tami projektu je Universytet Rzeszowski (Poľsko) a Vysoká 
škola obchodní a hotelová s.r.o (Česká republika). 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Projektový zámer je plánovaný tak, aby na medzinárodnej 
úrovni skĺbil poznatky z odborných predmetov do uceleného 
študijného materiálu doplneného videoinštrukciami vo viace-
rých jazykových mutáciách. Týmto spôsobom skvalitníme 
odbornú prípravu absolventov a ich uplatnenie sa na európ-
skom pracovnom trhu. Kvalitnejšie a dostupné študijné mate-
riály zlepšia postavenie absolventov na pracovnom trhu a ich 
uplatniteľnosť v gastronomickom a potravinárskom sektore. 

PRÍNOS PRE PRAX 
V súčasnom období s nastupujúcou digitalizáciou je potrebné 
mnohé povolania transformovať, čo si bude vyžadovať aj 
zmeny a koordináciu obsahu študijných programov. Bez 
kvalitných absolventov bude ťažké zabezpečiť úlohy, ktoré 
má potravinársky a gastronomický priemysel. Skvalitnením 
odbornej prípravy ukrajinských študentov vieme 
z dlhodobého hľadiska zabezpečiť ich rýchlejšiu adaptáciu 
v pracovnom prostredí. 
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ERASMUS+: INOVAČNÉ VZDELÁVANIE V GASTRONÓMIÍ 
NA PODPORU UDRŽATELNÝCH SYSTÉMOV (InGUPS)

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Ľubomír Belej, PhD. 

Termín riešenia: 9/2022 – 8/2025  

Finančné prostriedky: 250 000 EUR 

Číslo projektu: 2022-1-SK01-KA220-HED-000087766 

Agentúra: Erasmus 

CIEĽ PROJEKTU 
Realizácia projektu významným spôsobom zvýši kvalitu 
terciárneho vzdelávania, ako aj odbornú úroveň učiteľov 
odborných predmetov zameraných na potravinárstvo 
a gastronómiu v rámci partnerstva univerzít zapojených do 
projektu. Cieľom projektu je vytvoriť systém inovatívnych 
postupov vzdelávania, ako aj tvorby študijných materiálov 
v štyroch jazykových mutáciách, čím sa prepoja poznatky 
rôznych inštitúcií do jedného uceleného materiálu obohacu-
júceho kvalitu vzdelávania v každej krajine. 

PREDMET VÝSKUMU 
V nasledujúcich rokoch očakávame z dôvodu vojenského 
konfliktu na Ukrajine, ktorý ovplyvnil životy tisícov mladých 
Ukrajincov, zvýšený záujem týchto študentov o štúdium na 
našich vysokých školách. Keďže najviac utečencov prúdi 
práve do strednej Európy, cieľom projektu je uľahčiť integrá-
ciu ukrajinských študentov do školského systému 
v jednotlivých partnerských krajinách projektu vytvorením 
multijazyčných študijných materiálov. Partnerskými univerzi-
tami projektu je Universytet Rzeszowski (Poľsko) a Vysoká 
škola obchodní a hotelová s.r.o (Česká republika). 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Projektový zámer je plánovaný tak, aby na medzinárodnej 
úrovni skĺbil poznatky z odborných predmetov do uceleného 
študijného materiálu doplneného videoinštrukciami vo viace-
rých jazykových mutáciách. Týmto spôsobom skvalitníme 
odbornú prípravu absolventov a ich uplatnenie sa na európ-
skom pracovnom trhu. Kvalitnejšie a dostupné študijné mate-
riály zlepšia postavenie absolventov na pracovnom trhu a ich 
uplatniteľnosť v gastronomickom a potravinárskom sektore. 

PRÍNOS PRE PRAX 
V súčasnom období s nastupujúcou digitalizáciou je potrebné 
mnohé povolania transformovať, čo si bude vyžadovať aj 
zmeny a koordináciu obsahu študijných programov. Bez 
kvalitných absolventov bude ťažké zabezpečiť úlohy, ktoré 
má potravinársky a gastronomický priemysel. Skvalitnením 
odbornej prípravy ukrajinských študentov vieme 
z dlhodobého hľadiska zabezpečiť ich rýchlejšiu adaptáciu 
v pracovnom prostredí. 
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ERASMUS MUNDUS: SUSTAINABILITY IN AGRICULTURE, FOOD 
PRODUCTION AND FOOD TECHNOLOGY IN THE DANUBE REGION 
(DANUBE AgriFood Master – DAFM)

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. (za FBP) 

Termín riešenia: 9/2022 – 8/2026  

Finančné prostriedky: 5 174 400 EUR 

Číslo projektu: 101050466 

Agentúra: Erasmus 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je tvorba spoločného magisterského štúdia 
„Udržateľnosť v poľnohospodárstve, výrobe potravín 
a potravinárskych technológiách v dunajskom regió-
ne“ (Danube AgriFood Master – DAFM). Projekt sa zameriava 
na trvalo udržateľný rozvoj ako kompetentnú odpoveď na 
nadchádzajúce výzvy klimatických zmien a ochranu 
a podporu živobytia. Podunajský región využíva ako modelo-
vý región pre všetky pobrežné regióny na celom svete. 

PREDMET VÝSKUMU 
Projekt spája jedinečnú odbornosť konzorcia univerzít s cieľom 
poskytovať špičkové vzdelávanie založené na výskume 
v oblasti trvalo udržateľného poľnohospodárstva, potravinovej 
bezpečnosti, výroby potravín a technológií ako základného 
obsahu. Poskytuje solídny základ vo všetkých relevantných 
disciplínach od prírodných vied, inžinierstva, ekonómie až po 
sociálne vedy, ponúka široké možnosti pre interdisciplinárne 
prístupy a medzikultúrnu komunikáciu a podporuje myšlienku 
udržateľnej bioekonomiky vo vede a vzdelávaní, a tak vytvára 
podmienky pre spoločnú spoluprácu v oblasti výskumu 

v oblasti biotechnológií, potravín a zdravia. Hlavnými partnermi 
sú: Hungarian University of Agriculture and Life Sciences 
(Maďarsko), the Czech University of Life Sciences Prague 
(Česká republika), the University of Natural Resources and Life 
Sciences, Vienna (Rakúsko), Slovenská poľnohospodárska 
univerzita v Nitre (Slovensko), the University of Zagreb (Chor-
vátsko), the University of Novi Sad (UNS) (Srbsko) and the 
Banat‘s University of Agricultural Sciences and Veterinary 
Medicine, Timisoara (BUASVMT) (Rumunsko). 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
DAFM je dvojročný magisterský program ponúkaný 
v angličtine s príspevkami všetkých riadnych a pridružených 
partnerov do spoločného štartovacieho modulu a všetkých 
kurzov, vrátane jednej povinnej spoločnej letnej alebo zimnej 
školy, kde sa každoročne stretávajú všetci študenti DAFM. 
Študenti DAFM sú zapísaní na dvoch partnerských univerzi-
tách podľa ich mobility, kde získajú základné vedomosti pre 
navrhnutý program. Výstupy predstavujú spoločné medziná-
rodne akceptované publikácie a projekty. 

PRÍNOS PRE PRAX 
K prínosom projektu patrí výborná znalosť poľnohospodár-
skej a potravinárskej výroby, zosieťovanie a výmena vedo-
mostí a pochopenie princípov udržateľnosti, ako aj z pohľadu 
ekológie a vidieka rozvojová a kultúrno-historická stránka, 
kritický výber a uplatňovanie primeraných metód trvalej 
udržateľnosti, schopnosť analyzovať sociálne interakcie 
v medzikultúrnom kontexte, ovládanie anglického jazyka 
a poskytovanie výskumných návrhov, správ a vedeckých prác 
pre širšiu verejnosť. 
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ERASMUS MUNDUS: SUSTAINABILITY IN AGRICULTURE, FOOD 
PRODUCTION AND FOOD TECHNOLOGY IN THE DANUBE REGION 
(DANUBE AgriFood Master – DAFM)

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. (za FBP) 

Termín riešenia: 9/2022 – 8/2026  

Finančné prostriedky: 5 174 400 EUR 

Číslo projektu: 101050466 

Agentúra: Erasmus 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je tvorba spoločného magisterského štúdia 
„Udržateľnosť v poľnohospodárstve, výrobe potravín 
a potravinárskych technológiách v dunajskom regió-
ne“ (Danube AgriFood Master – DAFM). Projekt sa zameriava 
na trvalo udržateľný rozvoj ako kompetentnú odpoveď na 
nadchádzajúce výzvy klimatických zmien a ochranu 
a podporu živobytia. Podunajský región využíva ako modelo-
vý región pre všetky pobrežné regióny na celom svete. 

PREDMET VÝSKUMU 
Projekt spája jedinečnú odbornosť konzorcia univerzít s cieľom 
poskytovať špičkové vzdelávanie založené na výskume 
v oblasti trvalo udržateľného poľnohospodárstva, potravinovej 
bezpečnosti, výroby potravín a technológií ako základného 
obsahu. Poskytuje solídny základ vo všetkých relevantných 
disciplínach od prírodných vied, inžinierstva, ekonómie až po 
sociálne vedy, ponúka široké možnosti pre interdisciplinárne 
prístupy a medzikultúrnu komunikáciu a podporuje myšlienku 
udržateľnej bioekonomiky vo vede a vzdelávaní, a tak vytvára 
podmienky pre spoločnú spoluprácu v oblasti výskumu 

v oblasti biotechnológií, potravín a zdravia. Hlavnými partnermi 
sú: Hungarian University of Agriculture and Life Sciences 
(Maďarsko), the Czech University of Life Sciences Prague 
(Česká republika), the University of Natural Resources and Life 
Sciences, Vienna (Rakúsko), Slovenská poľnohospodárska 
univerzita v Nitre (Slovensko), the University of Zagreb (Chor-
vátsko), the University of Novi Sad (UNS) (Srbsko) and the 
Banat‘s University of Agricultural Sciences and Veterinary 
Medicine, Timisoara (BUASVMT) (Rumunsko). 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
DAFM je dvojročný magisterský program ponúkaný 
v angličtine s príspevkami všetkých riadnych a pridružených 
partnerov do spoločného štartovacieho modulu a všetkých 
kurzov, vrátane jednej povinnej spoločnej letnej alebo zimnej 
školy, kde sa každoročne stretávajú všetci študenti DAFM. 
Študenti DAFM sú zapísaní na dvoch partnerských univerzi-
tách podľa ich mobility, kde získajú základné vedomosti pre 
navrhnutý program. Výstupy predstavujú spoločné medziná-
rodne akceptované publikácie a projekty. 

PRÍNOS PRE PRAX 
K prínosom projektu patrí výborná znalosť poľnohospodár-
skej a potravinárskej výroby, zosieťovanie a výmena vedo-
mostí a pochopenie princípov udržateľnosti, ako aj z pohľadu 
ekológie a vidieka rozvojová a kultúrno-historická stránka, 
kritický výber a uplatňovanie primeraných metód trvalej 
udržateľnosti, schopnosť analyzovať sociálne interakcie 
v medzikultúrnom kontexte, ovládanie anglického jazyka 
a poskytovanie výskumných návrhov, správ a vedeckých prác 
pre širšiu verejnosť. 
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INTERREG: PŘÍHRANIČNÍ SPOLUPRÁCE SDÍLENÝCH  
LABORATOŘÍ PRO ZLEPŠENÍ KONKURENCESCHOPNOSTI 
ČESKÝCH A SLOVENSKÝCH PRODUCENTŮ ZELENINY 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Lucia Gabríny, PhD., prof. RNDr. Zdenka GÁLOVÁ, CSc. (za FBP) 

Termín riešenia: 02/2021 – 01/2023 

Finančné prostriedky: 99 503,56 EUR 

Číslo projektu: NFP304010X035 

Agentúra: INTERREG 

CIEĽ PROJEKTU 
Projekt je zameraný na spoluprácu excelentných vedeckých 
tímov z popredných českých a slovenských univerzít so 
sídlom v prihraničnej slovensko-českej oblasti (Mendelova 
univerzita v Brne, Univerzita sv. Cyrila a Metoda v Trnave, 
Slovenská poľnohospodárska univerzita v Nitre) so šľachti-
teľským podnikom MORAVOSEED CZ a.s. so sídlom 
v Mikulove, ktorý bude plniť pozíciu prostredníka pri zinten-
zívňovaní využívania výsledkov aplikovaného výskumu pro-
ducentami zeleniny a ostatnými šľachtiteľskými podnikmi. 

PREDMET VÝSKUMU 
V spolupráci s pestovateľmi zeleniny na území Slovenska 
a Česka sa bude hodnotiť zdravotný stav vybraných druhov 
zeleniny – cesnaku, paradajok, papriky, mrkvy, petržlenu 
a paštrnáku na napadnutie baktériami, hubami, fytoplazmami, 
živočíšnymi škodcami a vírusmi. Po odbere vzoriek sa budú 
realizovať analýzy na jednotlivých partnerských pracoviskách, 
pričom cieľom je vyvinúť jednoduché metodiky, ktoré budú 
následne odovzdané hlavnému riešiteľovi projektu na ich 
aplikáciu v novovybudovanom laboratóriu. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Partneri projektu vypracujú časovo jednoduché a cenovo 
výhodné metodiky na detegovanie baktérií, húb, fytoplaziem, 
živočíšnych škodcov a vírusov v napadnutých porastoch 
vybraných druhov zeleniny pestovateľskej praxe na Slovensku 
a v Čechách. Súčasne budú vystupovať ako odborní poradco-
via pri vybudovaní špecializovaného molekulárno-
genetického laboratória v priestoroch šľachtiteľského podni-
ku MORAVOSEED CZ a.s.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Výsledkom projektu bude vybudovanie cezhraničnej partner-
skej siete aplikačných laboratórií slúžiacich k testovaniu 
vybraných genetických markerov, spojených s chorobami 
a škodcami vybraných druhov zeleniny. Na pracovisku vedú-
ceho partnera sa vybuduje laboratórium molekulárno-
genetických analýz, ktoré túto sieť rozšíri. Partnerský tím 
vytvorí a transferuje vhodné metodiky pre aplikáciu 
v zeleninárskej praxi, čím sa zefektívni pestovateľský 
a šľachtiteľský proces zeleniny a zvýši sa konkurencieschop-
nosť českých a slovenských producentov zeleniny. 
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INTERREG: PŘÍHRANIČNÍ SPOLUPRÁCE SDÍLENÝCH  
LABORATOŘÍ PRO ZLEPŠENÍ KONKURENCESCHOPNOSTI 
ČESKÝCH A SLOVENSKÝCH PRODUCENTŮ ZELENINY 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Lucia Gabríny, PhD., prof. RNDr. Zdenka GÁLOVÁ, CSc. (za FBP) 

Termín riešenia: 02/2021 – 01/2023 

Finančné prostriedky: 99 503,56 EUR 

Číslo projektu: NFP304010X035 

Agentúra: INTERREG 

CIEĽ PROJEKTU 
Projekt je zameraný na spoluprácu excelentných vedeckých 
tímov z popredných českých a slovenských univerzít so 
sídlom v prihraničnej slovensko-českej oblasti (Mendelova 
univerzita v Brne, Univerzita sv. Cyrila a Metoda v Trnave, 
Slovenská poľnohospodárska univerzita v Nitre) so šľachti-
teľským podnikom MORAVOSEED CZ a.s. so sídlom 
v Mikulove, ktorý bude plniť pozíciu prostredníka pri zinten-
zívňovaní využívania výsledkov aplikovaného výskumu pro-
ducentami zeleniny a ostatnými šľachtiteľskými podnikmi. 

PREDMET VÝSKUMU 
V spolupráci s pestovateľmi zeleniny na území Slovenska 
a Česka sa bude hodnotiť zdravotný stav vybraných druhov 
zeleniny – cesnaku, paradajok, papriky, mrkvy, petržlenu 
a paštrnáku na napadnutie baktériami, hubami, fytoplazmami, 
živočíšnymi škodcami a vírusmi. Po odbere vzoriek sa budú 
realizovať analýzy na jednotlivých partnerských pracoviskách, 
pričom cieľom je vyvinúť jednoduché metodiky, ktoré budú 
následne odovzdané hlavnému riešiteľovi projektu na ich 
aplikáciu v novovybudovanom laboratóriu. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Partneri projektu vypracujú časovo jednoduché a cenovo 
výhodné metodiky na detegovanie baktérií, húb, fytoplaziem, 
živočíšnych škodcov a vírusov v napadnutých porastoch 
vybraných druhov zeleniny pestovateľskej praxe na Slovensku 
a v Čechách. Súčasne budú vystupovať ako odborní poradco-
via pri vybudovaní špecializovaného molekulárno-
genetického laboratória v priestoroch šľachtiteľského podni-
ku MORAVOSEED CZ a.s.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Výsledkom projektu bude vybudovanie cezhraničnej partner-
skej siete aplikačných laboratórií slúžiacich k testovaniu 
vybraných genetických markerov, spojených s chorobami 
a škodcami vybraných druhov zeleniny. Na pracovisku vedú-
ceho partnera sa vybuduje laboratórium molekulárno-
genetických analýz, ktoré túto sieť rozšíri. Partnerský tím 
vytvorí a transferuje vhodné metodiky pre aplikáciu 
v zeleninárskej praxi, čím sa zefektívni pestovateľský 
a šľachtiteľský proces zeleniny a zvýši sa konkurencieschop-
nosť českých a slovenských producentov zeleniny. 
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STAV ZNEČISTENIA PÔDNYCH A POTRAVINOVÝCH VZORIEK 
V SRBSKU A NA SLOVENSKU – BIOPRÍSTUPNÉ FRAKCIE PRVKOV 
A HODNOTENIE ZDRAVOTNÝCH RIZÍK 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Július Árvay, PhD. 

Termín riešenia: 2/2019 – 12/2021  

Finančné prostriedky: 4 600 EUR 

Číslo projektu: SK-SRB-18-0038 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky, Bilaterálna výzva 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom je zhodnotenie zdravotných rizík vyplývajúcich 
z konzumácie ovocia a zeleniny dopestovanej na území 
Slovenska a Srbska, na miestach, ktoré boli, resp. sú dlhodo-
bo zaťažené intenzívnou antropogénnou činnosťou, ktorá má 
za následok znižovanie kvality životného prostredia a zároveň 
zvyšovanie koncentrácie toxických a potenciálne toxických 
prvkov. 

PREDMET VÝSKUMU 
Predmetom výskumu bol odber vhodného a dostatočného 
množstva vzorkového materiálu, ktorý bol podrobený ana-
lýzam. Získané vzorky boli následne vhodne upravené 
a analyzované pomocou OES-ICP metódy, výsledkom ktorej 
boli obsahové údaje o 23 toxických, potenciálne toxických 
a esenciálnych prvkoch. Na základe týchto údajov boli vyvo-
dené závery o stave znečistenia pôd a poľnohospodárskych 
komodít na Slovensku a v Srbsku. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Okrem potvrdenia celkového stavu znečistenia pôd sa 
v analyzovaných vzorkách potravín stanovila biologicky 
prístupná a biologicky dostupná frakcia prvkov. Zo získaných 
výsledkov sa vypočítali relevantné zdravotného riziká. Stav 
znečistenia analyzovaných vzoriek pôdy bol určený pomocou 
indexov znečistenia. Kvalita analyzovaných potravín bola 
definovaná porovnaním koncentrácií získaných prvkov 
s povolenými hodnotami, ktoré definujú autority v úradných 
vestníkoch oboch krajín a na webovej stránke EFSA (Európ-
sky úrad pre bezpečnosť potravín). 

PRÍNOS PRE PRAX 
Poznatky získané v tomto projekte pomôžu lepšie odhaliť 
vedomosti o stave znečistenia pôdy a potravín v oboch kraji-
nách. Získané výsledky nám poskytnú celkový obraz 
o bezpečnosti konzumovaných potravín, ako aj
o bezpečnosti, resp. kvalite pôdy, ktorá sa využíva na produk-
ciu potravín.
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STAV ZNEČISTENIA PÔDNYCH A POTRAVINOVÝCH VZORIEK 
V SRBSKU A NA SLOVENSKU – BIOPRÍSTUPNÉ FRAKCIE PRVKOV 
A HODNOTENIE ZDRAVOTNÝCH RIZÍK 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Július Árvay, PhD. 

Termín riešenia: 2/2019 – 12/2021  

Finančné prostriedky: 4 600 EUR 

Číslo projektu: SK-SRB-18-0038 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky, Bilaterálna výzva 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom je zhodnotenie zdravotných rizík vyplývajúcich 
z konzumácie ovocia a zeleniny dopestovanej na území 
Slovenska a Srbska, na miestach, ktoré boli, resp. sú dlhodo-
bo zaťažené intenzívnou antropogénnou činnosťou, ktorá má 
za následok znižovanie kvality životného prostredia a zároveň 
zvyšovanie koncentrácie toxických a potenciálne toxických 
prvkov. 

PREDMET VÝSKUMU 
Predmetom výskumu bol odber vhodného a dostatočného 
množstva vzorkového materiálu, ktorý bol podrobený ana-
lýzam. Získané vzorky boli následne vhodne upravené 
a analyzované pomocou OES-ICP metódy, výsledkom ktorej 
boli obsahové údaje o 23 toxických, potenciálne toxických 
a esenciálnych prvkoch. Na základe týchto údajov boli vyvo-
dené závery o stave znečistenia pôd a poľnohospodárskych 
komodít na Slovensku a v Srbsku. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Okrem potvrdenia celkového stavu znečistenia pôd sa 
v analyzovaných vzorkách potravín stanovila biologicky 
prístupná a biologicky dostupná frakcia prvkov. Zo získaných 
výsledkov sa vypočítali relevantné zdravotného riziká. Stav 
znečistenia analyzovaných vzoriek pôdy bol určený pomocou 
indexov znečistenia. Kvalita analyzovaných potravín bola 
definovaná porovnaním koncentrácií získaných prvkov 
s povolenými hodnotami, ktoré definujú autority v úradných 
vestníkoch oboch krajín a na webovej stránke EFSA (Európ-
sky úrad pre bezpečnosť potravín). 

PRÍNOS PRE PRAX 
Poznatky získané v tomto projekte pomôžu lepšie odhaliť 
vedomosti o stave znečistenia pôdy a potravín v oboch kraji-
nách. Získané výsledky nám poskytnú celkový obraz 
o bezpečnosti konzumovaných potravín, ako aj
o bezpečnosti, resp. kvalite pôdy, ktorá sa využíva na produk-
ciu potravín.
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VPLYV PROCESOV TRÁVENIA A ABSORPCIE NA KONEČNÚ  
BIOLOGICKÚ AKIVITU FYTONUTRIENTOV: SKUTOČNÁ PRIDANÁ 
HODNOTA PRE ZDRAVIE

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 3/2020 – 12/2022  

Finančné prostriedky: 15 000 EUR 

Číslo projektu: DS-FR-19-0049 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky, Multilaterálna výzva 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je prispieť k vedeckému rozvoju v oblasti 
testovania účinkov fytonutrientov ľudských modelových 
bunkových systémoch s perspektívou identifikácie vnútro-
bunkových mechanizmov a ich možného využitia na zlepše-
nie zdravia spotrebiteľov. 

PREDMET VÝSKUMU 
V súčasnej dobe je sústredená veľká pozornosť na tzv. fytonut-
rienty vďaka ich početným priaznivým účinkom na zdravie 
človeka. Testovanie a deklarovanie ich protektívnych 
a preventívnych účinkov je potrebné najmä z hľadiska ich 
aplikovateľnosti v spotrebiteľskom priemysle a biomedicíne. 
Projekt je zameraný na sledovanie pôsobenia fytonutrientov zo 
skupiny polyfenolov a alkaloidov, hodnotenie ich účinku na 
funkčné ukazovatele organizmu pri experimentálnom zaťažení 
analýzou vplyvu týchto látok na humánne nádorové 
a nenádorové línie buniek so zámerom efektívne eliminovať 
proliferáciu a indukovať apoptózu v nádorových bunkách, 
avšak bez negatívneho účinku na zdravé bunky. Ďalším pred-

metom výskumu je vyhodnotenie procesov trávenia 
a absorpcie fytonutrientov pred dosiahnutím cieľových buniek.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Projekt predstavuje pokračovanie a rozšírenie predchádzajú-
cich vedecko-výskumných aktivít a poznatkov kolektívu zod-
povednej riešiteľky. Predbežné, ako aj publikované výsledky 
výskumu poskytujú presvedčivé dôkazy o účinkoch fytonut-
rientov so schopnosťou regulovať fyziologické procesy 
a modulovať dráhy molekulovej signalizácie, a preto by mohli 
byť aplikovateľné v prevencii civilizačných chorôb.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínosom je medzinárodná spolupráca smerovaná do oblasti 
biotechnológie s prepojením na využitie fytonutrientov 
v prevencii civilizačných ochorení, ktorá je založená na vý-
skumnej činnosti 3 univerzít: Slovenskej poľnohospodárskej 
univerzity v Nitre, Mendelovej univerzity v Brne a Technickej 
univerzity v Compiègne vo Francúzsku. 
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VPLYV PROCESOV TRÁVENIA A ABSORPCIE NA KONEČNÚ  
BIOLOGICKÚ AKIVITU FYTONUTRIENTOV: SKUTOČNÁ PRIDANÁ 
HODNOTA PRE ZDRAVIE

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 3/2020 – 12/2022  

Finančné prostriedky: 15 000 EUR 

Číslo projektu: DS-FR-19-0049 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky, Multilaterálna výzva 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je prispieť k vedeckému rozvoju v oblasti 
testovania účinkov fytonutrientov ľudských modelových 
bunkových systémoch s perspektívou identifikácie vnútro-
bunkových mechanizmov a ich možného využitia na zlepše-
nie zdravia spotrebiteľov. 

PREDMET VÝSKUMU 
V súčasnej dobe je sústredená veľká pozornosť na tzv. fytonut-
rienty vďaka ich početným priaznivým účinkom na zdravie 
človeka. Testovanie a deklarovanie ich protektívnych 
a preventívnych účinkov je potrebné najmä z hľadiska ich 
aplikovateľnosti v spotrebiteľskom priemysle a biomedicíne. 
Projekt je zameraný na sledovanie pôsobenia fytonutrientov zo 
skupiny polyfenolov a alkaloidov, hodnotenie ich účinku na 
funkčné ukazovatele organizmu pri experimentálnom zaťažení 
analýzou vplyvu týchto látok na humánne nádorové 
a nenádorové línie buniek so zámerom efektívne eliminovať 
proliferáciu a indukovať apoptózu v nádorových bunkách, 
avšak bez negatívneho účinku na zdravé bunky. Ďalším pred-

metom výskumu je vyhodnotenie procesov trávenia 
a absorpcie fytonutrientov pred dosiahnutím cieľových buniek.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Projekt predstavuje pokračovanie a rozšírenie predchádzajú-
cich vedecko-výskumných aktivít a poznatkov kolektívu zod-
povednej riešiteľky. Predbežné, ako aj publikované výsledky 
výskumu poskytujú presvedčivé dôkazy o účinkoch fytonut-
rientov so schopnosťou regulovať fyziologické procesy 
a modulovať dráhy molekulovej signalizácie, a preto by mohli 
byť aplikovateľné v prevencii civilizačných chorôb.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínosom je medzinárodná spolupráca smerovaná do oblasti 
biotechnológie s prepojením na využitie fytonutrientov 
v prevencii civilizačných ochorení, ktorá je založená na vý-
skumnej činnosti 3 univerzít: Slovenskej poľnohospodárskej 
univerzity v Nitre, Mendelovej univerzity v Brne a Technickej 
univerzity v Compiègne vo Francúzsku. 
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INOVAČNÉ ZOSKUPENIE NA PODPORU UDRŽATEĽNÝCH 
POTRAVINOVÝCH SYSTÉMOV (InUPS) 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 1/2022 – 3/2022  

Finančné prostriedky: 47 241,14 EUR 

Číslo projektu: výzva SRIN č. 06/2021 

Agentúra: Ministerstvo investícií, regionálneho rozvoja a informatizácie Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom projektu je podpora inovačných činností 
slovenských startupov a začínajúcich podnikateľov v oblasti 
potravinového systému, vrátane výroby zdravých potravín 
vyrábaných zelenými technológiami a s minimálnou uhlíko-
vou záťažou. Zámerom projektu je zlepšiť ich konkurencie-
schopnosť a internacionalizáciu, ako aj posilniť spoluprácu 
medzi podnikateľskou a akademickou sférou.  

PREDMET VÝSKUMU 
Projekt InUPS nadväzuje na aktivity SPU v Nitre v oblasti 
podpory inovatívnych technológií a projektov riešených 
v spolupráci s praxou, ktoré sa realizujú v rámci iniciatívy EIT 
Food Hub-u. Účelom projektu je zvýšenie udržateľnosti potra-
vinového systému a zlepšenie inovačného ekosystému 
v Nitrianskom samosprávnom kraji. Súčasťou projektu je 
Burza myšlienok a nápadov, určená na podávanie inovačných 
projektov v agropotravinárskom sektore. Projekt InUPS zahŕ-
ňa aj mobilizáciu regionálneho a lokálneho inovačného po-
tenciálu a prepájanie aktérov z verejnej, podnikateľskej 
a akademickej sféry s cieľom zlepšiť konkurencieschopnosť 
a posilniť internacionalizáciu agropotravinárskych MSP. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
V rámci projektu boli organizované inkubačné a akceleračné 
programy, vrátane skupinových a individuálnych poraden-
stiev, pre 6 najlepších startupistov s cieľom podporiť podni-
kateľov a inovátorov v transformácii ich nápadov na produkty 
alebo služby a odovzdať zručnosti, ktoré sú nevyhnutné pre 
úspešné naštartovanie biznisu. Finálne stretnutie InUPS bolo 
spojené so súťažnou prezentáciou projektov a ocenením 3 
najinovatívnejších projektov v oblasti agropotravinástva. 
Súčasťou projektu bolo aj zriadenie podcastového štúdia 
InUPS na FBP SPU v Nitre, ktoré bude slúžiť na prezentačné 
a popularizačné účely inovatívnych projektov a na diseminá-
ciu výsledkov projektu s cieľovou hodnotou komunikovať 
a sieťovať startupistov a partnerov. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínosom je inovácia, modernizácia potravinárskych spracova-
teľských kapacít a posilnenie pozície nitrianskeho regiónu 
v oblasti potravinového systému, vrátane výroby potravín, konku-
rencieschopnej na národnom aj globálnom potravinovom trhu, 
ako aj vytvorenie podcastového štúdia InUPS, ktoré slúži vedcom 
a odborníkom pre propagáciu vedy, výskumu a inovácií. 
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INOVAČNÉ ZOSKUPENIE NA PODPORU UDRŽATEĽNÝCH 
POTRAVINOVÝCH SYSTÉMOV (InUPS) 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 1/2022 – 3/2022  

Finančné prostriedky: 47 241,14 EUR 

Číslo projektu: výzva SRIN č. 06/2021 

Agentúra: Ministerstvo investícií, regionálneho rozvoja a informatizácie Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom projektu je podpora inovačných činností 
slovenských startupov a začínajúcich podnikateľov v oblasti 
potravinového systému, vrátane výroby zdravých potravín 
vyrábaných zelenými technológiami a s minimálnou uhlíko-
vou záťažou. Zámerom projektu je zlepšiť ich konkurencie-
schopnosť a internacionalizáciu, ako aj posilniť spoluprácu 
medzi podnikateľskou a akademickou sférou.  

PREDMET VÝSKUMU 
Projekt InUPS nadväzuje na aktivity SPU v Nitre v oblasti 
podpory inovatívnych technológií a projektov riešených 
v spolupráci s praxou, ktoré sa realizujú v rámci iniciatívy EIT 
Food Hub-u. Účelom projektu je zvýšenie udržateľnosti potra-
vinového systému a zlepšenie inovačného ekosystému 
v Nitrianskom samosprávnom kraji. Súčasťou projektu je 
Burza myšlienok a nápadov, určená na podávanie inovačných 
projektov v agropotravinárskom sektore. Projekt InUPS zahŕ-
ňa aj mobilizáciu regionálneho a lokálneho inovačného po-
tenciálu a prepájanie aktérov z verejnej, podnikateľskej 
a akademickej sféry s cieľom zlepšiť konkurencieschopnosť 
a posilniť internacionalizáciu agropotravinárskych MSP. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
V rámci projektu boli organizované inkubačné a akceleračné 
programy, vrátane skupinových a individuálnych poraden-
stiev, pre 6 najlepších startupistov s cieľom podporiť podni-
kateľov a inovátorov v transformácii ich nápadov na produkty 
alebo služby a odovzdať zručnosti, ktoré sú nevyhnutné pre 
úspešné naštartovanie biznisu. Finálne stretnutie InUPS bolo 
spojené so súťažnou prezentáciou projektov a ocenením 3 
najinovatívnejších projektov v oblasti agropotravinástva. 
Súčasťou projektu bolo aj zriadenie podcastového štúdia 
InUPS na FBP SPU v Nitre, ktoré bude slúžiť na prezentačné 
a popularizačné účely inovatívnych projektov a na diseminá-
ciu výsledkov projektu s cieľovou hodnotou komunikovať 
a sieťovať startupistov a partnerov. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínosom je inovácia, modernizácia potravinárskych spracova-
teľských kapacít a posilnenie pozície nitrianskeho regiónu 
v oblasti potravinového systému, vrátane výroby potravín, konku-
rencieschopnej na národnom aj globálnom potravinovom trhu, 
ako aj vytvorenie podcastového štúdia InUPS, ktoré slúži vedcom 
a odborníkom pre propagáciu vedy, výskumu a inovácií. 
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CHARAKTERIZÁCIA A KRYOUCHOVÁVANIE NEPRESKÚMANÝCH 
HEMATOPOIETICKÝCH KMEŇOVÝCH/PROGENITOROVÝCH  
BUNIEK SLOVENSKÝCH PLEMIEN KRÁLIKA 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Jaromír Vašíček, PhD. 

Termín riešenia: 7/2019 – 6/2023  

Finančné prostriedky: 250 000 EUR 

Číslo projektu: APVV-18-0146 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je izolácia, charakterizácia a kryoucho-
vávanie hematopoietických kmeňových a progenitorových 
buniek králika (HSCs/HPCs), ktoré doposiaľ neboli celosve-
tovo preskúmané. 

PREDMET VÝSKUMU 
Projekt je zameraný na izoláciu králičích buniek buď priamo pomo-
cou novopripravených CD34 protilátok, alebo nepriamo odstráne-
ním všetkých zrelých a diferencovaných buniek z periférnej krvi 
alebo kostnej drene králika. v projekte sú využívané najmodernejšie 
prístroje a metodiky určené pre izoláciu vzácnych buniek ako 
prietoková cytometria a magnetická separácia. Vyizolované bunky 
sú ďalej proliferované v kultivačnom médiu a následne hodnotené 
z hľadiska ich morfológie, ako aj expresie povrchových 
a intracelulárnych markerov typických pre danú bunkovú líniu 
s využitím mikroskopických metód (svetelná a fluorescenčná / 
konfokálna), imunologických metód (prietoková cytometria) 
a metód molekulárnej biológie (RT-PCR, qPCR a ddPCR). Originalita 
buniek a ich diferenciačný potenciál bude následne overený 
a porovnaný s ekvivalentmi ľudských bunkových línií. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Králičie hematopoietické bunky po odstránení zrelých (CD45 
pozitívnych) buniek vykazovali po krátkodobej proliferácii 
v špeciálnom médiu zvýšenú expresiu markera CD34, ktorý sa 
pokladá za typický marker ľudských HSCs/HPCs. Tieto bunky 
zároveň vykazovali zníženú expresiu CD45. Týmto bola ove-
rená metodika nepriamej izolácie králičích HSCs/HPCs, ktorá 
však ešte vyžaduje ďalšiu optimalizáciu pre získanie populá-
cie buniek s vysokou čistotou, aby mohol byť overený ich 
diferenciačný potenciál. Okrem toho prebieha testovanie 
a validácia CD34 protilátok, ktoré by mali byť dostatočne 
špecifické pre priamu izoláciu králičích HSCs/HPCs. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Vytvorenie nového zvieracieho modelu pre translačný výskum 
ľudských hematopoietických ochorení, ako aj environmentál-
na ochrana vzhľadom na zachovanie živočíšnych genetických 
zdrojov pre ďalšie generácie. 
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CHARAKTERIZÁCIA A KRYOUCHOVÁVANIE NEPRESKÚMANÝCH 
HEMATOPOIETICKÝCH KMEŇOVÝCH/PROGENITOROVÝCH  
BUNIEK SLOVENSKÝCH PLEMIEN KRÁLIKA 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Jaromír Vašíček, PhD. 

Termín riešenia: 7/2019 – 6/2023  

Finančné prostriedky: 250 000 EUR 

Číslo projektu: APVV-18-0146 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je izolácia, charakterizácia a kryoucho-
vávanie hematopoietických kmeňových a progenitorových 
buniek králika (HSCs/HPCs), ktoré doposiaľ neboli celosve-
tovo preskúmané. 

PREDMET VÝSKUMU 
Projekt je zameraný na izoláciu králičích buniek buď priamo pomo-
cou novopripravených CD34 protilátok, alebo nepriamo odstráne-
ním všetkých zrelých a diferencovaných buniek z periférnej krvi 
alebo kostnej drene králika. v projekte sú využívané najmodernejšie 
prístroje a metodiky určené pre izoláciu vzácnych buniek ako 
prietoková cytometria a magnetická separácia. Vyizolované bunky 
sú ďalej proliferované v kultivačnom médiu a následne hodnotené 
z hľadiska ich morfológie, ako aj expresie povrchových 
a intracelulárnych markerov typických pre danú bunkovú líniu 
s využitím mikroskopických metód (svetelná a fluorescenčná / 
konfokálna), imunologických metód (prietoková cytometria) 
a metód molekulárnej biológie (RT-PCR, qPCR a ddPCR). Originalita 
buniek a ich diferenciačný potenciál bude následne overený 
a porovnaný s ekvivalentmi ľudských bunkových línií. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Králičie hematopoietické bunky po odstránení zrelých (CD45 
pozitívnych) buniek vykazovali po krátkodobej proliferácii 
v špeciálnom médiu zvýšenú expresiu markera CD34, ktorý sa 
pokladá za typický marker ľudských HSCs/HPCs. Tieto bunky 
zároveň vykazovali zníženú expresiu CD45. Týmto bola ove-
rená metodika nepriamej izolácie králičích HSCs/HPCs, ktorá 
však ešte vyžaduje ďalšiu optimalizáciu pre získanie populá-
cie buniek s vysokou čistotou, aby mohol byť overený ich 
diferenciačný potenciál. Okrem toho prebieha testovanie 
a validácia CD34 protilátok, ktoré by mali byť dostatočne 
špecifické pre priamu izoláciu králičích HSCs/HPCs. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Vytvorenie nového zvieracieho modelu pre translačný výskum 
ľudských hematopoietických ochorení, ako aj environmentál-
na ochrana vzhľadom na zachovanie živočíšnych genetických 
zdrojov pre ďalšie generácie. 
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MODULAČNÉ ÚČINKY FYTONUTRIENTOV VO VZŤAHU 
K ZDRAVIU KONZUMENTA

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 7/2019 – 6/2023  

Finančné prostriedky: 249 750 EUR 

Číslo projektu: APVV-18-0312 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je dizajnovanie prírodných fytonutrientov 
z tradičných a netradičných druhov ovocia a testovanie ich 
účinkov na zdravých, ale aj patologických humánnych mode-
lových bunkách s perspektívou určenia intracelulárnej signa-
lizácie a ich využiteľnosť pre potravinárske produkty s vyššou 
nutričnou hodnotou. 

PREDMET VÝSKUMU 
Oblasť nutričného výskumu sa stále viac zameriava na štúdium 
látok rastlinného pôvodu, ktoré dokážu efektívne modulovať 
aktivitu buniek človeka. Vedecké zameranie projektu zahŕňa 
izoláciu a dizajnovanie fytonutrientov zo skupiny flavonoidov, 
elagitanínov, glykozidov a i. a izoláciu a dizajnovanie fytonut-
rientov z plodov bazy čiernej, čiernej ríbezle, zemolezu kamčat-
ského, viniča hroznorodého, rakytníka rešetliakového, graná-
tovníka púnskeho, kustovnice čínskej a i. v prvej etape. v druhej 
etape je predmetom výskumu in vitro testovanie vybraných 
fytonutientov na zdravých modelových bunkových líniách 
s cieľom určiť signálne dráhy, cez ktoré príslušné rastlinné 
bioregulátory pôsobia, ako aj hodnotenie účinkov rizikových 
faktorov – mykotoxínov, ktoré môžu byť iniciátormi štruktúrne-
ho, funkčného poškodenia alebo transformácie zdravých bun-

kových systémov na malígne. Ďalšia etapa je zameraná na in 
vitro testovanie fytonutrientov na vybraných nádorových mode-
lových bunkových líniách so zameraním sa na indukciu pro-
gramovanej bunkovej smrti (apoptózy) a elimináciu bunkového 
rastu, proliferácie a metabolizmu. Výskum poslednej štvrtej 
etapy je zameraný na využitie preskúmaných tradičných 
a netradičných druhov ovocia v progresívnych procesoch 
výroby potravín s pridanou nutričnou a biologickou hodnotou 
(cereálne výrobky, mäsové výrobky, medy a i.). 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Preskúmané fytonutrienty z tradičných a netradičných druhov 
ovocia vykazujú potenciálnu modulačnú aktivitu v závislosti 
od dávky prostredníctvom vnútrobunkových signálnych dráh 
proliferácie resp. apoptózy.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínos pre prax predstavuje potravinársky výrobok s obsahom 
fytonutrientov a potenciálom pôsobiť protektívne na zdravie 
konzumenta, ale aj samotný výskum bioregulátorov, smero-
vaný do oblasti biotechnológie s prepojením na potravinárske 
využitie. 
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MODULAČNÉ ÚČINKY FYTONUTRIENTOV VO VZŤAHU 
K ZDRAVIU KONZUMENTA

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 7/2019 – 6/2023  

Finančné prostriedky: 249 750 EUR 

Číslo projektu: APVV-18-0312 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je dizajnovanie prírodných fytonutrientov 
z tradičných a netradičných druhov ovocia a testovanie ich 
účinkov na zdravých, ale aj patologických humánnych mode-
lových bunkách s perspektívou určenia intracelulárnej signa-
lizácie a ich využiteľnosť pre potravinárske produkty s vyššou 
nutričnou hodnotou. 

PREDMET VÝSKUMU 
Oblasť nutričného výskumu sa stále viac zameriava na štúdium 
látok rastlinného pôvodu, ktoré dokážu efektívne modulovať 
aktivitu buniek človeka. Vedecké zameranie projektu zahŕňa 
izoláciu a dizajnovanie fytonutrientov zo skupiny flavonoidov, 
elagitanínov, glykozidov a i. a izoláciu a dizajnovanie fytonut-
rientov z plodov bazy čiernej, čiernej ríbezle, zemolezu kamčat-
ského, viniča hroznorodého, rakytníka rešetliakového, graná-
tovníka púnskeho, kustovnice čínskej a i. v prvej etape. v druhej 
etape je predmetom výskumu in vitro testovanie vybraných 
fytonutientov na zdravých modelových bunkových líniách 
s cieľom určiť signálne dráhy, cez ktoré príslušné rastlinné 
bioregulátory pôsobia, ako aj hodnotenie účinkov rizikových 
faktorov – mykotoxínov, ktoré môžu byť iniciátormi štruktúrne-
ho, funkčného poškodenia alebo transformácie zdravých bun-

kových systémov na malígne. Ďalšia etapa je zameraná na in 
vitro testovanie fytonutrientov na vybraných nádorových mode-
lových bunkových líniách so zameraním sa na indukciu pro-
gramovanej bunkovej smrti (apoptózy) a elimináciu bunkového 
rastu, proliferácie a metabolizmu. Výskum poslednej štvrtej 
etapy je zameraný na využitie preskúmaných tradičných 
a netradičných druhov ovocia v progresívnych procesoch 
výroby potravín s pridanou nutričnou a biologickou hodnotou 
(cereálne výrobky, mäsové výrobky, medy a i.). 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Preskúmané fytonutrienty z tradičných a netradičných druhov 
ovocia vykazujú potenciálnu modulačnú aktivitu v závislosti 
od dávky prostredníctvom vnútrobunkových signálnych dráh 
proliferácie resp. apoptózy.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínos pre prax predstavuje potravinársky výrobok s obsahom 
fytonutrientov a potenciálom pôsobiť protektívne na zdravie 
konzumenta, ale aj samotný výskum bioregulátorov, smero-
vaný do oblasti biotechnológie s prepojením na potravinárske 
využitie. 
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OCHRANA OHROZENÝCH SLOVENSKÝCH PLEMIEN  
HOSPODÁRSKYCH ZVIERAT V PODMIENKACH EX SITU 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Peter Chrenek, DrSc. 

Termín riešenia: 07/2018 – 06/2021  

Finančné prostriedky: 249 684 EUR 

Číslo projektu: APVV-17-0124 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je optimalizácia metodík získavania, kryou-
chovávania a hodnotenia kvality spermií, embryí a kmeňových 
buniek prioritne tých plemien hospodárskych zvierat, ktorých 
počet jedincov na základe monitoringu pokladáme za ohro-
zený či rizikový. Medzi takéto plemená patria pinzgauský 
dobytok, dve plemená králikov (holíčsky modrý a slovenský 
sivomodrý rex) a jedno plemeno oviec (pôvodná valaška). 
Získané výsledky umožnia rozšíriť kryouchovávaný biologický 
materiál v živočíšnej génovej banke, perspektívne budovanej 
na pracovisku NPPC VÚŽV Nitra v spolupráci s SPU v Nitra. 

PREDMET VÝSKUMU 
Ochrana živočíšnych genetických zdrojov má dosah na sú-
časnú aj budúcu kvalitu života a významný vplyv na potravi-
novú bezpečnosť. Efektívna ochrana genetických zdrojov 
v podmienkach ex situ (kryokonzervovanie) u niektorých 
druhov hospodárskych zvierat zatiaľ nie je úplne zvládnutá. 
Výsledkom je napríklad znížená prežívateľnosť alebo znížená 
kvalita zmrazených / rozmrazených spermií, embryí alebo 
kmeňových buniek hospodárskych zvierat. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
V prípade hodnotenia kvalitatívnych parametrov čerstvých 
a zmrazených baraních spermií bola realizovaná fluores-
cenčná a aj konfokálna mikroskopia. Účelom detekcia bo-
lo overenie lokalizácie špecifického markera. Na izoláciu 
králičích ADSCs sme využili enzymatické štiepenie tukového 
tkaniva kolagenázou a schopnosť buniek adherovať k plastu. 
Viabilitu kmeňových buniek sme sledovali aj pomocou prieto-
kovej cytometrie. Viabilitu buniek sme hodnotili na vzorke 
čerstvých buniek z P3 a na bunkách bezprostredne po roz-
mrazení. Pri charakterizácii imunofenotypu sme sa zamerali 
na monitorovanie a zmeny v expresii markerov, ktoré charak-
terizujú líniu mezenchymálnych kmeňových buniek.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Získané výsledky (inseminačné dávky, zamrazené kmeňové 
bunky) jednotlivých slovenských plemien budú poskytnuté 
pre účely génovej banky živočíšnych genetických zdrojov. 
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OCHRANA OHROZENÝCH SLOVENSKÝCH PLEMIEN  
HOSPODÁRSKYCH ZVIERAT V PODMIENKACH EX SITU 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Peter Chrenek, DrSc. 

Termín riešenia: 07/2018 – 06/2021  

Finančné prostriedky: 249 684 EUR 

Číslo projektu: APVV-17-0124 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je optimalizácia metodík získavania, kryou-
chovávania a hodnotenia kvality spermií, embryí a kmeňových 
buniek prioritne tých plemien hospodárskych zvierat, ktorých 
počet jedincov na základe monitoringu pokladáme za ohro-
zený či rizikový. Medzi takéto plemená patria pinzgauský 
dobytok, dve plemená králikov (holíčsky modrý a slovenský 
sivomodrý rex) a jedno plemeno oviec (pôvodná valaška). 
Získané výsledky umožnia rozšíriť kryouchovávaný biologický 
materiál v živočíšnej génovej banke, perspektívne budovanej 
na pracovisku NPPC VÚŽV Nitra v spolupráci s SPU v Nitra. 

PREDMET VÝSKUMU 
Ochrana živočíšnych genetických zdrojov má dosah na sú-
časnú aj budúcu kvalitu života a významný vplyv na potravi-
novú bezpečnosť. Efektívna ochrana genetických zdrojov 
v podmienkach ex situ (kryokonzervovanie) u niektorých 
druhov hospodárskych zvierat zatiaľ nie je úplne zvládnutá. 
Výsledkom je napríklad znížená prežívateľnosť alebo znížená 
kvalita zmrazených / rozmrazených spermií, embryí alebo 
kmeňových buniek hospodárskych zvierat. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
V prípade hodnotenia kvalitatívnych parametrov čerstvých 
a zmrazených baraních spermií bola realizovaná fluores-
cenčná a aj konfokálna mikroskopia. Účelom detekcia bo-
lo overenie lokalizácie špecifického markera. Na izoláciu 
králičích ADSCs sme využili enzymatické štiepenie tukového 
tkaniva kolagenázou a schopnosť buniek adherovať k plastu. 
Viabilitu kmeňových buniek sme sledovali aj pomocou prieto-
kovej cytometrie. Viabilitu buniek sme hodnotili na vzorke 
čerstvých buniek z P3 a na bunkách bezprostredne po roz-
mrazení. Pri charakterizácii imunofenotypu sme sa zamerali 
na monitorovanie a zmeny v expresii markerov, ktoré charak-
terizujú líniu mezenchymálnych kmeňových buniek.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Získané výsledky (inseminačné dávky, zamrazené kmeňové 
bunky) jednotlivých slovenských plemien budú poskytnuté 
pre účely génovej banky živočíšnych genetických zdrojov. 
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ANALÝZA KRÁLIČÍCH KMEŇOVÝCH BUNIEK AKO 
POTENCIONÁLNY ZDROJ GÉNOVEJ REZERVY 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Jaromír Vašíček, PhD. 

Termín riešenia: 1/2018 – 12/2021  

Finančné prostriedky: 70 655 EUR 

Číslo projektu: 1/0160/18 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom predkladaného projektu je izolácia a charakterizácia 
kmeňových a progenitorových buniek získaných z krvi, 
kostnej drene a tuku králika, ich kryouchovávanie a následné 
hodnotenie ich kvality po rozmrazení. 

PREDMET VÝSKUMU 
Projekt sa zaoberá optimalizáciou metodiky izolácie mezen-
chymálnych kmeňových buniek (MSCs) pochádzajúcich 
z tukového tkaniva králika. Cieľom bolo identifikovať vhodnú 
oblasť izolácie týchto buniek, ako aj vhodné kultivačné mé-
dium pre ich správnu proliferáciu. Zároveň bola optimalizo-
vaná metodika pre izoláciu a kultiváciu endotelových progeni-
torových buniek (EPCs) z dvoch biologických zdrojov, perifér-
nej krvi a kostnej drene králika. Ďalej sa venujeme optimali-
zácii metódy analýzy expresie cytokínov jednotlivými typmi 
buniek pomocou špeciálnych fluorescenčných čipov. Králičie 
bunkové línie sú porovnávané s adekvátnymi ľudskými bun-
kovými líniami. Projekt sa tiež zameriava na optimalizáciu 
kryouchovávania králičích buniek a vplyv zmrazovania je 

hodnotený prípadnou zmenou ultraštruktúry (TEM) alebo 
prvkového zloženia zmrazovaných buniek (ICP-OES analýza). 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Králičie MSCs ako aj EPCs sú veľmi podobné ich ľudským 
ekvivalentom z hľadiska morfológie ako aj fenotypového 
prejavu. Okrem toho sú MSCs ľahšie izolovateľné ako z iných 
zdrojov (kostná dreň alebo plodová voda). MSCs sa môžu 
diferencovať na adipocyty, chondrocyty a osteocyty. Avšak 
bola preukázaná aj neurodiferenciačná schopnosť, a to do-
konca aj u králičích EPCs. Optimalizované kryouchovávanie 
nemá negatívny vplyv na kvalitu uskladnených vzoriek.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Uskladnenie vzoriek kmeňových a progenitorových buniek 
vyizolovaných z plemien Nitriansky a Zoborský králik 
v tekutom dusíku v génovej banke živočíšnych genetických 
zdrojov. Všetky typy králičích buniek majú veľký potenciál pre 
tkanivové inžinierstvo a sú tiež veľmi cenné pre zachovanie 
genetickej informácie národných plemien králikov.
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ANALÝZA KRÁLIČÍCH KMEŇOVÝCH BUNIEK AKO 
POTENCIONÁLNY ZDROJ GÉNOVEJ REZERVY 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Jaromír Vašíček, PhD. 

Termín riešenia: 1/2018 – 12/2021  

Finančné prostriedky: 70 655 EUR 

Číslo projektu: 1/0160/18 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom predkladaného projektu je izolácia a charakterizácia 
kmeňových a progenitorových buniek získaných z krvi, 
kostnej drene a tuku králika, ich kryouchovávanie a následné 
hodnotenie ich kvality po rozmrazení. 

PREDMET VÝSKUMU 
Projekt sa zaoberá optimalizáciou metodiky izolácie mezen-
chymálnych kmeňových buniek (MSCs) pochádzajúcich 
z tukového tkaniva králika. Cieľom bolo identifikovať vhodnú 
oblasť izolácie týchto buniek, ako aj vhodné kultivačné mé-
dium pre ich správnu proliferáciu. Zároveň bola optimalizo-
vaná metodika pre izoláciu a kultiváciu endotelových progeni-
torových buniek (EPCs) z dvoch biologických zdrojov, perifér-
nej krvi a kostnej drene králika. Ďalej sa venujeme optimali-
zácii metódy analýzy expresie cytokínov jednotlivými typmi 
buniek pomocou špeciálnych fluorescenčných čipov. Králičie 
bunkové línie sú porovnávané s adekvátnymi ľudskými bun-
kovými líniami. Projekt sa tiež zameriava na optimalizáciu 
kryouchovávania králičích buniek a vplyv zmrazovania je 

hodnotený prípadnou zmenou ultraštruktúry (TEM) alebo 
prvkového zloženia zmrazovaných buniek (ICP-OES analýza). 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Králičie MSCs ako aj EPCs sú veľmi podobné ich ľudským 
ekvivalentom z hľadiska morfológie ako aj fenotypového 
prejavu. Okrem toho sú MSCs ľahšie izolovateľné ako z iných 
zdrojov (kostná dreň alebo plodová voda). MSCs sa môžu 
diferencovať na adipocyty, chondrocyty a osteocyty. Avšak 
bola preukázaná aj neurodiferenciačná schopnosť, a to do-
konca aj u králičích EPCs. Optimalizované kryouchovávanie 
nemá negatívny vplyv na kvalitu uskladnených vzoriek.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Uskladnenie vzoriek kmeňových a progenitorových buniek 
vyizolovaných z plemien Nitriansky a Zoborský králik 
v tekutom dusíku v génovej banke živočíšnych genetických 
zdrojov. Všetky typy králičích buniek majú veľký potenciál pre 
tkanivové inžinierstvo a sú tiež veľmi cenné pre zachovanie 
genetickej informácie národných plemien králikov.
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BIOKONVERZIA KUCHYNSKÉHO ODPADU NA VYSOKO  
HODNOTNÉ KRMIVO VYUŽITÍM LARIEV MUCHY ČIERNEJ 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Jaroslav Michalko, PhD. 

Termín riešenia: 1/2022 – 12/2024  

Finančné prostriedky: 14 947 EUR (2022) 

Číslo projektu: 1/0512/22 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
 a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom projektu je štúdium a zhodnotenie potenciá-
lu lariev muchy čiernej spracovávať kuchynský odpad 
a konvertovať ho do formy larválnej biomasy využiteľnej ako 
energeticky a proteínovo bohaté krmivo pre hospodárske 
zvieratá. 

PREDMET VÝSKUMU 
Na Slovensku sa ročne vyprodukuje približne 950 tisíc ton 
biologicky rozložiteľného odpadu. Od 1.1.2021 platí pre 
väčšinu samospráv na Slovensku povinnosť triediť biologicky 
rozložiteľný kuchynský odpad (BRKO, novela zákona 
o odpadoch č. 79/2015 Z.z.). Možnosti veľkokapacitného
spracovania BRKO sú v súčasnosti obmedzené na priemysel-
né kompostovanie, výrobu bioplynu a prípadné priame spaľo-
vanie v spaľovni. Mnohé samosprávy však majú problémy so
spracovaním vytriedeného odpadu resp. s využitím/odbytom
produktov po jeho spracovaní (kompost, zvyšky po výrobe
bioplynu). Predkladaný projekt je zameraný na výskum alter-
natívnej metódy priamej biokonverzie BRKO do formy larvál-

nej biomasy, ktorá je v čerstvom alebo spracovanom stave 
priamo využiteľná ako výživné krmivo s vysokým obsahom 
energie a proteínov pre monogastrické hospodárske zvieratá, 
prípadne sa dá ďalej spracovať do formy sekundárnych pro-
duktov (biodiesel, chitín a pod.). 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Projekt sa nachádza vo svojej prvej prípravnej etape. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prvým cenným prínosom projektu bude získanie poznatkov 
o metodike chovu tohto hmyzu v kontrolovaných podmien-
kach a o vhodnosti použitia rôznych typov BRKO ako substrá-
tu na chov lariev. Tieto poznatky sú cenné pre ďalšie praktic-
ké využitie lariev ako súčasti trvalo udržateľného odpadového
hospodárstva a poskytnú návod pre samosprávy
a spracovateľov odpadu na Slovensku na efektívne alterna-
tívne zhodnotenie BRKO.
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BIOKONVERZIA KUCHYNSKÉHO ODPADU NA VYSOKO  
HODNOTNÉ KRMIVO VYUŽITÍM LARIEV MUCHY ČIERNEJ 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Jaroslav Michalko, PhD. 

Termín riešenia: 1/2022 – 12/2024  

Finančné prostriedky: 14 947 EUR (2022) 

Číslo projektu: 1/0512/22 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
 a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom projektu je štúdium a zhodnotenie potenciá-
lu lariev muchy čiernej spracovávať kuchynský odpad 
a konvertovať ho do formy larválnej biomasy využiteľnej ako 
energeticky a proteínovo bohaté krmivo pre hospodárske 
zvieratá. 

PREDMET VÝSKUMU 
Na Slovensku sa ročne vyprodukuje približne 950 tisíc ton 
biologicky rozložiteľného odpadu. Od 1.1.2021 platí pre 
väčšinu samospráv na Slovensku povinnosť triediť biologicky 
rozložiteľný kuchynský odpad (BRKO, novela zákona 
o odpadoch č. 79/2015 Z.z.). Možnosti veľkokapacitného
spracovania BRKO sú v súčasnosti obmedzené na priemysel-
né kompostovanie, výrobu bioplynu a prípadné priame spaľo-
vanie v spaľovni. Mnohé samosprávy však majú problémy so
spracovaním vytriedeného odpadu resp. s využitím/odbytom
produktov po jeho spracovaní (kompost, zvyšky po výrobe
bioplynu). Predkladaný projekt je zameraný na výskum alter-
natívnej metódy priamej biokonverzie BRKO do formy larvál-

nej biomasy, ktorá je v čerstvom alebo spracovanom stave 
priamo využiteľná ako výživné krmivo s vysokým obsahom 
energie a proteínov pre monogastrické hospodárske zvieratá, 
prípadne sa dá ďalej spracovať do formy sekundárnych pro-
duktov (biodiesel, chitín a pod.). 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Projekt sa nachádza vo svojej prvej prípravnej etape. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prvým cenným prínosom projektu bude získanie poznatkov 
o metodike chovu tohto hmyzu v kontrolovaných podmien-
kach a o vhodnosti použitia rôznych typov BRKO ako substrá-
tu na chov lariev. Tieto poznatky sú cenné pre ďalšie praktic-
ké využitie lariev ako súčasti trvalo udržateľného odpadového
hospodárstva a poskytnú návod pre samosprávy
a spracovateľov odpadu na Slovensku na efektívne alterna-
tívne zhodnotenie BRKO.
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GENOMICKO-PROTEOMICKÁ CHARAKERISTIKA VÝZNAMNÝCH 
POTRAVINOVÝCH ZDROJOV RASTLÍN Z HĽADISKA PRÍPRAVY 
ZDRAVÝCH A BEZPEČNÝCH POTRAVÍN

Zodpovedný riešiteľ: prof. RNDr. Zdenka Gálová, CSc. 

Termín riešenia: 1/2021 – 12/2023  

Finančné prostriedky: 33 027 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 1/0291/21 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom bude doplniť morfologické a agronomické charakte-
ristiky zrna kukurice siatej, fazule záhradnej a pohánky jedlej, 
uskladnené v Génovej banke semenných druhov SR 
v Piešťanoch, o poznatky založené na moderných omics 
technológiách.  

PREDMET VÝSKUMU 
Genóm plodín bude mapovaný pomocou DNA markerov 
a proteóm aplikáciou elektroforetických a imunologických 
metód. Výsledkom projektu bude genotypizácia súboru odrôd 
kukurice, fazule a pohánky z hľadiska biodiverzity pre využitie 
v MAS (markermi podporovanom šľachtení rastlín), ako aj ich 
charakteristika pre výrobu bezpečných a zdraviu prospešných 
funkčných potravín.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Génová variabilita bude hodnotená mikrosatelitnými marker-
mi v anonymných mikrosatelitných sekvenciách genómu, 

v sekvenciách funkčných génov, ako aj novými génovo špeci-
fickými markermi, a aplikáciou perspektívneho typu moleku-
lárnych markerov na báze mikroRNA, ktoré predstavujú inova-
tívnu stratégiu pre účely mapovania biodiverzity 
a autentifikácie v kontexte ochrany a využívania genetických 
zdrojov rastlín. Proteóm bude analyzovaný pomocou 2DE 
techniky a hmotnostnej spektrometrie MALDI-TOF-MS pre 
účely determinácie genetickej diverzity v proteínovej skladbe 
a detekcie antinutričných a alergénnych peptidov. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínosom je rozšírenie spektra genetických zdrojov rastlín, 
ktoré budú mať zmapovaný genóm a proteóm modernými 
biotechnologickými metódami na molekulárnej úrovni, pomo-
cou ktorých je možné hodnotiť efektívnosť rôznych postupov 
uchovávania genetických zdrojov a určenie najvhodnejšej 
stratégie ich ochrany a využívania v potravinárstve.
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GENOMICKO-PROTEOMICKÁ CHARAKERISTIKA VÝZNAMNÝCH 
POTRAVINOVÝCH ZDROJOV RASTLÍN Z HĽADISKA PRÍPRAVY 
ZDRAVÝCH A BEZPEČNÝCH POTRAVÍN

Zodpovedný riešiteľ: prof. RNDr. Zdenka Gálová, CSc. 

Termín riešenia: 1/2021 – 12/2023  

Finančné prostriedky: 33 027 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 1/0291/21 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom bude doplniť morfologické a agronomické charakte-
ristiky zrna kukurice siatej, fazule záhradnej a pohánky jedlej, 
uskladnené v Génovej banke semenných druhov SR 
v Piešťanoch, o poznatky založené na moderných omics 
technológiách.  

PREDMET VÝSKUMU 
Genóm plodín bude mapovaný pomocou DNA markerov 
a proteóm aplikáciou elektroforetických a imunologických 
metód. Výsledkom projektu bude genotypizácia súboru odrôd 
kukurice, fazule a pohánky z hľadiska biodiverzity pre využitie 
v MAS (markermi podporovanom šľachtení rastlín), ako aj ich 
charakteristika pre výrobu bezpečných a zdraviu prospešných 
funkčných potravín.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Génová variabilita bude hodnotená mikrosatelitnými marker-
mi v anonymných mikrosatelitných sekvenciách genómu, 

v sekvenciách funkčných génov, ako aj novými génovo špeci-
fickými markermi, a aplikáciou perspektívneho typu moleku-
lárnych markerov na báze mikroRNA, ktoré predstavujú inova-
tívnu stratégiu pre účely mapovania biodiverzity 
a autentifikácie v kontexte ochrany a využívania genetických 
zdrojov rastlín. Proteóm bude analyzovaný pomocou 2DE 
techniky a hmotnostnej spektrometrie MALDI-TOF-MS pre 
účely determinácie genetickej diverzity v proteínovej skladbe 
a detekcie antinutričných a alergénnych peptidov. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínosom je rozšírenie spektra genetických zdrojov rastlín, 
ktoré budú mať zmapovaný genóm a proteóm modernými 
biotechnologickými metódami na molekulárnej úrovni, pomo-
cou ktorých je možné hodnotiť efektívnosť rôznych postupov 
uchovávania genetických zdrojov a určenie najvhodnejšej 
stratégie ich ochrany a využívania v potravinárstve.
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MODULAČNÉ ÚČINKY FYTONUTRIENTOV VO VZŤAHU 
K REPRODUKČNÉMU ZDRAVIU A PREVENCII CIVILIZAČNÝCH 
OCHORENÍ

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 1/2020 – 12/2023 

Finančné prostriedky: 51 101 EUR (2020-2022) 

Číslo projektu: 1/0266/20 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom projektu je skúmanie účinkov fytonutrientov 
liečivých rastlín, tradičných a netradičných druhov ovocia 
a ich testovanie na zdravých a nádorových humánnych mode-
lových bunkách reprodukčného systému s perspektívou 
určenia vnútrobunkových mechanizmov a ich potenciálne 
využitie pre zlepšenie reprodukčného zdravia konzumenta, 
ako aj v prevencii civilizačných ochorení. 

PREDMET VÝSKUMU 
Moderné biotechnológie sú úzko prepojené s nutričným vý-
skumom zameraným na dizajnovanie fytonutrientov, ktoré 
môžu byť účinnými prírodnými terapeutickými prostriedkami na 
prevenciu a liečbu reprodukčných ochorení. Predmetom vý-
skumu sú prírodné bioaktívne látky a fytonutrienty a in vitro 
testovanie biologických účinkov potenciálnych bioregulátorov 
na vnútrobunkové procesy prostredníctvom hodnotenia bunko-
vej viability, sekrečnej aktivity, ako aj proliferácie a apoptózy na 
úrovni proteínov, génov a receptorov. Pre komplexné zhodno-

tenie pôsobenia prírodných fytonutrientov v prevencii civilizač-
ných ochorení sa vo finálnej etape výskumu bude overovať 
účinok týchto látok na vybrané ukazovatele zdravotného stavu. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Preskúmané biologicky aktívne látky, prítomné v liečivých 
rastlinách a tradičných a netradičných druhoch ovocia, vyka-
zujú potenciál ovplyvňovať bunky reprodukčného systému 
a ako prírodné bioregulátory disponujú schopnosťou modulo-
vať vnútrobunkové procesy v závislosti od dávky prostredníc-
tvom početných signálnych dráh. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Pridanou hodnotou projektu je príležitosť pre prepojenie 
výskumu a vývoja s biznisom pri dizajnovaní a potenciálnom 
potravinárskom využití fytonutrientov rastlín resp. ovocia pre 
zlepšenie reprodukčného zdravia konzumenta, ako aj 
v prevencii civilizačných ochorení.  
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MODULAČNÉ ÚČINKY FYTONUTRIENTOV VO VZŤAHU 
K REPRODUKČNÉMU ZDRAVIU A PREVENCII CIVILIZAČNÝCH 
OCHORENÍ

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 1/2020 – 12/2023 

Finančné prostriedky: 51 101 EUR (2020-2022) 

Číslo projektu: 1/0266/20 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom projektu je skúmanie účinkov fytonutrientov 
liečivých rastlín, tradičných a netradičných druhov ovocia 
a ich testovanie na zdravých a nádorových humánnych mode-
lových bunkách reprodukčného systému s perspektívou 
určenia vnútrobunkových mechanizmov a ich potenciálne 
využitie pre zlepšenie reprodukčného zdravia konzumenta, 
ako aj v prevencii civilizačných ochorení. 

PREDMET VÝSKUMU 
Moderné biotechnológie sú úzko prepojené s nutričným vý-
skumom zameraným na dizajnovanie fytonutrientov, ktoré 
môžu byť účinnými prírodnými terapeutickými prostriedkami na 
prevenciu a liečbu reprodukčných ochorení. Predmetom vý-
skumu sú prírodné bioaktívne látky a fytonutrienty a in vitro 
testovanie biologických účinkov potenciálnych bioregulátorov 
na vnútrobunkové procesy prostredníctvom hodnotenia bunko-
vej viability, sekrečnej aktivity, ako aj proliferácie a apoptózy na 
úrovni proteínov, génov a receptorov. Pre komplexné zhodno-

tenie pôsobenia prírodných fytonutrientov v prevencii civilizač-
ných ochorení sa vo finálnej etape výskumu bude overovať 
účinok týchto látok na vybrané ukazovatele zdravotného stavu. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Preskúmané biologicky aktívne látky, prítomné v liečivých 
rastlinách a tradičných a netradičných druhoch ovocia, vyka-
zujú potenciál ovplyvňovať bunky reprodukčného systému 
a ako prírodné bioregulátory disponujú schopnosťou modulo-
vať vnútrobunkové procesy v závislosti od dávky prostredníc-
tvom početných signálnych dráh. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Pridanou hodnotou projektu je príležitosť pre prepojenie 
výskumu a vývoja s biznisom pri dizajnovaní a potenciálnom 
potravinárskom využití fytonutrientov rastlín resp. ovocia pre 
zlepšenie reprodukčného zdravia konzumenta, ako aj 
v prevencii civilizačných ochorení.  
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OCHRANA VYBRANÝCH SLOVENSKÝCH PLEMIEN 
V PODMIENKACH IN VITRO 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Peter Chrenek, DrSc. 

Termín riešenia: 01/2019 – 12/2022  

Finančné prostriedky: 72 988 EUR 

Číslo projektu: 1/0049/19 
Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Primárnym cieľom je optimalizácia niektorých metodík získa-
vania, kryouchovávania a hodnotenia kvality reprodukčného 
biologického materiálu s prioritou plemien hospodárskych 
zvierat, ktorých počty jedincov na základe monitoringu pokla-
dáme za ohrozený či rizikový. Sekundárnym cieľom je analýza 
socioekonomických dopadov znižovania stavov zvierat slo-
venských plemien. Výsledky umožnia optimalizovať metodiky 
zmrazovania, a tým rozšíriť génovú banku živočíšnych gene-
tických zdrojov o dve slovenské plemená králikov (holíčsky 
modrý a slovenský pastelový rex) a dvoch plemien husí (su-
chovská a slovenská biela). 

PREDMET VÝSKUMU 
Ochrana živočíšnych genetických zdrojov ďalej vyplýva 
z Európskeho akčného plánu pre biodiverzitu 
v poľnohospodárstve, Globálnej stratégie pre manažment 
živočíšnych genetických zdrojov FAO OSN, Nariadenia Rady 
(ES) č. 870/2004, ktorým sa zavádza program Spoločenstva 
na uchovávanie, opis, zber a využívanie genetických zdrojov 
v poľnohospodárstve; zákona č. 194/1998 Z. z. o šľachtení 
a plemenitbe (v znení neskorších predpisov). Kryouchováva-

nie je jedinou účinnou metódou uchovávania spermií vtákov 
ex situ do živočíšnej génovej banky.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Pri zmrazení spermií sa stále využívajú programovateľné zmra-
zovacie prístroje, ktorými sa dosahujú uspokojivé výsledky, ale 
celý postup trvá minimálne 30 až 60 min. Klasická vitrifikácia je 
rýchla a nevyžaduje zmrazovacie prístroje, avšak využíva vyso-
ké koncentrácie penetrujúcich kryoprotektív (30 – 50 % 
v porovnaní s 5,7 % pri pomalom zmrazovaní), čím je pre letálny 
osmotický vplyv na spermie nevyhovujúca. Optimalizovali sme 
podmienky vitrifikácie spermií králikov, kde po rozmrazení ich 
motilita predstavuje viac ako 75 % úspešnosť.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Socioekonomické štúdie poukazujú na dopady radikálneho 
znižovania počtu hospodárskych zvierat na Slovensku na 
zamestnanosť, zvýšené riziko zániku niektorých slovenských 
plemien a samozásobovanie obyvateľov. Vzorky biologického 
materiálu budú poskytnuté génovej banke živočíšnych gene-
tických zdrojov. 
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OCHRANA VYBRANÝCH SLOVENSKÝCH PLEMIEN 
V PODMIENKACH IN VITRO 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Peter Chrenek, DrSc. 

Termín riešenia: 01/2019 – 12/2022  

Finančné prostriedky: 72 988 EUR 

Číslo projektu: 1/0049/19 
Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Primárnym cieľom je optimalizácia niektorých metodík získa-
vania, kryouchovávania a hodnotenia kvality reprodukčného 
biologického materiálu s prioritou plemien hospodárskych 
zvierat, ktorých počty jedincov na základe monitoringu pokla-
dáme za ohrozený či rizikový. Sekundárnym cieľom je analýza 
socioekonomických dopadov znižovania stavov zvierat slo-
venských plemien. Výsledky umožnia optimalizovať metodiky 
zmrazovania, a tým rozšíriť génovú banku živočíšnych gene-
tických zdrojov o dve slovenské plemená králikov (holíčsky 
modrý a slovenský pastelový rex) a dvoch plemien husí (su-
chovská a slovenská biela). 

PREDMET VÝSKUMU 
Ochrana živočíšnych genetických zdrojov ďalej vyplýva 
z Európskeho akčného plánu pre biodiverzitu 
v poľnohospodárstve, Globálnej stratégie pre manažment 
živočíšnych genetických zdrojov FAO OSN, Nariadenia Rady 
(ES) č. 870/2004, ktorým sa zavádza program Spoločenstva 
na uchovávanie, opis, zber a využívanie genetických zdrojov 
v poľnohospodárstve; zákona č. 194/1998 Z. z. o šľachtení 
a plemenitbe (v znení neskorších predpisov). Kryouchováva-

nie je jedinou účinnou metódou uchovávania spermií vtákov 
ex situ do živočíšnej génovej banky.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Pri zmrazení spermií sa stále využívajú programovateľné zmra-
zovacie prístroje, ktorými sa dosahujú uspokojivé výsledky, ale 
celý postup trvá minimálne 30 až 60 min. Klasická vitrifikácia je 
rýchla a nevyžaduje zmrazovacie prístroje, avšak využíva vyso-
ké koncentrácie penetrujúcich kryoprotektív (30 – 50 % 
v porovnaní s 5,7 % pri pomalom zmrazovaní), čím je pre letálny 
osmotický vplyv na spermie nevyhovujúca. Optimalizovali sme 
podmienky vitrifikácie spermií králikov, kde po rozmrazení ich 
motilita predstavuje viac ako 75 % úspešnosť.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Socioekonomické štúdie poukazujú na dopady radikálneho 
znižovania počtu hospodárskych zvierat na Slovensku na 
zamestnanosť, zvýšené riziko zániku niektorých slovenských 
plemien a samozásobovanie obyvateľov. Vzorky biologického 
materiálu budú poskytnuté génovej banke živočíšnych gene-
tických zdrojov. 
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IMPLEMENTÁCIA VÝSLEDKOV VÝSKUMU DO VZDELÁVANIA 
V OBLASTI MOLEKULÁRNEJ BIOLÓGIE 

Zodpovedný riešiteľ: prof. RNDr. Zdenka Gálová, CSc. 

Termín riešenia: 1/2021 – 12/2023  

Finančné prostriedky: 26 303 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 026SPU-4/2021 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je zvýšiť kvalitu vzdelávania, motiváciu 
a laboratórnu zručnosť študentov študijných programov 
Aplikovaná biológia a Agrobiotechnológie na Fakulte bio-
technológie a potravinárstva SPU v Nitre implementáciou 
najnovších výsledkov vedy a výskumu v oblasti molekulárnej 
biológie. Integráciou inovačných trendov výskumu a nových 
didaktických prostriedkov sa vytvoria podmienky na moderni-
záciu vyučovacieho procesu a kvalifikovanú prípravu študen-
tov v súlade s požiadavkami praxe. 

PREDMET VÝSKUMU 
Napísaná a vydaná bude moderná vysokoškolská učebnica 
s najnovšími poznatkami v oblasti molekulárnej biológie, 
ktoré budú implementované aj do prostredia e-learningu. 
Realizáciou najnovších analýz biologického materiálu študen-
ti získajú ďalšie praktické zručnosti, správnu laboratórnu 
prax, návyky a potrebnú precíznosť pri rozboroch vzoriek 
rastlinného materiálu, čím sa podporí nielen prepojenie teore-
tických vedomostí s praktickými skúsenosťami, ale aj ich 
konkurencieschopnosť na trhu práce. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výstupom projektu bude moderná učebnica doplnená 
o terminologický slovník a databázu otázok v prostredí LMS
Moodle. Na praktické cvičenia sa zavedú niektoré moderné
postupy výskumu (stanovenie reštrikčnej mapy pDNA, detek-
cia genetickej diverzity pšenice aplikáciou PCR - SSR, SCoT
markery, Elisa metóda, 2DE), ktoré študentom nielen prehĺbia
teoretické znalosti, ale aj umožnia si prakticky vyskúšať
postupy využiteľné neskôr v praxi. Zvládnutím uvedených
metodík sa zvyšujú možnosti zapájania sa študentov do
prebiehajúcej výskumnej a projektovej činnosti, ako aj prípra-
va na vypracovanie záverečných prác a neskôr aj v praxi.

PRÍNOS PRE PRAX 
Aplikáciou nových didaktických pomôcok a e-learningu sa 
zvýši kvalita, účinnosť a efektívnosť vyučovacieho procesu 
v oblasti molekulárnej biológie, ako aj zvýšenie konkurencie-
schopnosti absolventov FBP na trhu práce.
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IMPLEMENTÁCIA VÝSLEDKOV VÝSKUMU DO VZDELÁVANIA 
V OBLASTI MOLEKULÁRNEJ BIOLÓGIE 

Zodpovedný riešiteľ: prof. RNDr. Zdenka Gálová, CSc. 

Termín riešenia: 1/2021 – 12/2023  

Finančné prostriedky: 26 303 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 026SPU-4/2021 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je zvýšiť kvalitu vzdelávania, motiváciu 
a laboratórnu zručnosť študentov študijných programov 
Aplikovaná biológia a Agrobiotechnológie na Fakulte bio-
technológie a potravinárstva SPU v Nitre implementáciou 
najnovších výsledkov vedy a výskumu v oblasti molekulárnej 
biológie. Integráciou inovačných trendov výskumu a nových 
didaktických prostriedkov sa vytvoria podmienky na moderni-
záciu vyučovacieho procesu a kvalifikovanú prípravu študen-
tov v súlade s požiadavkami praxe. 

PREDMET VÝSKUMU 
Napísaná a vydaná bude moderná vysokoškolská učebnica 
s najnovšími poznatkami v oblasti molekulárnej biológie, 
ktoré budú implementované aj do prostredia e-learningu. 
Realizáciou najnovších analýz biologického materiálu študen-
ti získajú ďalšie praktické zručnosti, správnu laboratórnu 
prax, návyky a potrebnú precíznosť pri rozboroch vzoriek 
rastlinného materiálu, čím sa podporí nielen prepojenie teore-
tických vedomostí s praktickými skúsenosťami, ale aj ich 
konkurencieschopnosť na trhu práce. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výstupom projektu bude moderná učebnica doplnená 
o terminologický slovník a databázu otázok v prostredí LMS
Moodle. Na praktické cvičenia sa zavedú niektoré moderné
postupy výskumu (stanovenie reštrikčnej mapy pDNA, detek-
cia genetickej diverzity pšenice aplikáciou PCR - SSR, SCoT
markery, Elisa metóda, 2DE), ktoré študentom nielen prehĺbia
teoretické znalosti, ale aj umožnia si prakticky vyskúšať
postupy využiteľné neskôr v praxi. Zvládnutím uvedených
metodík sa zvyšujú možnosti zapájania sa študentov do
prebiehajúcej výskumnej a projektovej činnosti, ako aj prípra-
va na vypracovanie záverečných prác a neskôr aj v praxi.

PRÍNOS PRE PRAX 
Aplikáciou nových didaktických pomôcok a e-learningu sa 
zvýši kvalita, účinnosť a efektívnosť vyučovacieho procesu 
v oblasti molekulárnej biológie, ako aj zvýšenie konkurencie-
schopnosti absolventov FBP na trhu práce.
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INTERNACIONALIZÁCIA VZDELÁVANIA V OBLASTI  
RASTLINNÝCH BIOTECHNOLÓGIÍ NA II. A III. STUPNI VŠ ŠTÚDIA 
A TVORBA NOVÝCH ELEKTRONICKÝCH ŠTUDIJNÝCH  
MATERIÁLOV 

Zodpovedný riešiteľ: doc. Mgr. Želmíra Balážová, PhD. 

Termín riešenia: 1/2021 – 12/2023 

Finančné prostriedky: 23 866 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 027SPU-4/2021 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je internacionalizácia štúdia na II. a III. 
stupni VŠ štúdia vytvorením moderných elektronických učeb-
ných textov v anglickom jazyku pri štúdiu rastlinných bio-
technológií. Cieľom projektu je aj inovácia molekulárnych 
metód a zvýšenie laboratórnej zručnosti študentov. Neustále 
aktualizované elektronické učebné materiály v anglickom 
jazyku, ale aj lepšie laboratórne zručnosti podporia konku-
rencieschopnosť na trhu práce v národnom, ale hlavne 
v medzinárodnom meradle.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Elektronické učebné texty budú určené študentom biotechno-
logického a biologického zamerania, študujúcich na fakultách 
SPU v Nitre, ale môžu byť vhodnou učebnou pomôckou aj pre 
zahraničných študentov, ktorí budú na SPU v Nitre študovať 
rastlinné biotechnológie počas svojho študijného pobytu. 

Výstupom projektu budú moderné učebné pomôcky doplnené 
o nové metodiky praktických cvičení a súbor otázok, pro-
stredníctvom ktorých si môžu študenti preveriť svoje vedo-
mosti z danej problematiky. Aplikáciou nových didaktických
pomôcok a e-learningu sa zvýši kvalita, účinnosť
a efektívnosť vyučovacieho procesu v anglickom jazyku, ako
aj konkurencieschopnosť absolventov.

PRÍNOS PRE PRAX 
Integráciou inovačných trendov a nových didaktických pro-
striedkov sa vytvoria podmienky na modernizáciu vyučova-
cieho procesu a kvalifikovanú prípravu absolventov v súlade 
s požiadavkami praxe aj vďaka výučbe v anglickom jazyku. 
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INTERNACIONALIZÁCIA VZDELÁVANIA V OBLASTI  
RASTLINNÝCH BIOTECHNOLÓGIÍ NA II. A III. STUPNI VŠ ŠTÚDIA 
A TVORBA NOVÝCH ELEKTRONICKÝCH ŠTUDIJNÝCH  
MATERIÁLOV 

Zodpovedný riešiteľ: doc. Mgr. Želmíra Balážová, PhD. 

Termín riešenia: 1/2021 – 12/2023 

Finančné prostriedky: 23 866 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 027SPU-4/2021 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je internacionalizácia štúdia na II. a III. 
stupni VŠ štúdia vytvorením moderných elektronických učeb-
ných textov v anglickom jazyku pri štúdiu rastlinných bio-
technológií. Cieľom projektu je aj inovácia molekulárnych 
metód a zvýšenie laboratórnej zručnosti študentov. Neustále 
aktualizované elektronické učebné materiály v anglickom 
jazyku, ale aj lepšie laboratórne zručnosti podporia konku-
rencieschopnosť na trhu práce v národnom, ale hlavne 
v medzinárodnom meradle.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Elektronické učebné texty budú určené študentom biotechno-
logického a biologického zamerania, študujúcich na fakultách 
SPU v Nitre, ale môžu byť vhodnou učebnou pomôckou aj pre 
zahraničných študentov, ktorí budú na SPU v Nitre študovať 
rastlinné biotechnológie počas svojho študijného pobytu. 

Výstupom projektu budú moderné učebné pomôcky doplnené 
o nové metodiky praktických cvičení a súbor otázok, pro-
stredníctvom ktorých si môžu študenti preveriť svoje vedo-
mosti z danej problematiky. Aplikáciou nových didaktických
pomôcok a e-learningu sa zvýši kvalita, účinnosť
a efektívnosť vyučovacieho procesu v anglickom jazyku, ako
aj konkurencieschopnosť absolventov.

PRÍNOS PRE PRAX 
Integráciou inovačných trendov a nových didaktických pro-
striedkov sa vytvoria podmienky na modernizáciu vyučova-
cieho procesu a kvalifikovanú prípravu absolventov v súlade 
s požiadavkami praxe aj vďaka výučbe v anglickom jazyku. 
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MEDZINÁRODNÉ ETABLOVANIE DOKTORANDSKÉHO  
ŠTUDIJNÉHO PROGRAMU V OBLASTI BIOTECHNOLÓGIE 
A POTRAVINÁRSTVA (MeD-BioFood)  

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 1/2021 – 12/2023 

Finančné prostriedky: 34 601 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 033SPU-4/2021 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Projekt MeD-BioFood je zameraný na internacionalizáciu 
nového študijného programu v anglickom jazyku s názvom 
„Potravinové zdroje a biotechnológie“ určeného pre študen-
tov III. stupňa vysokoškolského štúdia, ako aj na implemen-
táciu e-learningových nástrojov do oblasti biotechnologic-
kých a potravinárskych disciplín na Slovensku s cieľom zmo-
dernizovať a zvýšiť kvalitu vysokoškolského vzdelávania. 

PREDMET VÝSKUMU 
Podporiť zvýšenie kvality a konkurencieschopnosti vysoko-
školského vzdelávania na Slovensku, prostredníctvom posil-
nenia medzinárodnej kooperácie je nevyhnutnou súčasťou 
zlepšovania a napredovania edukačného systému. Na zákla-
de kooperácie s univerzitami v Poľsku, Španielsku, Taliansku 
či USA bude uvedený študijný program internacionalizovaný 
a prostredníctvom inkorporácie nových inovatívnych myšlie-
nok budeme kreovať adekvátny koncept učebných materiálov 
a spoluorganizovať online workshopy. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výsledkom budú závery a odporúčania pre prípravu kvalitného 
informačného učebného materiálu zameraného na potravinové 
zdroje a biotechnológie určené nielen pre študentov a vedcov, 
ale i pre ďalšiu odbornú a laickú verejnosť. Takýto materiál 
vznikne s využitím výskumnej a personálnej infraštruktúry 
Fakulty biotechnológie a potravinárstva, Fakulty agrobiológie 
a potravinových zdrojov univerzitného Výskumného centra 
AgroBioTech SPU v Nitre a zahraničných inštitúcií. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Absolventi študijného programu získajú kľúčové kompeten-
cie, vrátane riešenia vedeckých problémov na medzinárodnej 
úrovni, schopnosti formulovať vedecké ciele a metodické 
postupy nevyhnutné pre prezentáciu svojich experimentál-
nych výsledkov na konferenciách a odborných sympóziách. 
Benefitom je sieťovanie so zahraničnými inštitúciami 
s prepojením na prax v oblasti potravinárstva 
a biotechnológií, v ktorých absolvent môže nájsť uplatnenie.
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MEDZINÁRODNÉ ETABLOVANIE DOKTORANDSKÉHO  
ŠTUDIJNÉHO PROGRAMU V OBLASTI BIOTECHNOLÓGIE 
A POTRAVINÁRSTVA (MeD-BioFood)  

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Adriana Kolesárová, PhD. 

Termín riešenia: 1/2021 – 12/2023 

Finančné prostriedky: 34 601 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 033SPU-4/2021 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Projekt MeD-BioFood je zameraný na internacionalizáciu 
nového študijného programu v anglickom jazyku s názvom 
„Potravinové zdroje a biotechnológie“ určeného pre študen-
tov III. stupňa vysokoškolského štúdia, ako aj na implemen-
táciu e-learningových nástrojov do oblasti biotechnologic-
kých a potravinárskych disciplín na Slovensku s cieľom zmo-
dernizovať a zvýšiť kvalitu vysokoškolského vzdelávania. 

PREDMET VÝSKUMU 
Podporiť zvýšenie kvality a konkurencieschopnosti vysoko-
školského vzdelávania na Slovensku, prostredníctvom posil-
nenia medzinárodnej kooperácie je nevyhnutnou súčasťou 
zlepšovania a napredovania edukačného systému. Na zákla-
de kooperácie s univerzitami v Poľsku, Španielsku, Taliansku 
či USA bude uvedený študijný program internacionalizovaný 
a prostredníctvom inkorporácie nových inovatívnych myšlie-
nok budeme kreovať adekvátny koncept učebných materiálov 
a spoluorganizovať online workshopy. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výsledkom budú závery a odporúčania pre prípravu kvalitného 
informačného učebného materiálu zameraného na potravinové 
zdroje a biotechnológie určené nielen pre študentov a vedcov, 
ale i pre ďalšiu odbornú a laickú verejnosť. Takýto materiál 
vznikne s využitím výskumnej a personálnej infraštruktúry 
Fakulty biotechnológie a potravinárstva, Fakulty agrobiológie 
a potravinových zdrojov univerzitného Výskumného centra 
AgroBioTech SPU v Nitre a zahraničných inštitúcií. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Absolventi študijného programu získajú kľúčové kompeten-
cie, vrátane riešenia vedeckých problémov na medzinárodnej 
úrovni, schopnosti formulovať vedecké ciele a metodické 
postupy nevyhnutné pre prezentáciu svojich experimentál-
nych výsledkov na konferenciách a odborných sympóziách. 
Benefitom je sieťovanie so zahraničnými inštitúciami 
s prepojením na prax v oblasti potravinárstva 
a biotechnológií, v ktorých absolvent môže nájsť uplatnenie.
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VYTVORENIE NOVÉHO PREDMETU ENVIRONMENTÁLNA  
BIOTECHNOLÓGIA A TVORBA NOVEJ MODERNEJ  
VYSOKOŠKOLSKEJ UČEBNICE ENVIRONMENTÁLNA  
BIOTECHNOLÓGIA PRE PODPORU ROZVOJA ŠTUDIJNÉHO 
PROGRAMU AGROBIOTECHNOLÓGIE V SÚVISLOSTI 
S POŽIADAVKAMI PRAXE 

Zodpovedný riešiteľ: doc. RNDr. Dana Urminská, CSc. 

Termín riešenia: 1/2019 – 12/2021  

Finančné prostriedky: 36 190 EUR 

Číslo projektu: 030SPU-4/2019 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľmi projektu bolo vytvorenie nového predmetu Environ-
mentálna biotechnológia ako profilového predmetu pre štu-
dentov II. stupňa štúdia študijného programu Agrobiotechno-
lógie, inovácia materiálno-technického vybavenia 
v cvičebniach pre výučbu praktických cvičení, zapojenie 
Centra excelentnosti pre bielo-zelenú biotechnológiu do 
vzdelávania, prepojenie vzdelávania a praktického riešenia 
záverečných prác študentov a príprava rukopisu novej učeb-
nice Environmentálna biotechnológia. 

PREDMET VÝSKUMU 
Moderné biotechnológie zasahujú do všetkých oblastí ľudskej 
činnosti a reagujú na požiadavky spoločenskej praxe a preto 

vznikla potreba zavedenia environmentálnej biotechnológie 
do vzdelávania študentov v tomto odbore.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Najdôležitejšími výsledkami sú vytvorenie nového predmetu 
Environmentálna biotechnológia pre študentov študijného 
programu Agrobiotechnológie a učebnica Environmentálna 
biotechnológia. Poznatky publikované vo vedeckej monogra-
fii zasahujú do oblasti environmentálnych biotechnológií. 
v tomto smere je veľký priestor pre riešenie záverečných 
prác, ale aj pre praktické cvičenia v reálnej liehovarníckej 
prevádzke, zamerané na odpadové hospodárstvo.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Vytvorenie nového predmetu Environmentálna biotechnológia 
v podmienkach SPU v Nitre je reakciou na potreby praxe, 
konkrétne potravinárskych podnikov s kvasnými technoló-
giami, ale aj na potreby ozdravenia pôd a vôd konkrétnych 
kontaminovaných oblastí Slovenska. 
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VYTVORENIE NOVÉHO PREDMETU ENVIRONMENTÁLNA  
BIOTECHNOLÓGIA A TVORBA NOVEJ MODERNEJ  
VYSOKOŠKOLSKEJ UČEBNICE ENVIRONMENTÁLNA  
BIOTECHNOLÓGIA PRE PODPORU ROZVOJA ŠTUDIJNÉHO 
PROGRAMU AGROBIOTECHNOLÓGIE V SÚVISLOSTI 
S POŽIADAVKAMI PRAXE 

Zodpovedný riešiteľ: doc. RNDr. Dana Urminská, CSc. 

Termín riešenia: 1/2019 – 12/2021  

Finančné prostriedky: 36 190 EUR 

Číslo projektu: 030SPU-4/2019 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľmi projektu bolo vytvorenie nového predmetu Environ-
mentálna biotechnológia ako profilového predmetu pre štu-
dentov II. stupňa štúdia študijného programu Agrobiotechno-
lógie, inovácia materiálno-technického vybavenia 
v cvičebniach pre výučbu praktických cvičení, zapojenie 
Centra excelentnosti pre bielo-zelenú biotechnológiu do 
vzdelávania, prepojenie vzdelávania a praktického riešenia 
záverečných prác študentov a príprava rukopisu novej učeb-
nice Environmentálna biotechnológia. 

PREDMET VÝSKUMU 
Moderné biotechnológie zasahujú do všetkých oblastí ľudskej 
činnosti a reagujú na požiadavky spoločenskej praxe a preto 

vznikla potreba zavedenia environmentálnej biotechnológie 
do vzdelávania študentov v tomto odbore.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Najdôležitejšími výsledkami sú vytvorenie nového predmetu 
Environmentálna biotechnológia pre študentov študijného 
programu Agrobiotechnológie a učebnica Environmentálna 
biotechnológia. Poznatky publikované vo vedeckej monogra-
fii zasahujú do oblasti environmentálnych biotechnológií. 
v tomto smere je veľký priestor pre riešenie záverečných 
prác, ale aj pre praktické cvičenia v reálnej liehovarníckej 
prevádzke, zamerané na odpadové hospodárstvo.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Vytvorenie nového predmetu Environmentálna biotechnológia 
v podmienkach SPU v Nitre je reakciou na potreby praxe, 
konkrétne potravinárskych podnikov s kvasnými technoló-
giami, ale aj na potreby ozdravenia pôd a vôd konkrétnych 
kontaminovaných oblastí Slovenska. 
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VÝVOJ A TESTOVANIE TECHNOLÓGIE NA VÝROBU PLNE  
KOMPOSTOVATEĽNÝCH JEDNORAZOVÝCH RIADOV  
Z VEDĽAJŠÍCH PRODUKTOV SPRACOVANIA BIOMASY RASTLÍN 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Jaroslav Michalko, PhD. 

Termín riešenia: 4/2021 – 3/2024  

Finančné prostriedky: 6 000 EUR 

Číslo projektu: 10-GASPU-2021 

Agentúra: GA SPU – Grantová agentúra SPU v Nitre 

CIEĽ PROJEKTU 
V rámci projektu boli definované nasledovné ciele: 1) optima-
lizovať technologické parametre výrobného procesu kompos-
tovateľného jednorazového riadu použitím prototypovej 
technológie umiestnenej vo Výskumnom centre AgroBioTech, 
2) vyvinúť optimálne zloženie vstupného materiálu.

PREDMET VÝSKUMU 
Produkcia poľnohospodárskych zvyškov, vedľajších produk-
tov a plastového odpadu predstavuje problém s vážnymi envi-
ronmentálnymi a ekonomickými dopadmi. Na základe nášho 
predchádzajúceho výskumu sme vyvinuli kompostovateľný 
jednorazový riad vyrobený z vedľajších produktov spracova-
nia rastlín, ako sú jačmenné plevy, pšeničné a ovsené otruby, 
výlisky z lisovania oleja a kukuričné šúpolie. Toto riešenie 
problémov s jednorazovými plastami predstavuje plne udrža-
teľnú alternatívu k súčasným riešeniam. Súčasne, využitím 
biomasy z lokálnych zdrojov sa minimalizuje uhlíková stopa 

a podporí prechod domáceho trhu v agropotravinárskom 
sekto-re z lineárneho na obehové hospodárstvo. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Existujúca prototypová technológia bola vylepšená a bolo 
uskutočnených niekoľko kôl optimalizácie technologických 
výrobných parametrov. Vyhotovených bolo spolu 5 prototypov 
výliskov s rôznymi vlastnosťami. Na základe predbežných 
výsledkov bol vypracovaný komplexný 3D model lisovacieho 
zariadenia s kontrolovateľnými parametrami lisovania. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Efektivita využívania sekundárnej biomasy 
v agropotravinárskom sektore sa môže zvýšiť zavádzaním 
inovatívnych postupov a súčasne podporia lokálnych produ-
centov a spracovateľov biomasy. Predkladaný projekt je 
príkladom inovatívneho prístupu k tejto problematike. 
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VÝVOJ A TESTOVANIE TECHNOLÓGIE NA VÝROBU PLNE  
KOMPOSTOVATEĽNÝCH JEDNORAZOVÝCH RIADOV  
Z VEDĽAJŠÍCH PRODUKTOV SPRACOVANIA BIOMASY RASTLÍN 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Jaroslav Michalko, PhD. 

Termín riešenia: 4/2021 – 3/2024  

Finančné prostriedky: 6 000 EUR 

Číslo projektu: 10-GASPU-2021 

Agentúra: GA SPU – Grantová agentúra SPU v Nitre 

CIEĽ PROJEKTU 
V rámci projektu boli definované nasledovné ciele: 1) optima-
lizovať technologické parametre výrobného procesu kompos-
tovateľného jednorazového riadu použitím prototypovej 
technológie umiestnenej vo Výskumnom centre AgroBioTech, 
2) vyvinúť optimálne zloženie vstupného materiálu.

PREDMET VÝSKUMU 
Produkcia poľnohospodárskych zvyškov, vedľajších produk-
tov a plastového odpadu predstavuje problém s vážnymi envi-
ronmentálnymi a ekonomickými dopadmi. Na základe nášho 
predchádzajúceho výskumu sme vyvinuli kompostovateľný 
jednorazový riad vyrobený z vedľajších produktov spracova-
nia rastlín, ako sú jačmenné plevy, pšeničné a ovsené otruby, 
výlisky z lisovania oleja a kukuričné šúpolie. Toto riešenie 
problémov s jednorazovými plastami predstavuje plne udrža-
teľnú alternatívu k súčasným riešeniam. Súčasne, využitím 
biomasy z lokálnych zdrojov sa minimalizuje uhlíková stopa 

a podporí prechod domáceho trhu v agropotravinárskom 
sekto-re z lineárneho na obehové hospodárstvo. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Existujúca prototypová technológia bola vylepšená a bolo 
uskutočnených niekoľko kôl optimalizácie technologických 
výrobných parametrov. Vyhotovených bolo spolu 5 prototypov 
výliskov s rôznymi vlastnosťami. Na základe predbežných 
výsledkov bol vypracovaný komplexný 3D model lisovacieho 
zariadenia s kontrolovateľnými parametrami lisovania. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Efektivita využívania sekundárnej biomasy 
v agropotravinárskom sektore sa môže zvýšiť zavádzaním 
inovatívnych postupov a súčasne podporia lokálnych produ-
centov a spracovateľov biomasy. Predkladaný projekt je 
príkladom inovatívneho prístupu k tejto problematike. 
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ASPEKTY CYTOPROTEKTIVITY A CYTOTOXICITY BIOAKTÍVNYCH 
LÁTOK V RÔZNYCH PODMIENKACH 

Zodpovedný riešiteľ: prof. MVDr. Peter Massányi, DrSc. 

Termín riešenia: 07/2017 – 06/2021  

Finančné prostriedky: 249 998 EUR 

Číslo projektu: APVV-16-0289 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom projektu bolo skúmanie vplyvu xenobiotík, 
bioaktívnych, a bioprotektívnych látok na živočíšne tkanivá, 
bunky, reprodukčný potenciál, ako aj štúdium ekotoxikologic-
kých interakcií a účinky polutantov na ukazovatele zdravia 
zvierat v prirodzených a modelových podmienkach. 

PREDMET VÝSKUMU 
Experimenty slúžili na objasnenie účinku vybraných látok na 
funkčné ukazovatele organizmu pri experimentálnom zaťaže-
ní. Na analýzu vplyvu nových a neopísaných prírodných látok 
na antioxidačný status, štrukturálne a funkčné vlastnosti po-
hlavných buniek a reguláciu bunkového cyklu slúžila pohlavná 
sústava ako citlivý barometer s dopadom na kvalitu reproduk-
cie a celkový zdravotný stav. z hľadiska determinácie účinkov 
bioaktívnych látok a následnej možnej aplikácie vo fyziológii 
živočíchov bolo nutné stanovenie protektívneho alebo toxic-
kého účinku a ich vzájomné interakcie z dôvodu eliminácie 
zdravotného rizika. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Existencia a pokrok v oblasti fyziológie živočíchov, repro-
dukčnej biológii a toxikológie vyžaduje systematizáciu 
a porovnanie fyziologických procesov na úrovni zvierat 
a človeka. v rámci projektu bolo na základe schválených etáp 
realizovaných niekoľko výskumných úloh, z ktorých rezultova-
lo celkovo 154 publikácií, z toho 34 karentovaných výstupov 
a 4 monografie. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Jednotlivé výstupy projektu v rámci reprodukčnej časti posky-
tujú rozsiahlu informáciu o účinkoch prírodných biologicky 
aktívnych látok, endokrinných disruptorov a xenobiotík na 
samčí reprodukčný aparát. Hlavné vyšetrovacie metódy 
zamerané na biochemické, hematologické a RedOx markery 
nám dávajú jasnú informáciu o limitných množstvách polu-
tantov a bioaktívnych látok. Hlavným cieľom experimentov 
zameraných na živočíchy  
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ASPEKTY CYTOPROTEKTIVITY A CYTOTOXICITY BIOAKTÍVNYCH 
LÁTOK V RÔZNYCH PODMIENKACH 

Zodpovedný riešiteľ: prof. MVDr. Peter Massányi, DrSc. 

Termín riešenia: 07/2017 – 06/2021  

Finančné prostriedky: 249 998 EUR 

Číslo projektu: APVV-16-0289 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom projektu bolo skúmanie vplyvu xenobiotík, 
bioaktívnych, a bioprotektívnych látok na živočíšne tkanivá, 
bunky, reprodukčný potenciál, ako aj štúdium ekotoxikologic-
kých interakcií a účinky polutantov na ukazovatele zdravia 
zvierat v prirodzených a modelových podmienkach. 

PREDMET VÝSKUMU 
Experimenty slúžili na objasnenie účinku vybraných látok na 
funkčné ukazovatele organizmu pri experimentálnom zaťaže-
ní. Na analýzu vplyvu nových a neopísaných prírodných látok 
na antioxidačný status, štrukturálne a funkčné vlastnosti po-
hlavných buniek a reguláciu bunkového cyklu slúžila pohlavná 
sústava ako citlivý barometer s dopadom na kvalitu reproduk-
cie a celkový zdravotný stav. z hľadiska determinácie účinkov 
bioaktívnych látok a následnej možnej aplikácie vo fyziológii 
živočíchov bolo nutné stanovenie protektívneho alebo toxic-
kého účinku a ich vzájomné interakcie z dôvodu eliminácie 
zdravotného rizika. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Existencia a pokrok v oblasti fyziológie živočíchov, repro-
dukčnej biológii a toxikológie vyžaduje systematizáciu 
a porovnanie fyziologických procesov na úrovni zvierat 
a človeka. v rámci projektu bolo na základe schválených etáp 
realizovaných niekoľko výskumných úloh, z ktorých rezultova-
lo celkovo 154 publikácií, z toho 34 karentovaných výstupov 
a 4 monografie. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Jednotlivé výstupy projektu v rámci reprodukčnej časti posky-
tujú rozsiahlu informáciu o účinkoch prírodných biologicky 
aktívnych látok, endokrinných disruptorov a xenobiotík na 
samčí reprodukčný aparát. Hlavné vyšetrovacie metódy 
zamerané na biochemické, hematologické a RedOx markery 
nám dávajú jasnú informáciu o limitných množstvách polu-
tantov a bioaktívnych látok. Hlavným cieľom experimentov 
zameraných na živočíchy  
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DETERMINÁCIA EFEKTU POĽNOHOSPODÁRSKYCH XENOBIOTÍK 
NA ALTERÁCIE ŽIVOČÍŠNEHO SYSTÉMU V PODMIENKACH  
IN VITRO 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Norbert Lukáč, PhD. 

Termín riešenia: 7/2021 – 6/2025  

Finančné prostriedky: 250 000 EUR 

Číslo projektu: APVV-20-0218 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Ciele projektu odrážajú aktuálnosť problematiky vysokého 
výskytu endokrinných disruptorov v prostredí a zdravotných 
rizík, ktoré so sebou prináša ich využitie v poľnohospodárskej 
a potravinárskej produkcii.  

PREDMET VÝSKUMU 
Komplexné riešenie problematiky negatívneho dopadu xeno-
biotík na organizmy je zásadným spôsobom závislé od de-
tailnej identifikácie mechanizmov ich účinku na úrovni bu-
niek. Ide predovšetkým o in vitro laboratórne analýzy na 
bunkových modeloch, ktoré poskytnú najbližší pohľad na 
zmeny intracelulárnych procesov, čím sa zároveň zabezpečí 
eliminácia potreby využitia experimentálnych zvierat v rovine 
in vivo pokusov. Experimentálne stratégie projektu sú konci-
pované v zmysle objasnenia vplyvu xenobiotík pochádzajú-
cich najmä z agrochemikálií na rôzne regulačné 
a signalizačné mechanizmy v konkrétnych bunkových líniách 
s využitím sofistikovaných nástrojov výskumu v oblasti mole-
kulárnej biológie. Analýzy sa sústredia na determináciu pro-
zápalových vlastností konkrétnych xenobiotík spojené so 

zmenami viability, oxidatívnej rovnováhy, intercelulárnej 
komunikácie, angiogenézy, karcinogenézy, metabolickej 
a sekrečnej aktivity buniek v súvislosti so steroidogenézou.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Primárnym úsilím bude identifikovať a charakterizovať špeci-
fické mechanizmy pôsobenia vybraných xenobiotík so zame-
raním na ich modulačné efekty odzrkadľujúce sa na patolo-
gických zmenách buniek in vitro. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Získavanie nových informácií na úrovni molekulárnej biológie 
je nevyhnutným základom pre budúce výskumné úsilie 
s cieľom pochopiť povahu správania sa xenobiotík v rámci 
uceleného biologického systému. Exaktné pochopenie týchto 
interakcií a z neho plynúce kroky eliminácie uvoľňovania 
xenobiotík do životného prostredia je základným predpokla-
dom stabilnej a udržateľnej poľnohospodárskej produkcie, 
genetických zdrojov a produkcie potravín bez skrytých rizík 
ich konzumácie. 
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DETERMINÁCIA EFEKTU POĽNOHOSPODÁRSKYCH XENOBIOTÍK 
NA ALTERÁCIE ŽIVOČÍŠNEHO SYSTÉMU V PODMIENKACH  
IN VITRO 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Norbert Lukáč, PhD. 

Termín riešenia: 7/2021 – 6/2025  

Finančné prostriedky: 250 000 EUR 

Číslo projektu: APVV-20-0218 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Ciele projektu odrážajú aktuálnosť problematiky vysokého 
výskytu endokrinných disruptorov v prostredí a zdravotných 
rizík, ktoré so sebou prináša ich využitie v poľnohospodárskej 
a potravinárskej produkcii.  

PREDMET VÝSKUMU 
Komplexné riešenie problematiky negatívneho dopadu xeno-
biotík na organizmy je zásadným spôsobom závislé od de-
tailnej identifikácie mechanizmov ich účinku na úrovni bu-
niek. Ide predovšetkým o in vitro laboratórne analýzy na 
bunkových modeloch, ktoré poskytnú najbližší pohľad na 
zmeny intracelulárnych procesov, čím sa zároveň zabezpečí 
eliminácia potreby využitia experimentálnych zvierat v rovine 
in vivo pokusov. Experimentálne stratégie projektu sú konci-
pované v zmysle objasnenia vplyvu xenobiotík pochádzajú-
cich najmä z agrochemikálií na rôzne regulačné 
a signalizačné mechanizmy v konkrétnych bunkových líniách 
s využitím sofistikovaných nástrojov výskumu v oblasti mole-
kulárnej biológie. Analýzy sa sústredia na determináciu pro-
zápalových vlastností konkrétnych xenobiotík spojené so 

zmenami viability, oxidatívnej rovnováhy, intercelulárnej 
komunikácie, angiogenézy, karcinogenézy, metabolickej 
a sekrečnej aktivity buniek v súvislosti so steroidogenézou.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Primárnym úsilím bude identifikovať a charakterizovať špeci-
fické mechanizmy pôsobenia vybraných xenobiotík so zame-
raním na ich modulačné efekty odzrkadľujúce sa na patolo-
gických zmenách buniek in vitro. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Získavanie nových informácií na úrovni molekulárnej biológie 
je nevyhnutným základom pre budúce výskumné úsilie 
s cieľom pochopiť povahu správania sa xenobiotík v rámci 
uceleného biologického systému. Exaktné pochopenie týchto 
interakcií a z neho plynúce kroky eliminácie uvoľňovania 
xenobiotík do životného prostredia je základným predpokla-
dom stabilnej a udržateľnej poľnohospodárskej produkcie, 
genetických zdrojov a produkcie potravín bez skrytých rizík 
ich konzumácie. 
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VČASNÁ PREDIKCIA A PREVENCIA KRYOPOŠKODENIA SAMČÍCH 
REPRODUKČNÝCH BUNIEK: MOLEKULÁRNY PRÍSTUP 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Eva Tvrdá, PhD. 

Termín riešenia: 07/2022 – 06/2026 

Finančné prostriedky: 220 000 EUR  

Číslo projektu: APVV-21-0095 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Projekt je koncipovaný s cieľom hĺbkovej molekulárnej cha-
rakterizácie kľúčových, avšak stále nedostatočne pochope-
ných interných a externých faktorov, ktoré môžu prispieť 
k strate životaschopných spermií počas kryoprezervácie. 
Zároveň sa projekt zameriava na štúdium špecifických subce-
lulárnych a molekulárnych charakteristík spermií, ktoré by 
mohli predikovať ich kryotoleranciu pred samotným proce-
som mrazenia. Kritickým prvkom projektu je vytvorenie vhod-
ných stratégií na minimalizáciu bakteriálnej kontaminácie 
ejakulátu. v neposlednom rade sa projekt venuje štúdiu vply-
vu zvolených biologicky aktívnych látok na funkčné prejavy 
samčích gamét s cieľom umožniť ich využitie pri efektívnejšej 
prezervácii spermií pri nízkych teplotách. 

PREDMET VÝSKUMU 
Experimentálne aktivity projektu sú zamerané na: 1) analýzu 
kvality spermií pred zmrazením a po rozmrazení pomocou 
tradičnej kryokonzervácie, ako aj výber kandidátskych marke-
rov pre predikciu kryotolerancie a/alebo kryosenzitivity 
spermií a ich predispozície ku kryokapacitácii, 2) kompara-
tívnu analýzu vplyvu tradičných a moderných kryoprezervač-
ných techník na dynamické zmeny kandidátskych markerov 

kryotolerancie a/alebo kryosenzitivity spermií a ich predispo-
zície ku kryokapacitácii, 3) charakterizáciu vplyvu bakterio- 
spermie na kryoprežívateľnosť spermií, 4) posúdenie protoko-
lov na úpravu a spracovanie ejakulátov pred kryoprezerváci-
ou, 5) analýzu účinkov zvolených molekúl vhodných ako 
alternatívne kryosuplementy. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Popis a pochopenie zmien v správaní sa spermií v dôsledku 
ich vystavenia nízkym teplotám môže prispieť k vývoju 
a implementácii vhodných opatrení na zabezpečenie vysokej 
kvality ejakulátu po rozmrazení. Včasná predikcia kryosenzi-
tivity môže viesť k zavedeniu individualizovaných protokolov 
prepájajúcich adekvátne postupy spracovania spermií, tech-
niky ich zmrazovania a kryosuplementy, ktoré budú najvhod-
nejšie pre špecifické potreby konkrétneho ejakulátu. Dôleži-
tým aspektom projektu je zníženie rizika nadmerného použí-
vania antibiotík v andrológii. Súčasne sa bude projekt veno-
vať implementácii bioaktívnych molekúl z prírodných zdrojov 
ako alternatívnych suplementov pre efektívnejšiu kryoprezer-
váciu samčích reprodukčných buniek v humánnej i živočíšnej 
andrológii. 
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VČASNÁ PREDIKCIA A PREVENCIA KRYOPOŠKODENIA SAMČÍCH 
REPRODUKČNÝCH BUNIEK: MOLEKULÁRNY PRÍSTUP 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Eva Tvrdá, PhD. 

Termín riešenia: 07/2022 – 06/2026 

Finančné prostriedky: 220 000 EUR  

Číslo projektu: APVV-21-0095 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Projekt je koncipovaný s cieľom hĺbkovej molekulárnej cha-
rakterizácie kľúčových, avšak stále nedostatočne pochope-
ných interných a externých faktorov, ktoré môžu prispieť 
k strate životaschopných spermií počas kryoprezervácie. 
Zároveň sa projekt zameriava na štúdium špecifických subce-
lulárnych a molekulárnych charakteristík spermií, ktoré by 
mohli predikovať ich kryotoleranciu pred samotným proce-
som mrazenia. Kritickým prvkom projektu je vytvorenie vhod-
ných stratégií na minimalizáciu bakteriálnej kontaminácie 
ejakulátu. v neposlednom rade sa projekt venuje štúdiu vply-
vu zvolených biologicky aktívnych látok na funkčné prejavy 
samčích gamét s cieľom umožniť ich využitie pri efektívnejšej 
prezervácii spermií pri nízkych teplotách. 

PREDMET VÝSKUMU 
Experimentálne aktivity projektu sú zamerané na: 1) analýzu 
kvality spermií pred zmrazením a po rozmrazení pomocou 
tradičnej kryokonzervácie, ako aj výber kandidátskych marke-
rov pre predikciu kryotolerancie a/alebo kryosenzitivity 
spermií a ich predispozície ku kryokapacitácii, 2) kompara-
tívnu analýzu vplyvu tradičných a moderných kryoprezervač-
ných techník na dynamické zmeny kandidátskych markerov 

kryotolerancie a/alebo kryosenzitivity spermií a ich predispo-
zície ku kryokapacitácii, 3) charakterizáciu vplyvu bakterio- 
spermie na kryoprežívateľnosť spermií, 4) posúdenie protoko-
lov na úpravu a spracovanie ejakulátov pred kryoprezerváci-
ou, 5) analýzu účinkov zvolených molekúl vhodných ako 
alternatívne kryosuplementy. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Popis a pochopenie zmien v správaní sa spermií v dôsledku 
ich vystavenia nízkym teplotám môže prispieť k vývoju 
a implementácii vhodných opatrení na zabezpečenie vysokej 
kvality ejakulátu po rozmrazení. Včasná predikcia kryosenzi-
tivity môže viesť k zavedeniu individualizovaných protokolov 
prepájajúcich adekvátne postupy spracovania spermií, tech-
niky ich zmrazovania a kryosuplementy, ktoré budú najvhod-
nejšie pre špecifické potreby konkrétneho ejakulátu. Dôleži-
tým aspektom projektu je zníženie rizika nadmerného použí-
vania antibiotík v andrológii. Súčasne sa bude projekt veno-
vať implementácii bioaktívnych molekúl z prírodných zdrojov 
ako alternatívnych suplementov pre efektívnejšiu kryoprezer-
váciu samčích reprodukčných buniek v humánnej i živočíšnej 
andrológii. 
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ANALÝZA DOPADU ÚČINKOV POĽNOHOSPODÁRSKYCH  
XENOBIOTÍK A ADAPTOGÉNOV NA REPRODUKČNÉ PROCESY 
V PODMIENKACH IN VITRO 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Tomáš Jambor, PhD. 

Termín riešenia: 1/2021 – 12/2024  

Finančné prostriedky: 37 295 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 1/0083/21 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom projektu je identifikácia účinku vybraných 
poľnohospodárskych a potravinárskych xenobiotík vo vzťahu 
k reprodukčnému zdraviu jedinca. v duchu zásad „3Rs“ budú 
využité metodické postupy in vitro s modelovým systémom 
nenádorových a nádorových buniek. Dôraz kladieme na rozvoj 
3D kultivácií, ktoré dokážu významným spôsobom priblížiť 
mikroprostredie a celulárne interakcie živočíšneho tkaniva.  

PREDMET VÝSKUMU 
Hoci sa v súčasnosti do popredia dostáva myšlienka eco-, 
bio- a green- hospodárstva, aplikácia a využívanie pesticídov 
je stálo často využívaným spôsobom ochrany poľnohospo-
dárskych plodín. Na druhej strane, niekoľko vedeckých štúdií 
a monitorovacích správ poukázalo na výraznú kumuláciu 
rezíduí v pôdach podzemných a povrchových vodách či tkani-
vách bezstavovcov a stavovcov. Predmetom výskumu je 
preto identifikácia účinku xenobiotík využívaných 
v poľnohospodárstve a potravinárstve vo vzťahu 
k reprodukčnému zdraviu samcov. Využitím 2D a 3D kultivácii 
dokážeme priblížiť mikroprostredie a interakcie buniek 

v živočíšnom tkaniva bez použitia laboratórnych zvierat 
v duchu zásad 3Rs. Súčasťou projektu je taktiež determinácia 
selekcia účinných fytonutrientov, ktoré dokážu eliminovať 
pôsobenie xenobiotík a zmierňovať dopad na celkový zdra-
votný stav jedinca. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Vybrané xenobiotiká iniciujú nástup negatívnych zmien 
v reprodukčnom systéme samcov. Poznanie ich mechanizmu 
účinku nám pomôže identifikovať biologicky aktívne zlúčeni-
ny, ktoré môžu preukazným spôsobom inhibovať činnosť 
týchto antropogénnych substancií a chrániť esenciálne rep-
rodukčné procesy, ako sú spermatogenéza a steroidogenéza. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Vhodne zvolená bilancia biologicky aktívnych zlúčenín ob-
siahnutých v rôznych rastlinných druhoch dokáže byť využitá 
pri príprave adekvátnych kŕmnych zmesí pre poľnohospodár-
ske zvieratá s ohľadom na zvyšovanie reprodukčného poten-
ciálu a zdravotného stavu zvierat. 
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ANALÝZA DOPADU ÚČINKOV POĽNOHOSPODÁRSKYCH  
XENOBIOTÍK A ADAPTOGÉNOV NA REPRODUKČNÉ PROCESY 
V PODMIENKACH IN VITRO 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Tomáš Jambor, PhD. 

Termín riešenia: 1/2021 – 12/2024  

Finančné prostriedky: 37 295 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 1/0083/21 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom projektu je identifikácia účinku vybraných 
poľnohospodárskych a potravinárskych xenobiotík vo vzťahu 
k reprodukčnému zdraviu jedinca. v duchu zásad „3Rs“ budú 
využité metodické postupy in vitro s modelovým systémom 
nenádorových a nádorových buniek. Dôraz kladieme na rozvoj 
3D kultivácií, ktoré dokážu významným spôsobom priblížiť 
mikroprostredie a celulárne interakcie živočíšneho tkaniva.  

PREDMET VÝSKUMU 
Hoci sa v súčasnosti do popredia dostáva myšlienka eco-, 
bio- a green- hospodárstva, aplikácia a využívanie pesticídov 
je stálo často využívaným spôsobom ochrany poľnohospo-
dárskych plodín. Na druhej strane, niekoľko vedeckých štúdií 
a monitorovacích správ poukázalo na výraznú kumuláciu 
rezíduí v pôdach podzemných a povrchových vodách či tkani-
vách bezstavovcov a stavovcov. Predmetom výskumu je 
preto identifikácia účinku xenobiotík využívaných 
v poľnohospodárstve a potravinárstve vo vzťahu 
k reprodukčnému zdraviu samcov. Využitím 2D a 3D kultivácii 
dokážeme priblížiť mikroprostredie a interakcie buniek 

v živočíšnom tkaniva bez použitia laboratórnych zvierat 
v duchu zásad 3Rs. Súčasťou projektu je taktiež determinácia 
selekcia účinných fytonutrientov, ktoré dokážu eliminovať 
pôsobenie xenobiotík a zmierňovať dopad na celkový zdra-
votný stav jedinca. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Vybrané xenobiotiká iniciujú nástup negatívnych zmien 
v reprodukčnom systéme samcov. Poznanie ich mechanizmu 
účinku nám pomôže identifikovať biologicky aktívne zlúčeni-
ny, ktoré môžu preukazným spôsobom inhibovať činnosť 
týchto antropogénnych substancií a chrániť esenciálne rep-
rodukčné procesy, ako sú spermatogenéza a steroidogenéza. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Vhodne zvolená bilancia biologicky aktívnych zlúčenín ob-
siahnutých v rôznych rastlinných druhoch dokáže byť využitá 
pri príprave adekvátnych kŕmnych zmesí pre poľnohospodár-
ske zvieratá s ohľadom na zvyšovanie reprodukčného poten-
ciálu a zdravotného stavu zvierat. 
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BAKTERIÁLNE PROFILY ŽIVOČÍŠNYCH EJAKULÁTOV A ICH 
DOPAD NA KVALITU SPERMIÍ

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Eva Tvrdá, PhD. 

Termín riešenia: 01/2020 – 12/2023  

Finančné prostriedky: 47 911 EUR (2020-2022) 

Číslo projektu: 1/0239/20 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je identifikovať bakteriocenózy prítomné vo 
vzorkách ejakulátov zdravých plemenných samcov 
a zhodnotiť ich vplyv na parametre kvality spermií. 

PREDMET VÝSKUMU 
Experimentálne aktivity projektu sú zamerané na: 1) identifiká-
ciu a charakterizáciu bakteriálnych druhov zo vzoriek ejakulá-
tov získaných od klinicky zdravých plemenníkov a plazov 
s potvrdenou fertilitou, 2) extenzívnu korelačnú analýzu zame-
ranú na vplyv špecifických bakteriocenóz na široké spektrum 
markerov štrukturálnej integrity, funkčnej aktivity, oxidatívneho 
profilu a zápalových procesov samčích reprodukčných buniek, 
3) testovanie účinnosti komerčne dostupných semenných 
extenderov pri prevencii možnej bakteriálnej kontaminácie 
ejakulátov určených pre umelú insemináciu, 4) indukciu in vitro 
bakteriospermie s využitím izolovaných baktérií z natívnych 
ejakulátov s cieľom detailného štúdia ich vplyvu na štruktúry 
rozhodujúce pre prežitie a fertilizačnú funkciu samčích gamét, 
5) komparatívnu analýzu schopnosti tradičných antibiotík, ako 
aj prírodných biomolekúl a esenciálnych olejov získaných 

z etnofarmako-logicky významných rastlín zabrániť bakteriálnej 
kontaminácii živočíšnych ejakulátov alebo znížiť jej negatívny 
dopad na vitalitu samčích reprodukčných buniek. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Dôležitým poslaním projektu je identifikovať zlúčeniny 
z prírodných zdrojov s antibakteriálnymi vlastnosťami ako 
alternatívnu k antibiotikám používaným počas spracovania 
ejakulátov. Projekt súčasne prinesie nové možností prevencie 
a/alebo manažmentu bakteriospermie v živočíšnej výrobe. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Výsledky projektu môžu byť využité inseminačnými stanicami 
a chovateľskými podnikmi pre eradikáciu možných ex vivo 
zdrojov bakteriálnej kontaminácie živočíšnych ejakulátov 
určených pre prípravu inseminačných dávok. Súčasne, ana-
lýza rezistencie izolovaných baktérií na antibiotiká môže byť 
zohľadnená pri výbere vhodnej antibakteriálnej látky pri 
príprave semenného extenderu priamo na inseminačnej 
stanici alebo veterinárnej klinike. 
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BAKTERIÁLNE PROFILY ŽIVOČÍŠNYCH EJAKULÁTOV A ICH 
DOPAD NA KVALITU SPERMIÍ

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Eva Tvrdá, PhD. 

Termín riešenia: 01/2020 – 12/2023  

Finančné prostriedky: 47 911 EUR (2020-2022) 

Číslo projektu: 1/0239/20 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je identifikovať bakteriocenózy prítomné vo 
vzorkách ejakulátov zdravých plemenných samcov 
a zhodnotiť ich vplyv na parametre kvality spermií. 

PREDMET VÝSKUMU 
Experimentálne aktivity projektu sú zamerané na: 1) identifiká-
ciu a charakterizáciu bakteriálnych druhov zo vzoriek ejakulá-
tov získaných od klinicky zdravých plemenníkov a plazov 
s potvrdenou fertilitou, 2) extenzívnu korelačnú analýzu zame-
ranú na vplyv špecifických bakteriocenóz na široké spektrum 
markerov štrukturálnej integrity, funkčnej aktivity, oxidatívneho 
profilu a zápalových procesov samčích reprodukčných buniek, 
3) testovanie účinnosti komerčne dostupných semenných 
extenderov pri prevencii možnej bakteriálnej kontaminácie 
ejakulátov určených pre umelú insemináciu, 4) indukciu in vitro 
bakteriospermie s využitím izolovaných baktérií z natívnych 
ejakulátov s cieľom detailného štúdia ich vplyvu na štruktúry 
rozhodujúce pre prežitie a fertilizačnú funkciu samčích gamét, 
5) komparatívnu analýzu schopnosti tradičných antibiotík, ako 
aj prírodných biomolekúl a esenciálnych olejov získaných 

z etnofarmako-logicky významných rastlín zabrániť bakteriálnej 
kontaminácii živočíšnych ejakulátov alebo znížiť jej negatívny 
dopad na vitalitu samčích reprodukčných buniek. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Dôležitým poslaním projektu je identifikovať zlúčeniny 
z prírodných zdrojov s antibakteriálnymi vlastnosťami ako 
alternatívnu k antibiotikám používaným počas spracovania 
ejakulátov. Projekt súčasne prinesie nové možností prevencie 
a/alebo manažmentu bakteriospermie v živočíšnej výrobe. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Výsledky projektu môžu byť využité inseminačnými stanicami 
a chovateľskými podnikmi pre eradikáciu možných ex vivo 
zdrojov bakteriálnej kontaminácie živočíšnych ejakulátov 
určených pre prípravu inseminačných dávok. Súčasne, ana-
lýza rezistencie izolovaných baktérií na antibiotiká môže byť 
zohľadnená pri výbere vhodnej antibakteriálnej látky pri 
príprave semenného extenderu priamo na inseminačnej 
stanici alebo veterinárnej klinike. 
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BIOGÉNNE A RIZIKOVÉ LÁTKY – ÚČINKY NA FYZIOLOGICKÉ 
A CELULÁRNE FUNKCIE

Zodpovedný riešiteľ: prof. MVDr. Peter Massányi, DrSc. 

Termín riešenia: 01/2022 – 12/2025  

Finančné prostriedky: 20 468 EUR 

Číslo projektu: 1/0698/22 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Projekt sa zaoberá analýzou vybraných rizikových faktorov 
životného prostredia (xenobiotík) a ich vplyvom na zdravotný 
stav živočíchov. Rizikové a bioaktívne substancie môžu byť 
významné v prevencii rôznych ochorení indukovaných exo-
génnymi a endogénnymi faktormi. 

PREDMET VÝSKUMU 
Rizikové, bioaktívne, bioprotektívne substancie môžu byť vý-
znamné v prevencii rôznych ochorení indukovaných exogén-
nymi a endogénnymi faktormi. Experimenty slúžia na objasne-
nie účinku vybraných látok na funkčné ukazovatele organizmu 
pri environmentálnom a experimentálnom zaťažení. Chemické 
látky nie sú pevne regulované a Národný ústav pre pracovnú 
bezpečnosť a zdravie registruje 79 000 chemikálií – približne 
16 % z nich je opísaných ako látok spôsobujúcich reprodukčnú 
toxicitu. Avšak iba málo z nich, a najmä ich spolupôsobenie, 
bolo detailne študované, takže účinky na rozmnožovanie 
u živočíchov (aj u ľudí) sú len veľmi málo známe.

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Projekt opisuje potenciálne účinky bioaktívnych látok na 
fyziologické procesy či intracelulárny metabolizmus živočí-
chov, s možnosťou maximálnej eliminácie negatívnych dopa-
dov. v rámci projektu bude na základe schválených etáp 
realizovaných niekoľko výskumných úloh: Vplyv vybraných 
faktorov prostredia (xenobiotiká) na fyziologické ukazovate-
le; Vplyv kontaminácie na biochemické ukazovatele semennej 
plazmy a spermiologické parametre (motilita, morfológia, 
vitalita); Vplyv prírodných látok a nanočastíc na spermiolo-
gické parametre (motilita, morfológia, vitalita). 

PRÍNOS PRE PRAX 
Výsledky projektu budú tvoriť základ pri určení toxického 
a/alebo protektívneho účinku. Vlastným prínosom predklada-
ného projektu budú výsledky interakcií rizikových faktorov 
prostredia a bioaktívnych substancií ohľadom na faktory 
ovplyvňujúce ich výskyt a vzájomné interakcie. z hľadiska 
determinácie ich účinku a možnosti aplikácie je nutné určenie 
toxického a bioprotektívneho účinku. 
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BIOGÉNNE A RIZIKOVÉ LÁTKY – ÚČINKY NA FYZIOLOGICKÉ 
A CELULÁRNE FUNKCIE

Zodpovedný riešiteľ: prof. MVDr. Peter Massányi, DrSc. 

Termín riešenia: 01/2022 – 12/2025  

Finančné prostriedky: 20 468 EUR 

Číslo projektu: 1/0698/22 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Projekt sa zaoberá analýzou vybraných rizikových faktorov 
životného prostredia (xenobiotík) a ich vplyvom na zdravotný 
stav živočíchov. Rizikové a bioaktívne substancie môžu byť 
významné v prevencii rôznych ochorení indukovaných exo-
génnymi a endogénnymi faktormi. 

PREDMET VÝSKUMU 
Rizikové, bioaktívne, bioprotektívne substancie môžu byť vý-
znamné v prevencii rôznych ochorení indukovaných exogén-
nymi a endogénnymi faktormi. Experimenty slúžia na objasne-
nie účinku vybraných látok na funkčné ukazovatele organizmu 
pri environmentálnom a experimentálnom zaťažení. Chemické 
látky nie sú pevne regulované a Národný ústav pre pracovnú 
bezpečnosť a zdravie registruje 79 000 chemikálií – približne 
16 % z nich je opísaných ako látok spôsobujúcich reprodukčnú 
toxicitu. Avšak iba málo z nich, a najmä ich spolupôsobenie, 
bolo detailne študované, takže účinky na rozmnožovanie 
u živočíchov (aj u ľudí) sú len veľmi málo známe.

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Projekt opisuje potenciálne účinky bioaktívnych látok na 
fyziologické procesy či intracelulárny metabolizmus živočí-
chov, s možnosťou maximálnej eliminácie negatívnych dopa-
dov. v rámci projektu bude na základe schválených etáp 
realizovaných niekoľko výskumných úloh: Vplyv vybraných 
faktorov prostredia (xenobiotiká) na fyziologické ukazovate-
le; Vplyv kontaminácie na biochemické ukazovatele semennej 
plazmy a spermiologické parametre (motilita, morfológia, 
vitalita); Vplyv prírodných látok a nanočastíc na spermiolo-
gické parametre (motilita, morfológia, vitalita). 

PRÍNOS PRE PRAX 
Výsledky projektu budú tvoriť základ pri určení toxického 
a/alebo protektívneho účinku. Vlastným prínosom predklada-
ného projektu budú výsledky interakcií rizikových faktorov 
prostredia a bioaktívnych substancií ohľadom na faktory 
ovplyvňujúce ich výskyt a vzájomné interakcie. z hľadiska 
determinácie ich účinku a možnosti aplikácie je nutné určenie 
toxického a bioprotektívneho účinku. 
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DETERMINÁCIA PLEIOTROPNÉHO ÚČINKU ENDOKRINNÝCH 
DISRUPTOROV A BIOLOGICKY AKTÍVNYCH LÁTOK 
V CELULÁRNOM MODELOVOM SYSTÉME IN VITRO 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Zuzana Kňažická, PhD. 

Termín riešenia: 01/2018 – 12/2021  

Finančné prostriedky: 53 890 EUR 

Číslo projektu: 1/0163/18 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu bolo skúmať mechanizmy pôsobenia vybra-
ných rizikových faktorov prostredia a benefičných látok na 
proces steroidogenézy s využitím rôznych celulárnych mode-
lových systémov in vitro. 

PREDMET VÝSKUMU 
Nosnou myšlienkou bolo determinovať pleiotropný účinok 
endokrinných disruptorov (kovy, bisfenoly) a eliminovať ich 
pôsobenie s protektívnymi biologicky aktívnymi látkami na 
steroidogenézu adrenokarcinómových buniek. Pridaná hod-
nota štúdie vyplývala z podrobnej intracelulárnej charakteri-
zácie ľudskej bunkovej línie NCI-H295R pomocou transmisnej 
elektrónovej mikroskopie a stereologických princípov, ktoré 
možno použiť ako štandardný prístup prospievajúci 
k pochopeniu základného mechanizmu pôsobenia endokrin-
ných disruptorov na produkciu steroidných hormónov. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výsledky odhalili cytotoxické účinky Hg, Ni, Cd a Cu na pro-
dukciu steroidných hormónov. Realizácia priniesla výsledky 
o vplyve Cu a Fe na ultraštruktúru a funkciu NCI-H295R bu-
niek. Analýza potvrdila štrukturálne a funkčné alterácie
v bunkách po expozícii Cu. Bisfenoly vykazovali bifázický
účinok v procese steroidogenézy a ich vysoké dávky viedli
k zníženiu viability buniek.

PRÍNOS PRE PRAX 
Poznatky je možné využiť v oblasti reprodukčnej medicíny, pri 
prevencii a liečbe problémov spojených s infertilitou. Výsled-
ky prispievajú k potenciálnej platforme pre rôzne biologické 
aplikácie a biomedicínu a slúžia tiež ako podkladový materiál 
k úprave legislatívy, ktorá stanovuje limity používania endok-
rinných disruptorov v produktoch. 
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DETERMINÁCIA PLEIOTROPNÉHO ÚČINKU ENDOKRINNÝCH 
DISRUPTOROV A BIOLOGICKY AKTÍVNYCH LÁTOK 
V CELULÁRNOM MODELOVOM SYSTÉME IN VITRO 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Zuzana Kňažická, PhD. 

Termín riešenia: 01/2018 – 12/2021  

Finančné prostriedky: 53 890 EUR 

Číslo projektu: 1/0163/18 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu bolo skúmať mechanizmy pôsobenia vybra-
ných rizikových faktorov prostredia a benefičných látok na 
proces steroidogenézy s využitím rôznych celulárnych mode-
lových systémov in vitro. 

PREDMET VÝSKUMU 
Nosnou myšlienkou bolo determinovať pleiotropný účinok 
endokrinných disruptorov (kovy, bisfenoly) a eliminovať ich 
pôsobenie s protektívnymi biologicky aktívnymi látkami na 
steroidogenézu adrenokarcinómových buniek. Pridaná hod-
nota štúdie vyplývala z podrobnej intracelulárnej charakteri-
zácie ľudskej bunkovej línie NCI-H295R pomocou transmisnej 
elektrónovej mikroskopie a stereologických princípov, ktoré 
možno použiť ako štandardný prístup prospievajúci 
k pochopeniu základného mechanizmu pôsobenia endokrin-
ných disruptorov na produkciu steroidných hormónov. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výsledky odhalili cytotoxické účinky Hg, Ni, Cd a Cu na pro-
dukciu steroidných hormónov. Realizácia priniesla výsledky 
o vplyve Cu a Fe na ultraštruktúru a funkciu NCI-H295R bu-
niek. Analýza potvrdila štrukturálne a funkčné alterácie
v bunkách po expozícii Cu. Bisfenoly vykazovali bifázický
účinok v procese steroidogenézy a ich vysoké dávky viedli
k zníženiu viability buniek.

PRÍNOS PRE PRAX 
Poznatky je možné využiť v oblasti reprodukčnej medicíny, pri 
prevencii a liečbe problémov spojených s infertilitou. Výsled-
ky prispievajú k potenciálnej platforme pre rôzne biologické 
aplikácie a biomedicínu a slúžia tiež ako podkladový materiál 
k úprave legislatívy, ktorá stanovuje limity používania endok-
rinných disruptorov v produktoch. 
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DETERMINÁCIA ÚČINKU RIZIKOVÝCH FAKTOROV  
POTRAVOVÉHO REŤAZCA NA REGULAČNÉ MECHANIZMY 
BUNIEK 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Norbert Lukáč, PhD. 

Termín riešenia: 1/2019 – 12/2022  

Finančné prostriedky: 58 580 EUR 

Číslo projektu: 1/0038/19 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je analýza účinkov vybraných endokrinných 
disruptorov (bisfenolov, alkylfenolov a i.) ako rizikových 
faktorov potravového reťazca a životného prostredia na 
steroidogenézu, angiogenézu, zápalové procesy a oxidatívny 
status buniek v podmienkach in vitro. 

PREDMET VÝSKUMU 
Projekt sa zaoberá analýzou účinkov vybraných endokrinných 
disruptorov na regulačné mechanizmy v biologickom systéme 
(steroidogenéza, angiogenéza, zápalové procesy a oxidatívny 
status buniek). Modelovými bunkovými líniami pre štúdium 
regulačných procesov sú Leydigove a endotelové bunky 
v podmienkach in vitro. Pre dosiahnutie vytýčeného cieľa sú 
analyzované viaceré markery úzko súvisiace s procesmi 
genézy steroidných hormónov, novotvorby ciev, zápalové 
markery a markery oxidačnej rovnováhy na celulárnej úrovni 
spolu s detekciou bunkovej viability, metabolickej aktivity, 
integrity bunkovej membrány a integrity lyzozómov po expo-
zícii endokrinných disruptorov. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Dosiahnuté výsledky projektu zabezpečujú analýzu účinkov 
endokrinných disruptorov na regulačné mechanizmy 
v biologickom systéme a determinujú koncentrácie endokrin-
ných disruptorov, ktoré môžu potenciálne narúšať fyziologic-
ký priebeh steroidogenézy. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Projekt opisuje účinok endokrinných disruptorov na regulačné 
mechanizmy s cieľom vedeckej charakteristiky ich vplyvu 
a potenciálneho účinku na celulárnej úrovni. Získané výsledky 
z tohto projektu tvoria významnú súčasť štúdií, ktoré je po-
trebné uskutočniť v najbližšej budúcnosti s významom čo 
možno najviac obmedziť až eliminovať endokrinné disruptory 
určitých skupín zo životného prostredia a potravového re-
ťazca zvierat a ľudí. 
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DETERMINÁCIA ÚČINKU RIZIKOVÝCH FAKTOROV  
POTRAVOVÉHO REŤAZCA NA REGULAČNÉ MECHANIZMY 
BUNIEK 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Norbert Lukáč, PhD. 

Termín riešenia: 1/2019 – 12/2022  

Finančné prostriedky: 58 580 EUR 

Číslo projektu: 1/0038/19 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je analýza účinkov vybraných endokrinných 
disruptorov (bisfenolov, alkylfenolov a i.) ako rizikových 
faktorov potravového reťazca a životného prostredia na 
steroidogenézu, angiogenézu, zápalové procesy a oxidatívny 
status buniek v podmienkach in vitro. 

PREDMET VÝSKUMU 
Projekt sa zaoberá analýzou účinkov vybraných endokrinných 
disruptorov na regulačné mechanizmy v biologickom systéme 
(steroidogenéza, angiogenéza, zápalové procesy a oxidatívny 
status buniek). Modelovými bunkovými líniami pre štúdium 
regulačných procesov sú Leydigove a endotelové bunky 
v podmienkach in vitro. Pre dosiahnutie vytýčeného cieľa sú 
analyzované viaceré markery úzko súvisiace s procesmi 
genézy steroidných hormónov, novotvorby ciev, zápalové 
markery a markery oxidačnej rovnováhy na celulárnej úrovni 
spolu s detekciou bunkovej viability, metabolickej aktivity, 
integrity bunkovej membrány a integrity lyzozómov po expo-
zícii endokrinných disruptorov. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Dosiahnuté výsledky projektu zabezpečujú analýzu účinkov 
endokrinných disruptorov na regulačné mechanizmy 
v biologickom systéme a determinujú koncentrácie endokrin-
ných disruptorov, ktoré môžu potenciálne narúšať fyziologic-
ký priebeh steroidogenézy. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Projekt opisuje účinok endokrinných disruptorov na regulačné 
mechanizmy s cieľom vedeckej charakteristiky ich vplyvu 
a potenciálneho účinku na celulárnej úrovni. Získané výsledky 
z tohto projektu tvoria významnú súčasť štúdií, ktoré je po-
trebné uskutočniť v najbližšej budúcnosti s významom čo 
možno najviac obmedziť až eliminovať endokrinné disruptory 
určitých skupín zo životného prostredia a potravového re-
ťazca zvierat a ľudí. 
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MAPOVANIE RIZIKOVÝCH PRVKOV V PÔDACH A V BIOTE 
ENVIRONMENTÁLNE ZAŤAŽENÝCH ÚZEMÍ 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Július Árvay, PhD. 

Termín riešenia: 1/2018 – 12/2021  

Finančné prostriedky: 62 644 EUR 

Číslo projektu: 1/0591/18 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIELE PROJEKTU 
Hlavný cieľom projektu je analýza biologického materiálu 
poľných aj lesných ekosystémov (jedlé divorastúce huby 
a pridružené substráty, na ktorých vzorky biologického mate-
riálu rastú). Na základe získaných výsledkov obsahov sledo-
vaných kontaminantov v konzumných častiach vzorkovaných 
druhov lesných plodov a následnom porovnaní s priemerným 
množstvom skonzumovaných druhov za rok determinovať 
tolerovateľné príjmy sledovaných prvkov osobou 
s hmotnosťou 70 kg. Získané údaje porovnať s hodnotami 
PTWI. 

PREDMET VÝSKUMU 
Výskumným zámerom bol odber dostatočného množstva 
vzorkového materiálu, ktorý bol podrobený analýzam na 
kvantitatívne stanovenie toxických, potenciálne toxických 
a esenciálnych prvkov. Získané vzorky boli následne vhodne 
upravené a analyzované pomocou OES-ICP metódy, resp. CV-
AAS (Hg), Na základe údajov o obsahu sledovaných prvkov 
boli vyvodené závery o stave znečistenia pôd a jedlých divo-
rastúcich húb na Slovensku. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Okrem potvrdenia celkového stavu znečistenia pôd prostred-
níctvom obsahu pseudo-celkových a mobilných frakcii prvkov 
sa v analyzovaných vzorkách potravín stanovila biologicky 
prístupná a biologicky dostupná frakcia prvkov. Zo získaných 
výsledkov sa vypočítali relevantné zdravotného riziká (nekar-
cinogénne a karcinogénne). Stav znečistenia analyzovaných 
vzoriek pôdy bol určený pomocou indexov znečistenia. Kvali-
ta analyzovaných potravín bola definovaná porovnaním kon-
centrácií získaných prvkov s povolenými hodnotami danými 
legislatívou. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínosom tohto projektu budú vytvorené obsahové mapy 
priestorového rozloženia sledovaných prvkov s presným 
vymedzením najrizikovejších oblastí. z pohľadu úrovne pre-
chodu sledovaných prvkov z abiotického prostredia do bio-
tického a následne do potravinového a potravového reťazca 
sa budú sledovať transférové koeficienty, bioakumulačné 
faktory, a taktiež sa bude hodnotiť environmentálna, ale 
i zdravotná rizikovosť vybraných lokalít. 
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MAPOVANIE RIZIKOVÝCH PRVKOV V PÔDACH A V BIOTE 
ENVIRONMENTÁLNE ZAŤAŽENÝCH ÚZEMÍ 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Július Árvay, PhD. 

Termín riešenia: 1/2018 – 12/2021  

Finančné prostriedky: 62 644 EUR 

Číslo projektu: 1/0591/18 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIELE PROJEKTU 
Hlavný cieľom projektu je analýza biologického materiálu 
poľných aj lesných ekosystémov (jedlé divorastúce huby 
a pridružené substráty, na ktorých vzorky biologického mate-
riálu rastú). Na základe získaných výsledkov obsahov sledo-
vaných kontaminantov v konzumných častiach vzorkovaných 
druhov lesných plodov a následnom porovnaní s priemerným 
množstvom skonzumovaných druhov za rok determinovať 
tolerovateľné príjmy sledovaných prvkov osobou 
s hmotnosťou 70 kg. Získané údaje porovnať s hodnotami 
PTWI. 

PREDMET VÝSKUMU 
Výskumným zámerom bol odber dostatočného množstva 
vzorkového materiálu, ktorý bol podrobený analýzam na 
kvantitatívne stanovenie toxických, potenciálne toxických 
a esenciálnych prvkov. Získané vzorky boli následne vhodne 
upravené a analyzované pomocou OES-ICP metódy, resp. CV-
AAS (Hg), Na základe údajov o obsahu sledovaných prvkov 
boli vyvodené závery o stave znečistenia pôd a jedlých divo-
rastúcich húb na Slovensku. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Okrem potvrdenia celkového stavu znečistenia pôd prostred-
níctvom obsahu pseudo-celkových a mobilných frakcii prvkov 
sa v analyzovaných vzorkách potravín stanovila biologicky 
prístupná a biologicky dostupná frakcia prvkov. Zo získaných 
výsledkov sa vypočítali relevantné zdravotného riziká (nekar-
cinogénne a karcinogénne). Stav znečistenia analyzovaných 
vzoriek pôdy bol určený pomocou indexov znečistenia. Kvali-
ta analyzovaných potravín bola definovaná porovnaním kon-
centrácií získaných prvkov s povolenými hodnotami danými 
legislatívou. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínosom tohto projektu budú vytvorené obsahové mapy 
priestorového rozloženia sledovaných prvkov s presným 
vymedzením najrizikovejších oblastí. z pohľadu úrovne pre-
chodu sledovaných prvkov z abiotického prostredia do bio-
tického a následne do potravinového a potravového reťazca 
sa budú sledovať transférové koeficienty, bioakumulačné 
faktory, a taktiež sa bude hodnotiť environmentálna, ale 
i zdravotná rizikovosť vybraných lokalít. 
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IMPLEMENTÁCIA VÝSLEDKOV VÝSKUMU  
Z ENVIRONMENTÁLNEJ A APLIKOVANEJ MIKROBIOLÓGIE  
DO VYUČOVACIEHO PROCESU A TVORBY NOVÝCH ŠTUDIJNÝCH 
MATERIÁLOV NA II. A III. STUPNI VYSOKOŠKOLSKÉHO ŠTÚDIA

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Soňa Javoreková, PhD. 

Termín riešenia: 1/2020 – 12/2022  

Finančné prostriedky: 49 086 EUR 

Číslo projektu: 013SPU-4/2020 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je tvorba novej učebnice Environmentálna 
mikrobiológia prístupnej študentom cez virtuálnu študovňu, 
ktorej súčasťou bude lexikón základných pojmov 
v predmetnej oblasti a protokolárny zápis z praktických 
cvičení, sprístupnenie praktickej časti laboratórnych cvičení 
formou videonahrávok, ako aj inovácia a obnova laboratórne-
ho vybavenia, ktoré umožnia študentom získanie zručností 
práce v mikrobiologickom laboratóriu. 

PREDMET VÝSKUMU 
Výskumná oblasť projektu bude prepojená na výskumnú oblasť 
hodnotenia bioaktívnych metabolity pôdnych a endofytických 
baktérií a hodnotenie biologických parametrov v pôde. Špičko-
vé prístrojové vybavenie centra umožní riešiteľom pokračovať 
v spolupráci s domácimi i zahraničnými partnermi a získané 
poznatky implementovať aj do edukačného procesu.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Vypracovaný bol obsah novej učebnice, boli zakúpené audio-
vizuálne pomôcky na online výučbu a boli testované nové 
metodiky hodnotenia enzymatickej aktivity na fluorogénnych 
substrátoch v pôde. Uskutočnili sa kvalitatívne 
a kvantitatívne stanovenia bioaktívnych metabolitov rast 
rastlín podporujúcich baktérií v pôde ako výsledok spoluprá-
ce s Ústavom experimentálnej botaniky AV ČR v Prahe. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Výsledky projektu zlepšia podmienky a úroveň vyučovania 
predmetov zameraných na Ekológiu mikroorganizmov 
a Environmentálnu mikrobiológiu. 
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IMPLEMENTÁCIA VÝSLEDKOV VÝSKUMU  
Z ENVIRONMENTÁLNEJ A APLIKOVANEJ MIKROBIOLÓGIE  
DO VYUČOVACIEHO PROCESU A TVORBY NOVÝCH ŠTUDIJNÝCH 
MATERIÁLOV NA II. A III. STUPNI VYSOKOŠKOLSKÉHO ŠTÚDIA

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Soňa Javoreková, PhD. 

Termín riešenia: 1/2020 – 12/2022  

Finančné prostriedky: 49 086 EUR 

Číslo projektu: 013SPU-4/2020 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je tvorba novej učebnice Environmentálna 
mikrobiológia prístupnej študentom cez virtuálnu študovňu, 
ktorej súčasťou bude lexikón základných pojmov 
v predmetnej oblasti a protokolárny zápis z praktických 
cvičení, sprístupnenie praktickej časti laboratórnych cvičení 
formou videonahrávok, ako aj inovácia a obnova laboratórne-
ho vybavenia, ktoré umožnia študentom získanie zručností 
práce v mikrobiologickom laboratóriu. 

PREDMET VÝSKUMU 
Výskumná oblasť projektu bude prepojená na výskumnú oblasť 
hodnotenia bioaktívnych metabolity pôdnych a endofytických 
baktérií a hodnotenie biologických parametrov v pôde. Špičko-
vé prístrojové vybavenie centra umožní riešiteľom pokračovať 
v spolupráci s domácimi i zahraničnými partnermi a získané 
poznatky implementovať aj do edukačného procesu.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Vypracovaný bol obsah novej učebnice, boli zakúpené audio-
vizuálne pomôcky na online výučbu a boli testované nové 
metodiky hodnotenia enzymatickej aktivity na fluorogénnych 
substrátoch v pôde. Uskutočnili sa kvalitatívne 
a kvantitatívne stanovenia bioaktívnych metabolitov rast 
rastlín podporujúcich baktérií v pôde ako výsledok spoluprá-
ce s Ústavom experimentálnej botaniky AV ČR v Prahe. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Výsledky projektu zlepšia podmienky a úroveň vyučovania 
predmetov zameraných na Ekológiu mikroorganizmov 
a Environmentálnu mikrobiológiu. 
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INTEGRÁCIA KONEKTIVIZMU VYUŽITÍM WEBOVÝCH  
PLATFORIEM VO VÝUČBOVEJ STRATÉGII  PREDMETOV 
ŠTUDIJNÉHO PROGRAMU APLIKOVANÁ BIOLÓGIA 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Norbert Lukáč, PhD. 

Termín riešenia: 01/2022 – 12/2024  

Finančné prostriedky: 17 033 EUR (2022) 

Číslo projektu: 023SPU-4/2022 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Sloven-skej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je rozvoj, zvýšenie efektivity a integrácia 
interaktívnych moderných postupov do výučbovej stratégie 
predmetov študijného programu „Aplikovaná biológia“ pre 
zvýšenie kvality komplexného vzdelávania na Fakulte bio-
technológie a potravinárstva SPU v Nitre, vytvorením vhod-
ných, moderných a kvalitných študijných materiálov 
a pomôcok v oblasti teoretického základu vzdelania 
s prepojením na zvýšené nároky laboratórnych zručností 
v rámci vedeckej práce s ohľadom na minimalizáciu environ-
mentálnej záťaže. 

PREDMET VÝSKUMU 
Zámerom projektu je inovovať výučbovú stratégiu vybraných 
predmetov tohto študijného programu – Fyziológia bunky 
a Imunobiológia. Hlavným cieľom je pripraviť 
a zmodernizovať sylaby a integrovať inovované moderné 
audiovizuálne učebné texty, postupy a návody, ktoré budú 
zaradené do edukačného procesu v rámci prednášok 
a praktických cvičení za dodržania zásad „3R“ chrániacich 
životné prostredie. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Prínosom bude prenos a integrácia najnovších overených 
vedeckých poznatkov a postupov do výučbovej stratégie. 
Vznikne nový priestor učenia sa nielen teoretických znalostí, 
ale aj praktických zručností, ktoré budú spĺňať zvýšené krité-
ria dnešnej modernej doby na absolventa a uchádzača 
o pracovné pozície. Zaobstaranie modernizovaného zariade-
nia do laboratórií a cvičební umožní študentom pracovať na
technickom zariadení, s ktorým sa môžu ďalej stretávať
v súčasnej modernej praxi a na renomovaných vedecko-
výskumných pracoviskách.

PRÍNOS PRE PRAX 
Neoddeliteľnou súčasťou výstupov budú vedecké práce vo 
vedeckých periodikách a zborníkoch. Výsledky práce budú prie-
bežne prezentované na vedeckých konferenciách. Pomocou 
multimediálnych pomôcok správne zaradených do nového meto-
dického postupu edukácie budú študenti efektívne pripravovaní 
pre využitie získaných informácií s cieľom lepšieho analytického 
myslenia a chápania i ďalšieho progresu v danej problematike. 
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INTEGRÁCIA KONEKTIVIZMU VYUŽITÍM WEBOVÝCH  
PLATFORIEM VO VÝUČBOVEJ STRATÉGII  PREDMETOV 
ŠTUDIJNÉHO PROGRAMU APLIKOVANÁ BIOLÓGIA 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Norbert Lukáč, PhD. 

Termín riešenia: 01/2022 – 12/2024  

Finančné prostriedky: 17 033 EUR (2022) 

Číslo projektu: 023SPU-4/2022 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Sloven-skej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je rozvoj, zvýšenie efektivity a integrácia 
interaktívnych moderných postupov do výučbovej stratégie 
predmetov študijného programu „Aplikovaná biológia“ pre 
zvýšenie kvality komplexného vzdelávania na Fakulte bio-
technológie a potravinárstva SPU v Nitre, vytvorením vhod-
ných, moderných a kvalitných študijných materiálov 
a pomôcok v oblasti teoretického základu vzdelania 
s prepojením na zvýšené nároky laboratórnych zručností 
v rámci vedeckej práce s ohľadom na minimalizáciu environ-
mentálnej záťaže. 

PREDMET VÝSKUMU 
Zámerom projektu je inovovať výučbovú stratégiu vybraných 
predmetov tohto študijného programu – Fyziológia bunky 
a Imunobiológia. Hlavným cieľom je pripraviť 
a zmodernizovať sylaby a integrovať inovované moderné 
audiovizuálne učebné texty, postupy a návody, ktoré budú 
zaradené do edukačného procesu v rámci prednášok 
a praktických cvičení za dodržania zásad „3R“ chrániacich 
životné prostredie. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Prínosom bude prenos a integrácia najnovších overených 
vedeckých poznatkov a postupov do výučbovej stratégie. 
Vznikne nový priestor učenia sa nielen teoretických znalostí, 
ale aj praktických zručností, ktoré budú spĺňať zvýšené krité-
ria dnešnej modernej doby na absolventa a uchádzača 
o pracovné pozície. Zaobstaranie modernizovaného zariade-
nia do laboratórií a cvičební umožní študentom pracovať na
technickom zariadení, s ktorým sa môžu ďalej stretávať
v súčasnej modernej praxi a na renomovaných vedecko-
výskumných pracoviskách.

PRÍNOS PRE PRAX 
Neoddeliteľnou súčasťou výstupov budú vedecké práce vo 
vedeckých periodikách a zborníkoch. Výsledky práce budú prie-
bežne prezentované na vedeckých konferenciách. Pomocou 
multimediálnych pomôcok správne zaradených do nového meto-
dického postupu edukácie budú študenti efektívne pripravovaní 
pre využitie získaných informácií s cieľom lepšieho analytického 
myslenia a chápania i ďalšieho progresu v danej problematike. 
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MEDZINÁRODNÝ LETNÝ FESTIVAL VEDY PRE ZVÝŠENIE ÚROVNE 
INTERNACIONALIZÁCIE SLOVENSKÝCH ŠTUDENTOV  
BIOLOGICKÝCH DISCIPLÍN

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Eva Tvrdá, PhD. 

Termín riešenia: 01/2021 – 12/2023  

Finančné prostriedky: 31 497 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 008SPU-4/2021 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Zámerom projektu je kvalitná príprava budúcich odborníkov 
v oblasti vedy a výskumu na teoretickej i praktickej úrovni, 
v medzinárodnom a interdisciplinárnom kolektíve. 

PREDMET VÝSKUMU 
Letný festival vedy bude predstavovať mesačnú aktivitu, ktorá 
bude pozostávať zo vzájomne prepojených komponentov: 1) 
diskusné fóra s akademikmi a vedcami reprezentujúcimi 
krajiny V4, ako aj so zástupcami organizácií zameraných na 
posilnenie internacionalizácie vzdelávania a vedy 
i súkromných spoločností, 2) kreatívne workshopy, počas 
ktorých študenti porozumejú základným princípom vedecké-
ho publikovania, príprave vedeckých a vedecko-populárnych 
prezentácií, prednesu experimentálnych výsledkov pred 
odborným publikom či verejnosťou, 3) experimentálne minip-
rojekty, zamerané na zisk reálnych praktických laboratórnych 
zručností, efektívne osvojenie si princípov organizácie práce, 
logického myslenia a tímovej spolupráce. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Na úrovni inštitucionálneho vzdelávania je cieľom projektu 
zmodernizovať a zefektívniť vyučovací proces, ponúknuť nové 
vyučovacie stratégie, ktoré budú reflektovať špecifické po-
žiadavky krajín V4. Dlhodobým cieľom projektu je príprava 
podkladov pre vypracovanie vzdelávacích modulov zahŕňajú-
cich metodicky spracované učivo, ktoré môže byť využiteľné 
ako pomôcka vo vzdelávacom procese, a ktorá môže byť 
inkorporovaná do praktických seminárov pre študentov bio-
logických disciplín.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Účastníci nadobudnú praktické zručnosti, získajú vzťah 
k vedeckému prostrediu pracovné návyky, budú vedení 
k samostatnosti a iniciatívnemu prístupu. Zručnosti získané 
absolvovaním festivalu môžu viesť ku zlepšeniu výkonnosti 
v budúcom štúdiu alebo profesii. Dôležitým aplikovateľným 
výstupom projektu bude teda zlepšenie vzťahu študentov 
k samostatnej práci za účelom zvýšenia ich uplatniteľnosti na 
pracovnom trhu. 
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   Slovenskej republiky 
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ktorých študenti porozumejú základným princípom vedecké-
ho publikovania, príprave vedeckých a vedecko-populárnych 
prezentácií, prednesu experimentálnych výsledkov pred 
odborným publikom či verejnosťou, 3) experimentálne minip-
rojekty, zamerané na zisk reálnych praktických laboratórnych 
zručností, efektívne osvojenie si princípov organizácie práce, 
logického myslenia a tímovej spolupráce. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Na úrovni inštitucionálneho vzdelávania je cieľom projektu 
zmodernizovať a zefektívniť vyučovací proces, ponúknuť nové 
vyučovacie stratégie, ktoré budú reflektovať špecifické po-
žiadavky krajín V4. Dlhodobým cieľom projektu je príprava 
podkladov pre vypracovanie vzdelávacích modulov zahŕňajú-
cich metodicky spracované učivo, ktoré môže byť využiteľné 
ako pomôcka vo vzdelávacom procese, a ktorá môže byť 
inkorporovaná do praktických seminárov pre študentov bio-
logických disciplín.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Účastníci nadobudnú praktické zručnosti, získajú vzťah 
k vedeckému prostrediu pracovné návyky, budú vedení 
k samostatnosti a iniciatívnemu prístupu. Zručnosti získané 
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MOŽNOSTI ELIMINÁCIE XENOBIOTÍK V JEDLÝCH LESNÝCH 
PLODOCH Z ENVIRONMENTÁLNE ZAŤAŽENÝCH ÚZEMÍ  

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Július Árvay, PhD. 

Termín riešenia: 1/2022 – 12/2025  

Finančné prostriedky: 18 846 EUR (2022) 

Číslo projektu: 1/0602/22 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu bude získanie vzoriek jedlých častí rôznych 
druhov lesných plodov a pridružených substrátov, vykonanie 
analýz na stanovenie obsahu rizikových a potenciálne riziko-
vých prvkov pomocou OES-ICP, resp. CV-AAS metód, aktívnej 
a výmennej pH, obsahu vybraných biologicky účinných látok 
pomocou HPLC, resp. GC metód. Následne konzervované, 
resp. technologicky inak upravené vzorky lesných plodov 
budú podrobené rovnakým analýzam a z výsledkov budú 
zadefinované ekologické rizika, ktoré poskytnú informácie 
o úrovni environmentálneho zaťaženia záujmových oblasti
antropogénnou činnosťou.

PREDMET VÝSKUMU 
Jedlé lesné plody sú prirodzenou a neoddeliteľnou súčasťou 
lesných ekosystémov a sú radené do kategórie funkčných potravín. 
Avšak vzhľadom na charakteristickú schopnosť najmä húb prijímať 
vo zvýšenej miere toxické a potenciálne toxické prvky, je potrebné 
s touto skutočnosťou pri ich konzumácii počítať, a to hlavne 
v oblastiach, ktoré sú charakteristické zvýšenou úrovňou kontami-
nácie xenobiotikami. v predkladanom projekte sa chceme zamerať 
na možnosti eliminácie obsahu toxických a potenciálne toxických 

prvkov v jedlých lesných plodoch pomocou rôznych spôsobov 
konzervovania, resp. technologických úprav, a taktiež sledovať 
zmeny obsahu biologicky účinných látok. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Na základe skutočností o obsahu rizikových prvkov budú 
vyčlenené oblasti zo zvýšeným rizikom prechodu sledova-
ných kontaminantov z pôdy / substrátu do jedlých častí 
lesných plodov, z ktorých budú zbierané vzorky biologického 
materiálu. Následným prínosom bude návrh postupov naj-
vhodnejšieho spôsobu konzervovania alebo technologických 
úprav jedlých lesných plodov, pri ktorom bude preukázateľne 
znížený obsah sledovaných kontaminantov pri súčasnom 
zachovaní, resp. minimálnom znížení obsahu zdraviu pro-
spešných biologicky účinných látok.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Všetky zistenia z problematiky eliminácie potenciálneho 
zdravotného rizika vyplývajúceho zo zberu, spracovania, 
skladovania, konzervovania a konzumácie týchto plodov budú 
slúžiť odbornej, ale i laickej verejnosti. 
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o úrovni environmentálneho zaťaženia záujmových oblasti
antropogénnou činnosťou.

PREDMET VÝSKUMU 
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lesných ekosystémov a sú radené do kategórie funkčných potravín. 
Avšak vzhľadom na charakteristickú schopnosť najmä húb prijímať 
vo zvýšenej miere toxické a potenciálne toxické prvky, je potrebné 
s touto skutočnosťou pri ich konzumácii počítať, a to hlavne 
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nácie xenobiotikami. v predkladanom projekte sa chceme zamerať 
na možnosti eliminácie obsahu toxických a potenciálne toxických 
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konzervovania, resp. technologických úprav, a taktiež sledovať 
zmeny obsahu biologicky účinných látok. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Na základe skutočností o obsahu rizikových prvkov budú 
vyčlenené oblasti zo zvýšeným rizikom prechodu sledova-
ných kontaminantov z pôdy / substrátu do jedlých častí 
lesných plodov, z ktorých budú zbierané vzorky biologického 
materiálu. Následným prínosom bude návrh postupov naj-
vhodnejšieho spôsobu konzervovania alebo technologických 
úprav jedlých lesných plodov, pri ktorom bude preukázateľne 
znížený obsah sledovaných kontaminantov pri súčasnom 
zachovaní, resp. minimálnom znížení obsahu zdraviu pro-
spešných biologicky účinných látok.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Všetky zistenia z problematiky eliminácie potenciálneho 
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PRÍPRAVA NOVÝCH DIDAKTICKÝCH PROSTRIEDKOV  
PRE VZDELÁVANIE KOMBINUJÚCE KLASICKÚ FORMU 
S E-LEARNINGOM PRE PREDMET MIKROBIOLÓGIA  
V GASTRONÓMII  

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Jana Maková, PhD. 

Termín riešenia: 1/2021 – 12/2023  

Finančné prostriedky: 23 823 EUR 

Číslo projektu: 022SPU-4/2021 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľmi projektu je príprava novej študijnej literatúry Mikrobio-
lógia v gastronómii určenej pre študentov študijného progra-
mu Potraviny a technológie v gastronómii, inovácia foriem 
vzdelávania pomocou multimediálnej podpory využívajúcej 
informačné a komunikačné technológie, ktorej výsledkom 
bude príprava e-learningového kurzu v prostredí LMS Moodle 
a modernizácia cvičební, v ktorých prebieha výučba. 

PREDMET VÝSKUMU 
Výskumná oblasť projektu bude prepojená na oblasť mikrobi-
omu a zdravých potravín zaoberajúci sa mikrobiologickou 
analýzou priamo konzumovaných potravín rastlinného pôvo-
du. Tieto boli v poslednom období zdrojom niekoľkých epi-
démií alimentárnych nákaz spôsobených patogénnymi 
kmeňmi Escherichia coli, ako aj baktériami z rodov Salmonel-
la, Yersinia a Shigella.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Riešitelia projektu uskutočnili prípravu a skúšanie metodík 
a začali pripravovať dokumentáciu vo forme obrázkov 
a videosekvencií, ktoré budú použité v e-learningovom kurze 
a v laboratórnych cvičeniach. Bola zrealizovaná modernizácia 
laboratórnych cvičební nákupom zariadení. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínos pre prax predstavuje príprava študijnej literatúry Mik-
robiológia v gastronómii, ktorou sa zvýši vedomostná úroveň 
študentov v oblasti mikrobiológie s aplikáciou na gastronó-
miu a poskytne sa možnosť prehĺbenia teoretických vedo-
mostí v predmetnej oblasti aj u odbornej verejnosti.  
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Číslo projektu: 022SPU-4/2021 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľmi projektu je príprava novej študijnej literatúry Mikrobio-
lógia v gastronómii určenej pre študentov študijného progra-
mu Potraviny a technológie v gastronómii, inovácia foriem 
vzdelávania pomocou multimediálnej podpory využívajúcej 
informačné a komunikačné technológie, ktorej výsledkom 
bude príprava e-learningového kurzu v prostredí LMS Moodle 
a modernizácia cvičební, v ktorých prebieha výučba. 

PREDMET VÝSKUMU 
Výskumná oblasť projektu bude prepojená na oblasť mikrobi-
omu a zdravých potravín zaoberajúci sa mikrobiologickou 
analýzou priamo konzumovaných potravín rastlinného pôvo-
du. Tieto boli v poslednom období zdrojom niekoľkých epi-
démií alimentárnych nákaz spôsobených patogénnymi 
kmeňmi Escherichia coli, ako aj baktériami z rodov Salmonel-
la, Yersinia a Shigella.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Riešitelia projektu uskutočnili prípravu a skúšanie metodík 
a začali pripravovať dokumentáciu vo forme obrázkov 
a videosekvencií, ktoré budú použité v e-learningovom kurze 
a v laboratórnych cvičeniach. Bola zrealizovaná modernizácia 
laboratórnych cvičební nákupom zariadení. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínos pre prax predstavuje príprava študijnej literatúry Mik-
robiológia v gastronómii, ktorou sa zvýši vedomostná úroveň 
študentov v oblasti mikrobiológie s aplikáciou na gastronó-
miu a poskytne sa možnosť prehĺbenia teoretických vedo-
mostí v predmetnej oblasti aj u odbornej verejnosti.  
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MICROGREENS AKO INTEGRÁLNA SÚČASŤ DIZAJNU
FUNKČNÝCH POTRAVÍN 
Zodpovedný riešiteľ: Ing. Tomáš Jambor, PhD. 

Termín riešenia: 5/2021 – 12/2023  

Finančné prostriedky: 5 000 EUR  

Číslo projektu: 07-GASPU-2021 

Agentúra: GA SPU – Grantová agentúra SPU v Nitre 

CIEĽ PROJEKTU 
Projekt je koncipovaný s cieľom poskytnúť detailnú identifi-
káciu a charakterizáciu biologicky aktívnych zlúčenín 
microgreens v zmysle ich štruktúry, fyzikálno-chemických 
a antimikrobiálnych, resp. antioxidačných vlastností 
s potenciálnym využitím pri dizajne funkčných potravín. 

PREDMET VÝSKUMU
Významným zdrojom biologicky aktívnych zlúčenín sú 
v súčasnosti vysoko populárne microgreens. Vďaka extrémne 
bohatému obsahu antioxidantov, vitamínov či minerálov 
nachádzajú uplatnenie v nutričnom výskume a v kontexte 
prevencie a ochrany zdravia jedinca môžu byť preukazne 
efektívne. Preto chceme poukázať na možnosť ich využitia 
v príprave doplnkov výživy s dosahom na dizajn funkčných 
potravín. Primárna časť projektu sa venuje in vitro examinácii 
účinkov microgreens na zdravé či nádorové bunkové modely 
s vysokým predpokladom modulácie patologických procesov 
a potenciálom chrániť morfologickú či funkčnú stabilitu 
sledovaných buniek. Významným benefitom projektu je prí-
prava nielen možných doplnkov výživy zabezpečujúcich 
ochranu zdravia jedinca, ale taktiež inovácia respektíve vývoj 

nových a progresívnych technologických postupov spracova-
nia biologicky cenných molekúl z microgreens. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Vhodnou cestou eliminácie negatívnych dopadov xenobiotík 
na ľudské zdravie by mohli byť prírodné, biologicky aktívne 
molekuly rôznych druhov microgreens. Patria sem predo-
všetkým flavonoidy, elagitaníny, glykozidy, karotenoidy, anto-
kyaníny, tokoferoly, ale aj ďalšie vitamíny či minerály, ktoré sa 
vyznačujú vysokou ochrannou, antioxidačnou či protinádoro-
vou aktivitou, ako aj schopnosťou eliminovať reprotoxiciu 
indukovanú xenobiotikami.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Získané výsledky o potencionálnom účinku vybraných fytonut-
rientov microgreens budú následne využité pre dizajnovanie 
progresívnych postupov nevyhnutných pre tvorbu doplnkov 
výživy či potravín s pridanou hodnotou. Novovytvorené postupy 
dokážu byť využité pri inováciách rastlinných a živočíšnych 
produktov s uplatnením vo výžive ľudí s ohľadom na elimináciu 
patologických procesov v organizme.
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MICROGREENS AKO INTEGRÁLNA SÚČASŤ DIZAJNU
FUNKČNÝCH POTRAVÍN 
Zodpovedný riešiteľ: Ing. Tomáš Jambor, PhD. 

Termín riešenia: 5/2021 – 12/2023  

Finančné prostriedky: 5 000 EUR  

Číslo projektu: 07-GASPU-2021 

Agentúra: GA SPU – Grantová agentúra SPU v Nitre 

CIEĽ PROJEKTU 
Projekt je koncipovaný s cieľom poskytnúť detailnú identifi-
káciu a charakterizáciu biologicky aktívnych zlúčenín 
microgreens v zmysle ich štruktúry, fyzikálno-chemických 
a antimikrobiálnych, resp. antioxidačných vlastností 
s potenciálnym využitím pri dizajne funkčných potravín. 

PREDMET VÝSKUMU
Významným zdrojom biologicky aktívnych zlúčenín sú 
v súčasnosti vysoko populárne microgreens. Vďaka extrémne 
bohatému obsahu antioxidantov, vitamínov či minerálov 
nachádzajú uplatnenie v nutričnom výskume a v kontexte 
prevencie a ochrany zdravia jedinca môžu byť preukazne 
efektívne. Preto chceme poukázať na možnosť ich využitia 
v príprave doplnkov výživy s dosahom na dizajn funkčných 
potravín. Primárna časť projektu sa venuje in vitro examinácii 
účinkov microgreens na zdravé či nádorové bunkové modely 
s vysokým predpokladom modulácie patologických procesov 
a potenciálom chrániť morfologickú či funkčnú stabilitu 
sledovaných buniek. Významným benefitom projektu je prí-
prava nielen možných doplnkov výživy zabezpečujúcich 
ochranu zdravia jedinca, ale taktiež inovácia respektíve vývoj 

nových a progresívnych technologických postupov spracova-
nia biologicky cenných molekúl z microgreens. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Vhodnou cestou eliminácie negatívnych dopadov xenobiotík 
na ľudské zdravie by mohli byť prírodné, biologicky aktívne 
molekuly rôznych druhov microgreens. Patria sem predo-
všetkým flavonoidy, elagitaníny, glykozidy, karotenoidy, anto-
kyaníny, tokoferoly, ale aj ďalšie vitamíny či minerály, ktoré sa 
vyznačujú vysokou ochrannou, antioxidačnou či protinádoro-
vou aktivitou, ako aj schopnosťou eliminovať reprotoxiciu 
indukovanú xenobiotikami.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Získané výsledky o potencionálnom účinku vybraných fytonut-
rientov microgreens budú následne využité pre dizajnovanie 
progresívnych postupov nevyhnutných pre tvorbu doplnkov 
výživy či potravín s pridanou hodnotou. Novovytvorené postupy 
dokážu byť využité pri inováciách rastlinných a živočíšnych 
produktov s uplatnením vo výžive ľudí s ohľadom na elimináciu 
patologických procesov v organizme.
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MODULAČNÝ POTENCIÁL PRÍRODNÝCH BIOLOGICKY  
AKTÍVNYCH LÁTOK SLEDOVANÝ NA BUNKOVÝCH MODELOCH 
IMUNITNÉHO A REPRODUKČNÉHO SYSTÉMU 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Katarína Tokárová, PhD. 

Termín riešenia: 01/2020 – 12/2021 

Finančné prostriedky: 2 000 EUR 

Číslo projektu: GA 24/19 

Agentúra: GA SPU – Grantová agentúra SPU v Nitre 

CIEĽ PROJEKTU 
Projekt je zameraný na determináciu potenciálnych účinkov 
prírodnej substancie amygdalínu na celulárne procesy pre-
biehajúce v cievnom endoteli a samčom reprodukčnom 
systéme. Experimentálna činnosť úzko súvisí so sledovaním 
odozvy ľudských endotelových buniek a Leydigových buniek 
na aplikáciu amygdalínu v podmienkach in vitro. Stanovením 
esenciálnych parametrov, ako sú sekrečná aktivita, životas-
chopnosť či bunková kompatibilita sme schopní určiť dopad 
na imunitnú odpoveď a reprodukčné zdravie jedinca. 

PREDMET VÝSKUMU 
Oblasť farmakologického a nutričného výskumu sa stále viac 
zameriava na štúdium látok prírodného pôvodu, ktoré dokážu 
efektívne modulovať aktivitu imunitného či reprodukčného 
systému. Aj napriek neustále sa zvyšujúcemu počtu vedeckých 
prác, ktoré demonštrujú protinádorovú aktivitu amygdalínu 
v rôznych nádorových bunkách, nie je potenciálny vplyv tejto 
substancie na zdravé bunky takmer vôbec objasnený. Projekt je 

preto koncipovaný s cieľom poskytnúť charakterizáciu poten-
ciálneho vplyvu amygdalínu na elementárne bunkové procesy 
imunitného systému, angiogenézy a reprodukčného systému 
v zdravých bunkových líniách s možnosťou ich aplikácie pri 
ochrane a udržateľnosti ľudského a živočíšneho zdravia. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Získané výsledky môžu poskytnúť podstatné informácie 
o látke využívanej v prevencii onkologických ochorení a jej
vplyvu na zápalové procesy v organizme, výskyt testikulár-
nych abnormalít, ktoré sa u samcov nevyskytujú len dôsled-
kom genetických predispozícií.

PRÍNOS PRE PRAX 
Výstupy z projektu môžu byť prínosom nielen pre klinickú 
prax, ale môžu informovať aj širokú verejnosť o efektivite 
a intervenciách v oblasti alternatívnej medicíny, reprodukčnej 
biológie a biomedicínskeho výskumu. 
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MODULAČNÝ POTENCIÁL PRÍRODNÝCH BIOLOGICKY  
AKTÍVNYCH LÁTOK SLEDOVANÝ NA BUNKOVÝCH MODELOCH 
IMUNITNÉHO A REPRODUKČNÉHO SYSTÉMU 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Katarína Tokárová, PhD. 

Termín riešenia: 01/2020 – 12/2021 

Finančné prostriedky: 2 000 EUR 

Číslo projektu: GA 24/19 

Agentúra: GA SPU – Grantová agentúra SPU v Nitre 

CIEĽ PROJEKTU 
Projekt je zameraný na determináciu potenciálnych účinkov 
prírodnej substancie amygdalínu na celulárne procesy pre-
biehajúce v cievnom endoteli a samčom reprodukčnom 
systéme. Experimentálna činnosť úzko súvisí so sledovaním 
odozvy ľudských endotelových buniek a Leydigových buniek 
na aplikáciu amygdalínu v podmienkach in vitro. Stanovením 
esenciálnych parametrov, ako sú sekrečná aktivita, životas-
chopnosť či bunková kompatibilita sme schopní určiť dopad 
na imunitnú odpoveď a reprodukčné zdravie jedinca. 

PREDMET VÝSKUMU 
Oblasť farmakologického a nutričného výskumu sa stále viac 
zameriava na štúdium látok prírodného pôvodu, ktoré dokážu 
efektívne modulovať aktivitu imunitného či reprodukčného 
systému. Aj napriek neustále sa zvyšujúcemu počtu vedeckých 
prác, ktoré demonštrujú protinádorovú aktivitu amygdalínu 
v rôznych nádorových bunkách, nie je potenciálny vplyv tejto 
substancie na zdravé bunky takmer vôbec objasnený. Projekt je 

preto koncipovaný s cieľom poskytnúť charakterizáciu poten-
ciálneho vplyvu amygdalínu na elementárne bunkové procesy 
imunitného systému, angiogenézy a reprodukčného systému 
v zdravých bunkových líniách s možnosťou ich aplikácie pri 
ochrane a udržateľnosti ľudského a živočíšneho zdravia. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Získané výsledky môžu poskytnúť podstatné informácie 
o látke využívanej v prevencii onkologických ochorení a jej
vplyvu na zápalové procesy v organizme, výskyt testikulár-
nych abnormalít, ktoré sa u samcov nevyskytujú len dôsled-
kom genetických predispozícií.

PRÍNOS PRE PRAX 
Výstupy z projektu môžu byť prínosom nielen pre klinickú 
prax, ale môžu informovať aj širokú verejnosť o efektivite 
a intervenciách v oblasti alternatívnej medicíny, reprodukčnej 
biológie a biomedicínskeho výskumu. 
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APLIKÁCIA MOLEKULÁRNO-BIOLOGICKÝCH METÓD PRI VÝVOJI 
REFERENČNÝCH MATERIÁLOV URČENÝCH NA DETEKCIU  
FALŠOVANIA A HODNOTENIA KVALITY POTRAVÍN 

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Peter Zajác, PhD. 

Termín riešenia: 7/2020 – 6/2024  

Finančné prostriedky: 249 243 EUR 

Číslo projektu: APVV-19-0180 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu bolo vytvoriť a optimalizovať štandardné 
pracovné postupy na výrobu referenčných materiálov, vytvoriť 
referenčné materiály určené na detekciu falšovania 
a hodnotenia kvality potravín. 

PREDMET VÝSKUMU 
Projekt sa zaoberal problematikou bezpečnosti a kvality 
vybraných potravín živočíšneho a rastlinného pôvodu. Projekt 
riešil možnosti využitia rôznych markerov za účelom autenti-
fikácie vybraných druhov potravín ako sú mäso a mäsové 
výrobky, mlieko a mliečne výrobky, ryby a výrobky z rýb, rast-
linné produkty klasifikované ako alergénne zložky. v rámci 
projektu sa aplikovali metódy molekulárnej biológie ako SDS-
PAGE, izoelektrická fokusácia, microarray, DNA čipy, realtime 
PCR ako aj bežné inštrumentálne analytické metódy na sta-
novenie zloženia potravín. Tieto metódy sú vhodné na odha-
ľovanie falšovania potravín a hodnotenia ich kvality. 
v projekte sme sa zaoberali aj vplyvom potravinárskych 
technológií, tepelného záhrevu a tlaku na vybrané markery.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výstupom projektu sú štandardné pracovné postupy na výro-
bu referenčných materiálov ako aj samotné referenčné mate-
riály obsahujúce špecifické markery: sušený kazeín kravský, 
ovčí, vzorky slovenských odrôd viniča s určenou DNA. v rámci 
projektu bola optimalizovaná a validovaná referenčná me-
tóda izoelektrickej fokusácie gama kazeínov určená na odha-
ľovanie falšovania výrobkov s chráneným zemepisným ozna-
čením pôvodu: Slovenskej bryndze a Slovenského oštiepku 
prídavkom kravského mlieka. Boli vytvorené parvalbumínové 
proteínové profily rýb za účelom odhaľovania falšovanie 
zmesných rybích výrobkov. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Vytvorené referenčné materiály je možné aplikovať 
v skúšobných laboratóriách za účelom kalibrácie prístrojov 
alebo ako pozitívnu a negatívnu kontrolu pri odhaľovaní 
falšovania potravín. Vzorkovnica referenčných materiálov 
slúži pre potreby súdnych znalcov, akreditované skúšobné 
laboratóriá, univerzity a vedecké inštitúcie. 
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APLIKÁCIA MOLEKULÁRNO-BIOLOGICKÝCH METÓD PRI VÝVOJI 
REFERENČNÝCH MATERIÁLOV URČENÝCH NA DETEKCIU  
FALŠOVANIA A HODNOTENIA KVALITY POTRAVÍN 

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Peter Zajác, PhD. 

Termín riešenia: 7/2020 – 6/2024  

Finančné prostriedky: 249 243 EUR 

Číslo projektu: APVV-19-0180 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu bolo vytvoriť a optimalizovať štandardné 
pracovné postupy na výrobu referenčných materiálov, vytvoriť 
referenčné materiály určené na detekciu falšovania 
a hodnotenia kvality potravín. 

PREDMET VÝSKUMU 
Projekt sa zaoberal problematikou bezpečnosti a kvality 
vybraných potravín živočíšneho a rastlinného pôvodu. Projekt 
riešil možnosti využitia rôznych markerov za účelom autenti-
fikácie vybraných druhov potravín ako sú mäso a mäsové 
výrobky, mlieko a mliečne výrobky, ryby a výrobky z rýb, rast-
linné produkty klasifikované ako alergénne zložky. v rámci 
projektu sa aplikovali metódy molekulárnej biológie ako SDS-
PAGE, izoelektrická fokusácia, microarray, DNA čipy, realtime 
PCR ako aj bežné inštrumentálne analytické metódy na sta-
novenie zloženia potravín. Tieto metódy sú vhodné na odha-
ľovanie falšovania potravín a hodnotenia ich kvality. 
v projekte sme sa zaoberali aj vplyvom potravinárskych 
technológií, tepelného záhrevu a tlaku na vybrané markery.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výstupom projektu sú štandardné pracovné postupy na výro-
bu referenčných materiálov ako aj samotné referenčné mate-
riály obsahujúce špecifické markery: sušený kazeín kravský, 
ovčí, vzorky slovenských odrôd viniča s určenou DNA. v rámci 
projektu bola optimalizovaná a validovaná referenčná me-
tóda izoelektrickej fokusácie gama kazeínov určená na odha-
ľovanie falšovania výrobkov s chráneným zemepisným ozna-
čením pôvodu: Slovenskej bryndze a Slovenského oštiepku 
prídavkom kravského mlieka. Boli vytvorené parvalbumínové 
proteínové profily rýb za účelom odhaľovania falšovanie 
zmesných rybích výrobkov. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Vytvorené referenčné materiály je možné aplikovať 
v skúšobných laboratóriách za účelom kalibrácie prístrojov 
alebo ako pozitívnu a negatívnu kontrolu pri odhaľovaní 
falšovania potravín. Vzorkovnica referenčných materiálov 
slúži pre potreby súdnych znalcov, akreditované skúšobné 
laboratóriá, univerzity a vedecké inštitúcie. 
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APLIKÁCIA MOLEKULÁRNO-BIOLOGICKÝCH METÓD  
STANOVENIA AUTENTICITY A VYSLEDOVATEĽNOSTI 
PRE BEZPEČNOSŤ A DUÁLNU KVALITU POTRAVÍN

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Jozef Golian, Dr. 

Termín riešenia: 8/2018 – 6/2022 

Finančné prostriedky: 249 851 EUR 

Číslo projektu: APVV-17-0508 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je identifikovať najvhodnejšie markery využi-
teľné pre identifikáciu autenticity, vysledovateľnosti a duálnej 
kvality potravín tak, aby ich bolo možné využívať aj v praxi pri 
kontrole potravín.  

PREDMET VÝSKUMU 
Projekt sa zaoberá problematikou bezpečnosti a duálnej 
kvality vybraných potravín živočíšneho pôvodu. v projekte 
budú navrhované najvhodnejšie genetické markery pre sledo-
vanie autentifikácie a vysledovateľnosti vybraných druhov 
potravín. Základom bude identifikácia markerov pre zistenie 
druhovej identity v surovom stave a po rôznych stupňoch 
tepelnej úpravy. Bude tiež sledované poškodenie molekuly 
DNA pri rôznych stupňoch spracovania a konzervovania. 
Budú optimalizované parametre pre stanovenie duálnej kvali-
ty potravín na báze genetických markerov. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Doteraz boli dosiahnuté výsledky z oblasti identifikácie 
a autentifikácie zveriny, mäsa hospodárskych zvierat, mlieka 
a mliečnych výrobkov a rýb. Boli využité viaceré varianty 
testov na zisťovanie náhrad mäsa pridávaných do mäsových 
výrobkov, napr. krvné a bielkovinové deriváty. Boli testované 
možnosti autentifikácie mäsa rýb z hľadiska druhovej záme-
ny, resp. pôvodu. Boli vytvorené profily výrobkov napr. šunky, 
tvrdé syry za účelom zistenia spektier významných látok, 
pomocou ktorých je možné ich špecifikovať. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Odberateľmi výsledkov výskumu budú organizácie štátnej 
a súkromnej sféry, ktoré sa zaoberajú laboratórnou diagnos-
tikou autentifikácie a vysledovateľnosti potravín. Výsledky 
budú slúžiť tiež pre ďalší rozvoj a špecifikáciu výskumu, ktorý 
vyplynie z dosiahnutých výsledkov, ako aj z legislatívy 
a požiadaviek praxe. 
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APLIKÁCIA MOLEKULÁRNO-BIOLOGICKÝCH METÓD  
STANOVENIA AUTENTICITY A VYSLEDOVATEĽNOSTI 
PRE BEZPEČNOSŤ A DUÁLNU KVALITU POTRAVÍN

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Jozef Golian, Dr. 

Termín riešenia: 8/2018 – 6/2022 

Finančné prostriedky: 249 851 EUR 

Číslo projektu: APVV-17-0508 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je identifikovať najvhodnejšie markery využi-
teľné pre identifikáciu autenticity, vysledovateľnosti a duálnej 
kvality potravín tak, aby ich bolo možné využívať aj v praxi pri 
kontrole potravín.  

PREDMET VÝSKUMU 
Projekt sa zaoberá problematikou bezpečnosti a duálnej 
kvality vybraných potravín živočíšneho pôvodu. v projekte 
budú navrhované najvhodnejšie genetické markery pre sledo-
vanie autentifikácie a vysledovateľnosti vybraných druhov 
potravín. Základom bude identifikácia markerov pre zistenie 
druhovej identity v surovom stave a po rôznych stupňoch 
tepelnej úpravy. Bude tiež sledované poškodenie molekuly 
DNA pri rôznych stupňoch spracovania a konzervovania. 
Budú optimalizované parametre pre stanovenie duálnej kvali-
ty potravín na báze genetických markerov. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Doteraz boli dosiahnuté výsledky z oblasti identifikácie 
a autentifikácie zveriny, mäsa hospodárskych zvierat, mlieka 
a mliečnych výrobkov a rýb. Boli využité viaceré varianty 
testov na zisťovanie náhrad mäsa pridávaných do mäsových 
výrobkov, napr. krvné a bielkovinové deriváty. Boli testované 
možnosti autentifikácie mäsa rýb z hľadiska druhovej záme-
ny, resp. pôvodu. Boli vytvorené profily výrobkov napr. šunky, 
tvrdé syry za účelom zistenia spektier významných látok, 
pomocou ktorých je možné ich špecifikovať. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Odberateľmi výsledkov výskumu budú organizácie štátnej 
a súkromnej sféry, ktoré sa zaoberajú laboratórnou diagnos-
tikou autentifikácie a vysledovateľnosti potravín. Výsledky 
budú slúžiť tiež pre ďalší rozvoj a špecifikáciu výskumu, ktorý 
vyplynie z dosiahnutých výsledkov, ako aj z legislatívy 
a požiadaviek praxe. 
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MOLEKULÁRNY A KLINICKÝ PREJAV ÚČINKU  
ETNOFARMACEUTÍK DETEGOVANÝ NA ŽIVOČÍŠNOM MODELI 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Marcela Capcarová, DrSc. 

Termín riešenia: 07/2020 – 06/2024  

Finančné prostriedky: 250 000 EUR 

Číslo projektu: APVV-19-0243 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je zhodnotenie vplyvu drieňa obyčajného 
a rakytníka rešetliakového, ako sľubných plodín v terapii 
diabetes mellitus s perspektívou ich rozsiahlejšieho pestova-
nia na Slovensku. Súčasťou hlavného zámeru projektu je 
objasnenie mechanizmov účinku týchto látok in vitro pre 
určenie ich cieľového pôsobenia, zapojenia do metabolických 
ciest v rozvoji ochorenia diabetes mellitus a determinovať 
účinky na vybrané bunkové línie s cieľom doplnenia výsled-
kov a určenie presnej terapie týmito látkami. 

PREDMET VÝSKUMU 
V rámci projektu bude hodnotený vplyv drieňa obyčajného 
a rakytníka rešetliakového na parametre energetického me-
tabolizmu, kompletný biochemický a hematologický profil, 
oxidatívnu rovnováhu, expanziu tukového tkaniva, adipogené-
zu, citlivosť na inzulín a morfológiu tukového tkaniva 
u obéznych Zucker diabetických potkanov. Ďalej budú prebie-
hať in vitro experimenty s využitím bunkových línií asociova-
ných s gastrointestinálnym traktom živočíchov, vaskulárnym 
systémom, sekrečnou činnosťou nadobličiek, samčou repro-
dukčnou sústavou živočíchov a beta-bunky pankreasu, kde sa

bude skúmať vplyv extraktov zo skúmaných rastlín, prípadne 
čistých látok, ktoré sú v týchto extraktoch obsiahnuté, zame-
raním sa na molekulárny mechanizmus pôsobenia týchto 
extraktov vo vybraných metabolických dráhach. Budú sa 
sledovať protirakovinové, protizápalové vlastnosti spojené 
s oxidatívnou rovnováhou, novotvorbou ciev, s ohľadom na 
bunkovú aktivitu, energetického metabolizmu buniek 
a parametre homeostázy vnútorného prostredia.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Získané čiastkové výsledky svedčia o pozitívnom vplyve 
drieňa pri diabetických komplikáciách potkanov kmeňa ZDF. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Výsledky z experimentálnych štúdií poskytnú komplexný 
pohľad na účinky vybraných rastlín v terapii diabetes mellitus 
2. typu, determinuje sa mechanizmus účinku týchto látok na 
bunkové systémy a ich prejav vo vybraných procesoch, ich
adekvátnosť v liečbe a prevencii diabetes mellitus u jedincov
s predispozíciou na toto ochorenie.
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MOLEKULÁRNY A KLINICKÝ PREJAV ÚČINKU  
ETNOFARMACEUTÍK DETEGOVANÝ NA ŽIVOČÍŠNOM MODELI 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Marcela Capcarová, DrSc. 

Termín riešenia: 07/2020 – 06/2024  

Finančné prostriedky: 250 000 EUR 

Číslo projektu: APVV-19-0243 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je zhodnotenie vplyvu drieňa obyčajného 
a rakytníka rešetliakového, ako sľubných plodín v terapii 
diabetes mellitus s perspektívou ich rozsiahlejšieho pestova-
nia na Slovensku. Súčasťou hlavného zámeru projektu je 
objasnenie mechanizmov účinku týchto látok in vitro pre 
určenie ich cieľového pôsobenia, zapojenia do metabolických 
ciest v rozvoji ochorenia diabetes mellitus a determinovať 
účinky na vybrané bunkové línie s cieľom doplnenia výsled-
kov a určenie presnej terapie týmito látkami. 

PREDMET VÝSKUMU 
V rámci projektu bude hodnotený vplyv drieňa obyčajného 
a rakytníka rešetliakového na parametre energetického me-
tabolizmu, kompletný biochemický a hematologický profil, 
oxidatívnu rovnováhu, expanziu tukového tkaniva, adipogené-
zu, citlivosť na inzulín a morfológiu tukového tkaniva 
u obéznych Zucker diabetických potkanov. Ďalej budú prebie-
hať in vitro experimenty s využitím bunkových línií asociova-
ných s gastrointestinálnym traktom živočíchov, vaskulárnym 
systémom, sekrečnou činnosťou nadobličiek, samčou repro-
dukčnou sústavou živočíchov a beta-bunky pankreasu, kde sa

bude skúmať vplyv extraktov zo skúmaných rastlín, prípadne 
čistých látok, ktoré sú v týchto extraktoch obsiahnuté, zame-
raním sa na molekulárny mechanizmus pôsobenia týchto 
extraktov vo vybraných metabolických dráhach. Budú sa 
sledovať protirakovinové, protizápalové vlastnosti spojené 
s oxidatívnou rovnováhou, novotvorbou ciev, s ohľadom na 
bunkovú aktivitu, energetického metabolizmu buniek 
a parametre homeostázy vnútorného prostredia.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Získané čiastkové výsledky svedčia o pozitívnom vplyve 
drieňa pri diabetických komplikáciách potkanov kmeňa ZDF. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Výsledky z experimentálnych štúdií poskytnú komplexný 
pohľad na účinky vybraných rastlín v terapii diabetes mellitus 
2. typu, determinuje sa mechanizmus účinku týchto látok na 
bunkové systémy a ich prejav vo vybraných procesoch, ich
adekvátnosť v liečbe a prevencii diabetes mellitus u jedincov
s predispozíciou na toto ochorenie.
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VÝVOJ POTRAVINY A APLIKÁCIE NA BÁZE JEDLÉHO GÉLU  
V CIEĽOVOM SEGMENTE STARNÚCEJ POPULÁCIE (AGESPAN)

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Vladimír Vietoris, PhD. 

Termín riešenia: 7/2021 – 7/2024  

Finančné prostriedky: 249 800 EUR 

Číslo projektu: APVV-20-0078  

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
V perspektíve starnúcej populácie a demografie nasledujú-
cich dekád je primárnym cieľom projektu vývoj a finalizácia 
produktu na báze jedlého gélu s funkčnými a geroprotek-
tívnymi vlastnosťami. Jednotlivé funkčné zložky – geropro-
tektívne látky ako sú napríklad arabinogalaktán, betaglukán 
a ďalšie budú enkapsulované v nanokapsulách. Vytvorenie 
funkčnej potraviny prispeje k zlepšeniu zdravotného benefitu 
seniorov. Pri optimalizácii chceme využiť inovatívne prístupy 
zberu dát, ako API wearables zariadení prípadne citizen 
science techniky. 

PREDMET VÝSKUMU 
Riešiteľský kolektív sa sústredí na optimalizáciu zloženia 
produktu na základe funkčných látok, ktoré odporúča vedecká 
obec ako komponenty pre predĺženie aktívnej dĺžky života. 
Kolektív overí ich účinnosť, preferenciu a potenciálu možnosť 
využitia v rôznych segmentoch potravinárstva. Jedlé gély bude 
potrebné optimalizovať na báze ich reológie (tekutosti 
a tuhnutia), stability, interakcie s obalom a 3D tlačou 
a optimalizovať ich chuťový profil, antagonické efekty geropro-

tektívnych látok a pod. Výstupom by mali byť výstupy intelektu-
álnej ochrany a realizácia produktu na medzinárodnej úrovni. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Predpokladáme finalizáciu produktu, ktorého geroprotektívne 
vlastnosti budú overené na genetickej a klinickej báze. Za 
týmto účelom je v projekte deklarovaná spolupráca 
s centrami aktívneho starnutia na Slovensku, Dánsku a Veľkej 
Británii vrátane „longetivity“ platforiem v EÚ. Rovnako bude 
produkt vyladený na základe spotrebiteľských preferencií po 
senzorickej a neurozobrazovacej úrovni s aktívnym zapoje-
ním citizen science techník. Vďaka podpore partnerskej 
organizácie predpokladáme vytvorenie matrice 
s viacnásobným využitím. 

PRÍNOS PRE PRAX 
V prichádzajúcej ére „Silver Economy“ je potrebné zmonitorovať 
podmienky pre vstup produktov cielene pre seniorov. Výstupom 
projektu bude geroprotektívna potravina na báze jedlého gélu, 
s nástupom exponenciálnych technológií ako 3D tlač s možnosťou 
personalizovaného zloženia a zdravotných benefitov.
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VÝVOJ POTRAVINY A APLIKÁCIE NA BÁZE JEDLÉHO GÉLU  
V CIEĽOVOM SEGMENTE STARNÚCEJ POPULÁCIE (AGESPAN)

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Vladimír Vietoris, PhD. 

Termín riešenia: 7/2021 – 7/2024  

Finančné prostriedky: 249 800 EUR 

Číslo projektu: APVV-20-0078  

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
V perspektíve starnúcej populácie a demografie nasledujú-
cich dekád je primárnym cieľom projektu vývoj a finalizácia 
produktu na báze jedlého gélu s funkčnými a geroprotek-
tívnymi vlastnosťami. Jednotlivé funkčné zložky – geropro-
tektívne látky ako sú napríklad arabinogalaktán, betaglukán 
a ďalšie budú enkapsulované v nanokapsulách. Vytvorenie 
funkčnej potraviny prispeje k zlepšeniu zdravotného benefitu 
seniorov. Pri optimalizácii chceme využiť inovatívne prístupy 
zberu dát, ako API wearables zariadení prípadne citizen 
science techniky. 

PREDMET VÝSKUMU 
Riešiteľský kolektív sa sústredí na optimalizáciu zloženia 
produktu na základe funkčných látok, ktoré odporúča vedecká 
obec ako komponenty pre predĺženie aktívnej dĺžky života. 
Kolektív overí ich účinnosť, preferenciu a potenciálu možnosť 
využitia v rôznych segmentoch potravinárstva. Jedlé gély bude 
potrebné optimalizovať na báze ich reológie (tekutosti 
a tuhnutia), stability, interakcie s obalom a 3D tlačou 
a optimalizovať ich chuťový profil, antagonické efekty geropro-

tektívnych látok a pod. Výstupom by mali byť výstupy intelektu-
álnej ochrany a realizácia produktu na medzinárodnej úrovni. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Predpokladáme finalizáciu produktu, ktorého geroprotektívne 
vlastnosti budú overené na genetickej a klinickej báze. Za 
týmto účelom je v projekte deklarovaná spolupráca 
s centrami aktívneho starnutia na Slovensku, Dánsku a Veľkej 
Británii vrátane „longetivity“ platforiem v EÚ. Rovnako bude 
produkt vyladený na základe spotrebiteľských preferencií po 
senzorickej a neurozobrazovacej úrovni s aktívnym zapoje-
ním citizen science techník. Vďaka podpore partnerskej 
organizácie predpokladáme vytvorenie matrice 
s viacnásobným využitím. 

PRÍNOS PRE PRAX 
V prichádzajúcej ére „Silver Economy“ je potrebné zmonitorovať 
podmienky pre vstup produktov cielene pre seniorov. Výstupom 
projektu bude geroprotektívna potravina na báze jedlého gélu, 
s nástupom exponenciálnych technológií ako 3D tlač s možnosťou 
personalizovaného zloženia a zdravotných benefitov.
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VÝVOJ POTRAVÍN VYUŽITÍM FYTONUTRIENTOV  
Z RASTLINNÝCH ZDROJOV A MEDICINÁLNYCH HÚB  
S IMUNOMODULAČNÝMI ÚČINKAMI 

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Tatiana Bojňanská, CSc. 

Termín riešenia: 7/2022 – 6/2025  

Finančné prostriedky: 250 000 EUR 

Číslo projektu: APVV-21-0206 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Sloven-skej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom je validácia nových, ako aj modernizácia aktuálnych 
metodík a protokolov slúžiacich na efektívnejšie a cenovo 
dostupnejšie technologické postupy úpravy vybraných fyto-
nutrientov a medicinálnych húb so zámerom zvýšiť ich bio-
dostupnosť a bioabsorpciu z potravín, potravín na osobitné 
účely alebo výživových doplnkov určených pre ľudí. 

PREDMET VÝSKUMU 
Predmetom výskumu je efektívne využitie celého potenciálu 
imunomodulačných účinkov fytonutrientov a medicinálnych 
húb ich úpravou, resp. kombináciou modernými technologic-
kými postupmi. Výskum je zameraný na in vitro testovanie 
účinkov vybraných fytonutrientov a medicinálnych húb na 
modelových systémoch humánnych línií súvisiacich 
s endokrinným, vaskulárnym, gastrointestinálnym a repro-
dukčným systémom človeka, maximalizáciu bioaktívnych 
účinkov zvýšením biodostupnosti a bioabsorpcie vybraných 
biomolekúl prostredníctvom najnovších biotechnologických 

postupov (ko-kryštalizácia, enkapsulácia a i.) a dizajnovanie 
potravín, vrátane výživových produktov, doplnkov stravy 
s imunomodulačným potenciálom a výživových doplnkov na 
osobitné účely. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Získané výsledky výskumu a vývoja využije spoločnosť One 
Pharma, s. r. o. na úpravu receptúr v rámci portfólia svojich 
produktov obsahujúcich vybrané polyfenolové zlúčeniny, ako 
aj na vývoj inovatívnych produktov so zlepšenými biologic-
kými vlastnosťami, určených na výživu ľudí. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínosom bude získanie a zosumarizovanie nových poznat-
kov aplikovateľných v praxi, súvisiacich s optimalizáciou 
a maximalizáciou celkového potenciálu biologického účinkov 
potravín a výživových doplnkov po inkorporácii pripravených 
fytochemikálií.
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VÝVOJ POTRAVÍN VYUŽITÍM FYTONUTRIENTOV  
Z RASTLINNÝCH ZDROJOV A MEDICINÁLNYCH HÚB  
S IMUNOMODULAČNÝMI ÚČINKAMI 

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Tatiana Bojňanská, CSc. 

Termín riešenia: 7/2022 – 6/2025  

Finančné prostriedky: 250 000 EUR 

Číslo projektu: APVV-21-0206 

Agentúra: APVV – Agentúra na podporu výskumu a vývoja Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Sloven-skej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom je validácia nových, ako aj modernizácia aktuálnych 
metodík a protokolov slúžiacich na efektívnejšie a cenovo 
dostupnejšie technologické postupy úpravy vybraných fyto-
nutrientov a medicinálnych húb so zámerom zvýšiť ich bio-
dostupnosť a bioabsorpciu z potravín, potravín na osobitné 
účely alebo výživových doplnkov určených pre ľudí. 

PREDMET VÝSKUMU 
Predmetom výskumu je efektívne využitie celého potenciálu 
imunomodulačných účinkov fytonutrientov a medicinálnych 
húb ich úpravou, resp. kombináciou modernými technologic-
kými postupmi. Výskum je zameraný na in vitro testovanie 
účinkov vybraných fytonutrientov a medicinálnych húb na 
modelových systémoch humánnych línií súvisiacich 
s endokrinným, vaskulárnym, gastrointestinálnym a repro-
dukčným systémom človeka, maximalizáciu bioaktívnych 
účinkov zvýšením biodostupnosti a bioabsorpcie vybraných 
biomolekúl prostredníctvom najnovších biotechnologických 

postupov (ko-kryštalizácia, enkapsulácia a i.) a dizajnovanie 
potravín, vrátane výživových produktov, doplnkov stravy 
s imunomodulačným potenciálom a výživových doplnkov na 
osobitné účely. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Získané výsledky výskumu a vývoja využije spoločnosť One 
Pharma, s. r. o. na úpravu receptúr v rámci portfólia svojich 
produktov obsahujúcich vybrané polyfenolové zlúčeniny, ako 
aj na vývoj inovatívnych produktov so zlepšenými biologic-
kými vlastnosťami, určených na výživu ľudí. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínosom bude získanie a zosumarizovanie nových poznat-
kov aplikovateľných v praxi, súvisiacich s optimalizáciou 
a maximalizáciou celkového potenciálu biologického účinkov 
potravín a výživových doplnkov po inkorporácii pripravených 
fytochemikálií.
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DETEKCIA ZLOŽIEK KÁVY VYUŽITEĽNÝCH PRI STANOVENÍ JEJ 
KVALITY A IDENTIFIKÁCII PÔVODU 

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Alica Bobková, PhD. 

Termín riešenia: 1/2020-12/2023  

Finančné prostriedky: 47 624 EUR (2020-2022) 

Číslo projektu: 1/0734/20 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Projekt je zameraný na stanovenie vybraných chemických 
a fyzikálnych ukazovateľov, vo vzťahu k pôde, odrode 
a spracovaniu kávových zŕn. Na základe zistených dát bude 
možné vypracovať model slúžiaci na predikciu zmien 
v porovnaní s deklarovanou kvalitou a zložením kávy 
a kávových zmesí. 

PREDMET VÝSKUMU 
Predmetom výskumu bude: 1) zhodnotenie variability kvality 
vzoriek kávy pomocou fyzikálno-chemických parametrov, 
obsah vybraných biologicky aktívnych látok, celkový obsah 
polyfenolov, flavonoidov a celkovej antioxidačnej kapacity vo 
vzťahu k druhu kávy, jej geografickému pôvodu a spôsobu 
spracovania, 2) charakteristika organoleptických vlastností 
kávy pomocou inštrumentálnych metód a porovnanie dosiah-
nutých výsledkov s hodnotením týchto ukazovateľov pomo-
cou panelu hodnotiteľov, 3) sledovanie vplyvu praženia na 
obsah zmeny vznikajúcich melanoidínov a ich kvantifikácia 
v jednotlivých fázach praženia, 4) hodnotenie vplyvu praženia 

na zmeny akrylamidu vo vzorkách kávy vo vzťahu k zdraviu 
spotrebiteľa, 5) hodnotenie korelácie medzi tvoriacimi sa 
melanoidmi, meniacou sa farbou a textúrou kávového zrna 
vzhľadom na proces praženia. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Doposiaľ boli vykonané fyzikálno-chemické analýzy zelenej 
kávy. Na základe aktuálne získaných výsledkov pochádzajú-
cich z kompletných analýz zelenej kávy vieme vypracovať 
model zameraný na predikciu, autentifikáciu a overenie dek-
larovanej kvality vzhľadom na geografický pôvod zelených 
kávových zŕn.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínosom bude zhodnotenie bezpečnosti vzhľadom na jed-
notlivé skúmané parametre vo vzťahu k zdraviu spotrebiteľa 
a overenie geografického pôvodu káv, ako aj vypracovanie 
systému hodnotenia kávy, ktoré napomôže rýchlemu 
a spoľahlivému odhaľovaniu nekalých obchodných praktík.  
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DETEKCIA ZLOŽIEK KÁVY VYUŽITEĽNÝCH PRI STANOVENÍ JEJ 
KVALITY A IDENTIFIKÁCII PÔVODU 

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Alica Bobková, PhD. 

Termín riešenia: 1/2020-12/2023  

Finančné prostriedky: 47 624 EUR (2020-2022) 

Číslo projektu: 1/0734/20 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Projekt je zameraný na stanovenie vybraných chemických 
a fyzikálnych ukazovateľov, vo vzťahu k pôde, odrode 
a spracovaniu kávových zŕn. Na základe zistených dát bude 
možné vypracovať model slúžiaci na predikciu zmien 
v porovnaní s deklarovanou kvalitou a zložením kávy 
a kávových zmesí. 

PREDMET VÝSKUMU 
Predmetom výskumu bude: 1) zhodnotenie variability kvality 
vzoriek kávy pomocou fyzikálno-chemických parametrov, 
obsah vybraných biologicky aktívnych látok, celkový obsah 
polyfenolov, flavonoidov a celkovej antioxidačnej kapacity vo 
vzťahu k druhu kávy, jej geografickému pôvodu a spôsobu 
spracovania, 2) charakteristika organoleptických vlastností 
kávy pomocou inštrumentálnych metód a porovnanie dosiah-
nutých výsledkov s hodnotením týchto ukazovateľov pomo-
cou panelu hodnotiteľov, 3) sledovanie vplyvu praženia na 
obsah zmeny vznikajúcich melanoidínov a ich kvantifikácia 
v jednotlivých fázach praženia, 4) hodnotenie vplyvu praženia 

na zmeny akrylamidu vo vzorkách kávy vo vzťahu k zdraviu 
spotrebiteľa, 5) hodnotenie korelácie medzi tvoriacimi sa 
melanoidmi, meniacou sa farbou a textúrou kávového zrna 
vzhľadom na proces praženia. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Doposiaľ boli vykonané fyzikálno-chemické analýzy zelenej 
kávy. Na základe aktuálne získaných výsledkov pochádzajú-
cich z kompletných analýz zelenej kávy vieme vypracovať 
model zameraný na predikciu, autentifikáciu a overenie dek-
larovanej kvality vzhľadom na geografický pôvod zelených 
kávových zŕn.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínosom bude zhodnotenie bezpečnosti vzhľadom na jed-
notlivé skúmané parametre vo vzťahu k zdraviu spotrebiteľa 
a overenie geografického pôvodu káv, ako aj vypracovanie 
systému hodnotenia kávy, ktoré napomôže rýchlemu 
a spoľahlivému odhaľovaniu nekalých obchodných praktík.  
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MARGINÁLNE RASTLINNÉ ZDROJE BIOLOGICKY ÚČINNÝCH 
LÁTOK S MOŽNOSŤOU ICH APLIKÁCIE V POTRAVINOVÝCH  
VÝROBKOCH 

Zodpovedný riešiteľ: prof. RNDr. Alena Vollmannová, PhD. 

Termín riešenia: 1/2021 – 12/2024  

Finančné prostriedky: 26 076 EUR 

Číslo projektu: 1/0113/21 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom sú nové poznatky o chemickom zložení 
minimálne využívaných rastlinných druhov, faktoroch, ktoré 
ovplyvňujú obsah ich biologicky účinných komponentov 
a možnosti ich aplikácie pri výrobe potravín so zdravotným 
benefitom.  

PREDMET VÝSKUMU 
Významná časť populácie vyhľadáva tzv. funkčné potraviny, 
ktoré ponúkajú organizmu väčší úžitok, znižujú riziko chorôb 
a podporujú dobré zdravie, pričom kladie väčší dôraz na 
potraviny s obsahom miestnych rastlinných potravinových 
zdrojov, bylín a prísad. Analyzované budú marginálne rastlin-
né zdroje biologicky cenných látok, ako sú pseudoobilniny, 
zabudnuté druhy ovocia, zeleniny a strukovín a liečivé byliny 
s využitím pri príprave funkčných potravín. Overia sa rôzne 
technologické postupy prípravy funkčnej potraviny s vysokou 
nutričnou hodnotou a vysokým obsahom bioaktívnych látok. 
Výsledný potravinový výrobok bude analyzovaný na obsah 
alergénnych agens z pohľadu celiakie. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výsledky prinesú nové poznatky o skladbe biologicky účin-
ných komponentov v rastlinných potravinových zdrojoch, ako 
aj o agrochemických, environmentálnych a ďalších faktoroch, 
ktoré ich obsah ovplyvňujú. Súčasne sa posúdi možnosť ich 
využitia v nových alebo inovovaných potravinových výrob-
koch. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínos pre potravinársku prax predstavuje návrh inovovaného 
potravinového výrobku s podielom skúmanej marginálnej 
potravinovej suroviny, ktorý bude charakteristický vysokou 
nutričnou hodnotou, dieteticko-protektívnymi vlastnosťami, 
zvýšeným obsahom antioxidantov a ďalších biologicky cen-
ných látok, bude mať potenciálny pozitívny účinok na zdravie 
a bude vhodný aj pre konzumentov s potravinovými intoleran-
ciami.
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MARGINÁLNE RASTLINNÉ ZDROJE BIOLOGICKY ÚČINNÝCH 
LÁTOK S MOŽNOSŤOU ICH APLIKÁCIE V POTRAVINOVÝCH  
VÝROBKOCH 

Zodpovedný riešiteľ: prof. RNDr. Alena Vollmannová, PhD. 

Termín riešenia: 1/2021 – 12/2024  

Finančné prostriedky: 26 076 EUR 

Číslo projektu: 1/0113/21 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom sú nové poznatky o chemickom zložení 
minimálne využívaných rastlinných druhov, faktoroch, ktoré 
ovplyvňujú obsah ich biologicky účinných komponentov 
a možnosti ich aplikácie pri výrobe potravín so zdravotným 
benefitom.  

PREDMET VÝSKUMU 
Významná časť populácie vyhľadáva tzv. funkčné potraviny, 
ktoré ponúkajú organizmu väčší úžitok, znižujú riziko chorôb 
a podporujú dobré zdravie, pričom kladie väčší dôraz na 
potraviny s obsahom miestnych rastlinných potravinových 
zdrojov, bylín a prísad. Analyzované budú marginálne rastlin-
né zdroje biologicky cenných látok, ako sú pseudoobilniny, 
zabudnuté druhy ovocia, zeleniny a strukovín a liečivé byliny 
s využitím pri príprave funkčných potravín. Overia sa rôzne 
technologické postupy prípravy funkčnej potraviny s vysokou 
nutričnou hodnotou a vysokým obsahom bioaktívnych látok. 
Výsledný potravinový výrobok bude analyzovaný na obsah 
alergénnych agens z pohľadu celiakie. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výsledky prinesú nové poznatky o skladbe biologicky účin-
ných komponentov v rastlinných potravinových zdrojoch, ako 
aj o agrochemických, environmentálnych a ďalších faktoroch, 
ktoré ich obsah ovplyvňujú. Súčasne sa posúdi možnosť ich 
využitia v nových alebo inovovaných potravinových výrob-
koch. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínos pre potravinársku prax predstavuje návrh inovovaného 
potravinového výrobku s podielom skúmanej marginálnej 
potravinovej suroviny, ktorý bude charakteristický vysokou 
nutričnou hodnotou, dieteticko-protektívnymi vlastnosťami, 
zvýšeným obsahom antioxidantov a ďalších biologicky cen-
ných látok, bude mať potenciálny pozitívny účinok na zdravie 
a bude vhodný aj pre konzumentov s potravinovými intoleran-
ciami.
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MODERNÉ ANALYTICKÉ PRÍSTUPY IDENTIFIKÁCIE RIZÍK  
ZDRAVOTNEJ BEZPEČNOSTI A DUÁLNEJ KVALITY VYBRANÝCH 
POTRAVÍN  
Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Jozef Golian, Dr. 

Termín riešenia: 1/2021 – 12/2024  

Finančné prostriedky: 32 131 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 1/0239/21  

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom siete je sledovanie vplyvu tepelného ošetrenia 
mlieka na jeho proteínové frakcie, analýza zmien na úrovni 
chemického zloženia mlieka a mliečnych výrobkov, sledovanie 
vplyvu tepelného ošetrenia vybraných mäsových výrobkov na 
zmeny bielkovín, analýza zmien a interakcií na úrovni chemic-
kého zloženia pri falšovaní mäsových výrobkov, analýza zmien 
a interakcií na úrovni chemického mäsa diviny a rýb. 

PREDMET VÝSKUMU 
V dnešnej dobe narastá dopyt po zlepšení kontroly kvality 
potravín. Vďaka technickému pokroku existujú najúčinnejšie 
nástroje pre analýzu zmien surovín a potravín a ich využitie 
v potravinárskom priemysle. Realizačnými výstupmi projektu 
budú výsledky overovania spoľahlivosti použitých metodík. 
Pôjde o porovnanie spoľahlivosti, citlivosti a účinnosti NIR 
analýz, elektronického nosa a chromatografických metód. 
Produkty, ktoré budú sledované v mäse, mlieku a rybách 
počas ich skladovania, tepelnej lebo inej úpravy majú vysokú 
mieru využiteľnosti ako markery na kontrolu kritérií bezpeč-

nosti potravín, duálnej kvality potravín, autenticity 
a originality potravín. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
V projekte boli analyzované vzorky mäsových výrobkov, rýb, 
mliečnych výrobkov a diviny na základné zloženie a markery 
autenticity. Na základe získaných výsledkov budú analyzova-
né modelové vzorky s rôznymi podielmi prídavkov iných 
druhov s cieľom určiť min. podiely pre identifikáciu falšovania 
jednotlivých výrobkov. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Získané výsledky budú využité v ďalšej vedecko-výskumnej 
práci a vo výučbe. Zavedenie nových metodík a ich priama 
aplikácia zvýšia konkurencieschopnosť potravinárskeho 
priemyslu. ďalším prínosom je vyriešenie problémov 
s falšovaním druhovej skladby potravín. Zoptimalizované 
metodiky budú využité v realizácií úradnej kontroly potravín 
v SR ako aj akreditovaných laboratóriách na Slovensku.  
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MODERNÉ ANALYTICKÉ PRÍSTUPY IDENTIFIKÁCIE RIZÍK  
ZDRAVOTNEJ BEZPEČNOSTI A DUÁLNEJ KVALITY VYBRANÝCH 
POTRAVÍN  
Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Jozef Golian, Dr. 

Termín riešenia: 1/2021 – 12/2024  

Finančné prostriedky: 32 131 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 1/0239/21  

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom siete je sledovanie vplyvu tepelného ošetrenia 
mlieka na jeho proteínové frakcie, analýza zmien na úrovni 
chemického zloženia mlieka a mliečnych výrobkov, sledovanie 
vplyvu tepelného ošetrenia vybraných mäsových výrobkov na 
zmeny bielkovín, analýza zmien a interakcií na úrovni chemic-
kého zloženia pri falšovaní mäsových výrobkov, analýza zmien 
a interakcií na úrovni chemického mäsa diviny a rýb. 

PREDMET VÝSKUMU 
V dnešnej dobe narastá dopyt po zlepšení kontroly kvality 
potravín. Vďaka technickému pokroku existujú najúčinnejšie 
nástroje pre analýzu zmien surovín a potravín a ich využitie 
v potravinárskom priemysle. Realizačnými výstupmi projektu 
budú výsledky overovania spoľahlivosti použitých metodík. 
Pôjde o porovnanie spoľahlivosti, citlivosti a účinnosti NIR 
analýz, elektronického nosa a chromatografických metód. 
Produkty, ktoré budú sledované v mäse, mlieku a rybách 
počas ich skladovania, tepelnej lebo inej úpravy majú vysokú 
mieru využiteľnosti ako markery na kontrolu kritérií bezpeč-

nosti potravín, duálnej kvality potravín, autenticity 
a originality potravín. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
V projekte boli analyzované vzorky mäsových výrobkov, rýb, 
mliečnych výrobkov a diviny na základné zloženie a markery 
autenticity. Na základe získaných výsledkov budú analyzova-
né modelové vzorky s rôznymi podielmi prídavkov iných 
druhov s cieľom určiť min. podiely pre identifikáciu falšovania 
jednotlivých výrobkov. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Získané výsledky budú využité v ďalšej vedecko-výskumnej 
práci a vo výučbe. Zavedenie nových metodík a ich priama 
aplikácia zvýšia konkurencieschopnosť potravinárskeho 
priemyslu. ďalším prínosom je vyriešenie problémov 
s falšovaním druhovej skladby potravín. Zoptimalizované 
metodiky budú využité v realizácií úradnej kontroly potravín 
v SR ako aj akreditovaných laboratóriách na Slovensku.  
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MOŽNOSTI MINIMALIZÁCIE KONTAMINÁCIE POTRAVINOVÝCH 
SUROVÍN PESTOVANÝCH V ENVIRONMNETÁLNE ZAŤAŽENÝCH 
OBLASTIACH SLOVENSKA 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Janette Musilová, PhD. 

Termín riešenia: 1/2019 – 12/2022  

Finančné prostriedky: 54 153 EUR 

Číslo projektu: 1/0722/19 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je riešenie problému kontaminácie poľno-
hospodárskych pôd rizikovými kovmi. Posúdia sa účinky 
a možnosti použitia zeolitov, alginitov, mletej magnezitovej 
horniny ako stabilizátorov rizikových prvkov v pôde 
a bioremediačné, resp. fytoextrakčné vlastnosti rastlín.  

PREDMET VÝSKUMU 
Projekt je zameraný na získavanie nových poznatkov o úrovni 
antropogénnej a geogénnej kontaminácie vybraných oblastí 
Slovenska rizikovými kovmi, v pôde a v rastlinách. Oblasti sú 
vyberané na základe úrovne a charakteru kontaminácie život-
ného prostredia v súvislosti s predpokladaným zvýšeným 
rizikom vstupu kontaminantov do potravového reťazca. Na 
základe získaných výsledkov bude realizovaný návrh patrení 
na minimalizáciu vstupu týchto prvkov do potravového re-
ťazca. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Jednou z oblastí s vysokou koncentráciou rizikových prvkov 
v pôde patrí Gemerský región. v pôdach a dopestovanej 
poľnohospodárskej produkcii z troch katastrov regiónu boli 
stanovené obsahy Cu, Ni, Pb, Cd, Hg and Mn. Najväčšie riziko 
v pôdach predstavovali Pb, Cd a Hg. Pôdy boli klasifikované 
aj na základe viacerých indikátorov kontaminácie pôdy: 
kontaminačný faktor, stupeň kontaminácie, faktor potenciál-
neho ekologického rizika, index potenciálneho ekologického 
rizika, index zaťaženia znečistením a geo-akumulačný index. 
Pre posúdenie schopnosti rastliny absorbovať rizikový prvok 
bol vypočítaný bioakumulačný faktor, ktorý mal pre obidve 
plodiny a všetky rizikové prvky hodnotu <1.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Predpokladaným primárnym prínosom tohto projektu sú vytvo-
rené obsahové mapy priestorového rozloženia sledovaných 
prvkov na záujmových územiach s presným vymedzením najri-
zikovejších oblastí. 
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MOŽNOSTI MINIMALIZÁCIE KONTAMINÁCIE POTRAVINOVÝCH 
SUROVÍN PESTOVANÝCH V ENVIRONMNETÁLNE ZAŤAŽENÝCH 
OBLASTIACH SLOVENSKA 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Janette Musilová, PhD. 

Termín riešenia: 1/2019 – 12/2022  

Finančné prostriedky: 54 153 EUR 

Číslo projektu: 1/0722/19 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je riešenie problému kontaminácie poľno-
hospodárskych pôd rizikovými kovmi. Posúdia sa účinky 
a možnosti použitia zeolitov, alginitov, mletej magnezitovej 
horniny ako stabilizátorov rizikových prvkov v pôde 
a bioremediačné, resp. fytoextrakčné vlastnosti rastlín.  

PREDMET VÝSKUMU 
Projekt je zameraný na získavanie nových poznatkov o úrovni 
antropogénnej a geogénnej kontaminácie vybraných oblastí 
Slovenska rizikovými kovmi, v pôde a v rastlinách. Oblasti sú 
vyberané na základe úrovne a charakteru kontaminácie život-
ného prostredia v súvislosti s predpokladaným zvýšeným 
rizikom vstupu kontaminantov do potravového reťazca. Na 
základe získaných výsledkov bude realizovaný návrh patrení 
na minimalizáciu vstupu týchto prvkov do potravového re-
ťazca. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Jednou z oblastí s vysokou koncentráciou rizikových prvkov 
v pôde patrí Gemerský región. v pôdach a dopestovanej 
poľnohospodárskej produkcii z troch katastrov regiónu boli 
stanovené obsahy Cu, Ni, Pb, Cd, Hg and Mn. Najväčšie riziko 
v pôdach predstavovali Pb, Cd a Hg. Pôdy boli klasifikované 
aj na základe viacerých indikátorov kontaminácie pôdy: 
kontaminačný faktor, stupeň kontaminácie, faktor potenciál-
neho ekologického rizika, index potenciálneho ekologického 
rizika, index zaťaženia znečistením a geo-akumulačný index. 
Pre posúdenie schopnosti rastliny absorbovať rizikový prvok 
bol vypočítaný bioakumulačný faktor, ktorý mal pre obidve 
plodiny a všetky rizikové prvky hodnotu <1.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Predpokladaným primárnym prínosom tohto projektu sú vytvo-
rené obsahové mapy priestorového rozloženia sledovaných 
prvkov na záujmových územiach s presným vymedzením najri-
zikovejších oblastí. 
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VYUŽITIE ANTIFUNGÁLNYCH VLASTNOSTÍ RASTLINNÝCH SILÍC 
PRI ELIMINÁCII POZBEROVÉHO PLESNIVENIA OVOCIA  
A ZELENINY A ICH VPLYV NA SENZORICKÉ VLASTNOSTI  
TÝCHTO KOMODÍT 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Dana Tančinová, PhD. 

Termín riešenia: 1/2021 – 12/2025  

Finančné prostriedky: 29 871 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 1/0517/21 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom je stanoviť antifungálnu aktivitu rastlinných silíc na 
rast významných zástupcov mikroskopických vláknitých húb 
spôsobujúcich znehodnotenie ovocia a zeleniny po zbere 
a počas skladovania v podmienkach in vitro a in situ na mo-
delových komoditách. 

PREDMET VÝSKUMU 
Výskum je zameraný na: 1) izoláciu a identifikáciu mikroskopic-
kých vláknitých húb, ktoré spôsobujú znehodnotenie potravinár-
sky významných druhov bobuľového ovocia a zeleniny, 2) stano-
venie minimálnych inhibičných dávok plynnou difúznou metódou 
a pomocou probitovej analýzy, 3) analýzu chemického zloženia 
komerčne dostupných rastlinných silíc, ako i pripravených silíc 
z rastlín dopestovaných v podmienkach Slovenskej republiky, 4) 
porovnanie antifungálneho účinku komerčne dostupných silíc 
a silíc pripravených v laboratórnych podmienkach, 5) v prípade 

izolácie toxinogénnych mikroskopických vláknitých húb, overenie 
vplyvu rastlinných silíc na produkciu mykotoxínov, 6) stanovenie 
vplyvu rastlinných silíc na možnú zmenu antioxidačnej aktivity 
vybraných druhov ovocia a zeleniny, 7) otestovanie vplyvu naj-
účinnejších rastlinných silíc na senzorické vlastnosti vybraných 
druhov ovocia a zeleniny.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Projekt je v prvej etape riešenia, ktorej cieľom je izolovať 
a identifikovať pôvodcov plesnivenia vybraných druhov ovo-
cia a zeleniny. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Rastlinné silice sú možnou náhradou chemických konzervač-
ných látok na ochranu pred plesnivením ako i ďalším mikrobio-
logickým znehodnocovaním potravín. 
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VYUŽITIE ANTIFUNGÁLNYCH VLASTNOSTÍ RASTLINNÝCH SILÍC 
PRI ELIMINÁCII POZBEROVÉHO PLESNIVENIA OVOCIA  
A ZELENINY A ICH VPLYV NA SENZORICKÉ VLASTNOSTI  
TÝCHTO KOMODÍT 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Dana Tančinová, PhD. 

Termín riešenia: 1/2021 – 12/2025  

Finančné prostriedky: 29 871 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 1/0517/21 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom je stanoviť antifungálnu aktivitu rastlinných silíc na 
rast významných zástupcov mikroskopických vláknitých húb 
spôsobujúcich znehodnotenie ovocia a zeleniny po zbere 
a počas skladovania v podmienkach in vitro a in situ na mo-
delových komoditách. 

PREDMET VÝSKUMU 
Výskum je zameraný na: 1) izoláciu a identifikáciu mikroskopic-
kých vláknitých húb, ktoré spôsobujú znehodnotenie potravinár-
sky významných druhov bobuľového ovocia a zeleniny, 2) stano-
venie minimálnych inhibičných dávok plynnou difúznou metódou 
a pomocou probitovej analýzy, 3) analýzu chemického zloženia 
komerčne dostupných rastlinných silíc, ako i pripravených silíc 
z rastlín dopestovaných v podmienkach Slovenskej republiky, 4) 
porovnanie antifungálneho účinku komerčne dostupných silíc 
a silíc pripravených v laboratórnych podmienkach, 5) v prípade 

izolácie toxinogénnych mikroskopických vláknitých húb, overenie 
vplyvu rastlinných silíc na produkciu mykotoxínov, 6) stanovenie 
vplyvu rastlinných silíc na možnú zmenu antioxidačnej aktivity 
vybraných druhov ovocia a zeleniny, 7) otestovanie vplyvu naj-
účinnejších rastlinných silíc na senzorické vlastnosti vybraných 
druhov ovocia a zeleniny.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Projekt je v prvej etape riešenia, ktorej cieľom je izolovať 
a identifikovať pôvodcov plesnivenia vybraných druhov ovo-
cia a zeleniny. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Rastlinné silice sú možnou náhradou chemických konzervač-
ných látok na ochranu pred plesnivením ako i ďalším mikrobio-
logickým znehodnocovaním potravín. 
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VÝSKUM VPLYVU RÔZNYCH FAKTOROV NA OBSAH  
BIOAKTÍVNYCH LÁTOK A OBSAH SÍRNYCH ZLÚČENÍN V RODE 
ALLIUM A SLADKÝCH ZEMIAKOCH (IPOMOEA BATATAS L.)

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Judita Lidiková, PhD. 

Termín riešenia: 2018 – 2021  

Finančné prostriedky: 61 776 EUR 

Číslo projektu: 1/0114/18 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je analyzovať vplyv pestovateľských podmie-
nok (agroekologické a klimatické faktory), odrody 
a skladovania na celkový obsah polyfenolov, ako aj obsah 
konkrétnych bioaktívnych komponentov vo vybraných dru-
hoch zástupcov rodu Allium, ale aj iných menej bežných 
druhoch plodín, ako sú batáty. 

PREDMET VÝSKUMU 
Často sa hovorí o tzv. funkčných potravinách, teda takých, 
ktoré prinášajú konzumentovi určitý zdravotný benefit. Pro-
jekt sa zaoberá analýzami zameranými na dynamiku tvorby 
chemoprotektívnych zložiek a ďalších látok s antioxidačnými 
účinkami počas vegetačných fáz vo vybraných plodinách. 
Jedným z cieľov projektu bude aj stanovenie obsahu riziko-
vých prvkov v pôde a v sledovaných plodinách, ktoré môžu 
negatívne ovplyvniť obsah chemoprotektívnych látok 
a posúdenie možnosti využívania vybraných sledovaných 
plodín na prípravu funkčných potravín. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výstupom projektu je zhodnotenie vplyvu odrody, pôdnych, 
klimatických a environmentálnych ukazovateľov na sledované 
kvalitatívne ukazovatele cibuľovín a batátov. ale aj zhodnote-
nie vplyvu spracovania a skladovania, doby skladovania 
a rôznych technologických úprav na zmeny obsahu bioaktív-
nych zložiek v plodinách a posúdenie možnosti využitia 
sledovaných plodín na výrobu nových typov tzv. funkčných 
potravín. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Celkovým prínosom projektu bude získanie nových poznatkov 
o vplyve pestovania a technologického spracovania na obsah
nutričných a antinutričných látok v záujmových plodinách.
Súčasne by výsledky výskumu mali prispieť
k spopularizovaniu pestovania a častejšieho využívania 
spomínaných cibuľovín a menej známych batátov.
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VÝSKUM VPLYVU RÔZNYCH FAKTOROV NA OBSAH  
BIOAKTÍVNYCH LÁTOK A OBSAH SÍRNYCH ZLÚČENÍN V RODE 
ALLIUM A SLADKÝCH ZEMIAKOCH (IPOMOEA BATATAS L.)

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Judita Lidiková, PhD. 

Termín riešenia: 2018 – 2021  

Finančné prostriedky: 61 776 EUR 

Číslo projektu: 1/0114/18 

Agentúra: VEGA – Vedecká grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu Slovenskej republiky
    a Slovenskej akadémie vied 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je analyzovať vplyv pestovateľských podmie-
nok (agroekologické a klimatické faktory), odrody 
a skladovania na celkový obsah polyfenolov, ako aj obsah 
konkrétnych bioaktívnych komponentov vo vybraných dru-
hoch zástupcov rodu Allium, ale aj iných menej bežných 
druhoch plodín, ako sú batáty. 

PREDMET VÝSKUMU 
Často sa hovorí o tzv. funkčných potravinách, teda takých, 
ktoré prinášajú konzumentovi určitý zdravotný benefit. Pro-
jekt sa zaoberá analýzami zameranými na dynamiku tvorby 
chemoprotektívnych zložiek a ďalších látok s antioxidačnými 
účinkami počas vegetačných fáz vo vybraných plodinách. 
Jedným z cieľov projektu bude aj stanovenie obsahu riziko-
vých prvkov v pôde a v sledovaných plodinách, ktoré môžu 
negatívne ovplyvniť obsah chemoprotektívnych látok 
a posúdenie možnosti využívania vybraných sledovaných 
plodín na prípravu funkčných potravín. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výstupom projektu je zhodnotenie vplyvu odrody, pôdnych, 
klimatických a environmentálnych ukazovateľov na sledované 
kvalitatívne ukazovatele cibuľovín a batátov. ale aj zhodnote-
nie vplyvu spracovania a skladovania, doby skladovania 
a rôznych technologických úprav na zmeny obsahu bioaktív-
nych zložiek v plodinách a posúdenie možnosti využitia 
sledovaných plodín na výrobu nových typov tzv. funkčných 
potravín. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Celkovým prínosom projektu bude získanie nových poznatkov 
o vplyve pestovania a technologického spracovania na obsah
nutričných a antinutričných látok v záujmových plodinách.
Súčasne by výsledky výskumu mali prispieť
k spopularizovaniu pestovania a častejšieho využívania 
spomínaných cibuľovín a menej známych batátov.
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DIGITALIZÁCIA A INOVATÍVNE PRÍSTUPY VZDELÁVANIA  
ROZVÍJAJÚCE TEORETICKÉ VEDOMOSTI, PRAKTICKÉ  
ZRUČNOSTI A DIGITÁLNE SCHOPNOSTI AKO NÁSTROJ LEPŠEJ 
UPLATITEĽNOSTI ABSOLVENTOV NA TRHU PRÁCE 

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Alica Bobková, PhD. 

Termín riešenia: 4/2021 – 12/2023 

Finančné prostriedky: 34 376 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 024SPU-4/2021 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je zefektívnenie vzdelávacieho procesu apliká-
ciou inovatívnych postupov výučby s priamym prepojením na 
celoživotné vzdelávanie, ako aj rozšírenie ponuky vzdelávacích 
kurzov, organizovanie odborných webinárov, letných a zimných 
škôl pre študentov denného aj externého štúdia, učiteľov stred-
ných škôl aj verejnosť a flexibilná realizácia odbornej 
a prevádzkovej praxe študentov, prepojenie teórie a praxe 
potravinársky orientovaných študijných programov. 

PREDMET VÝSKUMU 
Predmetom výskumu je rozvoj elektronického vzdelávania, 
rozvoj IKT, tvorba a využitie nových technológií vo výučbe 
s dôrazom na komfort, informačnej gramotnosti a flexibility. 
Projekt bude realizovaný na základe poznatkov a požiadaviek 
uplatnenia sa absolventov v praxi, smerovaných na oblasť 
nadobudnutých vedomostí a praktických kompetencií absol-
ventov potravinárskeho zamerania. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výsledky zahŕňajú: 1) vytvorenie funkčného online systému 
realizácie praxe so zmluvne zaviazanými firmami potravinár-
skeho, biotechnologického a biologického zamerania, 2) 
vytvorenie internetovej stránky s ponukou možností prevádz-
kovej a odbornej praxe, vytvorenie mobilnej aplikácie a online 
formuláru na kontrolu dochádzky, 3) aktualizáciu obsahovej aj 
formálnej štruktúry vy-braných predmetov, 4) manažovanie 
ponúk praxe a stáží aj v zahraničí, 5) digitalizáciu a využívanie 
inteligentnej a modernej IKT techniky pri procese výučby. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Implementácia projektu prispeje k získaniu nielen kvalitatív-
nych vedomostí, ale aj praktických zručností študentov 
a vytvorí dobrý základ pre ich konkurencieschopnosť v praxi. 
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DIGITALIZÁCIA A INOVATÍVNE PRÍSTUPY VZDELÁVANIA  
ROZVÍJAJÚCE TEORETICKÉ VEDOMOSTI, PRAKTICKÉ  
ZRUČNOSTI A DIGITÁLNE SCHOPNOSTI AKO NÁSTROJ LEPŠEJ 
UPLATITEĽNOSTI ABSOLVENTOV NA TRHU PRÁCE 

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Alica Bobková, PhD. 

Termín riešenia: 4/2021 – 12/2023 

Finančné prostriedky: 34 376 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 024SPU-4/2021 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je zefektívnenie vzdelávacieho procesu apliká-
ciou inovatívnych postupov výučby s priamym prepojením na 
celoživotné vzdelávanie, ako aj rozšírenie ponuky vzdelávacích 
kurzov, organizovanie odborných webinárov, letných a zimných 
škôl pre študentov denného aj externého štúdia, učiteľov stred-
ných škôl aj verejnosť a flexibilná realizácia odbornej 
a prevádzkovej praxe študentov, prepojenie teórie a praxe 
potravinársky orientovaných študijných programov. 

PREDMET VÝSKUMU 
Predmetom výskumu je rozvoj elektronického vzdelávania, 
rozvoj IKT, tvorba a využitie nových technológií vo výučbe 
s dôrazom na komfort, informačnej gramotnosti a flexibility. 
Projekt bude realizovaný na základe poznatkov a požiadaviek 
uplatnenia sa absolventov v praxi, smerovaných na oblasť 
nadobudnutých vedomostí a praktických kompetencií absol-
ventov potravinárskeho zamerania. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výsledky zahŕňajú: 1) vytvorenie funkčného online systému 
realizácie praxe so zmluvne zaviazanými firmami potravinár-
skeho, biotechnologického a biologického zamerania, 2) 
vytvorenie internetovej stránky s ponukou možností prevádz-
kovej a odbornej praxe, vytvorenie mobilnej aplikácie a online 
formuláru na kontrolu dochádzky, 3) aktualizáciu obsahovej aj 
formálnej štruktúry vy-braných predmetov, 4) manažovanie 
ponúk praxe a stáží aj v zahraničí, 5) digitalizáciu a využívanie 
inteligentnej a modernej IKT techniky pri procese výučby. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Implementácia projektu prispeje k získaniu nielen kvalitatív-
nych vedomostí, ale aj praktických zručností študentov 
a vytvorí dobrý základ pre ich konkurencieschopnosť v praxi. 
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IMPLEMENTÁCIA INOVÁCIÍ DO EDUKAČNÉHO PROCESU  
PREDMETOV TECHNOLÓGIE VÝROBY POTRAVÍN A POKRMOV 
ŽIVOČÍŠNEHO PÔVODU

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Miroslav Kročko, PhD. 

Termín riešenia: 04/2021 – 12/2023 

Finančné prostriedky: 30 044 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 034SPU-4/2021 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Výskum a vývoj v oblasti spracovania živočíšnych produktov 
neustále napreduje. Charakter projektu zohľadňuje tento 
trend, a preto je jeho cieľom implementovať najnovšie po-
znatky a inovácie do teoretickej výučby študentov a zároveň 
modernizáciou zariadení technologických cvičební prispieť 
podstatným spôsobom k nadobudnutiu a rozvoju praktických 
zručností študentov v oblasti výroby potravín a pokrmov 
živočíšneho pôvodu.  

PREDMET VÝSKUMU 
Projekt je zameraný na odborný rozvoj riešiteľov projektu 
v rámci zahraničných kurzov, školení, konferencií, gastrono-
mických veľtrhov zameraných na inovatívne technológie 
prípravy potravín a pokrmov živočíšneho pôvodu. Praktické 
skúsenosti a teoretické poznatky sa následne implementujú 
do edukačného procesu vo forme prípravy metodík, učebných 
textov doplnených o multimediálnu pomôcku. Súčasťou 
projektu je aj modernizácia strojov a zariadení v technol-

ogických cvičebniach určených pre výrobu potravín a prípravu 
pokrmov živočíšneho pôvodu. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výstupom projektu bude vytvorenie didaktických prostriedkov 
vo forme metodických postupov, učebných textov 
a modernizácia technologických cvičební. Implementácia 
didaktických prostriedkov v obsahovej inovácii sa bude týkať 
výučby predmetov pre študijné programy Technológia potra-
vín, Bezpečnosť a kontrola potravín a nového študijného 
programu Potraviny a technológie v gastronómii. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínosom je implementácia najnovších poznatkov výskumu 
do praxe a spolupráca univerzitného prostredia s výrobnými 
podnikmi pri riešení spoločných úloh, ako aj inovácie techno-
logických postupov a vývoj kvalitných a zdravotne bezpeč-
ných potravín a pokrmov živočíšneho pôvodu. 
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IMPLEMENTÁCIA INOVÁCIÍ DO EDUKAČNÉHO PROCESU  
PREDMETOV TECHNOLÓGIE VÝROBY POTRAVÍN A POKRMOV 
ŽIVOČÍŠNEHO PÔVODU

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Miroslav Kročko, PhD. 

Termín riešenia: 04/2021 – 12/2023 

Finančné prostriedky: 30 044 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 034SPU-4/2021 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Výskum a vývoj v oblasti spracovania živočíšnych produktov 
neustále napreduje. Charakter projektu zohľadňuje tento 
trend, a preto je jeho cieľom implementovať najnovšie po-
znatky a inovácie do teoretickej výučby študentov a zároveň 
modernizáciou zariadení technologických cvičební prispieť 
podstatným spôsobom k nadobudnutiu a rozvoju praktických 
zručností študentov v oblasti výroby potravín a pokrmov 
živočíšneho pôvodu.  

PREDMET VÝSKUMU 
Projekt je zameraný na odborný rozvoj riešiteľov projektu 
v rámci zahraničných kurzov, školení, konferencií, gastrono-
mických veľtrhov zameraných na inovatívne technológie 
prípravy potravín a pokrmov živočíšneho pôvodu. Praktické 
skúsenosti a teoretické poznatky sa následne implementujú 
do edukačného procesu vo forme prípravy metodík, učebných 
textov doplnených o multimediálnu pomôcku. Súčasťou 
projektu je aj modernizácia strojov a zariadení v technol-

ogických cvičebniach určených pre výrobu potravín a prípravu 
pokrmov živočíšneho pôvodu. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výstupom projektu bude vytvorenie didaktických prostriedkov 
vo forme metodických postupov, učebných textov 
a modernizácia technologických cvičební. Implementácia 
didaktických prostriedkov v obsahovej inovácii sa bude týkať 
výučby predmetov pre študijné programy Technológia potra-
vín, Bezpečnosť a kontrola potravín a nového študijného 
programu Potraviny a technológie v gastronómii. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínosom je implementácia najnovších poznatkov výskumu 
do praxe a spolupráca univerzitného prostredia s výrobnými 
podnikmi pri riešení spoločných úloh, ako aj inovácie techno-
logických postupov a vývoj kvalitných a zdravotne bezpeč-
ných potravín a pokrmov živočíšneho pôvodu. 
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INOVÁCIA METODOLOGICKÉHO ZÁZEMIA A OBSAHU  
PROFILOVÝCH POTRAVINÁRSKO-GASTRONOMICKÝCH  
PREDMETOV SO ZAMERANÍM NA ZVÝŠENIE KONKURENCIE-
SCHOPNOSTI ABSOLVENTOV

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Lucia Zeleňáková, PhD. 

Termín riešenia: 5/2021 – 12/2023  

Finančné prostriedky: 30 200 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 020SPU-4/2021 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom projektu je komplexná inovácia metodolo-
gického zázemia a obsahu profilových potravinársko-
gastronomických predmetov so zameraním na zvýšenie 
konkurencieschopnosti absolventov. 

PREDMET VÝSKUMU 
Dôraz bude kladený na informatizáciu, digitalizáciu 
a postupnú modernizáciu laboratórií a cvičební pre realizáciu 
praktických cvičení z aspektu najnovších poznatkov kvality 
a bezpečnosti potravín a pokrmov. Dôležitým cieľom je prí-
prava a vydanie študijnej literatúry z viacerých predmetov 
a odbornej knižnej publikácie „Hygienické a nutričné aspekty 
výroby pokrmov typu Raw food“. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Riešenie projektu vytvorí predpoklady pre kompletnú inováciu 
predmetov potravinársko-gastronomického zamerania a pos-

tupnú modernizáciu špecializovaných cvičební s cieľom rozvíjať 
odborné kompetencie študentov. Výsledkom projektu bude: 1) 
inovácia obsahových náplní odborných predmetov v oblasti 
gastronómie, 2) komplexná inovácia praktickej laboratórnej 
a programovo podporovanej výučby, 3) materiálno-technické 
vybavenie pre výučbu odborných predmetov, 4) príprava študijnej 
literatúry a odbornej knižnej publikácie pre študentov a prax, 5) 
vytvorenie a spustenie web-platformy predmetov Hygiena stra-
vovacích služieb a zariadení a Potravinové alergie, 6) organizácia 
širokého spektra akcií s cieľom prepojiť: stredné ško-
ly/gymnázium – univerzita – prax. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Inovované predmety budú určené nielen pre študentov, ale aj 
širokú verejnosť v rámci absolvovania online kurzov. Nový 
obsah a metodiky, rozvíjajúce analytické a tvorivé myslenie 
študentov pomocou zefektívnenia výučbových procesov, sa 
neskôr prejavia aj v odbornej praxi. 
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INOVÁCIA METODOLOGICKÉHO ZÁZEMIA A OBSAHU  
PROFILOVÝCH POTRAVINÁRSKO-GASTRONOMICKÝCH  
PREDMETOV SO ZAMERANÍM NA ZVÝŠENIE KONKURENCIE-
SCHOPNOSTI ABSOLVENTOV

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Lucia Zeleňáková, PhD. 

Termín riešenia: 5/2021 – 12/2023  

Finančné prostriedky: 30 200 EUR (2021-2022) 

Číslo projektu: 020SPU-4/2021 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Hlavným cieľom projektu je komplexná inovácia metodolo-
gického zázemia a obsahu profilových potravinársko-
gastronomických predmetov so zameraním na zvýšenie 
konkurencieschopnosti absolventov. 

PREDMET VÝSKUMU 
Dôraz bude kladený na informatizáciu, digitalizáciu 
a postupnú modernizáciu laboratórií a cvičební pre realizáciu 
praktických cvičení z aspektu najnovších poznatkov kvality 
a bezpečnosti potravín a pokrmov. Dôležitým cieľom je prí-
prava a vydanie študijnej literatúry z viacerých predmetov 
a odbornej knižnej publikácie „Hygienické a nutričné aspekty 
výroby pokrmov typu Raw food“. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Riešenie projektu vytvorí predpoklady pre kompletnú inováciu 
predmetov potravinársko-gastronomického zamerania a pos-

tupnú modernizáciu špecializovaných cvičební s cieľom rozvíjať 
odborné kompetencie študentov. Výsledkom projektu bude: 1) 
inovácia obsahových náplní odborných predmetov v oblasti 
gastronómie, 2) komplexná inovácia praktickej laboratórnej 
a programovo podporovanej výučby, 3) materiálno-technické 
vybavenie pre výučbu odborných predmetov, 4) príprava študijnej 
literatúry a odbornej knižnej publikácie pre študentov a prax, 5) 
vytvorenie a spustenie web-platformy predmetov Hygiena stra-
vovacích služieb a zariadení a Potravinové alergie, 6) organizácia 
širokého spektra akcií s cieľom prepojiť: stredné ško-
ly/gymnázium – univerzita – prax. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Inovované predmety budú určené nielen pre študentov, ale aj 
širokú verejnosť v rámci absolvovania online kurzov. Nový 
obsah a metodiky, rozvíjajúce analytické a tvorivé myslenie 
študentov pomocou zefektívnenia výučbových procesov, sa 
neskôr prejavia aj v odbornej praxi. 
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INOVÁCIA OBSAHOVEJ ŠTRUKTÚRY A E-LEARNING  
V ŠTUDIJNÝCH PROGRAMOCH BEZPEČNOSŤ A KONTROLA  
POTRAVÍN A POTRAVINY A TECHNOLÓGIE V GASTRONÓMII 

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Martina Fikselová, PhD. 

Termín riešenia: 1/2019-12/2021  

Finančné prostriedky: 42 471 EUR 

Číslo projektu: 017SPU-4/2019 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Projekt je zameraný na obsahovú inováciu a e-learning 
v študijných programoch „Bezpečnosť a kontrola potra-
vín“ a „Potraviny a technológie v gastronómii“ v nadväznosti 
na pripravovanú inštitucionálnu akreditáciu a nové 
a originálne formy výučby. 

PREDMET VÝSKUMU 
Riešenie projektu vytvorí predpoklady pre kompletnú inováciu 
predmetov študijného programu Bezpečnosť a kontrola po-
travín pre kompletnú inováciu predmetov študijného progra-
mu „Potraviny a technológie v gastronómii“ na prvom stupni 
štúdia a tvorbu e-learningových učebných pomôcok 
z jednotlivých predmetov.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výsledkom projektu bude: 1) inovácia obsahovej náplne 
predmetov bakalárskeho stupňa študijného programu Bez-
pečnosť a kontrola potravín 2) inovácia obsahovej náplne 

predmetov inžinierskeho stupňa študijného programu Bez-
pečnosť a kontrola potravín, 3) inovácia obsahovej náplne 
predmetov bakalárskeho stupňa študijného programu Potra-
viny a technológie v gastronómii ako základ pre budúcu 
inštitucionálnu akreditáciu, 4) príprava e-learningových učeb-
ných materiálov min. z 50 % povinných predmetov študijného 
plánu v každom študijnom programe a v každom stupni 
štúdia, 5) príprava iných elektronických učebných materiálov 
na podporu predovšetkým praktických príkladov, prípadových 
štúdií a zatraktívnenia problematiky daného predmetu. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Jednotlivé výstupy budú orientované na vytvorenie podmie-
nok pre získavanie a aplikovanie medzinárodne platných 
vedomostí nielen v oblasti legislatívy, ale aj výroby potravín 
a gastronómie. Využijú sa moderné a aktuálne trendy zo 
súčasnej praxe a porovnajú sa so situáciou a trendami 
v zahraničí. 
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INOVÁCIA OBSAHOVEJ ŠTRUKTÚRY A E-LEARNING  
V ŠTUDIJNÝCH PROGRAMOCH BEZPEČNOSŤ A KONTROLA  
POTRAVÍN A POTRAVINY A TECHNOLÓGIE V GASTRONÓMII 

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Martina Fikselová, PhD. 

Termín riešenia: 1/2019-12/2021  

Finančné prostriedky: 42 471 EUR 

Číslo projektu: 017SPU-4/2019 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
 Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Projekt je zameraný na obsahovú inováciu a e-learning 
v študijných programoch „Bezpečnosť a kontrola potra-
vín“ a „Potraviny a technológie v gastronómii“ v nadväznosti 
na pripravovanú inštitucionálnu akreditáciu a nové 
a originálne formy výučby. 

PREDMET VÝSKUMU 
Riešenie projektu vytvorí predpoklady pre kompletnú inováciu 
predmetov študijného programu Bezpečnosť a kontrola po-
travín pre kompletnú inováciu predmetov študijného progra-
mu „Potraviny a technológie v gastronómii“ na prvom stupni 
štúdia a tvorbu e-learningových učebných pomôcok 
z jednotlivých predmetov.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výsledkom projektu bude: 1) inovácia obsahovej náplne 
predmetov bakalárskeho stupňa študijného programu Bez-
pečnosť a kontrola potravín 2) inovácia obsahovej náplne 

predmetov inžinierskeho stupňa študijného programu Bez-
pečnosť a kontrola potravín, 3) inovácia obsahovej náplne 
predmetov bakalárskeho stupňa študijného programu Potra-
viny a technológie v gastronómii ako základ pre budúcu 
inštitucionálnu akreditáciu, 4) príprava e-learningových učeb-
ných materiálov min. z 50 % povinných predmetov študijného 
plánu v každom študijnom programe a v každom stupni 
štúdia, 5) príprava iných elektronických učebných materiálov 
na podporu predovšetkým praktických príkladov, prípadových 
štúdií a zatraktívnenia problematiky daného predmetu. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Jednotlivé výstupy budú orientované na vytvorenie podmie-
nok pre získavanie a aplikovanie medzinárodne platných 
vedomostí nielen v oblasti legislatívy, ale aj výroby potravín 
a gastronómie. Využijú sa moderné a aktuálne trendy zo 
súčasnej praxe a porovnajú sa so situáciou a trendami 
v zahraničí. 
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INOVÁCIA UČEBNÝCH TEXTOV A IMPLEMENTÁCIA NOVÝCH  
DIDAKTICKÝCH PROSTRIEDKOV VO VÝUČBE PREDMETU  
HODNOTENIE A BALENIE SUROVÍN A POTRAVÍN ŽIVOČÍŠNEHO 
PÔVODU 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Juraj Čuboň, CSc. 

Termín riešenia: 01/2019 – 12/2021  

Finančné prostriedky: 36 524 EUR 

Číslo projektu: 027SPU-4/2019 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom kolektívu riešiteľov je pripraviť krátke multimediál-
ne pomôcky vo forme náučných filmov, videí 
a vysokoškolskú učebnicu.  

PREDMET VÝSKUMU 
V rámci projektu bude vylepšená výučba predmetu Hodno-
tenie surovín a potravín živočíšneho pôvodu, resp. Balenie 
potravín a vytvorená multimediálna pomôcka vo forme 
prezentácie novelizovaných systémov hodnotenia surovín 
živočíšneho pôvodu, ktorá prispeje k zvýšeniu teoretic-
kých, ako aj praktických poznatkov a zručností študentov. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výstupom projektu bude multimediálna pomôcka (doku-
mentárne krátke filmy postupov klasifikácie jatočných 

zvierat, hodnotenia kvality mäsa, vajec a hodnotenia suro-
vého mlieka v zmysle nariadení EÚ), ktorá prispeje 
k zvýšeniu názornosti a bude sa využívať pri inovácii vzde-
lávania predmetov „Hodnotenie surovín a potravín živočíš-
neho pôvodu“ a „Označovanie a balenie potravín“. Okrem 
uvedeného bude výstupom aj vysokoškolská učebnica, 
ktorá bude aj veľmi dobrou príručkou pre absolventov 
vysokých škôl a univerzít a v prepojení s praxou aj výbor-
ným doplnkom pre klasifikátorov jatočných zvierat 
a pracovníkov v potravinárskom priemysle.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Vysokoškolská učebnica bude vypracovaná hlavne pre 
výučbu študentov, a taktiež môže byť študijným materiá-
lom pre klasifikátorov jatočných zvierat.  
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INOVÁCIA UČEBNÝCH TEXTOV A IMPLEMENTÁCIA NOVÝCH  
DIDAKTICKÝCH PROSTRIEDKOV VO VÝUČBE PREDMETU  
HODNOTENIE A BALENIE SUROVÍN A POTRAVÍN ŽIVOČÍŠNEHO 
PÔVODU 

Zodpovedný riešiteľ: prof. Ing. Juraj Čuboň, CSc. 

Termín riešenia: 01/2019 – 12/2021  

Finančné prostriedky: 36 524 EUR 

Číslo projektu: 027SPU-4/2019 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom kolektívu riešiteľov je pripraviť krátke multimediál-
ne pomôcky vo forme náučných filmov, videí 
a vysokoškolskú učebnicu.  

PREDMET VÝSKUMU 
V rámci projektu bude vylepšená výučba predmetu Hodno-
tenie surovín a potravín živočíšneho pôvodu, resp. Balenie 
potravín a vytvorená multimediálna pomôcka vo forme 
prezentácie novelizovaných systémov hodnotenia surovín 
živočíšneho pôvodu, ktorá prispeje k zvýšeniu teoretic-
kých, ako aj praktických poznatkov a zručností študentov. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výstupom projektu bude multimediálna pomôcka (doku-
mentárne krátke filmy postupov klasifikácie jatočných 

zvierat, hodnotenia kvality mäsa, vajec a hodnotenia suro-
vého mlieka v zmysle nariadení EÚ), ktorá prispeje 
k zvýšeniu názornosti a bude sa využívať pri inovácii vzde-
lávania predmetov „Hodnotenie surovín a potravín živočíš-
neho pôvodu“ a „Označovanie a balenie potravín“. Okrem 
uvedeného bude výstupom aj vysokoškolská učebnica, 
ktorá bude aj veľmi dobrou príručkou pre absolventov 
vysokých škôl a univerzít a v prepojení s praxou aj výbor-
ným doplnkom pre klasifikátorov jatočných zvierat 
a pracovníkov v potravinárskom priemysle.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Vysokoškolská učebnica bude vypracovaná hlavne pre 
výučbu študentov, a taktiež môže byť študijným materiá-
lom pre klasifikátorov jatočných zvierat.  
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INOVÁCIA VZDELÁVANIA V PREDMETOCH SO ZAMERANÍM  
NA SKLADOVANIE A SPRACOVANIE POTRAVÍN RASTLINNÉHO 
PÔVODU

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Ján Mareček, PhD. 

Termín riešenia: 1/2019 – 12/2021 

Finančné prostriedky: 17 258 EUR 

Číslo projektu: 044SPU-4/2019 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je inovácia vzdelávacieho procesu – tvorba 
modernej vysokoškolskej učebnice a študijných materiálov 
využiteľných na všetkých troch stupňoch vysokoškolského 
štúdia študijných programov Agropotravinárstvo, Potraviny 
a technológie v gastronómii, Bezpečnosť a kontrola potravín, 
technológia potravín a v praxi. Projekt má vytvoriť predpokla-
dy na chápanie súvislostí odbornej problematiky v oblasti 
skladovania, hodnotenia a spracovania potravín. Odborná 
pripravenosť absolventov má zlepšiť ich postavenie 
v systéme vzdelávania praxe. 

PREDMET VÝSKUMU 
Vysokoškolské vzdelávanie v SR v súčasnosti potrebuje 
reflektovať požiadavky praxe na zvýšenú adaptabilitu 
a odbornú pripravenosť absolventov vysokých škôl na menia-
ce sa podmienky pracovného trhu.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výstupom riešenia projektu je učebnica „Skladovanie 
a spracovanie potravín rastlinného pôvodu“, ktorá je kom-
plexnou publikáciou z problematiky skladovania 
a spracovania jednotlivých skupín rastlinných komodít 
a prispieva k zvýšeniu úrovne vzdelávacieho procesu osvojo-
vania nových poznatkov pre študentov i pre laickú verejnosť. 
k lepšiemu prepojeniu s praxou slúži elektronický manuál 
„Skladovanie rastlinných produktov“, ktorý obsahuje tri pre-
zentačné celky zamerané na skladovanie obilnín.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínos pre prax predstavuje vydanie vysokoškolskej učebnice, 
terminologického slovníka a elektronického odborného ma-
nuálu pre prax ako súbor nových odborných informácií 
v oblasti agropotravinárstva. 



4 | Potravinárstvo

141Projekty vedy, výskumu, vzdelávania a inovácií 2021 – 2022 Fakulty biotechnológie a potravinárstva

INOVÁCIA VZDELÁVANIA V PREDMETOCH SO ZAMERANÍM  
NA SKLADOVANIE A SPRACOVANIE POTRAVÍN RASTLINNÉHO 
PÔVODU

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Ján Mareček, PhD. 

Termín riešenia: 1/2019 – 12/2021 

Finančné prostriedky: 17 258 EUR 

Číslo projektu: 044SPU-4/2019 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
   Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je inovácia vzdelávacieho procesu – tvorba 
modernej vysokoškolskej učebnice a študijných materiálov 
využiteľných na všetkých troch stupňoch vysokoškolského 
štúdia študijných programov Agropotravinárstvo, Potraviny 
a technológie v gastronómii, Bezpečnosť a kontrola potravín, 
technológia potravín a v praxi. Projekt má vytvoriť predpokla-
dy na chápanie súvislostí odbornej problematiky v oblasti 
skladovania, hodnotenia a spracovania potravín. Odborná 
pripravenosť absolventov má zlepšiť ich postavenie 
v systéme vzdelávania praxe. 

PREDMET VÝSKUMU 
Vysokoškolské vzdelávanie v SR v súčasnosti potrebuje 
reflektovať požiadavky praxe na zvýšenú adaptabilitu 
a odbornú pripravenosť absolventov vysokých škôl na menia-
ce sa podmienky pracovného trhu.  

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Výstupom riešenia projektu je učebnica „Skladovanie 
a spracovanie potravín rastlinného pôvodu“, ktorá je kom-
plexnou publikáciou z problematiky skladovania 
a spracovania jednotlivých skupín rastlinných komodít 
a prispieva k zvýšeniu úrovne vzdelávacieho procesu osvojo-
vania nových poznatkov pre študentov i pre laickú verejnosť. 
k lepšiemu prepojeniu s praxou slúži elektronický manuál 
„Skladovanie rastlinných produktov“, ktorý obsahuje tri pre-
zentačné celky zamerané na skladovanie obilnín.  

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínos pre prax predstavuje vydanie vysokoškolskej učebnice, 
terminologického slovníka a elektronického odborného ma-
nuálu pre prax ako súbor nových odborných informácií 
v oblasti agropotravinárstva. 
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TECHNOLÓGIE VÝROBY POTRAVÍN ŽIVOČÍŠNEHO PÔVODU 
– INOVÁCIA VÝUČBY PREDMETOV I. A II. STUPŇA
VYSOKOŠKOLSKÉHO ŠTÚDIA

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Marek Bobko, PhD. 

Termín riešenia: 1/2019 – 12/2021  

Finančné prostriedky: 42 580 EUR 

Číslo projektu: 025SPU-4/2019 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
    Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom realizovaného projektu bola príprava výukového 
materiálu, ktorým sa inovujú obsahové náplne študijných 
programov I. a II. stupňa vysokoškolského štúdia.  

PREDMET VÝSKUMU 
Podpora praktických technologických postupov výroby širo-
kej sortimentnej skupiny mäsových, mliečnych, vaječných 
respektíve minoritných výrobkov v rámci predmetov Techno-
lógia spracovania živočíšnych produktov, Technológia potra-
vín živočíšneho pôvodu, Spracovanie hydiny a minoritných 
produktov živočíšneho pôvodu, Kvalita potravín živočíšneho 
pôvodu, Hodnotenie surovín živočíšneho pôvodu. Konkrétnym 
aplikačným výstupom projektu je vysokoškolská učebnica, 
využívaná pri výučbe na SPU v Nitre. Učebné texty budú 
významným zdrojom najnovších informácii z predmetnej 
oblasti. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Hlavným výsledkom riešenia projektu je vysokoškolská učeb-
nica „Technológia výroby potravín živočíšneho pôvodu“. 
Okrem toho boli v rámci projektu vydané aj skriptá (návody na 
cvičenia) a vedecká monografia, ktorá bola vypracovaná ako 
podporný materiál pre aplikáciu inovatívneho spôsobu výroby 
potravín živočíšneho pôvodu. Aplikačným výstupom je aj 
vytvorená audiovizuálna didaktická pomôcka, ktorá obohatí 
vedomosti študentov o praktické ukážky technologických 
operácií, ktoré sa realizujú počas technologického spracova-
nia jednotlivých potravín živočíšneho pôvodu. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Najvýznamnejším výstupom projektu je vydanie učebnice, 
ktorá bude využívaná pri inovácii vzdelávania viacerých 
predmetov zaoberajúcich sa výrobou potravín živočíšneho 
pôvodu. Učebnica môže byť zároveň príručkou pre absolven-
tov, výrobných technológov v potravinárskych závodoch ako 
aj začínajúcich poľnohospodárov. 
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TECHNOLÓGIE VÝROBY POTRAVÍN ŽIVOČÍŠNEHO PÔVODU 
– INOVÁCIA VÝUČBY PREDMETOV I. A II. STUPŇA
VYSOKOŠKOLSKÉHO ŠTÚDIA

Zodpovedný riešiteľ: doc. Ing. Marek Bobko, PhD. 

Termín riešenia: 1/2019 – 12/2021  

Finančné prostriedky: 42 580 EUR 

Číslo projektu: 025SPU-4/2019 

Agentúra: KEGA – Kultúrna a edukačná grantová agentúra Ministerstva školstva, vedy, výskumu a športu
    Slovenskej republiky 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom realizovaného projektu bola príprava výukového 
materiálu, ktorým sa inovujú obsahové náplne študijných 
programov I. a II. stupňa vysokoškolského štúdia.  

PREDMET VÝSKUMU 
Podpora praktických technologických postupov výroby širo-
kej sortimentnej skupiny mäsových, mliečnych, vaječných 
respektíve minoritných výrobkov v rámci predmetov Techno-
lógia spracovania živočíšnych produktov, Technológia potra-
vín živočíšneho pôvodu, Spracovanie hydiny a minoritných 
produktov živočíšneho pôvodu, Kvalita potravín živočíšneho 
pôvodu, Hodnotenie surovín živočíšneho pôvodu. Konkrétnym 
aplikačným výstupom projektu je vysokoškolská učebnica, 
využívaná pri výučbe na SPU v Nitre. Učebné texty budú 
významným zdrojom najnovších informácii z predmetnej 
oblasti. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Hlavným výsledkom riešenia projektu je vysokoškolská učeb-
nica „Technológia výroby potravín živočíšneho pôvodu“. 
Okrem toho boli v rámci projektu vydané aj skriptá (návody na 
cvičenia) a vedecká monografia, ktorá bola vypracovaná ako 
podporný materiál pre aplikáciu inovatívneho spôsobu výroby 
potravín živočíšneho pôvodu. Aplikačným výstupom je aj 
vytvorená audiovizuálna didaktická pomôcka, ktorá obohatí 
vedomosti študentov o praktické ukážky technologických 
operácií, ktoré sa realizujú počas technologického spracova-
nia jednotlivých potravín živočíšneho pôvodu. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Najvýznamnejším výstupom projektu je vydanie učebnice, 
ktorá bude využívaná pri inovácii vzdelávania viacerých 
predmetov zaoberajúcich sa výrobou potravín živočíšneho 
pôvodu. Učebnica môže byť zároveň príručkou pre absolven-
tov, výrobných technológov v potravinárskych závodoch ako 
aj začínajúcich poľnohospodárov. 
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KOMUNITA VLÁKNITÝCH MIKROSKOPICKÝCH HÚB  
NA VYBRANÝCH OBILNINÁCH SLOVENSKÉHO PÔVODU,  
SO ZAMERANÍM NA POTENCIÁLNE TOXINOGÉNNE RODY A ICH 
PRODUKČNÉ SCHOPNOSTI 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Zuzana Mašková, PhD. 

Termín riešenia: 1/2020 – 12/2021 

Finančné prostriedky: 2000 EUR 

Číslo projektu: 40/2019 

Agentúra: GA SPU – Grantová agentúra SPU v Nitre 

CIEĽ PROJEKTU 
Medzi hlavné ciele projektu patrí detekcia výskytu vláknitých 
mikromycét na zrnách pšenice a jačmeňa dopestovaných 
na Slovensku, analýza rodovej a druhovej diverzity húb 
a testovanie schopnosti izolátov produkovať vybrané toxické 
metabolity. 

PREDMET VÝSKUMU 
Vláknité mikromycéty predstavujú významných kolonizátorov 
obilných zŕn, ktorí podstatnou mierou vplývajú na ich kvalitu 
a bezpečnosť. Zastúpenie a druhové spektrum húb do vý-
znamnej miery ovplyvňuje vlhkosť a teplota. Posledné roky sú 
celosvetovo veľmi diskutované klimatické zmeny a 
v konečnom dôsledku aj ich predpokladaný silný efekt 
na bezpečnosť potravín. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Preukázali sa mnohé zmeny, z ktorých za najvýznamnejšie 
pokladáme izoláciu kmeňov rodu Aspergillus, produkujúcich 
aflatoxín B1 a G1. Významnou bola tiež vyššia frekvencia 
detegovaných potenciálne toxinogénnych druhov rodu 
Fusarium, ktoré boli doposiaľ charakteristické svojim výsky-
tom v teplejších klimatických pásmach, alebo absencia rodov 
mikromycét, ktoré boli v minulosti detegované v hojných 
počtoch. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Vďaka projektu sa získali poznatky o aktuálnom výskyte 
podmienečne toxinogénnych vláknitých hubách vo vnútri 
obilných zŕn dopestovaných v rôznych agroklimatických 
podmienkach Slovenska. Hlavnými prínosmi boli najnovšie 
zistenia z oblasti druhového zastúpenia húb v sledovaných 
komoditách a prehľad o potencii izolátov z našich komodít 
produkovať určité mykotoxíny. 
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KOMUNITA VLÁKNITÝCH MIKROSKOPICKÝCH HÚB  
NA VYBRANÝCH OBILNINÁCH SLOVENSKÉHO PÔVODU,  
SO ZAMERANÍM NA POTENCIÁLNE TOXINOGÉNNE RODY A ICH 
PRODUKČNÉ SCHOPNOSTI 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Zuzana Mašková, PhD. 

Termín riešenia: 1/2020 – 12/2021 

Finančné prostriedky: 2000 EUR 

Číslo projektu: 40/2019 

Agentúra: GA SPU – Grantová agentúra SPU v Nitre 

CIEĽ PROJEKTU 
Medzi hlavné ciele projektu patrí detekcia výskytu vláknitých 
mikromycét na zrnách pšenice a jačmeňa dopestovaných 
na Slovensku, analýza rodovej a druhovej diverzity húb 
a testovanie schopnosti izolátov produkovať vybrané toxické 
metabolity. 

PREDMET VÝSKUMU 
Vláknité mikromycéty predstavujú významných kolonizátorov 
obilných zŕn, ktorí podstatnou mierou vplývajú na ich kvalitu 
a bezpečnosť. Zastúpenie a druhové spektrum húb do vý-
znamnej miery ovplyvňuje vlhkosť a teplota. Posledné roky sú 
celosvetovo veľmi diskutované klimatické zmeny a 
v konečnom dôsledku aj ich predpokladaný silný efekt 
na bezpečnosť potravín. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Preukázali sa mnohé zmeny, z ktorých za najvýznamnejšie 
pokladáme izoláciu kmeňov rodu Aspergillus, produkujúcich 
aflatoxín B1 a G1. Významnou bola tiež vyššia frekvencia 
detegovaných potenciálne toxinogénnych druhov rodu 
Fusarium, ktoré boli doposiaľ charakteristické svojim výsky-
tom v teplejších klimatických pásmach, alebo absencia rodov 
mikromycét, ktoré boli v minulosti detegované v hojných 
počtoch. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Vďaka projektu sa získali poznatky o aktuálnom výskyte 
podmienečne toxinogénnych vláknitých hubách vo vnútri 
obilných zŕn dopestovaných v rôznych agroklimatických 
podmienkach Slovenska. Hlavnými prínosmi boli najnovšie 
zistenia z oblasti druhového zastúpenia húb v sledovaných 
komoditách a prehľad o potencii izolátov z našich komodít 
produkovať určité mykotoxíny. 
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MOŽNOSTI ZNÍŽENIA ÚROVNE KONTAMINÁCIE JEDLÝCH  
DIVORASTÚCICH HÚB Z ENVIRONMENTÁLNE ZAŤAŽENÝCH 
OBLASTÍ SLOVENSKA PRI ZACHOVANÍ ICH CENNÝCH  
BIOLOGICKY AKTÍVNYCH LÁTOK 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Marek Šnirc, PhD. 

Termín riešenia: 4/2021 – 4/2023 

Finančné prostriedky: 13 500 EUR 

Číslo projektu: 17-GASPU-2021 

Agentúra: GA SPU – Grantová agentúra SPU v Nitre 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je zistiť, ako môže vhodná technologická 
úprava znížiť koncentráciu rizikových prvkov v jedlých divo-
rastúcich hubách. 

PREDMET VÝSKUMU 
Jedlé huby sa používajú ako potravinový zdroj už tisíce ro-
kov. Plodnice jedlých druhov húb môžu byť spracované rôz-
nymi technologickými spôsobmi. Majú schopnosť 
a náchylnosť k biokumulácii rôznych prospešných, ale aj 
rizikových prvkov a rádionuklidov. Táto tendencia vyplýva 
z genetických čŕt druhov húb, ktoré zahŕňajú množstvo tran-
sportných génov, ktoré pôsobia ako hnacie sily akumulácie 
rizikových prvkov v kombinácii so špecifickými vlastnosťami 
súvisiacimi s geochémiou pôdy, biológiou a znečistením. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Dosiahnuté výsledky potvrdzujú huby ako bohatý zdroj biolo-
gicky aktívnych látok, ktoré majú priaznivé účinky na ľudský 
organizmus. Projekt spája interdisciplinárny výskum (analy-
tická chémia, environmentalistika, technológia potravín) 
a prináša komplexné zhodnotenie kvality jedlých húb 
z environmentálne zaťažených oblastí Slovenska. Technolo-
gickou úpravou vhodných druhov jedlých divorastúcich húb 
nakladaním vo vhodnom náleve dochádza k migrácii riziko-
vých prvkov z huby do nálevu. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Implementáciou dosiahnutých výsledkov do praxe dostáva 
spotrebiteľ komplexný prehľad o stave kontaminácie pôdy 
a húb na Slovensku, ako aj cenné informácie o možnostiach 
najšetrnejšej technologickej úpravy v kontexte zachovania 
výživových benefitov konzumácie húb. 
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MOŽNOSTI ZNÍŽENIA ÚROVNE KONTAMINÁCIE JEDLÝCH  
DIVORASTÚCICH HÚB Z ENVIRONMENTÁLNE ZAŤAŽENÝCH 
OBLASTÍ SLOVENSKA PRI ZACHOVANÍ ICH CENNÝCH  
BIOLOGICKY AKTÍVNYCH LÁTOK 

Zodpovedný riešiteľ: Ing. Marek Šnirc, PhD. 

Termín riešenia: 4/2021 – 4/2023 

Finančné prostriedky: 13 500 EUR 

Číslo projektu: 17-GASPU-2021 

Agentúra: GA SPU – Grantová agentúra SPU v Nitre 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je zistiť, ako môže vhodná technologická 
úprava znížiť koncentráciu rizikových prvkov v jedlých divo-
rastúcich hubách. 

PREDMET VÝSKUMU 
Jedlé huby sa používajú ako potravinový zdroj už tisíce ro-
kov. Plodnice jedlých druhov húb môžu byť spracované rôz-
nymi technologickými spôsobmi. Majú schopnosť 
a náchylnosť k biokumulácii rôznych prospešných, ale aj 
rizikových prvkov a rádionuklidov. Táto tendencia vyplýva 
z genetických čŕt druhov húb, ktoré zahŕňajú množstvo tran-
sportných génov, ktoré pôsobia ako hnacie sily akumulácie 
rizikových prvkov v kombinácii so špecifickými vlastnosťami 
súvisiacimi s geochémiou pôdy, biológiou a znečistením. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Dosiahnuté výsledky potvrdzujú huby ako bohatý zdroj biolo-
gicky aktívnych látok, ktoré majú priaznivé účinky na ľudský 
organizmus. Projekt spája interdisciplinárny výskum (analy-
tická chémia, environmentalistika, technológia potravín) 
a prináša komplexné zhodnotenie kvality jedlých húb 
z environmentálne zaťažených oblastí Slovenska. Technolo-
gickou úpravou vhodných druhov jedlých divorastúcich húb 
nakladaním vo vhodnom náleve dochádza k migrácii riziko-
vých prvkov z huby do nálevu. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Implementáciou dosiahnutých výsledkov do praxe dostáva 
spotrebiteľ komplexný prehľad o stave kontaminácie pôdy 
a húb na Slovensku, ako aj cenné informácie o možnostiach 
najšetrnejšej technologickej úpravy v kontexte zachovania 
výživových benefitov konzumácie húb. 
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ODPADY A VEDĽAJŠIE PRODUKTY POTRAVINÁRSKEHO 
PRIEMYSLU – PERSPEKTÍVNE SUROVINY PRE VÝROBU  
FUNKČNÝCH POTRAVÍN 
Zodpovedný riešiteľ: Ing. Eva Ivanišová, PhD. 

Termín riešenia: 4/2021 – 4/2024  

Finančné prostriedky: 9 500 EUR 

Číslo projektu: 06-GASPU-2021 

Agentúra: GA SPU – Grantová agentúra SPU v Nitre 

CIEĽ PROJEKTU 
Cieľom projektu je preštudovať, vyskúšať a vyvinúť receptúry 
cereálnych výrobkov obohatených o repné rezky, mláto 
a kakaové škrupiny a následná komplexná analýza týchto 
produktov. Projekt je riešený v spolupráci Fakulty biotechno-
lógie a potravinárstva, Technickej fakulty a Výskumného 
centra AgroBioTech SPU v Nitre. Oblasť technologického, 
mikrobiologického a nutričného výskumu môže významne 
prispieť k rozvoju agropotravinárstva, technológie potravín, 
ako aj zvýšeniu povedomia konzumentov. 

PREDMET VÝSKUMU 
Odpady a vedľajšie produkty z potravinárskeho priemyslu sú 
produkované každoročne vo veľkých množstvách. Medzi rast-
linné odpady a vedľajšie produkty zo spracovania patria šupky, 
škrupiny, stonky, semená, otruby, rezky, zvyšky po extrakcii 
oleja a pod. Nakladanie s týmto materiálom v život-nom pro-
stredí je nepríjemné pre ekosystém, pretože má nízku biologic-
kú a oxidačnú stabilitu (vysoká aktivita vody, enzyma-tická 
aktivita), avšak môže byť perspektívne pre ďalšie spracovanie 

nakoľko vykazuje tento materiál významnú výživovú hodnotu 
(vysoká koncentrácia bioaktívnych zlúčenín a fyto-chemikálií). 
Veľké množstvo potravinového odpadu a jeho mikrobiálny 
rozklad môže spôsobiť nepriaznivé účinky na životné prostre-
die a zdravie ľudí a vysoké náklady na spraco-vanie odpadu sú 
pre výrobcov potravín ekonomickou príťažou. 

DOSIAHNUTÉ VÝSLEDKY 
Poznatky získané v priebehu riešenia projektu budú využité 
pre oblasť technológie potravín, poľnohospodárskych 
a potravinárskych biotechnológií, s cieľom determinácie 
zdrojov cenných látok a technológie ich spracovania na 
potraviny s vysokou výživovou hodnotou. 

PRÍNOS PRE PRAX 
Prínos pre prax predstavuje transfer vedomostí, skúseností, 
príkladov a receptúr na vývoj a výrobu cereálnych výrobkov 
obohatených o biologicky cenné látky pochádzajúce zo suro-
vín získaných z potravinárskeho priemyslu. 
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