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CASEE WINTER SCHOOL 2021 - FOOD ENVIRONMENT AND
HEALTH RISK ASSESSMENT IN DANUBE REGION (DanubeFEHRA)

Zodpovedny riesitel" prof. Ing. Adriana Kolesarova, PhD.

Termin rieSenia: 1/2021 - 2/2021
Financné prostriedky: 5 000 EUR
Cislo projektu: CASEE fund 2020-3

Agentiira: CASEE - ICA Regional Organization for Central and South Eastern Europe

CIEL PROJEKTU

Cielom vzdelavacieho projektu DanubeFEHRA bolo poskytnit
vedecké prednasky, praktické semindre a virtudlne exkurzie
pre $tudentov a doktorandov z Ceskej republiky, Madarska,
Chorvétska, Pol'ska, Brazilie a Slovenska, ktoré viedli reno-
movani odbornici z dvanastich krajin (Ceska republika, Po-
I'sko, Rakusko, Madarsko, Slovinsko, Srbsko, Chorvétsko,
Spanielsko, Thajsko, India, Brazilia a Slovensko).

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Prostrednictvom online prednaSok ziskali Gcastnici nové
informacie o netradicnych zdrojoch potravy, vyrobkoch
z hmyzu a kvalite organickych potravin, ako aj o bioaktivnych
latkach a ich vplyve na reprodukéné funkcie, imunitny systém
a cukrovku. Nadobudli znalosti o rizikovych faktoroch potra-
vinového retazca, fazkych kovoch, reziduach pesticidov
v potravindch, mykotoxinoch a potravinovych alergénoch.
Zimna Skola ponukla aj vedomosti o nutrigenomike, senzo-
metrike a senzorickej analyze, problematike vin, medov,
ceredlii a kavy. Dalsie prednasky boli zamerané na technol¢-
giu susenia, mikrokapsulaciu, technol6giu sous-vide pre
masové vyrobky, ale aj na trendy v pivovarnictve a baleni
potravin. Okrem toho si (cCastnici vypoculi prednasku
o ochoreni COVID-19 ajeho vplyve na agropotravinarsky
sektor. Virtualne prehliadky pontkli zaujimavosti o kdve - od

zrna po $alku, ochutndvke vina ¢i exkurziu do Vyskumného
centra AgroBioTech SPU v Nitre. Okrem vedeckych informdcii
odznela aj zaujimavd prednaska na tému ako zvysit svoju
,osobnd znacku" pocas naborového procesu, ¢o déastnici
ocenili, kedZe je velmi dolezité pracovat na sebe, zdokonalo-
vat sa a vediet sa ,predat” na trhu préce.

PRINOS PRE PRAX

Ugastnici prezentovali projekty s navrhnutymi inovativnymi
vyrobkami, na ktorych intenzivne pracovali poCas zimnej
Skoly v dvoch timoch. Komisia ocenila vysoki odbornost
pripravy, kvalitu prezentacie a grafick, ako aj formdlnu
uroven. Boli udelené dve ocenenia - Cenu za najlepsi inova-
tivny vyrobok ziskal ndpoj POMELICIOUS a Cenu za najlepsi
eco-friendly vyrobok ziskala tyéinka PRO-HEALTH. Ugastni-
kom boli zaslané certifikaty o absolvovani zimnej skoly (4
ECTS), ako aj mild pozornost v podobe balitka s originalnymi
reprezentacnymi predmetmi. Okrem ziskania cennych odbor-
nych avedeckych vedomosti bolo pre Gcastnikov nemalym
prinosom aj nadviazanie novych priatelstiev, kontaktov
a zdokonalenie sa v anglickom jazyku. CASEE zimna Skola
DanubeFEHRA sa po prvykrat konala online, ¢o bolo pre nasu
instittciu velkou vyzvou.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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Zodpovedny riesitel prof. Ing. Adriana Kolesdarova, PhD.
Termin rieSenia: 9/2021 - 8/2022

Finanéné prostriedky: 21 241 EUR

Cislo projektu: ClII-SK-1516-02-2122

I CEEPUS: BIOSCIENCE, FOOD AND HEALTH

Agentira: CEEPUS - Central European Exchange Program for University Studies

CIEL PROJEKTU

Hlavnym cielom siete je posilnit medzindrodni spolupracu
medzi ¢lenmi siete vo vyskume a vzdeldvani v oblasti bio-
technol6gii, bioldgie, potravinarstva vratane bezpecnosti
potravin, hodnotenia rizik, molekularnych, genetickych, potra-
vinarskych technoldgii, nutrigenetiky a nutrigenomiky, inova-
cii potravinarskeho priemyslu, potravinového systému
a politiky.

PREDMET VYSKUMU

Zdrava vyziva, potravinové sebestacnost a kvalitné potraviny
su jednym zo zakladnych faktorov fudského zdravia. Prioritou
je systémovy pristup k vyzive ako délezitému faktoru pre
[udské zdravie avymedzenie vyZzivovych poziadaviek na
potraviny. Ambiciou siete je najst komplexné riesenie
v problematike zdravej vyzivy a kvality potravin v oblasti
vzdelavania a vyskumu prostrednictvom vymeny skusenosti
a vysledkov. Projekt posilfiuje spolupracu medzi ¢lenmi siete
v oblasti vzdeldvania a vedy, siet poskytuje vedecké vybave-
nie a vedecké kapacity a pomdha rozvijat inovativne pristupy
vo vede a vzdelavani, a tak vytvara podmienky pre spolocnu
spoluprdcu v oblasti vyskumu v oblasti biotechnoldgii, potra-
vin a zdravia.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Medzinarodnd siet, ktori aktudlne tvori 11 univerzit z 10
krajin Europy, predstavuje podporu pre tGcast Studentov na
kurzoch na partnerskych univerzitadch, podporu vymennych
pobytov diplomantov a doktorandov na partnerskych univerzi-
tach, organizovanie letnych a zimnych $kol v roznych oblas-
tiach biotechnoldgie, vyzivy, potravin azdravia. Podpore
mobility ucitelov pri zdielani vedomosti a zrucnosti
v §pecidlnych kurzoch na partnerskych univerzitach, poskytu-
je vedecké vybavenie a vedecké skisenosti medzi partnermi
a podporuje vymenu novych poznatkov, rozvijanie inovativ-
nych pristupov vo vyucbe, vytvaranie podmienok pre osobny
kontakt medzi ¢lenmi siete, najma medzi ucitelmi, Studentmi,
vyskumnymi pracovnikmi zi¢astiujicimi sa na medzinarod-
nych mobilitach. CEEPUS siet tak podporuje vytvaranie pod-
mienok pre spolocnu vyskumnu spolupracu v oblasti biotech-
noldgii, potravin a zdravia. O¢akavanymi vysledkami st nad-
viazané medzinarodné partnerstvd v oblasti vzdelavania
a vyskumu, Coho vystupy predstavuji spolocné medzinarod-
ne akceptované publikécie a projekty.

PRINOS PRE PRAX
Prinos pre prax predstavuje transfer vedomosti, vymenu sku-
senosti a prikladov dobrej praxe, rozvoj komunikacnych
zrucnosti v cudzom jazyku.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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Central European Exchan-
ge Program for University
Studies

i Poland - Wroclaw University of Environmental and Life
(1); Pedagogical University of Krakow (2)
H Czechia- Mendel University in Brno (3)

i Slovakia- Slovak University of Agriculturein Nitra (4)

= Austria- University of Natural Resources and Life
Sciences BOKU Vienna (5)

== ]
= Hungary - University of Debrecen (6)

“ Romania- Banat University of Agricultural Sciences and
Veterinary Medicine "King Mihai | of Romania" of Ti-
misoara (7)

n Serbia- The Academy of applied studies Sabac (8)
pE—
- Kosovo* - University of Pristina (9)

- Montenegro - University of Montenegro (10)

ﬂ North Macedonia - University "Goce Delcev" — Stip (11)

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravindrstva
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Zodpovedny riesitel prof. Ing. Adriana Kolesdarova, PhD.
Termin rieSenia: 9/2022 - 8/2023

Financné prostriedky: 48 889 EUR

Cislo projektu: CllI-SK-1516-03-2223

I CEEPUS: BIOSCIENCE, FOOD AND HEALTH

Agentira: CEEPUS - Central European Exchange Program for University Studies

CIEL PROJEKTU

Hlavnym cielom siete je posilnit medzindrodni spolupracu
medzi Clenmi siete vo vyskume a vzdeldvani v oblasti bez-
pecnosti potravin, hodnotenia rizik, molekularnych, genetic-
kych, potravinarskych technoldgii, nutrigenetiky a nutrigeno-
miky, inovdcii potravinarskeho priemyslu, potravinového
systému a politiky.

PREDMET VYSKUMU

Zdrava vyziva, potravinové sebestacnost a kvalitné potraviny
su jednym zo zakladnych faktorov fudského zdravia. Prioritou
je systémovy pristup k vyzive ako délezitému faktoru pre
[udské zdravie avymedzenie vyZzivovych poziadaviek na
potraviny. Ambiciou siete je najst komplexné riesenie
v problematike zdravej vyzivy a kvality potravin v oblasti
vzdelavania a vyskumu prostrednictvom vymeny skusenosti
a vysledkov zameranych na bezpecnost potravin, hodnotenie
rizik, molekuldrnych, genetickych, potravindrskych technold-
gii, nutricnej genetiky a vyzivy, potravindrskeho priemyslu,
potravinového systému a politiky. Projekt posiliiuje spolupra-
cu medzi ¢lenmi siete v oblasti vzdeldvania a vedy, siet po-
skytuje vedecké vybavenie avedecké kapacity apomaha
rozvijat inovativne pristupy vo vede a vzdelavani, a tak vytva-
ra podmienky pre spoloc¢ni spolupracu v oblasti vyskumu
v oblasti biotechnoldgii, potravin a zdravia.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Medzinarodnd sief, ktori aktudlne tvori 13 univerzit z 12
krajin Europy, predstavuje podporu pre Gcast Studentov na
kurzoch na partnerskych univerzitach, podporu vymen zame-
ranych na préacu diplomantov a doktorandov na partnerskych
univerzitach, organizovanie letnych a zimnych $kél v roznych
oblastiach biotechnoldgie, vyzivy, potravin a zdravia, podpo-
ruje mobility ucitefov pri zdielani vedomosti a zru¢nosti
v Specialnych kurzoch na partnerskych univerzitach, poskytu-
je vedecké vybavenie a vedecké skusenosti medzi partnermi
a podporuje vymenu novych poznatkov, rozvijanie inovativ-
nych pristupov vo vyucbe, vytvaranie podmienok pre osobny
kontakt medzi ¢lenmi siete, najma medzi ucitelmi, Studentmi,
vyskumnymi pracovnikmi, zdcastiujucimi sa na medzinarod-
nych mobilitach. CEEPUS siet tak podporuje vytvaranie pod-
mienok pre spolocnu vyskumnu spoluprdcu v oblasti biotech-
nolégii, potravin a zdravia. O¢akavanymi vysledkami su nad-
viazané medzindrodné partnerstva v oblasti vzdeldvania
a vyskumu, Coho vystupy predstavuji spolocné medzinarod-
ne akceptované publikacie a projekty.

PRINOS PRE PRAX

Prinos pre prax predstavuje transfer vedomosti, vymena
skusenosti a prikladov dobrej praxe, rozvoj komunikativnych
zruénosti v cudzom jazyku.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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Central European Ex-
change Program for Uni-
versity Studies

- Poland - Wroclaw University of Environmental and Life (1);

Pedagogical University of Krakow (2)
h Czechia- Mendel University in Brno (3)

i Slovakia- Slovak University of Agriculturein Nitra (4)

= Austria- University of Natural Resources and Life Sciences
BOKU Vienna (5)

-
Lo Hungary - University of Debrecen (6)

u Romania- Banat University of Agricultural Sciences and
Veterinary Medicine "King Mihai | of Romania" of Timiso-
aa(7)

! Serbia - The Academy of applied studies Sabac (8)

- Kosovo* - University of Pristina (9)

- Montenegro - University of Montenegro (10)

ﬂ North Macedonia- University "Goce Delcev" — Stip (11)
- Albania- Agricultural University of Tirana (12)

: Croatia- University of Zagreb (13)

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravindrstva
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| EIT FOOD HUB

Zodpovedny riesitel" prof. Ing. Adriana Kolesdarova, PhD.

Termin rieSenia: 2/2021 - 12/2023

Financné prostriedky: 105 000 EUR

Cislo projektu: no. 18253-21295, no. 18265-213237
Agentira: HORIZONT Eurépa

CIEL PROJEKTU

SPU v Nitre spolu so Slovak Business Agency (SBA) tvoria
jediny EIT Food Hub na Slovensku patriaci pod kolokacné
centrum vo VarSave. Od roku 2019 je cielom EIT Food Hub-u
na SPU vNitre, zriadenym Eurdpskym inovacnym
a technologickym instititom (EIT), sprostredkovanie infor-
macii o aktudlnych udalostiach a vyzvach EIT Food v oblasti
potravindrstva atechnoldgii na lokélnej, regiondlnej
anarodnej drovni, posilnenie spoluprédce s agropotravi-
narskym sektorom v oblasti transferu vysledkov vedy
a vyskumu do praxe, podpora spolupréace s vladnymi organi-
zéciami pri tvorbe spolo¢nej polnohospodérskej politiky
a poskytovanie komplexnej podpory inovatorom.

PREDMET VYSKUMU

EIT Food Hub na SPU v Nitre podnecuje podnikatel'sky talent
a umoziuje rozvijanie inovécii apodnikania na svetovej
rovni. Od roku 2021 v spolupraci so SBA pomaha nielen
vytvarat priaznivé prostredie pre tvorivé myslienky
ahodnotné napady, ale umoziuje podnikatelom
ainovatorom transformovat ich na produkty alebo sluzby
a poskytuje podporu v oblasti startupov a zacinajucich eko-
systémov podnikania v agropotravinarskom sektore. v stlade
s poslanim EIT zvysSuje konkurencieschopnost Eurépy, pod-
poruje ciele EU zamerané na vytvaranie trvalo udrzatelného
hospodarskeho rastu apracovnych miest podporovanim

a posiliovanim synergii a spoluprace medzi podnikmi, vzde-
|avacimi institGciami a vyskumnymi organizaciami.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Projekt predstavuje pokracovanie implementacie planu aktivit
EIT Food. Rozhodujicim atribdtom pre Gspesné pokracovanie
EIT Food Hub-u bola deklarovand spoluprdca so SBA,
s vyznamnou implementaciou vysledkov vedy avyskumu do
praxe, ako aj aktivna spolupraca s potravindrskymi podnikmi
a vladnymi organizéciami pri tvorbe spolocnej polnohospodar-
skej politiky. EIT Food Hub napomaha pri hfadani odpovedi na
kli¢ové otazky spoluprdcou medzi vyskumom a podnikmi
a poskytuje prilezitost pri dizajnovani novych funkénych potra-
vin, navrhovani netradinych pristupov pri vyvoji modernych
metdd vyroby potravin, pomaha definovat praktické priklady
udrzatelnosti v oblasti potravindrstva a polnohospodarstva
a elimindcie rizikovych faktorov potravinového retazca.

PRINOS PRE PRAX

Nepopieratelny prinos EIT Food Hub-u spociva v podielani sa
na podpore politky EU voblasti zdravia, potravin
a polnohospodarstva a prispievani k znalostnym a inovacnym
schémam v agropotravinarskom sektore posilfiovanim rozvo-
ja spoluprace medzi vzdeldvacimi a vyskumnymi institdciami
a podnikmi.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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Zodpovedny riesitel" prof. Ing. Adriana Kolesarova, PhD.
Termin rieSenia: 4/2021 - 3/2022

Financné prostriedky: 6 000 EUR

Cislo projektu: KAVA no. 19153-21060

Agentiira: HORIZONT Eurépa

CIEL PROJEKTU

Aktivity EIT Food RIS Consumer Engagement Labs predstavu-
ju stretnutia spolocného vytvarania uskutociované podobnou
skupinou spotrebitelov (vyberanych na zéklade konkrétnych
kritérii segmentacie) na spolo¢nom, fyzickom mieste
a casovo obmedzenym zameranim na myslienku / vyvoj
novych koncepcii produktov. Projekt EIT Food RIS Consumer
Engagement Labs 2021 - ,Zapojenie spotrebitelov do vyvoja
nového produktu” predstavuje sposob dizajnovania potravi-
narskych produktov, urenych pre Specificki skupinu konzu-
mentov. Cielom je kooperécia zicastnenych stran - vyskum-
nikov, firiem z potravindrskeho sektora a potencialnych
konzumentov pripravit a realizovat navrh takého produktu,
ktory bude spifiat zdravotné poziadavky a senzorické prefe-
rencie vybranej cielovej skupiny spotrebitelov - seniorov.

PREDMET VYSKUMU

Kvalitné potraviny a zdrava vyziva a su jednym zo zakladnych
faktorov  [udského zdravia.  Fakulta biotechnolégie
a potravinarstva SPU v Nitre v spolupraci s Vyskumnym
centrom AgroBioTech ako subdoddvatelia spolocnosti EIT
Food realizuju v spolupraci s VarSavskou univerzitou, vedu-
cou projektu, procesy spolutvorby inovativnych potravin,

I EIT FOOD RIS CONSUMER ENGAGEMENT LABS 2021

uréenych predovSetkym Specifickej skupine starsich spotre-
bitelov (nad 65 rokov), ktori st do procesu navrhov aktivne
zapojeni. Predmetom vyskumu je nielen $tidium Specifickej
skupiny  konzumentov, ich spotrebitel'skych  zvyklosti
a preferencii, ale aj spolupodielanie sa na navrhu inovativne-
ho produktu, ktorého ambiciou je uplatnenie sa na trhu.
Poziadavky kladené na produkt zohl'adfiuji Specifické potre-
by cielovej skupiny konzumentov - starSich spotrebitelov,
ktoré spocivaju v zdraviu prospesnych prinosoch navrhova-
ného produktu a prispdsobeniu sa chutovym preferenciam.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Projekt predstavuje pokracovanie uspesného projektu EIT Food RIS
Consumer Engagement Labs 2020. Vysledkami sd navrhnuté
inovativne potraviny pre seniorov a ich uvedenie na trh a osvojenie
si inovativnych postupov, ako aj transfer dobrej praxe.

PRINOS PRE PRAX

Prinos pre prax predstavuje nielen vyrobok, ur¢eny na kon-
zumaciu Specifickou skupinou konzumentov, ale aj samotny
sposob dizajnovania potraviny, ktory vyzaduje aktivnu spolu-
pracu sektoru vyskumu avyvoja, biznisu akonzumentov.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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EIT FOOD RIS CONSUMER ENGAGEMENT LABS 2022

Zodpovedny riesitel" prof. Ing. Adriana Kolesarova, PhD.
Termin rieSenia: 8/2022 - 11/2022

Financné prostriedky: 10 000 EUR

Cislo projektu: KAVA no.19153-22

Agentiira: HORIZONT Eurépa

CIEL PROJEKTU

Aktivity EIT Food RIS Consumer Engagement Labs predstavu-
ju stretnutia spolocnej tvorby, uskuto¢inované skupinou spo-
trebitelov (vyberanych na zéklade konkrétnych kritérii seg-
mentacie) na fyzickom/online mieste s ¢asovo obmedzenym
zameranim na vyvoj novych koncepcii potravinarskych pro-
duktov. Projekt ,Zapojenie mladych spotrebitelov do vyvoja
nového produktu” predstavuje sposob dizajnovania potravi-
narskych produktov, urenych pre Specificki skupinu konzu-
mentov. Cielom workshopov je navrhnit inovativne a zdravé
obcerstvenie pre mladych ludi vo veku 15-19 rokov (starsich
adolescentov).

PREDMET VYSKUMU

Fakulta biotechnoldgie a potravinarstva SPU v Nitre
v spolupréci s Vyskumnym centrom AgroBioTech ako subdo-
davatelia spolocnosti EIT Food realizuji v spolupraci
s VarSavskou univerzitou ako vedicou institiciou projektu,
procesy spolutvorby inovativnych potravin, ur€enych predo-
vietkym pre mladych spotrebitelov, ktori si do procesu
ndvrhov aktivne zapojeni. Predmetom vyskumu je nielen
Stadium Specifickej skupiny konzumentov, ich spotrebitel-
skych zvyklosti a preferencii, ale aj spolupodielanie sa na
navrhu inovativneho produktu, ktory bude uvedeny na trh
vroku 2023 v spolupraci s potravinarskou spolocnostou
Pierre Baguette s.r.o. Poziadavky kladené na produkt zohl'ad-

nuju Specifické potreby a chutové preferencie cielovej skupi-
ny konzumentov, ktoré spocCivaji v zdraviu prospesnych
prinosoch navrhovaného produktu.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Projekt predstavuje pokracovanie dspe$ného projektu EIT
Food RIS Consumer Engagement Labs 2020 a 2021. v roku
2022 projekt zahfiia pilotnd implementéaciu workshopov
spolo¢ného vytvarania, ktoré riesia potreby mladych fudi vo
veku 15-19 rokov. Ocakdvanymi vysledkami st navrhnuté
inovativne potraviny pre starSich adolescentov a ich uvedenie
na trh, nadviazané partnerstvd medzi vyskumnym
a potravinarskym sektorom, a tieZ osvojenie si inovativnych
postupov. Produkty by mali byt rastlinného pévodu a mali by
sa predavat ako pochutiny, ktoré mozno konzumovat bez
potreby dalSieho spracovania.

PRINOS PRE PRAX

Prinos pre prax predstavuje nielen potravinarsky vyrobok, ,
ale aj samotny sposob dizajnovania potraviny, ktory vyzaduje
aktivnu kooperdciu vSetkych zt¢astnenych stran - vyskumni-
kov, firiem z potravindrskeho sektora a potencialnych kon-
zumentov.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva



11 Medzinarodné projekty

Reuirfigll i g Fahoymiuiit
nbs ficl pr

Bk e ridiE kot i v el T T el e P chid ] 3 il
WAL 8V Al i e T iR e ] B O, P el O Ry
Al el & rah ApTEUR i Araeh 33 'L wie b prien Wy, koha hisddre

Frihlasovanie ge 5. 5. 1012
N Gyl St ik

b o progah

{%-‘{ﬁl ' - } @ Fimend et Lo

HLADAME VAS

¥ PIERRE

BAGUETTE

Food

Ciaisnmer Engang ment Laks

Projekty vedy, vyskumu, vzdelavania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva

19



20

11 Medzindrodné projekty

Zodpovedny riesitel" prof. Ing. Adriana Kolesarova, PhD.
Termin rieSenia: 1/2022 - 12/2022

Financné prostriedky: 8 000 EUR

Cislo projektu: no. 21324 WP 4

Agentiira: HORIZONT Eurépa

CIEL PROJEKTU

Zamerom projektu je revitalizacia agropotravinarskych re-
tazcov vo vidieckych oblastiach prostrednictvom udrZatel-
nych inovacii aodbornej pripravy polnohospodarov
a podnikatelov. Projekt poskytuje vzdeldvanie prostrednic-
tvom série Skoliacich aktivit na technickej, obchodnej
a logistickej urovni. Hlavnymi témami projektu su biodiverzi-
ta, udrzatelnost, povolanie a inovacia. Projekt bol realizovany
pod zastitou vyskumnikov, antropolégov aekonémov
z Turinskej  univerzity ~a  vspolupraci s partnermi
z polnohospodarskeho sektoru a Fakultou biotechnoldgie
a potravinarstva SPU v Nitre.

PREDMET VYSKUMU

Projekt je zamerany na obnovu starych/tradicnych plodin,
ktoré by mohli byt zdkladom pre nové resp. obnovené potra-
vinarske vyrobky s potencidlom stimulovat rozvoj miestneho
priemyslu a znovu aktivovat hospodarske, kultirne a Gizemné
dodavatelské retazce, ako aj zvysif vynosy z produkcie.
Ambiciou je vyskolit polnohospodarov, ktori chct nadalej Zit
a pracovat vo vidieckych oblastiach, ato poskytnutim névo-
dov na pestovanie plodin technologicky vyspelym
audrzatelnym  sposobom  asicasne  experimentovat
s novymi obchodnymi modelmi pomocou pokrocilych podni-
katel'skych néstrojov.

| EIT FOOD RIS GROWING CONSCIOUSNESS

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Ako sucast projektu bol realizovany prieskum o stave polno-
hospodarstva na Slovensku v oblasti pestovania tradicnych
plodin alie¢ivych rastlin aorganizovany profesiondlny
workshop GROW, vedeny odbornikmi a profesionalmi
z agropotravinarskeho sektoru, ktory bol zalozeny na odbor-
nych semindroch. Workshop GROW, urceny najma Studentom,
podnikatelom, polnohospodarom a budicim polnohospoda-
rom, mal za ciel rozvijat zrucnosti, techniky avedomosti
zamerané na podporu aochranu biodiverzity a revitalizéciu
pestovania starych odrdd obilnin a lie€ivych rastlin.

PRINOS PRE PRAX

Nepopieratelny prinos spocival odbornych prednaskach
o inovativnych pristupoch ku klimatickej zmene, trvalo udrza-
tefnom polnohospodérstve a moznostiach znizenia vplyvu
polnohospodarstva na klimatické zmeny, ako aj v panelovej
diskusii o rozvoji a revitalizacii agropotravinarskych retazcov
s pozvanymi odbornikmi a aktivnej diskusii U¢astnikov, pri-
¢om sa odbornici z agrosektora podelili o svoje skusenosti
nadobudnuté praxou v oblasti ekologického polnohospodar-
stva, pestovania lieCivych rastlin, ale aj ich spracovania
a vyroby potravinarskych produktov.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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I EIT FOOD HUB: JOB SKILLS STUDIO

Zodpovedny riesitel" prof. Ing. Adriana Kolesarova, PhD.

Termin rieSenia: 9/2022 - 12/2022
Financné prostriedky: 5 000 EUR
Cislo projektu: -

Agentiira: HORIZONT Eurépa

CIEL PROJEKTU

Skoliaci projekt pre Ukrajincov s ndzvom Job Skills Studio
zahfia pripravu ucebnych osnov, ich prelozenie do ukrajinci-
ny, nadviazanie spoluprdce s ukrajinskym facilitditorom
a sériu workshopov urcéenych pre fudi z Ukrajiny zijdcich na
Slovensku, ktoré maju za ciel zvysit ich $ance na trhu prace
vsilade so strategickym ciefom EIT Food ,Vzdelavat
k zapdjaniu, inovovaniu a napredovaniu.”

PREDMET VYSKUMU

Vojensky konflikt na Ukrajine ovplyviiuje Zivoty tisicov mladych
[udi, ktori museli opustit svoje domovy. v silade s poslanim
EIT, EIT Food Hub na SPU v Nitre zvySuje konkurencieschop-
nost Eurdpy so snahou o vytvorenie trvalo udrzatelného hos-
podarskeho rastu anovych pracovnych miest. Aktivita pre
Ukrajincov na Slovensku, organizovand EIT Food Hub-om
poskytuje Studentom, podnikatefom, ale aj profesionalom
zrucnosti v oblasti potravinového systému prostrednictvom
pokrocilych Skoliacich programov, workshopov a ucebnych
osnov. Projekt spaja konkrétne organizécie, ktoré podporuju

Ukrajincov, spolupracuji s ute¢encami z Ukrajiny a zahfiia
aktivne siefovanie a nadviazanie kontaktov, ¢im sa zaisti pri-
sposobenie aktivity potrebam uteCencov na Slovensku.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Jasnd potreba mnohych Ukrajincov lepSie porozumiet pra-
covnému prostrediu na roznych trhoch EU a ziskat potrebné
informdcie zaistuje, ze projekt bude mat silny vplyv na hos-
podarstvo EU tym, Ze umozni prijat velké mnoZstvo vyso-
kokvalifikovanych pracovnikov a zvys$i Sance na lepSiu integ-
raciu  Ukrajincov do spolocensko-ekonomického zivota
v krajinach, v ktorych sa momentalne nachadzajd, vratane
Slovenska.

PRINOS PRE PRAX

Vdaka Skoliacim programom a workshopom tcastnici ziskaju
potrebné vedomosti a zru¢nosti pre prax a lepSie porozumeju
miestnemu trhu prace s potencidlom pretvorenia kariéry
podla potrieb miestneho trhu préace v oblasti agropotravinar-
skeho sektora.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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ERASMUS+: COVID 19 PANDEMIC AS AN ,OPPORTUNITY
WINDOW" FOR THE TRANSITION TOWARDS NEW AND MORE
INCLUSIVE INTERNATIONALISATION THROUGH VIRTUAL

MOBILITY (COVIMO)

Zodpovedny riesitel: prof. Ing. Adriana Kolesédrova, PhD. (za FBP)

Termin rieSenia: 3/2021- 2/2023

Finanéné prostriedky: 299 071 EUR, z toho 21 700 EUR (FBP)

Cislo projektu: 2020-1-CZ01-KA226-HE-094453

Agentiira: Erasmus

CIEL PROJEKTU

Pandémia COVID-19 vyrazne ovplyvnila vzdeldvanie na celom
svete. Tyka sa to aj tercidrneho vzdeldvania. Zavedené po-
stupy vo vzdeldvani boli spochybnené a v mnohom zmenené.
Zékazy medzindrodného cestovania a vnutorné obmedzenia
v stvislosti s pandémiou vyrazne ovplyvnili medzindrodnu
mobilitu Studentov a internacionalizaciu vo vSeobecnosti.
Hlavnym ciefom je prostrednictvom vytvorenia fora spolupra-
cujtcich univerzit vyuzit synergiu takejto siete na reflektova-
nie prechodu k novym formam online vzdeldvania medzi
zamestnancami a Studentmi univerzit.

PREDMET VYSKUMU

Konzorcium projektu COVIMO je vratane naSej univerzity
tvorené zéstupcami tychto univerzit: Czech University of Life
Sciences Prague (koordinator), University of Natural Re-
sources and Life Sciences, Warsaw University of Life Scienc-
es, Hungarian University of Agriculture and Life Sciences,
University of Zagreb, University of Sarajevo, State Agrarian
University of Moldova. Projekt sa vkonec¢nom dosledku

zameriava na testovanie roznych prvkov virtudlnej mobility
vramci redlneho medzindrodného spolocného programu
z(Castnenych univerzit. Spoluprdca univerzit posobiacich
v roznych narodnych kontextoch ma takyto prechod ulahgit.
Podpori Studentov a zamestnancov z 9 univerzit v strednej
avychodnej Eurépe (vratane krajin mimo EU, ktoré vsak
vzhl'adom na svoje Specifikd vyznamne prispievajd k plneniu
Gloh projektu) zameranych na prirodné vedy a pribuzné dis-
cipliny (vratane spoloc¢enskych vied), aby vyuZivali online
vzdeldvanie a virtudlnu mobilitu v situécii, ked je to vhodné
a potrebné. Najmé, ked je potrebné nahradit aktivity na aka-
demickej pode online aktivitami.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Ocakdavanymi vysledkami rie$enia projektu budd: 1) Medzina-
rodna prirucka prikladov prenosnych osvedcenych postupov
v zavislosti od typov  vzdeldvania, narodného
a vysokoskolského kontextu a povahy Studijnych programov
(biologické, spoloc¢enské vedy) pri implementacii na linedrne
vzdeldvanie pocas pandémie COVID-19. Vyhodnotenie tychto
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postupov pri ich pouzivani pri inych rozsiahlych naruseniach
bezného vysokoskolského vzdeldvania (napr. rozsiahle pri-
rodné katastrofy alebo vypadky energie) aich inkluzivnost
z hladiska rieSenia roznych socialnych skupin medzi cielo-
vymi skupinami. 2) Scenare reakcii vo vzdelavani na opatre-
nia zamerané na minimalizaciu pandémie COVID-19 na roz-
nych univerzitich vroznych narodnych podmienkach. 3)
Skoliace  materidly  pre  $tudentov,  akademikov
a neakademickych zamestnancov univerzity, ktoré umoznuju
ich lepSie prispdsobenie a zaclenenie do online vzdelavania.
Materidly budd vyvinuté na zéklade kompendia najlepSich
postupov a scenarov - pokynov. 4) Vytvorena virtualna reali-
ta na uskutocnovanie virtudlnych mobilit zamestnancov
a Studentov, ktord bude experimentdlne testovana
v medzinarodnom spolocnom Studijnom programe ,Dunajsky

V

program polnohospodarstva (DAFM)“, ktory uz vyvinula siet
prirodnych vied CASEE (strednad ajuhovychodna Eurdpa).
Virtudlna realita bude zalozend na prirucke osved¢enych
postupov, bude brat do dvahy vysledky scenarov reakcii na
pandémiu a bude obsahovat $koliace materialy podporujice
zaclenovanie tejto formy vzdelavania.

PRINOS PRE PRAX

Projekt vygeneruje materidly, ktoré by sa mohli pouzit, kedy-
kolvek budd univerzity ¢elit podobnym obmedzeniam, ako je
to v pripade pandémie COVID-19. Ako také nebudi odrazat
iba skdsenosti, ale poskytnd urcité pokyny aj v budicnosti,
najma pokial ide o vzdelavanie s tradicne velkym zameranim
na prezencny typ vzdelavania.

KA226—COVIMO |

EoVID-19 pandemic o5 an “spparivnity windew "

for the transition tawards new and more inclusive
imternetionalisaiton threugh virtval rrl-u-biiifl;

M

opportunty
window
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ERASMUS+: EUROPEAN DIMENSION OF INTERNATIONALIZA-
TION OF DOCTORAL STUDY IN BIOTECHNOLOGY AND FOOD

SCIENCES (EuroDisBioFood)

Zodpovedny riesitel" prof. Ing. Adriana Kolesarova, PhD.
Termin rieSenia: 9/2020 - 7/2023

Financné prostriedky: 257 006 EUR

Cislo projektu: 2020-1-SK01-KA203-078363

Agentiira: Erasmus

CIEL PROJEKTU

Prioritnym cielom EuroDisBioFood je podpora internacionali-
zacie doktorandskych Studijnych programov v anglickom
jazyku so zameranim na biotechnoldgie a potravinarske vedy
so strategickym cielom pripravnej fazy Studijného programu
JointDegree na PhD. drovni na Slovenskej polnohospodarskej
univerzite v Nitre a zahraniCnych univerzitich - Wroctaw
University of Environmental and Life Sciences v Pol'sku,
Miguel Hernéndez University of Elche v Spanielsku
a University of Molise v Taliansku.

PREDMET VYSKUMU

Konzorcium projektu EuroDisBioFood tvoria 4 univerzity: SPU
v Nitre (Slovensko), WUELS (Pol'sko), MHU (Spanielsko)
a UniMol (Taliansko), vratane zapojenia vyskumnych infrastruk-
tdr ako univerzitnych jednotiek koordinovanych medzinarodne
uznavanymi osobnostami. v rdmci projektu EuroDisBioFood su
planované nadnédrodné projektové stretnutia v kazdej krajine,
vzdelavacie aktivity Senzorické hodnotenie potravin aich
pouZitia v praxi, Biotechnologické procesy pre funkéné potravi-
ny, Vedecké publikovanie, Interaktivne  vzdeldvanie
v doktorandskom Sttdiu, Didakticky seminar veducich dokto-
randov, Vzdeldvanie Studentov doktorandského Stidia

v odbore pisanie vedeckych prac, ai. Pldnovanymi intelektudl-
nymi vystupmi sd ucebné materidly zamerané na moderné
metodické procesy vo vede 4 moduly v stlade s vyskumnymi
infrastruktdrami  atvorba osnov ako sthrn informdcii
o0 vzdelavacom zamere doktorandského Studijného programu.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Ocakavanymi vystupmi projektu su koncepcia spolocnych
Studijnych programov so vzdjomnym prepojenim teoretickych
poznatkov apraxe aplikaciou inovativnych metodickych
postupov na pripravu koncepcie spolocného Studijného
programu JointDegree urceného pre PhD. stupen Stddia,
internacionalizacia beznych ucebnych materialov
s inovativnymi medzindrodnymi vedeckymi poznatkami zu-
Castnenych institdcii na zaklade vystupov vzdeldvacich,
vyskumnych a odbornych podujati, koncepcia doktorandské-
ho Studijného programu a zabezpecenie kvality vzdeldvania
sindikatormi merania procesov avysledkov v sulade
s Eurépskym priestorom vysokoskolského vzdelavania (ESG)
s cieflom zabezpecit nadnarodnd kvalitu a podpora internaci-
onalizacie, marketingu aoznaCovania eurdpskych sieti
v oblasti biotechnoldgii a potravinarskych vied.
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Ocakavanym dopadom projektu na cielové skupiny, ako s
akademici, vedci, Studenti, stazisti, je Sirsi, zjednoduseny
a efektivnejsi pristup k najnovs§im poznatkom v oblasti bio-
technoldgie a potravinarstva a k eurdpskym vyskumnym

UMIVERSITA DEGLI 5TUDE
DEL MOLISE
LIMISOH

| "\-llhl.fl
preraret
RN T

infrastruktdram, ktoré sd potrebné pre nadnédrodny vyskum.
Zlcastnené organizacie sudvisiacich infrastruktdr budud rozvi-
jat transparentnost, synergiu a schopnosti, Co povedie
k zvy$eniu kvality vzdelavania a harmonizovanych sluzieb.

Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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ERASMUS+: FOSTERING INTERNATIONALISATION IN HIGHER
EDUCATION BY BIOFOOD VIRTUAL LABS (BioFoodVirLabs)

Zodpovedny riesSitel”: prof. Ing. Adriana Kolesérovd, PhD
Termin rieSenia: 11/2021 - 11/2024

Financné prostriedky: 191 790 EUR

Cislo projektu: 2021-1-SK01-KA220-HED-000032062

Agentura: Erasmus

CIEL PROJEKTU

Hlavnym cielom projektu BioFoodVirLabs je podpora vysoko-
Skolského vzdeldvania prostrednictvom rozvoja a podpory
novych foriem dialkového a diStancného vzdelavania, novych
vzdeldvacich avyucovacich metdéd a pristupov zameranych
na odborné vysokoSkolské vzdeldvanie v oblasti bioldgie, bio-
technoldgie a potravindrstva. Na splnenie prioritného ciela su
potrebné 4 ciastkové ciele projektu: 1) prieskum a porovnanie
ucebnych a vyucovacich metdd a pristupov s vyuzitim infor-
macnych a komunikacnych technoldgii vo vyu¢ovacom pro-
cese na partnerskych univerzitch, 2) névrh inovativnych on-
line foriem vzdeldvania, uCebnych avyucovacich metdd
a pristupov, 3) tvorba digitalnych materidlov, ich zber a vyme-
na medzi partnermi v ramci virtualnej platformy, 4) koncepcia
spolocnej praktickej vyucby a laboratérnych kurzov s vyuzitim
modernych digitélnych technoldgii prostrednictvom virtudl-
nych laboratdrii.

PREDMET VYSKUMU

BioFoodVirLabs je zamerany na podporu digitalnych schop-
nosti rozvojom a propagaciou novych foriem dialkového
a diStancného vzdeldvania zameraného na vysokoSkolské
vzdelavanie v oblasti bioldgie, biotechnoldgie a potravinar-
stva na zéklade vzajomnej spolupréce participujucich univer-

zit: Slovenska polnohospodérska univerzita v Nitre, Mendelo-
vad univerzita vBrne, Univerzita v Debrecine v Madarsku
a Pedagogickd univerzita v Krakove v Pol'sku.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

RieSenim projektu sa zabezpeci podpora spolocnych vyskum-
nych avzdeldvacich aktivit v medzindrodnom ramci ako
oblast s vyuzitim modernych met6d online vzdelavania, vy-
meny poznatkov, skisenosti a dobrej praxe vo vyskumnom
procese. Vysledky projektu budd v sidlade s cielmi zamera-
nymi na podporu prepojenia teoretickych poznatkov aplikova-
nim inovativnych metodickych postupov.

PRINOS PRE PRAX

Partnerstvo BioFoodVirLabs zahfia univerzity, univerzitné
vyskumné jednotky a sikromny sektor, ktoré navzdjom spo-
lupracuju. Ziskané vysledky zlepsia pripravu Studentov, ich
internacionalizaciu a pripravu do vyskumnych
a potravinarskych institdcii doma i v zahranici. Poznatky
a materialy, vytvorené vramci projektu, budi distribuované
Sirokému okruhu zainteresovanych stran s ciefom podporovat
narodnu a medzindrodnu spolupracu vo vyskume a vzdelavani
absolventov vhodnych pre prax.
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ERASMUS+: INOVACIA STRUKTURY A OBSAHOVEHO
ZAMERANIA STUDIJNYCH PROGRAMOV PROFILUJUCICH
POTRAVINARSKESTUDIJNE ODBORY S OHLADOM

NA DIGITALIZACIU VYUCBY

Zodpovedny riesitel: prof. Ing. Jozef Golian, Dr.
Termin rieSenia: 1/2021 - 12/2023

Financné prostriedky: 208 402 EUR

Cislo projektu: 2020-1-SK01-KA203-078333

Agentiira: Erasmus

CIEL PROJEKTU

Hlavnym cielom siete je pripravit obsahovd inovéciu $truktury
vybranych predmetov potravinarskych Studijnych programov
na SPU v Nitre, UVLF KoSice, VETUNI Brno a UR Krakov.

PREDMET VYSKUMU

Realizécia projektu vyznamnym spOsobom zvySi kvalitu
pregradualneho a postgraduélneho vzdelévania, ako aj od-
bornd droven ucitefov univerzit zapojenych do projektu.
Cielom projektu je: 1) vytvorit kvalitné elektronické ucebné
materidly s inovovanym obsahom pre potravinarske Studijné
programy, 2) vytvorit spolocné moduly prednasok
a workshopov renomovanych odbornikov na Specifické témy
kvality a bezpecnosti potravin, 3) aplikovat informatizéciu
a digitalizaciu v potravindrskom priemysle, ako nastroj zvy-
Sovania kvality vzdelavania, 4) zvysit kvalitu, integritu
a efektivitu postgraduélneho vzdeldvania, 5) zvysit odborny
potencial vysokosSkolskych ucitelov aich pedagogické
a didaktické zrucnosti.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

V projekte su spracovavané ucebné e-learningové materidly,
ktoré su nevyhnutnym nastrojom inovacie vzdelavania, ktord
spoéiva v moznosti ich rychlej Gpravy a dopliiania novych
veci, moznosti prepojenia na iné online zdroje a aktualizéciu
viacerymi partnerskymi pracoviskami. v ramci inovécie boli
vypracované elektronické ucebné materidly (prezentécie,
vided) z25 predmetov s potravindrskym zameranim
a elektronicky modul informdcii pre vSetky stupne vysoko-
Skolského vzdeldvania. Inovaénym prvkom je elektronizacia
Studia a pristup Studentov kinformdciam na ktorejkolvek
univerzite zapojenej v projekte.

PRINOS PRE PRAX

Prinos pre prax predstavuje inovécia obsahu a Struktury
predmetov, vymena skusenosti a prikladov medzi univerzita-
mi, zvySenie zdujmu Studentov absolvovat Cast Stddia resp.
vyskumu na partnerskej univerzite. Poznatky su vyuZitelné aj
pre celozivotné vzdelavanie.
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ERASMUS+: INOVACNE VZDELAVANIE V GASTRONOMII
NA PODPORU UDRZATELNYCH SYSTEMOV (InGUPS)

Zodpovedny riesitel: Ing. Lubomir Belej, PhD.
Termin rieSenia: 9/2022 - 8/2025

Financné prostriedky: 250 000 EUR

Cislo projektu: 2022-1-SK01-KA220-HED-000087766

Agentiira: Erasmus

CIEL PROJEKTU

Realizécia projektu vyznamnym sposobom zvySi kvalitu
tercidarneho vzdeldvania, ako aj odborni uroven ucitelov
odbornych predmetov zameranych na potravinarstvo
a gastronémiu vramci partnerstva univerzit zapojenych do
projektu. Cielom projektu je vytvorit systém inovativnych
postupov vzdeldvania, ako aj tvorby Studijnych materialov
v §tyroch jazykovych mutéciach, ¢im sa prepoja poznatky
roznych institlcii do jedného uceleného materialu obohacu-
juceho kvalitu vzdelavania v kazdej krajine.

PREDMET VYSKUMU

V nasledujicich rokoch otakdvame zdévodu vojenského
konfliktu na Ukrajine, ktory ovplyvnil Zivoty tisicov mladych
Ukrajincov, zvySeny zaujem tychto Studentov o Stddium na
nasich vysokych Skoldch. KedZe najviac utecencov prudi
prave do strednej Eurdpy, cielom projektu je ulahcit integra-
ciu ukrajinskych  Studentov do Skolského systému
v jednotlivych partnerskych krajindch projektu vytvorenim
multijazycnych Studijnych materidlov. Partnerskymi univerzi-
tami projektu je Universytet Rzeszowski (Pol'sko) a Vysoka
8kola obchodni a hotelové s.r.o (Ceské republika).

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Projektovy zamer je planovany tak, aby na medzinarodnej
drovni skibil poznatky z odbornych predmetov do uceleného
Studijného materidlu doplneného videoinstrukciami vo viace-
rych jazykovych mutaciach. Tymto spésobom skvalitnime
odbornu pripravu absolventov aich uplatnenie sa na eur6p-
skom pracovnom trhu. KvalitnejSie a dostupné Studijné mate-
rialy zlepsia postavenie absolventov na pracovnom trhu a ich
uplatnitelnost v gastronomickom a potravinarskom sektore.

PRINOS PRE PRAX

V sdicasnom obdobi s nastupujicou digitalizaciou je potrebné
mnohé povolania transformovat, ¢o si bude vyZadovat aj
zmeny a koordindciu obsahu Studijnych programov. Bez
kvalitnych absolventov bude tazké zabezpecit tlohy, ktoré
mé potravindrsky a gastronomicky priemysel. Skvalitnenim
odbornej  pripravy  ukrajinskych  Studentov  vieme
z dlhodobého hladiska zabezpecit ich rychlejsiu adaptéciu
v pracovnom prostredi.
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ERASMUS MUNDUS: SUSTAINABILITY IN AGRICULTURE, FOOD
PRODUCTION AND FOOD TECHNOLOGY IN THE DANUBE REGION
(DANUBE AgriFood Master - DAFM)

Zodpovedny rieSitel: prof. Ing. Adriana Kolesdrova, PhD. (za FBP)

Termin rieSenia: 9/2022 - 8/2026
Financné prostriedky: 5 174 400 EUR
Cislo projektu: 101050466

Agentiira: Erasmus

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu je tvorba spolocného magisterského Stidia
,Udrzatelnost v polnohospodarstve,  vyrobe  potravin
a potravinarskych  technolégiach v dunajskom  regid-
ne" (Danube AgriFood Master - DAFM). Projekt sa zameriava
na trvalo udrzatelny rozvoj ako kompetentni odpoved na
nadchadzajice vyzvy klimatickych zmien aochranu
a podporu Zivobytia. Podunajsky region vyuziva ako modelo-
vy region pre vSetky pobrezné regiony na celom svete.

PREDMET VYSKUMU

Projekt spaja jedinecnti odbornost konzorcia univerzit s cielom
poskytovat $pickové vzdeldvanie zalozené na vyskume
v oblasti trvalo udrzatelného polnohospodarstva, potravinovej
bezpecnosti, vyroby potravin atechnolégii ako zakladného
obsahu. Poskytuje solidny zéklad vo vSetkych relevantnych
disciplinach od prirodnych vied, inZinierstva, ekonémie az po
socialne vedy, pontka Siroké moznosti pre interdisciplindrne
pristupy a medzikultirnu komunikdciu a podporuje myslienku
udrzatelnej bioekonomiky vo vede avzdeldvani, atak vytvéra
podmienky pre spoloéni spoluprdcu v oblasti vyskumu

v oblasti biotechnoldgii, potravin a zdravia. Hlavnymi partnermi
sU: Hungarian University of Agriculture and Life Sciences
(Madiarsko), the Czech University of Life Sciences Prague
(Ceska republika), the University of Natural Resources and Life
Sciences, Vienna (Rakisko), Slovenska polnohospodarska
univerzita v Nitre (Slovensko), the University of Zagreb (Chor-
vatsko), the University of Novi Sad (UNS) (Srbsko) and the
Banat's University of Agricultural Sciences and Veterinary
Medicine, Timisoara (BUASVMT) (Rumunsko).

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

DAFM je dvojrocny magistersky program pontkany
v angliCtine s prispevkami vSetkych riadnych a pridruzenych
partnerov do spolocného Startovacieho modulu a vSetkych
kurzov, vratane jednej povinnej spolocnej letnej alebo zimnej
Skoly, kde sa kazdorocne stretavaju vSetci Studenti DAFM.
Studenti DAFM si zapisani na dvoch partnerskych univerzi-
tach podla ich mobility, kde ziskaji zakladné vedomosti pre
navrhnuty program. Vystupy predstavuji spolocné medzina-
rodne akceptované publikécie a projekty.
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PRINOS PRE PRAX

K prinosom projektu patri vyborna znalost polnohospodar-
skej a potravinarskej vyroby, zosietovanie avymena vedo-
mosti a pochopenie principov udrzatelnosti, ako aj z pohladu
ekolégie avidieka rozvojové a kultdrno-historicka stranka,
kriticky vyber a uplatfiovanie primeranych metdd trvalej
udrzatelnosti, schopnost analyzovat socidlne interakcie
v medzikultirnom kontexte, ovlddanie anglického jazyka
a poskytovanie vyskumnych navrhov, sprav a vedeckych prac
pre $irSiu verejnost.

fHE ACINFOOB MASTE T - DAFM
IOINT MASTER PROSEAM

Funded by
the European Union

Danube AgriFood
Mastar
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INTERREG: PRIHRANICNI SPOLUPRACE SDILENYCH
LABORATORI PRO ZLEPSENI KONKURENCESCHOPNOSTI
CESKYCH A SLOVENSKYCH PRODUCENTU ZELENINY

Zodpovedny riesitel' Ing. Lucia Gabriny, PhD., prof. RNDr. Zdenka GALOVA, CSc. (za FBP)

Termin rieSenia: 02/2021 - 01/2023
Financné prostriedky: 99 503,56 EUR
Cislo projektu: NFP304010X035
Agentiira: INTERREG

CIEL PROJEKTU

Projekt je zamerany na spolupracu excelentnych vedeckych
timov z poprednych cCeskych a slovenskych univerzit so
sidlom v prihranicnej slovensko-Geskej oblasti (Mendelova
univerzita v Brne, Univerzita sv. Cyrila a Metoda v Trnave,
Slovenska polnohospodérska univerzita v Nitre) so Slachti-
telskym podnikom MORAVOSEED CZ a.s. so sidlom
v Mikulove, ktory bude plnit poziciu prostrednika pri zinten-
ziviiovani vyuzivania vysledkov aplikovaného vyskumu pro-
ducentami zeleniny a ostatnymi Slachtitel'skymi podnikmi.

PREDMET VYSKUMU

V spolupraci s pestovatelmi zeleniny na dzemi Slovenska
a Ceska sa bude hodnotit zdravotny stav vybranych druhov
zeleniny - cesnaku, paradajok, papriky, mrkvy, petrzlenu
a pastrnaku na napadnutie baktériami, hubami, fytoplazmami,
ZivociSnymi Skodcami a virusmi. Po odbere vzoriek sa budu
realizovat analyzy na jednotlivych partnerskych pracoviskéch,
pricom ciefom je vyvindt jednoduché metodiky, ktoré budu
nasledne odovzdané hlavnému rieSitelovi projektu na ich
aplikaciu v novovybudovanom laboratoriu.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Partneri projektu vypracuju ¢asovo jednoduché acenovo
vyhodné metodiky na detegovanie baktérii, hub, fytoplaziem,
zivociSnych Skodcov avirusov v napadnutych porastoch
vybranych druhov zeleniny pestovatel'skej praxe na Slovensku
a v Cechéch. Stcasne budd vystupovat ako odborni poradco-
via pri  vybudovani  Specializovaného  molekuldrno-
genetického laboratdria v priestoroch Slachtitel'ského podni-
ku MORAVOSEED CZ a.s.

PRINOS PRE PRAX

Vysledkom projektu bude vybudovanie cezhrani¢nej partner-
skej siete aplikacnych laboratérii sliziacich k testovaniu
vybranych genetickych markerov, spojenych s chorobami
a Skodcami vybranych druhov zeleniny. Na pracovisku vedu-
ceho partnera sa vybuduje laboratérium molekuldrno-
genetickych analyz, ktoré tdto siet rozsiri. Partnersky tim
vytvori  atransferuje vhodné metodiky pre aplikaciu
v zelenindrskej praxi, ¢im sa zefektivni pestovatel'sky
a Slachtitel'sky proces zeleniny a zvySi sa konkurencieschop-
nost ¢eskych a slovenskych producentov zeleniny.
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STAV ZNECISTENIA PODNYCH A POTRAVINOVYCH VZORIEK
V SRBSKU A NA SLOVENSKU - BIOPRISTUPNE FRAKCIE PRVKOV
A HODNOTENIE ZDRAVOTNYCH RIZIK

Zodpovedny riesitel' Ing. Jdlius Arvay, PhD.
Termin rieSenia: 2/2019 - 12/2021
Financné prostriedky: 4 600 EUR

Cislo projektu: SK-SRB-18-0038

Agentiira: APVV - Agentlra na podporu vyskumu avyvoja Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a $portu

Slovenskej republiky, Bilaterdlna vyzva

CIEL PROJEKTU

Cielom je zhodnotenie zdravotnych rizik vyplyvajucich
z konzumdcie ovocia a zeleniny dopestovanej na Uzemi
Slovenska a Srbska, na miestach, ktoré boli, resp. st dlhodo-
bo zatazené intenzivnou antropogénnou ¢innostou, ktord ma
za nésledok zniZovanie kvality zivotného prostredia a zaroven
zvySovanie koncentracie toxickych a potencidlne toxickych
prvkov.

PREDMET VYSKUMU

Predmetom vyskumu bol odber vhodného a dostatocného
mnozstva vzorkového materidlu, ktory bol podrobeny ana-
lyzam. Ziskané vzorky boli ndasledne vhodne upravené
a analyzované pomocou OES-ICP metddy, vysledkom ktorej
boli obsahové udaje 023 toxickych, potencidlne toxickych
a esencidlnych prvkoch. Na zéklade tychto udajov boli vyvo-
dené zdvery o stave znecistenia pod a polnohospodarskych
komodit na Slovensku a v Srbsku.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Okrem potvrdenia celkového stavu zneCistenia pdd sa
v analyzovanych vzorkdch potravin stanovila biologicky
pristupnd a biologicky dostupnd frakcia prvkov. Zo ziskanych
vysledkov sa vypocitali relevantné zdravotného rizika. Stav
zneCistenia analyzovanych vzoriek pody bol urceny pomocou
indexov znecCistenia. Kvalita analyzovanych potravin bola
definovand porovnanim koncentrécii ziskanych prvkov
s povolenymi hodnotami, ktoré definuji autority v tradnych
vestnikoch oboch krajin a na webovej stranke EFSA (Eurdp-
sky drad pre bezpecnost potravin).

PRINOS PRE PRAX

Poznatky ziskané vtomto projekte pomdzu lepsie odhalit
vedomosti o stave znecistenia pody a potravin v oboch kraji-
nach. Ziskané vysledky ndm poskytnd celkovy obraz
o bezpecnosti  konzumovanych  potravin, ako  aj
o0 bezpecnosti, resp. kvalite pddy, ktora sa vyuziva na produk-
ciu potravin.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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VPLYV PROCESOV TRAVENIA A ABSORPCIE NA KONECNU
BIOLOGICKU AKIVITU FYTONUTRIENTOV: SKUTOCNA PRIDANA

HODNOTA PRE ZDRAVIE

Zodpovedny riesitel’ prof. Ing. Adriana Kolesdarova, PhD.
Termin rieSenia: 3/2020 - 12/2022

Financné prostriedky: 15 000 EUR

Cislo projektu: DS-FR-19-0049

Agentiira: APVV -Agentura na podporu vyskumu avyvoja Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky, Multilateralna vyzva

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu je prispiet k vedeckému rozvoju v oblasti
testovania dcinkov fytonutrientov [udskych modelovych
bunkovych systémoch s perspektivou identifikacie vnutro-
bunkovych mechanizmov aich mozného vyuzitia na zlep3e-
nie zdravia spotrebitelov.

PREDMET VYSKUMU

V stcasnej dobe je ststredend velka pozornost na tzv. fytonut-
rienty vdaka ich poCetnym priaznivym dcinkom na zdravie
Cloveka. Testovanie adeklarovanie ich protektivnych
a preventivnych Ucinkov je potrebné najmad zhladiska ich
aplikovatelnosti v spotrebitelskom priemysle a biomedicine.
Projekt je zamerany na sledovanie posobenia fytonutrientov zo
skupiny polyfenolov a alkaloidov, hodnotenie ich ucinku na
funkcné ukazovatele organizmu pri experimentalnom zatazeni
analyzou vplyvu tychto latok na humanne ndadorové
anenadorové linie buniek so zdmerom efektivne eliminovat
proliferdciu aindukovat apoptézu vnadorovych bunkach,
av$ak bez negativneho Gcinku na zdravé bunky. Dal$im pred-

metom vyskumu je vyhodnotenie procesov travenia
a absorpcie fytonutrientov pred dosiahnutim cielovych buniek.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Projekt predstavuje pokracovanie a rozsirenie predchadzaju-
cich vedecko-vyskumnych aktivit a poznatkov kolektivu zod-
povednej rieSitelky. Predbezné, ako aj publikované vysledky
vyskumu poskytujui presvedéivé dokazy o Gcinkoch fytonut-
rientov so schopnostou regulovat fyziologické procesy
a modulovat drahy molekulovej signalizacie, a preto by mohli
byt aplikovatelné v prevencii civilizacnych chorob.

PRINOS PRE PRAX

Prinosom je medzindrodna spoluprdca smerovana do oblasti
biotechnolégie s prepojenim na vyuzitie fytonutrientov
v prevencii civilizacnych ochoreni, ktord je zalozena na vy-
skumnej cinnosti 3 univerzit: Slovenskej polnohospodarske;j
univerzity v Nitre, Mendelovej univerzity v Brne a Technickej
univerzity v Compiegne vo Franctzsku.
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INOVACNE ZOSKUPENIE NA PODPORU UDRZATELNYCH
POTRAVINOVYCH SYSTEMOV (InUPS)

Zodpovedny riesitel" prof. Ing. Adriana Kolesarova, PhD.

Termin rieSenia: 1/2022 - 3/2022
Financné prostriedky: 47 241,14 EUR
Cislo projektu: vyzva SRIN ¢. 06/2021

Agentiira: Ministerstvo investicii, regiondlneho rozvoja a informatizacie Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Hlavnym cielom projektu je podpora inovacnych cinnosti
slovenskych startupov a zacinajdcich podnikatelov v oblasti
potravinového systému, vratane vyroby zdravych potravin
vyrabanych zelenymi technoldgiami a s minimélnou uhliko-
vou zatazou. Zamerom projektu je zlepsit ich konkurencie-
schopnost a internacionalizéciu, ako aj posilnit spolupracu
medzi podnikatel'skou a akademickou sférou.

PREDMET VYSKUMU

Projekt InUPS nadvazuje na aktivity SPU v Nitre v oblasti
podpory inovativnych technol6gii a projektov rieSenych
v spoluprdci s praxou, ktoré sa realizuju v rdmci iniciativy EIT
Food Hub-u. Utelom projektu je zvy$enie udrzatelnosti potra-
vinového systému a zlepSenie inovacného ekosystému
v Nitrianskom samospravnom kraji. Sdcastou projektu je
Burza myslienok a ndpadov, urcena na poddvanie inovacnych
projektov v agropotravinarskom sektore. Projekt InUPS zahf-
na aj mobilizéciu regionalneho a lokdlneho inovacného po-
tencidlu a prepédjanie aktérov zverejnej, podnikatelskej
a akademickej sféry s cielom zlepsit konkurencieschopnost
a posilnit internacionalizaciu agropotravinarskych MSP.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

V ramci projektu boli organizované inkubacné a akceleracné
programy, vratane skupinovych a individudlnych poraden-
stiev, pre 6 najlepsich startupistov s ciefom podporit podni-
katelov a inovatorov v transformdcii ich ndpadov na produkty
alebo sluzby a odovzdat zrucnosti, ktoré st nevyhnutné pre
Uspesné nastartovanie biznisu. Findlne stretnutie InUPS bolo
spojené so sitaznou prezentaciou projektov a ocenenim 3
najinovativnejSich projektov v oblasti agropotravinastva.
Stcastou projektu bolo aj zriadenie podcastového Stidia
InUPS na FBP SPU v Nitre, ktoré bude sluzif na prezentacné
a popularizacné Ucely inovativnych projektov a na disemina-
ciu vysledkov projektu s cielovou hodnotou komunikovat
a siefovat startupistov a partnerov.

PRINOS PRE PRAX

Prinosom je inovécia, modernizacia potravinarskych spracova-
telskych kapacit a posilnenie pozicie nitrianskeho regionu
v oblasti potravinového systému, vratane vyroby potravin, konku-
rencieschopnej na narodnom aj globalnom potravinovom trhu,
ako aj vytvorenie podcastového Sttdia InUPS, ktoré slizi vedcom
a odbornikom pre propagaciu vedy, vyskumu a inovacii.
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CHARAKTERIZACIA A KRYOUCHOVAVANIE NEPRESKUMANYCH
HEMATOPOIETICKYCH KMENOVYCH/PROGENITOROVYCH
BUNIEK SLOVENSKYCH PLEMIEN KRALIKA

Zodpovedny riesitel: Ing. Jaromir Vasicek, PhD.
Termin rieSenia: 7/2019 - 6/2023

Financné prostriedky: 250 000 EUR

Cislo projektu: APVV-18-0146

Agentiira: APVV - Agent(ra na podporu vyskumu avyvoja Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu je izolacia, charakterizacia a kryoucho-
vavanie hematopoietickych kmenovych a progenitorovych
buniek krélika (HSCs/HPCs), ktoré doposial’ neboli celosve-
tovo preskdmané.

PREDMET VYSKUMU

Projekt je zamerany na izolaciu kralicich buniek bud' priamo pomo-
cou novopripravenych CD34 protilatok, alebo nepriamo odstrane-
nim vsetkych zrelych a diferencovanych buniek z periférnej krvi
alebo kostnej drene kralika. v projekte sd vyuzivané najmodernejSie
pristroje a metodiky urCené pre izolaciu vzécnych buniek ako
prietokovd cytometria a magneticka separacia. Vyizolované bunky
st dalej proliferované v kultivathom médiu a nésledne hodnotené
zhladiska ich morfolégie, ako aj expresie povrchovych
aintraceluldrych markerov typickych pre dand bunkovi liniu
s vyuzitim mikroskopickych metod (svetelna a fluorescencnd /
konfokalna), imunologickych metdd (prietokova cytometria)
a metdd molekulamej bioldgie (RT-PCR, gPCR a ddPCR). Originalita
buniek aich diferenciacny potencidl bude nasledne overeny
a porovnany s ekvivalentmi ludskych bunkovych linii.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Kralicie hematopoietické bunky po odstraneni zrelych (CD45
pozitivnych) buniek vykazovali po kratkodobej proliferacii
v $pecidlnom médiu zvysSend expresiu markera CD34, ktory sa
poklada za typicky marker ludskych HSCs/HPCs. Tieto bunky
zaroven vykazovali znizent expresiu CD45. Tymto bola ove-
rena metodika nepriamej izolacie kralicich HSCs/HPCs, ktora
vSak esSte vyzaduje dalSiu optimalizaciu pre ziskanie popula-
cie buniek svysokou Cistotou, aby mohol byt overeny ich
diferenciany potencial. Okrem toho prebieha testovanie
avalidacia CD34 protilatok, ktoré by mali byt dostatotne
Specifické pre priamu izolaciu kralicich HSCs/HPCs.

PRINOS PRE PRAX

Vytvorenie nového zvieracieho modelu pre translacny vyskum
[udskych hematopoietickych ochoreni, ako aj environmental-
na ochrana vzhladom na zachovanie zivociSnych genetickych
zdrojov pre dalSie generécie.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva



2 | Biotechnoldgie

i s
E— L
- — -
R e T R e L]
wl t
- =
- ..
- — k
[ e carmim b
Cn . i -u.l:: i - T
!- \ [ N M I:. | I_.|. b,
¥ BN -
_ma Tee” = -
|- | m wry
5 | j e — Jij.
- 1 ]-
: N

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravindrstva

47



48

2 | Biotechnoldgie

MODULACNE UCINKY FYTONUTRIENTOV VO VZTAHU

K ZDRAVIU KONZUMENTA

Zodpovedny riesitel’ prof. Ing. Adriana Kolesdarova, PhD.
Termin rieSenia: 7/2019 - 6/2023

Financné prostriedky: 249 750 EUR

Cislo projektu: APVV-18-0312

Agentiira: APVV -Agentura na podporu vyskumu avyvoja Ministerstva skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu je dizajnovanie prirodnych fytonutrientov
z traditnych a netradi¢nych druhov ovocia a testovanie ich
ucinkov na zdravych, ale aj patologickych humannych mode-
lovych bunkdch s perspektivou ur€enia intracelularnej signa-
lizécie a ich vyuzitelnost pre potravinarske produkty s vy$Sou
nutricnou hodnotou.

PREDMET VYSKUMU

Oblast nutricného vyskumu sa stéle viac zameriava na §tidium
latok rastlinného povodu, ktoré dokdzu efektivne modulovat
aktivitu buniek Cloveka. Vedecké zameranie projektu zahfia
izolaciu a dizajnovanie fytonutrientov zo skupiny flavonoidov,
elagitaninov, glykozidov ai. aizolaciu a dizajnovanie fytonut-
rientov z plodov bazy Ciernej, Ciernej ribezle, zemolezu kam¢at-
ského, vinica hroznorodého, rakytnika reSetliakového, grana-
tovnika punskeho, kustovnice Cinskej a i. v prvej etape. v druhej
etape je predmetom vyskumu in vitro testovanie vybranych
fytonutientov na zdravych modelovych bunkovych liniach
s ciefom urcit signdlne drahy, cez ktoré prislusné rastlinné
bioregulatory pdsobia, ako aj hodnotenie dcinkov rizikovych
faktorov — mykotoxinov, ktoré mézu byt iniciatormi Struktdrne-
ho, funkéného poskodenia alebo transformacie zdravych bun-

kovych systémov na maligne. Dalsia etapa je zamerana na in
vitro testovanie fytonutrientov na vybranych nadorovych mode-
lovych bunkovych linidch so zameranim sa na indukciu pro-
gramovanej bunkovej smrti (apoptdzy) a eliminaciu bunkového
rastu, proliferacie a metabolizmu. Vyskum poslednej Stvrtej
etapy je zamerany na vyuzitie preskimanych tradicnych
anetradicnych druhov ovocia v progresivnych procesoch
vyroby potravin s pridanou nutricnou a biologickou hodnotou
(cerealne vyrobky, masové vyrobky, medy ai.).

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Preskiimané fytonutrienty z tradiénych a netradi¢nych druhov
ovocia vykazujd potencidlnu modulacnd aktivitu v zavislosti
od davky prostrednictvom vnutrobunkovych signélnych drah
proliferdcie resp. apoptdzy.

PRINOS PRE PRAX

Prinos pre prax predstavuje potravinarsky vyrobok s obsahom
fytonutrientov a potencidlom posobit protektivne na zdravie
konzumenta, ale aj samotny vyskum bioregulatorov, smero-
vany do oblasti biotechnoldgie s prepojenim na potravinarske
vyuzitie.
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OCHRANA OHROZENYCH SLOVENSKYCH PLEMIEN
HOSPODARSKYCH ZVIERAT V PODMIENKACH EX SITU

Zodpovedny riesitel" prof. Ing. Peter Chrenek, DrSc.
Termin rieSenia: 07/2018 - 06/2021

Financné prostriedky: 249 684 EUR

Cislo projektu: APVV-17-0124

Agentiira: APVV - Agent(ra na podporu vyskumu avyvoja Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu je optimalizacia metodik ziskavania, kryou-
chovévania a hodnotenia kvality spermii, embryi a kmenovych
buniek prioritne tych plemien hospodarskych zvierat, ktorych
pocet jedincov na zéklade monitoringu pokladéme za ohro-
zeny Ci rizikovy. Medzi takéto plemend patria pinzgausky
dobytok, dve plemend kralikov (holiésky modry a slovensky
sivomodry rex) ajedno plemeno oviec (povodnd valaska).
Ziskané vysledky umoznia rozsirit kryouchovéavany biologicky
material v ZivoCiSnej génovej banke, perspektivne budovanej
na pracovisku NPPC VUZV Nitra v spolupréci s SPU v Nitra.

PREDMET VYSKUMU

Ochrana zivociSnych genetickych zdrojov mé dosah na su-
¢asnd aj budtcu kvalitu Zivota a vyznamny vplyv na potravi-
novi bezpecnost. Efektivna ochrana genetickych zdrojov
v podmienkach ex situ (kryokonzervovanie) u niektorych
druhov hospodarskych zvierat zatial nie je Uplne zvladnuta.
Vysledkom je napriklad znizena prezivatelnost alebo znizena
kvalita zmrazenych / rozmrazenych spermii, embryi alebo
kmenovych buniek hospodarskych zvierat.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

V pripade hodnotenia kvalitativnych parametrov Cerstvych
azmrazenych baranich spermii bola realizovanad fluores-
cencna aaj konfokéalna mikroskopia. U¢elom detekcia bo-
lo overenie lokalizacie Specifického markera. Na izolaciu
krélicich ADSCs sme vyuzili enzymatické Stiepenie tukového
tkaniva kolagendzou a schopnost buniek adherovat k plastu.
Viabilitu kmenovych buniek sme sledovali aj pomocou prieto-
kovej cytometrie. Viabilitu buniek sme hodnotili na vzorke
cerstvych buniek z P3 ana bunkéach bezprostredne po roz-
mrazeni. Pri charakterizacii imunofenotypu sme sa zamerali
na monitorovanie a zmeny v expresii markerov, ktoré charak-
terizuju liniu mezenchymalnych kmenovych buniek.

PRINOS PRE PRAX

Ziskané vysledky (inseminaéné davky, zamrazené kmefové
bunky) jednotlivych slovenskych plemien budd poskytnuté
pre Ucely génovej banky zivociSnych genetickych zdrojov.
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ANALYZA KRALICICH KMENOVYCH BUNIEK AKO
POTENCIONALNY ZDROJ GENOVEJ REZERVY

Zodpovedny rieSitel Ing. Jaromir Vasicek, PhD.
Termin rieSenia: 1/2018 - 12/2021

Financné prostriedky: 70 655 EUR

Cislo projektu: 1/0160/18

Agentira: VEGA - Vedecka grantovd agentura Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej republiky

a Slovenskej akadémie vied

CIEL PROJEKTU

Cielom predkladaného projektu je izolacia a charakterizacia
kmenovych a progenitorovych buniek ziskanych zkrvi,
kostnej drene a tuku kralika, ich kryouchovdavanie a nésledné
hodnotenie ich kvality po rozmrazeni.

PREDMET VYSKUMU

Projekt sa zaobera optimalizaciou metodiky izolacie mezen-
chymalnych kmenovych buniek (MSCs) pochédzajicich
z tukového tkaniva krélika. Cielom bolo identifikovat vhodnu
oblast izoldcie tychto buniek, ako aj vhodné kultivacné mé-
dium pre ich spravnu proliferdciu. Zaroven bola optimalizo-
vana metodika pre izoldciu a kultivaciu endotelovych progeni-
torovych buniek (EPCs) z dvoch biologickych zdrojov, perifér-
nej krvi a kostnej drene kralika. Dalej sa venujeme optimali-
zé4cii metddy analyzy expresie cytokinov jednotlivymi typmi
buniek pomocou Specidlnych fluorescen¢nych Cipov. Krélicie
bunkové linie si porovndvané s adekvatnymi fudskymi bun-
kovymi liniami. Projekt sa tiez zameriava na optimalizaciu
kryouchovavania kralicich buniek avplyv zmrazovania je

hodnoteny pripadnou zmenou ultrastruktiry (TEM) alebo
prvkového zloZenia zmrazovanych buniek (ICP-OES analyza).

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Krélicie MSCs ako aj EPCs su velmi podobné ich [udskym
ekvivalentom z hladiska morfoldgie ako aj fenotypového
prejavu. Okrem toho st MSCs [ahSie izolovatelné ako z inych
zdrojov (kostna dreri alebo plodova voda). MSCs sa mozu
diferencovat na adipocyty, chondrocyty a osteocyty. AvSak
bola preukdzand aj neurodiferenciacna schopnost, ato do-
konca aj u kralicich EPCs. Optimalizované kryouchovavanie
nemd negativny vplyv na kvalitu uskladnenych vzoriek.

PRINOS PRE PRAX

Uskladnenie vzoriek kmenovych a progenitorovych buniek
vyizolovanych  z plemien Nitriansky a Zoborsky  kralik
v tekutom dusiku v génovej banke ZivociSnych genetickych
zdrojov. VSetky typy krélicich buniek maju velky potenciél pre
tkanivové inZinierstvo a sU tiez velmi cenné pre zachovanie
genetickej informdcie narodnych plemien krélikov.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva



[t LT LAFHE
o .....
- ... ..

PAT-MECE
1 o b
B b

MElalive arprundbon

(hEL ]

o=

P LI i e

rAF-M3ECs rEM-M3CE
1j= M Cm
[ e] T P T
[— BTyl E - ¥
B u-
8
-
g
b |
E
-
[k ki EWIS L

Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva

53



54

2 | Biotechnoldgie

BIOKONVERZIA KUCHYNSKEHO ODPADU NA VYSOKO
HODNOTNE KRMIVO VYUZITIM LARIEV MUCHY CIERNEJ

Zodpovedny rieSitel” Ing. Jaroslav Michalko, PhD.
Termin rieSenia: 1/2022 - 12/2024

Financné prostriedky: 14 947 EUR (2022)

Cislo projektu: 1/0512/22

Agentira: VEGA - Vedecka grantovd agentura Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej republiky

a Slovenskej akadémie vied

CIEL PROJEKTU

Hlavnym cielom projektu je $tddium a zhodnotenie potencia-
lu lariev muchy CGiernej spracovévat kuchynsky odpad
a konvertovat ho do formy larvélnej biomasy vyuzitelnej ako
energeticky a proteinovo bohaté krmivo pre hospodarske
zvieratad.

PREDMET VYSKUMU

Na Slovensku sa ro¢ne vyprodukuje priblizne 950 tisic ton
biologicky rozloZitelného odpadu. Od 1.1.2021 plati pre
vacsinu samosprav na Slovensku povinnost triedit biologicky
rozlozitelny kuchynsky odpad (BRKO, novela zakona
o odpadoch ¢. 79/2015 Z.z.). Moznosti velkokapacitného
spracovania BRKO su v stcasnosti obmedzené na priemysel-
né kompostovanie, vyrobu bioplynu a pripadné priame spalo-
vanie v spalovni. Mnohé samospravy vSak maju problémy so
spracovanim vytriedeného odpadu resp. s vyuzitim/odbytom
produktov po jeho spracovani (kompost, zvysky po vyrobe
bioplynu). Predkladany projekt je zamerany na vyskum alter-
nativnej met6dy priamej biokonverzie BRKO do formy larval-

nej biomasy, ktord je v cerstvom alebo spracovanom stave
priamo vyuzitelnd ako vyZivné krmivo s vysokym obsahom
energie a proteinov pre monogastrické hospodarske zvierats,
pripadne sa da dalej spracovat do formy sekundarnych pro-
duktov (biodiesel, chitin a pod.).

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Projekt sa nachadza vo svojej prvej pripravnej etape.

PRINOS PRE PRAX

Prvym cennym prinosom projektu bude ziskanie poznatkov
o metodike chovu tohto hmyzu v kontrolovanych podmien-
kach a o vhodnosti pouzitia roznych typov BRKO ako substra-
tu na chov lariev. Tieto poznatky su cenné pre dalSie praktic-
ké vyuzitie lariev ako sucasti trvalo udrzatelného odpadového
hospodarstva  aposkytnd  ndvod pre  samospravy
a spracovatelov odpadu na Slovensku na efektivne alterna-
tivne zhodnotenie BRKO.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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GENOMICKO-PROTEOMICKA CHARAKERISTIKA VYZNAMNYCH
POTRAVINOVYCH ZDROJOV RASTLIN Z HLADISKA PRIPRAVY
ZDRAVYCH A BEZPECNYCH POTRAVIN

Zodpovedny riesitel prof. RNDr. Zdenka Gélov4, CSc.
Termin rieSenia: 1/2021 - 12/2023

Financné prostriedky: 33 027 EUR (2021-2022)

Cislo projektu: 1/0291/21

Agentira: VEGA - Vedecka grantovd agentura Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej republiky

a Slovenskej akadémie vied

CIEL PROJEKTU

Cielom bude doplnif morfologické a agronomické charakte-
ristiky zrna kukurice siatej, fazule zdhradnej a pohanky jedlej,
uskladnené v Génovej banke semennych druhov SR
v Piestanoch, o poznatky zaloZzené na modernych omics
technoldgiach.

PREDMET VYSKUMU

Geném plodin bude mapovany pomocou DNA markerov
a protedm aplikdciou elektroforetickych a imunologickych
metdd. Vysledkom projektu bude genotypizacia stboru odrod
kukurice, fazule a pohanky z hladiska biodiverzity pre vyuzitie
v MAS (markermi podporovanom §lachteni rastlin), ako aj ich
charakteristika pre vyrobu bezpecnych a zdraviu prospesnych
funkcnych potravin.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Génova variabilita bude hodnotena mikrosatelitnymi marker-
mi v anonymnych mikrosatelitnych sekvenciach gendmu,

v sekvenciach funkénych génov, ako aj novymi génovo Speci-
fickymi markermi, a aplikdciou perspektivneho typu moleku-
larnych markerov na baze mikroRNA, ktoré predstavuju inova-
tivnu  stratégiu pre dcely mapovania  biodiverzity
a autentifikdcie v kontexte ochrany a vyuZivania genetickych
zdrojov rastlin. Protedm bude analyzovany pomocou 2DE
techniky a hmotnostnej spektrometrie MALDI-TOF-MS pre
ucely determindcie genetickej diverzity v proteinovej skladbe
a detekcie antinutricnych a alergénnych peptidov.

PRINOS PRE PRAX

Prinosom je rozsirenie spektra genetickych zdrojov rastlin,
ktoré budi mat zmapovany geném a protedm modernymi
biotechnologickymi metédami na molekularnej drovni, pomo-
cou ktorych je mozné hodnotit efektivnost roznych postupov
uchovavania genetickych zdrojov aurcenie najvhodnejsej
stratégie ich ochrany a vyuzivania v potravinarstve.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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MODULACNE UCINKY FYTONUTRIENTOV VO VZTAHU
K REPRODUKCNEMU ZDRAVIU A PREVENCII CIVILIZACNYCH

OCHORENI

Zodpovedny riesitel prof. Ing. Adriana Kolesdarova, PhD.
Termin rieSenia: 1/2020 - 12/2023

Finanéné prostriedky: 51 101 EUR (2020-2022)

Cislo projektu: 1/0266/20

Agentira: VEGA - Vedecka grantovd agentura Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej republiky

a Slovenskej akadémie vied

CIEL PROJEKTU

Hlavnym cielom projektu je skdmanie dcinkov fytonutrientov
lieCivych rastlin, tradicnych a netradicnych druhov ovocia
a ich testovanie na zdravych a nadorovych huménnych mode-
lovych bunkdch reprodukcného systému s perspektivou
ur¢enia vnutrobunkovych mechanizmov aich potencialne
vyuzitie pre zlepSenie reprodukéného zdravia konzumenta,
ako aj v prevencii civilizacnych ochoreni.

PREDMET VYSKUMU

Moderné biotechnoldgie su Uzko prepojené s nutricnym vy-
skumom zameranym na dizajnovanie fytonutrientov, ktoré
mozu byt Gcinnymi prirodnymi terapeutickymi prostriedkami na
prevenciu a liecbu reprodukénych ochoreni. Predmetom vy-
skumu sd prirodné bioaktivne latky a fytonutrienty ain vitro
testovanie biologickych dcinkov potencialnych bioregulatorov
na vnutrobunkové procesy prostrednictvom hodnotenia bunko-
vej viability, sekre¢nej aktivity, ako aj proliferacie a apoptdzy na
trovni proteinov, génov a receptorov. Pre komplexné zhodno-

tenie posobenia prirodnych fytonutrientov v prevencii civiliza¢-
nych ochoreni sa vo findlnej etape vyskumu bude overovat
ucinok tychto latok na vybrané ukazovatele zdravotného stavu.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Preskimané biologicky aktivne latky, pritomné v lieCivych
rastlinach a tradicnych a netradicnych druhoch ovocia, vyka-
zuji potencial ovplyviiovat bunky reprodukéného systému
a ako prirodné bioregulatory disponuji schopnostou modulo-
vat vnatrobunkové procesy v zavislosti od davky prostrednic-
tvom pocetnych signalnych drah.

PRINOS PRE PRAX

Pridanou hodnotou projektu je prilezitost pre prepojenie
vyskumu a vyvoja s biznisom pri dizajnovani a potencialnom
potravinarskom vyuziti fytonutrientov rastlin resp. ovocia pre
zlepSenie reprodukéného zdravia konzumenta, ako aj
v prevencii civilizacnych ochoreni.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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OCHRANA VYBRANYCH SLOVENSKYCH PLEMIEN

V PODMIENKACH IN VITRO

Zodpovedny riesitel" prof. Ing. Peter Chrenek, DrSc.
Termin rieSenia: 01/2019 - 12/2022
Financéné prostriedky: 72 988 EUR

Cislo projektu: 1/0049/19

Agentura: VEGA - Vedecka grantové agentura Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej republiky

a Slovenskej akadémie vied

CIEL PROJEKTU

Primarnym cielom je optimaliz4cia niektorych metodik ziska-
vania, kryouchovavania a hodnotenia kvality reprodukéného
biologického materidlu s prioritou plemien hospodarskych
zvierat, ktorych poéty jedincov na zaklade monitoringu pokla-
dame za ohrozeny ¢i rizikovy. Sekundarnym ciefom je analyza
socioekonomickych dopadov zniZovania stavov zvierat slo-
venskych plemien. Vysledky umoznia optimalizovat metodiky
zmrazovania, a tym rozsirit génovi banku Zivocisnych gene-
tickych zdrojov o dve slovenské plemena krélikov (holi¢sky
modry a slovensky pastelovy rex) a dvoch plemien husi (su-
chovska a slovenska biela).

PREDMET VYSKUMU

Ochrana ZivociSnych genetickych zdrojov dalej vyplyva
z Eurépskeho akéného planu pre biodiverzitu
v polnohospodarstve, Globalnej stratégie pre manazment
Zivocisnych genetickych zdrojov FAO OSN, Nariadenia Rady
(ES) €. 870/2004, ktorym sa zavadza program Spolocenstva
na uchovdvanie, opis, zber a vyuzivanie genetickych zdrojov
v polnohospodarstve; zakona ¢. 194/1998 Z. z. o §lachteni
a plemenitbe (v zneni neskorsich predpisov). Kryouchovava-

nie je jedinou Gc¢innou metédou uchovévania spermii vtakov
ex situ do zivoCiSnej génovej banky.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Pri zmrazeni spermii sa stale vyuzivaju programovatelné zmra-
zovacie pristroje, ktorymi sa dosahujd uspokojivé vysledky, ale
cely postup trva minimalne 30 az 60 min. Klasicka vitrifikacia je
rychla a nevyZaduje zmrazovacie pristroje, av§ak vyuZiva vyso-
ké koncentracie penetrujicich kryoprotektiv (30 - 50 %
v porovnani s 5,7 % pri pomalom zmrazovani), ¢im je pre letalny
osmoticky vplyv na spermie nevyhovujlca. Optimalizovali sme
podmienky vitrifikacie spermii kralikov, kde po rozmrazeni ich
motilita predstavuje viac ako 75 % tspes$nost.

PRINOS PRE PRAX

Socioekonomické Stidie poukazuji na dopady radikélneho
znizovania poCtu hospodérskych zvierat na Slovensku na
zamestnanost, zvysSené riziko zéniku niektorych slovenskych
plemien a samozdasobovanie obyvatelov. Vzorky biologického
materidlu budd poskytnuté génovej banke ZivocisSnych gene-
tickych zdrojov.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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IMPLEMENTACIA VYSLEDKOV VYSKUMU DO VZDELAVANIA
V OBLASTI MOLEKULARNEJ BIOLOGIE

Zodpovedny riesitel: prof. RNDr. Zdenka Galova, CSc.
Termin rieSenia: 1/2021 - 12/2023

Finanéné prostriedky: 26 303 EUR (2021-2022)

Cislo projektu: 026SPU-4/2021

Agentiira: KEGA - Kultdrna aedukacnd grantova agentdra Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu je zvysit kvalitu vzdeldvania, motivéciu
alaboratérnu zruénost $tudentov S$tudijnych programov
Aplikovana bioldgia a Agrobiotechnoldgie na Fakulte bio-
technol6gie a potravinarstva SPU v Nitre implementdciou
najnovsich vysledkov vedy a vyskumu v oblasti molekularnej
bioldgie. Integraciou inovacnych trendov vyskumu a novych
didaktickych prostriedkov sa vytvoria podmienky na moderni-
zéciu vyucovacieho procesu a kvalifikovand pripravu Studen-
tov v stlade s poziadavkami praxe.

PREDMET VYSKUMU

Napisana avydanad bude modernd vysokosSkolska ucebnica
s najnovSimi  poznatkami v oblasti molekularnej bioldgie,
ktoré budi implementované aj do prostredia e-learningu.
Realizaciou najnovsich analyz biologického materidlu Studen-
ti ziskaju dalSie praktické zruCnosti, spravnu laboratérnu
prax, navyky a potrebni preciznost pri rozboroch vzoriek
rastlinného materidlu, ¢im sa podpori nielen prepojenie teore-
tickych vedomosti s praktickymi skisenostami, ale aj ich
konkurencieschopnost na trhu préce.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Vystupom projektu bude modernd ucCebnica doplnend
o terminologicky slovnik a databazu otézok v prostredi LMS
Moodle. Na praktické cvicenia sa zavedd niektoré moderné
postupy vyskumu (stanovenie restrikénej mapy pDNA, detek-
cia genetickej diverzity pSenice aplikaciou PCR - SSR, SCoT
markery, Elisa metéda, 2DE), ktoré $tudentom nielen prehibia
teoretické znalosti, ale aj umoznia si prakticky vyskisat
postupy vyuzitelné neskor v praxi. Zvladnutim uvedenych
metodik sa zvySuji moznosti zapdjania sa Studentov do
prebiehajlcej vyskumnej a projektovej Cinnosti, ako aj pripra-
va na vypracovanie zaverecnych prac a neskor aj v praxi.

PRINOS PRE PRAX

Aplikaciou novych didaktickych pomocok a e-learningu sa
zvysi kvalita, Gcinnost a efektivnost vyucovacieho procesu
v oblasti molekularnej bioldgie, ako aj zvySenie konkurencie-
schopnosti absolventov FBP na trhu prace.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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INTERNACIONALIZACIA VZDELAVANIA V OBLASTI
RASTLINNYCH BIOTECHNOLOGII NA 1. A Ill. STUPNI VS STUDIA
A TVORBA NOVYCH ELEKTRONICKYCH STUDIJNYCH

MATERIALOV

Zodpovedny riesitel: doc. Mgr. Zelmira Balazova, PhD.
Termin rieSenia: 1/2021 - 12/2023

Financné prostriedky: 23 866 EUR (2021-2022)

Cislo projektu: 027SPU-4/2021

Agentiira: KEGA - Kultdrna aedukacnd grantova agentdra Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu je internacionalizécia Studia na Il. alll.
stupni V$ $tddia vytvorenim modernych elektronickych ugeb-
nych textov v anglickom jazyku pri Stddiu rastlinnych bio-
technoldgii. Cielom projektu je aj inovacia molekularnych
metdd a zvySenie laboratdrnej zrucnosti Studentov. Neustéle
aktualizované elektronické ucebné materidly v anglickom
jazyku, ale aj lepSie laboratdrne zru¢nosti podporia konku-
rencieschopnost na trhu prace vndarodnom, ale hlavne
v medzindrodnom meradle.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Elektronické ucebné texty budu urcené Studentom biotechno-
logického a biologického zamerania, Studujcich na fakultach
SPU v Nitre, ale mozu byt vhodnou u¢ebnou pomaéckou aj pre
zahranicnych $tudentov, ktori budd na SPU v Nitre Studovat
rastlinné biotechnoldgie pocas svojho Studijného pobytu.

Vystupom projektu budi moderné ucebné pomacky doplnené
onové metodiky praktickych cviceni a subor otadzok, pro-
strednictvom ktorych si mozu Studenti preverit svoje vedo-
mosti z danej problematiky. Aplikaciou novych didaktickych
pomdcok ae-learningu sa zvy$i kvalita, Ucinnost
a efektivnost vyucovacieho procesu v anglickom jazyku, ako
aj konkurencieschopnost absolventov.

PRINOS PRE PRAX

Integréaciou inovacnych trendov anovych didaktickych pro-
striedkov sa vytvoria podmienky na modernizaciu vyucova-
cieho procesu a kvalifikovanu pripravu absolventov v silade
s poziadavkami praxe aj vd'aka vyucbe v anglickom jazyku.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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MEDZINARODNE ETABLOVANIE DOKTORANDSKEHO
STUDIJNEHO PROGRAMU V OBLASTI BIOTECHNOLOGIE
A POTRAVINARSTVA (MeD-BioFood)

Zodpovedny riesitel: prof. Ing. Adriana Kolesarova, PhD.
Termin rieSenia: 1/2021 - 12/2023

Finanéné prostriedky: 34 601 EUR (2021-2022)

Cislo projektu: 033SPU-4/2021

Agentiira: KEGA - Kultdrna aedukacnd grantova agentdra Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Projekt MeD-BioFood je zamerany na internacionalizaciu
nového Studijného programu v anglickom jazyku snézvom
,Potravinové zdroje a biotechnoldgie” uréeného pre Studen-
tov Ill. stupiia vysokoskolského Studia, ako aj na implemen-
taciu e-learningovych nastrojov do oblasti biotechnologic-
kych a potravinarskych disciplin na Slovensku s ciefom zmo-
dernizovat a zvysit kvalitu vysokoskolského vzdelavania.

PREDMET VYSKUMU

Podporit zvy$enie kvality a konkurencieschopnosti vysoko-
Skolského vzdelavania na Slovensku, prostrednictvom posil-
nenia medzinarodnej kooperacie je nevyhnutnou sucastou
zlepSovania a napredovania edukacného systému. Na zékla-
de kooperacie s univerzitami v Pol'sku, épanielsku, Taliansku
Ci USA bude uvedeny Studijny program internacionalizovany
a prostrednictvom inkorporacie novych inovativnych myslie-
nok budeme kreovat adekvatny koncept ucebnych materialov
a spoluorganizovat online workshopy.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Vysledkom budu zavery a odpordcania pre pripravu kvalitného
informacného ucebného materidlu zameraného na potravinové
zdroje a biotechnoldgie urcené nielen pre Studentov a vedcov,
ale ipre dalSiu odborni alaicki verejnost. Takyto materidl
vznikne s vyuzitim vyskumnej a personélnej infrastruktary
Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva, Fakulty agrobioldgie
a potravinovych zdrojov univerzitného Vyskumného centra
AgroBioTech SPU v Nitre a zahrani¢nych institdcii.

PRINOS PRE PRAX

Absolventi Studijného programu ziskaju klicové kompeten-
cie, vratane rieSenia vedeckych problémov na medzinarodnej
Grovni, schopnosti formulovat vedecké ciele a metodické
postupy nevyhnutné pre prezentdciu svojich experimental-
nych vysledkov na konferencidch a odbornych sympéziach.
Benefitom je sietovanie so zahranicnymi institdciami
s prepojenim na prax v oblasti potravinarstva
a biotechnoldgii, v ktorych absolvent moze najst uplatnenie.
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VYTVORENIE NOVEHO PREDMETU ENVIRONMENTALNA
BIOTECHNOLOGIA A TVORBA NOVEJ MODERNEJ
VYSOKOSKOLSKEJ UCEBNICE ENVIRONMENTALNA
BIOTECHNOLOGIA PRE PODPORU ROZVOJA STUDIJNEHO
PROGRAMU AGROBIOTECHNOLOGIE V SUVISLOSTI

S POZIADAVKAMI PRAXE

Zodpovedny rieSitel: doc. RNDr. Dana Urminska, CSc.
Termin rieSenia: 1/2019 - 12/2021

Finanéné prostriedky: 36 190 EUR

Cislo projektu: 030SPU-4/2019

Agentiira: KEGA - Kultdrna aedukacna grantovd agentudra Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Cielmi projektu bolo vytvorenie nového predmetu Environ-
mentalna biotechnoldgia ako profilového predmetu pre Stu-
dentov Il. stupia Stidia Studijného programu Agrobiotechno-
l6gie, inovdcia materialno-technického vybavenia
v cvicebniach pre vyucbu praktickych cviCeni, zapojenie
Centra excelentnosti pre bielo-zeleni biotechnolégiu do
vzdelavania, prepojenie vzdeldvania a praktického rieSenia
zéverecnych prac Studentov a priprava rukopisu novej uceb-
nice Environmentdlna biotechnolégia.

PREDMET VYSKUMU

Moderné biotechnoldgie zasahuju do vSetkych oblasti ludskej
cinnosti a reaguju na poziadavky spoloCenskej praxe a preto

vznikla potreba zavedenia environmentdlnej biotechnoldgie
do vzdelavania Studentov v tomto odbore.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

NajdolezitejsSimi vysledkami su vytvorenie nového predmetu
Environmentédlna biotechnol6gia pre Studentov S$tudijného
programu Agrobiotechnoldgie a ucebnica Environmentalna
biotechnoldgia. Poznatky publikované vo vedeckej monogra-
fii zasahuji do oblasti environmentdlnych biotechnoldgii.
vtomto smere je velky priestor pre rieSenie zaverecnych
préc, ale aj pre praktické cvicenia vrealnej liehovarnickej
prevadzke, zamerané na odpadové hospodarstvo.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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PRINOS PRE PRAX

Vytvorenie nového predmetu Environmentalna biotechnoldgia
v podmienkach SPU v Nitre je reakciou na potreby praxe,
konkrétne potravinarskych podnikov s kvasnymi technol6-
giami, ale aj na potreby ozdravenia pod avod konkrétnych
kontaminovanych oblasti Slovenska.

dekontaminécia vody, pody, vzduchu ) L .
produkcia bezpeénych chemikalii energia z obnovite'nych zdrojov, odpa-
biosenzory dy z pol'nohospodarskej produkcie

minimalidcia odpadov

robiotechnol 6gia

environmental-
nabiotechnol 6gi #

genetické
technoldgie

vino, pivo, kys-

lomlieéne pro- /
dukty, drozdie potravinarska medicina
afarmécia

biotechnol 6gia

produkcia antibiotik, vitaminov,
steroidov, inzulin, interferén
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VYVOJ A TESTOVANIE TECHNOLOGIE NA VYROBU PLNE
KOMPOSTOVATELNYCH JEDNORAZOVYCH RIADOQV
Z VEDLAJSICH PRODUKTOV SPRACOVANIA BIOMASY RASTLIN

Zodpovedny riesitel" Ing. Jaroslav Michalko, PhD.
Termin rieSenia: 4/2021 - 3/2024

Financné prostriedky: 6 000 EUR

Cislo projektu: 10-GASPU-2021

Agentiira: GA SPU - Grantovd agentdra SPU v Nitre

CIEL PROJEKTU

V ramci projektu boli definované nasledovné ciele: 1) optima-
lizovat technologické parametre vyrobného procesu kompos-
tovatelného jednorazového riadu pouzitim prototypovej
technol6gie umiestnenej vo Vyskumnom centre AgroBioTech,
2) vyvinit optimélne zloZenie vstupného materidlu.

PREDMET VYSKUMU

Produkcia polnohospodarskych zvyskov, vedlajsich produk-
tov a plastového odpadu predstavuje problém s vaznymi envi-
ronmentalnymi a ekonomickymi dopadmi. Na zaklade nasho
predchadzajliceho vyskumu sme vyvinuli kompostovatelny
jednorazovy riad vyrobeny z vedlajSich produktov spracova-
nia rastlin, ako su jacmenné plevy, pSenicné a ovsené otruby,
vylisky z lisovania oleja a kukuricné Supolie. Toto rieSenie
problémov s jednorazovymi plastami predstavuje plne udrza-
telnd alternativu k sic¢asnym rieSeniam. Sdcasne, vyuzitim
biomasy z lokélnych zdrojov sa minimalizuje uhlikova stopa

a podpori prechod doméaceho trhu v agropotravinarskom
sekto-re z linedrneho na obehové hospodarstvo.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Existujica prototypové technoldgia bola vylepSend a bolo
uskutocnenych niekolko kol optimalizacie technologickych
vyrobnych parametrov. Vyhotovenych bolo spolu 5 prototypov
vyliskov s roznymi vlastnostami. Na zaklade predbeznych
vysledkov bol vypracovany komplexny 3D model lisovacieho
zariadenia s kontrolovatelnymi parametrami lisovania.

PRINOS PRE PRAX

Efektivita vyuZzivania sekundarnej biomasy
v agropotravinarskom sektore sa moze zvysit zavadzanim
inovativnych postupov a stcasne podporia lokélnych produ-
centov a spracovatelov biomasy. Predkladany projekt je
prikladom inovativneho pristupu k tejto problematike.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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ASPEKTY CYTOPROTEKTIVITY A CYTOTOXICITY BIOAKTIVNYCH
LATOK V ROZNYCH PODMIENKACH

Zodpovedny riesitel: prof. MVDr. Peter Massanyi, DrSc.
Termin rieSenia: 07/2017 - 06/2021

Financné prostriedky: 249 998 EUR

Cislo projektu: APVV-16-0289

Agentiira: APVV -Agentura na podporu vyskumu avyvoja Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Hlavnym cielom projektu bolo skimanie vplyvu xenobiotik,
bioaktivnych, a bioprotektivnych latok na zivociSne tkaniva,
bunky, reprodukény potencidl, ako aj Studium ekotoxikologic-
kych interakcii a dcinky polutantov na ukazovatele zdravia
zvierat v prirodzenych a modelovych podmienkach.

PREDMET VYSKUMU

Experimenty sluzili na objasnenie Gcinku vybranych latok na
funkéné ukazovatele organizmu pri experimentalnom zataze-
ni. Na analyzu vplyvu novych a neopisanych prirodnych latok
na antioxidacny status, Strukturdlne a funkcné vlastnosti po-
hlavnych buniek a reguléciu bunkového cyklu sldzila pohlavna
sustava ako citlivy barometer s dopadom na kvalitu reproduk-
cie a celkovy zdravotny stav. z hladiska determinécie tcinkov
bioaktivnych latok a néslednej moznej aplikdcie vo fyzioldgii
zivocichov bolo nutné stanovenie protektivneho alebo toxic-
kého Ucinku aich vzéjomné interakcie z dévodu eliminacie
zdravotného rizika.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Existencia a pokrok v oblasti fyzioldgie ZivoCichov, repro-
dukcnej biolégii a toxikoldgie vyzaduje systematizaciu
a porovnanie fyziologickych procesov na drovni zvierat
a ¢loveka. v ramci projektu bolo na zéklade schvalenych etap
realizovanych niekolko vyskumnych dloh, z ktorych rezultova-
lo celkovo 154 publikécii, z toho 34 karentovanych vystupov
a 4 monografie.

PRINOS PRE PRAX

Jednotlivé vystupy projektu v ramci reprodukcnej Casti posky-
tuju rozsiahlu informéaciu o dcinkoch prirodnych biologicky
aktivnych latok, endokrinnych disruptorov a xenobiotik na
sam¢i reprodukény aparat. Hlavné vySetrovacie metody
zamerané na biochemické, hematologické a RedOx markery
nam davaju jasnud informéciu o limitnych mnozstvéach polu-
tantov a bioaktivnych latok. Hlavnym ciefom experimentov
zameranych na Zivocichy

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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DETERMINACIA EFEKTU POLNOHOSPODARSKYCH XENOBIOTIK

v

NA ALTERACIE ZIVOCISNEHO SYSTEMU V PODMIENKACH

IN VITRO

Zodpovedny riesitel prof. Ing. Norbert Lukac, PhD.
Termin rieSenia: 7/2021 - 6/2025

Financné prostriedky: 250 000 EUR

Cislo projektu: APVV-20-0218

Agentira: APVV - Agentura na podporu vyskumu avyvoja Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Ciele projektu odrazaji aktualnost problematiky vysokého
vyskytu endokrinnych disruptorov v prostredi a zdravotnych
rizik, ktoré so sebou prindsa ich vyuZitie v polnohospodarskej
a potravinarskej produkcii.

PREDMET VYSKUMU

Komplexné rieSenie problematiky negativneho dopadu xeno-
biotik na organizmy je zasadnym spdsobom zavislé od de-
tailnej identifikdcie mechanizmov ich dcinku na drovni bu-
niek. Ide predovSetkym oin vitro laboratérne analyzy na
bunkovych modeloch, ktoré poskytnd najbliz§i pohlad na
zmeny intracelularnych procesov, ¢im sa zdroven zabezpeci
eliminacia potreby vyuzitia experimentalnych zvierat v rovine
in vivo pokusov. Experimentalne stratégie projektu su konci-
pované v zmysle objasnenia vplyvu xenobiotik pochadzaju-
cich najma zagrochemikdlii na rdozne regulacné
a signalizatné mechanizmy v konkrétnych bunkovych liniach
s vyuzitim sofistikovanych nastrojov vyskumu v oblasti mole-
kuldrnej biolégie. Analyzy sa sustredia na determinaciu pro-
zdpalovych vlastnosti konkrétnych xenobiotik spojené so

zmenami viability, oxidativnej rovnovéhy, intercelulérnej
komunikécie, angiogenézy, karcinogenézy, metabolicke]
a sekrecnej aktivity buniek v sdvislosti so steroidogenézou.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Primdrnym dsilim bude identifikovat a charakterizovat $peci-
fické mechanizmy pésobenia vybranych xenobiotik so zame-
ranim na ich modula¢né efekty odzrkadlujlice sa na patolo-
gickych zmenach buniek in vitro.

PRINOS PRE PRAX

Ziskavanie novych informdcii na drovni molekuldrnej biolégie
je nevyhnutnym zékladom pre buddce vyskumné Usilie
s cielom pochopit povahu spravania sa xenobiotik v rdmci
uceleného biologického systému. Exaktné pochopenie tychto
interakcii a zneho plynice kroky elimindcie uvolfiovania
xenobiotik do Zivotného prostredia je zékladnym predpokla-
dom stabilnej a udrzatelnej polnohospodérskej produkcie,
genetickych zdrojov a produkcie potravin bez skrytych rizik
ich konzumécie.
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VCASNA PREDIKCIA A PREVENCIA KRYOPOSKODENIA SAMCICH
REPRODUKCNYCH BUNIEK: MOLEKULARNY PRISTUP

Zodpovedny rieSitel Ing. Eva Tvrdd, PhD.
Termin rieSenia: 07/2022 - 06/2026
Financné prostriedky: 220 000 EUR

Cislo projektu: APVV-21-0095

Agentiira: APVV - Agentira na podporu vyskumu avyvoja Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Projekt je koncipovany s cielom hibkovej molekuldrnej cha-
rakterizacie klicovych, avSak stale nedostatocne pochope-
nych internych aexternych faktorov, ktoré mozu prispiet
k strate zivotaschopnych spermii pocCas kryoprezervécie.
Zaroven sa projekt zameriava na Studium Specifickych subce-
lularnych a molekuldrnych charakteristik spermii, ktoré by
mohli predikovat ich kryotoleranciu pred samotnym proce-
som mrazenia. Kritickym prvkom projektu je vytvorenie vhod-
nych stratégii na minimalizaciu bakteridlnej kontaminécie
ejakuldtu. v neposlednom rade sa projekt venuje Studiu vply-
vu zvolenych biologicky aktivnych latok na funkcné prejavy
samcich gamét s cielom umoznit ich vyuZitie pri efektivnejSej
prezervacii spermii pri nizkych teplotach.

PREDMET VYSKUMU

Experimentélne aktivity projektu si zamerané na: 1) analyzu
kvality spermii pred zmrazenim apo rozmrazeni pomocou
tradicnej kryokonzervécie, ako aj vyber kandidatskych marke-
rov pre predikciu kryotolerancie a/alebo kryosenzitivity
spermii aich predispozicie ku kryokapacitécii, 2) kompara-
tivnu analyzu vplyvu tradiénych a modernych kryoprezervac-
nych technik na dynamické zmeny kandidatskych markerov

kryotolerancie a/alebo kryosenzitivity spermii a ich predispo-
zicie ku kryokapacitacii, 3) charakterizaciu vplyvu bakterio-
spermie na kryoprezivatelnost spermii, 4) postdenie protoko-
lov na Upravu a spracovanie ejakuldtov pred kryoprezervéci-
ou, 5) analyzu dcinkov zvolenych molekil vhodnych ako
alternativne kryosuplementy.

PRINOS PRE PRAX

Popis a pochopenie zmien v spravani sa spermii v dosledku
ich vystavenia nizkym teplotam moze prispiet k vyvoju
a implementacii vhodnych opatreni na zabezpecenie vysokej
kvality ejakulatu po rozmrazeni. Vcasna predikcia kryosenzi-
tivity moze viest k zavedeniu individualizovanych protokolov
prepajajucich adekvatne postupy spracovania spermii, tech-
niky ich zmrazovania a kryosuplementy, ktoré budud najvhod-
nejSie pre Specifické potreby konkrétneho ejakulatu. Délezi-
tym aspektom projektu je znizenie rizika nadmerného pouzi-
vania antibiotik v androldgii. Sucasne sa bude projekt veno-
vat implementacii bioaktivnych molekul z prirodnych zdrojov
ako alternativnych suplementov pre efektivnejsiu kryoprezer-
vaciu samcich reprodukénych buniek v huménnej i zivoCisnej
androldgii.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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ANALYZA DOPADU UCINKOV POINOHOSPODARSKYCH
XENOBIOTIK A ADAPTOGENOV NA REPRODUKCNE PROCESY

V PODMIENKACH IN VITRO

Zodpovedny rieSitel: Ing. Tomas Jambor, PhD.
Termin rieSenia: 1/2021 - 12/2024

Financné prostriedky: 37 295 EUR (2021-2022)
Cislo projektu: 1/0083/21

Agentira: VEGA - Vedecka grantovd agentura Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej republiky

a Slovenskej akadémie vied

CIEL PROJEKTU

Hlavnym ciefom projektu je identifikacia Gcinku vybranych
polnohospodarskych a potravinarskych xenobiotik vo vztahu
k reprodukénému zdraviu jedinca. v duchu zasad ,3Rs" budu
vyuzité metodické postupy in vitro s modelovym systémom
nenadorovych a nadorovych buniek. Déraz kladieme na rozvoj
3D kultivacii, ktoré dokdzu vyznamnym spdsobom pribliZit
mikroprostredie a celularne interakcie ZivociSneho tkaniva.

PREDMET VYSKUMU

Hoci sa v stcasnosti do popredia dostava myslienka eco-,
bio- a green- hospodarstva, aplikdcia a vyuzivanie pesticidov
je stélo Casto vyuzivanym spdsobom ochrany polnohospo-
darskych plodin. Na druhej strane, niekolko vedeckych Studif
a monitorovacich sprav poukazalo na vyraznd kumuldciu
rezidui v pddach podzemnych a povrchovych vodach &i tkani-
vach bezstavovcov a stavovcov. Predmetom vyskumu je
preto identifikdcia  GCinku  xenobiotik  vyuZivanych
v polnohospodarstve a potravinarstve Vo vztahu
k reprodukénému zdraviu samcov. Vyuzitim 2D a 3D kultivécii
dokazeme priblizit mikroprostredie a interakcie buniek

v zivoCiSnom tkaniva bez pouzitia laboratérnych zvierat
v duchu zasad 3Rs. Stcastou projektu je taktiez determinacia
selekcia Gcinnych fytonutrientov, ktoré dokazu eliminovat
posobenie xenobiotik a zmierovat dopad na celkovy zdra-
votny stav jedinca.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Vybrané xenobiotika iniciujd ndstup negativnych zmien
v reprodukénom systéme samcov. Poznanie ich mechanizmu
Gcinku ndm pomoze identifikovat biologicky aktivne zliceni-
ny, ktoré mozu preukaznym sposobom inhibovat cinnost
tychto antropogénnych substancii a chranit esencidlne rep-
rodukéné procesy, ako st spermatogenéza a steroidogenéza.

PRINOS PRE PRAX

Vhodne zvolena bilancia biologicky aktivnych zlG¢enin ob-
siahnutych v roznych rastlinnych druhoch dokaze byt vyuzita
pri priprave adekvatnych kfimnych zmesi pre polnohospodar-
ske zvieratd s ohladom na zvySovanie reprodukéného poten-
cidlu a zdravotného stavu zvierat.
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BAKTERIALNE PROFILY ZIVOCISNYCH EJAKULATOV A ICH

DOPAD NA KVALITU SPERMI|

Zodpovedny riesitel" Ing. Eva Tvrda, PhD.
Termin rieSenia: 01/2020 - 12/2023

Financné prostriedky: 47 911 EUR (2020-2022)
Cislo projektu: 1/0239/20

Agentiira: VEGA - Vedecka grantovd agentura Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej republiky

a Slovenskej akadémie vied

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu je identifikovat bakteriocendzy pritomné vo
vzorkach  ejakulatov  zdravych  plemennych  samcov
a zhodnotit ich vplyv na parametre kvality spermii.

PREDMET VYSKUMU

Experimentalne aktivity projektu st zamerané na: 1) identifika-
ciu a charakterizaciu bakteridlnych druhov zo vzoriek ejakuld-
tov ziskanych od Kklinicky zdravych plemennikov a plazov
s potvrdenou fertilitou, 2) extenzivnu korelacnt analyzu zame-
rant na vplyv Specifickych bakteriocen6z na Siroké spektrum
markerov Strukturdlnej integrity, funkcnej aktivity, oxidativneho
profilu a zapalovych procesov samcich reprodukcnych buniek,
3) testovanie Gcinnosti komercne dostupnych semennych
extenderov pri prevencii moznej bakteridlnej kontaminécie
ejakuldtov urcenych pre umell inseminaciu, 4) indukciu in vitro
bakteriospermie s vyuZitim izolovanych baktérii z nativnych
ejakulatov s ciefom detailného Stddia ich vplyvu na Struktdry
rozhodujtice pre prezitie a fertilizacnd funkciu samcich gamét,
5) komparativhu analyzu schopnosti tradiénych antibiotik, ako
aj prirodnych biomolekdl a esencidlnych olejov ziskanych

z etnofarmako-logicky vyznamnych rastlin zabranit bakteridlnej
kontaminacii ZivociSnych ejakuldtov alebo zniZit jej negativny
dopad na vitalitu sam¢ich reprodukénych buniek.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Dolezitym poslanim projektu je identifikovat zliceniny
z prirodnych zdrojov s antibakteridlnymi vlastnostami ako
alternativnu k antibiotikdm pouzivanym pocas spracovania
ejakulatov. Projekt sticasne prinesie nové moznosti prevencie
a/alebo manazmentu bakteriospermie v Zivocisnej vyrobe.

PRINOS PRE PRAX

Vysledky projektu mozu byt vyuzité inseminacnymi stanicami
a chovatel'skymi podnikmi pre eradikdciu moznych ex vivo
zdrojov bakteridlnej kontamindcie zivoCiSnych ejakulatov
urcenych pre pripravu inseminacnych dévok. Sdcasne, ana-
lyza rezistencie izolovanych baktérii na antibiotika moze byt
zohladnend pri vybere vhodnej antibakteridlnej latky pri
priprave semenného extenderu priamo na inseminacnej
stanici alebo veterindrnej klinike.
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BIOGENNE A RIZIKOVE LATKY - UCINKY NA FYZIOLOGICKE

A CELULARNE FUNKCIE

Zodpovedny riesitel prof. MVDr. Peter Massanyi, DrSc.
Termin rieSenia: 01/2022 - 12/2025

Financné prostriedky: 20 468 EUR

Cislo projektu: 1/0698/22

Agentiira: VEGA - Vedecka grantovd agentura Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej republiky

a Slovenskej akadémie vied

CIEL PROJEKTU

Projekt sa zaobera analyzou vybranych rizikovych faktorov
zivotného prostredia (xenobiotik) a ich vplyvom na zdravotny
stav Zivocichov. Rizikové a bioaktivne substancie mozu byt
vyznamné v prevencii réznych ochoreni indukovanych exo-
génnymi a endogénnymi faktormi.

PREDMET VYSKUMU

Rizikové, bioaktivne, bioprotektivne substancie mozu byt vy-
znamné v prevencii roznych ochoreni indukovanych exogén-
nymi a endogénnymi faktormi. Experimenty sliZia na objasne-
nie Ucinku vybranych latok na funkéné ukazovatele organizmu
pri environmentélnom a experimentdlnom zatazeni. Chemické
latky nie su pevne regulované a Narodny dstav pre pracovnu
bezpecnost a zdravie registruje 79 000 chemikalii - priblizne
16 % z nich je opisanych ako latok spésobujdcich reprodukénd
toxicitu. AvSak iba malo z nich, anajméa ich spolupdsobenie,
bolo detailne Studované, takze uGcinky na rozmnoZzovanie
u Zivocichov (aj u ludi) s len velmi malo zname.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Projekt opisuje potencialne Ucinky bioaktivnych latok na
fyziologické procesy Ci intraceluldrny metabolizmus Zivoci-
chov, s moznostou maximélnej elimindcie negativnych dopa-
dov. vramci projektu bude na zaklade schvélenych etap
realizovanych niekolko vyskumnych dloh: Vplyv vybranych
faktorov prostredia (xenobiotika) na fyziologické ukazovate-
le; Vplyv kontamindcie na biochemické ukazovatele semennej
plazmy a spermiologické parametre (motilita, morfoldgia,
vitalita); Vplyv prirodnych latok a nanocastic na spermiolo-
gické parametre (motilita, morfoldgia, vitalita).

PRINOS PRE PRAX

Vysledky projektu budu tvorit zaklad pri urceni toxického
a/alebo protektivneho dcinku. Vlastnym prinosom predklada-
ného projektu budd vysledky interakcii rizikovych faktorov
prostredia a bioaktivnych substancii ohladom na faktory
ovplyviiujice ich vyskyt avzéjomné interakcie. z hladiska
determindcie ich G¢inku a moZnosti aplikécie je nutné urcenie
toxického a bioprotektivneho ucinku.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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DETERMINACIA PLEIOTROPNEHO UCINKU ENDOKRINNYCH
DISRUPTOROV A BIOLOGICKY AKTIVNYCH LATOK
V CELULARNOM MODELOVOM SYSTEME IN VITRO

Zodpovedny rieSitel: Ing. Zuzana Knazicka, PhD.
Termin rieSenia: 01/2018 - 12/2021

Financné prostriedky: 53 890 EUR

Cislo projektu: 1/0163/18

Agentira: VEGA - Vedecka grantovd agentura Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej republiky

a Slovenskej akadémie vied

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu bolo skimat mechanizmy pdsobenia vybra-
nych rizikovych faktorov prostredia a beneficnych latok na
proces steroidogenézy s vyuzitim roznych celularnych mode-
lovych systémov in vitro.

PREDMET VYSKUMU

Nosnou myslienkou bolo determinovat pleiotropny Gcinok
endokrinnych disruptorov (kovy, bisfenoly) a eliminovat ich
posobenie s protektivnymi biologicky aktivnymi latkami na
steroidogenézu adrenokarcinémovych buniek. Pridana hod-
nota Studie vyplyvala z podrobnej intracelularnej charakteri-
zécie ludskej bunkovej linie NCI-H295R pomocou transmisnej
elektronovej mikroskopie a stereologickych principov, ktoré
mozno pouzit ako S$tandardny pristup prospievajuci
k pochopeniu zdkladného mechanizmu posobenia endokrin-
nych disruptorov na produkciu steroidnych horménov.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Vysledky odhalili cytotoxické ucinky Hg, Ni, Cd a Cu na pro-
dukciu steroidnych hormdnov. Realizacia priniesla vysledky
o vplyve Cu aFe na ultrastruktdru a funkciu NCI-H295R bu-
niek. Analyza potvrdila Strukturdlne a funkcéné alteréacie
v bunkach po expozicii Cu. Bisfenoly vykazovali bifazicky
ucinok v procese steroidogenézy aich vysoké davky viedli
k zniZeniu viability buniek.

PRINOS PRE PRAX

Poznatky je mozné vyuzit v oblasti reprodukénej mediciny, pri
prevencii a lieche problémov spojenych s infertilitou. Vysled-
ky prispievaju k potencialnej platforme pre rozne biologické
aplikacie a biomedicinu a sldzia tiez ako podkladovy materidl
k dprave legislativy, ktord stanovuje limity pouZivania endok-
rinnych disruptorov v produktoch.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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DETERMINACIA UCINKU RIZIKOVYCH FAKTOROQV
POTRAVOVEHO RETAZCA NA REGULACNE MECHANIZMY

BUNIEK

Zodpovedny riesitel prof. Ing. Norbert Lukac, PhD.
Termin rieSenia: 1/2019 - 12/2022

Financné prostriedky: 58 580 EUR

Cislo projektu: 1/0038/19

Agentira: VEGA - Vedecka grantovd agentura Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej republiky

a Slovenskej akadémie vied

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu je analyza ucinkov vybranych endokrinnych
disruptorov (bisfenolov, alkylfenolov ai.) ako rizikovych
faktorov potravového refazca a Zivotného prostredia na
steroidogenézu, angiogenézu, zapalové procesy a oxidativny
status buniek v podmienkach in vitro.

PREDMET VYSKUMU

Projekt sa zaoberd analyzou ucinkov vybranych endokrinnych
disruptorov na regulacné mechanizmy v biologickom systéme
(steroidogenéza, angiogenéza, zépalové procesy a oxidativny
status buniek). Modelovymi bunkovymi liniami pre $tddium
regulacnych procesov st Leydigove aendotelové bunky
v podmienkach in vitro. Pre dosiahnutie vytyceného ciela su
analyzované viaceré markery (zko sdvisiace s procesmi
genézy steroidnych horménov, novotvorby ciev, zapalové
markery a markery oxidacnej rovnovéhy na celularnej drovni
spolu s detekciou bunkovej viability, metabolickej aktivity,
integrity bunkovej membrany a integrity lyzozémov po expo-
zicii endokrinnych disruptorov.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Dosiahnuté vysledky projektu zabezpeCuji analyzu ucinkov
endokrinnych  disruptorov  na regulatné mechanizmy
v biologickom systéme a determinuju koncentracie endokrin-
nych disruptorov, ktoré mozu potencidlne narusat fyziologic-
ky priebeh steroidogenézy.

PRINOS PRE PRAX

Projekt opisuje Gc¢inok endokrinnych disruptorov na regulacné
mechanizmy s cielom vedeckej charakteristiky ich vplyvu
a potencialneho Gcinku na celularnej trovni. Ziskané vysledky
z tohto projektu tvoria vyznamnu sdcast stadii, ktoré je po-
trebné uskutocnif v najblizSej budlcnosti s vyznamom c¢o
mozno najviac obmedzit az eliminovat endokrinné disruptory
urcitych skupin zo Zivotného prostredia a potravového re-
tazca zvierat a [udi.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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MAPOVANIE RIZIKOVYCH PRVKOV V PODACH A V BIOTE
ENVIRONMENTALNE ZATAZENYCH UZEMI

Zodpovedny riesitel: Ing. Julius Arvay, PhD.
Termin rieSenia: 1/2018 - 12/2021
Financné prostriedky: 62 644 EUR

Cislo projektu: 1/0591/18

Agentira: VEGA - Vedecka grantovd agentura Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej republiky

a Slovenskej akadémie vied

CIELE PROJEKTU

Hlavny cielom projektu je analyza biologického materidlu
polnych aj lesnych ekosystémov (jedlé divorastice huby
a pridruzené substraty, na ktorych vzorky biologického mate-
ridlu rastt). Na zéklade ziskanych vysledkov obsahov sledo-
vanych kontaminantov v konzumnych Castiach vzorkovanych
druhov lesnych plodov a naslednom porovnani s priemernym
mnozstvom skonzumovanych druhov za rok determinovat
tolerovatelné  prijmy  sledovanych  prvkov  osobou
s hmotnostou 70 kg. Ziskané Udaje porovnat s hodnotami
PTWI.

PREDMET VYSKUMU

Vyskumnym zdmerom bol odber dostatotného mnoZzstva
vzorkového materialu, ktory bol podrobeny analyzam na
kvantitativne stanovenie toxickych, potencidlne toxickych
a esencidlnych prvkov. Ziskané vzorky boli nasledne vhodne
upravené a analyzované pomocou OES-ICP metd6dy, resp. CV-
AAS (Hg), Na zaklade Udajov o obsahu sledovanych prvkov
boli vyvodené zévery o stave znecCistenia pod a jedlych divo-
rasttcich hdb na Slovensku.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Okrem potvrdenia celkového stavu znecCistenia pod prostred-
nictvom obsahu pseudo-celkovych a mobilnych frakcii prvkov
sa v analyzovanych vzorkach potravin stanovila biologicky
pristupnd a biologicky dostupnd frakcia prvkov. Zo ziskanych
vysledkov sa vypogitali relevantné zdravotného rizika (nekar-
cinogénne a karcinogénne). Stav zneCistenia analyzovanych
vzoriek pody bol uréeny pomocou indexov znecistenia. Kvali-
ta analyzovanych potravin bola definovana porovnanim kon-
centracii ziskanych prvkov s povolenymi hodnotami danymi
legislativou.

PRINOS PRE PRAX

Prinosom tohto projektu budd vytvorené obsahové mapy
priestorového rozloZenia sledovanych prvkov s presnym
vymedzenim najrizikovejSich oblasti. z pohladu urovne pre-
chodu sledovanych prvkov z abiotického prostredia do bio-
tického a nasledne do potravinového a potravového retazca
sa budi sledovat transférové koeficienty, bioakumulacné
faktory, ataktiez sa bude hodnotit environmentélna, ale
i zdravotna rizikovost vybranych lokalit.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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IMPLEMENTACIA VYSLEDKOV VYSKUMU

Z ENVIRONMENTALNEJ A APLIKOVANEJ MIKROBIOLOGIE

DO VYUCOVACIEHO PROCESU A TVORBY NOVYCH STUDIJNYCH
MATERIALOV NA 1. A lll. STUPNI VYSOKOSKOLSKEHO STUDIA

Zodpovedny riesitel” prof. Ing. Sona Javorekovd, PhD.
Termin rieSenia: 1/2020 - 12/2022

Finanéné prostriedky: 49 086 EUR

Cislo projektu: 013SPU-4/2020

Agentiira: KEGA -Kultdrna aedukacna grantova agentdra Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu je tvorba novej ucebnice Environmentéalna
mikrobioldgia pristupnej Studentom cez virtudlnu Studoviiu,
ktorej sdcastou bude lexikén zakladnych  pojmov
v predmetnej oblasti a protokolarny zdpis z praktickych
cviceni, spristupnenie praktickej Casti laboratérnych cviceni
formou videonahravok, ako aj inovacia a obnova laboratdrne-
ho vybavenia, ktoré umoznia Studentom ziskanie zrucnosti
prace v mikrobiologickom laboratériu.

PREDMET VYSKUMU

Vyskumna oblast projektu bude prepojena na vyskumna oblast
hodnotenia bioaktivnych metabolity pddnych a endofytickych
baktérii a hodnotenie biologickych parametrov v pode. Spicko-
vé pristrojové vybavenie centra umozni riesitelom pokracovat
v spolupréaci s domacimi i zahranitnymi partnermi a ziskané
poznatky implementovat aj do edukacného procesu.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Vypracovany bol obsah novej ucebnice, boli zakipené audio-
vizudlne pomocky na online vyucbu a boli testované nové
metodiky hodnotenia enzymatickej aktivity na fluorogénnych
substrdtoch v pdde.  Uskutoénili  sa  kvalitativne
a kvantitativne stanovenia bioaktivnych metabolitov rast
rastlin podporujtcich baktérii v pode ako vysledok spolupréa-
ce s Ustavom experimentélnej botaniky AV CR v Prahe.

PRINOS PRE PRAX

Vysledky projektu zlepSia podmienky a droven vyucovania
predmetov zameranych na Ekoldgiu mikroorganizmov
a Environmentalnu mikrobioldgiu.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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INTEGRACIA KONEKTIVIZMU VYUZITIM WEBOVYCH
PLATFORIEM VO VYUCBOVEJ STRATEGII PREDMETOV
STUDIJNEHO PROGRAMU APLIKOVANA BIOLOGIA

Zodpovedny riesitel’ prof. Ing. Norbert Lukac, PhD.
Termin rieSenia: 01/2022 - 12/2024

Financné prostriedky: 17 033 EUR (2022)

Cislo projektu: 023SPU-4/2022

Agentiira: KEGA - Kultdrna aedukacna grantova agentdra Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Sloven-skej republiky

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu je rozvoj, zvySenie efektivity aintegracia
interaktivnych modernych postupov do vyuchovej stratégie
predmetov Studijného programu ,Aplikovana bioldgia“ pre
zvySenie kvality komplexného vzdelavania na Fakulte bio-
technoldgie a potravinarstva SPU v Nitre, vytvorenim vhod-
nych, modernych akvalitnych  Studijnych  materialov
apomdcok voblasti teoretického zakladu vzdelania
s prepojenim na zvySené naroky laboratérnych zruCnosti
vramci vedeckej prace s ohfadom na minimalizaciu environ-
mentalnej zataze.

PREDMET VYSKUMU

Zamerom projektu je inovovat vyucbovu stratégiu vybranych
predmetov tohto Studijného programu - Fyzioldgia bunky
a Imunobiolégia. Hlavnym cielom je pripravit
azmodernizovat sylaby aintegrovat inovované moderné
audiovizudlne ucebné texty, postupy andvody, ktoré budu
zaradené do edukacného procesu vramci prednasok
a praktickych cviceni za dodrzania zésad ,3R" chréniacich
Zivotné prostredie.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Prinosom bude prenos aintegracia najnovsich overenych
vedeckych poznatkov a postupov do vyucbovej stratégie.
Vznikne novy priestor ucenia sa nielen teoretickych znalosti,
ale aj praktickych zru¢nosti, ktoré budu spifiat zvysené krité-
ria dneSnej modernej doby na absolventa auchddzaca
0 pracovné pozicie. Zaobstaranie modernizovaného zariade-
nia do laboratdrii a cvicebni umozni Studentom pracovat na
technickom zariadeni, s ktorym sa mozu dalej stretavat
v suCasnej modernej praxi ana renomovanych vedecko-
vyskumnych pracoviskach.

PRINOS PRE PRAX

Neoddelitelnou stcastou vystupov budi vedecké prace vo
vedeckych periodikdach a zbornikoch. Vysledky prace budu prie-
beZne prezentované na vedeckych konferencidch. Pomocou
multimedialnych pomdcok spravne zaradenych do nového meto-
dického postupu edukacie budu Studenti efektivne pripravovani
pre vyuZzitie ziskanych informacii s cielom lepSieho analytického
myslenia a chapania i dalSieho progresu v danej problematike.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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MEDZINARODNY LETNY FESTIVAL VEDY PRE ZVYSENIE UROVNE
INTERNACIONALIZACIE SLOVENSKYCH STUDENTOV

BIOLOGICKYCH DISCIPLIN

Zodpovedny riesitel: Ing. Eva Tvrdd, PhD.
Termin rieSenia: 01/2021 - 12/2023

Financné prostriedky: 31 497 EUR (2021-2022)
Cislo projektu: 008SPU-4/2021

Agentiira: KEGA - Kultdrna aedukacnd grantova agentdra Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Zamerom projektu je kvalitna priprava buddcich odbornikov
v oblasti vedy avyskumu na teoretickej i praktickej drovni,
v medzindrodnom a interdisciplinarnom kolektive.

PREDMET VYSKUMU

Letny festival vedy bude predstavovat mesacnu aktivitu, ktord
bude pozostévat zo vzajomne prepojenych komponentov: 1)
diskusné foéra s akademikmi avedcami reprezentujlcimi
krajiny V4, ako aj so zéstupcami organizécii zameranych na
posilnenie internacionalizacie vzdelavania a vedy
i sikromnych spolocnosti, 2) kreativne workshopy, pocas
ktorych Studenti porozumeju zakladnym principom vedecké-
ho publikovania, priprave vedeckych a vedecko-popularnych
prezentdcii, prednesu experimentalnych vysledkov pred
odbornym publikom ¢i verejnostou, 3) experimentalne minip-
rojekty, zamerané na zisk redlnych praktickych laboratérnych
zrucnosti, efektivne osvojenie si principov organizécie préce,
logického myslenia a timovej spoluprace.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Na urovni inStituciondlneho vzdeldvania je ciefom projektu
zmodernizovat a zefektivnif vyuc¢ovaci proces, pondknut nové
vyucovacie stratégie, ktoré budu reflektovat $pecifické po-
ziadavky krajin V4. DIhodobym cielom projektu je priprava
podkladov pre vypracovanie vzdeldvacich modulov zahfhaju-
cich metodicky spracované ucivo, ktoré moze byt vyuzitelné
ako pomocka vo vzdeldvacom procese, aktorda moze byt
inkorporovand do praktickych seminérov pre Studentov bio-
logickych disciplin.

PRINOS PRE PRAX

Utastnici nadobudni praktické zruénosti, ziskaji vztah
k vedeckému prostrediu pracovné navyky, budd vedeni
k samostatnosti a iniciativnemu pristupu. Zrucnosti ziskané
absolvovanim festivalu mozu viest ku zlepSeniu vykonnosti
v budiicom $tudiu alebo profesii. Délezitym aplikovatelnym
vystupom projektu bude teda zlepsenie vztahu Studentov
k samostatnej praci za Gcelom zvySenia ich uplatnitelnosti na
pracovnom trhu.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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MOZNOSTI ELIMINACIE XENOBIOTIK V JEDLYCH LESNYCH
PLODOCH Z ENVIRONMENTALNE ZATAZENYCH UZEMI

Zodpovedny riesitel: Ing. Julius Arvay, PhD.
Termin rieSenia: 1/2022 - 12/2025
Finanéné prostriedky: 18 846 EUR (2022)
Cislo projektu: 1/0602/22

Agentira: VEGA - Vedecka grantovd agentura Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej republiky

a Slovenskej akadémie vied

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu bude ziskanie vzoriek jedlych Casti roznych
druhov lesnych plodov a pridruzenych substratov, vykonanie
analyz na stanovenie obsahu rizikovych a potencidlne riziko-
vych prvkov pomocou OES-ICP, resp. CV-AAS metdd, aktivnej
a vymennej pH, obsahu vybranych biologicky Gcinnych latok
pomocou HPLC, resp. GC metdd. Nasledne konzervované,
resp. technologicky inak upravené vzorky lesnych plodov
budd podrobené rovnakym analyzam a zvysledkov budu
zadefinované ekologické rizika, ktoré poskytnid informécie
o Urovni environmentalneho zataZenia zaujmovych oblasti
antropogénnou cinnostou.

PREDMET VYSKUMU

Jedlé lesné plody su prirodzenou aneoddelitelnou stcastou
lesnych ekosystémov a st radené do kategoérie funkénych potravin.
Avsak vzhl'adom na charakteristickli schopnost najma hub prijimat
vo zvySenej miere toxické a potencialne toxické prvky, je potrebné
stouto skutocnostou pri ich konzumécii pocitat, ato hlavne
v oblastiach, ktoré su charakteristické zvySenou droviiou kontami-
nécie xenobiotikami. v predkladanom projekte sa chceme zamerat
na moznosti eliminacie obsahu toxickych a potencialne toxickych

prvkov v jedlych lesnych plodoch pomocou réznych spdsobov
konzervovania, resp. technologickych Uprav, ataktiez sledovat
zmeny obsahu biologicky dcinnych latok.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Na zédklade skutocnosti o obsahu rizikovych prvkov budi
vyClenené oblasti zo zvySenym rizikom prechodu sledova-
nych kontaminantov z pody / substratu do jedlych casti
lesnych plodov, z ktorych budu zbierané vzorky biologického
materidlu. Naslednym prinosom bude ndvrh postupov naj-
vhodnejSieho sposobu konzervovania alebo technologickych
Uprav jedlych lesnych plodov, pri ktorom bude preukézatelne
znizeny obsah sledovanych kontaminantov pri sticasnom
zachovani, resp. minimalnom znizeni obsahu zdraviu pro-
spesnych biologicky dc¢innych latok.

PRINOS PRE PRAX

VSetky zistenia z problematiky elimindcie potencialneho
zdravotného rizika vyplyvajiceho zo zberu, spracovania,
skladovania, konzervovania a konzumacie tychto plodov budd
slizit odbornej, ale i laickej verejnosti.
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PRIPRAVA NOVYCH DIDAKTICKYCH PROSTRIEDKOQV
PRE VZDELAVANIE KOMBINUJUCE KLASICKU FORMU
S E-LEARNINGOM PRE PREDMET MIKROBIOLOGIA

V GASTRONOMII

Zodpovedny riesitel: doc. Ing. Jana Makova, PhD.
Termin rieSenia: 1/2021 - 12/2023

Financné prostriedky: 23 823 EUR

Cislo projektu: 022SPU-4/2021

Agentiira: KEGA - Kultdrna aedukacnd grantova agentdra Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Cielmi projektu je priprava novej Studijnej literatdry Mikrobio-
I6gia v gastronémii urcenej pre Studentov Studijného progra-
mu Potraviny atechnoldgie v gastronémii, inovacia foriem
vzdelavania pomocou multimedidlnej podpory vyuzivajlcej
informacné a komunikacné technoldgie, ktorej vysledkom
bude priprava e-learningového kurzu v prostredi LMS Moodle
a modernizacia cvicebni, v ktorych prebieha vyucba.

PREDMET VYSKUMU

Vyskumna oblast projektu bude prepojena na oblast mikrobi-
omu azdravych potravin zaoberajici sa mikrobiologickou
analyzou priamo konzumovanych potravin rastlinného povo-
du. Tieto boli v poslednom obdobi zdrojom niekolkych epi-
démii alimentarnych ndkaz spOsobenych patogénnymi
kmenmi Escherichia coli, ako aj baktériami z rodov Salmonel-
la, Yersinia a Shigella.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

RieSitelia projektu uskutocnili pripravu a skd$anie metodik
a zacali pripravovat dokumentaciu vo forme obrazkov
a videosekvencii, ktoré budi pouZité v e-learningovom kurze
a v laboratdrnych cviceniach. Bola zrealizovana modernizacia
laboratérnych cviebni ndkupom zariadeni.

PRINOS PRE PRAX

Prinos pre prax predstavuje priprava Studijnej literattry Mik-
robioldgia v gastrondémii, ktorou sa zvysi vedomostna droven
Studentov v oblasti mikrobiolégie s aplikdciou na gastrond-
miu a poskytne sa moznost prehibenia teoretickych vedo-
mosti v predmetnej oblasti aj u odbornej verejnosti.
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MICROGREENS AKO INTEGRALNA SUCAST DIZAJNU

FUNKCNYCH POTRAVIN

Zodpovedny rieSitel: Ing. Tomas Jambor, PhD.
Termin rieSenia: 5/2021 - 12/2023

Financné prostriedky: 5 000 EUR

Cislo projektu: 07-GASPU-2021

Agentira: GA SPU - Grantova agentdra SPU v Nitre

CIEL PROJEKTU

Projekt je koncipovany s ciefom poskytndt detailnd identifi-
kdciu acharakterizaciu biologicky aktivnych zlGcenin
microgreens vzmysle ich Struktdry, fyzikdlno-chemickych
a antimikrobialnych,  resp.  antioxidacnych  vlastnosti
s potencialnym vyuzitim pri dizajne funkcnych potravin.

PREDMET VYSKUMU

Vyznamnym zdrojom biologicky aktivnych zldcenin su
v sticasnosti vysoko populdrne microgreens. Vdaka extrémne
bohatému obsahu antioxidantov, vitaminov ¢i minerélov
nachddzajui uplatnenie v nutricnom vyskume a v kontexte
prevencie aochrany zdravia jedinca mozu byt preukazne
efektivne. Preto chceme poukdzat na moznost ich vyuzitia
v priprave doplnkov vyzivy s dosahom na dizajn funkénych
potravin. Primarna Cast projektu sa venuje in vitro examindcii
Gcinkov microgreens na zdravé ¢i nadorové bunkové modely
s vysokym predpokladom moduldcie patologickych procesov
a potencidlom chranit morfologicki ¢i funkénl stabilitu
sledovanych buniek. Vyznamnym benefitom projektu je pri-
prava nielen moznych doplnkov vyzivy zabezpecujucich
ochranu zdravia jedinca, ale taktiez inovécia respektive vyvoj

novych a progresivnych technologickych postupov spracova-
nia biologicky cennych molekdl z microgreens.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Vhodnou cestou elimindcie negativnych dopadov xenobiotik
na fudské zdravie by mohli byt prirodné, biologicky aktivne
molekuly réznych druhov microgreens. Patria sem predo-
vSetkym flavonoidy, elagitaniny, glykozidy, karotenoidy, anto-
kyaniny, tokoferoly, ale aj d'alSie vitaminy ¢i mineraly, ktoré sa
vyznacuju vysokou ochrannou, antioxidacnou ¢i protinadoro-
vou aktivitou, ako aj schopnostou eliminovat reprotoxiciu
indukovanu xenobiotikami.

PRINOS PRE PRAX

Ziskané vysledky o potencionalnom Gc¢inku vybranych fytonut-
rientov microgreens budu nésledne vyuzité pre dizajnovanie
progresivnych postupov nevyhnutnych pre tvorbu doplnkov
vyzivy Ci potravin s pridanou hodnotou. Novovytvorené postupy
dokazu byt vyuzité pri inovaciach rastlinnych a Zivocisnych
produktov s uplatnenim vo vyzive ludi s ohladom na eliminaciu
patologickych procesov v organizme.
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MODULACNY POTENCIAL PRIRODNYCH BIOLOGICKY
AKTIVNYCH LATOK SLEDOVANY NA BUNKOVYCH MODELOCH
IMUNITNEHO A REPRODUKCNEHO SYSTEMU

Zodpovedny riesitel: Ing. Katarina Tokérova, PhD.
Termin rieSenia: 01/2020 - 12/2021

Financné prostriedky: 2 000 EUR

Cislo projektu: GA 24/19

Agentiira: GA SPU - Grantovd agentdra SPU v Nitre

CIEL PROJEKTU

Projekt je zamerany na determindciu potencialnych dcinkov
prirodnej substancie amygdalinu na celuldrne procesy pre-
biehajuce vcievnom endoteli asamcom reprodukénom
systéme. Experimentalna cinnost tizko suvisi so sledovanim
odozvy ludskych endotelovych buniek a Leydigovych buniek
na aplikdciu amygdalinu v podmienkach in vitro. Stanovenim
esencialnych parametrov, ako su sekre¢nd aktivita, zivotas-
chopnost ¢i bunkové kompatibilita sme schopni urcit dopad
na imunitnt odpoved a reproduk¢né zdravie jedinca.

PREDMET VYSKUMU

Oblast farmakologického a nutricného vyskumu sa stéle viac
zameriava na $tddium latok prirodného pdvodu, ktoré dokéazu
efektivne modulovat aktivitu imunitného ¢i reprodukéného
systému. Aj napriek neustale sa zvySujicemu poctu vedeckych
prac, ktoré demonstruji protinddorovd aktivitu amygdalinu
v roznych nadorovych bunkéch, nie je potencidlny vplyv tejto
substancie na zdravé bunky takmer vobec objasneny. Projekt je

preto koncipovany s ciefom poskytnut charakterizaciu poten-
cidlneho vplyvu amygdalinu na elementarne bunkové procesy
imunitného systému, angiogenézy a reprodukéného systému
v zdravych bunkovych linidch s moznostou ich aplikacie pri
ochrane a udrzatelnosti fudského a ZivociSneho zdravia.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Ziskané vysledky mozu poskytnit podstatné informécie
o latke vyuzivanej v prevencii onkologickych ochoreni ajej
vplyvu na zépalové procesy v organizme, vyskyt testikuldr-
nych abnormalit, ktoré sa u samcov nevyskytuju len dosled-
kom genetickych predispozicii.

PRINOS PRE PRAX

Vystupy z projektu mozu byt prinosom nielen pre klinickd
prax, ale mozu informovat aj Sirokd verejnost o efektivite
a intervencidch v oblasti alternativnej mediciny, reprodukénej
biolégie a biomedicinskeho vyskumu.
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APLIKACIA MOLEKULARNO-BIOLOGICKYCH METOD PRI VYVOJI
REFERENCNYCH MATERIALOV URCENYCH NA DETEKCIU
FALSOVANIA A HODNOTENIA KVALITY POTRAVIN

Zodpovedny rieSitel: doc. Ing. Peter Zajac, PhD.
Termin rieSenia: 7/2020 - 6/2024

Financné prostriedky: 249 243 EUR

Cislo projektu: APVV-19-0180

Agentiira: APVV -Agentura na podporu vyskumu avyvoja Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu bolo vytvorif a optimalizovat S$tandardné
pracovné postupy na vyrobu referencnych materialov, vytvorit
referencné materidly urcené na detekciu falSovania
a hodnotenia kvality potravin.

PREDMET VYSKUMU

Projekt sa zaoberal problematikou bezpecnosti a kvality
vybranych potravin Zivoc¢iSneho a rastlinného pévodu. Projekt
rieSil moznosti vyuZitia roznych markerov za ucelom autenti-
fikacie vybranych druhov potravin ako si médso a méasové
vyrobky, mlieko a mliecne vyrobky, ryby a vyrobky z ryb, rast-
linné produkty klasifikované ako alergénne zlozky. v ramci
projektu sa aplikovali metédy molekularnej biol6gie ako SDS-
PAGE, izoelektrickd fokusdcia, microarray, DNA Cipy, realtime
PCR ako aj bezné inStrumentalne analytické metddy na sta-
novenie zlozenia potravin. Tieto metddy sd vhodné na odha-
[ovanie falSovania potravin ahodnotenia ich kvality.
v projekte sme sa zaoberali aj vplyvom potravinarskych
technoldgii, tepelného zahrevu a tlaku na vybrané markery.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Vystupom projektu su Standardné pracovné postupy na vyro-
bu referencnych materidlov ako aj samotné referencné mate-
rialy obsahujuce Specifické markery: susSeny kazein kravsky,
ov¢i, vzorky slovenskych odrod vinica s urcenou DNA. v rdmci
projektu bola optimalizovana a validovanad referentnd me-
toda izoelektrickej fokusacie gama kazeinov ur¢ena na odha-
[ovanie falSovania vyrobkov s chranenym zemepisnym ozna-
¢enim povodu: Slovenskej bryndze a Slovenského oStiepku
pridavkom kravského mlieka. Boli vytvorené parvalbuminové
proteinové profily ryb za Gcelom odhalovania falSovanie
zmesnych rybich vyrobkov.

PRINOS PRE PRAX

Vytvorené referencné materidly je mozné aplikovat
v skdSobnych laboratériach za ucelom kalibrécie pristrojov
alebo ako pozitivnu anegativnu kontrolu pri odhalovani
falSovania potravin. Vzorkovnica referencnych materidlov
slazi pre potreby sudnych znalcov, akreditované skaSobné
laboratoria, univerzity a vedecké instittcie.
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APLIKACIA MOLEKULARNO-BIOLOGICKYCH METOD
STANOVENIA AUTENTICITY A VYSLEDOVATELNOSTI
PRE BEZPECNOST A DUALNU KVALITU POTRAVIN

Zodpovedny riesitel prof. Ing. Jozef Golian, Dr.
Termin rieSenia: 8/2018 - 6/2022

Financné prostriedky: 249 851 EUR

Cislo projektu: APVV-17-0508

Agentiira: APVV -Agentura na podporu vyskumu avyvoja Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu je identifikovat najvhodnejsie markery vyuzi-
telné pre identifikaciu autenticity, vysledovatelnosti a dualnej
kvality potravin tak, aby ich bolo mozné vyuzivat aj v praxi pri
kontrole potravin.

PREDMET VYSKUMU

Projekt sa zaobera problematikou bezpecnosti a dudlnej
kvality vybranych potravin ZivociSneho pévodu. v projekte
budu navrhované najvhodnejSie genetické markery pre sledo-
vanie autentifikdcie a vysledovatelnosti vybranych druhov
potravin. Zékladom bude identifikdcia markerov pre zistenie
druhovej identity v surovom stave apo roznych stupfioch
tepelnej Upravy. Bude tiez sledované poskodenie molekuly
DNA pri roznych stupfioch spracovania a konzervovania.
Budu optimalizované parametre pre stanovenie dualnej kvali-
ty potravin na baze genetickych markerov.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Doteraz boli dosiahnuté vysledky z oblasti identifikacie
a autentifikacie zveriny, médsa hospodarskych zvierat, mlieka
amliecnych vyrobkov aryb. Boli vyuzité viaceré varianty
testov na zistovanie nahrad méasa pridavanych do méasovych
vyrobkov, napr. krvné a bielkovinové derivaty. Boli testované
moznosti autentifikacie mésa ryb z hfadiska druhovej zame-
ny, resp. pévodu. Boli vytvorené profily vyrobkov napr. Sunky,
tvrdé syry za ucelom zistenia spektier vyznamnych latok,
pomocou ktorych je mozné ich $pecifikovat.

PRINOS PRE PRAX

Odberatelmi vysledkov vyskumu budd organizacie Statnej
a sukromnej sféry, ktoré sa zaoberaju laboratérnou diagnos-
tikou autentifikacie a vysledovatelnosti potravin. Vysledky
budu sluzit tiez pre dalsi rozvoj a $pecifikaciu vyskumu, ktory
vyplynie zdosiahnutych vysledkov, ako aj zlegislativy
a poziadaviek praxe.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva
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MOLEKULARNY A KLINICKY PREJAV UCINKU
ETNOFARMACEUTIK DETEGOVANY NA ZIVOCISNOM MODEL]

Zodpovedny riesitel prof. Ing. Marcela Capcarova, DrSc.

Termin rieSenia: 07/2020 - 06/2024
Financné prostriedky: 250 000 EUR
Cislo projektu: APVV-19-0243

v

Agentiira: APVV -Agentura na podporu vyskumu avyvoja Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu je zhodnotenie vplyvu driena obycCajného
arakytnika reSetliakového, ako slfubnych plodin v terapii
diabetes mellitus s perspektivou ich rozsiahlejSieho pestova-
nia na Slovensku. Stcastou hlavného zameru projektu je
objasnenie mechanizmov Ucinku tychto latok in vitro pre
urcenie ich cielového pdsobenia, zapojenia do metabolickych
ciest vrozvoji ochorenia diabetes mellitus a determinovat
Gcinky na vybrané bunkové linie s ciefom doplnenia vysled-
kov a ur€enie presnej terapie tymito latkami.

PREDMET VYSKUMU

Vramci projektu bude hodnoteny vplyv driefa obycajného
a rakytnika reSetliakového na parametre energetického me-
tabolizmu, kompletny biochemicky a hematologicky profil,
oxidativnu rovnovahu, expanziu tukového tkaniva, adipogené-
zu, citlivost na inzulin amorfolégiu tukového tkaniva
u obéznych Zucker diabetickych potkanov. Dalej budi prebie-
hat in vitro experimenty s vyuzitim bunkovych linii asociova-
nych s gastrointestindlnym traktom Zzivo€ichov, vaskularnym
systémom, sekrecnou ¢innostou nadobliciek, samcou repro-
dukenou sustavou zivocichov a beta-bunky pankreasu, kde sa

bude skimat vplyv extraktov zo skiimanych rastlin, pripadne
Cistych latok, ktoré su v tychto extraktoch obsiahnuté, zame-
ranim sa na molekuldrny mechanizmus pdsobenia tychto
extraktov vo vybranych metabolickych drdhach. Budi sa
sledovat protirakovinové, protizapalové vlastnosti spojené
s oxidativnou rovnovahou, novotvorbou ciev, s ohladom na
bunkovi aktivitu, energetického metabolizmu buniek
a parametre homeostazy vnutorného prostredia.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY
Ziskané Cciastkové vysledky svedCia o pozitivnom vplyve
driena pri diabetickych komplikéciach potkanov kmena ZDF.

PRINOS PRE PRAX

Vysledky z experimentalnych $tddii poskytni komplexny
pohlad na dcinky vybranych rastlin v terapii diabetes mellitus
2. typu, determinuje sa mechanizmus UGcinku tychto latok na
bunkové systémy aich prejav vo vybranych procesoch, ich
adekvatnost v lieche a prevencii diabetes mellitus u jedincov
s predispoziciou na toto ochorenie.
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VYVOJ POTRAVINY A APLIKACIE NA BAZE JEDLEHO GELU
V CIELOVOM SEGMENTE STARNUCEJ POPULACIE (AGESPAN)

Zodpovedny rieSitel: doc. Ing. Vladimir Vietoris, PhD.
Termin rieSenia: 7/2021 - 7/2024

Financné prostriedky: 249 800 EUR

Cislo projektu: APVV-20-0078

Agentiira: APVV -Agentura na podporu vyskumu avyvoja Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

V perspektive starnicej populédcie a demografie nasleduju-
cich dekad je primarnym cielom projektu vyvoj a finalizacia
produktu na baze jedlého gélu s funkénymi a geroprotek-
tivnymi vlastnostami. Jednotlivé funkcné zlozky - geropro-
tektivne latky ako su napriklad arabinogalaktan, betaglukan
a dalSie budd enkapsulované v nanokapsuldch. Vytvorenie
funkcnej potraviny prispeje k zlepSeniu zdravotného benefitu
seniorov. Pri optimalizacii chceme vyuzit inovativne pristupy
zberu dat, ako API wearables zariadeni pripadne citizen
science techniky.

PREDMET VYSKUMU

RieSitelsky kolektiv sa sdstredi na optimalizaciu zloZenia
produktu na zaklade funkénych latok, ktoré odportca vedeckd
obec ako komponenty pre prediZenie aktivnej dizky Zivota.
Kolektiv overi ich Gcinnost, preferenciu a potencialu moznost
vyuzitia v roznych segmentoch potravinarstva. Jedlé gély bude
potrebné optimalizovat na béaze ich reoldgie (tekutosti
atuhnutia), stability, interakcie sobalom a3D tlacou
a optimalizovat ich chutovy profil, antagonické efekty geropro-

tektivnych latok a pod. Vystupom by mali byt vystupy intelektu-
alnej ochrany a realizacia produktu na medzinarodnej drovni.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Predpokladdme finalizéciu produktu, ktorého geroprotektivne
vlastnosti budu overené na genetickej a klinickej baze. Za
tymto dcelom je v projekte deklarovand spolupraca
s centrami aktivneho starnutia na Slovensku, Dansku a Velkej
Britanii vratane ,longetivity" platforiem v EU. Rovnako bude
produkt vyladeny na zéklade spotrebitelskych preferencii po
senzorickej a neurozobrazovacej drovni s aktivnym zapoje-
nim citizen science technik. Vdaka podpore partnerskej
organizécie predpokladame vytvorenie matrice
s viacndsobnym vyuzitim.

PRINOS PRE PRAX

V prichadzajticej ére ,Silver Economy” je potrebné zmonitorovat
podmienky pre vstup produktov cielene pre seniorov. Vystupom
projektu bude geroprotektivna potravina na béze jedlého gély,
s nastupom exponencialnych technoldgii ako 3D tla¢ s moznostou
personalizovaného zlozenia a zdravotnych benefitov.
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VYVOJ POTRAVIN VYUZITIM FYTONUTRIENTOV
Z RASTLINNYCH ZDROJOV A MEDICINALNYCH HUB
S IMUNOMODULACNYMI UCINKAMI

Zodpovedny riesitel: doc. Ing. Tatiana Bojnanska, CSc.
Termin rieSenia: 7/2022 - 6/2025

Financné prostriedky: 250 000 EUR

Cislo projektu: APVV-21-0206

Agentira: APVV - Agentlra na podporu vyskumu avyvoja Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a $portu

Sloven-skej republiky

CIEL PROJEKTU

Cielom je validacia novych, ako aj modernizacia aktualnych
metodik a protokolov sliziacich na efektivnejSie acenovo
dostupnejSie technologické postupy Gpravy vybranych fyto-
nutrientov a medicindlnych hib so zamerom zvysit ich bio-
dostupnost a bioabsorpciu z potravin, potravin na osobitné
tcely alebo vyzivovych doplnkov urcenych pre fudi.

PREDMET VYSKUMU

Predmetom vyskumu je efektivne vyuZzitie celého potenciélu
imunomodulacnych Gcinkov fytonutrientov a medicindlnych
hab ich dpravou, resp. kombindciou modernymi technologic-
kymi postupmi. Vyskum je zamerany na in vitro testovanie
Gcinkov vybranych fytonutrientov a medicindlnych hib na
modelovych  systémoch humannych linii sdvisiacich
s endokrinnym, vaskuldrnym, gastrointestindlnym a repro-
dukénym systémom c¢loveka, maximalizaciu bioaktivnych
Gcinkov zvySenim biodostupnosti a bioabsorpcie vybranych
biomolekul prostrednictvom najnovSich biotechnologickych

postupov (ko-krystalizécia, enkapsulécia ai.) a dizajnovanie
potravin, vratane vyZivovych produktov, doplnkov stravy
s imunomodulaénym potencidlom a vyZivovych doplnkov na
osobitné dcely.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Ziskané vysledky vyskumu a vyvoja vyuZije spolocnost One
Pharma, s. r. 0. na Upravu recepttr v rdmci portfdlia svojich
produktov obsahujdcich vybrané polyfenolové zldceniny, ako
aj na vyvoj inovativnych produktov so zlepSenymi biologic-
kymi vlastnostami, urcenych na vyzivu ludi.

PRINOS PRE PRAX

Prinosom bude ziskanie a zosumarizovanie novych poznat-
kov aplikovatelnych v praxi, sdvisiacich s optimalizaciou
a maximalizéciou celkového potencialu biologického déinkov
potravin a vyzivovych doplnkov po inkorporécii pripravenych
fytochemikalii.
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DETEKCIA ZLOZIEK KAVY VYUZITELNYCH PRI STANOVENI JEJ
KVALITY A IDENTIFIKACII POVODU

Zodpovedny riesitel: doc. Ing. Alica Bobkova, PhD.
Termin rieSenia: 1/2020-12/2023

Finanéné prostriedky: 47 624 EUR (2020-2022)
Cislo projektu: 1/0734/20

Agentura: VEGA - Vedecka grantova agenttra Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej republiky

a Slovenskej akadémie vied

CIEL PROJEKTU

Projekt je zamerany na stanovenie vybranych chemickych
a fyzikdlnych ukazovatelov, vo vztahu kpode, odrode
a spracovaniu kavovych zfn. Na zéklade zistenych dat bude
mozné vypracovat model sldziaci na predikciu zmien
vporovnani s deklarovanou kvalitou azlozenim kdavy
a kdvovych zmesi.

PREDMET VYSKUMU

Predmetom vyskumu bude: 1) zhodnotenie variability kvality
vzoriek kavy pomocou fyzikalno-chemickych parametrov,
obsah vybranych biologicky aktivnych latok, celkovy obsah
polyfenolov, flavonoidov a celkovej antioxidacnej kapacity vo
vztahu k druhu kavy, jej geografickému pévodu a sposobu
spracovania, 2) charakteristika organoleptickych vlastnosti
kévy pomocou inStrumentalnych metdd a porovnanie dosiah-
nutych vysledkov s hodnotenim tychto ukazovatelov pomo-
cou panelu hodnotitelov, 3) sledovanie vplyvu prazenia na
obsah zmeny vznikajlcich melanoidinov aich kvantifikécia
v jednotlivych fazach prazenia, 4) hodnotenie vplyvu praZenia

na zmeny akrylamidu vo vzorkach kavy vo vztahu k zdraviu
spotrebitela, 5) hodnotenie koreldcie medzi tvoriacimi sa
melanoidmi, meniacou sa farbou a textirou kavového zrna
vzhl'adom na proces prazenia.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Doposial’ boli vykonané fyzikalno-chemické analyzy zelenej
kdvy. Na zaklade aktudlne ziskanych vysledkov pochadzaju-
cich z kompletnych analyz zelenej kdvy vieme vypracovat
model zamerany na predikciu, autentifikdciu a overenie dek-
larovanej kvality vzhladom na geograficky pévod zelenych
kévovych zfn.

PRINOS PRE PRAX

Prinosom bude zhodnotenie bezpecnosti vzhladom na jed-
notlivé skimané parametre vo vztahu k zdraviu spotrebitela
a overenie geografického pévodu kév, ako aj vypracovanie
systému hodnotenia kévy, ktoré napomdze rychlemu
a spolahlivému odhalovaniu nekalych obchodnych praktik.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva



4 | Potravindrstvo

Projekty vedy, vyskumu, vzdelavania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva 19



120

4 | Potravindrstvo

MARGINALNE RASTLINNE ZDROJE BIOLOGICKY UCINNYCH
LATOK SMOZNOSTOU ICH APLIKACIE V POTRAVINOVYCH

VYROBKOCH

Zodpovedny riesitel: prof. RNDr. Alena Vollmannové, PhD.

Termin rieSenia: 1/2021 - 12/2024
Financné prostriedky: 26 076 EUR
Cislo projektu: 1/0113/21

Agentira: VEGA - Vedecka grantovd agentura Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej republiky

a Slovenskej akadémie vied

CIEL PROJEKTU

Hlavnym cielom sd nové poznatky ochemickom zloZeni
minimalne vyuzivanych rastlinnych druhov, faktoroch, ktoré
ovplyviiuji obsah ich biologicky dcinnych komponentov
a moznosti ich aplikécie pri vyrobe potravin so zdravotnym
benefitom.

PREDMET VYSKUMU

Vyznamna cast populacie vyhladava tzv. funkéné potraviny,
ktoré pondkaju organizmu vacsi uzitok, znizuju riziko chorob
a podporuji dobré zdravie, pricom kladie vacsi déraz na
potraviny s obsahom miestnych rastlinnych potravinovych
zdrojov, bylin a prisad. Analyzované budd marginalne rastlin-
né zdroje biologicky cennych latok, ako su pseudoobilniny,
zabudnuté druhy ovocia, zeleniny a strukovin a lieCivé byliny
s vyuzitim pri priprave funkénych potravin. Overia sa rozne
technologické postupy pripravy funkénej potraviny s vysokou
nutricnou hodnotou a vysokym obsahom bioaktivnych latok.
Vysledny potravinovy vyrobok bude analyzovany na obsah
alergénnych agens z pohladu celiakie.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Vysledky prinest nové poznatky o skladbe biologicky ucin-
nych komponentov v rastlinnych potravinovych zdrojoch, ako
aj o agrochemickych, environmentélnych a dalSich faktoroch,
ktoré ich obsah ovplyviuji. Sicasne sa posadi moznost ich
vyuzitia v novych alebo inovovanych potravinovych vyrob-
koch.

PRINOS PRE PRAX

Prinos pre potravinarsku prax predstavuje navrh inovovaného
potravinového vyrobku s podielom skimanej marginalnej
potravinovej suroviny, ktory bude charakteristicky vysokou
nutricnou hodnotou, dieteticko-protektivnymi vlastnostami,
zvySenym obsahom antioxidantov a dalSich biologicky cen-
nych latok, bude mat potencidlny pozitivny G¢inok na zdravie
a bude vhodny aj pre konzumentov s potravinovymi intoleran-
ciami.
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MODERNE ANALYTICKE PRISTUPY IDENTIFIKACIE RIZIK
ZDRAVOTNEJ BEZPECNOSTI A DUALNEJ KVALITY VYBRANYCH

POTRAVIN

Zodpovedny riesitel prof. Ing. Jozef Golian, Dr.
Termin rieSenia: 1/2021 - 12/2024

Financné prostriedky: 32 131 EUR (2021-2022)
Cislo projektu: 1/0239/21

Agentira: VEGA - Vedecka grantovd agentura Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej republiky

a Slovenskej akadémie vied

CIEL PROJEKTU

Hlavnym cielom siete je sledovanie vplyvu tepelného oSetrenia
mlieka na jeho proteinové frakcie, analyza zmien na drovni
chemického zloZenia mlieka a mliecnych vyrobkov, sledovanie
vplyvu tepelného oSetrenia vybranych méasovych vyrobkov na
zmeny bielkovin, analyza zmien a interakcii na trovni chemic-
kého zlozenia pri falSovani masovych vyrobkov, analyza zmien
a interakcii na Urovni chemického mésa diviny a ryb.

PREDMET VYSKUMU

V dnesSnej dobe narastd dopyt po zlepSeni kontroly kvality
potravin. Vdaka technickému pokroku existuji najtcinnejSie
nastroje pre analyzu zmien surovin a potravin aich vyuZitie
v potravindrskom priemysle. Realizacnymi vystupmi projektu
budd vysledky overovania spolahlivosti pouZitych metodik.
Po6jde o porovnanie spolahlivosti, citlivosti a dcinnosti NIR
analyz, elektronického nosa achromatografickych metdd.
Produkty, ktoré budd sledované v mase, mlieku arybach
pocas ich skladovania, tepelnej lebo inej dpravy maju vysoku
mieru vyuzitelnosti ako markery na kontrolu kritérii bezpec-

nosti potravin, dudlnej kvality potravin, autenticity
a originality potravin.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

V projekte boli analyzované vzorky masovych vyrobkov, ryb,
mliecnych vyrobkov a diviny na zakladné zlozenie a markery
autenticity. Na zéklade ziskanych vysledkov budd analyzova-
né modelové vzorky sroznymi podielmi pridavkov inych
druhov s cielom urcit min. podiely pre identifikaciu falSovania
jednotlivych vyrobkov.

PRINOS PRE PRAX

Ziskané vysledky budd vyuzité v dalSej vedecko-vyskumnej
praci avo vyucbe. Zavedenie novych metodik aich priama
aplikacia zvysia konkurencieschopnost potravinarskeho
priemyslu. dal$im prinosom je vyrieSenie problémov
s falSovanim druhovej skladby potravin. Zoptimalizované
metodiky budd vyuzité v realizacii dradnej kontroly potravin
v SR ako aj akreditovanych laboratériach na Slovensku.
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MOZNOSTI MINIMALIZACIE KONTAMINACIE POTRAVINOVYCH
SUROVIN PESTOVANYCH V ENVIRONMNETALNE ZATAZENYCH

OBLASTIACH SLOVENSKA

Zodpovedny riesitel prof. Ing. Janette Musilova, PhD.
Termin rieSenia: 1/2019 - 12/2022

Financné prostriedky: 54 153 EUR

Cislo projektu: 1/0722/19

Agentira: VEGA - Vedecka grantova agentira Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej republiky

a Slovenskej akadémie vied

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu je rieSenie problému kontamindcie polno-
hospodarskych pod rizikovymi kovmi. Posudia sa uGcinky
amoznosti pouzitia zeolitov, alginitov, mletej magnezitovej
horniny ako stabilizétorov rizikovych prvkov v pdde
a bioremediacné, resp. fytoextrakcné vlastnosti rastlin.

PREDMET VYSKUMU

Projekt je zamerany na ziskavanie novych poznatkov o trovni
antropogénnej a geogénnej kontaminacie vybranych oblasti
Slovenska rizikovymi kovmi, v pdde a v rastlinach. Oblasti su
vyberané na zéklade Urovne a charakteru kontaminécie zivot-
ného prostredia v suvislosti s predpokladanym zvysSenym
rizikom vstupu kontaminantov do potravového refazca. Na
zéklade ziskanych vysledkov bude realizovany navrh patreni
na minimalizaciu vstupu tychto prvkov do potravového re-
tazca.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Jednou z oblasti s vysokou koncentraciou rizikovych prvkov
vpode patri Gemersky region. vpodach a dopestovanej
polnohospodarskej produkcii z troch katastrov regiénu boli
stanovené obsahy Cu, Ni, Pb, Cd, Hg and Mn. Najvacsie riziko
v podach predstavovali Pb, Cd a Hg. Pody boli klasifikované
aj na zaklade viacerych indikdtorov kontaminacie pody:
kontaminacny faktor, stupen kontamindcie, faktor potencial-
neho ekologického rizika, index potencialneho ekologického
rizika, index zatazenia znecistenim a geo-akumulacny index.
Pre postdenie schopnosti rastliny absorbovat rizikovy prvok
bol vypocitany bioakumulacny faktor, ktory mal pre obidve
plodiny a vSetky rizikové prvky hodnotu <1.

PRINOS PRE PRAX

Predpokladanym primarnym prinosom tohto projektu st vytvo-
rené obsahové mapy priestorového rozlozenia sledovanych
prvkov na zaujmovych Uzemiach s presnym vymedzenim najri-
zikovejsich oblasti.
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VYUZITIE ANTIFUNGALNYCH VLASTNOSTI RASTLINNYCH SILIC
PRI ELIMINACII POZBEROVEHO PLESNIVENIA OVOCIA
A ZELENINY A ICH VPLYV NA SENZORICKE VLASTNOSTI

TYCHTO KOMODIT

Zodpovedny riesitel’ prof. Ing. Dana Tancinova, PhD.
Termin rieSenia: 1/2021 - 12/2025

Financné prostriedky: 29 871 EUR (2021-2022)

Cislo projektu: 1/0517/21

Agentira: VEGA - Vedecka grantova agentdra Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej republiky

a Slovenskej akadémie vied

CIEL PROJEKTU

Cielom je stanovit antifungalnu aktivitu rastlinnych silic na
rast vyznamnych zéastupcov mikroskopickych vlaknitych hdb
sposobujlcich znehodnotenie ovocia a zeleniny po zbere
a pocas skladovania v podmienkach in vitro ain situ na mo-
delovych komoditach.

PREDMET VYSKUMU

Vyskum je zamerany na: 1) izolaciu a identifikciu mikroskopic-
kych vlaknitych hub, ktoré spésobuji znehodnotenie potravinar-
sky vyznamnych druhov bobulového ovocia a zeleniny, 2) stano-
venie minimalnych inhibiénych davok plynnou diftiznou metédou
apomocou probitovej analyzy, 3) analyzu chemického zloZenia
komercne dostupnych rastlinnych silic, ako i pripravenych silic
z rastlin dopestovanych v podmienkach Slovenskej republiky, 4)
porovnanie antifungalneho Ucinku komercne dostupnych silic
asilic pripravenych v laboratérych podmienkach, 5) v pripade

izolacie toxinogénnych mikroskopickych vlaknitych hib, overenie
vplyvu rastlinnych silic na produkciu mykotoxinov, 6) stanovenie
vplyvu rastlinnych silic na moznii zmenu antioxidacnej aktivity
vybranych druhov ovocia a zeleniny, 7) otestovanie vplyvu naj-
ucinnejsich rastlinnych silic na senzorické vlastnosti vybranych
druhov ovocia a zeleniny.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Projekt je v prvej etape rieSenia, ktorej ciefom je izolovat
a identifikovat pdvodcov plesnivenia vybranych druhov ovo-
cia a zeleniny.

PRINOS PRE PRAX

Rastlinné silice si moznou nahradou chemickych konzervac-
nych latok na ochranu pred plesnivenim ako i dalSim mikrobio-
logickym znehodnocovanim potravin.
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VYSKUM VPLYVU ROZNYCH FAKTOROV NA OBSAH
BIOAKTIVNYCH LATOK A OBSAH SIRNYCH ZLUCENIN V RODE
ALLIUM A SLADKYCH ZEMIAKOCH (/POMOEA BATATAS L.)

Zodpovedny riesitel prof. Ing. Judita Lidikov4, PhD.
Termin rieSenia: 2018 - 2021

Financné prostriedky: 61 776 EUR

Cislo projektu: 1/0114/18

Agentira: VEGA - Vedecka grantovd agentura Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej republiky

a Slovenskej akadémie vied

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu je analyzovat vplyv pestovatel'skych podmie-
nok  (agroekologické aklimatické faktory), odrody
a skladovania na celkovy obsah polyfenolov, ako aj obsah
konkrétnych bioaktivnych komponentov vo vybranych dru-
hoch zastupcov rodu Allium, ale aj inych menej beznych
druhoch plodin, ako su bataty.

PREDMET VYSKUMU

Casto sa hovori otzv. funkénych potravinach, teda takych,
ktoré prinasaju konzumentovi urcity zdravotny benefit. Pro-
jekt sa zaobera analyzami zameranymi na dynamiku tvorby
chemoprotektivnych zloziek a dalSich I4tok s antioxidacnymi
Gcinkami pocas vegetacnych faz vo vybranych plodinach.
Jednym z cielov projektu bude aj stanovenie obsahu riziko-
vych prvkov v péde a v sledovanych plodinach, ktoré mozu
negativne ovplyvnit obsah chemoprotektivnych latok
a posudenie moznosti vyuzivania vybranych sledovanych
plodin na pripravu funkénych potravin.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Vystupom projektu je zhodnotenie vplyvu odrody, podnych,
klimatickych a environmentalnych ukazovatelov na sledované
kvalitativne ukazovatele cibulovin a batédtov. ale aj zhodnote-
nie vplyvu spracovania a skladovania, doby skladovania
aroznych technologickych dprav na zmeny obsahu bioaktiv-
nych zloziek v plodindch a postdenie moznosti vyuzitia
sledovanych plodin na vyrobu novych typov tzv. funkénych
potravin.

PRINOS PRE PRAX

Celkovym prinosom projektu bude ziskanie novych poznatkov
o vplyve pestovania a technologického spracovania na obsah
nutricnych a antinutricnych latok v zaujmovych plodinach.
Sucasne by  vysledky  vyskumu  mali  prispiet
k spopularizovaniu pestovania a CastejSieho vyuzivania
spominanych cibulovin a menej zndmych batétov.
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DIGITALIZACIA A INOVATIVNE PRISTUPY VZDELAVANIA
ROZVIJAJUCE TEORETICKE VEDOMOSTI, PRAKTICKE
ZRUCNOSTI A DIGITALNE SCHOPNOSTI AKO NASTROJ LEPSEJ
UPLATITELNOSTI ABSOLVENTOV NA TRHU PRACE

Zodpovedny rieSitel: doc. Ing. Alica Bobkova, PhD.
Termin rieSenia: 4/2021 - 12/2023

Financné prostriedky: 34 376 EUR (2021-2022)
Cislo projektu: 024SPU-4/2021

Agentiira: KEGA - Kultdrna aedukacna grantova agentura Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu aSportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu je zefektivnenie vzdelavacieho procesu aplika-
ciou inovativnych postupov vyucby s priamym prepojenim na
celozivotné vzdelavanie, ako aj rozsirenie ponuky vzdelavacich
kurzov, organizovanie odbornych webindrov, letnych a zimnych
kol pre Studentov denného aj externého Studia, ucitelov stred-
nych $kol aj verejnost aflexibilnd realizacia odbornej
a prevadzkovej praxe Studentov, prepojenie teérie a praxe
potravinarsky orientovanych Studijnych programov.

PREDMET VYSKUMU

Predmetom vyskumu je rozvoj elektronického vzdelavania,
rozvoj IKT, tvorba avyuzitie novych technoldgii vo vyucbe
s dorazom na komfort, informacnej gramotnosti a flexibility.
Projekt bude realizovany na zéklade poznatkov a poZziadaviek
uplatnenia sa absolventov v praxi, smerovanych na oblast
nadobudnutych vedomosti a praktickych kompetencii absol-
ventov potravinarskeho zamerania.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Vysledky zahfiajd: 1) vytvorenie funkéného online systému
realizacie praxe so zmluvne zaviazanymi firmami potravinar-
skeho, hiotechnologického a biologického zamerania, 2)
vytvorenie internetovej stranky s ponukou moznosti prevadz-
kovej a odbornej praxe, vytvorenie mobilnej aplikéacie a online
formuldru na kontrolu dochadzky, 3) aktualizaciu obsahovej aj
formélnej Struktlry vy-branych predmetov, 4) manazovanie
ponuk praxe a stazi aj v zahranici, 5) digitalizaciu a vyuzivanie
inteligentnej a modernej IKT techniky pri procese vyuchy.

PRINOS PRE PRAX

Implementdcia projektu prispeje k ziskaniu nielen kvalitativ-
nych vedomosti, ale aj praktickych zrucnosti Studentov
a vytvori dobry zéklad pre ich konkurencieschopnost v praxi.
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IMPLEMENTACIA INOVACIi DO EDUKACNEHO PROCESU
PREDMETOV TECHNOLOGIE VYROBY POTRAVIN A POKRMOV

ZIVOCISNEHO POVODU

Zodpovedny rieSitel: doc. Ing. Miroslav Krocko, PhD.
Termin rieSenia: 04/2021 - 12/2023

Finanéné prostriedky: 30 044 EUR (2021-2022)

Cislo projektu: 034SPU-4/2021

Agentira: KEGA -Kultdrna aedukacna grantova agentdra Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Vyskum a vyvoj v oblasti spracovania ZivociSnych produktov
neustdle napreduje. Charakter projektu zohladfiuje tento
trend, a preto je jeho cielom implementovat najnovsie po-
znatky ainovdacie do teoretickej vyucby Studentov a zaroven
modernizaciou zariadeni technologickych cvic¢ebni prispiet
podstatnym sposobom k nadobudnutiu a rozvoju praktickych
zrucnosti Studentov v oblasti vyroby potravin a pokrmov
Zivocisneho povodu.

PREDMET VYSKUMU

Projekt je zamerany na odborny rozvoj rieSitelov projektu
v ramci zahranicnych kurzov, Skoleni, konferencii, gastrono-
mickych veltrhov zameranych na inovativne technoldgie
pripravy potravin a pokrmov ZivociSneho pévodu. Praktické
skusenosti a teoretické poznatky sa nasledne implementujud
do edukacného procesu vo forme pripravy metodik, u¢ebnych
textov doplnenych o multimedidlnu pomdcku. Sucastou
projektu je aj modernizécia strojov a zariadeni v technol-

ogickych cvi¢ebniach uréenych pre vyrobu potravin a pripravu
pokrmov Zivoéisneho povodu.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Vystupom projektu bude vytvorenie didaktickych prostriedkov
vo forme metodickych postupov, ucebnych textov
a modernizacia technologickych cvicebni. Implementécia
didaktickych prostriedkov v obsahovej inovacii sa bude tykat
vyucby predmetov pre Studijné programy Technoldgia potra-
vin, Bezpectnost akontrola potravin anového Studijného
programu Potraviny a technoldgie v gastrondmii.

PRINOS PRE PRAX

Prinosom je implementécia najnovSich poznatkov vyskumu
do praxe a spolupraca univerzitného prostredia s vyrobnymi
podnikmi pri rieSeni spolocnych Uloh, ako aj inovécie techno-
logickych postupov avyvoj kvalitnych a zdravotne bezpec-
nych potravin a pokrmov zivociSneho pévodu.
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INOVACIA METODOLOGICKEHO ZAZEMIA A OBSAHU
PROFILOVYCH POTRAVINARSKO-GASTRONOMICKYCH
PREDMETOV SO ZAMERANIM NA ZVYSENIE KONKURENCIE-

SCHOPNOSTI ABSOLVENTOV

Zodpovedny riesitel: doc. Ing. Lucia Zelefidkovd, PhD.
Termin rieSenia: 5/2021 - 12/2023

Financné prostriedky: 30 200 EUR (2021-2022)

Cislo projektu: 020SPU-4/2021

Agentiira: KEGA - Kultdrna aedukacnd grantova agentdra Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Hlavnym ciefom projektu je komplexnd inovacia metodolo-
gického zazemia aobsahu profilovych potravinarsko-
gastronomickych predmetov so zameranim na zvySenie
konkurencieschopnosti absolventov.

PREDMET VYSKUMU

Doraz bude kladeny na informatizéciu, digitalizaciu
a postupnl modernizaciu laboratdrii a cvicebni pre realizaciu
praktickych cviceni z aspektu najnovsich poznatkov kvality
a bezpecnosti potravin a pokrmov. Délezitym cielom je pri-
prava avydanie Studijnej literatdry zviacerych predmetov
a odbornej kniznej publikacie ,Hygienické a nutricné aspekty
vyroby pokrmov typu Raw food".

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

RieSenie projektu vytvori predpoklady pre kompletnd inovéciu
predmetov potravinarsko-gastronomického zamerania a pos-

tupni modernizdciu $pecializovanych cviéebni s cielom rozvijat
odborné kompetencie Studentov. Vysledkom projektu bude: 1)
inovdcia obsahovych ndpini odbornych predmetov v oblasti
gastronémie, 2) komplexnd inovacia praktickej laboratérnej
aprogramovo podporovanej vyucby, 3) materidlno-technické
vybavenie pre vyucbu odbornych predmetov, 4) priprava Studijnej
literatdry a odbornej kniznej publikacie pre Studentov a prax, 5)
vytvorenie a spustenie web-platformy predmetov Hygiena stra-
vovacich sluzieb a zariadeni a Potravinové alergie, 6) organizécia
Sirokého spektra akcii s cielom prepojit: stredné  Sko-
ly/gymnézium - univerzita - prax.

PRINOS PRE PRAX

Inovované predmety budi urcené nielen pre Studentov, ale aj
sirokd verejnost v ramci absolvovania online kurzov. Novy
obsah a metodiky, rozvijajice analytické a tvorivé myslenie
Studentov pomocou zefektivnenia vyuchovych procesov, sa
neskor prejavia aj v odbornej praxi.
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INOVACIA OBSAHOVEJ STRUKTURY A E-LEARNING
V STUDIJNYCH PROGRAMOCH BEZPECNOST A KONTROLA
POTRAVIN A POTRAVINY A TECHNOLOGIE V GASTRONOMII

Zodpovedny rieSitel: doc. Ing. Martina Fikselova, PhD.
Termin rieSenia: 1/2019-12/2021

Financné prostriedky: 42 471 EUR

Cislo projektu: 017SPU-4/2019

Agentiira: KEGA -Kultirna aedukacna grantova agentdra Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Projekt je zamerany na obsahovi inovaciu a e-learning
v §tudijnych programoch ,Bezpecnost a kontrola potra-
vin“ a ,Potraviny a technoldgie v gastronémii“ v nadvaznosti
na pripravovani inStitucionadlnu  akreditdciu  anové
a origindlne formy vyucby.

PREDMET VYSKUMU

RieSenie projektu vytvori predpoklady pre kompletnu inovaciu
predmetov Studijného programu Bezpecnost a kontrola po-
travin pre kompletnt inovéciu predmetov Studijného progra-
mu ,Potraviny a technoldgie v gastrondmii“ na prvom stupni
Studia atvorbu e-learningovych ucebnych  pomocok
z jednotlivych predmetov.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Vysledkom projektu bude: 1) inovacia obsahovej naplne
predmetov bakaldrskeho stupiia Studijného programu Bez-
pecnost akontrola potravin 2) inovécia obsahovej néplne

predmetov inZinierskeho stupra $tudijného programu Bez-
pecnost a kontrola potravin, 3) inovacia obsahovej néaplne
predmetov bakaldrskeho stupia Studijného programu Potra-
viny atechnoldgie v gastronémii ako zaklad pre buddcu
instituciondlnu akreditéciu, 4) priprava e-learningovych uceb-
nych materidlov min. z 50 % povinnych predmetov $tudijného
planu vkazdom Studijnom programe a vkazdom stupni
studia, 5) priprava inych elektronickych ucebnych materidlov
na podporu predovsetkym praktickych prikladov, pripadovych
Stadii a zatraktivnenia problematiky daného predmetu.

PRINOS PRE PRAX

Jednotlivé vystupy budd orientované na vytvorenie podmie-
nok pre ziskavanie a aplikovanie medzinarodne platnych
vedomosti nielen v oblasti legislativy, ale aj vyroby potravin
a gastronémie. Vyuziji sa moderné a aktudlne trendy zo
slicasnej praxe aporovnajli sa so situdciou atrendami
v zahranici.
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INOVACIA UCEBNYCH TEXTOV A IMPLEMENTACIA NOVYCH
DIDAKTICKYCH PROSTRIEDKOV VO VYUCBE PREDMETU

v

HODNOTENIE A BALENIE SUROVIN A POTRAVIN ZIVOCISNEHO

POVODU

Zodpovedny riesitel: prof. Ing. Juraj Cubon, CSc.
Termin rieSenia: 01/2019 - 12/2021

Financné prostriedky: 36 524 EUR

Cislo projektu: 027SPU-4/2019

Agentira: KEGA - Kultdrna aedukacnd grantova agentdra Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Cielom kolektivu riesitelov je pripravit kratke multimedial-
ne pomdcky vo forme nduénych filmov, videi
a vysokoskolsku ucebnicu.

PREDMET VYSKUMU

V rdmci projektu bude vylepsena vyucba predmetu Hodno-
tenie surovin a potravin ZivociSneho povodu, resp. Balenie
potravin avytvorend multimedidlna pomécka vo forme
prezentacie novelizovanych systémov hodnotenia surovin
Zivocisneho povodu, ktord prispeje k zvySeniu teoretic-
kych, ako aj praktickych poznatkov a zru€nosti Studentov.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Vystupom projektu bude multimedidlna pomdcka (doku-
mentarne kratke filmy postupov klasifikacie jatoCnych

zvierat, hodnotenia kvality masa, vajec a hodnotenia suro-
vého mlieka vzmysle nariadeni EU), ktora prispeje
k zvySeniu nazornosti a bude sa vyuzivat pri inovacii vzde-
lavania predmetov ,Hodnotenie surovin a potravin zZivocis-
neho povodu” a ,Oznacovanie a balenie potravin“. Okrem
uvedeného bude vystupom aj vysokoSkolska ucebnica,
ktora bude aj velmi dobrou priruckou pre absolventov
vysokych $kol a univerzit a v prepojeni s praxou aj vybor-
nym doplnkom pre klasifikatorov jatoénych zvierat
a pracovnikov v potravinarskom priemysle.

PRINOS PRE PRAX

VysokoSkolska ucebnica bude vypracovana hlavne pre
vyucbu Studentov, a taktiez moze byt Studijnym materia-
lom pre klasifikatorov jatoénych zvierat.
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INOVACIA VZDELAVANIA V PREDMETOCH SO ZAMERANIM
NA SKLADOVANIE A SPRACOVANIE POTRAVIN RASTLINNEHO

POVODU

Zodpovedny riesitel: doc. Ing. Jan Marecek, PhD.
Termin rieSenia: 1/2019 - 12/2021

Financné prostriedky: 17 258 EUR

Cislo projektu: 044SPU-4/2019

Agentiira: KEGA - Kultdrna aedukacnd grantova agentdra Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu je inovacia vzdeldvacieho procesu - tvorba
modernej vysokoskolskej ucebnice a Studijnych materialov
vyuzitelnych na vSetkych troch stupfioch vysokoSkolského
Stddia Studijnych programov Agropotravinarstvo, Potraviny
a technoldgie v gastronémii, Bezpecnost a kontrola potravin,
technoldgia potravin a v praxi. Projekt ma vytvorit predpokla-
dy na chépanie suvislosti odbornej problematiky v oblasti
skladovania, hodnotenia a spracovania potravin. Odborna
pripravenost absolventov mé zlepSit ich postavenie
v systéme vzdeldvania praxe.

PREDMET VYSKUMU

VysokoSkolské vzdelavanie v SR vsidcasnosti potrebuje
reflektovat poZiadavky praxe na zvySend adaptabilitu
a odbornu pripravenost absolventov vysokych $kél na menia-
ce sa podmienky pracovného trhu.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Vystupom rieSenia projektu je ucebnica ,Skladovanie
a spracovanie potravin rastlinného pévodu®, ktora je kom-
plexnou publikdciou z problematiky skladovania
a spracovania jednotlivych skupin rastlinnych komodit
a prispieva k zvySeniu trovne vzdelévacieho procesu osvojo-
vania novych poznatkov pre $tudentov i pre laickl verejnost.
k lepSiemu prepojeniu s praxou sluzi elektronicky manudl
,Skladovanie rastlinnych produktov®, ktory obsahuje tri pre-
zentacné celky zamerané na skladovanie obilnin.

PRINOS PRE PRAX

Prinos pre prax predstavuje vydanie vysokoskolskej ucebnice,
terminologického slovnika a elektronického odborného ma-
nualu pre prax ako subor novych odbornych informacii
v oblasti agropotravinarstva.

Projekty vedy, vyskumu, vzdeldvania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva



4 | Potravindrstvo

Projekty vedy, vyskumu, vzdelavania a inovacii 2021 - 2022 Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva 141



142

4 | Potravindrstvo

TECHNOLOGIE VYROBY POTRAVIN ZIVOCISNEHO POVODU
- INOVACIA VYUCBY PREDMETOV I. A ll. STUPNA

VYSOKOSKOLSKEHO STUDIA

Zodpovedny rieSitel: doc. Ing. Marek Bobko, PhD.
Termin rieSenia: 1/2019 - 12/2021

Finanéné prostriedky: 42 580 EUR

Cislo projektu: 025SPU-4/2019

Agentiira: KEGA - Kultdrna a edukacnd grantova agentdra Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a $portu

Slovenskej republiky

CIEL PROJEKTU

Cielom realizovaného projektu bola priprava vyukového
materidlu, ktorym sa inovuju obsahové naplne Studijnych
programov |. a Il. stupfa vysokosSkolského Studia.

PREDMET VYSKUMU

Podpora praktickych technologickych postupov vyroby Siro-
kej sortimentnej skupiny méasovych, mlieCnych, vajecnych
respektive minoritnych vyrobkov v rdmci predmetov Techno-
I6gia spracovania zivociSnych produktov, Technoldgia potra-
vin ZivociSneho pdvodu, Spracovanie hydiny a minoritnych
produktov ZivociSneho pdvodu, Kvalita potravin zivociSneho
povodu, Hodnotenie surovin ZivociSneho povodu. Konkrétnym
aplikacnym vystupom projektu je vysokoSkolskéa ucebnica,
vyuzivana pri vyucbe na SPU v Nitre. UCebné texty budu
vyznamnym zdrojom najnovSich informécii z predmetnej
oblasti.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Hlavnym vysledkom rieSenia projektu je vysokoskolské uceb-
nica ,Technoldgia vyroby potravin ZivoCisSneho pévodu”.
Okrem toho boli v ramci projektu vydané aj skripta (ndvody na
cvicenia) a vedeckd monografia, ktord bola vypracovand ako
podporny material pre aplikaciu inovativneho sposobu vyroby
potravin zivociSneho pévodu. Aplikatnym vystupom je aj
vytvorend audiovizuélna didaktickd pomdcka, ktora obohati
vedomosti Studentov o praktické ukazky technologickych
operdcii, ktoré sa realizuju pocas technologického spracova-
nia jednotlivych potravin ZivociSneho pévodu.

PRINOS PRE PRAX

NajvyznamnejsSim vystupom projektu je vydanie ucebnice,
ktora bude vyuzivana pri inovdcii vzdeldvania viacerych
predmetov zaoberajlcich sa vyrobou potravin ZivociSneho
povodu. Ucebnica moze byt zaroven priruckou pre absolven-
tov, vyrobnych technolégov v potravinarskych zdvodoch ako
aj zacinajlcich polnohospodaérov.
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KOMUNITA VLAKNITYCH MIKROSKOPICKYCH HUB
NA VYBRANYCH OBILNINACH SLOVENSKEHO POVODU,
SO ZAMERANIM NA POTENCIALNE TOXINOGENNE RODY A ICH

PRODUKCNE SCHOPNOSTI

Zodpovedny riesitel: Ing. Zuzana Maskov4, PhD.
Termin rieSenia: 1/2020 - 12/2021

Financné prostriedky: 2000 EUR

Cislo projektu: 40/2019

Agentiira: GA SPU - Grantovd agentdra SPU v Nitre

CIEL PROJEKTU

Medzi hlavné ciele projektu patri detekcia vyskytu vldknitych
mikromycét na zrnach pSenice ajatmena dopestovanych
na Slovensku, analyza rodovej adruhovej diverzity hdb
a testovanie schopnosti izolatov produkovat vybrané toxické
metabolity.

PREDMET VYSKUMU

Vlaknité mikromycéty predstavuji vyznamnych kolonizatorov
obilnych zfn, ktori podstatnou mierou vplyvaju na ich kvalitu
a bezpecnost. Zastlpenie adruhové spektrum hdb do vy-
znamnej miery ovplyviiuje vlhkost a teplota. Posledné roky su
celosvetovo velmi diskutované klimatické zmeny a
v kone¢nom désledku aj ich predpokladany silny efekt
na bezpecnost potravin.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Preukdzali sa mnohé zmeny, z ktorych za najvyznamnejSie
pokladdme izolaciu kmenov rodu Aspergillus, produkujicich
aflatoxin B1 a G1. Vyznamnou bola tiez vysSia frekvencia
detegovanych potencidlne toxinogénnych druhov rodu
Fusarium, ktoré boli doposial’ charakteristické svojim vysky-
tom v teplejSich klimatickych padsmach, alebo absencia rodov
mikromycét, ktoré boli v minulosti detegované v hojnych
poctoch.

PRINOS PRE PRAX

Vdaka projektu sa ziskali poznatky o aktualnom vyskyte
podmienecne toxinogénnych vlaknitych hubdch vo vnutri
obilnych zfn dopestovanych vroéznych agroklimatickych
podmienkach Slovenska. Hlavnymi prinosmi boli najnovsie
zistenia z oblasti druhového zastdpenia hdb v sledovanych
komoditach a prehlad o potencii izolatov z naSich komodit
produkovat urcité mykotoxiny.
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MOZNOSTI ZNIiZENIA UROVNE KONTAMINACIE JEDLYCH
DIVORASTUCICH HUB Z ENVIRONMENTALNE ZATAZENYCH
OBLASTI SLOVENSKA PRI ZACHOVANI ICH CENNYCH

BIOLOGICKY AKTIVNYCH LATOK

Zodpovedny riesitel’ Ing. Marek Snirc, PhD.
Termin rieSenia: 4/2021 - 4/2023

Financné prostriedky: 13 500 EUR

Cislo projektu: 17-GASPU-2021

Agentiira: GA SPU - Grantovd agentdra SPU v Nitre

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu je zistit, ako mdze vhodna technologickd
tprava znizit koncentraciu rizikovych prvkov v jedlych divo-
rasttcich hubéch.

PREDMET VYSKUMU

JedIé huby sa pouzivaju ako potravinovy zdroj uz tisice ro-
kov. Plodnice jedlych druhov hib mézu byt spracované roz-
nymi  technologickymi  sposobmi.  Maji  schopnost
a nachylnost k biokumuldcii roznych prospesnych, ale aj
rizikovych prvkov aradionuklidov. Tato tendencia vyplyva
z genetickych ¢ft druhov hub, ktoré zahfhaji mnozstvo tran-
sportnych génov, ktoré posobia ako hnacie sily akumulécie
rizikovych prvkov v kombindcii so $pecifickymi vlastnostami
suvisiacimi s geochémiou pody, biol6giou a znecCistenim.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Dosiahnuté vysledky potvrdzujd huby ako bohaty zdroj biolo-
gicky aktivnych latok, ktoré maja priaznivé Gcinky na ludsky
organizmus. Projekt spdja interdisciplindrny vyskum (analy-
ticka chémia, environmentalistika, technoldgia potravin)
aprindSa komplexné zhodnotenie kvality jedlych huib
z environmentélne zataZenych oblasti Slovenska. Technolo-
gickou upravou vhodnych druhov jedlych divorastdcich hab
nakladanim vo vhodnom néleve dochadza k migrécii riziko-
vych prvkov z huby do nélevu.

PRINOS PRE PRAX

Implementdciou dosiahnutych vysledkov do praxe dostdva
spotrebitel komplexny prehlad o stave kontaminacie pody
a hiib na Slovensku, ako aj cenné informécie o moznostiach
najSetrnejSej technologickej Upravy vkontexte zachovania
vyzivovych benefitov konzumadcie hub.
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ODPADY A VEDI'AJSIE PRODUKTY POTRAVINARSKEHO
PRIEMYSLU - PERSPEKTIVNE SUROVINY PRE VYROBU

FUNKCNYCH POTRAVIN

Zodpovedny riesitel" Ing. Eva IvaniSova, PhD.
Termin rieSenia: 4/2021 - 4/2024

Financné prostriedky: 9 500 EUR

Cislo projektu: 06-GASPU-2021

Agentiira: GA SPU - Grantovd agentdra SPU v Nitre

CIEL PROJEKTU

Cielom projektu je prestudovat, vyskdsat a vyvinit receptiry
ceredlnych vyrobkov obohatenych orepné rezky, mlato
a kakaové Skrupiny anaslednd komplexnd analyza tychto
produktov. Projekt je rieSeny v spolupréci Fakulty biotechno-
I6gie a potravinarstva, Technickej fakulty a Vyskumného
centra AgroBioTech SPU v Nitre. Oblast technologického,
mikrobiologického a nutricného vyskumu moze vyznamne
prispiet k rozvoju agropotravinarstva, technoldgie potravin,
ako aj zvySeniu povedomia konzumentov.

PREDMET VYSKUMU

Odpady a vedlajSie produkty z potravinarskeho priemyslu sd
produkované kazdoro¢ne vo velkych mnoZstvach. Medzi rast-
linné odpady a vedlajSie produkty zo spracovania patria Supky,
Skrupiny, stonky, semend, otruby, rezky, zvySky po extrakcii
oleja apod. Nakladanie stymto materidlom v Zivot-nom pro-
stredi je neprijemné pre ekosystém, pretoze ma nizku biologic-
ki aoxidacni stabilitu (vysoka aktivita vody, enzyma-tickd
aktivita), avSak moze byt perspektivne pre dalSie spracovanie

nakolko vykazuje tento materidl vyznamni vyZivovd hodnotu
(vysoka koncentrécia bioaktivnych zlicenin a fyto-chemikalii).
Velké mnozstvo potravinového odpadu ajeho mikrobidlny
rozklad moze sposobit nepriaznivé Ucinky na Zivotné prostre-
die a zdravie ludi a vysoké naklady na spraco-vanie odpadu su
pre vyrobcov potravin ekonomickou pritazou.

DOSIAHNUTE VYSLEDKY

Poznatky ziskané v priebehu rieSenia projektu budd vyuzité
pre oblast technoldgie potravin, polnohospodarskych
a potravinarskych  biotechnoldgii, scielom determinécie
zdrojov cennych latok atechnoldgie ich spracovania na
potraviny s vysokou vyzivovou hodnotou.

PRINOS PRE PRAX

Prinos pre prax predstavuje transfer vedomosti, skdsenosti,
prikladov areceptir na vyvoj a vyrobu ceredlnych vyrobkov
obohatenych o biologicky cenné latky pochadzajice zo suro-
vin ziskanych z potravinarskeho priemyslu.
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