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Vazeni Studenti, kolegyne, kolegovia!

Studijna prirucka Fakulty biotechnoldgie a potravinarstva SPU v Nitre je sprievodcom, ktory
Vas bude sprevadzat studiom na nasej Alma mater.

Dostdva sa Vam do ruk publikdcia poskytujuca zakladné informacie o organizacii
a Strukture akademického roka 2018/2019 na nasej fakulte. V prirucke najdete Studijny
poriadok SPU urcujuci Vase prava a povinnosti, zoznam povinnych predmetov teoretického
zakladu a odborného profilu pre akreditované Studijné programy a tiez povinne volitelné
a volitelné predmety a dalSie uzito¢né informacie. Organizaciu Studia realizujeme na zaklade
kreditového a flexibilného systému v stulade s Bolonskou deklardciou. Vysledkom je existencia
kreditového systému kompatibilného s Eurdpskym systémom prenosu kreditov — European
Credit Tansfer System (ECTS). To znamena nielen zjednotenie systému Studia, porovnatelnost
Vasich vysledkov, ale aj uplatnenie na trhu prace v eurépskom priestore. Kombinovatelnost
predmetov a moznosti ich absolvovania aj na inych fakultach a univerzitdch doma i v zahranidi,
Vam umozni cielavedomu pripravu na buduce povolanie.

Studentom vietkych foriem a stupfiov $tidia Zeldm v akademickom roku 2018/2019 vela
Studijnych a osobnych Uspechov. Novoprijatym prvakom prajem UspesSny Start arychlu
adaptaciu na vysokoskolské podmienky a nové prostredie.

Pedagégom azamestnancom fakulty Zeldm pokojné a tvorivé prostredie, kreativnych
Studentov, pracovné a osobné Uspechy a zadostucinenie z dobre vykonanej prace.

Uprimne dakujem pedagégom, prodekanom, pracovnitkam $tudijného oddelenia FBP,
Akademickému senatu FBP a ostatnym pracovnikom za svedomitu a ndro¢nu pripravu tejto
publikacie.

Verim asom presvedéeny, Ze Fakulta biotechnolégie a potravinarstva SPU v Nitre vo
vzajomnej spolupraci ajednote komunity Studentov a pedagdgov naplni ciele, funkcie
a ambicie, pre ktoré bola konstituovana.

Nitra, september 2018 prof. Ing. Jan Tomas, CSc.
dekan



AKADEMICKi FUNKCIONARI FAKULTY BIOTECHNOLOGIE

A POTRAVINARSTVA

Dekan: prof. Ing. JAN TOMAS, CSc.
telefén: 037/641 5381 E-mail: Jan.Tomas@uniag.sk

Prodekani:
prof. Ing. NORBERT LUKAC, PhD.
prodekan pre [udské zdroje, rozvoj a informacné technoldgie
telefén: 037/641 4349 E-mail: Norbert.Lukac@uniag.sk

prof. RNDr. ALENA VOLLMANNOVA, PhD.
prodekanka pre vychovno-vzdelavaciu ¢innost
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prodekanka pre vedu a vyskum
telefén: 037/641 4119 E-mail.: Adriana.Kolesarova@uniag.sk
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DEKANAT FAKULTY BIOTECHNOLOGIE A POTRAVINARSTVA

Trieda A. Hlinku 2, 949 76 Nitra,
tel.: 037/ 6415524, fax: 037/ 6415387, E-mail: dekfbp@uniag.sk
http://www.uniag.sk

Tajomnicka fakulty: ING. ZUZANA KNAZICKA, PhD. tel.: 037/ 641 5382
Sekretariat dekana: RADMILA PAVLIKOVA tel.: 037/ 641 5524
Studijné oddelenie: ING. KATARINA GURCIKOVA tel.: 037/ 641 5384
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vyskumné
a zahraniénych vztahov: ING. EVA PIECKOVA Tel.: 037/ 6415385
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prof. RNDr. Alena Vollmannova, PhD. — predsednicka
doc. RNDr. Dana Urminska, CSc.

doc. Ing. Helena Franc¢akova, CSc.

prof. Ing. Sona Javorekova, PhD.
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VEDECKA RADA FAKULTY BIOTECHNOLOGIE A POTRAVINARSTVA

Predseda

prof. Ing. Jdn Tomas, CSc.

Interni ¢lenovia

prof. Ing. Miroslava Kacaniova, PhD. - FBP
prof. Ing. Adriana Kolesarova, PhD - FBP
prof. Ing. Norbert Lukac, PhD. — FBP

prof. RNDr. Alena Vollmannova, PhD. — FBP
prof. Ing. Dana Tancinovd, PhD. — FBP
prof. RNDr. Zdenka Galova, CSc. - FBP
doc. Ing. Tatiana Bojnanska, CSc. - FBP
prof. Ing. Juraj Cubori, CSc. — FBP

doc. Ing. Helena Fran¢dkova, CSc. — FBP
prof. Ing. Jozef Golian, Dr. - FBP

doc. Ing. Peter Hascik, PhD. - FBP

prof. Ing. Peter Chrenek, DrSc. - FBP

prof. Ing. Sofia Javorekova, PhD. - FBP
prof. MVDr. Peter Massanyi, DrSc. - FBP
doc. Ing. Klaudia Haldszova, PhD. - FZKI
prof. Ing. Lubomir Gurcik, CSc. — FEM
prof. Ing. Otto LozZek, CSc. - FAPZ

Externi ¢lenovia

prof. Ing. Jan Sajbidor, DrSc. - FCHPT, STU Bratislava
prof. RNDr. Maria Bauerovd, PhD. - FPV, UKF v Nitre
Ing. Dusan Janicek - SPPK Bratislava

prof. Ing. Stanislav Krd¢mar, DrSc. - FT, UTB Zlin
doc. RNDr. Peter Siekel, CSc. - VUP, NPPC Bratislava
doc. RNDr. Jan Salaj, DrSc. - UBGR, SAV Nitra

prof. Ing. Alzbeta JaroSova, PhD. - AF, MU Brno

doc. Ing. Jaroslav Slamecka, CSc. - VUZV, NPPC Nitra
Dr. hab. Robert M. Stawarz, PhD. - FGB, UP Krakow

Tajomnicka VR FBP

Ing. Zuzana Knazic¢ka, PhD.



AKADEMICKY SENAT FAKULTY BIOTECHNOLOGIE

A POTRAVINARSTVA

predsednicka: prof. Ing. Dana Tancinova, PhD.

podpredseda zamestnanecka ¢ast: doc. Ing. Peter Haséik, PhD.
podpredseda $tudentska ¢ast: Ing. Filip Tirpak

tajomnicka: doc. Ing. Sona FelSéciova, PhD.

legislativna komisia: doc. Ing. Jan Marecek, PhD.

Ing. Marian Tokar, PhD.

Ing. Zuzana Drdolova

pedagogicka komisia: Ing. Alica Bobkova, PhD.

doc. Mgr. Zelmira Balazov4, PhD.

Ing. Lenka Trembecka

komisia ekonomicka a pre rozvoj: Ing. Radovan Stanovic, PhD.
prof. MVDr. Peter Massanyi, DrSc.

Ing.Patricia Martisova
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KATEDRY FAKULTY BIOTECHNOLOGIE A POTRAVINARSTVA

Katedra biochémie a biotechnolégie (KBB) Pavilon R
veduci katedry: doc. RNDr. Dana Urminska, CSc.

telefén: 641 4695
sekretariat: 641 4273

E-mail: Dana.Urminska@uniag.sk

Katedra chémie (KCH) pavilén CH, 1. posch.
veduci katedry: doc. Ing. RNDr. Tomas Téth, PhD.

telefén: 641 4342

sekretariat: 641 4377

E-mail: Tomas.Toth@uniag.sk

Katedra fyzioldgie Zivo&ichov (KFZ) pavilon T, prizemie
veduci katedry: prof. MVDr. Peter Massanyi, DrSc.

telefén: 641 4284

sekretariat: 641 4286

e-mail: Peter.Massanyi@uniag.sk

vrv

Katedra hodnotenia a spracovania Zivo&inych produktov (KHSZP)

veduci katedry: doc. Ing. Peter Hascik, PhD. pavilén T, 3. posch.
telefén: 641 4708

sekretariat: 641 4312

E-mail: Peter.Hascik@uniag.sk

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin (KHBP) pavilén BA
veduci katedry: prof. Ing. Jozef Golian, Dr.

telefdn: 641 4325

sekretariat: 641 4373

E-mail: Jozef.Golian@uniag.sk

Katedra mikrobioldgie (KMi) pavilon Z, 3. posch.
veduci katedry: prof. Ing. Sona Javorekovd, PhD.

telefén: 641 4431

sekretariat: 641 4435

E-mail: Sona.Javorekova@uniag.sk

Katedra skladovania a spracovania rastlinnych produktov (KSSRP)

veduci katedry: doc. Ing. Jdn Marecek, PhD. pavilén T, 4. posch.
telefén: 641 4379

sekretariat: 641 4429

E-mail: Jan.Marecek@uniag.sk




UNIVERZITNE PRACOVISKA A ZARIADENIA SPU

Botanicka zahrada
telefon: 037/641 4732
E-mail: botzah@uniag.sk

Vysokoskolsky polnohospodarsky podnik
telefon: 037/6316314

Vydavatel'stvo SPU
telefén: 037/641 4561
E-mail: lubica.dudakova@uniag.sk

Slovenska polnohospodarska kniznica
telefon: 037/641 5036
E-mail: slpk@uniag.sk

Centrum informacnych a komunikaénych technologii
telefén: 037/641 4861
E-mail: Peter.Skrovina@uniag.sk

Studentské domovy

telefén:

037/641 5705, 037/641 5703 SD Mladost
037/641 4877, 037/641 5867 SD A. Bernolaka
037/641 4006, 067/641 5734 SD Polnohospodar
037/641 4005, 037/641 5752 SD Akademicka



FAKULTA BIOTECHNOLOGIE A POTRAVINARSTVA POSKYTUJE
OD AK. R. 2017/2018 STUDIUM V NASLEDOVNYCH
AKREDITOVANYCH STUDIJNYCH PROGRAMOCH :

Bakalarske studijné programy :

1. Agropotravinarstvo ( B - APB)
Garant SP: doc. Ing. Jan Mareéek, PhD.
Stadium sa uskuto¢riuje v dennej forme *.

2. Aplikovana bioldégia ( B — ABB)
Garant SP:  prof. Ing. Sofia Javorekova, PhD.
Studium sa uskutoéfiuje v dennej a externej forme *.

3. Agrobiotechnoldgie (B - ATB)
Garant SP: doc. RNDr. Dana Urminska, CSc.
Studium sa uskutocriuje v dennej forme.

4. Bezpecnost a kontrola potravin ( B- BKB)
Garant SP: prof. Ing. Dana Tanéinova, PhD.
Studium sa uskutoéfiuje v dennej a externej forme.

5. Vinarstvo (B - VINB)
Garant SP: doc. Ing.Tatiana Bojfianska, CSc.

Studium sa uskutoéfiuje v dennej a externej forme™.

6. Potraviny a technolégie v gastronémii ( B-PTG)
Garant SP: doc. Ing. Lucia Zelefidkova,PhD.
Studium sa uskutoéfiuje v dennej forme .

* v akademickom roku 2018/2019 sa neotvara v dennej forme SP Agropotravinarstvo a v externej
forme SP Aplikovana biolégia a Vinarstvo
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InZinierske Studijné programy :

1. SP Aplikovana biolégia (1 - ABI)
Garant SP:  prof. MVDr. Peter Massanyi, DrSc.

Studium sa uskutoéfiuje v dennej forme a externej forme *.

2. SP Agrobiotechnolégie (1 - ATI)
Garant SP: prof. RNDr. Zdenka Galova, CSc.
Studium sa uskutocriuje v dennej forme.

3. 3P Bezpecnost a kontrola potravin ( I- BKI )
Garant SP: prof. Ing. Jozef Golian, Dr.
Stadium sa uskuto¢riuje v dennej a externej forme.

4. SP Technolégia potravin (1—-TNI)
Garant SP: prof. Ing. Juraj Cubon, CSc.
Stadium sa uskutoéfiuje v dennej forme.

5. SP Food control and safety (1 FCS)
Garant SP: prof. Ing. Jozef Golian, Dr.
Studium sa uskutoéfiuje v dennej v anglickom jazyku *.

* v akademickom roku 2018/2019 sa neotvara v dennej forme SP Food control and safety a
v externej forme SP Aplikovana biolégia
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STUDIJNE PROGRAMY

I. Charakteristika bakalarskych Studijnych programov

Bakalarsky $tudijny program : AGROPOTRAVINARSTVO

Garant Studijného programu : doc. Ing. JAn Marecek, PhD.

Profil absolventa

Absolvent bude poznat faktory ovplyviujice formovanie kvality produkcie vratane genotypu,
pestovatelského prostredia, technoldgie pestovania a chovu hospodarskych zvierat. Ziska
znalosti o biochemickych, chemickych a fyzikdlnych zmendch, procesoch prebiehajicich
v polnohospoddrskych produktoch ako podas ich tvorby, tak aj pri pozberovom osetrovani
a skladovani. Zvlddne moderné sp6soby uskladnenia (Uschovy) polnohospodarskych produktov
a potravin z hladiska kvality a ekonomiky. Dokaze hodnotit a analyzovat suroviny a potraviny
z roznych aspektov kvality v zmysle Zakona o potravinach SR a medzindrodnych Standardov.
Oboznami sa s moZnostami spracovania a finalizacie polnohospodarskej produkcie a jej
vyhodnejsieho speriaZovania. M6zZe pokracovat v $tudiu inZinierskeho programu , Technoldgia

potravin”, alebo vinom pribuznom Studijnom programe.

Uplatnenie absolventa

- potravinarske podniky a akciové spoloénosti — hlavne na useku ndkupu, skladovania
a hodnotenia kvality surovin a vyrobkov

- polhohospodarske podniky réznych foriem, najma s realizaciou spracovania produkcie
podniky sluZieb, kontrolné institucie, poistovnictvo a organizéacie pre vnutorny

a medzindrodny obchod s polhohospodarskymi produktmi a potravinami
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Bakalarsky Studijny program

Studijny program : AGROPOTRAVINARSTVO /B- APB/

Denné studium

Kéd
predmetu

Povinné predmety

Hodiny/tyzden

Semester - kredity

P

C

w

2

3

4

5

P15-0081-B

Anorganicka chémia

T15-0057-B

Biofyzika a fyzikalne vlastnosti potravin

P15-0022-B

Bioldgia Zivocisnej produkcie

E15-0056-B

Informacné a komunikacné technoldgie

A D=

P15-0070-B

Ochrana zvierat a produkcia potravin

A15-0018-B

Bioldgia rastlinnej produkcie

E15-0103-B

Matematika

A15-0184-B

Morfoldgia stavovcov

P15-0093-B

Organicka chémia

DO | |O|>

P15-0007-B

Biochémia

A15-0038-B

Fyzioldgia rastlin

A15-0047-B

Genetika

A15-0136-B

Integrovana Zivocisna vyroba

(o) NNe N Ne)!

P15-0080-B

Analyticka chémia

P15-0112-B

Biologicky aktivne zlozky potravin

A15-0120-B

Integrovana rastlinna vyroba

P15-0104-B

Mikrobioldgia

W IWINWIWIWWININWWINIRPININWN

P15-0004-B

Prevadzkova prax

I
—t

P15-0119-B

Senzoricka analyza potravin

P15-0075-B

Tedria a metodoldgia zaverecnej prace

NOINfLOWlLwinivunhivunivunnuunnnuunununoumoum

NIRfODjOOD| O[O

P15-0039-B

Balenie a oznacovanie potravin

RlR|R|O|IR|R|IR|IR|RPR|R|RININR[R[NIN|R|IN|R(N

P15-0041-B

Hodnotenie surovin a potravin
ZivocisSneho pbévodu

w Wik N

P15-0121-B

Skladovanie rastlinnych produktov

P15-0051-B

Zaklady farmarskej vyroby potravin

P15-0001-B

Bakalarska praca

O | WwWlN

12

P15-0115-B

Hodnotenie surovin a potravin
rastlinného pévodu

P15-0064-B

Hygiena potravin

Spolu - povinné kredity

22

28

24

34

22

24

Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity

Celkovy pocet kreditov za semester

30

30

26

34

30

30
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Kéd
predmetu

Povinné volitelné predmety
( 10 kreditov za 3 roky )

Hodiny/tyiden

Semester - kredity

P C

2

3

4

5

E15-167Z-B

Anglicky jazyk A

E15-171Z-B

Francuzsky jazyk A

E15-175Z-B

Nemecky jazyk A

E15-179Z-B

Rusky jazyk A

P15-0095-B

Seminar z anorganickej chémie

E15-183Z-B

Spanielsky jazyk A

P15-0005-B

Uvod do $tudia

R OO0 |O|O
OININ|ININ|IN|N
NINININNININ| WV

RPITWINWWIW I W|=

P15-0066-B

Informacné zdroje v bioldgii a
potravinarstve

N
N

E15-168L-B

Anglicky jazyk B

E15-172L-B

Francuzsky jazyk B

E15-176L-B

Nemecky jazyk B

E15-180L-B

Rusky jazyk B

P15-0073-B

Seminar k praxi

P15-0096-B

Seminar z organickej chémie

E15-184L-B

Spanielsky jazyk B

WININWIW WW

E15-169Z-B

Anglicky jazyk C

P15-0083-B

Biofyzikalna chémia

E15-173Z-B

Francuzsky jazyk C

E15-177Z-B

Nemecky jazyk C

E15-181Z-B

Rusky jazyk C

E15-185Z-B

Spanielsky jazyk C

Www w|hpw

E15-170L-B

Anglicky jazyk D

E15-174L-B

Francuzsky jazyk D

P15-0090-B

Chemicka toxikoldgia

E15-178L-B

Nemecky jazyk D

E15-182L-B

Rusky jazyk D

E15-186-B

Spanielsky jazyk D

A15-0075-B

Zaklady biologickej bezpecnosti

P15-0052-B

Zaklady potravinarskych technoldgii

|lPhPlWWW|IPPlWlW

E15-0071-B

ManaZment kvality potravin

P15-0072-B

Sanitacia v potravinarstve

RIN|IPINOOOINO|O|IO|O|O|IO|R,R|O|IO|O(MN|OO|O|O| ©
NINIWIERLINININIEFEININININININININININIOINININ|IN
VInNILLILILIONILVIDLUOIOININININIOINIODININIlObOiuninlOnv

P15-0074-B

Spravna hygienicka prax v
potravinarstve

[EEN
N
(%]

Statna skuska pozostdva z obhajoby bakalarskej prace.
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Bakalarsky $tudijny program : APLIKOVANA BIOLOGIA
Garant Studijného programu : prof. Ing. Sona Javorekova, PhD.

Profil absolventa

Absolvent studijného programu Aplikovana biolégia ovlada zakonitosti podstaty biologickych
procesov Zivych organizmov na bunkovej a molekulovej Urovni, na uUrovni organizmov,
populacii a ekosystémov vyuzitelnych v technologickych procesoch vyroby a hodnotenia
polnohospodarskych produktov, potravinarskych vyrobkov, pribuznych biologickych
a environmentalnych odboroch.

Na zdklade absolvovania povinnych a povinne volitelnych predmetov Studijného planu
absolvent:

e disponuje vedomostami o mechanizmoch regulacie Zivotnych pochodov,
metabolickych a fyziologickych procesov v mikrobialnej, rastlinnej a ZivociSnej bunke,
vratane biosyntézy metabolitov, regulacnych, zasobnych a konstitucnych latok,

e ziska zdkladné poznatky z ekoldgie a genetiky organizmov, toxikolégie a pravnych
noriem,

o dokaze vyuzit ziskané poznatky pri rieSeni problematiky v oblasti zakladného
a aplikovaného biologického vyskumu s respektom na ochranu atvorbu Zivotného
prostredia, biodiverzitu, hygienu a humanizaciu v zmysle modernych trendov vyskumu
a platnej legislativy EU a SR,

e jeho odbornost dotvaraju vedomosti z oblasti vypoctovej techniky a znalosti cudzich
jazykov.

Absolvovanim praktickych cvi¢eni z prislusnych predmetov a odbornej praxe ziska schopnost
a zrucénost:

e pouzivat metodologické postupy v oblasti biologickych a chemickych vednych disciplin
aplikovatelnych v réznych oblastiach vyroby a hodnotenia kvality produktov,

e pracovat s pristrojmi pouzivanymi v zdkladnom a aplikovanom biologickom vyskume,
sdbérazom na zruc€nosti v oblasti chemickych, biochemickych a mikrobiologickych
laboratdrnych technik,

e syntetizovat Udaje v experimentalnom vyskume a ich $tatisticky vyhodnocovat,

e na zdaklade ziskanych vysledkov hladat a navrhovat mozné rieSenia zadanych uloh
a problémov.

Uplatnenie absolventa

Absolvent odboru ma mozZnost uplatnenia sa v kontrolnych biologickych a biochemickych
laboratdriach, vo vyskumnych a Slachtitelskych pracoviskach, semenarskych podnikoch, vo
vyrobnych technologickych prevadzkach v rezorte polnohospodarstva, agropotravindrstva,
pracoviskach Statnej spravy zameranych na oblast Zivotného prostredia, v skolstve,
pracoviskach zameranych na vyuZitie poznatkov z molekuldrnej bioldgie, v organizaciach
biologickych sluzieb, v sukromnom sektore pri vyrobe, distriblcii a predaji biologického
materialu a v plemenarskej praci pri usmernovani reprodukcie zvierat.
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Bakalarsky Studijny program

Studijny program: APLIKOVANA BIOLOGIA /B - ABB/

Denné studium

Kéd
predmetu

Povinné predmety

Hodiny/tyZden

Semester - kredity

P

C

(7]

2

3

4

5

P15-0081-B

Anorganicka chémia

T15-0056-B

Biofyzika

P15-0022-B

Biolodgia ZivociSnej produkcie

U15-0074-B

Zaklady prava

A15-0036-B

Zoolodgia

RN EORE- NN NN

A15-0019-B

Botanika

P15-0023-B

Fyziolégia bunky

E15-0056-B

Informacné a komunikaéné technolégie

E15-0103-B

Matematika

P15-0093-B

Organicka chémia

() )T I~ I S @)}

P15-0083-B

Biofyzikalna chémia

P15-0007-B

Biochémia

E15-0135-B

Biostatistika

A15-0038-B

Fyzioldgia rastlin

A15-0074-B

Vseobecnd genetika

(o) e BN I~ o) I I

P15-0080-B

Analyticka chémia

P15-0057-B

Biologické analyzy |

P15-0028-B

Fyziolégia ZivoCichov

P15-0104-B

Mikrobioldgia

WIWINITWIWIWININININWININIWINIPRLPININ|IN

P15-0004-B

Prevadzkova prax

I
(i

P15-0075-B

Tedria a metodoldgia zaverecnej prace

NI h~O

P15-0098-B

Bakterioldgia

P15-0008-B

Biochémia vyzivy

P15-0114-B

Hodnotenie polnohospodarskych
produktov

P15-0090-B

Chemicka toxikoldgia

P15-0019-B

Molekuldrna bioldgia

|| O [ ~O

P15-0001-B

Bakaldrska praca

D

12

P15-0089-B

Chémia vody

P15-0010-B

Biochemické technolégie

P15-0108-B

Mykoldgia

RIN|IN|O|ININ| R |(RIRPR|R|IOIR[R|IR|IR|R|R|RPR|IN|R[INRR[R[R|R|IN|N|R|N

WIN|FRPIOIN|IFP| W (N W| Kk

LVWIOnNnDILLINIOLOLIO O OLIOININIOILO LI L L L v O KT O

Spolu - povinné kredity

24

26

26

30

26

28

Spolu - povinne volitel'né a vyberové kredity

Celkovy pocet kreditov za semester

30

30

30

30

30

30
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Kéd
predmetu

Povinné volitel'né predmety
( 10 kreditov za 3 roky )

Hodiny/tyZden

Semester - kredity

P C

(7]

2

3

4

5

E15-167Z-B

Anglicky jazyk A

E15-1717-B

Francuzsky jazyk A

P15-0091-B

Chemickeé laboratdérne techniky

2
2
2

N[IN|N

WiWw Ww|m=

P15-0066-B

Informacné zdroje v bioldgii a
potravinarstve

o |Oo|jlo|o

N
N

N

E15-175Z-B

Nemecky jazyk A

E15-179Z-B

Rusky jazyk A

P15-0095-B

Seminar z anorganickej chémie

E15-183Z-B

Spanielsky jazyk A

P15-0005-B

Uvod do $tudia

RIWINIW W

E15-168L-B

Anglicky jazyk B

E15-172L-B

Francuzsky jazyk B

E15-176L-B

Nemecky jazyk B

E15-180L-B

Rusky jazyk B

P15-0073-B

Seminar k praxi

P15-0096-B

Seminar z organickej chémie

E15-184L-B

Spanielsky jazyk B

WININWWIWW

E15-169Z-B

Anglicky jazyk C

E15-173Z-B

Francuzsky jazyk C

P15-0030-B

Hematoldgia

E15-177Z-B

Nemecky jazyk C

OoO|lRr|O|O|O|O|N|O|O|O|OR|O|O|O|0O

A15-0031-B

Ochrana a tvorba Zivotného
prostredia

N

E15-1817-B

Rusky jazyk C

E15-185Z-B

Spanielsky jazyk C

WWwWl o Wihww

E15-170L-B

Anglicky jazyk D

E15-174L-B

Francuzsky jazyk D

E15-178L-B

Nemecky jazyk D

E15-182L-B

Rusky jazyk D

E15-186L-B

Spanielsky jazyk D

NINININININDINI N ININININININIOININININIOININININ

Wwwiw w

A15-0075-B

Zaklady biologickej bezpecnosti

N [OlOjOjlO|lO|O|O

N

P15-0006-B

Agrobiotechnoldgie

R
N

P15-0058-B

Biologické analyzy II.

nVWin| O VIVVIVBDIONIOININI O NIOININOININIOIOIOLWIO|IN|ININININ

Statna skuska pozostdva z obhajoby bakalarskej prace.
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Bakalarsky studijny program
Aplikovana biolégia /B - ABb/
externa forma

Kéd Povinné predmety Rozsah Semester - kredity

predmetu P |C|S|1|2|3|4|5|6|7|8

P15-0081-B | Anorganicka chémia 26 [26|S| 6

T15-0056-B | Biofyzika 13 |26|S| 4

P15-0022-B | Bioldgia Zivocisnej produkcie 26 [26|S| 6

A15-0036-B | Zooldgia 13 |26|S| 4

P15-0095-B | Semindr z anorganickej chémie 0 |26]Z2]2

A15-0019-B | Botanika 13 |39]|S 6

E15-0056-B | Informacné a kom. technoldgie 13 |26 S 4

E15-0103-B | Matematika 13 |39 S 6

P15-0093-B | Organickd chémia 26 |26|S 6

P15-0096-B | Semindr z organickej chémie 0 |26|Z 2

P15-0083-B | Biofyzikdlna chémia 13 |26 S 4

P15-0007-B | Biochémia 26 (26| S 6

A15-0038-B | Fyzioldgia rastlin 13 |39/ S 6

A15-0074-B | VSeobecna genetika 13 |39]S 6

U15-0074-B | Zaklady prava 26 (13| S 4

P15-0080-B | Analyticka chémia 13 |39]S 6

P15-0057-B | Biologické analyzy | 13 |26 S 4

P15-0023-B | Fyzioldgia bunky 13 |26/ S 4

P15-0028-B | Fyzioldgia Zivocichov 13 |39]S 6

P15-0008-B | Biochémia vyZivy 13 |26 S 4

E15-0135-B | Biostatistika 13 |26 S 4

P15-0089-B | Chémia vody 26 |13|S 4

P15-0019-B | Molekularna bioldgia 26 (26| S 6

P15-0104-B | Mikrobioldgia 13 |26 S 6

P15-0030-B | Hematoldgia 13 |26 S 4

P15-0066-B | Informacné zdroje v bioldgii a potr. 0 |26]|Z 2

P15-0075-B | Tedria a metodoldgia zav. prace 13 |13| 2 2

P15-0098-B | Bakterioldgia 13 |39]S 6

P15-0010-B | Biochemické technoldgie 26 (26| S 6

P15-0058-B | Biologické analyzy Il 26 (26| S 4

A15-0075-B | Zaklady biologickej bezpecnosti 26 [13]|S 4

P15-0114-B | Hodnotenie polnohosp. produktov 13 |39]S 6

P15-0090-B | Chemicka toxikoldgia 26 (13| S 4

P15-0108-B | Mykoldgia 13 |39]S 6

P15-0006-B | Agrobiotechnoldgie 13 |26 S 4

P15-0001-B | Bakalarska praca 60h| 0 |Z 12

P15-0004-B | Prevadzkova prax 0 |4t|Z 6
Celkovy pocet kreditov za semester 22/2426(20(30(|22(20|18

Statna skuska pozostava z obhajoby bakalarskej prace
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Bakalarsky $tudijny program : AGROBIOTECHNOLOGIE
Garant Studijného programu : doc. RNDr. Dana Urminska, CSc.

Profil absolventa

Absolvent ziska vedomosti o podstate biologickych procesov Zivych organizmov a mechanizmu

ich reguldcie. Oboznami sa s ich praktickou aplikaciou v technologickych procesoch. Je schopny

samostatne riadit niektoré technologické operacie a procesy, vykonavat priebeiné laboratérne

kontroly, vyhodnocovat ziskané analytické data a vyvodit z nich prislusné uzavery.

Na zdklade absolvovania povinnych a povinne volitelnych predmetov Studijného planu

absolvent:

¢ ziska vedomosti o fyzikdlno — chemickych a biologickych zakonitostiach biochemickych
procesov zivych organizmov, vratane ich reguldcie.

* ovldda moderné biotechnologické metédy a postupy vyroby biologicky a nutric¢ne
vyznamnych latok a produktov

* md vedomosti o ekonomickych a pravnych aspektoch biotechnoldgii.

Absolvovanim praktickych cviceni z prislusnych predmetov a odbornej praxe ziska schopnosti

a zru€nosti:

* pouzivat metddy, techniky atechnoldgie kultivacie mikroorganizmov, somatickych,
reprodukénych buniek, pletiv a organov, pre ucely pripravy ekonomicky vyznamnych
bioproduktov s vy$Simi uzitkovymi parametrami pre ich Specidlne aplikacie

* pouzivat bioanalytické metdody atechniky izolacie, separacie a purifikacie biologicky
aktivnych latok. Poznatky zakladnych vednych disciplin vie tvorivo uplatnit v praxi

Uplatnenie absolventa

Absolventi maju dostatok teoretickych vedomosti a praktickych zru€nosti, o im umoznuje
riadit Ciastkové technologické procesy a operdcie. SU schopni vykondvat kontroly
v laboratdriach, podielat sa na vyskumnej c¢innosti a riadeni vyrobnych biotechnologickych
procesov. Absolventi si odborne spdsobili vykonavat prace spojené s produkciou, izolaciou,
separdaciou a purifikdciou produktov, hodnotenim ich kvality s pouzitim modernych fyzikalno —
chemickych analytickych metdd. Dokazu spolupracovat s manazérmi vyrobnych organizacii a so
Specialistami inych profesii v oblasti inovacie technologickych liniek a vyrobkov, ako aj v oblasti
hodnotenia akostnych parametrov kvality a marketingu.
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Bakalarsky studijny program
Studijny program: AGROBIOTECHNOLOGIE /B — ATB/
Denné studium

Kéd
predmetu

Povinné predmety

Hodiny/tyide

n

Semester - kredity

P C

23|45

P15-0081-B

Anorganicka chémia

T15-0057-B

Biofyzika fyzikalne vlastnosti potravin

P15-0022-B

Biolégia Zivocisnej produkcie

P15-0091-B

Chemické laboratérne techniky

A15-0036-B

Zooldgia

AW OO |

A15-0018-B

Biolégia rastlinnej produkcie

P15-0023-B

Fyzioldgia bunky

E15-0056-B

Informacné a komunikacné technoldgie

E15-0103-B

Matematika

P15-0093-B

Organicka chémia

DO ||~ |O

P15-0083-B

Biofyzikalna chémia

P15-0007-B

Biochémia

A15-0038-B

Fyzioldgia rastlin

A15-0074-B

VsSeobecna genetika

[e) RN NN N IF-Y

P15-0080-B

Analyticka chémia

P15-0028-B

Fyzioldgia Zivocichov

P15-0104-B

Mikrobioldgia

WIWIWIWWINININITWININININININW|N

P15-0004-B

Prevadzkova prax

S
=

P15-0075-B

Tedria a metodoldgia zaverecnej prace

N OO || O

P15-0006-B

Agrobiotechnoldgie

P15-0098-B

Bakterioldgia

RiR[R[OR|IR|IR|R|RIN|IRIN|R|R|R|N|R|[O[N|R|N

P15-0114-B

Hodnotenie polnohospodarskych
produktov

P15-0019-B

Molekularna biolégia

| O |Ob

P15-0001-B

Bakalarska praca

12

P15-0010-B

Biochemické technolégie

P15-0017-B

Kvasné technoldgie

P15-0108-B

Mykoldgia

N
WININIOIN| W [WIN|F

S
S
S
S
z
S
S
S
S
S
S
S
S
S
S
S
S
S
z
z
S
S
S
S
Z
S
S
S

Spolu - povinné kredity

25

26| 22| 26| 22

30

Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity

Celkovy pocet kreditov za semester

30

30|30 |30 |30

30
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Kéd
predmetu

Povinné volitelné predmety
( 10 kreditov za 3 roky )

Hodiny/tyZden

Semester - kredity

P C

w

2

3

4

5

E15-167Z-B

Anglicky jazyk A

E15-1717-B

Francuzsky jazyk A

P15-0066-B

Informacné zdroje v bioldgii a
potravinarstve

N NN

E15-175Z-B

Nemecky jazyk A

E15-179Z-B

Rusky jazyk A

P15-0095-B

Seminar z anorganickej chémie

E15-183Z-B

Spanielsky jazyk A

P15-0005-B

Uvod do $tudia

RPWINIWIW| N (WW (=

E15-168L-B

Anglicky jazyk B

E15-172L-B

Francuzsky jazyk B

E15-176L-B

Nemecky jazyk B

E15-180L-B

Rusky jazyk B

P15-0073-B

Seminar k praxi

P15-0096-B

Seminar z organickej chémie

E15-184L-B

Spanielsky jazyk B

WININWWIWWw

E15-169Z-B

Anglicky jazyk C

E15-135Z-B

Biostatistika

E15-173Z-B

Francuzsky jazyk C

E15-177Z-B

Nemecky jazyk C

OOl OO|OIN|O(O|O|O|R,|O|O|O|O| O |O|O
NINININININIOININININIOIN|INININ

A15-0031-B

Ochrana a tvorba Zivotného
prostredia

N
N

E15-181Z-B

Rusky jazyk C

E15-185Z-B

Spanielsky jazyk C

WWwWwl o wWwikhiw

E15-170L-B

Anglicky jazyk D

E15-174L-B

Francuzsky jazyk D

A15-0066-B

Genetika mikroorganizmov

P15-0088-B

Chémiavina

A15-0120-B

Integrovana rastlinna vyroba

A15-0136-B

Integrovana ZivociSna vyroba

R|IRININO|O|O|O

P15-0102-B

Metddy mikrobiologického
skdsania potravin

W WWIRLRIFLININININ

A

E15-178L-B

Nemecky jazyk D

E15-182L-B

Rusky jazyk D

E15-186L-B

Spanielsky jazyk D

wWwlw| o OO WW

P15-0008-B

Biochémia vyZivy

U15-0020-B

Ekologia (Zaklady ekoldgie)

P15-0030-B

Hematoldgia

R[NP O|O|O
NINININININ

P15-0110-B

Prediktivna mikrobioldgia v
potravinarstve

O |hlO|Dd

A15-0075-B

Zaklady biologickej bezpecnosti

V|l O VWununuunununl u IDILVLIVIDIOLININ| O ININIOINIOLDININ|IOITOWIOLWIOINININININ[ N |ININ

Statna skuska pozostidva z obhajoby bakalarskej prace.
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Bakalarsky $tudijny program : BEZPECNOST A KONTROLA POTRAVIN
Garant Studijného programu : prof. Ing. Dana Tancinova, PhD.
Profil absolventa

Absolvent ovlada problematiku vSeobecnych hygienickych poZiadaviek na podmienky,
ktoré musia potravinarske podniky, sklady a predajne splnit, Specidlne hygienické poZiadavky
na hygienu vyroby jednotlivych potravin, hygienu skladovania, prepravy a predaja potravin.
Ovlada tie? zakladné legislativne poZiadavky v zmysle potravinarskej legislativy SR a EU, systém
HACCP, sanitacny program, metrologicky program, ISO normy, Standardy kvality a bezpecénosti
potravin, epidemioldgiu a prevenciu alimentdrnych ochoreni a alergii z potravin a zasady
spravnej hygienickej praxe.

Na zdklade absolvovania povinnych a povinne volitelnych predmetov Studijného planu
absolvent:

e ziska a pochopi zdsady vnutorného (podnikového) systému hygieny, kontroly
a bezpecnosti potravin

e ziska poznatky o zasaddch vypracovania systému HACCP, vedenia dokumentacie,
overovania a navrhovania napravnych opatreni a verifikacie v systéme HACCP,

e dokladne sa oboznami so zdsadami sanitacie, zostavovania sanitacného programu,
vyberu sanitacnych prostriedkov a metéd hodnotenia Ucinnosti sanitacie,

e je schopny zabezpecovat skolenia hygienického minima pracovnikov, kontrolu
dodrziavania hygienického stavu prevadzok, dopravnych prostriedkov a dodrziavanie
hygienickych zasad pracovnikmi,

e vypracuva a zodpoveda za metrologicky program, aplikaciu ISO noriem a Standardov
kvality a bezpecnosti potravin (ISO 22 000),

e aktualizuje posudky a Specifikacie k pouzivanym pomocnym surovinam, obalom
a Cistiacim a dezinfekénym prostriedkom,

e pouziva moderné laboratérne metddy a pristroje na kontrolu potravin, kontrolu
hygieny a sanitacie, na kontrolu pritomnosti alergénov v potravinach,

e analyzuje priciny nevyhovujucich hygienickych podmienok, mikrobialnej kontaminacie,
Sirenia alimentarnych nakaz, nedrziavania kontroly na kritickych bodoch vo vyrobe,

e organizuje pracovné operdcie v oblasti zabezpecovania sanitacie a hygieny, metrolégie,
analyzy rizik, navrhovania ndpravnych opatreni, overovania systému HACCP, validacie
a verifikacie procesov, vedenia dokumentacie

Uplatnenie absolventa

Absolventi sa uplatnia v potravinarskych podnikoch, pri predaji a distribucii potravin ako
manazéri pre hygienu a sanitaciu, manazéri pre riadenie rizika resp. manazéri pre kontrolu
potravin. Uplatnenie najdu aj v podnikoch zaoberajtcich sa sanitaciou a deratizaciou
V potravinarstve, v poradenskych a konzultacnych firméach zaoberajtcich sa systétmom HACCP,
zavadzanim ISO noriem, aplikéaciou legislativy a Standardov kvality a bezpecnosti potravin
a systémov manazmentu bezpe&nosti potravin. Dal3ie uplatnenie njdu v potravinarskom
Skolstve, potravindrskom vyskume, sikromnych vzdeldvacich zariadeniach a konzulta¢nych a
poradenskych strediskach, akreditovanych laboratéridch, podnikovych laboratériach
a podnikovej kontrole.
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Bakalarsky studijny program
Studijny program: BEZPECNOST A KONTROLA POTRAVIN /B —-BKB/
Denné studium

Kéd L, Hodiny/tyZden Semester - kredity
Povinné predmety
predmetu P C S 1123 (4|5]|6
P15-0081-B | Anorganicka chémia 2 2 S 6
T15-0057-B Biofyzi!<a a fyzikdlne vlastnosti 1 3 S 6
potravin
P15-0022-B | Bioldgia ZivociSnej produkcie 2 S 6
P15-0057-B | Biologické analyzy | 2 S 4
E15-0056-B Informaf“:n.é a komunikacné 1 ) S 4
technoldgie
A15-0018-B | Bioldgia rastlinnej produkcie 2 2 S 6
E15-0103-B | Matematika 1 3 S 6
P15-0070-B | Ochrana zvierat a produkcia potravin 2 1 S 4
P15-0093-B | Organicka chémia 2 2 S 6
P15-0076-B | Verejné zdravie a produkcia potravin 2 1 S 4
P15-0007-B | Biochémia 2 2 S 6
E15-0135-B | BioStatistika 1 2 S 4
P15-0104-B | Mikrobioldgia 1 3 S 6
P15-0071-B | Rizika pri produkcii potravin 2 2 S 4
P15-0077-B | VSeobecna hygiena potravin 1 2 S 4
P15-0080-B | Analyticka chémia 1 3 S 6
P15-0059-B | Epidemioldgia a alergie z potravin 1 2 S 4
P15-0102-B Metéd,y mikrobiologického skusania 1 3 S 4
potravin
P15-0004-B | Prevadzkova prax 0 4t | Z 6
P15-0119-B | Senzoricka analyza potravin 1 2 S 4
P15-0075-B Teéria a metodoldgia zaverecnej 1 1 7 5
prace
P15-0052-B | Zaklady potravinarskych technolégii 1 3 S 6
P15-0041-B I:!odagtenie snfrovin a potravin 1 3 S 6
Zivocisneho poévodu
P15-0063-B | Hygiena distribucie a predaja potravin | 1 2 S 4
P15-0110-B Predik‘Fl'v?a mikrobioldgia v 1 3 S 6
potravinarstve
P15-0072-B | Sanitacia v potravinarstve 1 2 S 4
P15-0001-B | Bakalarska praca 60h | O Z 12
P15-0115-B HOdIthte’nie sijrovin a potravin 1 3 S 6
rastlinného pévodu
P15-0064-B | Hygiena potravin 2 2 S 6
Spolu - povinné kredity 26 1262413220 |24
Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity 4 | 4|4 )0 /|10]| 6
Celkovy pocet kreditov za semester 30 (30|28 |30 (|30 30
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Kéd
predmetu

Povinne volitelné predmety
( 10 kreditov za 3 roky )

Hodiny/tyiden

Semester - kredity

P

C

2

3

4

5

E15-167Z-B

Anglicky jazyk A

E15-1717-B

Francuzsky jazyk A

E15-175Z-B

Nemecky jazyk A

E15-179Z-B

Rusky jazyk A

P15-0095-B

Seminar z anorganickej chémie

E15-183Z-B

Spanielsky jazyk A

P15-0005-B

Uvod do $tudia

R|O|O|0O|O0O|O|O

RPIWINIWW W W=

P15-0066-B

Informacné zdroje v bioldgii a
potravinarstve

E15-168L-B

Anglicky jazyk B

E15-172L-B

Francuzsky jazyk B

E15-176L-B

Nemecky jazyk B

E15-180L-B

Rusky jazyk B

P15-0073-B

Seminar k praxi

P15-0096-B

Seminar z organickej chémie

E15-184L-B

Spanielsky jazyk B

WININWWIWIW[ N

P15-0083-B

Biofyzikalna chémia

P15-0058-B

Biologické analyzy Il

P15-0039-B

Balenie a oznacovanie potravin

RIN|IRP|IOO|NO|O|O|O| O

P15-0074-B

Spravna hygienicka prax v
potravinarstve

P15-0051-B

Zaklady farmarskej vyroby potravin

W[ N [ WININININIOININININI N [OININININININ

Nl O MLIVIVIOVININIOOIuIn| N (ININININININ[N|w

Statna skuska pozostdva z obhajoby bakaldrskej prace.
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Bakalarsky studijny program
Bezpeénost a kontrola potravin /B- BKb/
externa forma

Koéd o, Rozsah Semester - kredity
Povinné predmety

predmetu P |C|S|1|2|3|4|5|6|7]|8
P15-0081-B | Anorganickd chémia 26 [26|S| 6
T15-0057-B | Biofyzika a fyzikalne vlastnosti potravin 13 |39|S| 6
P15-0022-B | Bioldgia Zivocisnej produkcie 26 [26|S| 6
E15-0056-B | Informacné a komunikacné technoldgie 13 |26|S| 4
P15-0095-B | Seminar z anorganickej chémie 0 |26|Z2]2
A15-0018-B | Bioldgia rastlinnej produkcie 26 |26|S 6
P15-0057-B | Biologické analyzy | 13 [26]|S 4
E15-0103-B | Matematika 13 |39]|S 6
P15-0093-B | Organicka chémia 26 [26(S 6
P15-0096-B | Seminar z organickej chémie 0 |26|Z 2
P15-0007-B | Biochémia 26 |26|S 6
E15-0135-B | Biostatistika 13 |26|S 4
P15-0104-B | Mikrobioldgia 13 |26|S 6
P15-0077-B | VSeobecna hygiena potravin 13 |26]|S 4
P15-0066-B | Informacné zdroje v bioldgii a potr. 0 |26|Z 2
P15-0059-B | Epidemioldgia a alergie z potravin 13 |26]|S 4
P15-0102-B | Metédy mikrobiol.skdsania potravin 13 |39]|S 4
P15-0070-B | Ochrana zvierat a produkcia potravin 26 |13|S 4
P15-0119-B | Senzorickd analyza potravin 13 [26]|S 4
P15-0076-B | Verejné zdravie a produkcia potravin 26 |13|S 4
P15-0058-B | Biologické analyzy Il 26 [26(S 4
P15-0063-B | Hygiena distriblcie a predaja potravin 13 |26]|S 4
P15-0110-B | Prediktivna mikrobioldgia v potr. 13 |39]|S 6
P15-0071-B | Rizika pri produkcii potravin 26 [26|S 4
P15-0052-B | Zaklady potravindrskych technoldgii 13 |39]|S 6
P15-0083-B | Biofyzikalna chémia 13 |26]|S 4
P15-0080-B | Analyticka chémia 13 |39]|S 6
P15-0075-B | Tedria a metodoldgia zdverecnej prace 0 |26|Z 2
P15-0115-B | Hodnotenie surovin a potr.rastl.p6vodu 13 |39]|S 6
P15-0051-B | Zaklady farmdarskej vyroby potravin 0 |39|S 4
P15-0039-B | Balenie a oznacovanie potravin 13 |39]|S 6
P15-0041-B | Hodnotenie surovin a potr. Ziv. povodu 13 |39]|S 6
P15-0072-B | Sanitdcia v potravindrstve 13 |26]|S 4
P15-0001-B | Bakalarska praca 60h| 0 |Z 12
P15-0064-B | Hygiena potravin 26 |26 6
P15-0074-B | Spravna hygienicka prax v potravinarstve | 13 |26 4
P15-0004-B | Prevadzkova prax 0 |4t|Z 6
Celkovy pocet kreditov za semester 24|24 |22|24|24 |18 16|28

Statna skudka pozostava z obhajoby bakalarskej prace
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Bakalarsky studijny program: Vinarstvo
Garant studijného programu : doc. Ing. Tatiana Bojfianska, CSc.

Forma studia: dennd,externa

Profil absolventa: absolvent Studijného programu vindrstvo bude poznat problematiku
pestovania vinica hroznorodého, ale jeho hlavnym zameranim bude predovsetkym spracovanie
hrozna, vratane suvisiacich c{innosti. Bude vzdelanym voblasti zakladnej suroviny
a technologickych postupov vyroby vin klasickymi metédami aj modernymi technolégiami.
Zvladne problematiku faktorov ovplyviujucich kvalitu vin, oSetrovanie a Skolenie vin, ich
stabilizaciu a finalizaciu, a kulturne pouZzitie vin. DokaZe hodnotit a analyzovat hrozno, musty aj
vina instrumentalnymi metddami avyznamna pozornost bude venovand aj senzorickému
hodnoteniu, marketingovej a ekonomickej oblasti. Absolventi bakaldrskeho S$tudia budu
pripraveni na pracu v oblasti vinarstva, ale budi moct pokracovat v Studiu aj na inZinierskych
programoch , Technoldgia potravin®, pripadne dalSich pribuznych studijnych programoch.

Uplatnenie absolventa

Absolventi najdu moZnost uplatnenia v polnohospodarskych podnikoch a akciovych
spolocnostiach, najma s realizdciou produkcie Specidlnej rastlinnej vyroby na spracovanie hrozna
a vyrobu vina, v polnohospodarskych podnikoch so zameranim na spracovanie svojej produkcie
(hrozna), v obchodnych organizaciach, podnikoch sluZieb, stravovacich zariadeniach, vinotékach,
obchodnych organizacidch (vnutorny a medzinarodny obchod).

Absolventi budu pripraveni na ¢innost v Specializovanych laboratériach vsetkych typov institucii
a podnikov, v kontrolnych, vyvojovych alebo vyskumnych pracoviskach potravinarskeho
priemyslu, vo firmach zaoberajucich sa dovozom a vyvozom polnohospodarskych produktov
a potravin.

26



Bakalarsky studijny program
Studijny program: VINARSTVO / B- VINB/

Denné studium

Kéd
predmetu

Povinné predmety

Hodiny/tyziden

Semester - kredity

P C

(7]

2

3

4

5

Z15-0008-B

Agrohydrolégia

2

P15-0081-B

Anorganicka chémia

2

T15-0057-B

Biofyzika a fyzikalne vlastnosti
potravin

Z15-0009-B

Biometeoroldgia

DA O OO |

Z15-0098-B

Bioldgia vinica hroznorodého

P15-0015-B

Funkéna cytoldgia

(SIS N)

E15-0056-B

Informacné a komunikaéné
technoldgie

=

E15-0103-B

Matematika

P15-0093-B

Organicka chémia

o A ([OHS

P15-0007-B

Biochémia

NN

A15-0101-B

Choroby a skodcovia vinica
hroznorodého

P15-0104-B

Mikrobioldgia

T15-0134-B

Technika pre vinohradnictvo a
vinarstvo

Z15-0114-B

Vinohradnictvo |

ol & O] A |O

P15-0062-B

Hygiena a sanitdcia vo vinarstve

P15-0088-B

Chémia vina

RININ N W N NN WNDN (WNIN W (NN

P15-0004-B

Prevadzkova prax

N
~—+

P15-0119-B

Senzoricka analyza potravin

N

P15-0124-B

Spracovanie ovocia a zeleniny

RiRr[ONIR|N

N

P15-0075-B

Tedria a metodoldgia zaverecnej
prace

[y
[N

E15-0044-B

Zaklady ekonomiky

| N (B Pd

P15-0107-B

Mikrobioldgia vina

P15-0123-B

Spracovanie hrozna

Z15-0111-B

Vinne cesty a agroturistika

Z15-0115-B

Vinohradnictvo Il

Al lO>

P15-0001-B

Bakalarska praca

OlRr|(kLr|IN|P|wW

12

P15-0115-B

Hodnotenie surovin a potravin
rastlinného poévodu

P15-0117-B

Pivni¢né hospodarstvo

P15-0120-B

Senzorické hodnotenie a kontrola
kvality vin

nw O u NOLOOLIuvVIunn N LLIDINOLOIvInl O O O uunn u uvuiununwl u uinén

W || W OIN|ININ|IN(EK

Spolu - povinné kredity

24

26

26

30

18

30

Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity

12

Celkovy pocet kreditov za semester

30

30

30

30

30

30
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Koéd
predmetu

Povinne volitelné predmety
( 10 kreditov za 3 roky )

Hodiny/tyZden

Semester - kredity

P C

2 3 4 5

E15-167Z-B

Anglicky jazyk A

E15-1717-B

Francuzsky jazyk A

P15-0091-B

Chemické laboratdrne techniky

P15-0066-B

Informacné zdroje v bioldgii a
potravinarstve

E15-175Z-B

Nemecky jazyk A

E15-179Z-B

Rusky jazyk A

P15-0095-B

Seminar z anorganickej chémie

E15-183Z-B

Spanielsky jazyk A

P15-0005-B

Uvod do $tudia

RPIWINIWWI N  WWW|E=

E15-168L-B

Anglicky jazyk B

E15-172L-B

Francuzsky jazyk B

E15-176L-B

Nemecky jazyk B

E15-180L-B

Rusky jazyk B

P15-0073-B

Seminar k praxi

P15-0096-B

Seminar z organickej chémie

E15-184L-B

Spanielsky jazyk B

WININWWIWW

E15-169Z-B

Anglicky jazyk C

P15-0083-B

Biofyzikalna chémia

E15-173Z-B

Francuzsky jazyk C

A15-0012-B

ManaZment Zivin v agroekosystéme

E15-177Z-B

Nemecky jazyk C

Z15-0102-B

Ovocinarstvo

E15-1817-B

Rusky jazyk C

E15-185Z-B

Spanielsky jazyk C

WwoaO(w o w|hlw

E15-170L-B

Anglicky jazyk D

E15-174L-B

Francuzsky jazyk D

Z15-0101-B

Kurz rezu vinic¢a hroznorodého

E15-178L-B

Nemecky jazyk D

E15-182L-B

Rusky jazyk D

E15-186L-B

Spanielsky jazyk D

oO|lOoOlO|O|O|O|O|O|N|O|R|O|R|O|O|O|NVN|O|O|O|O|P|O|O|O|O| O |[OjO|O

WWwWwiNWlw

P15-0041-B

Hodnotenie surovin a potravin
ZivociSneho pbévodu

=

E15-0071-B

ManaZment kvality potravin

N

P15-0110-B

Prediktivna mikrobiolégia v
potravinarstve

=

P15-0010-B

Biochemické technoldgie

P15-0112-B

Biologicky aktivne zloZzky potravin

P15-0017-B

Kvasné technoldgie

715-0112-B

Vino v gastrondmii

NINININ| W N W ININININININININININIWININININDINIOININININIOININININDI N (NN
ninintiun v | v VVIVIODINIOVOIOININIOINIOINIOINIOININ[OWIOLWLWIOLW|IOINININININ| N [INININ|lwnw

RN N

O~

Statna skuska pozostava z obhajoby bakalarskej prace.
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Bakalarsky studijny program
Vinarstvo /B- VINb/
externa forma

Koéd ., Rozsah Semester - kredity
Povinné predmety

predmetu P |C|[S|1]2|3|4|5|6|7]|8

P15-0081-B | Anorganicka chémia 26 (26| S | 6

T15-0057-B | Biofyzika a fyzikalne vlastnosti potravin 13 |139| S| 6

Z15-0009-B | Biometeoroldgia 26 (26| S | 6

P15-0091-B | Chemické laboratérne techniky 0 |26|Z2]3

P15-0095-B | Semindr z anorganickej chémie 0 |26|2 |2

Z15-0008-B | Agrohydroldgia 26 (26| S 6

E15-0103-B | Matematika 13 |39 S 6

P15-0093-B | Organicka chémia 26 (26| S 6

P15-0066-B | Informacné zdroje v bioldgii a potr. 0 |26|Z 2

P15-0096-B | Semindr z organickej chémie 0 |26|Z 2

P15-0007-B | Biochémia 26 |26| S 6

Z15-0098-B | Bioldgia vini¢a hroznorodého 13 |26 S 4

P15-0015-B | Funkéna cytoldgia 13 |39 S 6

E15-0056-B | Informacné a komunikacné technoldgie 13 |26 S 4

P15-0104-B | Mikrobioldgia 13 |39 S 6

P15-0088-B | Chémia vina 26 |13| S 4

P15-0075-B | Tedria a metodoldgia zaverecnej prace 13 |13 Z 2

Z15-0114-B | Vinohradnictvo | 26 |26| S 6

E15-0044-B | Zaklady ekonomiky 39 |13| S 6

P15-0083-B | Biofyzikalna chémia 13 |26 S 4

Z15-0101-B | Kurz rezu vini¢a hroznorodého 0 |10| z 2

P15-0107-B | Mikrobioldgia vina 13 |26 S 4

P15-0119-B | Senzoricka analyza potravin 13 |26 S 4

P15-0124-B | Spracovanie ovocia a zeleniny 13 |26 S 4

Z15-0115-B | Vinohradnictvo Il 13 |26 S 4

P15-0017-B | Kvasné technoldgie 26 (26| S 6

P15-0115-B | Hodnotenie surovin a potr.rastl.pévodu 13 |39 S 6

A15-0101-B | Choroby a Skodcovia vinica hroznorodého 13 |26 S 4

P15-0123-B | Spracovanie hrozna 26 (26| S 6

T15-0134-B | Technika pre vinohradnictvo a vinarstvo 13 |26 S 4

P15-0112-B | Biologicky aktivne zloZky potravin 13 |26 S 4

P15-0062-B | Hygiena a sanitacia vo vindrstve 13 |26 S 4

P15-0117-B | Pivni¢né hospodarstvo 26 (26| S 6

P15-0120-B | Senzorické hodnotenie a kontrola kvality vin 13 |39 S 6

Z15-0111-B | Vinne cesty a agroturistika 13 |26 S 4

Z15-0112-B | Vino v gastronémii 13 |26 S 4

P15-0001-B | Bakalarska praca 60h| 0| Z 12

P15-0004-B | Prevadzkova prax 0 |4t|Z 6
Celkovy pocéet kreditov za semester 23(22|26(24|22(24|24|18

Statna skuska pozostava z obhajoby bakalarskej prace
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Profesijny $tudijny program: POTRAVINY A TECHNOLOGIE V GASTRONOMII (PTGb)

Garant Studijného programu: doc. Ing. Lucia Zelenakova, PhD.

Profil absolventa:

Absolvent profesijného Studijného programu Potraviny a technolégie v gastrondmii ovlada
problematiku zasad spravnej vyrobnej praxe a spravnej hygienickej praxe na vsetkych stuprioch
vyroby, stravovania apredaja pokrmov a ndpojov vratane teplych a studenych pokrmov,
hotovych jedal, termosterilizovanych polotovarov a pokrmov, Sokovo chladenych a mrazenych
pokrmov, lahédkarskych a cukrarskych vyrobkov, zmrzliny, ndpojov, pokrmov rychleho
obcerstvenia, ¢i tradicnych pokrmov a jedal resSpektujuc najnovsie trendy. Dokaze aplikovat
nové technoldgie a Setrné postupy Upravy potravin, pokrmov a hotovych jedal. Vypracovava
kritéria a postupy pre vstupnul, medziopera¢nu a vystupnu kontrolu potravin, pokrmov
a hotovych jedal, zodpoveda za kontrolu kvality vstupnych surovin a hotovych pokrmov,
polotovarov ajedal. Je samostatny v riadiacich, rozhodovacich a kontrolnych procesoch,
zostavuje kalkuldcie vyrobkov a sluzieb, uzatvdra kontrakty na dodavky domdcich surovin,
produktov a tovarov s garanciou kvality, ¢erstvosti a bezpecénosti.

Uplatnenie absolventa

Absolventi profesijného Studijného programu Potraviny a technoldgie v gastrondmii ziskaju
vedomosti o novych technolégiach umoziujucich zachovanie nutriénej hodnoty potravin,
nadobudnu informacie o hygienickych zasadach pri vyrobe a preprave pokrmov, ziskaju zaklady
ekonomického a podnikatelského myslenia. Absolventi budd schopni vykonavat vysoko
odborné ¢innosti pre gastronomické sluzby: nutricno-technologické, hygienické, prevadzkové
(marketingové, obchodné, podnikatelské, riadiace) a kontrolné v réznych pracovnych poziciach
a pravne organizaénych formach ako zamestnanec, zamestndvatel alebo podnikatel.
Vysledkom 3$tudia bude nadobudnutad kvalifikicia ,Specialista“ — manaZér cateringovej
spolo¢nosti; manazér stravovacieho zariadenia; manaZér vyroby a predaja lahodkarskych a
cukrarskych vyrobkov vratane zmrzliny; technolég vyroby pokrmov a ndpojov.
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Bakalarsky studijny program
Studijny program : Potraviny a technolégie v gastronémii
Denné Studium

Kéd . Hodiny/tyideii Semester - kredity
Povinné predmety

predmetu P C S 12 |3|4|5]|6

P15-0081-B | Anorganicka chémia 2 2 S 6

P15-0134-B | Kvalita potravin rastlinného pévodu 1 3 S 6

P15-0133-B | Potraviny a spotrebitel 1 0 z 1

P15-0135-B | Zaklady gastrondmie 2 2 S 6

P15-0136-B | Zaklady spracovania a skladovania potravin 1 3 S 6

P15-0138-B | Kvalita potravin Zivocisneho pévodu 2 2 S 6

E15-0172-B | Matematika pre potravinarov 1 2 S 4

P15-0093-B | Organicka chémia 2 2 S 6

P15-0158-B | Prevadzkova prax v gastronémii | 0 3t Z 4

P15-0137-B | VyZiva a stravovanie 2 2 S 6

P15-0141-B | Fyzioldgia vyZivy Cloveka 1 2 S 4

P15-0140-B | Potravindrska biochémia 2 2 S 6

P15-0142-B | Technologické zariadenia v gastrondmii 2 2 S 6

P15-0139-B | Technoldgie pripravy stravy 2 2 S 6

P15-0152-B | Mikrobioldgia v gastrondmii 2 2 S 6

P15-0159-B | Prevadzkova prax v gastronémii Il 0 6t | Z 8

P15-0119-B | Senzorickd analyza potravin 1 2 S 4

P15-0146-B \S/pgzés\ir:znhgii:nické a vyrobnad prax ) 1 S 4

P15-0075-B | Tedria a metodoldgia zaverecnej prace 1 1 z 2

P15-0143-B | Zaklady chémie potravin 2 2 S 6

P15-0132-B | Hygiena stravovacich sluZieb a zariadeni 1 2 S 4

P15-0149-B | Legislativa, kontrola a ochrana spotrebitela 1 2 S 4

P15-0148-B l;llllja;zti)ment a marketing gastronomickych 5 5 S 6

P15-0153-B yZzsgfoi:r;?ioritné rastlinné produkty 5 5 S 6

P15-0154-B | Technoldgie vyroby pokrmov | 2 2 6

P15-0151-B | Autentifikacia pokrmov a ndpojov 1 4

P15-0001-B | Bakalarska praca 60h| 0O z 12

P15-0150-B sIjl;(;?eobmika a uctovnictvo gastronomickych 5 5 S 6

P15-0160-B | Prevadzkova prax v gastrondmii lll 0 |1t]| 2z 2

P15-0157-B | Technoldgie vyroby pokrmov I 2 S 6
Spolu - povinné kredity 25126223026 |30
Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity 5 4 8 0| 4 0
Celkovy poéet kreditov za semester 30/30(30|30|30 |30
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Kéd Povinne volitelné predmety Hodiny/tyZdeii Semester - kredity
predmetu ( 10 kreditov za 3 roky) P C S 1 2 3 4 5
E15-167Z-B | Anglicky jazyk A 0 2 YA 3
E15-171Z-B | Francuzsky jazyk A 0 2 Z
psaosso |Mermre e el | o | 5 | 2 |
E15-175Z-B | Nemecky jazyk A 0 2 z 3
E15-179Z-B | Rusky jazyk A 0 2 z 3
P15-0095-B iﬁ;‘m:r z anorganickej o 2 | z |2
E15-183Z-B | Spanielsky jazyk A 0 2 Z 3
P15-0005-B | Uvod do $tddia 1 0 Z 1
E15-168L-B | Anglicky jazyk B 0 2 z 3
E15-172L-B | Francuzsky jazyk B 0 2 Z 3
E15-176L-B | Nemecky jazyk B 0 2 z 3
E15-180L-B | Rusky jazyk B 0 2 z 3
P15-0073-B | Seminar k praxi 2 0 z 2
P15-0096-B | Seminar z organickej chémie 0 2 YA 2
E15-184L-B | Spanielsky jazyk B 0 2 Z 3
P15-0144-B | Enogastronémia 1 2 S 4
P15-0145-B | Podnikanie v gastronémii 1 2 S 4
P15-0059-B fi’gﬁ?\:ﬁ:og'a a alergie 1] 2 S 4
P15-0147-B :ng;?/‘;sg’bc”eho 1] 2 S 4
P15-0156-B ;/y;:;gla dietetickych potravin 1 2 S 4
P15-0155-B Z?;ZZT tradi¢nych potravin 1 2 S 4

Statna skudka pozostava z obhajoby bakalarskej prace.
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InZiniersky $tudijny program : APLIKOVANA BIOLOGIA
Garant studijného programu : prof. MVDr. Peter Massanyi, DrSc.

Profil absolventa

Absolvent Studijného programu aplikovana bioldgia disponuje poznatkami z genetickej,
Strukturalnej a molekularnej podstaty biosyntetickych procesov produkénych a reprodukénych
schopnosti organizmov. Ovlada biochemické, analytické a mikrobiologické metddy, je zru¢ny v
technikdch génového inzZinierstva pri cielenej konstrukcii novych vysokoprodukénych odrdd,
plemien, vratane geneticky modifikovanych organizmov pre Specidlne aplikacie. Disponuje
vedomostami z oblasti ochrany a tvorby Zivotného prostredia.

Absolvent Studijného programu aplikovand bioldgia dokaze samostatne a tvorivo realizovat
molekulové a bunkové techniky pre mapovanie, charakterizovanie a cielenu Upravu genému,
vratane metdd a technik pre identifikaciu molekuldrnych markérov hospoddrsky vyznamnych
vlastnosti organizmov.

Uplatnenia absolventa:

Absolvent sStudijného programu aplikovana bioldgia je pripraveny pdsobit predovsetkym vo
vyskumnych avzdeldvacich institiciach zameranych na oblast molekularnej bioldgie
a zivotného prostredia. Tvorivo dokaze aplikovat ziskané odborné vedomosti v $tatnej sprave
pri ochrane atvorbe Zivotného prostredia. Uplatnenie najde v Slachtitelskej praxi pri rieSeni
cielenej tvorby nového genetického materialu na Urovni molekulovej genetiky. Svoju
sebarealizaciu ndjde aj v potravinarskom priemysle, kde aktivne p&sobi pri inovacii zdravych
a funkéne neskodnych potravin, pripadne potravin podporujucich zdravie konzumenta. Dokaze
komunikovat vo svetovom jazyku a aktivne ovlada informacné a komunikacné technoldgie.
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InZiniersky Studijny program
Studijny program: APLIKOVANA BIOLOGIA /I - ABI/
Denné studium

Kéd Povinné predmety Hodiny/tyzden | Semester - kredity
predmetu P C S 1 2 3 4
P15-0009-i | Biochemické metddy 2 1 S 4
P15-0031-I | Imunobioldgia 1 2 S 4
P15-0103-I | Mikrobidlna genetika 1 2 S 4
915-0034-1 | Neurobioldgia 2 2 S 6
P15-0037-1 | Reprodukénd bioldgia 1 2 S 4
P15-0099-I | Bioaktivne metabolity mikroorganizmov 1 2 S 4
P15-0086-I | Chémia odpadov 1 2 S 4
P15-0018-| r'\:::]?::l:cti?mmky geénovych 2 | 2] 6
P15-0105-I | Mikrobioldgia a parazitoldgia 1 3 S 6
P15-0020-I | Radioaktivita v Zivotnom prostredi 2 1 S 4
P15-0101-I | Ekolégia mikroorganizmov 2 2 S 6
P15-0084-I | Environmentalna chémia 2 1 S 4
A15-0067-1 | Genomika a bioinformatika 2 2 S 6
P15-0033-I | Molekulova fyzioldgia 1 3 S 6
P15-0002-I | Diplomova praca 120h| O z 20
P15-0003-I | Odborna prax 0 6t | Z 10

Spolu - povinné kredity 18 | 28 | 22 | 30
Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity 12 | 2 8 0
Celkovy pocet kreditov za semester 30 | 30 | 30 | 30

Kéd Povinne volitelné predmety Hodiny/tyZderi | Semester - kredity
predmetu ( 12 kreditov za 2 roky ) P C S 1 2 3 4
A15-0044-1 | Ekogenetika 1 2 S 4
P15-0013-I | Embryotechnoldgie 2 2 S 6
P15-0027-I | Fyziolégia vyzivy 1 2 S 4
P15-0029-I | Fyziologicka genetika 2 2 S 6
P15-0035-I | Ochrana biodiverzity Zivoc¢ichov 2 0 S 3
A15-0219-1 | VyzZiva a kfmenie hospodarskych zvierat 1 3 S 6
P15-0032-I | Metabolizmus bioaktivnych latok 2 2 S 6
P15-0014-I | Enzymové inZinierstvo 2 1 S 4
P15-0036-I | Patofyzioldgia Zivocichov 1 2 S 4
A15-0188-1 | Toxikoldgia potravin 2 2 S 6
P15-0038-I | Toxikoldgia Zivocichov 1 3 S 6
P15-0011-I | Biotechnoldgie v rastlinnej produkcii 2 2 S 6
P15-0012-I | Biotechnoldgie v Zivocisnej produkcii 2 2 S 6
A15-0068-1 | Ochrana genofondu rastlin 1 2 S 4
P15-0094-I | Prirodné organické zluceniny 1 2 S 4

Statna skuska pozostava z obhajoby diplomovej prace
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InZiniersky Studijny program
Aplikovana biolégia /I-ABI/
externa forma

Kéd L Rozsah Semester - kredity
Povinné predmety

predmetu P c|sS|1|2|3|4|5]|6
P15-0009-I | Biochemické metddy 26 |13|S| 4

P15-0103-I | Mikrobialna genetika 13 |26|S| 4

P15-0034-I | Neurobioldgia 26 |26|S| 6

P15-0013-I | Embryotechnolégie 26 |26|S| 6

P15-0018-I | Metddy a techniky génovych manipulacii| 26 |26 S 6

P15-0105-I | Mikrobiolégia a parazitoldgia 13 |39(S 6

P15-0020-I | Radioaktivita v Zivotnom prostredi 26 |13} S 4

P15-0014-I | Enzymové inZinierstvo 26 [13|S 4

P15-0036-I | Patofyzioldgia ZivoCichov 13 |26(S 4

P15-0101-I | Ekolégia mikroorganizmov 26 [26|S 6

P15-0033-I | Molekulova fyziolégia 13 |26(S 6

P15-0037-I | Reprodukéna bioldgia 13 |26(S 4

P15-0031-l | Imunobioldgia 13 |26(S 4

P15-0027-I | Fyzioldgia vyZivy 13 |26(S 4

P15-0099-I | Bioaktivne metabolity mikroorganizmov | 13 |26 S 4
A15-0067-1 | Genomika a bioinformatika 26 (26 S 6
P15-0086-I | Chémia odpadov 13 |26|S 4
P15-0084-I | Environmentalna chémia 26 (13| S 4
P15-0038-I | Toxikoldgia ZivoCichov 13 |39(S 6
P15-0002-I | Diplomova praca 120h| 0 | Z 20
P15-0003-I | Odborna prax 0 |6t|Z 10
Celkovy pocet kreditov za semester 2012424 14|10 30

Statna skuka pozostava z obhajoby diplomovej prace
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InZiniersky $tudijny program : AGROBIOTECHNOLOGIE
Garant Studijného programu: prof. RNDr. Zdenka Galova, CSc.

Profil absolventa
Absolvent studijného programu agrobiotechnolégie, ma vedomosti o podstate biologickych,

biochemickych, biotechnologickych a bioinZinierskych procesov, spojenych s uplatnenim
modernych biotechnologickych metdd a technik kultivdcie mikroorganizmov, tkanivovych
kultar, pripravy biologicky vyznamnych latok, transformdcie r6znych substratov. Dokaze
aplikovat metdédy analyzy biologického materidlu vratane  mapovania gendmu Zivych
organizmov, metddy a postupy jeho Upravy, genetickej modifikacie, izolacie a identifikacie
génov a molekuldrnych markerov. Absolvent ma znalosti o polnohospodarskych,
potravinarskych, farmaceutickych, chemickych a environmentdlnych biotechnoldgidch a
uplatni sa v polhohospodarskych  a potravindrskych  podnikoch, vo vyskumnych
a Slachtitel'skych ustavoch, vo vyrobnych biotechnologickych prevadzkach.

Uplatnenie absolventa

Absolvent studijného programu biotechnoldgie je schopny tvorivo aplikovat ziskané poznatky
pri vyvoji a riadeni biotechnologickych vyrob. V pribuznych  oblastiach  vie
modelovat, simulovat a kontrolovat biotechnologické postupy a optimalizovat vyrobné
procesy. Absolvent ma vedomosti a zru¢nosti pre hodnotenie surovin z hladiska ich mozného
biotechnologického spracovania aplikaciou fyzikalno-chemickych a biologickych metdd analyzy
i ekonomického a legislativneho posudenia vyslednych efektov. Vyskumnu pracu realizuje
s vysokou mierou samostatnosti a tvorivosti a ma schopnosti trvalym samostidiom udrzZiavat
kontakt s rozvojom vednych disciplin tvoriacich agrobiotechnoldgie.
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InZiniersky Studijny program
Studijny program: AGROBIOTECHNOLOGIE /I - ATI/
Denné studium

Kéd Povinné predmety Hodiny/tyiden Semester - kredity
predmetu P C S 1 2 3 4
P15-0009-I | Biochemické metédy 2 1 S 4
A15-0044-1 | Ekogenetika 1 2 S 4
P15-0013-I | Embryotechnoldgie 2 2 S 6
P15-0029-I | Fyziologicka genetika 2 2 S 6
P15-0084-I | Environmentalna chémia 2 1 S 4
P15-0026-I | Fyziolégia regulaénych mechanizmov 1 3 S 6
P15-0014-I | Enzymové inZinierstvo 2 1 S 4
P15-0018-1 | Metody a techniky genovych 2 | 2 |s 6

manipulacii
P15-0100-I | Biotechnoldgie mikroorganizmov 2 2 S 6
P15-0011-I | Biotechnoldgie v rastlinnej produkcii 2 2 S 6
P15-0012-I | Biotechnoldgie v Zivocisnej produkcii 2 2 S 6
A15-0067-1 | Genomika a bioinformatika 2 2 S 6
P15-0002-I | Diplomova praca 120h| O Z 20
P15-0003-I | Odborna prax 0 6t | Z 10
Spolu - povinné kredity 30 | 10 | 24 | 30
Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity 0 20 6 0
Celkovy pocet kreditov za semester 30 | 30 | 30 | 30

Kéd Povinne volitelné predmety Hodiny/tyideri | Semester - kredity
predmetu ( 12 kreditov za 2 roky) P C S 1 2 3 4
T15-0141-| | BioinZinierstvo 2 2 S 6
P15-0103-I | Mikrobidlna genetika 1 2 S 4
A15-0051-1 | Molekulova genetika a imunogenetika 1 2 S 4
P15-0099-1 |Bioaktivne metabolity mikroorganizmov | 1 2 S 4
P15-0086-| | Chémia odpadov 1 2 S 4
P15-0032-1 | Metabolizmus bioaktivnych latok 2 2 S 6
P15-0020-I | Radioaktivita v Zivotnom prostredi 2 1 S 4
P15-0038-I | Toxikoldgia Zivocichov 1 3 S 6
E15-0168-B | Marketing 2 2 S 6
P15-0035-I | Ochrana biodiverzity Zivocichov 2 0 S 3
A15-0068-1 | Ochrana genofondu rastlin 1 2 S 4
A15-0055-1 | Slachtitel'ské programy v chove zvierat 1 2 S 4

Statna skuska pozostava z obhajoby diplomovej prace.
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InZiniersky $tudijny program : BEZPECNOST A KONTROLA POTRAVIN
Garant studijného programu: prof. Ing. Jozef Golian, Dr.

Profil absolventa:

Absolvent ovlada principy mikrobiologickej a chemickej bezpeénosti potravin horizontdlne aj
vertikdlne, uplatfovanie integrovaného pristupu z farmy po st6l a od stola po farmu.
Zabezpecluje ariadi vysledovatelnost potravin, vyhodnocovanie informacii aich analyzu
z rychleho vystrazného systému a stiahnutie vyrobkov z trhu. Aplikuje, rozvija a vyhodnocuje
systém analyzy rizika svyuZivanim matematickych a prediktivnych modelov v zmysle
preventivneho principu vzdujme ochrany zdravia ludi akomunikdcie o bezpecénosti
produkovanych potravin.

Uplatnenie absolventa

Absolventi sa uplatnia v potravinarskych podnikoch vtimoch pre bezpeénost potravin,
v podnikovych laboratdriach a na Useku riadenia, kontroly a auditov. Uplatnenie ndjdu
v Statnych aj privatnych laboratéridch zameranych na kontrolu a bezpecnost potravin, uplatnia
sa v ramci poradensko-konzultaénych sluZieb, v oblasti systémov akreditacie v potravinarstve,
tvorby legislativy, odhadovania rizik v potravinarstve. Siroké uplatnenie najdu aj v oblasti
riadenia bezpecnosti v distribuénej a obchodnej sfére ako aj vo verejnom stravovani.
Uplatnenie najdu aj v potravinarskom Skolstve, v Statnych organoch, v zahraniénych
kontrolnych institaciach, v ramci spoluprace s Eurépskym Uradom pre bezpecnost potravin,
vo vedeckych paneloch a pracovnych skupinach.
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Studijny program: BEZPECNOST A KONTROLA POTRAVIN /I - BKI/
Denné studium

Kéd L, Hodiny/tyZden Semester - kredity
Povinné predmety

predmetu P C S 1 2 3 4
P15-0060-I | FalSovanie a autentifikacia potravin 1 2 S 4

P15-0087-1 | Chémia potravin 2 2 S 6

P15-0106-1 | Mikrobiolégia potravin 1 3 S 6

P15-0053-I | Akreditdcia a certifikacia v potravinarstve 1 2 S 4

P15-0056-1 | Bezpeénost potravin 2 2 S 6

P15-0061-1 | Hodnotenie rizik 2 1 S 4

P15-0049-I | Technoldgie potravin ZlvociSneho pévodu 1 3 S 6

A15-0188-1 | Toxikoldgia potravin 2 2 S 6

P15-0016-l | Geneticky modifikované potraviny 2 2 S 6
P15-0067-I | Legislativa a kontrola potravin 1 2 S 4
P15-0069-I | Ochorenia z potravin 1 2 S 4
P15-0109-I | Potravinarska mykoldgia 1 2 S 6
P15-0127-1 | Technoldgie potravin rastlinného pévodu 2 2 S 6
P15-0002-I | Diplomova praca 120h | O Z 20
P15-0003-I | Odborna prax 0 6t | Z 10
Spolu - povinné kredity 16 | 26 | 26 | 30
Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity 14 | 4 4 0
Celkovy pocet kreditov za semester 30 | 30 | 30 | 30

Kéd Povinne volitelné predmety Hodiny/tyiden | Semester - kredity
predmetu ( 12 kreditov za 2 roky ) P C S 1 2 3 4
P15-0068-I | Nutrigenomika 2 2 S 6
P15-0118-l | Senzometrika a informatika v potravinarstve | 2 2 S 6
P15-0079-1 | Zdravotna bezpecnost potravin 2 2 S 6
P15-0099-I | Bioaktivne metabolity mikroorganizmov 1 2 S 4
P15-0065-I | Hygiena vyZivy a stravovania 2 2 S 6
P15-0042-1 | Spracovanie hydiny a minoritnych ZP 1 3 S 6
P15-0078-I | Vzorkovanie potravin 1 2 S 4
U15-0071-1 | Spravne pravo v potravinarstve 2 1 S 4
E15-0090-I | Marketing potravin 2 2 S 6

Statna skuska pozostava z obhajoby diplomovej prace.
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InZiniersky Studijny program
Bezpeénost a kontrola potravin /I-BKi/
externa forma

Kéd . Rozsah Semester - kredity
Povinné predmety

predmetu P cC|S|1]2|3|4|5]|6
P15-0060-I | FalSovanie a autentifikacia potravin 13 | 26| S | 4

P15-0087-1 | Chémia potravin 26 | 26| S | 6

P15-0106-I | Mikrobioldgia potravin 13 |39 S | 6
P15-0118-1 SenzorT\e,trika a informatika v % | 261 s | 6

potravindrstve

P15-0056-1 | Bezpecénost potravin 26 | 26| S 6

P15-0061-I | Hodnotenie rizik 26 | 13| S 4
A15-0188-1 | Toxikoldgia potravin 26 | 26| S 6

P15-0078-I | Vzorkovanie potravin 13 | 26| S 4

P15-0069-I | Ochorenia z potravin 13 |26 S 4

P15-0109-I | Potravinarska mykoldgia 13 | 39| S 6

P15-0127-1 | Technoldgie potravin rastlinného pévodu | 26 |26 | S 6

P15-0079-1 | Zdravotna bezpeénost potravin 26 |26 S 6

P15-0053-I | Akreditacia a certifikacia v potravinarstve | 13 | 26 4
P15-0049-I | Technoldgie potravin zivociSneho pévodu | 13 | 39 6
P15-0065-I | Hygiena vyZivy a stravovania 26 | 26| S 6
P15-0016-I | Geneticky modifikované potraviny 26 | 26| S 6
P15-0067-1 | Legislativa a kontrola potravin 13 |26 S 4
P15-0002-I | Diplomova praca 120h| 0 | Z 20
P15-0003-I | Odborna prax 0 6t 10
Celkovy pocet kreditov za semester 22 | 20| 22|16 |10 | 30

Statna skuka pozostava z obhajoby diplomovej prace
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Study programme: Food Safety and Control (FSCi)

Graduator of the study program: prof. Ing. Jozef Golian, Dr.
Master degree

Graduate knows principles of microbiological and chemical food safety, both horizontally and
vertically, principles of integrated approach from ,farm to table”. He can manage food
traceability issue, evaluation and analysis of information from the Rapid Alert System for Food
and Feed and has knowledge how to recall the products from the market. Graduate can apply,
develop and evaluate a system of risk analysis with the use of mathematical and predictive
models in terms of the precautionary principle in order to protect human health and
communication about safety of foodstuffs.

By completion of compulsory and compulsory optional courses of the study schedule graduate
is able to:

obtain and use the principles of traceability of raw materials and foodstuffs in the
whole chain of their production and apply them to specific conditions of the food enterprise,

obtain and apply knowledge about the strategy of risk analysis on a scientific basis in
terms of management evaluation and communication,

apply knowledge of mathematical models, statistical evaluation of the results and their
application in control work,

use of modern analytical methods for food control, their authentication, detection of
food adulteration,

professionally can give opinion on draft legislation, on this basis can formulate
changes, e.g. in food labeling, in application of nutrition and health claims etc.,

manage food information systems and databases, manage and document the internal
control system in the enterprise within the food safety team and top management,

analyze, document and evaluate crisis situations to forecast potential risks at the
enterprise level and in communication with the public and the media,

apply engineering methods and processes at food preservation, sensory,
microbiological, physical-chemical analysis of foodstuffs,

perform prediction and prevention of alimentary diseases, toxicological and
mycological examinations,

Career opportunities for graduates

Graduates are found in food enterprises in the teams of food safety, in company laboratories
and in management, control and audits. They are recruited in the state and private
laboratories to control food safety, at advisory consulting services, in the field of accreditation
systems in food industry, legislation formation, estimating of food risks. Management of the
safety in the distribution and business level, and also in public catering are another job
opportunities for graduates. They are found in food education institutions, state divisions, at
the foreign inspection institutions, in cooperation with the European Food Safety Authority,
scientific panels and working groups as well.
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Study programme: Food Safety and Control /I-FCS/
Full-time study

Hours/week Term - credits
Course code Compulsory courses
L E E 1 2 3 4
P15-0060-I | Food Adulteration and Autentification 1 2 E 4
P15-0087- | Food Chemistry 2 2 E 6
P15-0106-1 |Food microbiology 1 3 E 6
P15-0053-1 Akreditation and Certification in Food 1 ) £ 4
Industry
P15-0056-1 |Food Safety 2 2 E 6
P15-0061-1 |Risk Assessment 2 1 E 4
P15-0049-1 |Food Technology of Animal Products 1 3 E 6
A15-0188-1 |Food Toxicology 2 2 E 6
P15-0016-1 |Geneticaly modified food 2 2 E 6
P15-0067-1 |Food Control and Legislation 1 2 E 4
P15-0069-1 |Foodborne Diseases 1 2 E 4
P15-0109-1 |Food Mycology 1 2 E 6
P15-0127-1 |Technology of foodstuffs of plant origin 2 2 E 6
P15-0002-1 | Diploma Thesis 120h| O C 20
P15-0003-1 | Practical Training 0 6w| C 10
Together - compulsory credits 16 | 26 | 26 | 30
Tohether - compulsory elective and optional credits 14 | 4 4 0
Total credits per semester 30| 30| 30 | 30
Compulsory optional subjects Hours/week |Term - credits
Course code
( 12 credits for 2 years ) L E|E|1|2 |34
P15-0068-1 | Nutrogenomics 2 2 E| 6
P15-0118-l | Sensometrics and Informatics in Food Science 2 2 | E| 6
P15-0079-l | Health Safety Aspects of Food 2 2 | E| 6
P15-0099-| | Bioactive metabolites of microorganisms 1 2 | E 4
P15-0065-1 | Hygiene of Nutrition and Alimentation 2 2 | E 6
P15-0042-l | Poultry and Minority Animal Products Processing | 1 3 E 6
P15-0078-1 | Sampling of Foods 1 2 | E 4
U15-0071-1 | Administrative Law in Food 2 1 E 4
E15-0090-1 | Food Marketing 2 2 E 6

State Examination consists of a thesis defense.
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Studijny program : TECHNOLOGIA POTRAVIN

Garant $tudijného programu : prof. Ing. Juraj Cubon, CSc.
Profil absolventa

Absolvent ovlada problematiku technolégii potravin polnohospodarskeho povodu. Je
pripraveny uplatnit sa v riadeni vyrobnych procesov podnikov agropotravinarskeho sektoru
rézneho typu, so Sirokym zameranim na technoldgie potravin, tak rastlinného ako aj
ZivociSneho pbévodu a zuzitkovanie vznikajucich vedlajSich produktov.

Na zaklade absolvovania povinnych, povinne volitelnych a volitelnych predmetov studijného
planu absolvent:

e Ovlada moderné spdsoby spracovania rastlinnych a Zivocisnych produktov z pohladu
zachovania nutri¢nej, hygienickej a senzorickej hodnoty z nich vyrdbanych potravin. Vie
pracovat s literaturou, informaciami, udrziavat kontakt s vyvojom svojej profesie.

e Je preto schopny uplatnit sa v riadiacej timove] praci vyrobnych procesov podnikov
rézneho typu zameranych na potraviny.

e Uplatnenie je podporené teoretickymi poznatkami konstrukénych prvkov, funkénosti,
technickych a technologickych principov procesov kompletnych vyrobnych liniek a
regulacnej techniky pri reSpektovani kvality (biologickej podstaty) findlnych produktov,
ekologickych poziadaviek a rentability vyroby.

Na zaklade ziskanych praktickych poznatkov z oblasti technologickych postupov spracovania
polnohospodarskych komodit, zaloZzené na sic¢asnom stave poznania, absolvent dokaze:

o aplikovat vedecké, technické, socialne principy do zachovania kvality prirodnych
zdrojov potravin a ich efektivneho vyuZitia s osobitnym zretelom na regionalnu politiku
v zmysle poZiadaviek EU,

e kreativne pristupovat k inovacii vyrobkov,

e kriticky analyzovat a navrhovat komplexné riesenia.

Uplatnenie absolventa

Absolventi ndjdu mozZnost uplatnenia v podnikoch a akciovych spoloc¢nostiach réznych typov:
malo-, velkoprevadzky, kombinaty so Sirokym spektrom technolégii potravin rastlinného a
ZivocisSneho pbvodu.

V poradenstve, vzdelavacich a vyskumnych instituciach — v zdruzeniach pestovatelov,
chovatelov, spracovatelov (efektivna praca v time ako €len, pripadne veduci), v
polnohospodarskom skolstve (stredné, vysoké) a agropotravinarskom vyskume.

V institucidch odbornej spravy v oblasti zachovania kvality a zdravotnej nezavadnosti potravin,
s osobitnym zretelom na regiondlnu politiku a efektivne uplatnenie sa SR na eurdpskom
(svetovom) potravinarskom trhu.

V organizaciach pripravujucich standardy/normy pre potravinarske suroviny a potraviny.
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InZiniersky Studijny program
Studijny program: TECHNOLOGIA POTRAVIN /1 - TNI/
Denné studium

Kéd L, Hodiny/tyZdern | Semester - kredity
predmetu Povinné predmety P C S 1 2 3 4
P15-0087-1 | Chémia potravin 2 2 S 6
P15-0116-1 | Konzervovanie potravin 2 2 S 6
P15-0046-1 | Technolégia mlieka I. (chémia) 1 3 S 6
P15-0128-1 | Technoldgie spracovania cerealii 1 3 S 6
P15-0106-1 | Mikrobioldgia potravin 1 3 S 6
P15-0122-1 |Sladovnictvo a pivovarnictvo 1 2 S 4
P15-0044-1 | Technoldgia masa | (Jatocnictvo) 1 3 S 6
P15-0047-1 | Technoldgia mlieka Il (spracovanie) 1 3 S 6
E15-0090-1 | Marketing potravin 2 2 S 6
T15-0144-| | Potravinarska technika 2 2 S 6
P15-0045-1 |Technoldgia masa Il (spracovanie) 1 3 S 6
P15-0129-1 ;I's;:ir;:)rl]?ilhe;z?;ovama okopanin a ) ) S 6
P15-0002-1 | Diplomova praca 120h| O 20
P15-0003-1 | Odborna prax 0 6t 10

Spolu - povinné kredity 24 | 22 | 24 | 30
Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity 6 8 6 0
Celkovy pocet kreditov za semester 30|30 | 30| 30

Kod Povinne volitel'né predmety Hodiny/tyZderi | Semester - kredity
predmetu (12 kreditov za 2 roky ) P C S 1 2 3 4
T15-0141-1 |BioinZinierstvo 2 2 S 6
P15-0060-I | FalSovanie a autentifikdcia potravin 1 2 S 4
P15-0042-1 | Spracovanie hydiny a minoritnych ZP 1 3 S 6
P15-0113-1 |Enoldgia 1 3 S 6
P15-0040-1 | Gastronomické technoldgie 1 2 S 4
E15-0170-B | Manazment 1 2 S 4
P15-0043-l |Syrarstvo 1 3 S 6
P15-0126-1 | Technoldgia nealkoholickych napojov 2 1 S 4
P15-0130-| Technolégie spracovania zahradnickych 5 5 S 6

produktov
P15-0016-i | Geneticky modifikované potraviny 6
P15-0067-i | Legislativa a kontrola potravin 4
P15-0109-i | Potravinarska mykoldgia 6

Statna skuska pozostdva z obhajoby diplomovej prace
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PRAX

V profilovani absolventov  bakaldrskeho ainZinierskeho stupna Studia ma
nezastupitelné miesto prax Studentov. Cielom praxe Studentov je ziskat praktické vedomosti,
potrebné navyky a technologickd zrucnost z vyrobnych a pracovnych postupov i metdd, ktoré
tvoria sucast studijného programu.

Prax Studentov sprostredkovava spojenie fakulty s vyrobnymi, kontrolnymi, riadiacimi
a vedecko-vyskumnymi pracoviskami pricom ziskané poznatky absolventi praxe maju moznost
po ukonceni studia uplatnit vo vyrobnej a riadiacej sfére.

Rozdelenie praxe podla jednotlivych stupriov je nasledovné pre vsetky
akreditované studijné programy:

Bakaldrske dtudijné programy: Aplikovana biol(zgia, {\grobiotechnolégi?, Ag.ro’potravinérstvo,
Bezpecnost a kontrola potravin, Vinarstvo
Nazov praxe: Prevadzkova prax
Povinnost absolvovania: 4. semester
Pocet kreditov 6
Dizka trvania: 4 tyzdne
Bakaldarsky Studijny program: Potraviny a technolégie v gastrondmii
Nazov praxe: Prevadzkova prax v gastronomii I.
Povinnost absolvovania: 2. semester
Pocet kreditov 4
Dizka trvania: 3 tyzdne
Nazov praxe: Prevadzkova prax v gastronomii Il.
Povinnost absolvovania: 4.semester
Pocet kreditov 8
Dizka trvania: 6 tyzdriov
Nazov praxe: Prevadzkova prax v gastronomii lll.
Povinnost absolvovania: 6. semester
Pocet kreditov 2
Di%ka trvania: 1 tyzden
Aplikovana bioldgia, Agrobiotechnolégie, Bezpeénost a
InZinierske Studijné programy: kontrola potravin, Technolégia potravin, Food Safety and
Control
Nazov praxe: Odborna prax
Povinnost absolvovania: 4. semester
Pocet kreditov: 10
DlZka trvania: 6 tyZzdriov

Seminar k praxi: povinne volitelny predmet na I. stupni $tudia /2.semester/,
pocet kreditov 2, vymera za tyzder : 2/0

Vyhodnotenie praxe:

Student je povinny po ukoné&eni praxe vypracovat pisomnu spravu.

Zapocet z praxe udeluje pedagog zodpovedny za prax.
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Cast prva
Zakladna charakteristika

Clanok 1

Uvodné ustanovenie

Studijny poriadok (dalej len ,poriadok”) Slovenskej polnohospodarskej univerzity v Nitre
(dalej len ,SPU“) je vydany vzmysle § 15 ods. 1 pism. b) zdkona ¢. 131/2002 Z. z.
o vysokych Skoldch a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov (dalej len ,,zakon) a Statttu SPU ako vnutorny predpis SPU a upravuje pravidla
Studia bakaldrskych, inZinierskych a doktorandskych Studijnych programov na SPU.

Poriadok SPU je zavazny pre vsSetkych Studentov, vysokoSkolskych ucitelov a dalSich
pracovnikov SPU, ktori poskytuju a organizacne zabezpecuju vysokoskolské studium.

Clanok 2

Studijny odbor, $tudijny program a spolo¢né $tudijné programy

1. SPU poskytuje vysokoSkolské vzdeldvanie v Studijnych programoch bakalarskeho,
inzinierskeho a doktorandského stupra Studia.

2. Studijné programy (dalej len ,SP“) uskutoéfiuju a organizaéne zabezpecuju fakulty, ktoré
su zodpovedné za realizaciu a kvalitu vzdeldvacieho procesu.

3. Pravo rozhodovat alebo konat vo veciach vymedzenych tymto studijnym poriadkom ma
pri Studijnych programoch uskuto¢iovanych na fakulte dekan fakulty (dalej len , dekan
fakulty®).

4. SP je subor predmetov pozostavajucich zo vzdeldvacich €innosti a ich kombinacie a subor
pravidiel zostaveny tak, aby ich Uspesné absolvovanie vratane statnej skusky umoznilo
ziskat vysokoskolské vzdelanie v prislusSnom stupni studia.

5. Fakulty mézZu v spolupraci s inymi vysokymi Skolami, vratane vysokych $kél so sidlom
mimo Uzemia Slovenskej republiky, zabezpeclovat akreditované spolo¢né Sstudijné
programy, na tvorbe ktorych sa podielaju vSetky spolupracujuce vysoké skoly. Dohoda
spolupracujucich vysokych $kél vymedzi podmienky spoluprace, ktoré urcia najma
podmienky prijatia na spoloény SP, podmienky absolvovania $tudia, podrobnosti
0 organizacii Studia, o udefovanom akademickom titule a podrobnosti o dokladoch
o skonéeni $tudia. Student prijaty na $tudium spolo¢ného $tudijného programu je pocas
Studia Studentom vsSetkych spolupracujucich vysokych skél (to neplati pre Statistické
a rozpoctové Ucely, ked' je povazovany za Studenta tej vysokej Skoly, ktord mu v prislusnej
Casti Studia zabezpecuje vzdeldvanie). Dohoda o spolo¢nych Studijnych programoch
upravi tiez platnost vnatornych predpisov vysokych $kol pre sStudentov spoloénych
Studijnych programov arozhodovanie oich akademickych pravach a povinnostiach
v stlade s vnutornymi predpismi vysokej skoly a pravnymi predpismi $tatu, v ktorom sa
Studium uskutocnuje.
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Clanok 3

Bakalarske, inZinierske a doktorandské SP

Vzdelavanie na SPU sa realizuje v troch stuprioch studia:
a) | stupen — bakaldrske studium,

b) Il. stupen — inZinierske studium,

c) I stupen — doktorandské studium.

Vzdelavanie vo vSetkych troch stuprioch Studia sa kon¢éi Statnymi skdskami a obhajobou
zaverecnej (bakalarskej, diplomovej, dizertacnej) prace.

Absolventi SP ziskavaju vysokokolské vzdelanie prisluiného stupfia (prvého, druhého,
tretieho) s udelenim prislusného akademického titulu (bakalar, inzinier, philosophiae
doctor).

Clanok 4

Formy a metédy studia, dizka stadia

SP sa uskutoéfiuje v dennej alebo v externej forme $tudia.

Dennd forma Studia je =z hladiska c¢asovej ndrocnosti prace Studenta vratane
samostatného Studia a samostatnej tvorivej €innosti organizovand v rozsahu 1500 az
1 800 hodin za akademicky rok.

Externa forma Studia je organizovana v rozsahu 750 az 1 440 hodin za akademicky rok
vratane samostatného Studia a samostatnej tvorivej ¢innosti Studenta.

Vzdelavacie cinnosti sa uskutocnuju prezencnou, distanc¢nou alebo kombinovanou
metddou. V dennej a externej forme sa SP uskutoéfiuje rovnakou metédou. Pripadné
nevyhnutné rozdiely nesmu mat negativny vplyv na vysledky vzdelavania.

Standardna di?ka $tadia je uréena SP a vyjadruje sa v akademickych rokoch.

Standardna di?ka $tadia pre bakalarsky SP vratane odbornej praxe je

a) vdennejforme Studia najmenej tri a najviac Styri akademické roky,

b) v externej forme Stadia najmenej Styri a najviac pat akademickych rokov.
Standardnd dizka $tadia pre inZiniersky SP vratane odbornej praxe je

a) vdennejforme studia najmenej jeden a najviac tri akademické roky,

b) v externejforme Studia najmenej tri a najviac Styri akademické roky.
Standardnd di?ka $tudia pre doktorandsky SP je

a) vdennejforme studia tri alebo Styri akademické roky,

b) v externej forme sStadia Styri alebo pat akademickych rokov.

Studium podla SP nesmie presiahnut jeho $tandardni dizku o viac ako dva akademické
roky.
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Cast druha

Bakalarsky a inziniersky stupen Studia

Clanok 5

Prijimacie konanie

VSeobecné podmienky prijatia uchadzaCov na Studium v jednotlivych Studijnych
programoch a podmienky prijimacieho konania stanovuje § 55, § 56 a § 58 zdkona.
Uchdadza¢, ktory ukondil Studium na uznanej strednej alebo vysokej Skole v zahranici, musi
predloZit dradne overené rozhodnutie o uznani dokladu o vzdelani vydané prislusnym
organom v Slovenskej republike (okresnym dradom v sidle kraja, uznanou vysokou Skolou
alebo MSVVaS) vzmysle zdkona ¢&. 422/2015 Z.z. Uchéadza¢ o $tudium spoloéného
$tudijného programu musi spifiat aj podmienky uréené v dohode podla § 54a zékona a
uchadzad o $tudium v ramci akademickej mobility musi spifiat aj podmienky vymenného
programu podla § 58a zdkona.

Zakladnou podmienkou prijatia na bakaldrsky SP je ziskanie Gplného stredného vzdelania
alebo uplného stredného odborného vzdelania.

Uchadza¢, ktory nepreukaze splnenie zakladnych podmienok prijatia na Stidium v case
overovania splnenia podmienok na prijatie, méze byt na studium prijaty podmienecne
stym, Ze je povinny preukdazat splnenie zdkladnych podmienok prijatia na Studium
najneskor v den uréeny na zapis na studium.

Zakladnymi podmienkami prijatia na $tudium inZinierskeho SP je vysokoskolské vzdelanie
prvého alebo druhého stupnia, pricom sicet poctu kreditov ziskanych predchadzajicim
vzdelanim a po¢tu kreditov potrebnych na riadne skon&enie SP druhého stupfia, na ktory
sa uchadzac hlasi, musi byt najmenej 300 kreditov.

Fakulta m6ze urcit na prijatie na studium dalSie podmienky s cielom zabezpedit, aby sa na
Studium dostali uchadzacdi, ktori prejavia najvy$siu mieru schopnosti a predpokladov
v sulade s § 57 zakona.

Ak je sucastou overovania schopnosti na studium prijimacia skdska, uchadzacovi so
Specifickymi potrebami sa na jeho Ziadost na zaklade vyhodnotenia jeho Specifickych
potrieb [§ 100 ods. 9 pism. b)] uréi forma prijimacej skusky a spbésob jej vykonania
s prihliadnutim na jeho Specifické potreby.

Fakulta zverejni vcéas, najneskor do 20. septembra v akademickom roku, ktory predchadza
akademickému roku, v ktorom sa ma stadium zadat, ak ide o bakaldrsky Studijny
program, pri ostatnych Studijnych programoch najneskér dva mesiace pred poslednym
driom uréenym na podanie prihlasok, lehotu na podanie prihlasok na studium, podmienky
prijatia podla odseku 2 tohto ¢lanku, termin a sp6sob overovania ich splnenia, a ak je
sucastou overovania schopnosti na studium prijimacia skuska, aj formu a ramcovy obsah
skusky a spOsob vyhodnocovania jej vysledkov. Tieto skutoc¢nosti fakulta zverejiiuje na
uradnej vyveske fakulty a hromadnym sp6sobom vsulade so zdkonom o slobode
informacii. Rovnakym sp6sobom fakulta zverejiiuje aj informaciu o pocte uchadzacov,
ktorych planuje prijat na studium prislusného Studijného programu.

48



Uchadzaé, ktory dostal rozhodnutie o neprijati na Studium, mbZe podat Ziadost
o preskimanie tohto rozhodnutia. Ziadost podava dekanovi fakulty v lehote do 6smich
dni odo dia jeho dorucenia.

Ak uchadzac¢ neprejavi o Studium zdujem, alebo neposkytne informdciu, ¢i sa na studium
zapise v case uréenom fakultou, zanikne mu prdvo zapisat sa na Studium daného
Studijného programu. Fakulta zrusi rozhodnutie, ktorym nebol dalsi uchadzac v poradi
podla vysledkov prijimacieho konania na studium prijaty, a vyda nové rozhodnutie o jeho
prijati na stadium.

Clanok 6
Akademicky rok

Akademicky rok sa zacdina 1. septembra beiného roka a skonéi sa 31. augusta
nasledujuceho roka.

Akademicky rok sa ¢leni na zimny a letny semester. Kazdy semester pozostdva
z vyucbovej Casti a skuskového obdobia. Vyucba je rovnomerne rozdelena pocas celého
semestra. Skuskové obdobie trvd najmenej 4 tyzdne. V poslednom semestri Studia mobze
byt harmonogram stddia upraveny aj inym spésobom.

Rektor stanovuje na zaciatku druhého Stvrtroku bezného roka harmonogram vyucby na
nasledujuci akademicky rok. Dekani fakult mézu harmonogram vyucby aktualizovat podla
Specifickych potrieb fakulty.

Clanok 7

Organizacia vzdeldvacej cinnosti

Kazdy predmet SP je realizovany vzdeldvacimi ¢innostami, ktorymi si najméa prednaska,
seminar, cviCenie, zaverecna praca, projektova praca, laboratérna praca, staz, exkurzia,
prevadzkova, odbornd a diplomova prax. VSetky tieto cinnosti zabezpeéuju odborné
katedry, ktoré su v danej oblasti kompetentné a realizuji vyuébu predmetov s prislusSnym
obsahom aj v inych studijnych programoch a to bez ohladu na ich formalne zaélenenie na
danej fakulte.

Na vSetkych stupnoch Studia prednasaju profesori a docenti, vybrané kapitoly so
suhlasom garanta predmetu aj odborni asistenti s akademickym titulom PhD. (CSc.),
vyskumni pracovnici, vyznamni externi odbornici a hostujlci zahrani¢ni ucitelia. Ostatné
vzdeldvacie ¢innosti zabezpecuju najma odborni asistenti, asistenti a doktorandi.

Organizované formy vzdeldvacich ¢innosti doplfiaju individudlne konzultdcie, ktorych
terminy zverejiuje ucitel v priestoroch katedry.

Garant predmetu spracuje ¢asovy a obsahovy harmonogram a v prvom tyzdni semestra
zverejni konkrétne informacie o vyucbe predmetu a obsahovy program prednasok
a cviceni, podmienky pre udelenie zdpoctu, poziadavky ku skuske, povinné a odporucané
tituly Studijnej literatury.

Dizka jednej vyucovacej hodiny na vietkych fakultdch SPU je 45 minut. Dvojhodinova
prednaska trva 90 minut a realizuje sa bez prestavky.

Ucast $tudentov na vietkych vzdeldvacich ¢innostiach je povinna.
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Clanok 8

Kreditovy systém

Na SPU sa realizuje flexibilny systém Studia s kreditovym hodnotenim predmetov
v stlade so zasadami Eurdpskeho systému prenosu kreditov (European Credit Transfer
System — ECTS) § 62 zakona. Kreditovy systém vyuZiva zhromaZzdovanie a prenos kreditov.
Kredity su Ciselné hodnoty priradené k predmetom, ktorymi sa hodnoti zataz Studenta
spojena s absolvovanim jednotlivych predmetov SP.

Kreditovy systém $tudentovi umoZfiuje volit si tempo $tudia. Kaidy predmet SP ma
priradeny pocet kreditov, ktoré Student ziska po UspeSnom absolvovani predmetu.
Kredity ziskané za absolvovanie predmetov sa Studentovi spocitavaju. Za dany predmet
SP méie $tudent v priebehu $tudia ziskat kredity iba jedenkrat.

Absolvovanim odportéaného $tudijného planu prislusného SP v kaidom akademickom
roku Student v dennej forme Studia ziska 60 kreditov a Student v externej forme Studia
ziska najviac 48 kreditov. Odporucéany Studijny plan je zostaveny tak, aby Student jeho
absolvovanim ziskal predpisany pocet kreditov potrebnych na riadne skoncenie Studia
v jeho $tandardnej dizke.

Pocet kreditov potrebnych na riadne skoncenie Studia
a) pre bakalarsky SP so $tandardnou dizkou $tddia je najmenej 180 kreditov,

b) pre inZiniersky SP so $tandardnou dizkou $tudia jeden rok je najmenej 60 kreditov (v SP
v dennej forme $tudia so $tandardnou dizkou $tudia dva roky je 120 kreditov).

Kredity ziskané za cast Studia na niektorej z fakult SPU, vysokej Skole v SR alebo
v zahrani¢i na zdklade zmluvy o Studiu, sa Studentovi zapocitavaju na zdklade vypisu
vysledkov studia vydaného vysokou skolou, na ktorej ich student ziskal.

Kredity ziskané v predchadzajucom studiu na fakulte SPU, inej vysokej skole v SR alebo
v zahrani¢i, méze v stlade s danym SP zapoditat $tudentovi, na zaklade jeho pisomnej
Ziadosti, dekan fakulty, po vyjadreni garanta predmetu, na predpisanom formulari
v danom semestri. Lehota platnosti kreditov je 7 rokov od absolvovania uznanych
predmetov.

RozloZenie kreditov si Student voli s ohfadom na podmienky uvedené v ¢lanku 4 ods. 9
tohto $tudijného poriadku. Prediienie $tidia nad $tandardnd dizku SP je spojené
s Uhradou Skolného v zmysle § 92 zakona.

Clanok 9
Studijny plan, studijné predmety

Studijny plan $tudenta uréuje &asovlu a obsahovd postupnost predmetov a formy
hodnotenia Studijnych vysledkov. Povinnostou Studenta je vytvorit si Studijny plan
samostatne alebo v spolupraci so Studijnym poradcom v ramci stanovenych pravidiel
prisludného SP v sulade so $tudijnym poriadkom fakulty. Tvorba $tudijného planu sa
realizuje v UIS-e zdpisom na predmety v termine stanovenom harmonogramom vyucby.

Studijného poradcu na fakulte vymenuva dekan. Jeho dlohou je usmerfiovat $tudenta pri
zostavovani Studijného planu z hladiska volby predmetov, casovej postupnosti,
kreditového hodnotenia, moznosti absolvovania ¢asti SP na inej fakulte alebo vysokej
skole, atd.
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Predmety SP sa podla zavaznosti ich absolvovania ¢lenia na:
a) povinné — su predpisané SP,

b) povinne volitelné — podmienkou absolvovania ¢asti $tudia alebo celého SP je
absolvovanie tychto predmetov v stanovenom, pripadne vy$som pocte kreditov podla
vyberu Studenta,

c) vyberové — ostatné predmety SP, pripadne predmety iného SP, alebo predmety SP inej
fakulty alebo vysokej 8koly. Student si ich zapisuje na doplnenie svojho $tudia a na
ziskanie dostato¢ného poctu kreditov v danej Casti Studia (§ 51 ods. 4 pism. j zakona).

Predmety SP sa podla nadvaznosti ¢lenia na:

a) predmety bez nadvaznosti — zapis takéhoto predmetu nie je podmieneny absolvovanim
iného predmetu,

b) predmety podmienené absolvovanim inych predmetov — zdpis takéhoto predmetu je
podmieneny absolvovanim iného predmetu (podmienujici predmet) alebo inych
predmetov.

Predmet sa kon¢i zdpoctom alebo zapoctom a skuskou.

Cléanok 10

Zapocet
Zapoctom sa potvrdzuje splnenie podmienok uréenych garantom v informaénom liste
predmetu, s ktorymi je Student oboznameny na zaciatku semestra.

Vsetky Studijné povinnosti Studenta pocas semestra (priebezné hodnotenia) vedu
k udeleniu zapoctu.

Zapocet udeluje ucitel, ktory viedol vyucbu daného predmetu.

Udeleny zdapocet ucitel zapisuje Studentovi do vykazu o Studiu azaznamena do
Univerzitného informaéného systému (dalej len ,UIS), pripadne aj do knihy skusok
spravidla v zapoctovom tyZdni.

Ucitel mdze Studentovi v odévodnenych pripadoch umoznit splnenie podmienok udelenia
zapoctu v nahradnom termine, najneskor do 2 tyzdriov od zaciatku skuskového obdobia.

Clanok 11
Skuaska, opravna skuska
Skuskou sa preveruju vedomosti Studenta z celého obsahu predmetu a jeho schopnost
tvorivym spdsobom prezentovat nadobudnuté teoretické a praktické poznatky.

Skusky sa vykondavaju pisomnou, Ustnou, praktickou alebo kombinovanou formou. Forma
skusky pre studenta so Specifickymi potrebami méze byt modifikovana podla druhu jeho
potrieb.
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10.
11.

12.

13.

Hodnotenie studijnych vysledkov Studenta v rdmci Studia predmetu sa uskutocriuje najma

a) priebeznou kontrolou Studijnych vysledkov pocas vyucbovej casti daného obdobia
studia (kontrolné otazky, pisomné testy, uUlohy na samostatnu pracu, projekty,
semestralne prace, referat na seminari a pod.),

b) skdskou za dané obdobie Studia.

Vysledok skusky so zapoditanim priebezného hodnotenia (maximdlne 50 bodov) sa na
skuske z celého obsahu predmetu hodnoti zndmkou uvedenou v €l. 12 ods. 2.

Skusky konaju studenti v skiskovom obdobi, najdlhSie do 31. jula daného akademického
roka. Terminy, ¢as a miesto konania skusky je skdsajiaci povinny zverejnit v UlS-e
najneskér 2 tyzdne pred skoncenim semestra. Polet vypisanych terminov musi byt
primerany poctu Studentov a rovnomerne rozlozeny pocas celého skuskového obdobia.
V priebehu letného semestra mozZe skusajlci vypisat terminy na skusky z predmetov
zimného semestra.

Na pisomnu Ziadost Studenta alebo ucitela o vykonanie skusky pred skisobnou komisiou,
podanu najneskér po prvom opravnom termine, modzZe dekan fakulty vymenovat
skusobnu komisiu na zaklade ndvrhu veduceho katedry. SkiSobna komisia je minimalne
3-Clennd. Ucitel predmetu je neskusajucim ¢lenom komisie.

Student sa na skugku prihlasuje prostrednictvom UIS. U&ast na skuske je podmienend
ziskanim zapoctu.

V pripade neulspesSne absolvovanej skusky, hodnotenej zndmkou FX (4) mozZe Student
opakovat skdsku najviac dvakrat v terminoch vypisanych uditelom predmetu podla
schvdleného harmonogramu vyucby na prislusny akademicky rok, v sulade s ods. 5 tohto
¢lanku.

Student ma pravo vysledok skusky neprijat. V tomto pripade ucitel do UIS zaznamend
znamku FX (4).

Ak sa Student bezd6vodne nedostavi na skusku, je hodnoteny zndmkou FX (4).

Skuska sa kona vjeden den ajej vysledok oznami ucitel Studentovi spravidla v den
konania skugky, najneskdr do 3 pracovnych dni po jej vykonani. Student ma pravo byt
informovany o hodnoteni jeho skusky.

Vysledky skusok vratane znamky FX (4) zaznamendva ucitel bez odkladu po vykonani
skusky do UIS.

Garant predmetu zabezpedi archivovanie pisomnych skdsok najmenej nasledujuci
akademicky rok. Skusajuci archivuje pisomné testy z priebeznych hodnoteni a zo skusky
jeden rok. V pripade, Ze ukondéi pracovny pomer, odovzda testy na archivaciu garantovi
predmetu.

Clanok 12

Klasifikacna stupnica

Vysledok skusky sa hodnoti znadmkou, ktorad vyjadruje mieru osvojenia si vedomosti
a zrucénosti daného predmetu.

Hodnotenie znamkou sa uskutoc¢nuje podla klasifikacnej stupnice ECTS.
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Klasifikacna stupnica vedomostnej tirovne

Studijné vysledky e . .

(slovné a percentuadlne vyjadrenie zvladnutia problematiky) Klasifikacny stupen - Znamka
vynikajuce 93-100% A - vyborne / excellent =1
nadpriemerné 86-92% B - velmi dobre / very good = 1,5
priemerné 79-85% C - dobre / good =2
prijatelné 72-78% D - uspokojivo / satisfactory = 2,5
splfiaju iba minimalne kritéria 64-71% E - dostatocne / sufficient = 3
nespliiaju ani minimalne kritéria <63 % FX - nedostatocne / fail = 4

3. Ucitel zapisuje Studentovi do vykazu o Studiu jedno z hodnoteni: A (1), B (1,5), C (2),
D (2,5), E (3). Hodnotenie FX (4) sa do vykazu o $tudiu nezapisuje.

4. Student ziska kredity za predmet v pripade hodnotenia zndmkou A a7 E (1 a? 3).

5. Na hodnotenie $tudijnych vysledkov sa pouziva vazeny $tudijny priemer (dalej VSP), ktory
sa vypocita tak, Ze v hodnotenom obdobi sa zrataju suciny poctu kreditov a Ciselného
hodnotenia zndmky za vSetky predmety zapisané Studentom a vysledok sa vydeli
celkovym poctom kreditov zapisanych Studentom za dané obdobie. Za predmety, ktoré si
$tudent zapisal a neabsolvoval, sa do VSP zapoéita zndmka 4. Predmety, ktoré nie su
hodnotené zndmkou, sa do VSP nezahffiaju.

6. VaZeny Studijny priemer za celé Studium sa vypocita podla odseku 5 tohto ¢lanku, pricom
sa do vypoctu zahrnt len UspesSne absolvované predmety.

Clanok 13
Zapis

1. Zapisat sa na studium v prislusnom akademickom roku moze:

a) prijaty uchadzag¢, ktory pisomne sthlasil so zapisom na $tadium SP prisluiného stupria
v danom akademickom roku,

b) podmienecne prijaty uchddzac, ak najneskér v den zapisu preukaze splnenie zakladnych
podmienok na prijatie na $tudium SP prisluného stupfia v danom akademickom roku,

c) $tudent, ktory splnil podmienky uréené SP a $tudijnym poriadkom uvedenych v &l. 16
ods. 5 pre postup do dalSej casti Studia,

d) $tudent, ktory sa opatovne zapide na $tudium SP po prerudeni $tudia.

2. Terminy zapisov urcuje dekan fakulty.

3. Zapis uchadzaca prijatého na Studium sa moZe uskutocnit aj pred zaciatkom
akademického roka, v ktorom sa ma zacat jeho studium. V takomto pripade sa uchadzac
stava Studentom 1. septembra tohto akademického roka. Uchadza¢ mozZe svoj zapis
pisomne zrusit najneskér do 15. augusta pred zaciatkom tohto akademického roka.

4. Student prvého stupfia $tudia po zdpise na $tudium skladd akademicky sfub na
sldvnostnej imatrikulacii.

5. Uchddza¢ uvedeny v ods. 1 pism. a) a b) tohto ¢lanku je povinny osobne sa zucastnit

zapisu v uréenom termine.
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6. Zapis do dalSej casti Studia absolvuje Student vzmysle pokynov dekana fakulty.
V pripade, Ze sa Student nezapise v stanovenom termine, fakulta pisomne vyzve Studenta
na dostavenie sa k osobnému zdpisu v lehote desiatich pracovnych dni od dorucenia
VyzZVy.

7. Student, ktory sa po doruceni vyzvy v uréenej lehote k zapisu nedostavi a ani nepoziada
o predlZenie tejto lehoty pre zdravotné dovody, ktoré mu brania dostavit sa na zapis, sa
povazuje za Studenta, ktory Studium zanechal.

8. Student, ktory mal prerudené $tudium, sa osobne zGéastni zapisu v uréenom termine.
V pripade nedostavenia sa Studenta na zapis sa postupuje rovnako ako v ods. 6 a 7.

Clanok 14

Zapis $tudenta pri zmene SP a formy $tudia

1. Zapis vykond student pévodne prijaty na $tudium SP prisluného stupfia v rovnakom alebo
pribuznom Studijnom odbore na inej vysokej Skole, na inej fakulte SPU, alebo na vlastnej
fakulte, ktorému dekan fakulty povolil zmenit SP.

Podmienkou povolenia zépisu je dorucenie:
a) pisomnej ziadosti Studenta
aa) z inej vysokej skoly, z inej fakulty SPU, alebo z vlastnej fakulty do 15. augusta
prislusného akademického roka,
ab) z vlastnej fakulty, zapisaného na $tidium rovnakého SP v inej forme $tudia,
do 31. janudra alebo do 15. augusta prislusného akademického roka,
b) dokladu vydaného vysokou $kolou, na ktorej je Student v ¢ase podania Ziadosti
zapisany na Studium, ktory obsahuje
ba) nazov studijného programu,
bb) nazov studijného odboru,
bc) vypis vykonanych skusok (predmet, rozsah za semester, datum vykonania skusky,
hodnotenie, kredity),
bd) anotacie absolvovanych predmetov,
c) inych dokladov uréenych v studijnom poriadku fakulty.

V pripade zapisu $tudenta v rovnakom SP v inej forme $tudia na vlastnej fakulte, $tudent
doruci podklady uvedené v ods. 1 pism. a) a c) tohto ¢lanku.

2. Dekan fakulty rozhodne o Ziadosti Studenta najneskér do 30 dni od doruéenia Uplnych
podkladov podla ods. 1.

3. Dnom zapisu sa Student stava Studentom SPU. Jeho predchadzajuce Studium sa povaZuje za
zanechané dnom, ktory predchadza dnu zapisu. Fakulta do troch pracovnych dni od
uskutoCnenia zdpisu ozndmi vysokej Skole, na ktorej Student zanechal $tudium, meno
$tudenta, nazov SP, v ktorom $tudentovi umoznila zapis, a datum zapisu.

V pripade povolenia zapisu na vlastnej fakulte, sa za deri zanechania Studia povaZuje den,
ktory predchadza zapisu v rovnakom Studijnom programe v inej forme Studia.
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Clanok 15

Zapis a absolvovanie predmetov

Zapisom si $tudent v stlade s prislusnym SP a $tudijnym poriadkom fakulty uréuje, aku ¢ast
povinnosti chce absolvovat v nasledujucej Casti Studia, na ktory sa zapis vztahuje, pricom
kazdy zapisany predmet musi ukoncit predpisanym sposobom.

Student si zapisuje predmety vtakom pocte kreditov, aby splnil podmienky pre
pokracovanie v Studiu v zmysle ¢l. 16 ods. 4; Student v poslednom roku Studia si zapisuje
predmety v pocte kreditov, aby splnil podmienky riadneho skoncenia studia v zmysle ¢l. 8
ods. 4, v sulade s ¢l. 4 ods. 9.

Student si moze v dalsom roku $tudia opakovane zapisat nelspe$ne absolvovany povinny
predmet. Po druhom neuspeSnom pokuse je Student vyluceny zo Studia [§ 66 ods. 1 pism.
c) zakona].

Student si moze v dalsom roku $tudia opakovane zapisat netspe$ne absolvovany povinne
volitelny predmet, alebo si mdze zapisat namiesto neho iny povinne volitelny predmet. Po
druhom neudspesnom pokuse je Student vyluéeny zo Studia [§ 66 ods. 1 pism. c) zakona].

Student si moZe v dalSom roku $tudia opakovane zapisat netspe$ne absolvovany vyberovy
predmet, alebo si mbZe zapisat namiesto neho iny vyberovy predmet alebo povinne
volitelny predmet spomedzi doteraz neabsolvovanych povinne volitelnych predmetov. Ak
Student dosiahol dostato¢ny pocet kreditov, nemusi si zapisat Ziadny vyberovy predmet. Ak
Student nedosiahol dostatoény pocet kreditov, po druhom neulspeSnom pokuse
o absolvovanie vybraného vyberového predmetu je vyliéeny zo Studia [§ 66 ods. 1 pism. c)
zakonal.

V pripade opakovaného predmetu moze garant predmetu uznat Studentovi zapocet, ktory
mu bol udeleny v predchddzajucej cCasti Studia. V odovodnenych pripadoch najma pri
dlhodobej nepritomnosti garanta predmetu, mdzZe udeleny zapocet uznat dekan prislusnej
fakulty. Student je povinny absolvovat vyuébu v plnom rozsahu, ak nemal udeleny, resp.
uznany zapocet.

Na opakované predmety sa vztahuju podmienky ¢l. 11 ods. 7 — 12.

Dekan fakulty méze Studentovi so Specifickymi potrebami, ktory je evidovany v UlS-g,
podla rozsahu a druhu Specifickych potrieb a Studentovi v dennej forme studia z dévodu
materskej, resp. rodi¢ovskej dovolenky umozZnit absolvovanie predmetov formou
individualneho studijného planu. Individualny studijny plan dekan stanovi na predpisanom
formulari.

Clanok 16

Postup pre postup do dalSej Casti Studia a kontrola Studia

Podmienky pre postup do dalSej Casti Studia a kontrola Studia sa riadia kreditovym
systémom.

Minimalny pocet kreditov potrebny na postup do dalSej Casti Studia
a) pre Studentov v dennej forme Studia je:
aa) vzimnom semestri prvého roku studia v I. stupni najmenej 6 kreditov,

ab) v kazdom roku studia v I. stupni najmenej 48 kreditov (z odporucanych 60
kreditov),
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ac) vkazdom roku studia v Il. stupni najmenej 48 kreditov (z odporucanych 60
kreditov),
b) pre studentov v externej forme Studia je:
ba) v kazdom roku Studia v I. stupni najmenej 32 kreditov (z odporucanych 45
kreditov),
bb) v kazdom roku Studia v Il. stupni najmenej 28 kreditov (z odporucanych 40
kreditov).
Do minimalneho poctu kreditov sa zapocitavaju kredity, ktoré Student ziskal absolvovanim
Casti Studia na inej fakulte SPU, inej vysokej Skole v SR alebo v zahranici.

Student splnil podmienky pre postup do dalsej ¢asti $tudia, ak:
a) ziskal minimalny pocet kreditov podla
aa) ods. 2 a) tohto ¢lanku, ak Studuje v dennej forme studia,
ab) ods. 2 b) tohto ¢lanku, ak Studuje v externej forme Studia,
b) UspesSne absolvoval opakovane zapisané predmety podla ¢l. 15 ods. 3 — 5.

Student modZe na zaklade pisomnej Ziadosti opakovat predmety z predchddzajicej €asti
Studia aj v sihrnnom pocte vacSom ako 12 kreditov za podmienky ¢lanku 4 ods. 9 tohto
Studijného poriadku so suhlasom dekana fakulty.

Kontrola podmienok pre postup do dalSej Casti Studia sa uskutocriuje v 1. tyzdni letného
semestra u Studentov v prvom roku dennej formy |. stupria Studia [v pripade nesplnenia
podmienky budu vyluceni zo Studia podla ¢l. 23 ods. 1c) ] a po skonceni skuskového
obdobia letného semestra u Studentov dennej a externej formy v I. a Il. stupni Studia.

Clanok 17

Subezné studium

Student moéze pocas studia v jednom akademickom roku subeine $tudovat v tom istom
stupni dva alebo viac SP poskytovanych rovnakou alebo inou vysokou $kolou. Za $tudium
v druhom a daldom SP poskytovanom verejnou vysokou $kolou je $tudent povinny uhradit
rocné skolné v prislusSnom akademickom roku.

Student uvedeny v ods. 1 je povinny do 30. septembra prislusného akademického roka
pisomne oznamit fakulte rozhodnutie, v ktorom SP bude v prislusnom akademickom roku
Studovat bezplatne, ak ma na bezplatné vysokoskolské studium narok.

Clanok 18

Akademicka mobilita

Fakulta mozZe prijat na cast studia Studenta inej vysokej Skoly vratane vysokej Skoly so
sidlom mimo Uzemia SR bez prijimacieho konania v sulade s podmienkami vymenného
programu alebo na zaklade zmluvy medzi prijimajucou vysokou Skolou a vysielajucou
vysokou skolou.

Studentovi, ktory absolvoval ¢ast $tudia na fakulte alebo na SPU, vydd fakulta vypis
vysledkov Studia.

Studentovi SPU, ktory pocas $tudia absolvoval ¢ast $tudia na inej vysokej $kole v SR alebo
v zahranici, vyda vypis vysledkov Studia prijimajuca vysoka skola. Kredity ziskané formou
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akademickej mobility sa Studentovi, po schvaleni dekanom fakulty, zapocitavaju v zmysle
¢l. 8 ods. 5. Vypis vysledkov studia tvori stéast osobného spisu Studenta. Zoznam
predmetov absolvovanych na inej vysokej Skole v zahranici je zapisany v dodatku k diplomu
spolu s uvedenim nazvu univerzity a $tatu, v ktorom Student absolvoval ¢ast studia.

Fakulta m6Ze umoznit Studentovi inej vysokej skoly alebo fakulty absolvovat v prislusne;j
Casti akademického roka len niektoré predmety a ostatné predmety v prisluSnom
akademickom roku Student absolvuje na vysokej skole, na ktoru bol prijaty podla § 58
zakona.

Clanok 19

Prerusenie studia

Na Ziadost §tudenta mdze dekan fakulty $tadium SP prerusit:

a) bez udania dévodu najviac na dobu jedného roka za podmienky ziskania zdpoctov za
absolvované predmety v Casti Studia, po ktorej si Student podal Ziadost o prerusenie
studia,

b) zo zdravotnych a inych vaznych dévodov najviac na dobu dvoch rokov,

c) Student —rodic, z dovodu starostlivosti o dieta najviac na dobu troch rokov.

Stadium v prvom roku v I. stupni $tidia mozno prerusit z dévodov materskej, resp.
rodicovskej dovolenky a zo zdvaZznych zdravotnych dovodov na zdklade odporucania
odborného lekara.

Studium podla ods.1 pism. a) a b) tohto ¢ldnku moZno prerusit najviac jedenkrat
v kazdom stupni studia.

PoCas preruSenia Studia straca Student prava a povinnosti Studenta. Na Studijné
oddelenie prislusnej fakulty odovzda vykaz o studiu, do ktorého sa zaznamenava
prerusSenie Studia.

Odo dna prerusenia Studia Student prestava byt Studentom v zmysle § 69 ods. 3 zdkona.

Pocas doby prerusenia Studia moéze dekan fakulty na Ziadost Studenta, ktory ma
prerusené stadium, ukondit prerusenie Studia aj pred uplynutim doby prerusenia.

Student, ktory ma prerusené $tudium, sa stava studentom dfiom opéatovného zdpisu na
Studium v zmysle § 69 ods. 1 zakona.

Na opatovny zapis na $tudium SP sa vztahuje €l. 13 ods. 8.

Clanok 20

Zaverecné prace

Stcastou $tudia v kazdom SP je aj zaverecnd praca. Zavereénd préaca s jej obhajobou tvori
jeden predmet, obhajoba zaverecnej prace patri medzi Statne skusky.

Veducimi bakalarskej prace mézu byt profesori, docenti a odborni asistenti. Veducimi
bakalarskej prace moéziu byt aj vedeckovyskumni zamestnanci (s vysokoskolskym
vzdelanim najmenej Il. stupna), ktori boli do zamestnaneckého pomeru prijati vyberovym
konanim. Veducich bakaldrskych prac a témy bakalarskych prac, po vyjadreni garanta
Studijného programu schvaluje veduci katedry. Konzultantom zavereénej prace moze byt
aj externy spolupracovnik.
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Veducimi diplomovej prace mozu byt profesori, docenti a odborni asistenti. Vedutcimi
diplomovej prace moiu byt aj vedeckovyskumni zamestnanci (s vysokoskolskym
vzdelanim najmenej lll. stupna), ktori boli do zamestnaneckého pomeru prijati vyberovym
konanim. Veducich diplomovych prac a témy diplomovych prac, po vyjadreni garanta
Studijného programu schvaluje veduci katedry. Konzultantom zavereénej prace moze byt
aj externy spolupracovnik.

Student sa po dohode s veducim zavere¢nej prace, prostrednictvom UIS-u prihlsi na
tému bakalarskej alebo diplomovej prace na Skoliacom pracovisku v termine schvdlenom
v Kolégiu dekana pre dany akademicky rok.

Vsetky informacie tykajlce sa zaverecnych a habilitacnych prac urcuje Smernica
o zaverecnych a habilitacnych prdcach, zverejnend na webovom sidle SPU. Na unifikaciu
vzhladu zavere€nych prac a pomoc Studentom pri tvorbe prace sluzi Sabléna zadvereénej
prace zverejnend v UlS-e.

Clanok 21
Statne skusky

Stadium SP sa riadne skonéi Uspe$nym vykonanim $tatnej skusky alebo $tatnych skusok
(dalej len,,S5“).

SS pozostdva z predmetu zavere¢na (bakaldrska, diplomova) praca-obhajoba, alebo aj
z jedného, pripadne viacerych predmetov uréenych SP. Za kazdy predmet SS sa prideluju
kredity.

Harmonogram vyucby uréuje SS v riadnom termine, ktory je opravnym terminom pre
$tudentov, ktori nevykonali Uspesne SS v predchddzajucom akademickom roku, za
podmienky ¢l. 4 ods. 9.

Student kond SS pred skud$obnou komisiou, ktord ma najmenej $tyroch &lenov, pricom
predseda skusobnej komisie v inZinierskych SP nepdsobi na SPU. Pravo skusat na SS maju
vysokoskolski ucitelia posobiaci vo funkciach profesor a docent a dalsi odbornici schvaleni
prislusnou vedeckou radou, v pripade bakaldrskych SP aj vysokoskolski u¢itelia vo funkcii
odborného asistenta s vysoko$kolskym vzdelanim tretieho stupfia. Statna skugka trva
spravidla 45 minut.

Okruhy otadzok na SS zverejfiuje garant predmetu na webovom sidle fakulty jeden mesiac
pred ich konanim. Otazky na SS sa nezverejfiuju a $tudent si ich losuje jednotlivo pre
kazdy predmet.

Student md pravo zoznamit sa s hodnotenim svojej zavereénej prace najneskér jeden
tyzdert pred konanim SS. Vykonat SS z predmetu zavereénad (bakaldrska, diplomovad)
praca-obhajoba méze Student aj v pripade jedného posudku (veduceho zaverecnej prace
alebo oponenta) hodnoteného znamkou nedostatocne (4).
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7. Predmety SS sa hodnotia podla nasledujicej klasifikaénej stupnice.
Znamka
vyborne / excellent 1
velmi dobre / very good 1,5
dobre / good 2
uspokojivo / satisfactory 2,5
dostatocne / sufficient 3
nedostatoéne / fail 4
Celkovy vysledok SS sa uréi na zaklade vypoéitaného aritmetického priemeru zndmok zo
véetkych predmetov. Pri hodnoteni niektorého predmetu SS zndmkou nedostatoéne (4),
celkovy vysledok SS je hodnoteny zndmkou nedostatoéne (4). V pripade vykonania $tatnej
skusky iba z predmetu zaverecna (bakalarska, diplomovd) praca-obhajoba, je znamka za
tento predmet zaroven celkovym vysledkom Statnej skasky. Vysledna zndmka z predmetu
zavereCnd (bakalarska, diplomovd) prdca-obhajoba je priemerom hodnoteni ¢lenov
komisie, skolitela a oponenta.
Aritmeticky priemer zo vietkych predmetov 35S
(vratane obhajoby ZP) L ¢
a hodnotenie predmetu (predmetov) 38 Celkovy vysledok 55
znamkou nedostatocne (4)
1,00 = priemer £ 1,25 vyborne (1)
1,26 < priemer 1,75 velmi dobre (1,5)
1,76 < priemer £ 2,25 dobre (2)
2,26 < priemer £2,75 uspokojivo (2,5)
2,76 < priemer < 3,00 dostatocne (3)
hodnotenie jedného alebo viacerych predmetov 55
nedostatocne (4)
znamkou nedostatocne (4)

8. Student, ktorého celkovy vysledok SS bol hodnoteny zndmkou nedostatoéne (4), opakuje
SS iba zpredmetu (predmetov), zktorého (ktorych) bol hodnoteny zndmkou
nedostatocne (4). Pri hodnoteni obhajoby zaverecnej prace znamkou nedostatocne (4)
komisia uréi Studentovi rozsah prepracovania zaverecnej prace, ktory zaznamena
do zapisu o0 SS.

9. Celkovy vysledok studia dosiahnuty na zdklade celoStudijného vézeného priemeru
a celkového vysledku SS sa hodnoti ,,s vyznamenanim®, ,prospel“ alebo , neprospel”.

10. Celkovym vysledkom Studia ,,s vyznamenanim” sa hodnoti Student, ktorého celosStudijny
priemer je lepsi alebo rovny 1,25 a celkovy vysledok SS je hodnoteny zndmkou vyborne
(1). V ostatnych pripadoch sa student hodnoti ,prospel” okrem hodnotenia celkového
vysledku SS zndmkou nedostatoéne (4), kedy sa hodnoti ,,neprospel”.

11. Student, ktorému vaine okolnosti brania zucastnit sa SS, je povinny vopred, alebo
najneskoér do 3 dni ospravedinit svoju neléast. Ak sa $tudent nedostavi na SS bez
ospravedlnenia, jeho nepritomnost sa hodnoti znamkou nedostatoc¢ne (4).

12. Student moze v zmysle €l. 4 ods. 9 opakovat SS iba raz.
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Clanok 22

Riadne skoncenie studia

Studium sa riadne skonéi absolvovanim $tudia podla prisluiného $tudijného programu
v sulade s €l. 4 ods. 9. Driom skoncenia Studia je den, ked sa spini posledna z podmienok
predpisanych na riadne skoncenie Studia daného Studijného programu.

Clanok 23

Iné skoncenie studia

Okrem riadneho skoncenia Studia sa Studium skonci:
a) zanechanim Studia,
b) neskoncenim Studia v termine uréenom v ¢l. 4. ods. 9,
c) vylucenim zo Studia v dosledku nesplnenia poZiadaviek, ktoré vyplyvaju zo Studijného
programu alebo zo Studijného poriadku fakulty,
d) vylucenim zo Studia podla § 72 ods. 2 pism. c) zakona,
e) zruSenim Studijného programu podla § 87 ods. 2 zakona, ak student neprijme ponuku
SPU pokracdovat v $tudiu podla iného studijného programu,
f) smrfou Studenta.
Driom skonéenia Studia je:
a) podla ods. 1 pism. a) tohto ¢lanku
- den, ked bolo vysokej Skole dorucené pisomné vyhldsenie Studenta o zanechani
studia,
- den, do ktorého sa mal zapisat do dalsSej Casti Studia po doruceni vyzvy v zmysle
¢lanku 13 ods. 7,

- den, vktorom sa mal Student po preruseni Studia dostavit na opatovny zapis
v zmysle ¢lanku 13 ods. 8,

b) podla ods. 1 pism. b) koniec akademického roka, v ktorom mal Student skondit
vysokoskolské studium,

c) podla ods. 1 pism. c) ad) den, ked rozhodnutie o vyluceni zo Studia nadobudlo
pravoplatnost,

d) podla ods. 1 pism. e) den, ku ktorému SPU oznamila zrusenie Studijného programu.

Student, ktory skoncil $tidium v zmysle ods. 1 pism. b) ac), mdze podat Ziadost
o preskimanie tohto rozhodnutia. Ziadost podava dekanovi fakulty v lehote do 6smich
dni odo dna dorudenia rozhodnutia. Dekan mdZe sam Zziadosti vyhoviet, ak zisti, ze
rozhodnutie bolo vydané v rozpore so zdkonom, s vnutornymi predpismi fakulty alebo
SPU. Inak postupi Ziadost rektorovi. Rektor zmeni rozhodnutie, ak bolo vydané v rozpore
so zakonom, svnutornymi predpismi fakulty alebo SPU. Inak Ziadost zamietne
a rozhodnutie potvrdi. Odpoved Ziadatelovi o preskimanie rozhodnutia musi byt
odoslana do 30 dni od dorucenia Ziadosti o preskimanie rozhodnutia.
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Clanok 24

Pochvaly a ceny

Pochvaly a ceny m6zu byt udelené studentom za Uspesné Studium, za aktivne zapdjanie
sa do vedeckej, vyskumnej a odbornej Cinnosti, za reprezentdciu fakulty a univerzity
alebo za vysoko humdnne skutky.

Studentom, ktori absolvovali $tidium s vyznamenanim, mozno udelit:
a) cenu rektora,
b) cenu dekana.

Pochvaly a ceny v zmysle ods. 1 a 2 m6Zu byt spojené so Stipendiom podla stipendijného
poriadku fakulty alebo SPU.

Clanok 25
Doklady o studiu

Doklady o $tudiu su:

a) preukaz Studenta,

b) vykaz o studiu (index),
c) vypis vysledkov studia.

Preukaz Studenta je doklad potvrdzujuci jeho pravne postavenie, ktoré ho opravnuje
vyuzivat prava a vyhody Studenta vyplyvajlice zo zdkonov, z vnutornych predpisov SPU
a zdohod sinymi pravnickymi osobami. Tento doklad sliZi aj na preukdzanie udajov
v nom zapisanych. Vyddava ho SPU.

. Vykaz o $tudiu (index) je doklad, do ktorého sa zapisuju predmety SP a vysledky kontroly
Studijnej uspesnosti. Vydava ho fakulta alebo SPU.

. Vypis vysledkov Studia obsahuje Udaje o Studijnych povinnostiach, ktoré Student splnil
v ramci $tudia SP. Vyddva ho fakulta alebo SPU. Na zéklade osobitnej Ziadosti $tudenta
fakulta alebo SPU vydava vypis vysledkov studia aj v anglickom jazyku.

. Vypis vysledkov Studia patri:

a) osobe, ktora skoncila $tudium SP podla €l. 23 ods. 1,
b) Studentovi na zdklade jeho Ziadosti,

c) absolventovi $tudia SP na zaklade jeho Ziadosti.

Studentovi spoloéného SP podla & 54a zdkona vyda doklady o $tudiu td zo
spolupracujucich vysokych $koél, ktorej to uréi dohoda uzatvorend podla § 54a ods. 2
zakona.
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Clanok 26

Doklady o absolvovani stuidia

Doklady o absolvovani $tudia SP v $tudijnom odbore su:
a) vysokoskolsky diplom,

b) vysvedcenie o Statnej skuske,

c) dodatok k diplomu.

. Vysokoskolsky diplom je doklad o absolvovani $tudia akreditovaného SP v prislusnom
Studijnom odbore a udeleni akademického titulu.

. Vysvedcenie o Statnej skuske je doklad o vykonanej Statnej skuske, jej sucastiach a o jej
vysledku.

Dodatok k diplomu je doklad, ktory obsahuje podrobnosti o absolvovanom Studijnom
programe.

Doklady o absolvovani $tidia SP podla ods. 1 vydava SPU v slovensko-anglickej verzii
a absolventovi sa spravidla odovzdavaju na sldvnostnej promécii. Na druhom stupni
Studia sa doklady o absolvovani 3$tudia odovzdavaju absolventovi oble¢enému do
promoc¢ného talara.

Studentovi spolo¢ného SP podla ¢l. 2 ods. 5 vyda doklady o absolvovani $tudia ta zo
spolupracujucich vysokych $kél, ktorej to wuréi dohoda o spoloénych Studijnych
programoch, v stlade § 68 ods. 8 az 10 zakona.
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Cast tretia

Doktorandsky stupen studia

Clanok 27
Doktorandsky studijny program

Doktorandsky Studijny program ako individualny Studijny program tretieho stupna (§ 2
ods. 5) sa zameriava na ziskanie poznatkov zalozenych na sucasnom stave vedeckého a
umeleckého poznania a najmad na vlastnom prispevku Studenta k nemu, ktory je
vysledkom vedeckého bdadania a samostatnej tvorivej Cinnosti v oblasti vedy alebo
techniky alebo samostatnej teoretickej a tvorivej ¢innosti v oblasti umenia. Absolventi
doktorandského Studijného programu (dalej len ,doktorandského studia“) ziskavaju
vysokoskolské vzdelanie tretieho stupna.

Doktorandské Studium pozostava zo Studijnej Casti az vedeckej casti. Individudlny
Studijny plan zostavuje Skolitel' a predklada na schvalenie odborovej komisii (§ 54 ods. 17
zakona).

Studijnd ¢ast doktorandského $tudia pozostdva najmi z prednasok, semindrov a
individualneho Studia odbornej literatiry potrebnych z hladiska zamerania dizertacnej
prace.

Vedeckd cast doktorandského Studia pozostava z individualnej alebo timovej vedeckej
prace Studenta doktorandského studia (dalej len "doktorand"), ktora sa viaze na tému
dizertacnej prace. Vedecku cast doktorandského studia odborne garantuje skolitel.

Schopnost samostatného Studia a vedeckej ¢innosti sa preukazuje vykonanim dizertacnej
skusky, spracovanim a obhajobou dizertacnej prace, publikdciami a dalSimi formami
prezentdcie vlastnej vedeckej, vyskumnej a vyvojovej ¢innosti.

Cléanok 28
Formy Studia
Studium v doktorandskych $tudijnych programoch je organizované v dennej a externej
forme.

Zmena formy Studia je povazovand za zmenu Studijného programu, o ktord moze
doktorand poZiadat podla § 70 ods. 1 pism. ) zdkona.

Dekan moze povolit zapis na studium Studijného programu tretieho stupria doktorandovi
v rovnakom alebo pribuznom studijnom odbore na vlastnej fakulte alebo na inej vysokej
Skole alebo rovnakého studijného programu v inej forme Studia na vlastnej fakulte.

Podmienkou povolenia zapisu pri zmene Studijného programu je doruéenie:
a) pisomnej ziadosti Studenta

aa) zinej vysokej Skoly, resp. zinej fakulty SPU do 15. augusta prislusného
kalendarneho roka,
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ab) z vlastnej fakulty, zapisaného na Studium rovnakého alebo pribuzného Studijného
odboru, do 15. janudra prislusného akademického roka, alebo do 15. augusta
prislusného akademického roka,

ac) pri zmene formy Studia na vlastnej fakulte terminy podavania Ziadosti sa
nestanovuju;

b) dokladu vydaného vysokou Skolou, na ktorej je Student v ¢ase podania Ziadosti zapisany
na Studium, ktory obsahuje

ba) nazov Studijného programu,
bb) cislo a nazov studijného odboru,

bc) vypis vykonanych skusok, vysvedcenie z dizertacnej skusky, pokial bola vykonana
(predmet, datum vykonania skusky, hodnotenie, kredity)

bd) zoznam publikovanych prac a inych hodnotenych aktivit,
c) inych dokladov uréenych v Studijnom poriadku fakulty.

Dekan rozhodne o Ziadosti doktoranda o zapise na Studium do 30 dni od dorucenia
véetkych podkladov uvedenych v ods. 4 pism. a), b), c) ¢lanku 28 tohto SP.

V pripade zapisu doktoranda v rovnakom Studijnom programe v inej forme S$tudia na
vlastnej fakulte Student dorucuje podklady uvedené v ods. 4 pism. a), c) ¢lanku 28 tohto
SP.

Driom zd4pisu sa doktorand stdva Studentom vysokej Skoly. Jeho predchadzajiuce
doktorandské Studium sa povaZuje za zanechané driom, ktory predchddza dniu zapisu.
Dekan ozndmi vysokej Skole, na ktorej Student zanechal Stidium, do troch pracovnych dni
od uskutoénenia zapisu, meno doktoranda, nazov Studijného programu, na ktory
doktorandovi umoznila zapis a datum zapisu.

.V pripade povolenia zapisu na vlastnej fakulte, sa za deri zanechania studia povazuje den,
ktory predchadza zapisu v rovnakom Studijnom programe v inej forme Studia.

Clanok 29
Dizka doktorandského §tadia

. Standardna dizka $tudia pre doktorandsky $tudijny program:

a) v dennej forme S$tudia je tri alebo Styri akademické roky; pocet kreditov, ktorych
dosiahnutie je podmienkou riadneho skoncenia Studia, pre doktorandsky Studijny program
v dennej forme $tudia so $tandardnou dizkou $tudia

1. tri akademické roky je 180 kreditov,
2. Styri akademickeé roky je 240 kreditov,

b) v externej forme Studia je Styri alebo pat akademickych rokov; pocet kreditov, ktorych
dosiahnutie je podmienkou riadneho skoncenia studia, pre doktorandsky studijny program
so §tandardnou dizkou $tudia

1. Styri akademické roky je 180 kreditov,
2. pat akademickych rokov je 240 kreditov.

Studium podla doktorandského 3$tudijného programu prebieha podla individudlneho
Studijného  planu pod vedenim Skolitela. Podmienkou riadneho skoncéenia
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doktorandského Studia je vykonanie dizertacnej skusky, ktora patri medzi Statne skusky a
obhajoba dizertacnej prace. Dizertacna praca je zaverecnou pracou (§ 51 ods. 3 zakona).

Studium podla $tudijného programu nesmie presiahnut jeho $tandardnt dizku (§ 51 ods.
4 pism. h zakona) o viac ako dva roky.

Clanok 30
Skolitel

Funkciu Skolitelov pre dany studijny program mézu vykonavat ucitelia SPU a ini odbornici
(minimalne s vedeckym kvalifikaénym stupfiom lla) po schvaleni vo Vedeckej rade SPU
v pripade Studijnych programov SPU a vedeckej rady fakulty v pripade uskuto¢novania
Studijného programu na fakulte.

Funkciu Skolitela pre témy vypisané nevysokoskolskou instituciou (§ 54 ods. 6 zakona),
ktora ziskala pravo zucastiovat sa na uskutocnovani Studijného programu v Studijnom
odbore podla § 86 (externa vzdeldvacia instittcia), m6zu vykonavat skolitelia schvaleni
touto instituciou. Externd vzdeldvacia institlcia poskytne Vedeckej rade SPU v Nitre alebo
fakulty vedecko-pedagogické charakteristiky tychto Skolitelov. Pravidla na schvalovanie
Skolitelov su sucastou podkladov poskytovanych Akreditacnej komisii podla § 82 ods. 5 v
suvislosti s posudzovanim spo6sobilosti vysokej Skoly alebo externej vzdeldvace;j institucie
uskutocénovat doktorandsky studijny program [§ 82 ods. 2 pism. a) a b)].

Funkciu Skolitela pre Studijné programy mozu vykonavat uditelia vysokej Skoly vo funkcii
profesora alebo docenta a ini odbornici (minimdlne s vedeckym kvalifikanym stupriom
Ila), na ktorej sa uskutocnuje doktorandské Studium a ini vyznamni odbornici z pracovisk
SAV a inych vyskumnych institucii schvaleni vedeckou radou fakulty, resp. SPU.

Ini odborni pracovnici z externych vzdeldvacich institicii mézu byt schvaleni vo funkcii
Skolitela len s akademickou hodnostou profesor, docent alebo po dosiahnuti vedeckého
kvalifika¢ného stupna lla alebo I.

Povinnostou Skolitela je pravidelne prerokovavat a konzultovat s doktorandom vsetky
naleZitosti spojené sjeho doktorandskym individudlnym 3$tudijnym planom. Skolitel
zabezpecluje vyro¢né zhodnotenie aktivit doktoranda na konci kazdého akademického
roka na predpisanom tlacive v UIS s jednoznaénym vyjadrenim pre dalSie pokracovanie
alebo ukoncenie Studia.

V pripade rieSenia Specifickej problematiky je mozné ustanovit pre doktorandské stadium
aj Skolitela Specialistu. Uvedenu funkciu, po odsuhlaseni odborovou komisiou mozu
vykonavat aj vyznamni pracovnici z vyskumnych institlcii, ako aj praxe, ktori neboli
schvdleni ako Skolitelia. Menovanie zabezpecCuje dekrétom na navrh Skolitela dekan
prislusnej fakulty.

Skolitel $pecialista sa podiela na zabezpe&ovani Uloh spojenych s odbornou pripravou
doktoranda na urovni konzultacii a poskytnuti laboratérneho vybavenia na realizaciu
experimentov z danej oblasti, ktora napomaha interdisciplindrnemu rieSeniu stanovenej
problematiky.

V pripade, Ze sa doktorandské studium uskutoénuje v Studijnom programe na viacerych
fakultdch alebo v externej vzdeldvacej institlcii, je doktorand zapisany na fakulte, na
ktorej je skolitel v pracovhom pomere na plny uvazok.

Vypisovanie tém na doktorandské Studium zo strany Skolitela je mozné len v pripade, Ze
na pracovisku sU vytvorené podmienky pre vedeckovyskumnu, vyvojovu a
experimentalnu ¢innost a plnenie ostatnych, s doktorandskym stddiom spojenych aktivit.
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Clanok 31

Témy dizertacnych prac

Pred zacatim prijimacieho konania na doktorandské Studium vypisuje SPU alebo fakulta,
ak sa Studijny program uskutocnuje na fakulte, témy dizertacnych prac, o ktoré sa mozno
v ramci prijimacieho konania uchadzat. Pre kazdu z vypisanych tém je urceny skolitel.

Pisomné ndvrhy tém dizertacnych prac predkladaju skolitelia z SPU a schvdleni sSkolitelia
z externych vedeckych institucii, ktoré maju akreditdciu v spolupraci s fakultou SPU na
predpisanych formuldroch.

Navrh témy dizertanej prace pozostdva z tychto casti — strucny a vystizny nazov témy
(v slovenskej avanglickej verzii), meno a priezvisko Skolitela, pripadne aj meno
a priezvisko Skolitela — Specialistu, odborné pracovisko, ndzov Studijného programu, tézy
rieSenia problematiky, zdb6vodnenie potreby rieSenia problematiky z vedeckého
a spolo¢enského hladiska, poziadavky na uchadzacov.

Témy dizertacnych prac pre prislusné studijné programy schvaluje najskér po prerokovani
v odborovej komisii garant Studijného programu/vedecka rada fakulty.

Schvalené témy dizertaénych prac sa zverejnia vinformaénom systéme, na Uradnej
vyveske, na webovom sidle fakulty minimalne dva mesiace pred prijimacim konanim na
doktorandské studium.

SPU alebo fakulta, ak sa Studijny program uskutocriuje na fakulte, zaradi medzi vypisané
témy dizertaCnych prac aj témy spolu so Skolitelmi zadané externou vzdeldvacou
inStitdciou; spolu s vypisanou témou sa uvedie aj ndzov zadavajucej externej vzdelavacej
institucie. Externa vzdelavacia institicia mbze témy zverejnit aj samostatne.

Uchadzac o doktorandské studium sa prihldsi na jednu z vypisanych tém.

Ak sa uchdadzac prihldsi na tému dizertacnej prace vypisanu externou vzdeldvacou
insStituciou, ktora ziskala pravo zucastriovat sa na uskutocniovani Studijného programu,
potom vykondva vedecku cast doktorandského studia a s vysokou Skolou dohodnuté
povinnosti Studijnej Casti doktorandského Studia v tejto externej vzdelavacej institucii.
SPU v takomto pripade uzatvdra s externou vzdeldvacou instituciou individualnu dohodu
o doktorandskom S$tudiu doktoranda na predpisanom tlacive. V nej sa rieSia Studijno-
pravne afinanéné otdzky spojené s posobenim doktoranda v externej vzdeldvacej
institdcii.

Clanok 32

Prijatie na studium

Prijatie na Studium v doktorandskom Studijnom programe sa uskutocniuje prijimacim
konanim v terminoch verejne vyhlasenych spravidla raz, maximalne dva razy v priebehu
akademického roka. Zakladnou podmienkou prijatia na doktorandské Studium je
vysokoskolské vzdelanie druhého stupna.

Termin konania prijimacej skusky a jej formu urcuje dekan. Pri prijimacej skuske komisia
u uchadzaca zohladnuje znalosti svetovych jazykov, u zahrani¢nych uchadzacov znalosti
zo slovenského a svetového jazyka, a z predmetov tvoriacich teoreticky zaklad zvoleného
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Studijného programu a prezentacie téz k téme dizertacnej prace. Zohladnuju sa aj aktivity
vo vedeckej ¢innosti Studentov pocas druhého stupna sStudia.

Uchadzadi k prihlaske na studium prikladaju:
a) Zivotopis,
b) doklad o riadnom ukonceni druhého stupra vysokoskolského vzdelania,

c) Uudaje o predchadzajucom zamestnani, pripadne o su¢asnom zamestnani; uchadzac
o Studium v externej forme, ktory vykonava pracu vo verejnom zaujme podla
osobitného predpisu alebo je v Statnozamestnaneckom pomere alebo v sluzobnom
pomere podla osobitnych predpisov, k prihlaske dolozi aj potvrdenie zamestnavatela
o trvani pracovného pomeru, Stdtnozamestnaneckého pomeru alebo sluZzobného
pomeru v ¢ase podania prihlasky na Studium,

d) zoznam doteraz publikovanych odbornych a vedeckych prac,
e) tézy k zvolenej téme,
f) dalSie doklady uvedené v prihlaske a podla poziadavky prislusnej fakulty,

g) V pripade, Ze uchadza¢ o Studium absolvoval predchdadzajuci stupen vzdelania
v zahranici, je povinny predloZit Uradne overené rozhodnutie o uznani dokladov
o vzdelani vydané uznanou vysokou $kolou v SR alebo MSVVa$S SR v zmysle zakona
¢.422/2015 7. z.

O prijati uchadzac¢a na doktorandské studium rozhoduje dekan na zdklade vysledkov
prijimacieho pohovoru vykonaného pred prijimacou komisiou. Kazdy uchdadzac
o doktorandské studium musi absolvovat prijimaciu skusku. Termin zapisu na
doktorandské studium urci dekan.

Ak si uchddza¢ o doktorandské studium vyberie tému dizertaénej prace vypisanu
externou vzdeldvacou instituciou, musi s jeho prijatim na doktorandské studium suhlasit
aj externd vzdeldvacia institucia. Prijimacia skuska (§ 57 ods. 3 zdkona) sa kona pred
komisiou, v ktorej su zastUpeni clenovia z vysokej Skoly a ¢lenovia uréeni Statutdrnym
programy uskutocnované na fakulte dekan, pre Studijné programy, ktoré sa
neuskuto€niuju na fakulte, rektor. Prijimacia skiska sa po dohode vysokej Skoly alebo
fakulty s externou vzdelavacou institiciou moze konat na pdde externej vzdeldvacej
inStitucie za Ucasti zastupcov vysokej skoly.

Rozhodnutie o vysledku prijimacieho konania sa musi vyhotovit pisomne do 30 dni od
overenia splnenia podmienok prijatia na studium.

Uchadzaé, ktory dostal rozhodnutie o neprijati na doktorandské studium, mébze podat
Ziadost o preskimanie tohto rozhodnutia organu, ktory rozhodnutie vydal, v lehote do 8
dni odo diia jeho dorucenia.

Clanok 33
Organizacia doktorandského Studia
Obsahovu cast studia v doktorandskom studijnom programe uréuje Skolitel vo forme
individualneho S$tudijného planu. Individudlny Studijny plan vypracuje doktorand

a Skolitel' v UIS do 1 mesiaca po ndstupe na Studium Specificky k téme dizertacnej prace a
schvaluje ho odborova komisia alebo spolo¢nd odborova komisia.
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2. Doktorandsky Studijny program pozostava zo Studijnej a vedeckej casti, ktoré su
rozpracované v individualnom Studijnom plane doktoranda obsahujiucom kvantifikaciu
uloh. Podmienkou postupu do dalSej ¢asti Studia je ziskanie predpisaného poctu kreditov
v stlade s akreditacnym spisom v danom akademickom roku.

3. Ak sa doktorand prihlasi na tému dizertaénej prdce vypisanu externou vzdeldvacou
inStituciou, vykondva vedecku cast doktorandského Studia v tejto externej vzdeldvacej
indtitucii. Studijnd ¢ast doktorandského $tudia vykonava na fakulte SPU. Fakulta uzatvara
s externou vzdeldvacou inStituciou individualnu dohodu o doktorandskom Studiu
doktoranda.

4. Vo vsetkych formach doktorandského Studia sa uplatiiuje kreditovy systém. Jednotkou
pracovného zataZenia doktoranda je kredit. Na riadne skoncenie $tudia v doktorandskom
Studijnom programe v dennej forme S$tudia pri trojrocnom Studijnom programe
avexternej forme Studia pri Stvorrotnom Studijnom programe je potrebné ziskat
minimalne 180 kreditov, ztoho v Studijnej casti minimalne 60 avo vedeckej casti
minimdalne 120. Na riadne skoncenie Studia v doktorandskom Studijnom programe
v dennej forme Studia pri Stvorroénom Studijnom programe a v externej forme Studia pri
patroénom Studijnom programe je potrebné ziskat 240 kreditov, z toho v Studijnej Casti
minimalne 80 kreditov a vo vedeckej ¢asti minimalne 160 kreditov.

5. Sucastou doktorandského programu je aj studium na inych vysokych Skolach, vedeckych
pracoviskach a ostatnych instituciach, v SR a v zahrani¢nych.

6. Kredity ziskané v predchadzajucom Studiu na fakulte SPU, inej vysokej Skole v SR alebo
v zahrani¢i, mdze v stlade s danym SP zapoditat $tudentovi, na zaklade jeho pisomnej
Ziadosti, dekan fakulty, po vyjadreni garanta predmetu, vdanom semestri. Lehota
platnosti kreditov je 7 rokov od absolvovania uznanych predmetov.

7. Studijna ¢€ast predstavuje 1/3 rozsahu $tudijného programu. Sustreduje sa na ziskanie
hlbokych teoretickych poznatkov z danej problematiky. Povinné a volitelné predmety su
predpisané Studentovi na zaklade poziadaviek pre profil absolventa studijného programu
a vybera siich v sulade s témou dizertacnej prace a po dohode so Skolitefom.

8. Absolvovanie predmetu pozostava najma z predndsok, semindrov, konzultacii
a samostatnej prace doktoranda. Vysledok skusky sa hodnoti znamkou, ktora vyjadruje
mieru osvojenia si vedomosti a zru¢nosti daného predmetu. Hodnotenie znamkou sa
uskutocniuje podla klasifikaénej stupnice ECTS.

Klasifikacna stupnica vedomostnej irovne

(slovné a percentua’In?tj}lar:ii::is;ezill(zdnutia problematiky) Klasifikacny stupef - Znamka
vynikajuce 93-100% A - vyborne / excellent = 1
nadpriemerné 86-92% B - velmi dobre / very good = 1,5
priemerné 79-85% C - dobre / good =2
prijatelné 72-78% D - uspokojivo / satisfactory = 2,5
spliiajd iba minimélne kritéria 64-71% E - dostatocne / sufficient = 3
nesplfiajd ani minimélne kritéria <63 % FX - nedostatocne / fail = 4

9. Vedeckd cast predstavuje 2/3 Studijného programu. Realizuje sa systematicky
samostatnou a timovou vyskumnou ¢innostou na tému dizertacnej prace. Neoddelitelnou
sucastou Studia je aj aktivna Ucéast Studenta na odbornych a vedeckych podujatiach a jeho
publika¢na ¢innost.
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10.

11.

12

13.

14.

15.

Sucdastou studijného planu je metodika dizertacnej prace, ktora je oponovana jednym
oponentom, prerokovand na zasadnuti katedry a odborovej komisie. Metodika, ktoru
spracuje doktorand v spolupraci so skolitefom do troch mesiacov po nastupe na studium
obsahuje sucasny stav v rieSeni danej problematiky, zdkladné vedecké, spolocenské
a realiza¢né ciele, materidl, metddy prace a predpokladané prinosy pre rozvoj vedy a
praxe a ¢asovy harmonogram experimentalnej ¢innosti.

Sucastou doktorandského studia v dennej forme je aj vykonavanie pedagogickej ¢innosti
alebo inej odbornej cinnosti suvisiacej s pedagogickou c¢innostou v rozsahu najviac
Styroch hodin tyzdenne v priemere za akademicky rok, v ktorom prebieha vyucba.

. PInenie individudlneho studijného planu doktoranda sa hodnoti za kazdy akademicky rok

na predpisanom formulari prostrednictvom UIS-u. K vyro€nému hodnoteniu doktoranda
sa vyjadruje Skolitel, predseda odborovej komisie, prodekan zodpovedny za
doktorandské Studium a dekan fakulty.

Z dbévodov bezpecnosti prace je dolezitd pisomnd evidencia pritomnosti doktorandov
denného s$tudia na pracovisku a je povinné evidovat cas jeho pritomnosti, resp.
nepritomnosti na pracovisku.

Doktorand v dennej forme Studia ma ndarok na platené volno v prislusSnom akademickom
roku vo vyske poctu dni dovolenky pedagogickych pracovnikov. Nevycerpané platené
pracovné volno doktorandov sa do nasledujuceho akademického roka neprenasa. Aj na
doktorandov sa vztahuje usmernenie rektora o Cerpani plateného pracovného volna
pocas zimnych sviatkov tak ako na zamestnancov.

Dekanské, resp. rektorské volno sa vztahuje aj na doktorandov len vtedy, ak je tak
vyhlasené.

Clanok 34

Dizertacna skuska

Dizertacna skuska je Statnou skuskou a vztahuju sa na rnu podmienky § 63 zakona.

Doktorand je povinny dizerta¢nud skisku vykonat do:

a) 18, resp. 24 mesiacov v zavislosti od $tandardnej dizky $tudijného programu v dennej
forme studia. V pripade prerusenia Studia sa termin vykonania dizertacnej skusky
predlzuje o prerusené obdobie doktorandského studia,

b) 24, resp. 36 mesiacov v zavislosti od $tandardnej dizky $tudijného programu v externej
forme Stlddia po ndstupe na doktorandské studium.

Vykonanie dizertacnej skusky v dennej a externej forme po tomto termine je moiné len
v odovodnenych pripadoch na zdklade pisomnej Ziadosti doktoranda s vyjadrenim
stanoviska Skolitela a predsedu odborovej alebo spoloénej odborovej komisie a so
suhlasom dekana.

Dizertaénu skusSku organizuje predseda odborovej komisie pre akreditovany studijny
program, ato predlozenim navrhu na vykonanie dizertaénej skusky dekanovi, ktory
obsahuje stanovisko k plneniu individudlneho Studijného planu doktoranda, ndvrh
oponenta, navrh najmenej piatich ¢lenov skiSobnej komisie a termin konania dizertaénej
skasky.

Podmienkou pre vykonanie dizertacnej skusky zo strany doktoranda je predloZenie
pisomnej Ziadosti na predpisanom formulari, téz k pisomnej praci pre ¢lenov skusobnej
komisie a pisomnej prace k dizertacnej skiske. Pisomna praca pozostdva z tychto cCasti:
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10.

11.

12

e prehlad o suasnom stave rieSenej problematiky,
e ciel prace,

e metodika prace a metddy skimania,

e priebezné vysledky a diskusia,

e zoznam pouzitej literatdry.

Na pisomnd pracu kdizertacnej skuske sa vyzaduje vypracovanie aspon jedného
recenzného posudku oponentom, ktory nie je ¢lenom katedry, na ktorej je doktorand
evidovany. Oponent je menovany dekanom.

Pravo skusat na Statnej dizertacnej skiske maju iba vysokoskolski ucitelia pdsobiaci vo
funkcidch profesorov a docentov (§ 75 ods. 1 zdkona) a dalSi odbornici schvaleni
prislusnou vedeckou radou [§ 12 ods. 1 pism. d) zdkona]. Dizerta¢na skuska sa vykondva
pred najmenej patclennou komisiou, ktoru tvoria clenovia odborovej komisie alebo
vyznamni odbornici z pribuznych Studijnych odborov z vysokych $kol a vyskumnych
pracovisk. Skolitel je pritomny, ale nerozhoduje o vysledku dizertaénej skusgky.

Ak sa doktorand prihlasil na tému dizertacnej prace vypisanu externou vzdeldvacou
inStituciou (§ 54 ods. 12 zdkona), dizertacna skuska sa kond pred komisiou, v ktorej su
paritne zastupeni ¢lenovia z vysokej Skoly urceni podla § 63 ods. 4 zakona a ¢lenovia
uréeni externou vzdeldvacou instituciou. Komisia musi mat najmenej pat clenov.
Dizerta¢na skuska pozostdva z obhajoby pisomnej prace k dizertaénej skiske a vedeckej
rozpravy k rieSenej problematike.

Skdsobna komisia na neverejnom zasadnuti zhodnoti vysledok dizerta¢nej skusky a rozhodne
verejnym hlasovanim o celkovom vysledku dizertacnej skusky vacsinou hlasov pritomnych
¢lenov. Pri rovnosti hlasov rozhoduje hlas predsedu. Hodnotenie znamkou sa uskutocniuje
podla klasifika¢nej stupnice ECTS: A (1), B (1,5), C(2), D (2,5), E (3), FX.

Predseda komisie v zavere zhodnoti preukazané aktivity a znalosti doktoranda a odovzda
doktorandovi vysvedcenie o absolvovani dizertacnej skusky.

V pripade, Ze doktorand na dizertacnej skiske bol hodnoteny nedostatocne — klasifikacia
FX, je mozné dizertaénu skusku opakovat najskér po dvoch mesiacoch. Po opakovanom
hodnoteni dizertacnej skusky ,nedostato¢ne - FX“ dekan vyluéi Studenta z dalSieho
studia.

Ak sa doktorand nemdze zucastnit v uréenom termine na dizertacnej skiske, vopred sa
ospravedIni predsedovi skisobnej komisie, ktory ur¢i ndhradny termin jej konania. Ak sa
doktorand nezucastni na dizertacnej skuske bez vazneho dévodu, ma to rovnaké dosledky
ako keby na dizertacnej skuske neprospel. Rovnaké dosledky ma aj odstupenie od
dizertacnej skusky.

. Platnost dizertacénej skasky je urcena standardnou dlzkou studia predlZzenou maximalne

o dva roky.

Clanok 35

Odborové alebo spolo¢né odborové komisie

Cinnost odborovych komisii sa riadi smernicou rektora ,Zriadovanie, menovanie ¢&lenov
a cinnost odborovych komisii doktorandského Studia na SPU v Nitre”.
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Clanok 36

Autoreferat dizertacnej prace

1. Kobhajobe dizertacnej prace predklada doktorand aj autoreferat, ktory je struc¢nym
zhrnutim zakladnych vysledkov dizertacnej prace, vymedzenia jej prinosu a udajov o jej
ohlase.

2. Autoreferat je spracovany a vytlaceny vo formate A5 v rozsahu najviac 24 stran v pocte
20 vytlackov, pricom jeho Struktura je dand Strukturou zaverecnej prace a formalne
nalezitosti smernicou o zaverecnych a habilitaénych pracach.

3. Autoreferat sa predklada v slovenskom jazyku so suhrnom v anglickom jazyku. Po
odsuhlaseni dekanom méZe byt autoreferat spracovany aj vinom svetovom jazyku
a sthrn v slovenskom jazyku.

4. Sucastou autoreferatu je zoznam vsetkych publikovanych prac doktoranda, ktoré maju
vztah ku skumanej problematike, ako aj ohlasy na ne suvedenim presnych
bibliografickych udajov.

Clanok 37
Obhajoba dizertacnej prace

1. Dizertacnu pracu Student predklada v Styroch identickych vyhotoveniach v slovenskom
jazyku alebo s predchadzajucim pisomnym suhlasom dekana a predsedu odborovej
komisie, v jednom zo svetovych jazykov, pricom najmenej 10 % rozsahu prace musi byt
napisaného v slovenskom jazyku ako suhrn prace. Po obhajobe sa jeden vytlacok prace
poskytuje Slovenskej polnohospodarskej kniznici pri SPU v Nitre.

2. Prispracovani dizertacnej prace treba reSpektovat zakladna Struktiru pévodnej vedeckej
prace podla platnej smernice na vypracovanie zaverecnych prdc, ktora je zverejnena na
webovom sidle SPU a v UlS-e.

3. Vzmysle § 63 ods. 7 aZ 9 zdkona, je doktorand v dennej i externej forme Studia povinny
odovzdat svoju dizertacni pracu do Centrdlneho registra zaverecnych, rigoréznych
a habilitacnych prac (CRZP) pre ucely kontroly originality, registrovania, uchovdvania
a spristupriovania.

4. Pri dalSom postupe posudzovania a rozhodovania o dizerta¢nej praci doktoranda plati
Metodické usmernenie MSVVaS SR ¢.56/2011 s platnostou od 1.9. 2011 a nadvizujuca
Smernica SPU €. 36/2013 o zaverecénych a habilitaénych pracach.

5. Pripravu obhajoby dizertaénej prace organizuje Skoliace pracovisko po splneni tychto
podmienok doktorandom:

a) uspesné absolvovanie dizertacnej skusky,

b) vystup kategérie A, resp. B definovany podla oblasti vyskumu v materiali ,Kritérid na
hodnotenie Urovne vyskumnej, vyvojovej, umeleckej a dalSej tvorivej ¢innosti v rdmci
komplexnej akreditacie ¢innosti V5*,

c) predloZenie Ziadosti na predpisanom tlacdive v UIS o obhajobu dizertacnej prace
potvrdenu skolitefom, predsedom odborovej komisie a dekanom,

d) posudok zdkladného pracoviska v podobe zdpisu z katedrovej obhajoby prace.

6. Podla § 63 ods. 4 a6 zakona a¢l. 35 tohto Studijného poriadku, dekan na navrh
odborovej alebo spolo¢nej odborovej komisie a splnenia vsetkych poZzadovanych
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nalezitosti, vymenuje troch oponentov a komisiu pre obhajobu dizertacnej prace v pocte
najmenej pat ¢lenov a predsedu. Oponenti su ¢lenmi komisie a maju hlasovacie pravo.
Skolitel sa zuc¢astnuje obhajoby, nie je clenom komisie a nema hlasovacie pravo.

Obhajobu dizerta¢nej prace organizuje Skoliace pracovisko po splneni tychto podmienok:

a) predlozenie posudkov vsetkych troch oponentov. V pripade negativnych posudkov sa
vyZaduje pritomnost prislusného oponenta na obhajobe dizertacnej prace,

b) vymenovanie ¢lenov komisie pre obhajoby dizertacnej prace. Je Ziaduce, aby aspon
jeden ¢len komisie bol z inej vysokej Skoly, prednostne zo zahranicia,

c) pritomnost dvojtretinovej vacsiny ¢lenov komisie a minimalne dvoch oponentov na
obhajobe.

Obhajobu dizertaénej prace vedie predseda komisie. Jej priebeh je spravidla nasledovny —
otvorenie, predstavenie kandidata, stru¢na prezentacia cielov a dosiahnutych vysledkov
prace doktorandom, zhodnotenie plnenia individualneho Studijného planu doktoranda
Skolitefom vo forme posudku, prezentacia recenznych posudkov, stanovisko doktoranda
na pripomienky recenzentov, diskusia, neverejné zasadnutie komisie, zdver — vyhlasenie
vysledku. Obhajoba dizertacnej prace je verejna.

Predsedom povereni ¢lenovia komisie vyhotovuju pisomny zaznam z priebehu obhajoby,
z hlasovania ¢lenov komisie o vysledku obhajoby. Vysledok obhajoby dizertacnej prace sa
hodnoti zndmkou. Vysledna znamka sa urci na zaklade vypocitaného aritmetického
priemeru zndmok oponentov a ¢lenov komisie.

Klasifikacna stupnica

Aritmeticky priemer obhajoby ZP Celkovy vysledok S5
1,00 = priemer £ 1,25 vyborne A(1)
1,26 < priemer < 1,75 velmi dobre B(1,5)
1,76 < priemer < 2,25 dobre C(2)
2,26 < priemer £ 2,75 uspokojivo D(2,5)
2,76 < priemer < 3,00 dostatocne E(3)
3,01 < priemer < 4,00 nedostatoc¢ne FX(4)

10.

11.

12.

13

Pri hodnoteni obhajoby zdveretnej prace zndmkou nedostato¢ne FX (4) komisia urci
$tudentovi rozsah prepracovania zaverelnej prace, ktory zaznamena do zépisu o SS.
Obhajobu prepracovanej zaverecnej prace je mozné realizovat do konca nadstandardnej
dizky $tudia.

Vysledok obhajoby je platny na zdaklade tajného hlasovania a rozhodnutia vacésiny
pritomnych ¢lenov komisie.

SPU moze uzatvorit dohodu o spolo¢nych obhajobach dizertacnych prac v akreditovanych
doktorandskych Studijnych programoch so zahrani¢nou vysokou $kolou, ak to umoziuju
pravne predpisy Statu, na ktorého Uzemi pésobi zahraniéna vysoka skola.

. Obhajoba dizertacnej prace doktoranda vysokej Skoly, ktora sidli na Uzemi Slovenskej

republiky, a ktord ma uzavreti dohodu o spolo¢nych obhajobach dizertaénych prac so
zahrani¢nou vysokou 3Skolou, sa méZe uskutoénit na zahrani¢nej vysokej Skole pred
komisiou na obhajobu dizertacnej prace, v ktorej su paritne zastupeni clenovia zo
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slovenskej strany urceni podla § 54 ods. 20 zdkona a ¢lenovia urceni zahrani¢nou vysokou
Skolou.

14. Obhajoba dizertacnej prace doktoranda zahrani¢nej vysokej Skoly v Slovenskej republike
sa uskutocnuje rovnakym spdsobom.

15. Obhajobou dizerta¢nej prace sa doktorandské Studium kon¢i.

Clanok 38
Prerusenie doktorandského sStudia

Studium v doktorandskom 3$tudijnom programe mozno prerusit najviac trikrat, najma
z vainych osobnych dévodov, alebo z dévodov hodnych zretela v sthrnnej dizke dvoch
rokov bez vyplacania Stipendia. Vynimku tvori materskd a rodicovska
dovolenka a zdravotné doévody doktoranda. Studentka, ktoru lekdr vypide na matersku
dovolenku, je povinna tymto driom prerusit Studium. O Ziadosti prerusenia Studia po
vyjadreni Skolitela rozhoduje dekan.

Clanok 39
Zdravotné a socidlne poistenie

1. Stat je platitelom poistného na zdravotné ucely $tudenta doktorandského $tudijného
programu vdennej forme $tudia, ak celkovd di?ka jeho doktorandského $tudia
neprekrodila $tandardnd dizku $tudia pre doktorandsky $tudijny program v dennej forme
a neziskal uz vysokoskolské vzdelanie tretieho stupna alebo nedovisil vek 30 rokov.

2. Na ucely socidlneho poistenia sa doktorand dennej formy studia povaZuje za dobrovolne
nemocensky poistenu osobu.

Cléanok 40
Stipendia doktorandov

1. Student doktorandského $tudijného programu v dennej forme §tudia s trvalym pobytom
v ¢lenskom State Eurdpskej inie mimo Uzemia Slovenskej republiky alebo Statov, ktoré su
zmluvnymi stranami Dohody o Eurédpskom hospodarskom priestore a Svajéiarskej
konfederacie (dalej len ,&lenské $taty“), ma podas trvania $tandardnej dizky $tudia
Studijného programu, na ktory bol prijaty, ak uz neziskal vysokoskolské vzdelanie tretieho
stupna, ndrok na Stipendium:

a) do vykonania dizertacnej skusky najmenej vo vyske 9. platovej triedy a 1. platového
stupfia podla osobitného predpisu®

b) po vykonani dizertacnej skusky najmenej vo vyske 10. platovej triedy a 1. platového
stupfia podla osobitného predpisu?,

c) moznosti ziskania mimoriadneho Stipendia pre doktorandov z vlastnych zdrojov
univerzity su predmetom Stipendijného poriadku SPU.

2. Externd vzdelavacia insStitucia poskytuje Stipendia z finan¢nych zdrojov vyclenenych na
tento ucel vo svojom rozpocte.

! Zakon & 553/2003 Z. z. 0 odmefiovani niektorych zamestnancov pri vykone prace vo verejnom zaujme a o zmene
a doplneni niektorych zakonov v zneni neskorsich predpisov

73



Clanok 41
Doklad o udeleni akademického titulu

Doklady o absolvovani stidia Studijného programu v Studijnom odbore su:

a) diplom — podpisany rektorom univerzity a dekanom fakulty,

b) vysvedcenie o Statnej skiske — podpisané dekanom a predsedom odborovej komisie,
c) dodatok k diplomu — podpisany rektorom a dekanom fakulty.

Absolventom doktorandského Studia sa udeluje akademicky titul ,,doktor” (,,philosophiae
doctor” v skratke ,PhD.“) podla § 54 ods. 15 zakona.

Diplomy sa absolventom doktorandského S$tudia spravidla odovzdaju na sldvnostnej
promécii do 45 dni od riadneho skoncenia Studia okrem pripadov, ak absolvent suhlasi
s neskorsim vydanim tychto dokladov.

Doklad o udeleni akademického titulu na zaklade uspeSného vysledku obhajoby
dizertacnej prace pred komisiou na obhajobu dizertacnej prace, vydany zahrani¢nou
vysokou skolou, sa uznava v Slovenskej republike v zmysle platnych predpisov.

Clanok 42
Financ¢né zabezpecenie experimentalnej ¢innosti doktorandského studia

Naklady spojené s realizaciou experimentdlnej cinnosti doktorandského Studia na
fakultach SPU je mozZné riesit z nasledujucich zdrojov:

a) z pridelenych grantovych prostriedkov na rieSenie vyskumnych projektov v rdmci
domacich grantovych prostriedkov a z inych dota¢nych finanénych zdrojov,

b) z pridelenych grantovych prostriedkov na rieSenie vyskumnych projektov zo
zahrani¢nych agentur,

c) zo ziskanych finanénych prostriedkov na rieSenie vyskumnych projektov v ramci
kooperacie alebo hospodarskej ¢innosti,

d) z finan€nych prostriedkov ziskanych na rieSenie danej problematiky na zaklade zmluvy
so zadavatelskou organizaciou.

Clanok 43
Zahranicni doktorandi

Doktorandské studium na SPU mdzZu absolvovat aj zahranic¢ni Studenti, pre ktorych plati
v plnom rozsahu tento studijny poriadok.

Doktorandské studium je mozné absolvovat v ramci medzivladnej dohody s poskytovanim
Stipendii v zmysle dohovoru medzi statmi.

Na zahrani¢nych doktorandov sa vztahuje aj ¢lanok 16 Statutu SPU.
Clanok 44
Skoncenie doktorandského Studia

Studium sa riadne skonéi absolvovanim $tudia podla prisluného $tudijného programu.
Dnom skoncenia Studia je den, ked je splnend poslednda z podmienok predpisanych
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na riadne skoncenie Studia daného Studijného programu, t.j. obhajobou dizertacnej
prace. Nasledujucim dnom je doktorand vyradeny z evidencie doktorandského studia.

Iné skoncenie Studia v priebehu riadneho studijného obdobia schvaluje dekan na zdklade
vlastnej Ziadosti doktoranda s vyjadrenim skolitela.

Doktorandské studium sa okrem riadneho skondenia stadia méze skoncit
a) zanechanim Studia,
b) neskoncenim Studia v termine urcenom podla § 65 ods. 2 zdkona,

c) vylicenim zo Studia pre nesplnenie pozZiadaviek, ktoré wvyplyvaju zo Studijného
programu a zo Studijného poriadku vysokej skoly,

d) vylucenim zo Studia podla § 72 ods. 2 pism. c) zdkona,

e) zruSenim Studijného programu podla § 87 ods. 2 zakona, ak Student neprijme ponuku
vysokej Skoly pokracovat v Studiu iného Studijného programu,

f) smrtou Studenta.

Student, ktory skon&il $tudium v zmysle ods. 3 pism. c) ad), mdZe podat Ziadost
o preskimanie tohto rozhodnutia. Ziadost podava dekanovi fakulty v lehote do 6smich
dni odo dna dorucenia rozhodnutia. Dekan méZe Ziadosti sam vyhoviet ak zisti, Ze
rozhodnutie bolo vydané v rozpore so zdkonom, s vnutornymi predpismi fakulty alebo
SPU. Inak postupi Ziadost rektorovi. Rektor zmeni rozhodnutie ak bolo vydané v rozpore
so zakonom, svnutornymi predpismi fakulty alebo SPU. Inak Ziadost zamietne
a rozhodnutie potvrdi. Odpoved Ziadatelovi o preskimanie rozhodnutia musi byt
odosland do 30 dni od dorucenia Ziadosti o preskimanie rozhodnutia.

Cast stvrta

Spolocné ustanovenia

Clanok 45
Prava a povinnosti Studenta

Student SPU ma tieto prava:
a) Studovat studijny program, na ktory bol prijaty,

b) vytvorit si $tudijny plan podla pravidiel $tudijného programu a Studijného poriadku SPU
(fakulty),

c) zapisat sa do dalSej Casti Studijného programu, ak splnil povinnosti uréené Studijnym
programom alebo Studijnym poriadkom,

d) pri reSpektovani casovych a kapacitnych obmedzeni danych Studijnym poriadkom
a Studijnym programom zvolit si tempo Studia, poradie absolvovania jednotiek
Studijného programu pri zachovani predpisanej nadvaznosti a zvolit si ucitela pri
predmete vyu¢ovanom viacerymi ucitelmi,

e) v ramci svojho vysokoskolského Studia uchadzat sa aj o studium na inej fakulte, vysokej
Skole a univerzite v SR alebo v zahranicdi,

f) pouZivat zariadenia SPU v sulade s pravidlami uréenymi SPU a fakultou,
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g)
h)

j)

p)

mat zastupenie v samospravnych organoch SPU (fakulty),
zUcastnovat sa na vedeckej, vyskumnej a dalsej tvorivej ¢innosti univerzity a fakulty,

aspon raz roéne mat moznost formou anonymného dotaznika vyjadrit sa o kvalite
vyucby a o uciteloch,

slobodne, primeranou formou, uplatiiovat nazory a pripomienky kvzdeldvaniu na
fakulte (SPU),

volit akademické samospravne organy,
na rozne filozofické ndzory a nabozenské vyznania,

vyuzivat a uplatfiovat akademické slobody v sulade so zdésadami demokracie, humanity
a s Pravnym poriadkom SR,

na informacné a poradenské sluzby suvisiace so Studiom a s moznostou uplatnenia
absolventov Studijnych programov v praxi,

ak sa na Studenta vztahuje povinnost uhradit Skolné podla § 92 ods. 5 zdkona,
je student povinny rozhodnut sa, v ktorom Studijnom programe bude v prislusnom
akademickom roku Studovat bezplatne, ak ma na bezplatné stidium narok,

za podmienok urcenych studijnym poriadkom zmenit Studijny program v ramci toho
istého Studijného odboru alebo pribuzného studijného odboru.

Povinnosti studenta SPU su:

a)

b)

c)

d)

f)

g)

h)

dodrziavat Statut SPU a fakulty a Studijny poriadok SPU a fakulty a relevantné
vnutorné predpisy,

plnit si Studijné povinnosti v sulade so svojim Studijnym programom,

uhradzat skolné a poplatky, ak tieto su vsulade s platnymi zdkonmi ainternymi

predpismi SPU, spojené so Studiom vylucne a priamo SPU, a pravdivo uviest skuto¢nosti
rozhodujuce na ich urcenie,

oznamit SPU alebo fakulte, ak je zapisany na Studijny program uskutoérnovany na
fakulte, adresu uré¢enu na dorucovanie pisomnosti,

osobne sa dostavit na pisomné predvolanie dekana fakulty alebo rektora SPU, alebo
nimi povereného zamestnanca univerzity na prerokovanie otdzok tykajucich sa
priebehu alebo skondenia jeho studia, alebo suvisiacich s jeho pravami a povinnostami,

chranit a hospodarne vyuzZivat majetok, prostriedky a sluzby SPU, dodrZiavat pravidla
obcianskeho spolunazivania, plnit si svoje ob¢ianske povinnosti na SPU aj mimo nej,

chranit svoje zdravie a zdravie inych, starat sa otvorbu aochranu Zivotného
i pracovného prostredia,

pisomne oznamit SPU najneskér do 30. septembra prislusného akademického roka
svoje rozhodnutie podla bodu 1 pism. o) tohto ¢lanku.
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Clanok 46

Register studentov

SPU vedie register Studentov, ktory slizi na evidenciu Studentov a na Statistické
a rozpoctové ucely.

V registri Studentov su zaznamenané uUdaje o jednotlivych Studentoch v Struktire podla
§ 73 ods. 3 zakona.

Udaje v registri $tudentov moézu spracovévat len osobitne povereni pracovnici SPU.

Clanok 47

Archivovanie studijnej dokumentacie

SPU archivuje S$tudijnd dokumentaciu Studenta (dokumentaciu prijimacieho konania,
dokumentdciu o zapise na Studium a zdpisoch do daldej Casti Studia, vypis vysledkov studia,
kopie dokladov o absolvovani Studia a dokumentdciu rozhodovania o jeho akademickych
pravach a povinnostiach) v sulade s Registratirnym poriadkom SPU.

Clanok 48

Prechodné ustanovenia

Studenti, ktori zacali $tudium Studijnych programov pred akademickym rokom
2015/2016, na riadne skoncenie studia musia splnit podmienky podla Studijnych planov
akreditacnych spisov, na ktoré boli prijati, vrdtane charakteristiky predmetov a
$tandardnej dizky $tudia.

Studenti, ktori boli po ukonéeni komplexnej akreditacie ¢innosti SPU dfia 11. 11. 2015
preradeni na novoakreditované studijné programy, dokoncia studium v zmysle Studijnych
planov novoakreditovanych Studijnych programov, vratane charakteristiky predmetov a
$tandardnej dizky $tudia.

Clanok 49
Zaverecné ustanovenia
Tento Studijny poriadok bol schvéleny Akademickym senatom SPU dna 24. 06. 2013.
Dodatok ¢. 1 bol schvaleny AS SPU dria 08. 07. 2015.
Dodatok €. 2 bol schvaleny AS SPU diia 24. 02. 2016.
Dodatok ¢. 3 bol schvaleny AS SPU dria 11. 05. 2016.
Dodatok ¢. bol schvaleny AS SPU dria 31. 01. 2018.

doc. Mgr. Ing. Danka Moravcikova, PhD. Dr.h.c. prof. Ing. Peter Bielik, PhD.

predsednic¢ka AS SPU v Nitre rektor SPU v Nitre
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Doplnujuce pedagogické stidium (subeznda denna forma) pre studentov SPU

a) Ciel

Dopliiujucim pedagogickym Studiom sa ziskava pedagogickd spdsobilost na vychovno-
vzdeldvaciu ¢innost.
Ciefom doplnujuceho pedagogického studia je nadobudat a rozvijat uditelské kompetencie
spolu s rozvijanim odborovo predmetovej spdsobilosti Studujucich. Rozvinut ich didakticku
a pedagogicku sposobilost (riadit vyucbu), komunikacnd spdsobilost a étos ucitelskej profesie
vzmysle koncepcie tvorivo-humanistickej vyucby a zvySovania kvality riadenia wvyucby.
Dopliujuce pedagogické Studium zabezpecuje pripravu ucitelov profesijnych odbornych
predmetov v oblasti formalneho ineformalneho vzdeldvania pre komplexné rozvijanie
kompetencii Ziakov, Studentov idospelych Ucastnikov vzdeldvania, vedie k motivacii
Studujucich k sebarozvoju a pre celozZivotné ucenie sa a k utvaraniu vlastného ega. Ato
v socialnom kontexte ako postoj k skole, ulitelska rola, vztah edukator a edukant, reflexia a
sebareflexia, zvladanie problémovych situdcii a zataze.
b) Organizacia Studia:

Dopliiujuce pedagogické Studium sa organizuje k tym Studijnym odborom, ktoré ma vysoka
Skola akreditované v druhom stupni vysokoskolského studia.
Doplfiujuce pedagogické $tudium je 4-semestrové (7. az 10. semester). Student denného $tudia
na SPU si moZe podat prihlasku na Katedru pedagogiky a psycholégie FEM SPU v Nitre v trefom
ro¢niku Studia. V ramci vyberového konania uchadzac vypracuje psychologicky dotaznik
a absolvuje Ustny pohovor pred komisiou. Pri vybere sa zohladnuje Studijny priemer za prvé tri
rocniky Studia, fyzicka a psychicka sposobilost a absolvovanie vyberovych predmetov pocas
Studia na jednotlivych fakultach SPU (vSeobecna pedagogika, vSeobecna psycholégia, uvod do
psycholdgie, socidlna psycholdgia, etika, estetika, filozofia, sociolégia). Pocas Styroch
semestrov Studia absolvuje Student zapocty a skusky z pedagogickych, psychologickych
a spolocenskovednych predmetov a pedagogicku prax s klasifikovanym pedagogickym
vystupom na strednej odbornej skole.
Dopliujuce pedagogické Studium sa ukoncuje obhajobou zaverelnej prace a UspeSnym
vykonanim zaverecnej skusky pred skusobnou komisiou z predmetov vSseobecna pedagogika,
psycholdgia, didaktika vyucovacich predmetov. Skusobnu komisiu tvori predseda komisie a
najmenej dalsi dvaja ¢lenovia komisie. Toto Studium je v sucasnosti spoplatnené v sume
150.- € za semester.

c) Uplatnenie absolventa:

Absolvent ziskava pedagogicku spdsobilost podla inZinierskeho Studijného programu alebo
Studijného odboru v neucitelskych Studijnych odboroch na vyucovanie predmetov, ktorych
obsah nadvéazuje na obsah studijnych programov alebo Studijnych odborov a vykonané statne
skusky. O uspeSnom vykonani zaverecnej skusky sa vyda absolventovi dopliujuceho
pedagogického sStudia vysvedcenie, ktoré je dokladom o ziskani pedagogickej spbsobilosti.
Vysvedcéenie o pedagogickej spbsobilosti dostane spolu s diplomom o ukonéeni inZinierskeho
Studia na slavnostnej promacii absolventov jednotlivych fakult SPU. Ziskanie vysvedcenia ho
opravnuje ucit vyucovacie predmety (podla odborného zamerania studia) na strednych

odbornych skolach ako ina dalSich Skolach vzmysle zdkona ¢. 317/2009 Z. z avsulade
schvalenou akreditaciou $tudijného programu DPS.
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Doplnujuce pedagogické stidium externa forma pre Studentov SPU

a) Ciel

Doplriujucim pedagogickym Studiom sa ziskava pedagogickd spdsobilost na vychovno-
vzdeldvaciu ¢innost. Ciefom doplfiujiceho pedagogického Studia je aby absolvent nadobudol a
rozvinul ucitelské kompetencie spolu s rozvijanim odborovo predmetovej sp6sobilosti; aby si
absolvent rozvinul didakticki a pedagogicki spésobilost (riadit wvyucbu), komunikacnua
sposobilost a étos ucitelskej profesie vzmysle koncepcie tvorivo-humanistickej vyucby
a zvySovania kvality riadenia vyucby. Doplfiujuce pedagogické studium zabezpecluje pripravu
ucitelov profesijnych odbornych predmetov v oblasti formalneho i neformalneho vzdeldvania
pre komplexné rozvijanie kompetencii Ziakov, Studentov i dospelych ucastnikov vzdelavania,
vedie k motivacii Studujucich k sebarozvoju a pre celoZivotné ucdenie sa. Ato vsocidlnom
kontexte ako postoj k skole, ulitelska rola, vztah edukator a edukant, reflexia a sebareflexia,
zvladanie problémovych situacii a zataze.

b) Organizacia studia:

Dopliiujuce pedagogické studium sa organizuje k tym Studijnym odborom, ktoré ma vysoka
Skola akreditované v druhom stupni vysokoskolského studia. Absolvent SPU si mbZe podat
prihlasku ako na vysokoskolské studium na Katedru pedagogiky a psycholégie FEM SPU v Nitre.
Pocas Styroch semestrov Studia absolvuje frekventant vyucbu predmetov blokovo, zdpocty
a skusky z pedagogickych, psychologickych a spolocenskovednych predmetov a pedagogicku
prax s klasifikovanym pedagogickym vystupom na strednej odbornej skole.

Dopliiujuce pedagogické studium sa ukoncuje obhajobou zdverecnej prace a UspesSnym
vykonanim zaverecnej skusky pred skusobnou komisiou z predmetov vSseobecna pedagogika,
psycholdgia, didaktika vyuéovacich predmetov. Skisobnu komisiu tvori predseda komisie a
najmenej dalsi dvaja €lenovia komisie. Sibeiné DPS je spoplatnené sumou 800.- € za $tadium.

c) Uplatnenie absolventa:

Absolvent DPS ziskava pedagogickt sposobilost podla inZinierskeho $tudijného programu
alebo studijného odboru v neucitelskych Studijnych odboroch na vyucovanie predmetoy,
ktorych obsah nadvazuje na obsah studijnych programov alebo studijnych odborov a vykonané
Statne skuasky. Po Uspesnom vykonani zavereénej skusky sa vyda absolventovi dopliujuceho
pedagogického sStudia vysvedcenie, ktoré je dokladom o ziskani pedagogickej sposobilosti.
Vysvedcenie o pedagogickej spdsobilosti je platné spolu s diplomom o ukonceni inZinierskeho
Studia SPU. Ziskanie vysvedcenia ho opraviuje udit vyucovacie predmety (podla odborného
zamerania Studia) na strednych odbornych $kolach ako i na dalSich Skolach v zmysle zdkona Z.
z. ¢.317/2009.
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Studijny plan pre DPS stbeiné studium

1 rocnik Ing. Stadia

1. rocnik Ing. Studia

2.rocnik Ing. Studia

2. ro¢nik Ing. Studia

2. roénik DPS

1. ro¢nik DPS spolu
7.sem 8.sem 9.sem 10.sem.
Predmet
y Poc 2. Poc Poc
1. sem. 3.sem. . | Po&. kred. Hod. Kred.
kred. sem. kred. Kred. 4. sem. DPS

1. Pedagogicka propedeutika (Educational

Propedeutics)Gestor: PaedDr.Timea Zatkova, PhD.

2 . Vseobecna didaktika (General Didactics)

Gestor: Zatkova

3.VSeobecna a vyvinova psycholégia (General and

Developmental Psychology) G: PhDr. Miroslav Polacek, PhD.

4. Technoldgia vzdelavania (Technology of Education)

G: Polacek

5. Pedagogicka komunikacia (Pedagogical Communication)
0-1z 3 13 3
G: PhDr. Miroslav Polacek, PhD.
6. Tedria vychovy (Theory of Education )G: Zatkova 1-1s 4 26 4
7. Pedagogicka a socialna psycholdgia (Educational and Social
1-1s 5 26 5
Psychology) G. Polacek
8. Didaktika odbornych predmetov (Didactics of Vocational
. 1-2s 6 39 6
Subjects ) G: Ing.Eleondra Cernakova, PhD.
9. Metodika odbornych predmetov (Methodology of
. 0-2s 3 26 3
Vocational Subjects) G: Cernakova
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10. Organizacia a riadenie Skolstva (Organization of

0-2s 26
Education and School Management) G: Polacek
11.Metodoldgia a pedagogicka diagnostika
(Methodology and Educational Evaluation) 26
G: Zatkova; Polacek i
12. Nacuvova prax v predmetoch profesijnej pripravy
(Hospitation Practice in Professional Education) 0/1z+1h 14

G: Zatkova

13. Vystupova prax v predmetoch profesijnej pripravy
(Teaching Practice in Professional Education)

G: Cernédkova

14. Inovdcie v odbore (Innovations in specialization)
(povinne volitelny predmet z vlastného studijného

odboru)

15. Zaverec€na praca (Final work) G: Zatkova

Spolu pocet kreditov za celé stadium
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Centrum univerzitného Sportu

Vyucovanie telesnej vychovy sa realizuje v priestoroch Centra univerzitného Sportu
SPU v Nitre, kde sa nachddzaju nasledovné Sportoviska:

e kryty bazén

e Sportova hala

e posiliovna

e vonkajsie ihriska

Organizacia Studia:

Student pri zépise na telesnd vychovu si mdze vybrat z nasledovnych pohybovych aktivit
a Sportovych disciplin:
e TV - Express Fit
e TV - Fitness Body Training
e TV - Floorbal
e TV - Futbal
e TV - Interval Aquaerobik
e TV - Pldvanie
e TV - PlaZzovy volejbal
e TV - Posiliovanie
e TV -Volejbal

Vyucovanie jednotlivych pohybovych aktivit a Sportov je spravidla delené na skupiny
zaciatocnikov a pokrocilych, pripadne sa takéto skupiny vyélenuju pocas vyuéovacich hodin.
Podla uvedenych kritérii sa stanovuje aj obsah jednotlivych hodin.

Studenti absolvuju predmet vo forme povinnej, nepovinnej a dobrovolnej telesnej
vychovy, pricom na predmet sa prihlasuje spravidla prostrednictvom , Informacného
systému Student”, resp. ma moznost sa dohlasit pocas prvého tyzdna kazdého semestra, ked'
do uvedeného systému ich zapisuje gestor jednotlivych $portov CUS.

Okrem uvedenych foriem telesnej vychovy, za ktord sa udeluju kredity, méze Student
vyuzivat Sportoviska skoly aj v inych organizovanych a neorganizovanych formach cvicenia
ako su: volné plavanie, posilfiovanie, cvicenie pri hudbe, vysokoskolska liga, v Sportovych
kluboch ZSK Slavia SPU.
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Stadium cudzich jazykov na Katedre jazykov

Stadium cudzich jazykov sa realizuje na Katedre jazykov FEM SPU v Nitre, kde si $tudent |. — IV.
rocnika moze zvolit ako volitelny predmet nasledovné cudzie jazyky:

e jazyk anglicky (JA)
e jazyk francuzsky (JF)
e jazyk nemecky (JN)
e jazyk rusky (JR)
e jazyk $panielsky (JS)
e jazyk slovensky (JS), (zahrani¢ni Studenti)
— zaklady slovenského jazyka pre cudzincov (ERASMUS) 1. sem/skuska
e jazyk ¢insky (JC)

Organizacia Studia:

Studium cudzieho jazyka je dvojsemestralne, pricom podmienkou ziskania kreditov je ukonéeny
zZimny semester zdpoctom a letny semester zdpo¢tom a skuskou. Student ma moznost zvolit si
cudzi jazyk vzdy v I., I, 1ll., a IV. ro¢niku stadia, pricom sa Studentovi za celé Studium zapodita len
12 kreditov. Nasledujuca tabulka ilustruje moznosti studia cudzieho jazyka vzhladom na stupen
pokrocilosti vdanom jazyku:

Stupen pokrocilosti Jazyk
Zakladny stupen (ZS) Jazyk francuzsky, nemecky, rusky,
Spanielsky, slovensky, ¢insky

Stredne pokrocily (SP) vetky jazyky (JA,JF,JN,IR,JS,JS, JC)
Pokrocily stupen (PS) vetky jazyky (JA,JF,JN,JR,JS,JS, JC)
Odborny jazyk (0J) vietky jazyky (JA,JF,JN,JR,JS,JS)
Svetovy jazyk A,B JA, IN, JR, JF, JS

Svetovy jazyk C,D JA, JN, IR, JF, JS

Podmienkou Studia odborného jazyka je znalost jazyka na urovni pokrocilého stupria. Svetovy
jazyk A, B, C, D je rozdeleny do 4 semestrov ( prvy rok: Svetovy jazyk A — zimny semester/zapocet,
Svetovy jazyk B — letny semester/zapocet,skiska; druhy rok: Svetovy jazyk C — zimny
semester/zapocet, Svetovy jazyk D — letny semester/zapocet,skiska) a vyZzaduje znalost
vybraného svetového jazyka na urovni vyssie stredne pokrocily. Po absolvovani zapoctov a skisok
zo svetového jazyka A, B, C a D je Studentom umozZnené, aby sa na Katedre jazykov zucastnili
skusky v systéme Unicert® a ziskali certifikdt Unicert® Il o svojej jazykovej sposobilosti. V ramci
dalSieho vzdeldvania sa v cudzich jazykoch Katedra jazykov organizuje jazykové kurzy podla
zaujmu Studentov.
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PREHLAD PREDMETOV VYUCOVANYCH NA FBP KATEDRAMI FBP

NA BAKALARSKOM STUPNI STUDIA

05310 Katedra biochémie a biotechnolégie

Predmet

Vyucujuci

Agrobiotechnoldgie

prof. Chrenek, doc. BaldZzova

Biochémia

doc. Urminskad, Ing. Szabova, Ing. Chiiapek, Ing. Vivodik

Biochémia vyzivy

Ing. Szabova

Biochemické technoldgie

doc. Urminska, Ing. Szabova

Funkcna cytoldgia

doc. Urminska, prof. Lukac

Kvasné technoldgie

doc. Urminska, Ing. Drab, Ing. Bobko, Ing. Mendelov3,
Ing. Duckova,

Molekularna bioldgia

prof. Galova, Ing. Chnapek

05130 Katedra chémie

Predmet

Vyucujuci

Analyticka chémia

doc. Bystrickd, RNDr. Bajéan, Ing. Stanovi¢, Ing. Harangozo

Anorganicka chémia

prof. Vollmannova, doc. Téth, Ing. Stanovic,

RNDr. Bajéan, Ing. Trebichalsky, Ing. Snirc, Ing. Arvay

Biofyzikalna chémia

doc. Bystrickd, Ing. Stanovi¢, Ing. Timoracka

Chémia vody

Ing. Stanovi¢, prof. Vollmannova

Chemicka toxikologia

doc. Bystrickd, prof. Tomas, doc. Téth

Chemické laboratérne
techniky

prof. Tomas, doc. Téth, Ing. Snirc, Ing. Trebichalsky

Chémia vina

RNDr. Bajéan, Ing. Timoracka

Organicka chémia

prof. Tomas, doc. Musilovd, doc. Bystricka,Ing. Timoracka,
Ing. Trebichalsky, Ing. Arvay

Seminar z anorganickej
chémie

Ing. Stanovi¢, RNDr. Baj¢an, Ing. Trebichalsky,
Ing. Arvay, Ing. Harangozo, Ing. Snirc

Seminar z organickej
chémie

doc. Musilova, doc.Bystrickd,Ing. Timoracka,Ing.Trebichalsky
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05400 Katedra fyzioldgie Zivocichov

Predmet

Vyucujuci

Bioldga ZivociSnej produkcie

prof. Massanyi, Ing. Krockov3, Ing. Slanina

Fyzioldgia bunky

prof. Luka¢, prof. Massanyi, Ing. Tvrda

Fyzioldgia Zivocichov

prof. Kovacik, prof.Kolesarova, prof. Capcarova,
Ing. Krockova, doc. Kalafovd, Ing.Slanina,
prof. Lukac, prof. Massanyi

Funkcna cytolégia

doc. RNDr. Dana Urminska, CSc, prof. Lukac,
Ing. Petrovicova

Fyzioldgia vyzivy €loveka

prof. Kovacik, prof. Capcarova, doc. Kalafova

05110 Katedra hygieny a bezpecnosti potravin

Predmet

Vyucujuci

Hygiena potravin

prof. Golian, doc. Zelenakova,
doc. Kunova

Vseobecna hygiena potravin

MVDr. Lopasovsky,

Sanitacia v potravinarstve

doc. Kunova, Ing. Belej

Spravna vyrobna a hygienicka prax v gastrondmii Ing. Capla
Biologické analyzy I. doc. Zidek
Verejné zdravie a produkcia potravin Ing. Bobkova

Ochrana zvierat a produkcia potravin

prof. Angelovicova, Ing. Curlej

Rizika pri produkcii potravin

prof. Angelovic¢ova, doc. Fikselova

Biologické analyzy Il.

doc. Zidek,

Hygiena distribucie a predaja potravin

Ing. Zajac

Spravna hygienicka prax v potravinarstve

Ing. Capla

Epidemioldgia a alergie z potravin

MVDr. Lopasovsky, doc. Fikselova

Informacné zdroje v biolégii a potravinarstve

Ing. Curlej

Tedria a metodoldgia zavereénej prace

prof. Golian, Ing. Kozelova

Seminar k praxi

Ing. Kozelova

Podnikanie v gastrondmii

Ing. Kozelova
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05330 Katedra mikrobiologie

Predmet

Vyucujuci

Mikrobioldgia

prof. Javorekova, doc. Makova, Ing. Medo,
Ing. Hleba, doc. Felsdciova, Ing.Maskova

Bakterioldgia

prof. Ka¢aniova, Ing. Hleba

Mykoldgia

prof. Tancinova, Ing. Maskova

Metddy mikrobiologického skusania potravin

doc. Makov3, Ing. Medo

Prediktivna mikrobioldgia v potravinarstve

prof. Ka¢aniova, prof. Tancinova,
Ing. Maskova, doc. Felséciova

Mikrobioldgia v gastrondmii

doc. Makov4, Ing. Medo, Ing. Hleba

05360 Katedra skladovania a spracovania rastlinnych produktov

Predmet

Vyucujuci

Hodnotenie surovin a potravin rastlinného
pévodu

doc. Bojnanska, Ing. lvanisova,
Ing. Kolesarova

Skladovanie rastlinnych produktov

doc. Marecek

Senzorickd analyza potravin

doc. Vietoris, Ing. Mendelova

Biologicky aktivne zloZky potravin

doc. Bojnanska, Ing. lvaniSova

Hodnotenie polnohospoddrskych produktov
(1/2 KHSZP)

doc. Francakova, Ing. Krocko, Ing. Krazovicka

Zaklady potravinarskych technolégii
(1/2 KHSZP)

doc. Marecek, Ing. Pavelkova

Kvalita potravin rastlinného p6vodu

doc. Franédkova, Ing. lvaniSova

Zaklady spracovania a skladovania potravin

doc. Marecek, RNDr. Kantor

Zaklady gastrondmie

Ing. Kolesarova

Systémy spoloéného stravovania

Ing. Kolesarova

VyZiva a stravovanie

Ing. Kolesarova

Enogastrondmia

RNDr. Kantor

Spracovanie ovocia a zeleniny

Ing. Mendelova

Spracovanie hrozna

RNDr. Kantor

Pivni¢né hospodarstvo

RNDr. Kantor

Senzorické hodnotenie a kontrola kvality vin

RNDr. Kantor

05260 Katedra hodnotenia a spracovania ZivociSnych produktov

Predmet

Vyucujuci

Hodnotenie surovin a potravin Zivocisneho
povodu

prof. Cubori, doc. Has¢ik, Ing. Kro¢ko

Oznacovanie a balenie potravin

Ing. Duckova, Ing. Pavelkova

Zaklady potravinarskych technolégii

Ing. Pavelkovd, doc. Marecek, Ing. Knazovicka

Zaklady farmarskej vyroby potravin

doc. Canigova, Ing. Krogko, Ing. Kfhazovicka
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05310 Katedra biochémie a biotechnolodgie

Predmet

Vyucujuci

Biochemické metddy

doc. Urminska, RNDr. Missik, Ing. Chriapek, Ing. Tomka

Metddy a techniky génovych manipulacii

prof. Galova, prof. Chrenek, doc. BaldZzova,Ing. Chiiapek

Enzymové inZinierstvo

doc. Urminska

Biotechnoldgie v rastlinnej produkcii

doc. Baldzova

Biotechnoldgie v ZivociSnej produkcii

prof. Chrenek

Embryotechnolégie

prof. Chrenek

Geneticky modifikované potraviny

prof. Galova, prof. Chrenek, doc. BaldZzova,Ing. Vivodik

05130 Katedra chémie

Predmet

Vyucujuci

Enviromentalna chémia

prof. Vollmannova, doc. Téth, Ing. Arvay

Chémia odpadov

doc. Téth, Ing. Snirc

Chémia potravin

doc. Musilova, doc. Bystricka, Ing. Timoracka

Prirodné organické zluceniny

prof. Tomas, doc. Bystricka

Radioaktivita v Zivotnom prostredi

doc. Téth, RNDr. Missik

05110 Katedra hygieny a bezpecnosti potravin

Predmet

Vyucujuci

Bezpecnost potravin

prof. Golian, MVDr. Lopasovsky

Ochorenia z potravin

doc. Zelenakova

Legislativa a kontrola potravin

prof. Golian, Ing. Capla, Ing. Belej

Hygiena vyZivy a stravovania

doc. Zeleridkovd, Ing. Belej

FalSovanie a autentifikacia potravin

Ing. Bobkov3,

Akreditacia a certifikacia v potravinarstve

Ing. Zajac

Vzorkovanie potravin

Ing. Belej

Hodnotenie rizik

prof. Angelovi¢ova, doc. Kunova

Nutrigenomika

doc. Zidek

Zdravotna bezpecnost potravin

doc. Fikselova
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05400 Katedra fyzioldgie zivoCichov

Predmet

Vyucujuci

Ochrana biodiverzity Zivocichov

doc. Kalafova

Reprodukéna bioldgia

prof. Kolesarova, prof. Massanyi, Ing. Krockova,

Ing. Slanina

Fyziologicka genetika

prof. Capcarova

Fyzioldgia vyzivy

prof. Kovacik, prof. Capcarova, doc. Kalafova

Fyzioldgia neprezivavcov

Ing. Krockova, prof. Massanyi

Fyzioldgia prezivavcov

Ing. Slanina,prof. Lukac

Fyzioldgia vtakov

prof. Capcarova,doc. Kalafova

Molekulova fyzioldgia

prof. Lukac

Hematoldgia

prof. Capcarovad, doc. Kalafova

Imunobiolégia

prof. Lukac

Toxikoldgia Zivocichov

prof. Lukac. prof. Massanyi

Neurobiolégia

prof. Kolesarova. prof. Kovacik

Metabolizmus bioaktivnych latok

doc. Kalafova, prof. Kovacik, prof. Capcarova

Ekofyzioldgia Zivocichov

prof. Kolesarova, prof. Massanyi

Fyzioldgia regulacnych
mechanizmov

prof. Kolesarova ,prof. Kovacik

Patofyzioldgia Zivocichov

prof. Massanyi, prof. Capcarova, prof. Kolesarova,

prof. Kovacik, prof. Lukac

05330 Katedra mikrobiologie

Predmet

Vyucujuci

Mikrobioldgia potravin

prof. Tancinova, prof. Kacaniova, doc. FelS6ciova,
Ing. Maskova

Ekolégia mikroorganizmov

prof. Javorekovd, doc. Makova, Ing. Medo

Mikrobioldgia a parazitoldgia

prof. Ka¢aniovd, prof. Massanyi, prof. Lukac

Potravinarska mykoldgia

prof. Tancinovad, doc. FelSociova

Bioaktivne metabolity mikroorganizmov

Ing. Maskova, prof. Javorekova

Mikrobialna genetika

Ing. Medo, Ing. Hleba

Biotechnoldgie mikroorganizmov

Ing. Hleba, Ing. Medo
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05260 Katedra hodnotenia a spracovania zivociSnych produktov

Predmet

Vyucujuci

Technoldgia mlieka I. (Chémia)

doc. Canigov4, Ing. Duckova

Technoldgia mlieka Il. (Spracovanie)

doc. Canigov4, Ing. Duckova

Syrarstvo doc. Canigova, Ing. Duckova
o L doc.Bobko, Ing.Krocko, doc.Hascik,
Technoldgia masa I. (Jatocnictvo) < .
prof. Cubon
Technoldgia masa Il. (Spracovanie) doc. Hascik, doc. Bobko, Ing. Krocko

Mikrobiolégia mlieka a mlie¢nych
vyrobkov

doc

. Canigova

Spracovanie hydiny a minoritnych
zivocisSnych produktov

doc

. Hascik, Ing. Pavelkovd, doc. Bobko

Technolégie potravin ZivociSneho pévodu

doc

. Bobko, Ing. Duckova, Ing. Krocko

Technoldgia pripravy stravy

doc

. Hascik, Ing. Pavelkova, Ing. Kriazovicka

Kvalita potravin zivocisSneho pévodu

doc

. Canigova, Ing. Duckova, doc. Bobko

Vyroba dietetickych potravin a jedal

prof. Cubor, Ing. Duckova, Ing. Kro¢ko

Technoldgia vyroby pokrmov II.

doc

. Hascik, Ing. Krocko, Ing. Kfiazovicka

05360 Katedra skladovania a spracovania rastlinnych produktov

Predmet

Vyucujuci

Technolégie potravin rastlinného pévodu

doc. Marecek, Ing. Drab

Technolégie spracovania ceredlii

doc. Bojnanska, Ing. lvaniSova

Technolégie spracovania okopanin a Specidlnych plodin

doc. Bojnanskd, RNDr. Kantor

Konzervovanie potravin

Ing. Mendelova

Sladovnictvo a pivovarnictvo

doc. Fran¢dkova, Ing. Drab

Technolégie spravovania zahradnickych produktov

Ing. Mendelova

Enoldgia

RNDr. Kantor

Technolégia nealkoholickych ndpojov

Ing. Mendelova

Senzometrika a informatika v potravinarstve

doc. Vietoris
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