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Vazeni Studenti, kolegyne, kolegovia!

Studijna priru¢ka Fakulty biotechnolégie a potravinarstva SPU v Nitre je sprievodcom,
ktory Vas bude sprevadzat stidiom na nasej Alma mater.

Dostdva sa Vam do ruk publikacia poskytujica zakladné informacie o organizacii
a Strukture akademického roka 2019/2020 na nasej fakulte. V priru¢ke najdete Studijny
poriadok SPU urcujuci Vase prava a povinnosti, zoznam povinnych predmetov teoretického
zakladu a odborného profilu pre akreditované Studijné programy a tiez povinne volitelné
a volitelné predmety a dalSie uzitocné informacie. Organizaciu Studia realizujeme na zaklade
kreditového a flexibilného systému vsulade s Bolonskou deklaraciou. Vysledkom je
existencia kreditového systému kompatibilného s Eurépskym systémom prenosu kreditov —
European Credit Tansfer System (ECTS). To znamend nielen zjednotenie systému Studia,
porovnatelnost Vasich vysledkov, ale aj uplatnenie na trhu prace v eurépskom priestore.
Kombinovatelnost predmetov a mozZnosti ich absolvovania aj na inych fakultich a
univerzitach doma i v zahranici, Vam umozni ciefavedomu pripravu na buduce povolanie.

Studentom vietkych foriem a stupriov $tudia zeldm v akademickom roku 2019/2020 vela
Studijnych a osobnych Uspechov. Novoprijatym prvakom prajem uspesSny Start a rychlu
adaptdciu na vysokoskolské podmienky a nové prostredie.

Pedagégom azamestnancom fakulty Zeldm pokojné a tvorivé prostredie, kreativnych
Studentov, pracovné a osobné Uspechy a zadostucinenie z dobre vykonanej prace.

Uprimne dakujem pedagégom, prodekanom, pracovni¢kam $tudijného oddelenia FBP,
Akademickému sendtu FBP a ostatnym pracovnikom za svedomiti a ndro€nu pripravu tejto
publikacie.

Verim asom presvedéeny, Ze Fakulta biotechnoldgie a potravinarstva SPU v Nitre vo
vzdjomnej spolupraci ajednote komunity Studentov a pedagégov naplni ciele, funkcie
a ambicie, pre ktoré bola konstituovana.

Nitra, september 2019 prof. Ing. Norbert Lukac, PhD.
dekan
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AKADEMICKI FUNKCIONARI
FAKULTY BIOTECHNOLOGIE A POTRAVINARSTVA

prof. Ing. Norbert Lukac¢, PhD.
telefén: 037/641 5381 E- mail: Norbert.Lukac@uniag.sk

prof.RNDr. Alena Vollmannova, PhD.

prodekanka pre fudské zdroje a kvalitu fakulty
telefén: 037/641 4349 E-mail: Alena.Vollmannova@uniag.sk

doc. Ing. Alica Bobkov3a, PhD.
prodekanka pre vzdeldvanie
telefén: 037/641 4603 E-mail: Alica.Bobkova@uniag.sk

prof. Ing. Adriana Kolesarova, PhD.
prodekanka pre vedu, vyskum a zahrani¢né vztahy
telefén: 037/641 4119 E-mail : Adriana.Kolesarova@uniag.sk
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Ing. Lubomir Belej, PhD.
Koordindator pre medzinarodné mobility
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Ing. Jozef Capla, PhD.
koordinator pre prax
telefén: 037/641 4371 E - mail: Jozef.Capla@uniag.sk

Ing. Eva IvaniSova, PhD.
koordinatorka prace so studentmis so Specifickymi potrebami
telefon: 037/641 4421 E-mail:_Eva.lvanisova@uniag.sk
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DEKANAT FAKULTY BIOTECHNOLOGIE A POTRAVINARSTVA

Trieda A. Hlinku 2, 949 76 Nitra,

tel.: 037/ 641 5524,

http://www.uniag.sk

Tajomnicka fakulty:

Sekretariat dekana

a tajomnika fakulty:

Oddelenie pre studium

a vzdelavanie:

Oddelenie pre vedu, vyskum
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Oddelenie informatiky:

Ing. BEATA ZELENAKOVA

Pedagogicka komisia dekana

Ing. ZUZANA KNAZICKA, PhD.

RADMILA PAVLIKOVA

Ing. KATARINA GURCIKOVA

Ing. EVA PIECKOVA

Mgr. DOMINIK HOLLY

Predsednicka:

doc. Ing. Bobkova Alica, PhD.

prof. RNDr. Vollmannova Alena, PhD.

prof. Ing. Kolesarova Adriana, PhD.

prof. Ing. Capcarova Marcela, PhD.

doc. Ing. Makova Jana, PhD.

doc. Ing. Mendelova Andrea, PhD.

doc. Ing. Bystricka Judita, PhD.

doc. Ing. Bobko Marek, PhD.

doc. Ing. Vietoris Vladimir, PhD.

doc. Mgr. Baldzova Zelmira, PhD.

Ing. Belej Lubomir, PhD.

Ing. Capla Jozef, PhD.

Ing. Duckova Viera, PhD.

Ing. Chhapek Milan, PhD.

RNDr. Bajé¢an Daniel, PhD.

Ing. Maskova Zuzana, PhD.

Ing. Slanina Tomas, PhD.

Ing. Baldovska Simona
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VEDECKA RADA FAKULTY BIOTECHNOLOGIE A POTRAVINARSTVA

Interni ¢lenovia

. prof. Ing. Norbert Luka¢, PhD. — FBP SPU, predseda VR FBP

. prof. Ing. Adriana Kolesarova, PhD. — prodekanka FBP

. prof. RNDr. Alena Vollmannova, PhD. — prodekanka FBP

. doc. Ing. Alica Bobkova, PhD. — prodekanka FBP

. prof. Ing. Peter Chrenek, DrSc. — KBB FBP

. prof. RNDr. Zdenka Galova, CSc. — KBB FBP

. doc. RNDr. Dana Urminska, CSc. — KBB FBP

. doc. Ing. Tatiana Bojfianskd, CSc. — KTKRP FBP
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. doc. Ing. Jdn Marecek, PhD. — KTKRP FBP
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. prof. Ing. Juraj Cubon, CSc. — KTKZP FBP
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. doc. Ing. Peter Has¢ik, PhD. — KTKZP FBP
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. prof. Ing. Jozef Golian, Dr. — KHBP FBP
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. prof. Ing. Janette Musilova, PhD. — KCH FBP
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. prof. Ing. Sona Javorekova, PhD. — KMi FBP
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. prof. Ing. Miroslava Ka¢aniova, PhD. — KMi FBP
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. prof. Ing. Dana Tan¢inova, PhD. — KMi FBP
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. prof. MVDr. Peter Massanyi, DrSc. — KFZ FBP
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. prof. Ing. Dusan Igaz, PhD. — FZKI SPU v Nitre

=
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. Dr. h. c. prof. Ing. Elena Horska, Dr. — FEM SPU v Nitre

N
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. doc. Ing. Peter Ondrisik, PhD. — FAPZ SPU v Nitre

N
=

. prof. Ing. Roman Galik, PhD., - TF SPU v Nitre

N
N

. doc. Ing. Olga Rohacikova, PhD. — FESRR SPU v Nitre

Externi ¢lenovia

. prof. MVDr. Jozef Nagy, PhD. — UVLaF KosSice

. prof. Ing. Stanislav Kra¢mar, DrSc. — VSOaH Brno

. prof. Ing. Alzbeta JaroSovd, Ph.D. - AF, Mendelu Brno

. doc. RNDr. Jan Salaj, DrSc. - UBGR, CBRB SAV Nitra

. prof. Ing. Anton Gatial, DrSc. - FCHPT, STU Bratislava

. prof. RNDr. Maria Bauerovd, PhD. - FPV, UKF v Nitre

. doc. Ing. Jaroslav Slame¢ka, CSc. - VUZV, NPPC Nitra
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. doc. MVDr. Bohuslava Tremlova, Ph.D. — FVHE, VFU Brno

Cestni ¢lenovia

prof. Ing. Jozef Bulla, DrSc. — FBP

prof. Ing. Jan Tomas, CSc. - FBP

Tajomnicka VR FBP

Ing. Eva Pieckova — FBP




AKADEMICKY SENAT
FAKULTY BIOTECHNOLOGIE A POTRAVINARSTVA

predseda:

Ing. Radovan Stanovic, PhD.

podpredsednicka - zamestnanecka ¢ast:

doc. Ing. Sona Fel$ociova, PhD.

podpredseda - Studentska &ast:

Ing. Filip Tirpak

tajomnicka:

doc. Ing. Judita Bystrickd, PhD.

legislativna komisia:

Ing. Marian Tokar, PhD.
Ing. Milan Chniapek, PhD.
Ing. Lucia BeneSova

pedagogicka komisia:

doc. Ing. Peter Hascik, PhD.
doc. Mgr. Zelmira Balazova, PhD.
Ing. Patricia MartiSova

ekonomicka komisia:

Ing. Tomas Slanina, PhD.
prof. MVDr. Peter Massanyi, DrSc.
Ing. Jan Kovarovic

komisia pre rozvoj:

doc. Ing. Simona Kunov4, PhD.
doc. Ing. Judita Bystrickd, PhD.
Bc. Filip Benko

Garanti studijnych programov na bakalarskom stupni studia

Agropotravinarstvo ( B- APB)

doc. Ing. Jan Marecek, PhD.

Aplikovana bioldgia ( B — ABB)

prof. Ing. Sona Javorekova, PhD.

Agrobiotechnolégie ( B - ABTB)

doc. RNDr. Dana Urminska, CSc.

Bezpecnost a kontrola potravin ( B - BKB)

prof. Ing. Dana Tancinova, PhD.

Vinarstvo (B —VINB)

doc. Ing.Tatiana Bojrianska, CSc.

Potraviny a technolégie v gastrondmii ( B - PTG)

doc. Ing. Lucia Zelenakova,PhD.

Garanti Studijnych programov na inzinierskom stupni studia

Aplikovana bioldgia (1 — ABI )

prof. MVDr. Peter Massanyi, DrSc.

Agrobiotechnoldgie (| — ATI)

prof. RNDr. Zdenka Galova, CSc.

Bezpecénost a kontrola potravin ( I- BKI )

prof. Ing. Jozef Golian, Dr.

Technolégia potravin (| —TNI )

prof. Ing. Juraj Cubori, CSc.

Food control and safety (|- FCS)

prof. Ing. Jozef Golian, Dr.
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KATEDRY FAKULTY BIOTECHNOLOGIE A POTRAVINARSTVA

Katedra biochémie a biotechnolégie (KBB) Pavilon RI
veduci katedry: doc. RNDr. Dana Urminskd, CSc.

telefén: 641 4695
sekretariat: 641 4273

E-mail: Dana.Urminska@uniag.sk

Katedra chémie (KCH) pavilén CH, 1. posch.
veduci katedry: prof. Ing. Janette Musilova, PhD.

telefon: 641 4606

sekretariat: 641 4377

E-mail: Janette.Musilova@uniag.sk

Katedra fyzioldgie Zivocichov (KFZ) pavilon T, prizemie
veduci katedry: prof. MVDr. Peter Massanyi, DrSc.

telefon: 641 4284

sekretariat: 641 4286

e-mail: Peter.Massanyi@uniag.sk

Katedra technolégie a kvality Zivo&isnych produktov (KTKZP)

veduci katedry: doc. Ing. Peter Hascik, PhD. pavilon T, 3. posch.
telefon: 641 4708

sekretariat: 641 4312

E-mail: Peter.Hascik@uniag.sk

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin (KHBP) pavilén BA

veduci katedry: prof. Ing. Jozef Golian, Dr.

telefon: 641 4325

sekretariat: 641 4373

E-mail: Jozef.Golian@uniag.sk

Katedra mikrobiolégie (KMi) pavilon Z, 3. posch.
veduci katedry: prof. Ing. Soria Javorekova, PhD.

telefon: 641 4431

sekretariat: 641 4435

E-mail: Sona.Javorekova@uniag.sk

Katedra technoloégie a kvality rastlinnych produktov (KTKRP)

veduci katedry: doc. Ing. Jdn Marecek, PhD. pavilén T, 4. posch.
telefén: 641 4379

sekretariat: 641 4429

E-mail: Jan.Marecek@uniag.sk




UNIVERZITNE PRACOVISKA A ZARIADENIA SPU

Pedagogické a vyskumné pracoviska

Botanicka zahrada

veduci: Ing. Erika Mahoncakova, PhD.
telefén: 037/641 4732
E-mail: botzah@uniag.sk

Vysokoskolsky polnohospodarsky podnik

hnicko-i v o
technicko-investicny Ing. Pruzinsky Jozef, PhD.

namestnik
telefén: 037/6316312
E-mail: pruzinskyj@stonline.sk

Informacné pracoviska

Vydavatel'stvo SPU

veduca: Ing. Lubica Dudékova
telefén: 037/641 4561
E-mail: lubica.dudakova@uniag.sk

Slovenska polnohospodarska kniznica

riaditelka: Mgr.Bedta Bellérova
telefén: 037/641 7743

E-mail: slpk@uniag.sk

Centrum informacnych a komunikaénych technolégii
veduci: RNDr.Peter Skrovina
telefén: 037/641 4861

E-mail: Peter.Skrovina@uniag.sk

Ucelové zariadenia

Studentské domovy a jedalne

riaditelka: Ing. Lubica Pastrnakova
telefdn: 037/641 5701
E-mail: lubica.pastrnakova@uniag.sk

037/641 5705, 037/641 5703 3D Mladost
037/641 4877, 037/641 5867 3D A. Bernolaka
037/641 4006, 067/641 5734 SD Polnohospodar
037/641 4005, 037/641 5752 3D Akademicka

10


mailto:pruzinskyj@stonline.sk
mailto:lubica.pastrnakova@uniag.sk

STUDIJNE PROGRAMY FBP

. Studijné plany a charakteristika bakalarskych $tudijnych programov

Bakaldrsky $tudijny program : AGROPOTRAVINARSTVO

Garant Studijného programu : doc. Ing. Jan Marecek, PhD.

Profil absolventa

Absolvent bude poznat faktory ovplyviiujuce formovanie kvality produkcie vratane
genotypu, pestovatelského prostredia, technoldgie pestovania a chovu hospodarskych
zvierat. Ziska znalosti o biochemickych, chemickych a fyzikdlnych zmenach, procesoch
prebiehajucich v polnohospodarskych produktoch ako pocas ich tvorby, tak aj pri
pozberovom oSetrovani a skladovani. Zvlddne moderné spoOsoby uskladnenia (Uschovy)
polnohospodarskych produktov a potravin z hladiska kvality a ekonomiky. DokdZze hodnotit
a analyzovat suroviny a potraviny z réznych aspektov kvality v zmysle Zakona o potravinach
SR a medzinarodnych Standardov. Oboznami sa s moZnostami spracovania a finalizacie
polnohospodarskej produkcie a jej vyhodnejSieho spernaZovania. M6zZe pokracovat v Studiu
inZinierskeho programu ,Technolégia potravin”, alebo vinom pribuznom Studijnom

programe.

Uplatnenie absolventa

e potravinarske podniky a akciové spolo¢nosti — hlavne na useku nakupu, skladovania
a hodnotenia kvality surovin a vyrobkov

¢ polhohospodarske podniky réznych foriem, najma s realizaciou spracovania produkcie
podniky sluZieb, kontrolné institlcie, poistovnictvo a organizécie pre vnutorny

a medzinarodny obchod s polhohospodarskymi produktmi a potravinami
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Bakalarsky studijny program

Studijny program : AGROPOTRAVINARSTVO /B- APB/

Denné studium

Kéd
predmetu

Povinné predmety

Hodiny/tyZden

Semester - kredity

P

C

w

2

3

4

5

P15-0081-B

Anorganicka chémia

T15-0057-B

Biofyzika a fyzikalne vlastnosti potravin

P15-0022-B

Bioldgia Zivocisnej produkcie

E15-0056-B

Informacné a komunikacné technoldgie

Al

P15-0070-B

Ochrana zvierat a produkcia potravin

A15-0018-B

Bioldgia rastlinnej produkcie

E15-0103-B

Matematika

A15-0184-B

Morfoldgia stavovcov

P15-0093-B

Organickd chémia

OO0 |~

P15-0007-B

Biochémia

A15-0038-B

Fyzioldgia rastlin

A15-0047-B

Genetika

A15-0136-B

Integrovana Zivocisna vyroba

[e)NNe ) NN N Ne)!

P15-0080-B

Analyticka chémia

P15-0112-B

Biologicky aktivne zloZzky potravin

A15-0120-B

Integrovana rastlinna vyroba

P15-0104-B

Mikrobioldgia

WIWINIWIWIW WININIWIWINIRININWIN

P15-0004-B

Prevadzkova prax

N
~

P15-0119-B

Senzoricka analyza potravin

P15-0075-B

Tedria a metodoldgia zaverecnej prace

NOIN|LOWhifnlninuinwivinivinininiuinuniniunlnv

N|l_fOOD(OD|OO |~ O

P15-0039-B

Balenie a oznacovanie potravin

P15-0041-B

Hodnotenie surovin a potravin
ZivociSneho pbévodu

R R |R[(OR|RP|IRPR|IR[RP|[R[RPININ|R|RININ|R[N|RN

w Wik N

P15-0121-B

Skladovanie rastlinnych produktov

P15-0051-B

Zaklady farmarskej vyroby potravin

P15-0001-B

Bakalarska praca

O | WwWlN

12

P15-0115-B

Hodnotenie surovin a potravin
rastlinného pévodu

P15-0064-B

Hygiena potravin

Spolu - povinné kredity

22

28

24

34

22

24

Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity

Celkovy pocet kreditov za semester

30

30

26

34

30

30
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Kéd
predmetu

Povinné volitelné predmety
( 10 kreditov za 3 roky )

Hodiny/tyziden

Semester - kredity

P C

w

2|13 /|4 |5

E15-167Z-B

Anglicky jazyk A

E15-1717-B

Francuzsky jazyk A

E15-175Z-B

Nemecky jazyk A

E15-179Z-B

Rusky jazyk A

P15-0095-B

Seminar z anorganickej chémie

E15-183Z-B

Spanielsky jazyk A

P15-0005-B

Uvod do $tudia

RO O|lO|lO|O|O

RPIWINIWWIW W=

P15-0066-B

Informacné zdroje v bioldgii a
potravinarstve

E15-168L-B

Anglicky jazyk B

E15-172L-B

Francuzsky jazyk B

E15-176L-B

Nemecky jazyk B

E15-180L-B

Rusky jazyk B

P15-0073-B

Seminar k praxi

P15-0096-B

Seminar z organickej chémie

E15-184L-B

Spanielsky jazyk B

WININWWIW W N

E15-169Z-B

Anglicky jazyk C

P15-0083-B

Biofyzikalna chémia

E15-173Z-B

Francuzsky jazyk C

E15-177Z-B

Nemecky jazyk C

E15-181Z-B

Rusky jazyk C

E15-185Z-B

Spanielsky jazyk C

Www wi hlw

E15-170L-B

Anglicky jazyk D

E15-174L-B

Francuzsky jazyk D

P15-0090-B

Chemicka toxikoldgia

E15-178L-B

Nemecky jazyk D

E15-182L-B

Rusky jazyk D

E15-186-B

Spanielsky jazyk D

A15-0075-B

Zaklady biologickej bezpecnosti

P15-0052-B

Zaklady potravinarskych technolégii

A PhPlWW WP WW

E15-0071-B

ManaZment kvality potravin

P15-0072-B

Sanitdcia v potravinarstve

NINIWIERINININIERPINININININININININ I NIOININININI N |ONININININ|N

RINIPR|NO/O|O(MN/O|O|O|O|O|O|Rr|O|O|O|N|O|O|O|O| ©

P15-0074-B

Spravna hygienicka prax v
potravinarstve

O 1 LVILInIunInLVINnIBnILVIVIOININININIOINIOININIO UL | N (ININ[INININ[NIN

[EEN
N

Statna skuska pozostdva z obhajoby bakalarskej prace.
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Bakaldrsky $tudijny program : APLIKOVANA BIOLOGIA
Garant Studijného programu : prof. Ing. Sona Javorekova, PhD.

Profil absolventa

Absolvent Studijného programu Aplikovand bioldgia ovlada zdkonitosti podstaty
biologickych procesov Zivych organizmov na bunkovej a molekulovej Urovni, na urovni
organizmov, populdcii a ekosystémov vyuZitelnych v technologickych procesoch vyroby
a hodnotenia polnohospodarskych produktov, potravinarskych vyrobkov, pribuznych
biologickych a environmentalnych odboroch.

Na zaklade absolvovania povinnych a povinne volitelnych predmetov Studijného planu
absolvent:

e disponuje vedomostami o mechanizmoch reguldcie Zivotnych pochodov,
metabolickych a fyziologickych procesov v mikrobidlnej, rastlinnej a ZivociSnej bunke,
vratane biosyntézy metabolitov, regulacnych, zdsobnych a konstitucnych latok,

e ziska zakladné poznatky z ekoldgie a genetiky organizmov, toxikoldgie a pravnych
noriem,

e dokaze vyuzit ziskané poznatky pri rieseni problematiky v oblasti zakladného
a aplikovaného biologického vyskumu s reSpektom na ochranu atvorbu Zivotného
prostredia, biodiverzitu, hygienu ahumanizaciu v zmysle modernych trendov
vyskumu a platnej legislativy EU a SR,

e jeho odbornost dotvéraju vedomosti z oblasti vypoctovej techniky a znalosti cudzich
jazykov.

Absolvovanim praktickych cviceni z prislusnych predmetov a odbornej praxe ziska schopnost
a zruénost:

e pouzivat metodologické postupy v oblasti biologickych a chemickych vednych
disciplin aplikovatelnych v roéznych oblastiach vyroby ahodnotenia kvality
produktov,

e pracovat s pristrojmi pouzivanymi v zakladnom a aplikovanom biologickom vyskume,
sdbérazom na zruénosti v oblasti chemickych, biochemickych a mikrobiologickych
laboratérnych technik,

e syntetizovat Udaje v experimentalnom vyskume a ich $tatisticky vyhodnocovat,

e na zaklade ziskanych vysledkov hladat a navrhovat mozné rieSenia zadanych uloh
a problémov.

Uplatnenie absolventa

Absolvent odboru ma moznost uplatnenia sa v kontrolnych biologickych a biochemickych
laboratériach, vo vyskumnych a Slachtitelskych pracoviskach, semendrskych podnikoch, vo
vyrobnych technologickych prevadzkach v rezorte polnohospodarstva, agropotravinarstva,
pracoviskach Statnej spravy zameranych na oblast Zivotného prostredia, v Skolstve,
pracoviskach zameranych na vyuZitie poznatkov z molekuldrnej bioldgie, v organizaciach
biologickych sluzieb, v sukromnom sektore pri vyrobe, distribucii a predaji biologického
materidlu a v plemenarskej praci pri usmerniovani reprodukcie zvierat.
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Bakalarsky Studijny program

Studijny program: APLIKOVANA BIOLOGIA /B - ABB/

Denné studium

Kod
predmetu

Povinné predmety

Hodiny/tyZden

Semester - kredity

P

C

w

2

3

4

5

P15-0081-B

Anorganickd chémia

T15-0056-B

Biofyzika

P15-0022-B

Bioldgia Zivocisnej produkcie

U15-0074-B

Z3aklady prava

A15-0036-B

Zooldgia

RN EONE- NN RN

A15-0019-B

Botanika

P15-0023-B

Fyzioldgia bunky

E15-0056-B

Informacné a komunikaéné technoldgie

E15-0103-B

Matematika

P15-0093-B

Organicka chémia

() )T I~ I S @) ]

P15-0083-B

Biofyzikalna chémia

P15-0007-B

Biochémia

E15-0135-B

Biostatistika

A15-0038-B

Fyzioldgia rastlin

A15-0074-B

VSeobecnd genetika

||~ |O |

P15-0080-B

Analyticka chémia

P15-0057-B

Biologické analyzy |

P15-0028-B

Fyzioldgia Zivocichov

P15-0104-B

Mikrobioldgia

W IWINITWIWIWININININWININIWINIPLPININ|IN

P15-0004-B

Prevadzkova prax

I
(i

P15-0075-B

Tedria a metodoldgia zaverecnej prace

N || O

P15-0098-B

Bakteriologia

P15-0008-B

Biochémia vyZivy

P15-0114-B

Hodnotenie polnohospodarskych
produktov

P15-0090-B

Chemicka toxikoldgia

P15-0019-B

Molekuldrna bioldgia

|| O (O

P15-0001-B

Bakaldrska praca

[e)]

12

P15-0089-B

Chémia vody

P15-0010-B

Biochemické technoldgie

P15-0108-B

Mykoldgia

RININ|O|ININ| R |[RIRPR|R|IOIR[R|IR|IR|R|R|RPR|IN|R[INR[R[R[R|R|IN|N|R|N

WIN|FRPIOIN|IFP| W (N W Ik

DVWIOnNnILVINIOLOIO O OLIOININIOODVILO LTI LL.OLEL L L LELOLLI nOnIn O

Spolu - povinné kredity

24

26

26

30

26

28

Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity

Celkovy pocet kreditov za semester

30

30

30

30

30

30
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Kéd
predmetu

Povinné volitelné predmety
( 10 kreditov za 3 roky )

Hodiny/tyZden

Semester - kredity

P C

w

2

3

4

5

E15-167Z-B

Anglicky jazyk A

E15-1717-B

Francuzsky jazyk A

P15-0091-B

Chemické laboratdrne techniky

2
2
2

N[IN|N

WWwi W=

P15-0066-B

Informacné zdroje v bioldgii a
potravinarstve

o |Oo|lo|o

N
N

N

E15-175Z-B

Nemecky jazyk A

E15-179Z-B

Rusky jazyk A

P15-0095-B

Seminar z anorganickej chémie

E15-183Z-B

Spanielsky jazyk A

P15-0005-B

Uvod do $tudia

RIWIN W W

E15-168L-B

Anglicky jazyk B

E15-172L-B

Francuzsky jazyk B

E15-176L-B

Nemecky jazyk B

E15-180L-B

Rusky jazyk B

P15-0073-B

Seminar k praxi

P15-0096-B

Seminar z organickej chémie

E15-184L-B

Spanielsky jazyk B

WININWWIW|W

E15-169Z-B

Anglicky jazyk C

E15-173Z-B

Francuzsky jazyk C

P15-0030-B

Hematoldgia

E15-177Z2-B

Nemecky jazyk C

NINININININ|IOININININIOININ|IN|N

A15-0031-B

Ochrana a tvorba Zivotného
prostredia

N

E15-1817-B

Rusky jazyk C

E15-185Z-B

Spanielsky jazyk C

W wl o Wik ww

E15-170L-B

Anglicky jazyk D

E15-174L-B

Francuzsky jazyk D

E15-178L-B

Nemecky jazyk D

E15-182L-B

Rusky jazyk D

E15-186L-B

Spanielsky jazyk D

OO0 |0OlO|O(O| N |O|RP|IO|O|O|O|NVN|O|O|O|O|,|O|O|O|O
NNV IOLININ| O NOINNOININOIOIOIOIN|IN|IN|IN|N

NININININININ

Wiwiw w w

A15-0075-B

Zaklady biologickej bezpecnosti

N
[EEN
(%]

I

P15-0006-B

Agrobiotechnolégie

P15-0058-B

Biologické analyzy .

N |-

Statna skuska pozostdva z obhajoby bakalarskej prace.
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Bakalarsky Studijny program
Aplikovana biolégia /B - ABb/
externa forma

Kod L, Rozsah Semester - kredity
Povinné predmety
predmetu P |[C|S|[1|2|3|4|5|6|7|8
P15-0081-B | Anorganicka chémia 26 |26|S| 6
T15-0056-B | Biofyzika 13 |26|S | 4
P15-0022-B | Bioldgia zivocisnej produkcie 26 |26|S| 6
A15-0036-B | Zooldgia 13 |26|S | 4
P15-0095-B | Seminar z anorganickej chémie 0 [26|Z2)]2
A15-0019-B | Botanika 13 (39S 6
E15-0056-B |Informacéné a kom. technoldgie 13 |26 S 4
E15-0103-B | Matematika 13 |39]|S 6
P15-0093-B | Organicka chémia 26 |26|S 6
P15-0096-B | Seminar z organickej chémie 0 (26|Z 2
P15-0083-B | Biofyzikdlna chémia 13 (26| S 4
P15-0007-B | Biochémia 26 |26|S 6
A15-0038-B | Fyzioldgia rastlin 13 |39]|S 6
A15-0074-B | VSeobecna genetika 13 (39S 6
U15-0074-B | Zaklady prava 26 |13 S 4
P15-0080-B | Analyticka chémia 13 (39S 6
P15-0057-B | Biologické analyzy | 13 (26| S 4
P15-0023-B | Fyzioldgia bunky 13 (26| S 4
P15-0028-B | Fyzioldgia Zivocichov 13 (39S 6
P15-0008-B | Biochémia vyzivy 13 (26| S 4
E15-0135-B | Biostatistika 13 |26 S 4
P15-0089-B | Chémia vody 26 |13|S 4
P15-0019-B | Molekuldrna bioldgia 26 [26]|S 6
P15-0104-B | Mikrobioldgia 13 |26 S 6
P15-0030-B | Hematoldgia 13 (26| S 4
P15-0066-B | Informacné zdroje v bioldgii a potr. 0 |26|Z 2
P15-0075-B | Tedria a metodoldgia zav. prace 13 (13| 2 2
P15-0098-B | Bakterioldgia 13 |39 S 6
P15-0010-B | Biochemické technoldgie 26 |26 S 6
P15-0058-B | Biologické analyzy I 26 |26 S 4
A15-0075-B | Zaklady biologickej bezpecnosti 26 |13 S 4
P15-0114-B | Hodnotenie polnohosp. produktov 13 39S 6
P15-0090-B | Chemicka toxikoldgia 26 |13 S 4
P15-0108-B | Mykoldgia 13 (39S 6
P15-0006-B | Agrobiotechnoldgie 13 (26| S 4
P15-0001-B | Bakalarska praca 60h| 0 |Z 12
P15-0004-B | Prevadzkova prax 0 |4t|Z 6
Celkovy pocet kreditov za semester 22|24/26(20(30|22|20|18

Statna skuska pozostava z obhajoby bakalarskej prace
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Bakalarsky $tudijny program : AGROBIOTECHNOLOGIE
Garant Studijného programu : doc. RNDr. Dana Urminska, CSc.

Profil absolventa

Absolvent ziska vedomosti o podstate biologickych procesov Zivych organizmov

a mechanizmu ich regulacie. Obozndmi sa sich praktickou aplikaciou v technologickych

procesoch. Je schopny samostatne riadit niektoré technologické operécie a procesy,

vykonavat priebezné laboratérne kontroly, vyhodnocovat ziskané analytické data a vyvodit

z nich prislusné uzavery.

Na zdklade absolvovania povinnych a povinne volitelnych predmetov Studijného planu

absolvent:

* ziska vedomosti o fyzikdlno — chemickych a biologickych zakonitostiach biochemickych
procesov zivych organizmov, vratane ich reguldcie.

* ovldda moderné biotechnologické metddy a postupy vyroby biologicky a nutric¢ne
vyznamnych latok a produktov

* md vedomosti o ekonomickych a pravnych aspektoch biotechnoldégii.

Absolvovanim praktickych cviceni z prislusSnych predmetov a odbornej praxe ziska schopnosti

a zru¢nosti:

* pouzivat metddy, techniky a technoldgie kultivacie mikroorganizmov, somatickych,
reprodukénych buniek, pletiv a organov, pre uUcely pripravy ekonomicky vyznamnych
bioproduktov s vy$simi Uzitkovymi parametrami pre ich Specidlne aplikacie

* pouzivat bioanalytické metddy atechniky izolacie, separdcie a purifikdcie biologicky
aktivnych latok. Poznatky zakladnych vednych disciplin vie tvorivo uplatnit v praxi

Uplatnenie absolventa

Absolventi maju dostatok teoretickych vedomosti a praktickych zru¢nosti, ¢o im umoziuje
riadit Ciastkové technologické procesy a operacie. SU schopni vykondvat kontroly
v laboratdriach, podielat sa na vyskumnej ¢innosti a riadeni vyrobnych biotechnologickych
procesov. Absolventi si odborne sp6sobili vykonavat prace spojené s produkciou, izolaciou,
separdciou a purifikdciou produktov, hodnotenim ich kvality s pouZzitim modernych fyzikalno
— chemickych analytickych metdd. Dokazu spolupracovat s manazérmi vyrobnych organizacii
a so Specialistami inych profesii v oblasti inovacie technologickych liniek a vyrobkov, ako aj
v oblasti hodnotenia akostnych parametrov kvality a marketingu.
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Bakalarsky studijny program

Studijny program: AGROBIOTECHNOLOGIE /B — ABTB/

Denné studium

Kod
predmetu

Povinné predmety

Hodiny/tyiden

Semester - kredity

P

C

2

3

4

5

P15-0081-B

Anorganicka chémia

T15-0057-B

Biofyzika fyzikalne vlastnosti potravin

P15-0022-B

Biolégia Zivocisnej produkcie

P15-0091-B

Chemické laboratérne techniky

A15-0036-B

Zooldgia

AW OO | =

A15-0018-B

Biolégia rastlinnej produkcie

P15-0023-B

Fyzioldgia bunky

E15-0056-B

Informacné a komunikacné technoldgie

E15-0103-B

Matematika

P15-0093-B

Organicka chémia

O ||~ |O

P15-0083-B

Biofyzikalna chémia

P15-0007-B

Biochémia

A15-0038-B

Fyzioldgia rastlin

A15-0074-B

VsSeobecna genetika

[e)NNe) NN N

P15-0080-B

Analyticka chémia

P15-0028-B

Fyzioldgia Zivocichov

P15-0104-B

Mikrobioldgia

WIWIWIW WINININIWININININININW|N

P15-0004-B

Prevadzkova prax

I
—+

P15-0075-B

Tedria a metodoldgia zaverecnej prace

N O]

P15-0006-B

Agrobiotechnoldgie

P15-0098-B

Bakterioldgia

RiRiROR|IR|IR|R|RLRINIRINIR|R|R|N|R[O(N|R|N

P15-0114-B

Hodnotenie polnohospodarskych
produktov

w [ WIN|(F-

P15-0019-B

Molekularna bioldgia

| O O~

P15-0001-B

Bakalarska praca

12

P15-0010-B

Biochemické technolégie

P15-0017-B

Kvasné technoldgie

P15-0108-B

Mykoldgia

WININIOIN

NVIUVLIOLINIO] O VLLIOLININIOIOLOILVLILILOLOLILVLILDIDLILOLOILIOINIOIOIOIn

Spolu - povinné kredity

25

26

22

26

22

30

Spolu - povinne voliteiné a vyberové kredity

Celkovy pocet kreditov za semester

30

30

30

30

30

30
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Kéd
predmetu

Povinné volitelné predmety
( 10 kreditov za 3 roky )

Hodiny/tyziden

Semester - kredity

P C

w

2

3

4

5

E15-167Z-B

Anglicky jazyk A

E15-1717-B

Francuzsky jazyk A

P15-0066-B

Informacné zdroje v bioldgii a
potravinarstve

N NN

E15-175Z-B

Nemecky jazyk A

E15-179Z-B

Rusky jazyk A

P15-0095-B

Seminar z anorganickej chémie

E15-183Z-B

Spanielsky jazyk A

P15-0005-B

Uvod do $tudia

RPIWINIWIWI N  WW(E=

E15-168L-B

Anglicky jazyk B

E15-172L-B

Francuzsky jazyk B

E15-176L-B

Nemecky jazyk B

E15-180L-B

Rusky jazyk B

P15-0073-B

Seminar k praxi

P15-0096-B

Seminar z organickej chémie

E15-184L-B

Spanielsky jazyk B

WININWW I WIW

E15-169Z-B

Anglicky jazyk C

E15-135Z-B

Biostatistika

E15-173Z-B

Francuzsky jazyk C

E15-177Z-B

Nemecky jazyk C

O|O|Rr|O|O|O|N|O|O|O|O(R|O|O|O|O| O |O|0O

NINININININIOININININIOININ|IN|IN

A15-0031-B

Ochrana a tvorba Zivotného
prostredia

N
N

E15-181Z-B

Rusky jazyk C

E15-185Z-B

Spanielsky jazyk C

Wwl O wWwi ik w

E15-170L-B

Anglicky jazyk D

E15-174L-B

Francuzsky jazyk D

A15-0066-B

Genetika mikroorganizmov

P15-0088-B

Chémiavina

A15-0120-B

Integrovana rastlinna vyroba

A15-0136-B

Integrovana ZivociSna vyroba

RIRININOIO|O|O

P15-0102-B

Metddy mikrobiologického
skdsania potravin

W WWIRLRIFRLININININ

=

E15-178L-B

Nemecky jazyk D

E15-182L-B

Rusky jazyk D

E15-186L-B

Spanielsky jazyk D

wWwlw| o OO PlWlW

P15-0008-B

Biochémia vyZivy

U15-0020-B

Ekologia (Zaklady ekoldgie)

P15-0030-B

Hematoldgia

RINIRPRIOIO|O
NINININININ

P15-0110-B

Prediktivna mikrobiolégia v
potravinarstve

=
w

O |hlO|Dd

A15-0075-B

Zaklady biologickej bezpecnosti

V|l O MLunuvuunununun| v VIDILVLIVIVIOLININ| O ININIOINIODININIOITOWOWIO OWINININININ[ N |ININ

Statna skuska pozostdva z obhajoby bakalarskej prace.
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Bakalarsky $tudijny program : BEZPECNOST A KONTROLA POTRAVIN
Garant Studijného programu : prof. Ing. Dana Tanc¢inova, PhD.
Profil absolventa

Absolvent ovlada problematiku vseobecnych hygienickych poZiadaviek na podmienky,
ktoré musia potravinarske podniky, sklady a predajne splnit, Specidlne hygienické poZiadavky
na hygienu vyroby jednotlivych potravin, hygienu skladovania, prepravy a predaja potravin.
Ovldda tie? zékladné legislativne poZiadavky v zmysle potravinarskej legislativy SR a EU,
systém HACCP, sanitacny program, metrologicky program, ISO normy, Standardy kvality
a bezpecnosti potravin, epidemioldgiu a prevenciu alimentdrnych ochoreni a alergii
z potravin a zasady spravnej hygienickej praxe.

Na zaklade absolvovania povinnych a povinne volitelnych predmetov Studijného planu
absolvent:

e ziska apochopi zadsady vnutorného (podnikového) systému hygieny, kontroly
a bezpecnosti potravin

e ziska poznatky o zdsadach vypracovania systému HACCP, vedenia dokumentacie,
overovania a navrhovania ndpravnych opatreni a verifikacie v systéme HACCP,

e dokladne sa oboznami so zasadami sanitdcie, zostavovania sanitatného programu,
vyberu sanita¢nych prostriedkov a metdd hodnotenia ucinnosti sanitacie,

e je schopny zabezpecCovat sSkolenia hygienického minima pracovnikov, kontrolu
dodrziavania hygienického stavu prevadzok, dopravnych prostriedkov a dodrziavanie
hygienickych zasad pracovnikmi,

e vypracuva a zodpovedd za metrologicky program, aplikaciu ISO noriem a Standardov
kvality a bezpecnosti potravin (ISO 22 000),

e aktualizuje posudky a Specifikacie k pouzivanym pomocnym surovindm, obalom
a Cistiacim a dezinfekénym prostriedkom,

e pouziva moderné laboratérne metddy a pristroje na kontrolu potravin, kontrolu
hygieny a sanitdcie, na kontrolu pritomnosti alergénov v potravinach,

e analyzuje pri¢iny nevyhovujucich  hygienickych podmienok, mikrobialnej
kontamindcie , Sirenia alimentarnych ndkaz, nedrziavania kontroly na kritickych
bodoch vo vyrobe,

e organizuje pracovné operdcie v oblasti zabezpeCovania sanitacie a hygieny,
metroldgie, analyzy rizik, navrhovania napravnych opatreni, overovania systému
HACCP, validacie a verifikacie procesov, vedenia dokumentacie

Uplatnenie absolventa

Absolventi sa uplatnia v potravinarskych podnikoch, pri predaji a distribucii potravin ako
manazéri pre hygienu a sanitdciu, manazéri pre riadenie rizika resp. manazéri pre kontrolu
potravin. Uplatnenie ndjdu aj v podnikoch zaoberajucich sa sanitdciou a deratizaciou
v potravindarstve, v poradenskych a konzultaénych firmach zaoberajlicich sa systémom
HACCP, zavadzanim ISO noriem, aplikaciou legislativy a Standardov kvality a bezpecnosti
potravin asystémov manaimentu bezpecnosti potravin. Daldie uplatnenie najdu
v potravinarskom skolstve, potravinarskom vyskume, sukromnych vzdelavacich zariadeniach
a konzultaénych a poradenskych strediskach, akreditovanych laboratoriach, podnikovych
laboratoriach a podnikovej kontrole.
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Bakalarsky Studijny program
Studijny program: BEZPECNOST A KONTROLA POTRAVIN /B —-BKB/
Denné studium

Kéd L, Hodiny/tyzden Semester - kredity
Povinné predmety
predmetu P C S 1123 |4|5]6
P15-0081-B | Anorganicka chémia 2 2 S 6
T15-0057-B Biofyzi!<a a fyzikdlne vlastnosti 1 3 S 6
potravin
P15-0022-B | Bioldgia ZivociSnej produkcie 2 2 S 6
P15-0057-B | Biologické analyzy | 1 2 S 4
E15-0056-B Informaffn.é a komunikacéné 1 ) S 4
technoldgie
A15-0018-B | Bioldgia rastlinnej produkcie 2 2 S 6
E15-0103-B | Matematika 1 3 S 6
P15-0070-B | Ochrana zvierat a produkcia potravin 2 1 S 4
P15-0093-B | Organicka chémia 2 2 S 6
P15-0076-B | Verejné zdravie a produkcia potravin 2 1 S 4
P15-0007-B | Biochémia 2 2 S 6
E15-0135-B | BioStatistika 1 2 S 4
P15-0104-B | Mikrobioldgia 1 3 S 6
P15-0071-B | Rizika pri produkcii potravin 2 2 S 4
P15-0077-B | VSeobecna hygiena potravin 1 2 S 4
P15-0080-B | Analyticka chémia 1 3 S 6
P15-0059-B | Epidemioldgia a alergie z potravin 1 2 S 4
P15-0102-B Metédly mikrobiologického skusania 1 3 S 4
potravin
P15-0004-B | Prevadzkova prax 0 4t | Z 6
P15-0119-B | Senzoricka analyza potravin 1 2 S 4
P15-0075-B Tef')ria a metodoldgia zdverecnej 1 1 7 )
prace
P15-0052-B | Zaklady potravinarskych technoldgii 1 3 S 6
P15-0041-B vH.od?ltv)tenie SLAJrovin a potravin 1 3 S 6
Zivocisneho pévodu
P15-0063-B | Hygiena distribucie a predaja potravin 1 2 S 4
P15-0110-B Predik'fl’v'na mikrobioldgia v 1 3 S 6
potravindrstve
P15-0072-B | Sanitacia v potravinarstve 1 2 S 4
P15-0001-B | Bakalarska praca 60h| O Z 12
P15-0115-B Hodr‘10t(?nie sijrovin a potravin 1 3 S 6
rastlinného povodu
P15-0064-B | Hygiena potravin 2 2 S 6
Spolu - povinné kredity 26 | 26|24 132|120 |24
Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity 4 1414 | 01|10] 6
Celkovy pocet kreditov za semester 30 30|28 |30|30] 30
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Kéd
predmetu

Povinne volitelné predmety
( 10 kreditov za 3 roky )

Hodiny/tyziden

Semester - kredity

P

C

w

2

3

4

5

E15-167Z-B

Anglicky jazyk A

E15-1717-B

Francuzsky jazyk A

E15-175Z-B

Nemecky jazyk A

E15-179Z-B

Rusky jazyk A

P15-0095-B

Seminar z anorganickej chémie

E15-183Z-B

Spanielsky jazyk A

P15-0005-B

Uvod do $tudia

mlOlO|lO|O|O|0O

RPIWINWWW W |=

P15-0066-B

Informacéné zdroje v bioldgii a
potravinarstve

E15-168L-B

Anglicky jazyk B

E15-172L-B

Francuzsky jazyk B

E15-176L-B

Nemecky jazyk B

E15-180L-B

Rusky jazyk B

P15-0073-B

Seminar k praxi

P15-0096-B

Seminar z organickej chémie

E15-184L-B

Spanielsky jazyk B

WININ[WWIWIW| N

P15-0083-B

Biofyzikalna chémia

P15-0058-B

Biologické analyzy Il

P15-0039-B

Balenie a oznacovanie potravin

RIN|IRP|IO|O|NO/O(O|O| O

P15-0074-B

Spravna hygienicka prax v
potravinarstve

P15-0051-B

Zaklady farmarskej vyroby potravin

W[ N [ WININININIOININININDI N (OININININININ

V|l O LVIVIVLIOININOIOIOnIn N ININININ|IN|N|IN

Statna skuska pozostdva z obhajoby bakalarskej prace.
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Bakalarsky Studijny program
Bezpeénost a kontrola potravin /B- BKb/
externa forma

Kéd L, Rozsah Semester - kredity
Povinné predmety

predmetu P |C|S|[1|2|3|4|5|6|7]|8
P15-0081-B | Anorganickad chémia 26 [26(S| 6
T15-0057-B | Biofyzika a fyzikalne vlastnosti potravin 13 [39|S| 6
P15-0022-B | Bioldgia ZivocisSnej produkcie 26 [26(S| 6
E15-0056-B | Informacné a komunikaéné technoldgie 13 |26|S| 4
P15-0095-B | Semindr z anorganickej chémie 0 |26(Z2]|2
A15-0018-B | Bioldgia rastlinnej produkcie 26 |26|S 6
P15-0057-B | Biologické analyzy | 13 126|S 4
E15-0103-B | Matematika 13 |39(S 6
P15-0093-B | Organicka chémia 26 [26(S 6
P15-0096-B | Seminar z organickej chémie 0 |26|Z 2
P15-0007-B | Biochémia 26 |26|S 6
E15-0135-B | Biostatistika 13 |26(S 4
P15-0104-B | Mikrobioldgia 13 |26(S 6
P15-0077-B | VSeobecna hygiena potravin 13 [26]|S 4
P15-0066-B | Informacné zdroje v bioldgii a potr. 0 |26|Z 2
P15-0059-B | Epidemioldgia a alergie z potravin 13 |26]|S 4
P15-0102-B | Metddy mikrobiol.skisania potravin 13 39S 4
P15-0070-B | Ochrana zvierat a produkcia potravin 26 |13|S 4
P15-0119-B | Senzoricka analyza potravin 13 126|S 4
P15-0076-B | Verejné zdravie a produkcia potravin 26 [13(S 4
P15-0058-B | Biologické analyzy Il 26 [26|S 4
P15-0063-B | Hygiena distribucie a predaja potravin 13 [26]|S 4
P15-0110-B | Prediktivna mikrobiolégia v potr. 13 39S 6
P15-0071-B | Rizika pri produkcii potravin 26 [26|S 4
P15-0052-B | Zaklady potravinarskych technoldgii 13 39S 6
P15-0083-B | Biofyzikalna chémia 13 [26]|S 4
P15-0080-B | Analytickd chémia 13 |39(S 6
P15-0075-B | Tedria a metodoldgia zaverecnej prace 0 |26|Z 2
P15-0115-B | Hodnotenie surovin a potr.rastl.pévodu 13 39S 6
P15-0051-B | Zaklady farmarskej vyroby potravin 0 |39|S 4
P15-0039-B | Balenie a oznacovanie potravin 13 (39S 6
P15-0041-B | Hodnotenie surovin a potr. Ziv. pévodu 13 (39S 6
P15-0072-B | Sanitacia v potravinarstve 13 [26]|S 4
P15-0001-B | Bakalarska praca 60h| 0 |Z 12
P15-0064-B | Hygiena potravin 26 |26 6
P15-0074-B | Spravna hygienicka prax v potravinarstve | 13 |26 4
P15-0004-B | Prevadzkova prax 0 |4t|Z 6
Celkovy pocet kreditov za semester 24|24 (22|24|24|18 |16 |28

Statna skuska pozostava z obhajoby bakalarskej prace
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Bakalarsky Studijny program: Vinarstvo
Garant studijného programu : doc. Ing. Tatiana Bojiianska, CSc.

Forma studia: denna,externa

Profil absolventa: absolvent studijného programu vinarstvo bude poznat problematiku
pestovania viniCa hroznorodého, ale jeho hlavnym zameranim bude predovsetkym
spracovanie hrozna, vratane suvisiacich Cinnosti. Bude vzdelanym v oblasti zakladnej suroviny
a technologickych postupov vyroby vin klasickymi metdédami aj modernymi technolégiami.
Zvladne problematiku faktorov ovplyvnujucich kvalitu vin, oSetrovanie a Skolenie vin, ich
stabilizaciu a finalizaciu, a kultirne pouZitie vin. Dokaze hodnotit a analyzovat hrozno, musty
aj vina instrumentalnymi metddami a vyznamnd pozornost bude venovana aj senzorickému
hodnoteniu, marketingovej a ekonomickej oblasti. Absolventi bakalarskeho Studia budu
pripraveni na pracu v oblasti vindrstva, ale budui méct pokracovat v studiu aj na inZinierskych
programoch ,Technoldgia potravin®, pripadne dalSich pribuznych studijnych programoch.

Uplatnenie absolventa

Absolventi najdu mozZnost uplatnenia v polnhohospodarskych podnikoch a akciovych
spolo¢nostiach, najma s realizaciou produkcie Specidlnej rastlinnej vyroby na spracovanie
hrozna a vyrobu vina, v polnohospoddrskych podnikoch so zameranim na spracovanie svojej
produkcie (hrozna), v obchodnych organizacidch, podnikoch sluZzieb, stravovacich
zariadeniach, vinotékach, obchodnych organizaciach (vnutorny a medzinarodny obchod).

Absolventi budu pripraveni na cinnost v Specializovanych laboratéridach vsetkych typov
inStitucii  a podnikov, v kontrolnych, vyvojovych alebo vyskumnych pracoviskdch
potravinarskeho priemyslu, vo firmach zaoberajucich sa dovozom a vyvozom
polnohospodarskych produktov a potravin.
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Bakalarsky Studijny program
Studijny program: VINARSTVO / B- VINB/
Denné studium

Kéd
predmetu

Povinné predmety

Hodiny/tyZden

Semester - kredity

P C

2

3

4

5

Z15-0008-B

Agrohydrolégia

2

P15-0081-B

Anorganicka chémia

2

T15-0057-B

Biofyzika a fyzikalne vlastnosti
potravin

Z15-0009-B

Biometeoroldgia

DA O O]

Z15-0098-B

Bioldgia vinica hroznorodého

P15-0015-B

Funkéna cytoldgia

=N

E15-0056-B

Informacné a komunikaéné
technoldgie

=

E15-0103-B

Matematika

P15-0093-B

Organicka chémia

o o |[OS

P15-0007-B

Biochémia

NN

A15-0101-B

Choroby a skodcovia vinica
hroznorodého

N NN WI N (WININ W (NN

P15-0104-B

Mikrobioldgia

T15-0134-B

Technika pre vinohradnictvo a
vinarstvo

Z715-0114-B

Vinohradnictvo |

|l H (O & O

P15-0062-B

Hygiena a sanitdcia vo vinarstve

P15-0088-B

Chémiavina

RININ| N W

P15-0004-B

Prevadzkova prax

P15-0119-B

Senzoricka analyza potravin

N

P15-0124-B

Spracovanie ovocia a zeleniny

Rk |o[N|Rk(N
I
—

N

P15-0075-B

Tedria a metodoldgia zaverecnej
prace

[N
[N

E15-0044-B

Zaklady ekonomiky

| N (O

P15-0107-B

Mikrobioldgia vina

P15-0123-B

Spracovanie hrozna

Z715-0111-B

Vinne cesty a agroturistika

Z715-0115-B

Vinohradnictvo Il

A0

P15-0001-B

Bakalarska praca

OlRr|kr|IN|FP|w

12

P15-0115-B

Hodnotenie surovin a potravin
rastlinného poévodu

P15-0117-B

Pivni¢né hospodarstvo

P15-0120-B

Senzorické hodnotenie a kontrola
kvality vin

»w v O NOLO LIV N VVIOINOLO OIOnl O uO O uLununw u uvwounuunul u uhwounuuwn

W || W OIN|ININ|IN(EF

Spolu - povinné kredity

24

26

26

30

18

30

Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity

12

Celkovy pocet kreditov za semester

30

30

30

30

30

30
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Kéd
predmetu

Povinne volitel'né predmety
( 10 kreditov za 3 roky )

Hodiny/tyzden

Semester - kredity

P C

w

2 3 4 5

E15-167Z-B

Anglicky jazyk A

E15-1717-B

Francuzsky jazyk A

P15-0091-B

Chemické laboratdrne techniky

P15-0066-B

Informacné zdroje v bioldgii a
potravinarstve

E15-175Z-B

Nemecky jazyk A

E15-179Z-B

Rusky jazyk A

P15-0095-B

Seminar z anorganickej chémie

E15-183Z-B

Spanielsky jazyk A

P15-0005-B

Uvod do $tudia

RPWINIWW N (WW W=

E15-168L-B

Anglicky jazyk B

E15-172L-B

Francuzsky jazyk B

E15-176L-B

Nemecky jazyk B

E15-180L-B

Rusky jazyk B

P15-0073-B

Seminar k praxi

P15-0096-B

Seminar z organickej chémie

E15-184L-B

Spanielsky jazyk B

WININWWIW|W

E15-169Z-B

Anglicky jazyk C

P15-0083-B

Biofyzikalna chémia

E15-173Z-B

Francuzsky jazyk C

A15-0012-B

ManaZment zZivin v agroekosystéme

E15-177Z-B

Nemecky jazyk C

Z715-0102-B

Ovocinarstvo

E15-181Z-B

Rusky jazyk C

E15-185Z-B

Spanielsky jazyk C

Wlwowoa|wibhlw

E15-170L-B

Anglicky jazyk D

E15-174L-B

Francuzsky jazyk D

Z715-0101-B

Kurz rezu vinica hroznorodého

E15-178L-B

Nemecky jazyk D

E15-182L-B

Rusky jazyk D

E15-186L-B

Spanielsky jazyk D

o|lOoO|lO|0O|O|O|O|O|N|O|R|O|R|O|lO|O|NV|O|O|O|O|Rr|O|O|O|O| O |[O|O|O

WWwiINWlWw

P15-0041-B

Hodnotenie surovin a potravin
ZivociSneho pbévodu

A

E15-0071-B

ManaZment kvality potravin

N

P15-0110-B

Prediktivna mikrobioldgia v
potravinarstve

R

P15-0010-B

Biochemické technoldgie

P15-0112-B

Biologicky aktivne zloZzky potravin

P15-0017-B

Kvasné technoldgie

Z15-0112-B

Vino v gastronémii

NINININ[ W [N W (NINININININININININIWINININININIOINININDNINIOININININI N [ININ|N
Nniuninn v i O VIVIOINOIOININIOINIOINIODINIOININ[OIOWIOLIOINININ|IN|IN| N [IN|IN|IN

RINRN

O~

Statna skudka pozostava z obhajoby bakalarskej prace.
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Bakalarsky studijny program
Vinarstvo /B- VINb/
externa forma

Koéd ., Rozsah Semester - kredity
Povinné predmety

predmetu P |C|S|1|2|3|4|5|6|7]|8

P15-0081-B | Anorganicka chémia 26 (26| S |6

T15-0057-B | Biofyzika a fyzikalne vlastnosti potravin 13 |39(S | 6

Z15-0009-B | Biometeoroldgia 26 |26 S| 6

P15-0091-B | Chemické laboratérne techniky 0 |26|Z]3

P15-0095-B | Semindr z anorganickej chémie 0 (262 |2

Z15-0008-B | Agrohydroldgia 26 (26| S 6

E15-0103-B | Matematika 13 |39( S 6

P15-0093-B | Organickd chémia 26 (26| S 6

P15-0066-B | Informacné zdroje v bioldgii a potr. 0 |26|2Z 2

P15-0096-B | Seminar z organickej chémie 0 |26|2Z 2

P15-0007-B | Biochémia 26 |26 S 6

Z15-0098-B | Bioldgia vini¢a hroznorodého 13 |26| S 4

P15-0015-B | Funkéna cytoldgia 13 |39( S 6

E15-0056-B | Informacné a komunikacné technolégie 13 |26( S 4

P15-0104-B | Mikrobioldgia 13 |39( S 6

P15-0088-B | Chémia vina 26 |13]| S 4

P15-0075-B | Tedria a metodoldgia zaverecnej prace 13 |13 Z 2

Z15-0114-B | Vinohradnictvo | 26 |26]| S 6

E15-0044-B | Zaklady ekonomiky 39 |13 S 6

P15-0083-B | Biofyzikdlna chémia 13 |26( S 4

Z15-0101-B | Kurz rezu vini¢a hroznorodého 0 (102 2

P15-0107-B | Mikrobioldgia vina 13 |26| S 4

P15-0119-B | Senzoricka analyza potravin 13 |26( S 4

P15-0124-B | Spracovanie ovocia a zeleniny 13 [26( S 4

Z15-0115-B | Vinohradnictvo Il 13 |26| S 4

P15-0017-B | Kvasné technoldgie 26 (26| S 6

P15-0115-B | Hodnotenie surovin a potr.rastl.pévodu 13 |39( S 6

A15-0101-B | Choroby a Skodcovia vinica hroznorodého 13 |26( S 4

P15-0123-B | Spracovanie hrozna 26 (26| S 6

T15-0134-B | Technika pre vinohradnictvo a vinarstvo 13 |26( S 4

P15-0112-B | Biologicky aktivne zloZky potravin 13 |26| S 4

P15-0062-B | Hygiena a sanitdcia vo vindrstve 13 |26| S 4

P15-0117-B | Pivni¢né hospodarstvo 26 (26| S 6

P15-0120-B | Senzorické hodnotenie a kontrola kvality vin 13 |39| S 6

Z15-0111-B | Vinne cesty a agroturistika 13 |126( S 4

Z15-0112-B | Vino v gastronémii 13 |26| S 4

P15-0001-B | Bakalarska praca 60h| 0| Z 12

P15-0004-B | Prevadzkova prax 0 |4t| 2z 6
Celkovy pocet kreditov za semester 23222624 (22(24|24|18

Statna skudka pozostava z obhajoby bakalarskej prace
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Bakalarsky tudijny program: POTRAVINY A TECHNOLOGIE V GASTRONOMII (PTGb)

Garant Studijného programu: doc. Ing. Lucia Zelenakova, PhD.

Profil absolventa:

Absolvent Studijného programu Potraviny a technolégie v gastrondmii ovlada problematiku
zasad spravnej vyrobnej praxe a spravnej hygienickej praxe na vsetkych stuprioch vyroby,
stravovania a predaja pokrmov a napojov vratane teplych a studenych pokrmov, hotovych
jeddl, termosterilizovanych polotovarov a pokrmov, Sokovo chladenych a mrazenych
pokrmov, lahédkarskych a cukrarskych vyrobkov, zmrzliny, ndpojov, pokrmov rychleho
obcerstvenia, ¢i tradicnych pokrmov a jedal respektujic najnovsie trendy. Dokaze aplikovat
nové technoldgie a Setrné postupy Upravy potravin, pokrmov a hotovych jedal. Vypracovava
kritérid a postupy pre vstupnu, medzioperaénu a vystupnu kontrolu potravin, pokrmov
a hotovych jedal, zodpoveda za kontrolu kvality vstupnych surovin a hotovych pokrmov,
polotovarov ajedal. Je samostatny v riadiacich, rozhodovacich a kontrolnych procesoch,
zostavuje kalkulacie vyrobkov a sluzieb, uzatvara kontrakty na dodavky domadcich surovin,
produktov a tovarov s garanciou kvality, ¢erstvosti a bezpecnosti.

Uplatnenie absolventa

Absolventi Studijného programu Potraviny a technolégie v gastrondmii ziskaju vedomosti o
novych technolégidach umoznujucich zachovanie nutricnej hodnoty potravin, nadobudnu
informdcie o hygienickych zdsadach pri vyrobe apreprave pokrmov, ziskaju zaklady
ekonomického a podnikatelského myslenia. Absolventi budu schopni vykonavat vysoko
odborné Cinnosti pre gastronomické sluzby: nutriéno-technologické, hygienické, prevadzkové
(marketingové, obchodné, podnikatelské, riadiace) a kontrolné vréznych pracovnych
poziciach apravne organizaénych formach ako zamestnanec, zamestnavatel alebo
podnikatel. Vysledkom 3$tadia bude nadobudnuta kvalifikdcia ,Specialista“ — manazér
cateringovej spoloénosti; manazér stravovacieho zariadenia; manaZér vyroby a predaja
lah6dkarskych a cukrarskych vyrobkov vratane zmrzliny; technolég vyroby pokrmov
a napojov.
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Bakalarsky studijny program
Studijny program : Potraviny a technolégie v gastrondmii
Denné studium

Kéd L Hodiny/tyzden Semester - kredity
Povinné predmety
predmetu P C S 1|2 (34|56
P15-0081-B | Anorganicka chémia 2 2 | S| 6
P15-0134-B | Kvalita potravin rastlinného pévodu 1 3|S |6
P15-0133-B | Potraviny a spotrebitel 1 0z |1
P15-0135-B | Zaklady gastrondmie 2 2 | S| 6
P15-0136-B ZakIadY spracovania a skladovania 1 30s |6
potravin
P15-0138-B | Kvalita potravin ZivociSneho povodu 2 2 | S 6
E15-0172-B | Matematika pre potravinarov 1 2 | S 4
P15-0093-B | Organicka chémia 2 2 | S 6
P15-0158-B | Prevadzkova prax v gastronémii | 0 |3t] Z 4
P15-0137-B | VyZiva a stravovanie 2 2 | S 6
P15-0141-B | Fyzioldgia vyZivy cloveka 1 2 | S 4
P15-0140-B | Potravinarska biochémia 2 2 | S 6
P15-0142-B | Technologické zariadenia v gastrondmii | 2 2 | S 6
P15-0139-B | Technoldgie pripravy stravy 2 2| S 6
P15-0152-B | Mikrobioldgia v gastrondmii 2 2 | S 6
P15-0159-B | Prevadzkova prax v gastrondmii Il 0 |6t]| Z 8
P15-0119-B | Senzoricka analyza potravin 1 2 | S 4
P15-0146-B Spravna hlyg|.(.2n|cka a vyrobna prax 5111 4
v gastrondmii
P15-0075-B |Tedria a metodoldgia zaverecnej prace | 1 1|2 2
P15-0143-B | Zaklady chémie potravin 2 2 | S 6
P15-0132-B Hyglgna stravovauch sluzieb 1 5 | s 4
a zariadeni
P15-0149-B Leglslatl.va,l kontrola a ochrana 1 5 | s 4
spotrebitela
P15-0148-B Manazmen.t a,marke:c'mg ) 2 s 6
gastronomickych sluzieb
P15-0153-B Napoje a |:n|r10r|tne rastlinné produkty 5 5 | s 6
Vv gastronomii
P15-0154-B | Technoldgie vyroby pokrmov | 2 | S 6
P15-0151-B | Autentifikacia pokrmov a napojov 1 2 | S 4
P15-0001-B | Bakalarska praca 6h0 0| Z 12
P15-0150-B Ekonomlka'a lfctovmvcftvo 5 5 | s 6
gastronomickych sluzieb
P15-0160-B | Prevadzkova prax v gastrondmii lll 0 |1t] Z 2
P15-0157-B | Technoldgie vyroby pokrmov |l 2 2 | S 6
Spolu - povinné kredity 251262230 |26 30
Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity 51418 |0|4|0
Celkovy pocet kreditov za semester 303030 (30|30 30
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Povinne volitelné

Kaod predmety Hodiny/tyiden Semester - kredity
predmetu ( 10 kreditov za 3 roky) P C S 2 3 4 5
E15-167Z-B | Anglicky jazyk A 0 2 Z
E15-171Z-B | Francuzsky jazyk A 0 2 z
P15-0066-8 | Mformacné zdroje ol 2 | z

v bioldgii a potravinarstve
E15-175Z-B | Nemecky jazyk A 0 2 Z
E15-179Z-B |Rusky jazyk A 0 2 Z
P15-0095-B Ser'nirférz anorganickej 0 5 7
chémie
E15-183Z-B | Spanielsky jazyk A 0 2 Z
P15-0005-B | Uvod do 3tudia 1 0 Z
E15-168L-B | Anglicky jazyk B 0 2 Z 3
E15-172L-B | Francuzsky jazyk B 0 2 Z 3
E15-176L-B | Nemecky jazyk B 0 2 z 3
E15-180L-B |Rusky jazyk B 0 2 Z 3
P15-0073-B | Seminar k praxi 2 0 z 2
P15-0096-8 | CTINarz organicke] ol 2 | z 2
chémie
E15-184L-B |Spanielsky jazyk B 0 2 Z 3
P15-0144-B | Enogastrondmia 1 2 S 4
P15-0145-B | Podnikanie v gastrondmii 1 2 S 4
P15-0059-B Epidemif)légia a alergie 1 5 S 4
z potravin
P15-0147-B Systémy spoloéného 1 5 S 4
stravovania
P15-0156-8 | Vroba dietetickych 1] 2 | s 4
potravin a jedal
P15-0155-B Vy.'/rok?a tradi¢nych potravin 1 5 S 4
a jedal

Statna skuska pozostava z obhajoby bakalarskej prace.
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Il. Studijné plany a charakteristika inZinierskych 3tudijnych programov

InZiniersky $tudijny program : APLIKOVANA BIOLOGIA
Garant Studijného programu : prof. MVDr. Peter Massanyi, DrSc.

Profil absolventa

Absolvent Studijného programu aplikovana biolégia disponuje poznatkami z geneticke;j,
Strukturdlnej  a molekularnej  podstaty  biosyntetickych  procesov  produkénych
a reprodukénych schopnosti organizmov. Ovldda biochemické, analytické a mikrobiologické
metddy, je zruény v technikdch génového inZinierstva pri cielenej konstrukcii novych
vysokoprodukénych odréd, plemien, vratane geneticky modifikovanych organizmov pre
Specidlne aplikacie. Disponuje vedomostami z oblasti ochrany a tvorby Zivotného prostredia.

Absolvent Studijného programu aplikovana bioldgia dokaze samostatne a tvorivo realizovat
molekulové a bunkové techniky pre mapovanie, charakterizovanie a cielend Upravu genému,
vratane metdd atechnik pre identifikaciu molekuldrnych markérov hospodarsky
vyznamnych vlastnosti organizmov.

Uplatnenia absolventa:

Absolvent studijného programu aplikovana bioldgia je pripraveny pdsobit predovsetkym vo
vyskumnych avzdeldvacich institicidch zameranych na oblast molekuldarnej bioldgie
a zivotného prostredia. Tvorivo dokaze aplikovat ziskané odborné vedomosti v Statnej sprave
pri ochrane a tvorbe Zivotného prostredia. Uplatnenie najde v Slachtitelskej praxi pri rieSeni
cielenej tvorby nového genetického materidlu na Urovni molekulovej genetiky. Svoju
sebarealizaciu najde aj v potravinarskom priemysle, kde aktivne p6sobi pri inovacii zdravych
a funkéne neskodnych potravin, pripadne potravin podporujiucich zdravie konzumenta.
Dokaze komunikovat vo svetovom jazyku a aktivne ovlada informacné akomunikacné
technoldgie.
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InZiniersky Studijny program
Studijny program: APLIKOVANA BIOLOGIA /I - ABI/
Denné studium

Kéd Povinné predmety Hodiny/tyzdenn | Semester - kredity
predmetu P C S 1 2 3 4
P15-0009-i | Biochemické metddy 2 1 S 4
P15-0031-I | Imunobioldgia 1 2 S 4
P15-0103-I | Mikrobialna genetika 1 2 S 4
915-0034-1 | Neurobioldgia 2 2 S 6
P15-0037-I | Reprodukéna bioldgia 1 2 S 4
P15-0099-I | Bioaktivne metabolity mikroorganizmov 1 2 S 4
P15-0086-I | Chémia odpadov 1 2 S 4
P15-0018-I r'\::;?s:|2cti?Chnlky génovych 2 | 2] s 6
P15-0105-I | Mikrobioldgia a parazitoldgia 1 3 S 6
P15-0020-I | Radioaktivita v Zivotnom prostredi 2 1 S 4
P15-0101-I | Ekoldgia mikroorganizmov 2 2 S 6
P15-0084-I | Environmentalna chémia 2 1 S 4
A15-0067-1 | Genomika a bioinformatika 2 2 S 6
P15-0033-I | Molekulova fyziolégia 1 3 S 6
P15-0002-I | Diplomova praca 120h| O Z 20
P15-0003-I | Odborna prax 0 6t | Z 10
Spolu - povinné kredity 18 | 28 | 22 | 30
Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity 12 | 2 8 0
Celkovy pocet kreditov za semester 30 | 30 | 30 | 30

Kaéd Povinne volitelné predmety Hodiny/tyiden | Semester - kredity
predmetu ( 12 kreditov za 2 roky ) P C S 1 2 3 4
A15-0044-| | Ekogenetika 1 2 S 4
P15-0013-I | Embryotechnolégie 2 2 S 6
P15-0027-I | Fyzioldgia vyZivy 1 2 S 4
P15-0029-I | Fyziologicka genetika 2 2 S 6
P15-0035-I | Ochrana biodiverzity Zivocichov 2 0 S 3
A15-0219-1 | VyZiva a kimenie hospodarskych zvierat 1 3 S 6
P15-0032-I | Metabolizmus bioaktivnych latok 2 2 S 6
P15-0014-l | Enzymové inZinierstvo 2 1 S 4
P15-0036-I | Patofyzioldgia Zivocichov 1 2 S 4
A15-0188-1 | Toxikoldgia potravin 2 2 S 6
P15-0038-I | Toxikoldgia Zivocichov 1 3 S 6
P15-0011-I | Biotechnoldgie v rastlinnej produkcii 2 2 S 6
P15-0012-I | Biotechnoldgie v Zivocisnej produkcii 2 2 S 6
A15-0068-1 | Ochrana genofondu rastlin 1 2 S 4
P15-0094-| | Prirodné organické zluceniny 1 2 S 4

Statna skudka pozostava z obhajoby diplomovej prace
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InZiniersky studijny program
Aplikovana biolégia /I-ABI/
externd forma

Kéd L Rozsah Semester - kredity
Povinné predmety

predmetu P ([C|S|[1|2|3|4|5/|6
P15-0009-I | Biochemické metédy 26 |13|S| 4

P15-0103-I | Mikrobialna genetika 13 |26(S | 4

P15-0034-| | Neurobioldgia 26 |26|S| 6

P15-0013-I | Embryotechnoldgie 26 [26|S| 6

P15-0018-I | Metédy a techniky génovych manipuldcii| 26 |26 S 6

P15-0105-I | Mikrobiolégia a parazitoldgia 13 (39(S 6

P15-0020-I | Radioaktivita v Zivotnom prostredi 26 [13|S 4

P15-0014-I | Enzymové inZinierstvo 26 [13|S 4

P15-0036-I | Patofyzioldgia Zivocichov 13 (26| S 4

P15-0101-I | Ekoldgia mikroorganizmov 26 |26 S 6

P15-0033-I | Molekulova fyzioldgia 13 |26 S 6

P15-0037-I | Reprodukénad bioldgia 13 |26(S 4

P15-0031-I | Imunobioldgia 13 |26(S 4

P15-0027-I | Fyzioldgia vyZivy 13 |26 S 4

P15-0099-I | Bioaktivne metabolity mikroorganizmov | 13 |26 S 4
A15-0067-1 | Genomika a bioinformatika 26 |26 S 6
P15-0086-I | Chémia odpadov 13 (26| S 4
P15-0084-I | Environmentdlna chémia 26 [13|S 4
P15-0038-I | Toxikoldgia Zivocichov 13 (39S 6
P15-0002-I | Diplomova praca 120h| 0 | Z 20
P15-0003-I | Odborna prax 0 |6t]Z 10
Celkovy pocet kreditov za semester 20|24 (24 |14 |10 |30

Statna skuska pozostava z obhajoby diplomovej prace
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InZiniersky $tudijny program : AGROBIOTECHNOLOGIE
Garant Studijného programu: prof. RNDr. Zdenka Galova, CSc.

Profil absolventa
Absolvent Studijného programu agrobiotechnolégie, ma vedomosti o podstate biologickych,

biochemickych, biotechnologickych a bioinZinierskych procesov, spojenych s uplatnenim
modernych biotechnologickych metdd a technik kultivacie mikroorganizmov, tkanivovych
kultdr, pripravy biologicky vyznamnych latok, transformacie réznych substratov. Dokaze
aplikovat metdédy analyzy biologického materidlu vratane mapovania gendmu Zivych
organizmov, metddy a postupy jeho Upravy, genetickej modifikacie, izolacie a identifikacie
génov a molekuldarnych markerov. Absolvent ma znalosti o polhohospodarskych,
potravinarskych, farmaceutickych, chemickych a environmentdlnych biotechnoldgidch a
uplatni  sa v polnohospodarskych a potravinarskych podnikoch, vo vyskumnych
a Slachtitel'skych ustavoch, vo vyrobnych biotechnologickych prevadzkach.

Uplatnenie absolventa

Absolvent Studijného programu biotechnoldgie je schopny tvorivo aplikovat ziskané
poznatky pri vyvoji a riadeni biotechnologickych vyrob. V pribuznych oblastiach vie
modelovat, simulovat a kontrolovat biotechnologické postupy a optimalizovat vyrobné
procesy. Absolvent ma vedomosti a zru¢nosti pre hodnotenie surovin  z hladiska ich
mozného biotechnologického spracovania aplikaciou fyzikdlno-chemickych a biologickych
metdd analyzy i ekonomického a legislativneho posudenia vyslednych efektov. Vyskumnu
pracu realizuje svysokou mierou samostatnosti atvorivosti a ma schopnosti trvalym
samostudiom udrziavat kontakt s rozvojom vednych disciplin tvoriacich agrobiotechnoldgie.
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InZiniersky Studijny program

Studijny program: AGROBIOTECHNOLOGIE /I - ATI/

Denné studium

Kéd Povinné predmety Hodiny/tyZden Semester - kredity
predmetu P C S 1 2 3 4
P15-0009-I | Biochemické metddy 2 1 S 4
A15-0044-| | Ekogenetika 1 2 S 4
P15-0013-I | Embryotechnoldgie 2 2 S 6
P15-0029- | Fyziologickd genetika 2 2 S 6
P15-0084-I | Environmentdlna chémia 2 1 S 4
P15-0026-I | Fyzioldgia regulacnych mechanizmov 1 3 S 6
P15-0014-l | Enzymové inZinierstvo 2 1 S 4
p15-0018-1 | Metodya techniky genovych 2 |2 |s 6

manipulacii
P15-0100-I | Biotechnolégie mikroorganizmov 2 2 S 6
P15-0011-I | Biotechnoldgie v rastlinnej produkcii 2 2 S 6
P15-0012-I | Biotechnoldgie v Zivocisnej produkcii 2 2 S 6
A15-0067-1 | Genomika a bioinformatika 2 2 S 6
P15-0002-I | Diplomova praca 120h| O Z 20
P15-0003-I | Odborna prax 0 6t | Z 10
Spolu - povinné kredity 30 | 10 | 24 | 30
Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity 0 20 6 0
Celkovy pocet kreditov za semester 30 | 30 | 30 | 30

Kéd Povinne volitelné predmety Hodiny/tyideri | Semester - kredity
predmetu ( 12 kreditov za 2 roky) P C S 1 2 3 4
T15-0141-1 | BioinZinierstvo 2 2 S 6
P15-0103-I | Mikrobialna genetika 1 2 S 4
A15-0051-1 | Molekulova genetika a imunogenetika 1 2 S 4
P15-0099-I |Bioaktivne metabolity mikroorganizmov | 1 2 S 4
P15-0086-I | Chémia odpadov 1 2 S 4
P15-0032-1 | Metabolizmus bioaktivnych latok 2 2 S 6
P15-0020-I | Radioaktivita v Zivotnom prostredi 2 1 S 4
P15-0038-I | Toxikoldgia Zivocichov 1 3 S 6
E15-0168-B | Marketing 2 2 S 6
P15-0035-I | Ochrana biodiverzity Zivocichov 2 0 S 3
A15-0068-1 | Ochrana genofondu rastlin 1 2 S 4
A15-0055-1 | Slachtitel'ské programy v chove zvierat 1 2 S 4

Statna skuska pozostava z obhajoby diplomovej prace.
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InZiniersky $tudijny program : BEZPECNOST A KONTROLA POTRAVIN
Garant Studijného programu: prof. Ing. Jozef Golian, Dr.

Profil absolventa:

Absolvent ovlada principy mikrobiologickej a chemickej bezpecnosti potravin horizontdlne aj
vertikalne, uplatfiovanie integrovaného pristupu z farmy po sto6l a od stola po farmu.
Zabezpecluje ariadi vysledovatelnost potravin, vyhodnocovanie informacii aich analyzu
z rychleho vystrainého systému a stiahnutie vyrobkov z trhu. Aplikuje, rozvija a vyhodnocuje
systém analyzy rizika svyuZivanim matematickych a prediktivnych modelov v zmysle
preventivneho principu v zaujme ochrany zdravia fudi akomunikdcie o bezpecnosti
produkovanych potravin.

Uplatnenie absolventa

Absolventi sa uplatnia v potravinarskych podnikoch v timoch pre bezpecnost potravin,
v podnikovych laboratdridach a na uUseku riadenia, kontroly a auditov. Uplatnenie ndjdu
v Statnych aj privatnych laboratdridach zameranych na kontrolu a bezpecnost potravin,
uplatnia sa vrdmci poradensko-konzultaénych sluZzieb, v oblasti systémov akreditacie
v potravindrstve, tvorby legislativy, odhadovania rizik v potravinarstve. Siroké uplatnenie
najdu aj v oblasti riadenia bezpecnosti v distribu¢nej a obchodnej sfére ako aj vo verejnom
stravovani. Uplatnenie najdu aj v potravinarskom Skolstve, v Statnych organoch,
v zahraniénych kontrolnych instituciach, v ramci spoluprace s Eurdpskym uUradom pre
bezpecnost potravin, vo vedeckych paneloch a pracovnych skupinach.
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Studijny program: BEZPECNOST A KONTROLA POTRAVIN /I - BKI/
Denné studium

Kéd L, Hodiny/tyzden Semester - kredity
predmetu Povinné predmety P C S 1 2 3 4
P15-0060-I | FalSovanie a autentifikacia potravin 1 2 S 4
P15-0087-1 | Chémia potravin 2 2 S 6
P15-0106-1 | Mikrobiolégia potravin 1 3 S 6
P15-0053-I | Akreditdcia a certifikacia v potravinarstve 1 2 S 4
P15-0056-1 | Bezpeénost potravin 2 2 S 6
P15-0061-1 | Hodnotenie rizik 2 1 S 4
P15-0049-1 | Technoldgie potravin ZlvocisSneho pévodu 1 3 S 6
A15-0188-1 | Toxikoldgia potravin 2 2 S 6
P15-0016-l | Geneticky modifikované potraviny 2 2 S 6
P15-0067-1 | Legislativa a kontrola potravin 1 2 S 4
P15-0069-1 | Ochorenia z potravin 1 2 S 4
P15-0109-I | Potravinarska mykoldgia 1 2 S 6
P15-0127-1 | Technoldgie potravin rastlinného pévodu 2 2 S 6
P15-0002-I | Diplomova praca 120h| O z 20
P15-0003-I | Odborna prax 0 6t | Z 10

Spolu - povinné kredity 16 | 26 | 26 | 30
Spolu - povinne volitené a vyberové kredity 14 | 4 4 0
Celkovy pocet kreditov za semester 30 |30 (30| 30

Kod Povinne volitelné predmety Hodiny/tyZden | Semester - kredity
predmetu ( 12 kreditov za 2 roky ) P C S 1 2 3 4
P15-0068-I | Nutrigenomika 2 2 S 6
P15-0118-l | Senzometrika a informatika v potravinarstve | 2 2 S 6
P15-0079-I | Zdravotna bezpecnost potravin 2 2 S 6
P15-0099-I | Bioaktivne metabolity mikroorganizmov 1 2 S 4
P15-0065-I | Hygiena vyZivy a stravovania 2 2 S 6
P15-0042- | Spracovanie hydiny a minoritnych ZP 1 3 S 6
P15-0078-I | Vzorkovanie potravin 1 2 S 4
U15-0071-1 | Spravne pravo v potravinarstve 2 1 S 4
E15-0090-I | Marketing potravin 2 2 S 6

Statna skuska pozostdva z obhajoby diplomovej prace.
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InZiniersky studijny program
Bezpeénost a kontrola potravin /I-BKI/
externa forma

Kéd L Rozsah Semester - kredity
Povinné predmety

predmetu P C|S|(1|2|3|4|5]6
P15-0060-I | FalSovanie a autentifikdcia potravin 13 |26 S | 4

P15-0087-I | Chémia potravin 26 | 26| S | 6

P15-0106-I | Mikrobioldgia potravin 13 |39 S | 6
P15-0118-| SenzorT\e,trika a informatika v % 126! s |6

potravindrstve

P15-0056-I | Bezpecnost potravin 26 [ 26| S 6

P15-0061-I | Hodnotenie rizik 26 13| S 4
A15-0188-1 | Toxikoldgia potravin 26 | 26| S 6

P15-0078-I | Vzorkovanie potravin 13 (26| S 4

P15-0069-I | Ochorenia z potravin 13 (26| S 4

P15-0109-I | Potravinarska mykoldgia 13 (39| S 6

P15-0127-1 | Technoldgie potravin rastlinného povodu | 26 |26 | S 6

P15-0079-1 | Zdravotna bezpecnost potravin 26 [ 26| S 6

P15-0053-I | Akreditacia a certifikdcia v potravinarstve | 13 | 26 4
P15-0049-| | Technoldgie potravin Zivoc¢iSneho pévodu | 13 | 39 6
P15-0065-I | Hygiena vyZivy a stravovania 26 | 26| S 6
P15-0016-I | Geneticky modifikované potraviny 26 | 26| S 6
P15-0067-I | Legislativa a kontrola potravin 13 |26 S 4
P15-0002-I | Diplomova praca 120h| 0 | Z 20
P15-0003-I | Odborna prax 0 6t 10
Celkovy pocet kreditov za semester 22 |20 |22 |16 | 10| 30

Statna skuska pozostava z obhajoby diplomovej prace
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Study programme: Food Safety and Control (FSCi)

Graduator of the study program: prof. Ing. Jozef Golian, Dr.
Master degree

Graduate knows principles of microbiological and chemical food safety, both horizontally
and vertically, principles of integrated approach from ,farm to table”. He can manage food
traceability issue, evaluation and analysis of information from the Rapid Alert System for
Food and Feed and has knowledge how to recall the products from the market. Graduate
can apply, develop and evaluate a system of risk analysis with the use of mathematical and
predictive models in terms of the precautionary principle in order to protect human health
and communication about safety of foodstuffs.

By completion of compulsory and compulsory optional courses of the study schedule
graduate is able to:

e obtain and use the principles of traceability of raw materials and foodstuffs in the
whole chain of their production and apply them to specific conditions of the food
enterprise,

e obtain and apply knowledge about the strategy of risk analysis on a scientific basis in
terms of management evaluation and communication,

e apply knowledge of mathematical models, statistical evaluation of the results and
their application in control work,

e use of modern analytical methods for food control, their authentication, detection of
food adulteration,

o professionally can give opinion on draft legislation, on this basis can formulate
changes, e.g. in food labeling, in application of nutrition and health claims etc.,

e manage food information systems and databases, manage and document the
internal control system in the enterprise within the food safety team and top
management,

e analyze, document and evaluate crisis situations to forecast potential risks at the
enterprise level and in communication with the public and the media,

e apply engineering methods and processes at food preservation, sensory,
microbiological, physical-chemical analysis of foodstuffs,

o perform prediction and prevention of alimentary diseases, toxicological and
mycological examinations,

Career opportunities for graduates

Graduates are found in food enterprises in the teams of food safety, in company laboratories
and in management, control and audits. They are recruited in the state and private
laboratories to control food safety, at advisory consulting services, in the field of
accreditation systems in food industry, legislation formation, estimating of food risks.
Management of the safety in the distribution and business level, and also in public catering
are another job opportunities for graduates. They are found in food education institutions,
state divisions, at the foreign inspection institutions, in cooperation with the European Food
Safety Authority, scientific panels and working groups as well.
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Study programme: Food Safety and Control /I-FCS/
Full-time study

Hours/week Term - credits
Course code Compulsory courses
L E E 1 2 3 4
P15-0060-I | Food Adulteration and Autentification 1 2 E 4
P15-0087-1 | Food Chemistry 2 2 E 6
P15-0106-1 |Food microbiology 1 3 E 6
P15-0053-| Akreditation and Certification in Food 1 5 £ 4
Industry
P15-0056-1 |Food Safety 2 2 E 6
P15-0061-1 |Risk Assessment 2 1 E 4
P15-0049-1 |Food Technology of Animal Products 1 3 E 6
A15-0188-1 |Food Toxicology 2 2 E 6
P15-0016-1 |Geneticaly modified food 2 2 E 6
P15-0067-1 |Food Control and Legislation 1 2 E 4
P15-0069-1 |Foodborne Diseases 1 2 E 4
P15-0109-1 |Food Mycology 1 2 E 6
P15-0127-1 |Technology of foodstuffs of plant origin 2 2 E 6
P15-0002-1 |Diploma Thesis 120h| O C 20
P15-0003-l | Practical Training 0 6w| C 10
Together - compulsory credits 16 | 26 | 26 | 30
Tohether - compulsory elective and optional credits 14 | 4 4 0
Total credits per semester 30 |30 | 30 | 30
Compulsory optional subjects Hours/week |Term - credits
Course code
( 12 credits for 2 years ) L E|E| 1|2 |3]|4
P15-0068-1 | Nutrogenomics 2 2 E 6
P15-0118-1 |Sensometrics and Informatics in Food Science 2 2 E 6
P15-0079-1 |Health Safety Aspects of Food 2 2 | E| 6
P15-0099-1 | Bioactive metabolites of microorganisms 1 2 | E 4
P15-0065-1 | Hygiene of Nutrition and Alimentation 2 2 | E 6
P15-0042-1 | Poultry and Minority Animal Products Processing | 1 3 E 6
P15-0078-1 |Sampling of Foods 1 2 | E 4
U15-0071-1 | Administrative Law in Food 2 1| E 4
E15-0090-1 |Food Marketing 2 2 | E 6

State Examination consists of a thesis defense.
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Studijny program : TECHNOLOGIA POTRAVIN

Garant $tudijného programu : prof. Ing. Juraj Cubon, CSc.
Profil absolventa

Absolvent ovladda problematiku technoldgii potravin polnohospodarskeho poévodu. Je
pripraveny uplatnit sa v riadeni vyrobnych procesov podnikov agropotravinarskeho sektoru
rézneho typu, so Sirokym zameranim na technoldgie potravin, tak rastlinného ako aj
ZivociSneho povodu a zuzZitkovanie vznikajucich vedlajSich produktov.

Na zdaklade absolvovania povinnych, povinne volitelnych a volitelnych predmetov Studijného
planu absolvent:

e Ovlada moderné sposoby spracovania rastlinnych a Zivocisnych produktov z pohladu
zachovania nutri¢nej, hygienickej a senzorickej hodnoty z nich vyrabanych potravin.
Vie pracovat s literaturou, informaciami, udrziavat kontakt s vyvojom svojej profesie.

e Je preto schopny uplatnit sa v riadiacej timovej préaci vyrobnych procesov podnikov
r6zneho typu zameranych na potraviny.

e Uplatnenie je podporené teoretickymi poznatkami konstrukénych prvkov, funkénosti,
technickych a technologickych principov procesov kompletnych vyrobnych liniek a
regulacnej techniky pri reSpektovani kvality (biologickej podstaty) finalnych
produktov, ekologickych poziadaviek a rentability vyroby.

Na zaklade ziskanych praktickych poznatkov z oblasti technologickych postupov spracovania
polnohospodarskych komodit, zaloZzené na si¢asnom stave poznania, absolvent dokaze:

e aplikovat vedecké, technické, socidlne principy do zachovania kvality prirodnych
zdrojov potravin a ich efektivnheho vyuzZitia s osobitnym zretelom na regiondlnu
politiku v zmysle poZiadaviek EU,

e kreativne pristupovat k inovacii vyrobkov,

e kriticky analyzovat a navrhovat komplexné riesenia.
Uplatnenie absolventa

Absolventi ndjdu mozZnost uplatnenia v podnikoch a akciovych spoloc¢nostiach réznych typov:
malo-, velkoprevadzky, kombinaty so Sirokym spektrom technoldgii potravin rastlinného a
ZivociSneho pbévodu.

V poradenstve, vzdeldvacich a vyskumnych institiciach — v zdruZeniach pestovatelov,
chovatelov, spracovatelov (efektivha praca v time ako ¢len, pripadne veduci), v
polnohospodarskom skolstve (stredné, vysoké) a agropotravinarskom vyskume.

Vinstitacidch odbornej spravy v oblasti zachovania kvality a zdravotnej nezavadnosti
potravin, s osobitnym zretelom na regiondlnu politiku a efektivnhe uplatnenie sa SR na
eurépskom (svetovom) potravinarskom trhu.

V organizaciach pripravujucich standardy/normy pre potravinarske suroviny a potraviny.
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InZiniersky Studijny program
Studijny program: TECHNOLOGIA POTRAVIN /I - TNI/
Denné studium

Kéd L, Hodiny/tyiden | Semester - kredity
predmetu Povinné predmety P C S 1 2 3 4
P15-0087-1 |Chémia potravin 2 2 S 6
P15-0116-1 |Konzervovanie potravin 2 2 S 6
P15-0046-| |Technolégia mlieka I. (chémia) 1 3 S 6
P15-0128-l |Technolégie spracovania ceredlii 1 3 S 6
P15-0106-1 | Mikrobioldgia potravin 1 3 S 6
P15-0122-1 |Sladovnictvo a pivovarnictvo 1 2 S 4
P15-0044-| |Technolégia masa | (Jatocnictvo) 1 3 S 6
P15-0047-1 | Technoldgia mlieka Il (spracovanie) 1 3 S 6
E15-0090-1 | Marketing potravin 2 2 S
T15-0144-1 | Potravindarska technika 2 2 S
P15-0045-1 |Technoldgia mésa Il (spracovanie) 1 3 S
P15-0129-| ;I's;:ir;?rl]iie;zr;;ovanla okopanin a ) ) S 6
P15-0002-I |Diplomova praca 120h| O 20
P15-0003-1 | Odborna prax 0 6t 10

Spolu - povinné kredity 24 | 22 | 24 | 30
Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity 6 8 6 0
Celkovy pocet kreditov za semester 30 |30 (30| 30

Kod Povinne volitelné predmety Hodiny/tyiden | Semester - kredity
predmetu (12 kreditov za 2 roky ) P C S 1 2 3 4
T15-0141-1 | BioinZinierstvo 2 2 S 6
P15-0060-I |FalSovanie a autentifikacia potravin 1 2 S 4
P15-0042-1 |Spracovanie hydiny a minoritnych ZP 1 3 S 6
P15-0113-l |Enoldgia 1 3 S 6
P15-0040-1 | Gastronomické technoldgie 1 2 S 4
E15-0170-B | ManaZment 1 2 S 4
P15-0043-| |Syrarstvo 1 3 S 6
P15-0126-1 |Technoldgia nealkoholickych napojov 2 1 S 4
P15-0130-| Technolégie spracovania zahradnickych 5 5 S 6

produktov
P15-0016-i | Geneticky modifikované potraviny 2 6
P15-0067-i | Legislativa a kontrola potravin 1 4
P15-0109-i |Potravinarska mykoldgia 1 6

Statna skuska pozostava z obhajoby diplomovej prace
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V profilovani absolventov bakalarskeho ainZinierskeho stupna Stddia ma
nezastupitelné miesto prax Studentov. Cielom praxe Studentov je ziskat praktické vedomosti,
potrebné navyky a technologicky zrucnost z vyrobnych a pracovnych postupov i metdd,

PRAX

ktoré tvoria sucast Studijného programu.

Prax Studentov sprostredkovdva spojenie fakulty s vyrobnymi, kontrolnymi, riadiacimi
a vedecko-vyskumnymi pracoviskami pricom ziskané poznatky absolventi praxe maju

moznost po ukondeni $tudia uplatnit vo vyrobnej a riadiacej sfére.

Rozdelenie praxe podla jednotlivych stupnov je nasledovné pre vsetky
akreditované studijné programy:

Bakaldarske studijné programy:

Aplikovana biolégia, Agrobiotechnoldgie, Agropotravinarstvo,

Bezpecnost a kontrola potravin, Vinarstvo

Nazov praxe:

Prevadzkova prax

Povinnost absolvovania: 4. semester
Pocet kreditov 6
Dizka trvania: 4 tyidne

Bakalarsky studijny program:

Potraviny a technoldgie v gastrondmii

Nazov praxe:

Prevadzkova prax v gastronomii I.

Povinnost absolvovania: 2. semester

Pocet kreditov 4

Dizka trvania: 3 tyzdne

Nazov praxe: Prevadzkova prax v gastronomii Il.
Povinnost absolvovania: 4.semester

Pocet kreditov 8

Dika trvania: 6 tyZzdriov

Nazov praxe: Prevadzkova prax v gastronomii lll.
Povinnost absolvovania: 6. semester

Pocet kreditov 2

Dika trvania: 1 tyzden

InZinierske Studijné programy:

Aplikovana bioldgia, Agrobiotechnolédgie, Bezpeénost a
kontrola potravin, Technoldgia potravin, Food Safety and
Control

Nazov praxe:

Odborna prax

Povinnost absolvovania: 4, semester
Pocet kreditov: 10
Dlzka trvania: 6 tyzdriov

Seminar k praxi: povinne volitelny predmet na I. stupni Stadia /2.semester/,
pocet kreditov 2, vymera za tyzden : 2/0
Zapocet z praxe udeluje pedagég zodpovedny za prax.
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Studijny poriadok

Cast prva
Zakladna charakteristika

Clanok 1
Uvodné ustanovenie

Studijny poriadok (dalej len ,poriadok”) Slovenskej polnohospodarskej univerzity v Nitre
(dalej len ,SPU“) je vydany vzmysle § 15 ods. 1 pism. c) zakona ¢. 131/2002 Z. z.
o vysokych Skoldch a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov (dalej len ,zdkon“) a Statutu SPU ako vnutorny predpis SPU a upravuje
pravidla studia bakalarskych, inZinierskych a doktorandskych Studijnych programov na
SPU.

Poriadok SPU je zavazny pre vsetkych Studentov, vysokoskolskych ucitelov a dalSich
pracovnikov SPU, ktori poskytuju a organizacne zabezpecuju vysokoskolské studium.

Clanok 2
Studijny odbor, $tudijny program a spolo¢né $tudijné programy

1. SPU poskytuje vysokosSkolské vzdeldvanie v Studijnych programoch bakalarskeho,
inZinierskeho a doktorandského stupnia Studia akreditovanych bud' v jednom Studijnom
odbore alebo v kombindcii dvoch Studijnych odborov. Bakaldrsky Studijny program sa
uskutocnuje ako interdisciplindrne studia, ak je uskutoénovany vo viac ako dvoch
Studijnych odboroch.

2. Studijné programy (dalej len ,SP“) uskutocfiuju a organizaéne zabezpeéuju fakulty,
ktoré su zodpovedné za realizaciu a kvalitu vzdeldvacieho procesu.

3. Pravo rozhodovat alebo konat vo veciach vymedzenych tymto Studijnym poriadkom ma
pri Studijnych programoch uskutocriovanych na fakulte dekan fakulty (dalej len ,dekan
fakulty“).

4. SP je subor predmetov pozostavajucich zo vzdeldvacich &innosti a ich kombinacie
a subor pravidiel zostaveny tak, aby ich Uspesné absolvovanie vratane Statnej skusky
umoznilo ziskat vysokoskolské vzdelanie v prislusnom stupni studia.

5. Fakulty mo6zu v spolupraci s inymi vysokymi Skolami, vratane vysokych skél so sidlom
mimo Uzemia Slovenskej republiky, zabezpecovat akreditované spolocné Studijné
programy, na tvorbe ktorych sa podielaju vSetky spolupracujice vysoké Skoly. Dohoda
spolupracujuicich vysokych $kol vymedzi podmienky spoluprace, ktoré uréia najma
podmienky prijatia na spoloény SP, podmienky absolvovania §tudia, podrobnosti
o organizacii Studia, o udelovanom akademickom titule a podrobnosti o dokladoch
o skon&eni $tudia. Student prijaty na $tddium spolo¢ného $tudijného programu je
pocas Studia Studentom vsSetkych spolupracujucich vysokych Skél (to neplati pre
Statistické a rozpoctové ucely, ked je povaZzovany za Studenta tej vysokej Skoly, ktora
mu v prislusnej ¢asti Studia zabezpecuje vzdeldvanie). Dohoda o spolo¢nych Studijnych
programoch upravi tiez platnost vnutornych predpisov vysokych $kél pre Studentov
spolo¢nych Studijnych programov arozhodovanie oich akademickych prévach
a povinnostiach v sulade s vnutornymi predpismi vysokej Skoly a pravnymi predpismi
Statu, v ktorom sa Studium uskutocnuje.
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Clanok 3
Bakalarske, inZinierske a doktorandské SP
. Vzdelavanie na SPU sa realizuje v troch stuprioch studia:
a) | stupen — bakalarske Stadium,
b) Il. stupen — inZinierske Studium,
c) Il stupen — doktorandské stadium.

Vzdeldvanie vo vsetkych troch stupfioch Studia sa konci statnymi skiskami. Obhajoba
zaverecnej (bakalarskej, diplomovej, dizertacnej) prace patri medzi Statne skusky.

Absolventi SP ziskavaju vysokogkolské vzdelanie prislu§ného stupfia (prvého, druhého,
tretieho) s udelenim prislusného akademického titulu (bakaldr, inZinier, philosophiae
doctor).

Clanok 4

Formy a metédy studia, dizka studia

SP sa uskutoéfiuje v dennej alebo v externej forme $tudia.

Dennd forma Studia je z hladiska c¢asove] ndarocnosti prace Studenta vratane
samostatného Studia a samostatne] tvorivej ¢innosti organizovand v rozsahu 1 500 az
1 800 hodin za akademicky rok.

Externd forma Studia je organizovand v rozsahu 750 az 1 440 hodin za akademicky rok
vratane samostatného Studia a samostatnej tvorivej ¢innosti Studenta.

Vzdelavacie cinnosti sa uskutoCnuju prezencnou, distanénou alebo kombinovanou
metdédou. V dennej a externej forme sa SP uskutocnuje rovnakou metédou. Pripadné
nevyhnutné rozdiely nesmu mat negativny vplyv na vysledky vzdelavania.

Standardna diZka $tudia je uréend SP a vyjadruje sa v akademickych rokoch.

Standardna dizka $tadia pre bakaldrsky SP vratane odbornej praxe je

a) vdennejforme Studia tri alebo Styri akademické roky,
b) v externej forme Studia Styri alebo pat akademickych rokov.

Standardna dizka $tadia pre inZiniersky SP vratane odbornej praxe je
a) vdennejforme studia jeden, dva alebo tri akademické roky,

b) v externej forme Studia dva, tri alebo Styri akademické roky.
Standardna dizka $tudia pre doktorandsky SP je

a) vdennejforme studia tri alebo Styri akademické roky,

b) v externej forme s$tudia Styri alebo pat akademickych rokov.

Studium podla SP nesmie presiahnut jeho $tandardnt dizku o viac ako dva akademické
roky.
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Cast druha

Bakalarsky a inZiniersky stupen Studia

Clanok 5
Prijimacie konanie

VSeobecné podmienky prijatia uchadzaov na Studium v jednotlivych Studijnych
programoch a podmienky prijimacieho konania stanovuje § 55, § 56 a § 58 zakona.
Uchdadza¢, ktory ukoncil Studium na uznanej strednej alebo vysokej Skole v zahranici,
musi predloZit Uradne overené rozhodnutie o uznani dokladu o vzdelani vydané
prislusnym orgdnom v Slovenskej republike (okresnym uradom v sidle kraja, uznanou
vysokou $kolou alebo MSVVa$S) v zmysle zdkona €. 422/2015 Z. z. o uznavani dokladov
o vzdelani a o uzndvani odbornych kvalifikacii a o zmene a doplneni niektorych zakonov
v zneni neskorSich predpisov. Uchadza¢ o studium spolo¢ného Studijného programu
musi spifiat aj podmienky uréené v dohode podla § 54a zakona a uchadza¢ o $tudium
v rdmci akademickej mobility musi spifiat aj podmienky vymenného programu podla §
58a zakona.

Zakladnou podmienkou prijatia na bakaldrsky SP je ziskanie uplného stredného
vzdelania alebo Uplného stredného odborného vzdelania.

Uchadzag, ktory nepreukaze splnenie zdkladnych podmienok prijatia na Studium v case
overovania splnenia podmienok na prijatie, mozZze byt na stadium prijaty podmienecne
stym, Ze je povinny preukdazat splnenie zakladnych podmienok prijatia na stadium
najneskor v den uréeny na zdpis na Studium.

Zakladnymi podmienkami prijatia na $tddium inZinierskeho SP je vysokogkolské
vzdelanie prvého alebo druhého stupria, pricom sucéet pocétu kreditov ziskanych
predchddzajucim vzdelanim a poétu kreditov potrebnych na riadne skonéenie SP
druhého stupna, na ktory sa uchadzac hlasi, musi byt najmenej 300 kreditov.

Fakulta moze urdit na prijatie na studium dalSie podmienky s cieflom zabezpedit, aby sa
na Stadium dostali uchadzadi, ktori prejavia najvyssiu mieru schopnosti a predpokladov
v sulade s § 57 zakona.

Ak je sucastou overovania schopnosti na studium prijimacia skiska, uchadzacdovi so
Specifickymi potrebami sa na jeho Ziadost na zaklade vyhodnotenia jeho Specifickych
potrieb [§ 100 ods. 9 pism. b)] urci forma prijimacej skusky a spOGsob jej vykonania
s prihliadnutim na jeho Specifické potreby.

Fakulta zverejni vcéas, najneskdér do 20. septembra v akademickom roku, ktory
predchadza akademickému roku, v ktorom sa ma stadium zacat, ak ide o bakalarsky
Studijny program, pri ostatnych Studijnych programoch najneskér dva mesiace pred
poslednym dnom uréenym na podanie prihlasok, lehotu na podanie prihlasok na
Studium, podmienky prijatia podla odseku 2 tohto ¢lanku, termin a sp6sob overovania
ich splnenia, a ak je sucastou overovania schopnosti na Studium prijimacia skuska, aj
formu a rdmcovy obsah skusky a sp6sob vyhodnocovania jej vysledkov. Tieto
skutocnosti fakulta zverejiiuje na uUradnej vyveske fakulty a hromadnym sp6sobom
v stulade so zdkonom o slobode informacii. Rovnakym sp6sobom fakulta zverejiuje aj
informaciu o pocte uchadzadov, ktorych planuje prijat na Stadium prislusného
Studijného programu.
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Uchdadza¢, ktory dostal rozhodnutie o neprijati na Studium, moéZe podat Ziadost
o preskiimanie tohto rozhodnutia. Ziadost podava dekanovi fakulty v lehote do 6smich
dni odo diia jeho dorucenia.

Ak uchadza¢ neprejavi o studium zaujem, alebo neposkytne informaciu, ¢i sa na
Studium zapiSe v ¢ase uréenom fakultou, zanikne mu prdvo zapisat sa na Studium
daného Studijného programu. Fakulta zrusi rozhodnutie, ktorym nebol dalsi uchadzac
v poradi podla vysledkov prijimacieho konania na Studium prijaty, a vyda nové
rozhodnutie o jeho prijati na Studium.

Clanok 6
Akademicky rok

Akademicky rok sa zadina 1. septembra beiného roka a skonéi sa 31. augusta
nasledujuceho roka.

Akademicky rok sa ¢leni na zimny a letny semester. Kazdy semester pozostdva
z vyuc€bovej Casti a skuSkového obdobia. Vyucba je rovhomerne rozdelend pocas celého
semestra. SkuSkové obdobie trvd najmenej 4 tyzdne. V poslednom semestri Studia
moze byt harmonogram Studia upraveny aj inym sposobom.

Rektor stanovuje na zaciatku druhého Stvrtroku bezného roka harmonogram vyucby na
nasledujuci akademicky rok. Dekani fakult m6Zzu harmonogram vyucby aktualizovat
podla Specifickych potrieb fakulty.

Clanok 7
Organizacia vzdeldvacej ¢innosti

Kazdy predmet SP je realizovany vzdeldvacimi ¢innostami, ktorymi si najméa prednaska,
seminar, cvi¢enie, zavereéna praca, projektova praca, laboratdrna praca, staz, exkurzia,
prevadzkovd, odborna a diplomova prax. Vsetky tieto ¢innosti zabezpecuju odborné
katedry, ktoré su vdanej oblasti kompetentné a realizujid vyucbu predmetov
s prislusSnym obsahom aj vinych Studijnych programoch ato bez ohladu na ich
formalne zaclenenie na danej fakulte.

Na vsetkych stuprfioch Studia prednasaju profesori a docenti, vybrané kapitoly so
suhlasom garanta predmetu aj odborni asistenti s akademickym titulom PhD. (CSc.),
vyskumni pracovnici, vyznamni externi odbornici a hostujici zahrani¢ni ucitelia.
Ostatné vzdeldvacie Ccinnosti zabezpecuju najma odborni asistenti, asistenti
a doktorandi.

Organizované formy vzdeldvacich &innosti doplfiaju individudlne konzultacie, ktorych
terminy zverejiuje ucitel v priestoroch katedry.

Garant predmetu spracuje ¢asovy a obsahovy harmonogram a v prvom tyZzdni semestra
zverejni konkrétne informdcie o vyucbe predmetu a obsahovy program prednasok
acviceni, podmienky pre udelenie zdpoctu, poziadavky ku skuske, povinné
a odporucané tituly Studijnej literatury.

Dizka jednej vyutovacej hodiny na vietkych fakultdch SPU je 45 minut. Dvojhodinova
prednaska trva 90 minut a realizuje sa bez prestavky.

U¢ast $tudentov na véetkych vzdelavacich ¢innostiach je povinna.
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Clanok 8
Kreditovy systém

Na SPU sa realizuje flexibilny systém Studia s kreditovym hodnotenim predmetov
v stlade so zasadami Eurdpskeho systému prenosu kreditov (European Credit Transfer
System — ECTS) § 62 zdkona. Kreditovy systém vyuZiva zhromazdovanie a prenos
kreditov. Kredity su Ciselné hodnoty priradené k predmetom, ktorymi sa hodnoti zataz
$tudenta spojend s absolvovanim jednotlivych predmetov SP.

Kreditovy systém $tudentovi umoZfiuje volit si tempo $tidia. Kazdy predmet SP ma
priradeny pocet kreditov, ktoré Student ziska po UspeSnom absolvovani predmetu.
Kredity ziskané za absolvovanie predmetov sa Studentovi spocitavaju. Za dany predmet
SP méze $tudent v priebehu $tudia ziskat kredity iba jedenkrat.

Absolvovanim odportc¢aného $tudijného planu prisluiného SP v kazdom akademickom
roku Student v dennej forme Studia ziska 60 kreditov a Student v externej forme Studia
ziska najviac 48 kreditov. Odporucany studijny plan je zostaveny tak, aby Student jeho
absolvovanim ziskal predpisany pocet kreditov potrebnych na riadne skoncenie studia
v jeho $tandardnej dizke.

Pocet kreditov potrebnych na riadne skoncenie studia
a) pre bakalarsky SP so $tandardnou dizkou $tddia je najmenej 180 kreditov,

b) pre inZiniersky SP so $tandardnou diZkou $tudia jeden rok je najmenej 60 kreditov
(v SP v dennej forme $tudia so $tandardnou dizkou $tudia dva roky je 120 kreditov).

Kredity ziskané za c¢ast Studia na niektorej z fakult SPU, vysokej Skole v SR alebo
v zahranici na zaklade zmluvy o studiu, sa Studentovi zapocitavaju na zadklade vypisu
vysledkov studia vydaného vysokou skolou, na ktorej ich Student ziskal.

Kredity ziskané v predchddzajucom studiu na fakulte SPU, inej vysokej Skole v SR alebo
v zahranic¢i, moze v stlade s danym SP zapoéitat Studentovi, na zdklade jeho pisomnej
Ziadosti, dekan fakulty, po vyjadreni garanta predmetu, na predpisanom formulari
vdanom semestri. Lehota platnosti kreditov je 7 rokov od absolvovania uznanych
predmetov.

RozloZzenie kreditov si Student voli s ohladom na podmienky uvedené v ¢lanku 4 ods. 9
tohto $tudijného poriadku. PrediZenie $tudia nad $tandardni dizku SP je spojené
s Uhradou skolného v zmysle § 92 zakona.

Clanok 9
Studijny plan, $tudijné predmety
Studijny plan $tudenta urduje ¢asovl a obsahovy postupnost predmetov a formy
hodnotenia studijnych vysledkov. Povinnostou Studenta je vytvorit si Studijny plan
samostatne alebo v spolupraci so studijnym poradcom v ramci stanovenych pravidiel

prislusného SP v stlade so $tudijnym poriadkom fakulty. Tvorba $tudijného planu sa
realizuje v UIS-e zdpisom na predmety v termine stanovenom harmonogramom vyucby.

Studijného poradcu na fakulte vymentva dekan. Jeho dlohou je usmerfiovat $tudenta
pri zostavovani Studijného planu z hladiska volby predmetov, Casovej postupnosti,
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kreditového hodnotenia, moznosti absolvovania €asti SP na inej fakulte alebo vysokej
Skole, atd.

Predmety SP sa podla zavaznosti ich absolvovania €lenia na:
a) povinné —su predpisané SP,

b) povinne volitelné — podmienkou absolvovania &asti $tudia alebo celého SP je
absolvovanie tychto predmetov v stanovenom, pripadne vysSom pocte kreditov
podla vyberu Studenta,

c) vyberové — ostatné predmety SP, pripadne predmety iného SP, alebo predmety SP
inej fakulty alebo vysokej $koly. Student si ich zapisuje na doplnenie svojho $tudia a
na ziskanie dostato¢ného poctu kreditov v danej Casti Studia (§ 51 ods. 4 pism. j
zakona).

Predmety SP sa podla nadvaznosti ¢lenia na:

a) predmety bez nadvaznosti — zapis takéhoto predmetu nie je podmieneny
absolvovanim iného predmetu,

b) predmety podmienené absolvovanim inych predmetov — zapis takéhoto predmetu je
podmieneny absolvovanim iného predmetu (podmienujici predmet) alebo inych
predmetov.

Predmet sa kon¢i zapoctom alebo zapoctom a skuskou.

Clanok 10

Zapocet
Zapoctom sa potvrdzuje splnenie podmienok uréenych garantom v informacnom liste
predmetu, s ktorymi je Student obozndmeny na zaciatku semestra.

Vsetky Studijné povinnosti Studenta pocas semestra (priebezné hodnotenia) vedu
k udeleniu zapoctu.

Zapocet udeluje ucitel, ktory viedol vyucbu daného predmetu.

Udeleny zdapocet ucitel zapisuje Studentovi do vykazu o $tudiu azaznamend do
Univerzitného informaéného systému (dalej len ,UIS“), pripadne aj do knihy skusok
spravidla v zapoc¢tovom tyzdni.

Ucitel mozZe Studentovi v odbévodnenych pripadoch umoZnit splnenie podmienok
udelenia zdpoc¢tu v ndhradnom termine, najneskér do 2 tyZdnov od zaciatku
skuskového obdobia.

Clanok 11

Skuaska, opravna skuska

Skuskou sa preveruju vedomosti studenta z celého obsahu predmetu a jeho schopnost
tvorivym sposobom prezentovat nadobudnuté teoretické a praktické poznatky.

Skusky sa vykondvaju pisomnou, Ustnou, praktickou alebo kombinovanou formou.
Forma skusky pre studenta so Specifickymi potrebami méze byt modifikovana podla
druhu jeho potrieb.
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10.
11.

12.

13.

Hodnotenie Studijnych vysledkov Studenta v ramci Studia predmetu sa uskutocnuje

najma

a) priebeznou kontrolou Studijnych vysledkov pocdas vyucbovej Casti daného obdobia
studia (kontrolné otazky, pisomné testy, ulohy na samostatnu pracu, projekty,
semestralne prdace, referat na semindri a pod.),

b) skuskou za dané obdobie studia.

Vysledok skusky so zapocitanim priebezného hodnotenia (maximalne 50 bodov) sa na
skuske z celého obsahu predmetu hodnoti zndmkou uvedenou v €l. 12 ods. 2.

Skasky konaju Studenti v skuSkovom obdobi, najdlhSie do 31. jula daného
akademického roka. Terminy, ¢as a miesto konania skusky je skuSajuci povinny
zverejnit v UIS-e najneskor 2 tyZzdne pred skoncenim semestra. Pocet vypisanych
terminov musi byt primerany poctu Studentov a rovhomerne rozloZeny pocas celého
skuskového obdobia. V priebehu letného semestra méze skusajuci vypisat terminy na
skusky z predmetov zimného semestra.

Na pisomnu Ziadost Studenta alebo ucitela o vykonanie skusky pred skusobnou
komisiou, podanud najneskdér po prvom opravnom termine, méze dekan fakulty
vymenovat skisobnu komisiu na zaklade navrhu veduceho katedry. Skusobna komisia
je minimdlne 3-¢lenna. Ulitel predmetu je neskudsajucim ¢lenom komisie.

Student sa na skusku prihlasuje prostrednictvom UIS. U¢ast na skuske je podmienena
ziskanim zapoctu.

V pripade neuspesdne absolvovanej skusky, hodnotenej znamkou FX (4) méze Student
opakovat skusku najviac dvakrat v terminoch vypisanych ucitelom predmetu podla
schvaleného harmonogramu vyucby na prislusny akademicky rok, v sulade s ods. 5
tohto ¢lanku.

Student ma pravo vysledok skusky neprijat. V tomto pripade ugitel do UIS zaznamend
znamku FX (4).

Ak sa Student bezdévodne nedostavi na skusku, je hodnoteny znamkou FX (4).

Skuska sa kona vjeden den ajej vysledok oznami ucitel Studentovi spravidla v den
konania skugky, najneskér do 3 pracovnych dni po jej vykonani. Student mé pravo byt
informovany o hodnoteni jeho skusky.

Vysledky skuSok vratane znamky FX (4) zaznamendva ucitel bez odkladu po vykonani
skusky do UIS.

Garant predmetu zabezpeci archivovanie pisomnych skusok najmenej nasledujici
akademicky rok. Skusajuci archivuje pisomné testy z priebeznych hodnoteni a zo skusky
jeden rok. V pripade, Ze ukonci pracovny pomer, odovzda testy na archivaciu garantovi
predmetu.

Clanok 12

Klasifikacna stupnica

Vysledok skusky sa hodnoti znamkou, ktora vyjadruje mieru osvojenia si vedomosti
a zrucnosti daného predmetu.

Hodnotenie znamkou sa uskutocnuje podla klasifikacnej stupnice ECTS.
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Klasifikacna stupnica vedomostnej tirovne

Studijné vysledky I . .
(slovné a percentudlne vyjadrenie zvladnutia problematiky) Klasifikacny stupe# - Znamka
vynikajuce 93-100% A - vyborne / excellent =1

nadpriemerné 86-92% B - velmi dobre / very good = 1,5

priemerné 79-85% C - dobre / good =2

prijatelné 72-78% D - uspokojivo / satisfactory = 2,5

spifiaju iba minimalne kritéria 64-71% E - dostatocne / sufficient = 3

nesplfiaju ani minimalne kritérid <63 % FX - nedostatocne / fail = 4

3. Ucitel zapisuje Studentovi do vykazu o Studiu jedno z hodnoteni: A (1), B (1,5), C (2),
D (2,5), E (3). Hodnotenie FX (4) sa do vykazu o $tudiu nezapisuje.

4. Student ziska kredity za predmet v pripade hodnotenia zndmkou A a7 E (1 az 3).

5. Na hodnotenie $tudijnych vysledkov sa pouziva vazeny $tudijny priemer (dalej VSP),
ktory sa vypocita tak, Ze v hodnotenom obdobi sa zrataju suciny poctu kreditov
a Ciselného hodnotenia zndmky za vSetky predmety zapisané Studentom a vysledok sa
vydeli celkovym poctom kreditov zapisanych Studentom za dané obdobie. Za predmety,
ktoré si $tudent zapisal a neabsolvoval, sa do VSP zapocita zndmka 4. Predmety, ktoré
nie si hodnotené zndmkou, sa do VSP nezahffaju.

6. Vazeny Studijny priemer za celé Studium sa vypocita podla odseku 5 tohto ¢lanku,
pricom sa do vypoctu zahrnu len UspesSne absolvované predmety.

Clanok 13
Zapis

1. Zapisat sa na studium v prislusnom akademickom roku méze:

a) prijaty uchadza¢, ktory pisomne sthlasil so zépisom na $tddium SP prisluiného
stupnia v danom akademickom roku,

b) podmienecne prijaty uchadza¢, ak najneskér v den zapisu preukdze splnenie
zékladnych podmienok na prijatie na $tddium SP prisluiného stupfia v danom
akademickom roku,

c) S$tudent, ktory splnil podmienky uréené SP a $tudijnym poriadkom uvedenych v &l. 16
ods. 5 pre postup do dalSej ¢asti Studia,

d) $tudent, ktory sa opitovne zapi$e na $tudium SP po preruseni $tudia.

2. Terminy zapisov urcuje dekan fakulty.

3. Zapis uchadzaca prijatého na S$tudium sa mozZe uskutoénit aj pred zacliatkom
akademického roka, v ktorom sa ma zacat jeho S$tudium. V takomto pripade sa
uchdadzac stava Studentom 1. septembra tohto akademického roka. Uchddza¢ mozie
svoj zapis pisomne zrusit najneskér do 15. augusta pred zac¢iatkom tohto akademického
roka.

4. Student prvého stupfa S$tudia po zapise na $tudium skladd akademicky slub na

slavnostnej imatrikulacii.

52




Uchdadza¢ uvedeny v ods. 1 pism. a) a b) tohto ¢lanku je povinny osobne sa zUcastnit
zapisu v urenom termine.

Zapis do dalSej cCasti Studia absolvuje Student v zmysle pokynov dekana fakulty.
V pripade, Ze sa Student nezapiSe v stanovenom termine, fakulta pisomne vyzve
Studenta na dostavenie sa k osobnému zapisu v lehote desiatich pracovnych dni od
dorucenia vyzvy.

Student, ktory sa po doruceni vyzvy v uréenej lehote k zapisu nedostavi a ani nepoziada
o predlZenie tejto lehoty pre zdravotné dovody, ktoré mu brania dostavit sa na zapis, sa
povazuje za Studenta, ktory Studium zanechal.

Student, ktory mal prerudené $tudium, sa osobne zU¢astni zapisu v uréenom termine.
V pripade nedostavenia sa Studenta na zapis sa postupuje rovnako ako v ods. 6 a 7.

Clanok 14

Zapis $tudenta pri zmene SP a formy $tadia

Zapis vykona $tudent pévodne prijaty na $tudium SP prislu$ného stupria
- v rovnakom S$tudijnom odbore na inej vysokej Skole, na inej fakulte SPU, alebo na
vlastnej fakulte, ktorému dekan fakulty povolil zmenit SP,
- vobdobnej oblasti poznania nauznanej vysokej Skole zriadenej podla pravnych
predpisov iného $tatu, ktorému dekan fakulty povolil zmenit SP.
Podmienkou povolenia zapisu je dorucenie:
a) pisomnej Ziadosti Studenta
aa) z inej vysokej Skoly, z inej fakulty SPU, alebo z vlastnej fakulty, z uznanej vysokej
Skoly v zahranici do 15. augusta prislusného akademického roka,
ab) z vlastnej fakulty, zapisaného na $tidium rovnakého SP v inej forme $tudia, do
31. janudra alebo do 15. augusta prislusného akademického roka,
b) dokladu vydaného vysokou Skolou, na ktorej je Student v ¢ase podania Ziadosti
zapisany na Studium, ktory obsahuje
ba) nazov studijného programu,
bb) nazov studijného odboru,
bc) vypis vykonanych skusok (predmet, rozsah za semester, datum vykonania skusky,
hodnotenie, kredity),
bd) anotécie absolvovanych predmetov,
c) inych dokladov uréenych v studijnom poriadku fakulty.
V pripade zapisu $tudenta v rovnakom SP v inej forme $tudia na vlastnej fakulte, $tudent
doruci podklady uvedené v ods. 1 pism. a) a c) tohto ¢lanku.

Dekan fakulty rozhodne o Ziadosti Studenta najneskér do 30 dni od dorucenia Uplnych
podkladov podla ods. 1.

Driom zapisu sa Student stdva Studentom SPU. Jeho predchddzajlce studium sa povazuje
za zanechané dnom, ktory predchadza dniiu zapisu. Fakulta do troch pracovnych dni od
uskutoénenia zapisu oznami vysokej Skole, na ktorej Student zanechal studium, meno
$tudenta, nazov SP, v ktorom $tudentovi umoznila zapis, a datum zapisu.

V pripade povolenia zapisu na vlastnej fakulte, sa za den zanechania Studia povaZuje den,
ktory predchddza zapisu v rovnakom Studijnom programe v inej forme Studia.
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Clanok 15

Zapis a absolvovanie predmetov

Zapisom si $tudent v sulade s prislusnym SP a $tudijnym poriadkom fakulty uréuje, aku
Cast povinnosti chce absolvovat v nasledujucej Casti Studia, na ktory sa zdapis vztahuje,
pricom kazdy zapisany predmet musi ukoncit predpisanym spdsobom.

Student si zapisuje predmety vtakom pocte kreditov, aby splnil podmienky pre
pokracovanie v Studiu v zmysle ¢l. 16 ods. 4; Student v poslednom roku Studia si zapisuje
predmety v pocte kreditov, aby splnil podmienky riadneho skonéenia Studia v zmysle ¢l. 8
ods. 4, v stlade s ¢l. 4 ods. 9.

Student si méze v dalsom roku $ttdia opakovane zapisat netspe$ne absolvovany povinny
predmet. Po druhom neulspesnom pokuse je Student vyliéeny zo Studia [§ 66 ods. 1
pism. c) zdkona].

Student si méie vdalsom roku $tudia opakovane zapisat neulspe$ne absolvovany
povinne volitelny predmet, alebo si mdZe zapisat namiesto neho iny povinne volitelny
predmet. Po druhom neuspesnom pokuse je Student vyliéeny zo Studia [§ 66 ods. 1
pism. c) zakonal.

Student si méie vdalsom roku $tudia opakovane zapisat nelspedne absolvovany
vyberovy predmet, alebo si m6Ze zapisat namiesto neho iny vyberovy predmet alebo
povinne volitelny predmet spomedzi doteraz neabsolvovanych povinne volitefnych
predmetov. Ak Student dosiahol dostatoény pocet kreditov, nemusi si zapisat Ziadny
vyberovy predmet. Ak Student nedosiahol dostatocny pocet kreditov, po druhom
neuspeSnom pokuse o absolvovanie vybraného vyberového predmetu je vyluceny zo
Studia [§ 66 ods. 1 pism. c) zdkona].

V pripade opakovaného predmetu méze garant predmetu uznat Studentovi zdpocet,
ktory mu bol udeleny v predchadzajlcej Casti studia. V odévodnenych pripadoch najma
pri dlhodobej nepritomnosti garanta predmetu, méze udeleny zapocet uznat dekan
prislusnej fakulty. Student je povinny absolvovat vyuébu v plnom rozsahu, ak nemal
udeleny, resp. uznany zapocet.

Na opakované predmety sa vztahuju podmienky ¢l. 11 ods. 7 — 12.

Dekan fakulty méze Studentovi so Specifickymi potrebami, ktory je evidovany v UlS-e,
podla rozsahu a druhu Specifickych potrieb a Studentovi v dennej forme studia z dévodu
materskej, resp. rodicovskej dovolenky umozZnit absolvovanie predmetov formou
individualneho Studijného planu. Individualny Studijny plan dekan stanovi na
predpisanom formulari.

Clanok 16
Postup pre postup do dalSej casti Studia a kontrola Studia

Podmienky pre postup do dalsej Casti Studia a kontrola Studia sa riadia kreditovym
systémom.

Minimalny pocet kreditov potrebny na postup do dalSej ¢asti Studia
a) pre Studentov v dennej forme Studia je:
aa) v zimnom semestri prvého roku studia v I. stupni najmenej 6 kreditov,

ab) vkazdom roku studia v I. stupni najmenej 48 kreditov (z odporucanych 60
kreditov),
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ac) vkazdom roku S$tudia v Il. stupni najmenej 48 kreditov (z odporucanych 60
kreditov),
b) pre studentov v externej forme Studia je:
ba) v kaidom roku Studia v I. stupni najmenej 32 kreditov (z odporuéanych 45
kreditov),
bb) v kazdom roku Studia v Il. stupni najmenej 28 kreditov (z odporucanych 40
kreditov).

Do minimalneho poctu kreditov sa zapocitavaju kredity, ktoré Student ziskal
absolvovanim Casti Studia na inej fakulte SPU, inej vysokej Skole v SR alebo v zahranici.

Student splnil podmienky pre postup do dalej ¢asti $tudia, ak:

a) ziskal minimalny pocet kreditov podla

aa) ods. 2 a) tohto ¢lanku, ak Studuje v dennej forme Studia,
ab) ods. 2 b) tohto ¢lanku, ak Studuje v externej forme Studia,

b) Uspesne absolvoval opakovane zapisané predmety podla ¢l. 15 ods. 3 — 5.

Student mdZe na zaklade pisomnej Ziadosti opakovat predmety z predchddzajucej €asti
Studia aj v suhrnnom pocte vaésom ako 12 kreditov za podmienky ¢lanku 4 ods. 9 tohto
Studijného poriadku so suhlasom dekana fakulty.

Kontrola podmienok pre postup do dalsej ¢asti Studia sa uskutocriuje v 1. tyzdni letného
semestra u Studentov v prvom roku dennej formy |. stupnia Studia [v pripade nesplnenia
podmienky budd vyluceni zo Studia podla ¢l. 23 ods. 1c) ] a po skonceni skuskového
obdobia letného semestra u Studentov dennej a externej formy v I. a Il. stupni Studia.

Clanok 17
Subeiné studium

Student méze pocas studia v jednom akademickom roku stbeine $tudovat v tom istom
stupni dva alebo viac SP poskytovanych rovnakou alebo inou vysokou $kolou. Za $tddium
vdruhom a dalsom SP poskytovanom verejnou vysokou $kolou je $tudent povinny
uhradit ro¢né skolné v prislusnom akademickom roku.

Student uvedeny v ods. 1 je povinny do 30. septembra prisluiného akademického roka
pisomne oznamit fakulte rozhodnutie, v ktorom SP bude v prislusnom akademickom roku
Studovat bezplatne, ak ma na bezplatné vysokoskolské stadium narok.

Clanok 18
Akademicka mobilita
Fakulta mozZe prijat na Cast Studia Studenta inej vysokej Skoly vratane vysokej skoly so
sidlom mimo Uzemia SR bez prijimacieho konania v sulade s podmienkami vymenného

programu alebo na zaklade zmluvy medzi prijimajucou vysokou Skolou a vysielajucou
vysokou skolou.

Studentovi, ktory absolvoval ¢ast $tudia na fakulte alebo na SPU, vyda fakulta vypis
vysledkov Studia.
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Studentovi SPU, ktory pocas $tudia absolvoval ¢ast $tudia na inej vysokej $kole v SR alebo
v zahranici, vyda vypis vysledkov Studia prijimajuca vysoka Skola. Kredity ziskané formou
akademickej mobility sa Studentovi, po schvaleni dekanom fakulty, zapocitavaju v zmysle
¢l. 8 ods. 5. Vypis vysledkov studia tvori sucast osobného spisu Studenta. Zoznam
predmetov absolvovanych na inej vysokej Skole v zahrani¢i je zapisany v dodatku
k diplomu spolu s uvedenim nazvu univerzity a statu, v ktorom Student absolvoval ¢ast
studia.

Fakulta m6Ze umoznit Studentovi inej vysokej skoly alebo fakulty absolvovat v prislusne;j
Casti akademického roka len niektoré predmety a ostatné predmety v prislusSnom
akademickom roku Student absolvuje na vysokej Skole, na ktoru bol prijaty podla § 58
zakona.

Cléanok 19
Prerusenie studia
Na Ziadost $tudenta moéze dekan fakulty $tidium SP prerusit:

a) bez udania dévodu najviac na dobu jedného roka za podmienky ziskania zapoctov za
absolvované predmety v Casti Studia, po ktorej si Student podal Ziadost o prerusenie
Studia,

b) zo zdravotnych a inych vaznych dévodov najviac na dobu dvoch rokov,

c) Student —rodic¢, z dévodu starostlivosti o dieta najviac na dobu troch rokov.

Stadium v prvom roku v I. stupni $tidia mozno prerusit z dévodov materskej, resp.
rodi¢ovskej dovolenky a zo zavainych zdravotnych dovodov na zdklade odporucania
odborného lekara.

Studium podla ods.1 pism. a) a b) tohto ¢lanku moZno prerusit najviac jedenkrat
v kazdom stupni Studia.

Pocas preruSenia Studia straca Student prava a povinnosti Studenta. Na Studijné
oddelenie prislusnej fakulty odovzdd vykaz o $tudiu, do ktorého sa zaznamendva
prerusenie Studia, pokial mu bol vydany.

Odo dna prerusenia Studia Student prestdva byt Studentom v zmysle § 69 ods. 3
zakona.

Pocas doby prerusenia studia méze dekan fakulty na Ziadost Studenta, ktory ma
prerusené studium, ukondit prerusenie Studia aj pred uplynutim doby prerusenia.

Student, ktory ma prerusené $tudium, sa stava $tudentom dfiom opatovného zépisu na
Studium v zmysle § 69 ods. 1 zakona.

Na opatovny zdpis na $tudium SP sa vztahuje €l. 13 ods. 8.

Clanok 20
Zaverecné prace

Sucastou $tudia v kazdom SP je aj zavere¢nd praca. Zavereénd praca s jej obhajobou
tvori jeden predmet, obhajoba zaverecnej prace patri medzi Statne skuasky.
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Veducimi bakaldrskej prace mézu byt profesori, docenti a odborni asistenti. Veducimi
bakaldrskej prdace moéziu byt aj vedeckovyskumni zamestnanci (s vysokoskolskym
vzdelanim najmenej Il. stupna), ktori boli do zamestnaneckého pomeru prijati
vyberovym konanim. Veducich bakalarskych prac atémy bakaldrskych prac, po
vyjadreni garanta Studijného programu schvaluje veduci katedry. Konzultantom
zaverecnej prace moze byt aj externy spolupracovnik.

Veducimi diplomovej prace mozu byt profesori, docenti a odborni asistenti. Ved tcimi
diplomove] prace moézu byt aj vedeckovyskumni zamestnanci (s vysokoSkolskym
vzdelanim najmenej Ill. stupna), ktori boli do zamestnaneckého pomeru prijati
vyberovym konanim. Veducich diplomovych prac atémy diplomovych prdc, po
vyjadreni garanta Studijného programu schvaluje veduci katedry. Konzultantom
zaverecnej prace moze byt aj externy spolupracovnik.

Student sa po dohode s vedtcim zavere¢nej prace, prostrednictvom UIS-u prihldsi na
tému bakalarskej alebo diplomovej prace na Skoliacom pracovisku v termine
schvalenom v Kolégiu dekana pre dany akademicky rok.

Vsetky informacie tykajuce sa zaverecnych a habilitaénych prac urcuje Smernica
o zaverecnych a habilitacnych prdacach, zverejnena na webovom sidle SPU. Na
unifikdciu vzhladu zaverecnych prac a pomoc Studentom pri tvorbe prdace sluzi Sabléna
zaverecnej prace zverejnena v UlS-e.

Clanok 21
Statne skasky

Studium SP sa riadne skon&i Uspe$nym vykonanim $tatnej skusky alebo $tatnych skusok
(dalej len ,,S5“).

SS pozostdva z predmetu zavereénd (bakaladrska, diplomovd) praca-obhajoba, alebo aj
z jedného, pripadne viacerych predmetov uréenych SP. Za kaidy predmet SS sa
prideluju kredity.

Harmonogram vyucby uréuje SS v riadnom termine, ktory je opravnym terminom pre
$tudentov, ktori nevykonali Uspesne SS v predchadzajucom akademickom roku, za
podmienky ¢l. 4 ods. 9.

Student kond SS pred skudobnou komisiou, ktord ma najmenej $tyroch &lenov, pricom
predseda skuisobnej komisie v inZinierskych SP nepdsobi na SPU. Pravo skusat na SS
maju vysokoskolski ucitelia pésobiaci vo funkciach profesor a docent a dalsi odbornici
schvaleni prisludnou vedeckou radou, v pripade bakalarskych SP aj vysoko$kolski
ucitelia vo funkcii odborného asistenta s vysokosSkolskym vzdelanim tretieho stupna.
Statna skuska trva spravidla 45 minut.

Okruhy otdzok na SS zverejiuje garant predmetu na webovom sidle fakulty
jeden mesiac pred ich konanim. Otazky na SS sa nezverejfiuju a $tudent si ich losuje
jednotlivo pre kazdy predmet.

Student md pravo zozndmit sa s hodnotenim svojej zavereénej prace najneskor jeden
tyzdert pred konanim SS. Vykonat SS z predmetu zavere¢na (bakaldrska, diplomova)
praca-obhajoba moéze Student aj v pripade jedného posudku (vediceho zaverecnej
prace alebo oponenta) hodnoteného znamkou nedostatocne (4).
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7. Predmety SS sa hodnotia podla nasledujicej klasifikaénej stupnice.
Znamka
vyborne / excellent 1
velmi dobre / very good 1,5
dobre / good 2
uspokojivo / satisfactory 2,5
dostatocne / sufficient 3
nedostatoéne / fail 4
Celkovy vysledok SS sa uréi na zaklade vypoéitaného aritmetického priemeru zndmok zo
véetkych predmetov. Pri hodnoteni niektorého predmetu SS zndmkou nedostatoéne (4),
celkovy vysledok SS je hodnoteny zndmkou nedostatoéne (4). V pripade vykonania
Statnej skuasky iba z predmetu zdverecnd (bakaladrska, diplomovd) prdca-obhajoba, je
znamka za tento predmet zaroven celkovym vysledkom Statnej skusky. Vysledna znamka
z predmetu zaverecnd (bakalarska, diplomova) praca-obhajoba je priemerom hodnoteni
¢lenov komisie, Skolitela a oponenta.
Aritmeticky priemer zo vietkych predmetov 55
a hodnot(t;’r:iaet T::: nl:r:ljlo(l:)‘:::r)netov) Ss Celkovy vjsledok S5
znamkou nedostatocne (4)
1,00 = priemer < 1,25 vyborne (1)
1,26 < priemer 1,75 velmi dobre (1,5)
1,76 < priemer £ 2,25 dobre (2)
2,26 < priemer <2,75 uspokojivo (2,5)
2,76 < priemer < 3,00 dostatocne (3)
hodnotenie jedného alebo viacerych predmetov 5S
nedostatocne (4)
znamkou nedostatocne (4)

8. Student, ktorého celkovy vysledok SS bol hodnoteny zndmkou nedostatoéne (4),
opakuje SS iba z predmetu (predmetov), z ktorého (ktorych) bol hodnoteny znamkou
nedostatocne (4). Pri hodnoteni predmetu zaverecna (bakaldrska, diplomova) praca-
obhajoba zndmkou nedostatocne (4) komisia urci Studentovi rozsah prepracovania
zavereénej prace, ktory zaznamend do zépisu o SS.

9. Celkovy vysledok studia dosiahnuty na zdklade celostudijného vazeného priemeru
a celkového vysledku SS sa hodnoti ,,s vyznamenanim®, , prospel“ alebo ,,neprospel”.
10. Celkovym vysledkom S$tudia ,s vyznamenanim” sa hodnoti Student, ktorého
celodtudijny priemer je lepdi alebo rovny 1,25 a celkovy vysledok SS je hodnoteny
znamkou vyborne (1). V ostatnych pripadoch sa Student hodnoti ,prospel” okrem
hodnotenia celkového vysledku SS zndmkou nedostatoéne (4), kedy sa hodnoti

,heprospel”.

11. Student, ktorému vaine okolnosti brania zd&astnit sa SS, je povinny vopred, alebo
najneskor do 3 dni ospravedinit svoju neuéast. Ak sa $tudent nedostavi na SS bez
ospravedInenia, jeho nepritomnost sa hodnoti znamkou nedostatoéne (4).

12. Student moze opakovat SS iba raz pri splneni podmienky uvedenej v €l. 4 ods. 9.
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Clanok 22

Riadne skoncenie studia

Stddium sa riadne skoné&i absolvovanim $tudia podla prisluiného $tudijného programu
vsulade s ¢l. 4 ods. 9. Driom skoncenia Studia je den, ked sa splni posledna z podmienok
predpisanych na riadne skoncenie Studia daného studijného programu.

Clanok 23

Iné skoncenie Studia

1. Okrem riadneho skoncenia studia sa studium skondi:

a)
b)

c)

d)

e)

f)

zanechanim studia,
neskoncenim Studia v termine uréenom v €l. 4. ods. 9,

vylucenim zo Studia v dosledku nesplnenia poziadaviek, ktoré vyplyvaju zo studijného
programu alebo zo Studijného poriadku fakulty,

vylucenim zo studia podla § 72 ods. 2 pism. c) zakona,

zrusenim Studijného programu, ak student neprijme ponuku SPU pokracovat v studiu
podla iného studijného programu,

smrtou Studenta.

2. Drfilom skoncenia Studia je:

a)

b)

c)

d)

podla ods. 1 pism. a) tohto ¢lanku

- den, ked bolo vysokej skole doruc¢ené pisomné vyhlasenie Studenta o zanechani
Studia,

- den, do ktorého sa mal zapisat do dalSej Casti Studia po doruceni vyzvy v zmysle
¢lanku 13 ods. 7,

- den, vktorom sa mal Student po preruseni Studia dostavit na opéatovny zapis
v zmysle ¢lanku 13 ods. 8,

podla ods. 1 pism. b) koniec akademického roka, v ktorom mal Student skondit
vysokoskolské Studium,

podla ods. 1 pism. c) ad) den, ked rozhodnutie o vyluceni zo Studia nadobudlo
pravoplatnost,

podla ods. 1 pism. e) den, ku ktorému SPU oznamila zrusenie Studijného programu.

3. Student, ktory skonéil $tudium vzmysle ods. 1 pism. b) ac), moéie podat Ziadost
o preskimanie tohto rozhodnutia. Ziadost podava dekanovi fakulty v lehote do 6smich
dni odo dria dorucenia rozhodnutia. Dekan mdze sam Ziadosti vyhoviet, ak zisti, Ze
rozhodnutie bolo vydané v rozpore so zdkonom, s vnutornymi predpismi fakulty alebo
SPU. Inak postupi zZiadost rektorovi. Rektor zmeni rozhodnutie, ak bolo vydané
vrozpore so zakonom, svnutornymi predpismi fakulty alebo SPU. Inak Ziadost
zamietne a rozhodnutie potvrdi. Odpoved Ziadatelovi o preskimanie rozhodnutia musi
byt odosland do 30 dni od dorucenia Ziadosti o preskimanie rozhodnutia.
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Clanok 24

Pochvaly a ceny

Pochvaly a ceny mozu byt udelené Studentom za Uspesné studium, za aktivne zapajanie
sa do vedeckej, vyskumnej a odbornej Cinnosti, za reprezentaciu fakulty a univerzity
alebo za vysoko humadnne skutky.

Studentom, ktori absolvovali §tidium s vyznamenanim, mozno udelit:
a) cenu rektora,
b) cenu dekana.

Pochvaly aceny vzmysle ods. 1 a 2 moziu byt spojené so Stipendiom podla
Stipendijného poriadku fakulty alebo SPU.

Clanok 25
Doklady o studiu
Doklady o Studiu su:
a) preukaz Studenta,
b) vykaz o studiu (index),
c) vypis vysledkov studia.

Preukaz Studenta je doklad potvrdzujuci jeho pravne postavenie, ktoré ho opravnuje
vyuzivat prava a vyhody Studenta vyplyvajuce zo zdkonov, z vnutornych predpisov SPU
a z dohdd s inymi pravnickymi osobami. Tento doklad sluzi aj na preukdzanie udajov
v fom zapisanych. Vydava ho SPU.

. Vykaz o studiu (index) je doklad, do ktorého sa zapisuji predmety SP a vysledky
kontroly Studijnej Uspesnosti. Vydava ho fakulta alebo SPU.

. Vypis vysledkov studia obsahuje udaje o Studijnych povinnostiach, ktoré Student splnil

v ramci $tudia SP. Vydava ho fakulta alebo SPU. Na zaklade osobitnej Ziadosti $tudenta
fakulta alebo SPU vydava vypis vysledkov studia aj v anglickom jazyku.

. Vypis vysledkov studia patri:

a) osobe, ktora skoncila $tudium SP podla ¢l. 23 ods. 1,
b) Studentovi na zédklade jeho Ziadosti,
c) absolventovi $tudia SP na zaklade jeho Ziadosti.

Studentovi spoloéného SP podla § 54a zadkona vyda doklady o $tudiu ta zo
spolupracujucich vysokych $kol, ktorej to uréi dohoda uzatvorend podla § 54a ods. 2
zakona.

SPU stanovuje, Zze pocnulc akademickym rokom 2019/2020 sa vykaz o studiu (index)
Studentom zapisanym do prvého roku Studia nevydava.
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Clanok 26

Doklady o absolvovani studia

Doklady o absolvovani $tudia SP v $tudijnom odbore su:
a) vysokoskolsky diplom,

b) vysvedlenie o Statnej skuske,

c) dodatok k diplomu.

. Vysokoskolsky diplom je doklad o absolvovani $tudia akreditovaného SP v prislusnom
Studijnom odbore a udeleni akademického titulu.

. Vysvedcenie o Statnej skuske je doklad o vykonanej Statnej skuske, jej sucastiach a o jej
vysledku.

Dodatok k diplomu je doklad, ktory obsahuje podrobnosti o absolvovanom Studijnom
programe.

Doklady o absolvovani $tudia SP podla ods. 1 vyddva SPU v slovensko-anglickej verzii
a absolventovi sa spravidla odovzdavaju na slavnostnej promécii. Na druhom stupni
Studia sa doklady o absolvovani Studia odovzddvaju absolventovi oble¢enému do
promocného taldra.

Studentovi spoloéného SP podla €l. 2 ods. 5 vyda doklady o absolvovani tudia ta zo
spolupracujucich vysokych 3$kol, ktorej to uré¢i dohoda o spoloénych Studijnych
programoch, v silade § 68 ods. 8 az 10 zdkona.

Cast tretia

Doktorandsky stupen Studia

Clanok 27
Doktorandsky Studijny program

Doktorandsky Studijny program ako individualny Studijny program tretieho stupna (§ 2
ods. 5) sa zameriava na ziskanie poznatkov zaloZzenych na su¢asnom stave vedeckého a
umeleckého poznania a najma na vlastnom prispevku Studenta k nemu, ktory je
vysledkom vedeckého bdadania a samostatnej tvorivej Cinnosti v oblasti vedy alebo
techniky alebo samostatnej teoretickej a tvorivej ¢innosti v oblasti umenia. Absolventi
doktorandského Studijného programu (dalej len , doktorandského Studia“) ziskavaju
vysokoskolské vzdelanie tretieho stupnia.

Doktorandské Studium pozostdva zo Studijnej Casti a z vedeckej casti. Individudlny
Studijny plan zostavuje sSkolitel a predklada na schvélenie odborovej komisii (§ 54 ods.
17 zdkona).

Studijnd cast doktorandského $tudia pozostiva najmi z prednasok, semindrov a
individualneho studia odborne;j literatury potrebnych z hladiska zamerania dizertacnej
prace.

. Vedecka cast doktorandského studia pozostava z individualnej alebo timovej vedeckej
prace Studenta doktorandského studia (dalej len "doktorand"), ktora sa viaze na tému
dizertaénej prace. Vedecku cast doktorandského studia odborne garantuje skolitel.
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Schopnost samostatného Studia a vedeckej cinnosti sa preukazuje vykonanim
dizertaCnej skusky, spracovanim a obhajobou dizertacnej prace, publikdciami a dalSimi
formami prezentacie vlastnej vedeckej, vyskumnej a vyvojovej ¢innosti.

Clanok 28
Formy sStudia

Studium v doktorandskych $tudijnych programoch je organizované v dennej a externej
forme.

Zmena formy Studia je povazovana za zmenu Studijného programu, o ktord moze
doktorand poZiadat podla § 70 ods. 1 pism. ) zdkona.

Dekan mobzZe povolit zapis na Studium Studijného programu tretieho stupna
doktorandovi

- v rovnhakom odbore na vlastnej fakulte alebo na inej vysokej Skole alebo rovnakého Studijného
programu v inej forme Studia na vlastnej fakulte,

- vobdobnej oblasti poznania nauznanej vysokej Skole zriadenej podla pravnych
predpisov iného $tatu, ktorému dekan fakulty povolil zmenit SP.

Podmienkou povolenia zdpisu pri zmene Studijného programu je dorucenie:

a) pisomnej Ziadosti Studenta
aa) zinej vysokej Skoly, resp. z inej fakulty SPU, z uznanej vysokej Skoly v zahranici,
do 15. augusta prislusného kalendarneho roka,
ab) z vlastnej fakulty, zapisaného na S$tudium rovnakého Studijného odboru, do
15. janudra prislusného akademického roka, alebo do 15. augusta prislusného
akademického roka,
ac) pri zmene formy Studia na vlastnej fakulte terminy podavania Ziadosti sa
nestanovuju;
b) dokladu vydaného vysokou Skolou, na ktorej je Student v ¢ase podania Ziadosti
zapisany na Studium, ktory obsahuje
ba) nazov studijného programu,
bb) cislo a nazov Studijného odboru,
bc) vypis vykonanych skusok, vysvedcenie z dizertacnej skusky, pokial bola vykonana
(predmet, ddtum vykonania skusky, hodnotenie, kredity)
bd) zoznam publikovanych prac a inych hodnotenych aktivit,
c) inych dokladov uréenych v Studijnom poriadku fakulty.

Dekan rozhodne o Ziadosti doktoranda o zdpise na Studium do 30 dni od doruéenia
véetkych podkladov uvedenych v ods. 4 pism. a), b), c) ¢lanku 28 tohto SP.

V pripade zapisu doktoranda v rovnakom Studijnom programe v inej forme $tiddia na
vlastnej fakulte Student dorucuje podklady uvedené v ods. 4 pism. a), ¢) ¢lanku 28
tohto SP.

DAom zapisu sa doktorand stava Studentom vysokej Skoly. Jeho predchadzajice
doktorandské studium sa povaZuje za zanechané driom, ktory predchadza dnu zapisu.
Dekan ozndmi vysokej skole, na ktorej Student zanechal studium, do troch pracovnych
dni od uskutocnenia zapisu, meno doktoranda, nazov Studijného programu, na ktory
doktorandovi umoznila zapis a datum zapisu.

. V pripade povolenia zapisu na vlastnej fakulte, sa za den zanechania Studia povaZuje
den, ktory predchadza zapisu v rovnakom Studijnom programe v inej forme studia.
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Clanok 29

Dizka doktorandského $tidia

1. Standardna dizka $tudia pre doktorandsky $tudijny program:

a) v dennej forme Studia je tri alebo Styri akademické roky; pocet kreditov, ktorych
dosiahnutie je podmienkou riadneho skoncenia Studia, pre doktorandsky Studijny
program v dennej forme $tudia so $tandardnou dizkou $tudia

1. tri akademické roky je 180 kreditov,

2. Styri akademické roky je 240 kreditov,
b) v externej forme Studia je Styri alebo pat akademickych rokov; pocet kreditov, ktorych
dosiahnutie je podmienkou riadneho skoncenia Studia, pre doktorandsky Studijny
program so $tandardnou dizkou $tudia

1. Styri akademické roky je 180 kreditov,

2. pat akademickych rokov je 240 kreditov.

2. Studium podla doktorandského $tudijného programu prebieha podla individualneho
Studijného planu pod vedenim Skolitela. Podmienkou riadneho skoncenia
doktorandského Studia je vykonanie dizertacnej skusky, ktora patri medzi Statne skusky
a obhajoba dizertac¢nej prace. Dizertacna praca je zaverecnou pracou (§ 51 ods. 3
zakona).

3. Studium podla $tudijného programu nesmie presiahnut jeho $tandardnd dizku (§ 51
ods. 4 pism. h zdkona) o viac ako dva roky.

€lanok 30
Skolitel

1. Funkciu Skolitefov pre dany Studijny program mozu vykonavat ucitelia SPU a ini
odbornici (minimdlne s vedeckym kvalifikacnym stuprfiom lla) po schvaleni vo Vedeckej
rade SPU v pripade Studijnych programov SPU a vedeckej rady fakulty v pripade
uskutocnovania studijného programu na fakulte.

2. Funkciu skolitela pre témy vypisané externou vzdeldvacou institiciou mozu vykonavat
Skolitelia schvaleni touto instituciou.

3. Funkciu Skolitela pre Studijné programy moézu vykonavat ucitelia vysokej Skoly vo
funkcii profesora alebo docenta a ini odbornici (minimalne s vedeckym kvalifika¢nym
stuprfiom lla), na ktorej sa uskutocnuje doktorandské studium a ini vyznamni odbornici
z pracovisk SAV a inych vyskumnych institucii schvaleni vedeckou radou fakulty, resp.
SPU.

4. Ini odborni pracovnici z externych vzdelavacich institucii mozu byt schvéleni vo funkcii
Skolitela len s akademickou hodnostou profesor, docent alebo po dosiahnuti
vedeckého kvalifikaéného stupria lla alebo |.

5. Povinnostou skolitela je pravidelne prerokovavat a konzultovat s doktorandom vsetky
naleZitosti spojené sjeho doktorandskym individudlnym $tudijnym planom. Skolitel
zabezpecuje vyrocné zhodnotenie aktivit doktoranda na konci kazdého akademického
roka na predpisanom tlacive v UIS s jednoznacnym vyjadrenim pre dalSie pokracovanie
alebo ukoncenie Studia.

6. V pripade riesenia Specifickej problematiky je moZné ustanovit pre doktorandské
Studium aj Skolitela Specialistu. Uvedenu funkciu, po odsuhlaseni odborovou komisiou
mozZu vykondvat aj vyznamni pracovnici z vyskumnych institicii, ako aj praxe, ktori
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neboli schvdleni ako Skolitelia. Menovanie zabezpecuje dekrétom na navrh Skolitela
dekan prislusnej fakulty.

Skolitel $pecialista sa podiela na zabezpecovani tloh spojenych s odbornou pripravou
doktoranda na uUrovni konzultacii a poskytnuti laboratérneho vybavenia na realizaciu
experimentov z danej oblasti, ktora napomadha interdisciplinarnemu rieSeniu
stanovenej problematiky.

V pripade, Ze sa doktorandské stidium uskutocniuje v Studijnom programe na viacerych
fakultach alebo v externej vzdelavacej institucii, je doktorand zapisany na fakulte, na
ktorej je Skolitel v pracovnom pomere na plny Gvazok.

Vypisovanie tém na doktorandské stidium zo strany Skolitela je mozné len v pripade,
Ze na pracovisku su vytvorené podmienky pre vedeckovyskumnd, vyvojovu a
experimentalnu cinnost a plnenie ostatnych, s doktorandskym Studiom spojenych
aktivit.

Clanok 31
Témy dizertacnych prac

Pred zacatim prijimacieho konania na doktorandské studium vypisuje SPU alebo
fakulta, ak sa Studijny program uskutoc¢nuje na fakulte, témy dizertacnych prac, o ktoré
sa mozno v ramci prijimacieho konania uchadzat. Pre kazdu z vypisanych tém je urceny
Skolitel.

Pisomné navrhy tém dizertatnych prdc predkladaju skolitelia z SPU a schvaleni
Skolitelia z externych vedeckych institucii, ktoré maju akreditaciu v spoluprdci
s fakultou SPU na predpisanych formularoch.

Navrh témy dizertaénej prace pozostdva z tychto cCasti — stru¢ny a vystizny nazov témy
(v slovenskej avanglickej verzii), meno a priezvisko Skolitela, pripadne aj meno
a priezvisko Skolitela — Specialistu, odborné pracovisko, nazov Studijného programu,
tézy rieSenia problematiky, zdévodnenie potreby rieSenia problematiky z vedeckého
a spolocenského hladiska, poziadavky na uchadzacov.

Témy dizertacnych prac pre prislusné Studijné programy schvaluje najskér po
prerokovani v odborovej komisii garant studijného programu/vedecka rada fakulty.

Schvalené témy dizertaCnych prdc sa zverejnia v informacnom systéme, na uUradnej
vyveske, na webovom sidle fakulty minimalne dva mesiace pred prijimacim konanim na
doktorandské stadium.

SPU alebo fakulta, ak sa Studijny program uskutocnuje na fakulte, zaradi medzi
vypisané témy dizertacnych prac aj témy spolu so Skolitelmi zadané externou
vzdeldvacou instituciou; spolu s vypisanou témou sa uvedie aj ndzov zaddavajucej
externej vzdeldvacej institucie. Externad vzdeldvacia institicia moze témy zverejnit aj
samostatne.

Uchadzac o doktorandské studium sa prihlasi na jednu z vypisanych tém.

Ak sa uchadzac prihlasi na tému dizertacnej prace vypisanu externou vzdeldvacou
inStituciou, ktora ziskala pravo zucastriovat sa na uskutocriovani studijného programu,
potom vykondva vedecku cast doktorandského studia a s vysokou Skolou dohodnuté
povinnosti Studijnej ¢asti doktorandského Studia v tejto externej vzdeldavacej institucii.
SPU vtakomto pripade uzatvara s externou vzdeldvacou instituciou individualnu
dohodu o doktorandskom Studiu doktoranda na predpisanom tlacive. V nej sa riesia
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Studijno-pravne afinancné otazky spojené s poOsobenim doktoranda v externej
vzdeldvacej institucii.

Clanok 32
Prijatie na studium

Prijatie na Studium v doktorandskom Studijnom programe sa uskutoénuje prijimacim
konanim v terminoch verejne vyhlasenych spravidla raz, maximalne dva razy v priebehu
akademického roka. Zakladnou podmienkou prijatia na doktorandské Studium je
vysokoskolské vzdelanie druhého stupna.

Termin konania prijimacej skusky a jej formu uréuje dekan. Pri prijimacej skuske
komisia u uchadzaca zohladnuje znalosti svetovych jazykov, u zahrani¢nych uchadzacov
znalosti zo slovenského a svetového jazyka, a z predmetov tvoriacich teoreticky zaklad
zvoleného Studijného programu a prezentacie téz k téme dizertacnej prace. Zohladnuju
sa aj aktivity vo vedeckej ¢innosti Studentov pocas druhého stupna Studia.

Uchddzadi k prihlaske na studium prikladaju:
a) Zivotopis,
b) doklad o riadnom ukonéeni druhého stupna vysokoskolského vzdelania,

c) udaje o predchadzajucom zamestnani, pripadne o su¢asnom zamestnani; uchddzac
o Studium v externej forme, ktory vykondva pracu vo verejnom zdujme podla
osobitného predpisu alebo je v Statnozamestnaneckom pomere alebo v sluZzobnom
pomere podla osobitnych predpisov, k prihlaske dolozi aj potvrdenie zamestnavatela
o trvani pracovného pomeru, Stdtnozamestnaneckého pomeru alebo sluzobného
pomeru v ¢ase podania prihlasky na stadium,

d) zoznam doteraz publikovanych odbornych a vedeckych prac,
e) tézy k zvolenej téme,
f) dalSie doklady uvedené v prihlaske a podla poziadavky prislusnej fakulty,

g) V pripade, Ze uchadza¢ o Studium absolvoval predchadzajici stupern vzdelania
v zahranici, je povinny predloZit Uradne overené rozhodnutie o uznani dokladov
o vzdelani vydané uznanou vysokou $kolou v SR alebo MSVVa$ SR v zmysle zakona
¢.422/2015 Z. z. o uznavani dokladov o vzdelani a o uznavani odbornych kvalifikacii
a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni neskorsich predpisov.

Neoddelitelnou sucastou prihlasky je suhlas dotknutej osoby. Spracovat osobné udaje
podla osobitného predpisu uvedené v podkladoch a v Ziadosti, m6ze vysoka Skola iba po
predchadzajucom suhlase dotknutej osoby.

Vysoka Skola je opravnena vyuzivat Gdaje z prihlasky na Studium o prijatom uchadzacovi
o Studiu, ktory oznamil vysokej skole, Ze sa zapiSe na Studium podla § 73 odseku 9,
v nevyhnutnom rozsahu na Ucel zapisu Udajov do registra Studentov a na ucel vydania
preukazu Studenta.

O prijati uchadzaéa na doktorandské stidium rozhoduje dekan na zdklade vysledkov
prijimacieho pohovoru vykonaného pred prijimacou komisiou. Kazdy uchadzac
o doktorandské Studium musi absolvovat prijimaciu skdsku. Termin zapisu na
doktorandské Studium urci dekan.

Ak si uchddza¢ o doktorandské studium vyberie tému dizertanej prace vypisanu
externou vzdeldvacou inStitdciou, musi sjeho prijatim na doktorandské Sstudium
suhlasit aj externa vzdeldvacia institucia. Prijimacia skuska (§ 57 ods. 3 zakona) sa kona
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pred komisiou, v ktorej su zastupeni clenovia z vysokej Skoly a c¢lenovia urceni
$tatutdrnym orgdnom externej vzdeldvacej institucie. Clenov z vysokej $koly uréuje pre
Studijné programy uskutocériované na fakulte dekan, pre Studijné programy, ktoré sa
neuskutoc¢iiuju na fakulte, rektor. Prijimacia skiska sa po dohode vysokej Skoly alebo
fakulty s externou vzdeldvacou institiciou méze konat na pode externej vzdeldvacej
inStitlcie za Ucasti zastupcov vysokej Skoly.

Rozhodnutie o vysledku prijimacieho konania sa musi vyhotovit pisomne do 30 dni od
overenia splnenia podmienok prijatia na studium.

Uchadzagé, ktory dostal rozhodnutie o neprijati na doktorandské stidium, méze podat
Ziadost o preskimanie tohto rozhodnutia organu, ktory rozhodnutie vydal, v lehote do
8 dni odo diia jeho dorucenia.

Clanok 33

Organizacia doktorandského Studia

Obsahovu cast studia v doktorandskom studijnom programe urcuje skolitel vo forme
individualneho Sstudijného planu. Individualny Studijny plan vypracuje doktorand
a Skolitel' v UIS do 1 mesiaca po ndstupe na studium Specificky k téme dizertacnej prace
a schvaluje ho odborova komisia alebo spolo¢nd odborova komisia.

Doktorandsky Studijny program pozostava zo Studijnej a vedeckej casti, ktoré su
rozpracované v individudlnom Studijnom plane doktoranda obsahujucom kvantifikaciu
Uloh. Podmienkou postupu do dalSej casti Studia je ziskanie predpisaného poctu
kreditov v sulade s akredita¢nym spisom v danom akademickom roku.

Ak sa doktorand prihlasi na tému dizertaénej prace vypisanu externou vzdeldvacou
inStituciou, vykonava vedecku cast doktorandského studia v tejto externej vzdelavacej
indtitucii. Studijnd €ast doktorandského $tudia vykondva na fakulte SPU. Fakulta
uzatvdra s externou vzdelavacou instituciou individualnu dohodu o doktorandskom
Studiu doktoranda.

Vo vsetkych formach doktorandského Studia sa uplatiuje kreditovy systém. Jednotkou
pracovného zataZenia doktoranda je kredit. Na riadne skonlenie studia
v doktorandskom Studijnom programe v dennej forme Studia pri trojroénom Studijnom
programe a v externej forme Studia pri Stvorronom Studijnom programe je potrebné
ziskat minimalne 180 kreditov, z toho v Studijnej ¢asti minimalne 60 a vo vedeckej ¢asti
minimalne 120. Na riadne skoncenie $tudia v doktorandskom Studijnom programe
v dennej forme Studia pri Stvorro¢nom Studijnom programe a v externej forme Studia
pri patrocnom Studijnom programe je potrebné ziskat 240 kreditov, z toho v studijnej
¢asti minimalne 80 kreditov a vo vedeckej ¢asti minimalne 160 kreditov.

Sucastou doktorandského programu je aj Studium na inych wvysokych Skolach,
vedeckych pracoviskach a ostatnych instittciach, v SR a v zahrani¢nych.

Kredity ziskané v predchadzajucom studiu na fakulte SPU, inej vysokej Skole v SR alebo
v zahranic¢i, mdze v stlade s danym SP zapoditat $tudentovi, na zéklade jeho pisomnej
Ziadosti, dekan fakulty, po vyjadreni garanta predmetu, v danom semestri. Lehota
platnosti kreditov je 7 rokov od absolvovania uznanych predmetov.

Studijna ¢ast predstavuje 1/3 rozsahu $tudijného programu. Sustreduje sa na ziskanie
hlbokych teoretickych poznatkov z danej problematiky. Povinné a volitelné predmety
su predpisané Studentovi na zaklade poziadaviek pre profil absolventa Studijného
programu a vybera si ich v sulade s témou dizertacnej prace a po dohode so Skolitelom.
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8.

Absolvovanie predmetu pozostdva najmad z predndsSok, seminarov, konzultacii
a samostatnej prace doktoranda. Vysledok skusky sa hodnoti znamkou, ktora vyjadruje
mieru osvojenia si vedomosti a zru¢nosti daného predmetu. Hodnotenie znadmkou sa
uskutocnuje podla klasifikacnej stupnice ECTS.

Klasifikacna stupnica vedomostnej irovne

Studijné vysledky pl v . .
(slovné a percentualne vyjadrenie zvladnutia problematiky) Klasifikacny stupen - Znamka
vynikajuce 93-100% A - vyborne / excellent =1
nadpriemerné 86-92% B - velmi dobre / very good = 1,5
priemerné 79-85% C - dobre / good = 2
prijatelné 72-78% D - uspokojivo / satisfactory = 2,5
spifiaju iba minimalne kritéria 64-71% E - dostatocne / sufficient = 3
nespliiajd ani minimélne kritéria <63 % FX - nedostatocne / fail = 4
9. Vedecka cast predstavuje 2/3 Sstudijného programu. Realizuje sa systematicky

10.

11.

12.

13.

14.

15.

samostatnou atimovou vyskumnou d¢innostou na tému dizertacnej prace.
Neoddelitelnou sucastou Studia je aj aktivna Ucast Studenta na odbornych a vedeckych
podujatiach a jeho publika¢na ¢innost.

Sucastou Studijného planu je metodika dizertanej prace, ktora je oponovana jednym
oponentom, prerokovana na zasadnuti katedry a odborovej komisie. Metodika, ktoru
spracuje doktorand v spolupraci so Skolitelom do troch mesiacov po nastupe na
Studium obsahuje sucasny stav vrieSeni danej problematiky, zakladné vedecké,
spoloCenské a realizacné ciele, material, metédy prace a predpokladané prinosy pre
rozvoj vedy a praxe a ¢asovy harmonogram experimentalnej ¢innosti.

Sucastou doktorandského studia v dennej forme je aj vykondvanie pedagogickej
¢innosti alebo inej odbornej ¢innosti suvisiacej s pedagogickou ¢innostou v rozsahu
najviac Styroch hodin tyZdenne v priemere za akademicky rok, v ktorom prebieha
vyucba.

PInenie individualneho Studijného planu doktoranda sa hodnoti za kazdy akademicky
rok na predpisanom formuldri prostrednictvom UIS-u. Kvyroé¢nému hodnoteniu
doktoranda sa vyjadruje skolitel, predseda odborovej komisie, prodekan zodpovedny
za doktorandské stadium a dekan fakulty.

Z dévodov bezpecnosti prace je dolezita pisomna evidencia pritomnosti doktorandov
denného Studia na pracovisku a je povinné evidovat ¢as jeho pritomnosti, resp.
nepritomnosti na pracovisku.

Doktorand v dennej forme Studia ma narok na platené volno v prisluSnom
akademickom roku vo vySke pocétu dni dovolenky pedagogickych pracovnikov.
NevyCerpané platené pracovné volno doktorandov sa do nasledujuceho akademického
roka neprenasa. Aj na doktorandov sa vztahuje usmernenie rektora o cerpani
plateného pracovného volna pocas zimnych sviatkov tak ako na zamestnancov.

Dekanské, resp. rektorské volno sa vztahuje aj na doktorandov len vtedy, ak je tak
vyhlasené.
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Clanok 34
Dizertacna skuska
Dizertacna skuska je Statnou skuskou a vztahuju sa na rnu podmienky § 63 zakona.

Doktorand je povinny dizerta¢nu skusku vykonat do:

a) 18, resp. 24 mesiacov v zavislosti od $tandardnej dizky $tudijného programu v dennej
forme Studia. V pripade preruSenia Studia sa termin vykonania dizertacnej skusky
predlzuje o prerusené obdobie doktorandského studia,

b) 24, resp. 36 mesiacov v zavislosti od $tandardnej dizky S$tudijného programu
v externej forme Studia po nastupe na doktorandské Studium.

Vykonanie dizertacnej skusky v dennej a externej forme po tomto termine je mozné len

v odévodnenych pripadoch na zdklade pisomnej Ziadosti doktorandas vyjadrenim

stanoviska Skolitela a predsedu odborovej alebo spolo¢nej odborovej komisie a so

suhlasom dekana.

Dizerta¢nu skusku organizuje predseda odborovej komisie pre akreditovany Studijny
program, ato predloZenim navrhu na vykonanie dizertacnej skusky dekanovi, ktory
obsahuje stanovisko k plneniu individudlneho studijného planu doktoranda, ndvrh
oponenta, ndavrh najmenej piatich ¢lenov skusSobnej komisie atermin konania
dizertacnej skusky.

Podmienkou pre vykonanie dizerta¢nej skusky zo strany doktoranda je predloZenie
pisomnej Ziadosti na predpisanom formulari, téz k pisomnej praci pre ¢lenov skisobne;j
komisie a pisomnej prace k dizerta¢nej skiske. Pisomnad praca pozostava z tychto casti:

e prehlad o suasnom stave rieSenej problematiky,
e ciel prace,

e metodika prace a metédy skimania,

e priebeiné vysledky a diskusia,

e zoznam pouzitej literatury.

Na pisomnu pracu k dizertaénej skuske sa vyZzaduje vypracovanie aspon jedného
recenzného posudku oponentom, ktory nie je ¢lenom katedry, na ktorej je doktorand
evidovany. Oponent je menovany dekanom.

Pravo skusat na statnej dizertacénej skiske maju iba vysokoskolski ucitelia posobiaci vo
funkciach profesorov adocentov (§ 75 ods. 1 zdkona) a dalsi odbornici schvaleni
prislusnou vedeckou radou [§ 12 ods. 1 pism. d) zakona]. Dizertacnd skuska sa
vykonava pred najmenej patélennou komisiou, ktoru tvoria ¢lenovia odborovej komisie
alebo vyznamni odbornici z pribuznych Studijnych odborov z vysokych skol
a vyskumnych pracovisk. Skolitel je pritomny, ale nerozhoduje o vysledku dizertaénej
skasky.

Ak sa doktorand prihlasil na tému dizertanej prace vypisanu externou vzdeldvacou
inStituciou (§ 54 ods. 12 zakona), dizertacna skuska sa kona pred komisiou, v ktorej su
paritne zastupeni ¢lenovia z vysokej Skoly uréeni podla § 63 ods. 4 zdkona a clenovia
uréeni externou vzdeldvacou institiciou. Komisia musi mat najmenej pat clenov.
Dizertaéna skuska pozostava z obhajoby pisomnej prace k dizertacnej skiske a vedeckej
rozpravy k rieSenej problematike.

Skisobnd komisia na neverejnom zasadnuti zhodnoti vysledok dizerta¢nej skusky a
rozhodne verejnym hlasovanim o celkovom vysledku dizerta¢nej skusky vacsinou hlasov
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10.

11.

12.

pritomnych ¢lenov. Pri rovnosti hlasov rozhoduje hlas predsedu. Hodnotenie zndmkou sa
uskutocnuje podla klasifikaénej stupnice ECTS: A (1), B (1,5), C(2), D (2,5), E (3), FX.

Predseda komisie v zdavere zhodnoti preukazané aktivity a znalosti doktoranda a
odovzda doktorandovi vysvedcenie o absolvovani dizertacnej skusky.

V pripade, Ze doktorand na dizertacnej skuske bol hodnoteny nedostatoéne -
klasifikacia FX, je mozné dizertacnu skusku opakovat najskér po dvoch mesiacoch. Po
opakovanom hodnoteni dizertaénej skusky ,nedostatoéne - FX“ dekan vyluéi Studenta
z dalSieho studia.

Ak sa doktorand nemdze zucastnit v uréenom termine na dizertacnej skuske, vopred sa
ospravedIni predsedovi skisobnej komisie, ktory uréi ndhradny termin jej konania. Ak
sa doktorand nezucastni na dizertacnej skuske bez vdzneho dovodu, ma to rovnaké
dosledky ako keby na dizertacnej skuske neprospel. Rovnaké dosledky ma aj
odstupenie od dizertacnej skusky.

Platnost dizertagnej skugky je uréend $tandardnou dizkou $tudia predizenou maximalne
o dva roky.
Clanok 35

Odborové alebo spolo¢né odborové komisie

Cinnost odborovych komisii sa riadi smernicou rektora ,Zriadovanie, menovanie ¢lenov
a cinnost odborovych komisii doktorandského studia na SPU v Nitre”.

Clanok 36

Autoreferat dizertacnej prace

K obhajobe dizertacnej prace predkladd doktorand aj autoreferat, ktory je struc¢nym
zhrnutim zakladnych vysledkov dizertaénej prace, vymedzenia jej prinosu a udajov o jej
ohlase.

Autoreferat je spracovany a vytlaceny vo formate A5 v rozsahu najviac 24 stran v pocte
20 vytlackov, pricom jeho Struktura je dana Struktldrou zavereénej prace a formdlne
nalezitosti smernicou o zavereénych a habilitaénych pracach.

Autoreferat sa predkladd v slovenskom jazyku so suhrnom v anglickom jazyku. Po
odsuhlaseni dekanom moéze byt autoreferat spracovany aj vinom svetovom jazyku
a suhrn v slovenskom jazyku.

Sucastou autoreferatu je zoznam vsetkych publikovanych prac doktoranda, ktoré maju
vztah ku skumanej problematike, ako aj ohlasy na ne s uvedenim presnych
bibliografickych udajov.

Clanok 37
Obhajoba dizertacnej prace

Dizertaénu pracu Student predklada v Styroch identickych vyhotoveniach v slovenskom
jazyku alebo s predchadzajucim pisomnym suhlasom dekana a predsedu odborovej
komisie, v jednom zo svetovych jazykov, pricom najmenej 10 % rozsahu prace musi byt
napisaného v slovenskom jazyku ako suhrn prace. Po obhajobe sa jeden vytlacok prace
poskytuje Slovenskej polnohospodarskej kniznici pri SPU v Nitre.
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Pri spracovani dizertacnej prace treba respektovat zakladnu Strukturu povodnej
vedeckej prace podla platnej smernice na vypracovanie zaverecnych prac, ktora je
zverejnena na webovom sidle SPU a v UlS-e.

Vzmysle § 63 ods. 7 az 9 zdkona, je doktorand v dennej iexternej forme Studia
povinny odovzdat svoju dizertacni pricu do Centralneho registra zaverecnych,
rigoréznych a habilitacnych prac (CRZP) pre ucely kontroly originality, registrovania,
uchovdvania a spristuprfiovania.

Pri dalSom postupe posudzovania a rozhodovania o dizerta¢nej praci doktoranda plati
Metodické usmernenie MSVVa$ SR €.56/2011 s platnostou od 1. 9. 2011 a nadvazujica
Smernica SPU €. 36/2013 o zaverecnych a habilitaénych pracach.

Pripravu obhajoby dizertaénej prace organizuje Skoliace pracovisko po splneni tychto
podmienok doktorandom:

a) Uspesné absolvovanie dizertacnej skusky,

b) vystup kategérie A, resp. B definovany podla oblasti vyskumu v materiali , Kritéria na
hodnotenie Urovne vyskumnej, vyvojovej, umeleckej a dalSej tvorivej ¢innosti v ramci
komplexnej akreditacie ¢innosti VS,

c) predloZenie Ziadosti na predpisanom tlac¢ive v UIS o obhajobu dizertatnej prace
potvrdenu Skolitefom, predsedom odborovej komisie a dekanom,

d) posudok zakladného pracoviska v podobe zapisu z katedrovej obhajoby prace.

Podla & 63 ods. 4 a6 zdkona acl. 35 tohto Studijného poriadku, dekan na navrh
odborovej alebo spolo¢nej odborovej komisie a splnenia vsetkych poZadovanych
nalezitosti, vymenuje troch oponentov a komisiu pre obhajobu dizertacnej prace
v pocte najmenej pat ¢lenov a predsedu. Oponenti su ¢lenmi komisie a maju hlasovacie
pravo. Skolitel sa zi¢astriuje obhajoby, nie je ¢lenom komisie a nemé hlasovacie pravo.

Obhajobu dizertaénej prace organizuje Skoliace pracovisko po splneni tychto
podmienok:

a) predlozenie posudkov vsetkych troch oponentov. V pripade negativnych posudkov sa
vyzaduje pritomnost prislusného oponenta na obhajobe dizertacnej prace,

b) vymenovanie ¢lenov komisie pre obhajoby dizertaénej prace. Je Ziaduce, aby aspon
jeden ¢len komisie bol z inej vysokej Skoly, prednostne zo zahranicia,

c) pritomnost dvojtretinovej vacésiny ¢lenov komisie a minimalne dvoch oponentov na
obhajobe.

Obhajobu dizertacnej prace vedie predseda komisie. Jej priebeh je spravidla
nasledovny — otvorenie, predstavenie kandidata, struéna prezentacia cielov
a dosiahnutych vysledkov prace doktorandom, zhodnotenie plnenia individualneho
Studijného planu doktoranda sSkolitelom vo forme posudku, prezentacia recenznych
posudkov, stanovisko doktoranda na pripomienky recenzentov, diskusia, neverejné
zasadnutie komisie, zadver — vyhlasenie vysledku. Obhajoba dizertaénej prace je verejna.

Predsedom povereni c¢lenovia komisie vyhotovuju pisomny zdznam z priebehu
obhajoby, zhlasovania ¢lenov komisie o vysledku obhajoby. Vysledok obhajoby
dizertacnej prace sa hodnoti zndmkou. Vyslednd zndmka sa uréi na zaklade
vypocitaného aritmetického priemeru znamok oponentov a ¢lenov komisie.
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Klasifikacna stupnica

Aritmeticky priemer obhajoby ZP Celkovy vysledok S5
1,00 = priemer < 1,25 vyborne A(1)
1,26 < priemer < 1,75 velmi dobre B(1,5)
1,76 < priemer < 2,25 dobre C(2)
2,26 < priemer £ 2,75 uspokojivo D(2,5)
2,76 < priemer < 3,00 dostatocne E(3)
3,01 < priemer < 4,00 nedostatocne FX(4)

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Pri hodnoteni obhajoby zaverecnej prace znamkou nedostatocne FX (4) komisia urci
$tudentovi rozsah prepracovania zaverecnej prace, ktory zaznamena do zapisu o SS.
Obhajobu prepracovanej zaverecnej prace je mozné realizovat do konca
nads$tandardnej dizky $tudia.

Vysledok obhajoby je platny na zaklade tajného hlasovania a rozhodnutia vacsiny
pritomnych ¢lenov komisie.

SPU modzZe uzatvorit dohodu o spoloénych obhajobach dizertaénych prac
v akreditovanych doktorandskych Studijnych programoch so zahrani¢nou vysokou
Skolou, ak to umoznuju pravne predpisy Statu, na ktorého Uzemi pbsobi zahraniénd
vysoka skola.

Obhajoba dizertacnej prace doktoranda vysokej Skoly, ktord sidli na Uzemi Slovenskej
republiky, a ktord ma uzavretd dohodu o spolo¢nych obhajobdch dizertacnych prac so
zahrani¢nou vysokou $kolou, sa méze uskutocénit na zahrani¢nej vysokej skole pred
komisiou na obhajobu dizertaénej prace, v ktorej su paritne zastlpeni ¢lenovia zo
slovenskej strany urceni podla § 54 ods. 20 zdkona a ¢lenovia urceni zahrani¢nou
vysokou skolou.

Obhajoba dizertacnej prace doktoranda zahrani¢nej vysokej Skoly v Slovenskej
republike sa uskuto¢nuje rovnakym spdsobom.

Obhajobou dizertacnej prace sa doktorandské Studium kondi.

Clanok 38
Prerusenie doktorandského studia

Studium v doktorandskom §tudijnom programe mozno prerusit najviac trikrat, najma
z vaznych osobnych dévodov, alebo z dévodov hodnych zretela v sihrnnej dizke dvoch rokov
bez vyplacania Stipendia. Vynimku tvori materska a rodi¢ovska dovolenka a zdravotné
dovody doktoranda. Studentka, ktoru lekdr vypi$e na matersku dovolenku, je povinnd tymto
driom prerusit studium. O Ziadosti prerusenia Studia po vyjadreni skolitela rozhoduje dekan.

1.

Clanok 39
Zdravotné a socialne poistenie

Stat je platitelom poistného na zdravotné Géely $tudenta doktorandského $tudijného
programu vdennej forme Studia, ak celkovd dizka jeho doktorandského studia
neprekrocila $tandardnd dizku $tadia pre doktorandsky s$tudijny program v dennej
forme a neziskal uz vysokoskolské vzdelanie tretieho stupna alebo nedovrsil vek 30
rokov.
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2. Na ucely socidlneho poistenia sa doktorand dennej formy Studia povazuje za
dobrovolne nemocensky poistenu osobu.

Clanok 40
Stipendia doktorandov

1. Student doktorandského 3$tudijného programu v dennej forme Studia s trvalym
pobytom v ¢lenskom State Eurdpskej unie mimo Uzemia Slovenskej republiky alebo
Statov, ktoré su zmluvnymi stranami Dohody o Eurdpskom hospodarskom priestore
a Svajciarskej konfederacie (dalej len ,&lenské $taty“), mda pocas trvania $tandardnej
dizky $tudia $tudijného programu, na ktory bol prijaty, ak uZ neziskal vysokoskolské
vzdelanie tretieho stupfia, narok na $tipendium v zmysle ¢l. 6 bodu 3 Stipendijného
poriadku SPU v Nitre.

Clanok 41
Doklad o udeleni akademického titulu

1. Doklady o absolvovani studia Studijného programu v Studijnom odbore su:
a) diplom — podpisany rektorom univerzity a dekanom fakulty,
b) vysvedcenie o Statnej skiske — podpisané dekanom a predsedom odborovej komisie,
c) dodatok k diplomu — podpisany rektorom a dekanom fakulty.

2. Absolventom doktorandského Sstudia sa udeluje akademicky titul ,doktor”
(,philosophiae doctor” v skratke ,,PhD.“) podla § 54 ods. 15 zakona.

3. Diplomy sa absolventom doktorandského Studia spravidla odovzdaju na slavnostnej
promdcii do 45 dni od riadneho skonéenia Studia okrem pripadov, ak absolvent suhlasi
s neskorsim vydanim tychto dokladov.

4. Doklad o udeleni akademického titulu na zaklade uspesSného vysledku obhajoby
dizertacnej prace pred komisiou na obhajobu dizertacnej prace, vydany zahrani¢nou
vysokou skolou, sa uznava v Slovenskej republike v zmysle platnych predpisov.

Clanok 42
Financ¢né zabezpecenie experimentalnej ¢innosti doktorandského studia

1. Naklady spojené s realizdciou experimentdlnej Cinnosti doktorandského Studia na
fakultach SPU je mozné riesit z nasledujucich zdrojov:

a) z pridelenych grantovych prostriedkov na rieSenie vyskumnych projektov v ramci
domacich grantovych prostriedkov a z inych dotaénych financnych zdrojov,

b) z pridelenych grantovych prostriedkov na rieSenie vyskumnych projektov zo
zahraniénych agentdr,

c) zo ziskanych finanénych prostriedkov na rieSenie vyskumnych projektov v rdmci
kooperacie alebo hospodarskej ¢innosti,

d) z financnych prostriedkov ziskanych na rieSenie danej problematiky na zaklade
zmluvy so zadavatelskou organizaciou.
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Clanok 43
Zahranicni doktorandi

Doktorandské studium na SPU méZu absolvovat aj zahranicni Studenti, pre ktorych plati
v plnom rozsahu tento Studijny poriadok.

Doktorandské studium je moZné absolvovat vramci medzivlidnej dohody
s poskytovanim Stipendii v zmysle dohovoru medzi Statmi.

Na zahraniénych doktorandov sa vztahuje aj ¢lanok 16 Statitu SPU.

Clanok 44
Skoncenie doktorandského studia

Stadium sa riadne skonéi absolvovanim $tudia podla prislu§ného $tudijného programu.
Driom skoncenia Studia je den, ked je splnena poslednd z podmienok predpisanych
na riadne skoncenie Studia daného Studijného programu, t.j. obhajobou dizertacnej
prace. Nasledujucim diiom je doktorand vyradeny z evidencie doktorandského Studia.

Iné skoncenie Studia v priebehu riadneho Studijného obdobia schvaluje dekan na
zaklade vlastnej Ziadosti doktoranda s vyjadrenim Skolitela.

Doktorandské studium sa okrem riadneho skoncenia Studia moze skoncit
a) zanechanim studia,
b) neskonéenim Studia v termine ur¢enom podla § 65 ods. 2 zakona,

c) vylu¢enim zo studia pre nesplnenie poziadaviek, ktoré vyplyvaju zo Studijného
programu a zo Studijného poriadku vysokej skoly,

d) vylucenim zo studia podla § 72 ods. 2 pism. c) zdkona,

e) zruSenim Studijného programu podla § 87 ods. 2 zakona, ak Student neprijme ponuku
vysokej Skoly pokracovat v Studiu iného Studijného programu,

f) smrtou Studenta.

Student, ktory skonéil $tudium v zmysle ods. 3 pism. c) ad), méie podat Ziadost
o preskimanie tohto rozhodnutia. Ziadost poddva dekanovi fakulty v lehote do 6smich
dni odo dfia dorucenia rozhodnutia. Dekan moZe Ziadosti sam vyhoviet ak zisti, Ze
rozhodnutie bolo vydané v rozpore so zdkonom, s vnutornymi predpismi fakulty alebo
SPU. Inak postupi Ziadost rektorovi. Rektor zmeni rozhodnutie ak bolo vydané
v rozpore so zakonom, svnutornymi predpismi fakulty alebo SPU. Inak Ziadost
zamietne a rozhodnutie potvrdi. Odpoved Ziadatelovi o preskimanie rozhodnutia musi
byt odosland do 30 dni od dorucdenia Ziadosti o preskimanie rozhodnutia.
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Cast Stvrta
Spolocné ustanovenia

Cléanok 45
Prava a povinnosti Studenta

1. Student SPU m4 tieto prava:

a)

b)

c)

d)

f)

g)
h)

j)

p)

a)

b)

Studovat Sstudijny program, na ktory bol prijaty, ak fakulta vykonala uUpravy
v Studijnom programe, Student v Studiu tohto Studijného programu pokracuje podla
predmetov a pravidiel po Uprave, ak pravidla Studijného programu neurcuju inak,

vytvorit si $tudijny plan podla pravidiel $tudijného programu a Studijného poriadku
SPU (fakulty),

zapisat sa do dalSej Casti Studijného programu, ak splnil povinnosti uréené studijnym
programom alebo Studijnym poriadkom,

pri respektovani ¢asovych a kapacitnych obmedzeni danych Studijnym poriadkom
a Studijnym programom zvolit si tempo Studia, poradie absolvovania jednotiek
Studijného programu pri zachovani predpisanej nadvaznosti a zvolit si ucitela pri
predmete vyucovanom viacerymi ucitelmi,

v ramci svojho vysokoskolského Studia uchadzat sa aj o sStudium na inej fakulte,
vysokej Skole a univerzite v SR alebo v zahranici,

pouzivat zariadenia SPU v sulade s pravidlami uréenymi SPU a fakultou,
mat zastUpenie v samospravnych organoch SPU (fakulty),
zUcastnovat sa na vedeckej, vyskumnej a dalsej tvorivej Cinnosti univerzity a fakulty,

aspon raz ro¢ne mat moznost formou anonymného dotaznika vyjadrit sa o kvalite
vyucby a o uciteloch,

slobodne, primeranou formou, uplatiiovat nazory a pripomienky k vzdeladvaniu na
fakulte (SPU),

volit akademické samospravne organy,
na rozne filozofické nazory a ndbozenské vyznania,

vyuZivat a uplatriovat akademické slobody vsulade so zdsadami demokracie,
humanity a s Pravnym poriadkom SR,

na informacné a poradenské sluzby suvisiace so Studiom a s moznostou uplatnenia
absolventov studijnych programov v praxi,

ak sa na Studenta vztahuje povinnost uhradit skolné podla § 92 ods. 5 zakona,
je student povinny rozhodnut sa, v ktorom studijnom programe bude v prislusnom
akademickom roku Studovat bezplatne, ak ma na bezplatné studium narok,

za podmienok urcenych Studijnym poriadkom zmenit Studijny program v ramci toho
istého studijného odboru.

Povinnosti Studenta SPU su:

dodrziavat Statut SPU a fakulty a Studijny poriadok SPU a fakulty a relevantné
vnutorné predpisy,

plnit si Studijné povinnosti v sulade so svojim Studijnym programom,
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c) uhradzat skolné a poplatky, ak tieto su vsulade s platnymi zakonmi a internymi
predpismi SPU, spojené so 3Studiom wvylucne apriamo SPU, a pravdivo uviest
skutoénosti rozhodujuce na ich urcenie,

d) oznamit SPU alebo fakulte, ak je zapisany na Studijny program uskutoéfiovany na
fakulte, adresu urcenu na doruc¢ovanie pisomnosti,

e) osobne sa dostavit na pisomné predvolanie dekana fakulty alebo rektora SPU, alebo
nimi povereného zamestnanca univerzity na prerokovanie otdzok tykajucich sa
priebehu alebo skoncenia jeho S$tudia, alebo suvisiacich sjeho pravami
a povinnostami,

f) chranit a hospodarne vyuZivat majetok, prostriedky a sluzby SPU, dodrziavat pravidla
obcianskeho spolunazZivania, plnit si svoje obcianske povinnosti na SPU aj mimo nej,

g) chranit svoje zdravie a zdravie inych, starat sa otvorbu aochranu Zivotného
i pracovného prostredia,

h) pisomne oznamit SPU najneskor do 30. septembra prislusného akademického roka
svoje rozhodnutie podla bodu 1 pism. o) tohto ¢lanku.

Clanok 46

Register Studentov

1. SPU vedie register Studentov, ktory sluZi na evidenciu Studentov a na Statistické
a rozpoctové ucely.

2. Vregistri Studentov s zaznamenané udaje o jednotlivych Studentoch v Strukture podla
§ 73 ods. 3 zakona.

3. Udaje v registri $tudentov mézu spracovavat len osobitne povereni pracovnici SPU.

Clanok 47

Archivovanie Studijnej dokumentacie

SPU archivuje Studijnd dokumentdciu Studenta (dokumentaciu prijimacieho konania,
dokumentdciu o zdpise na studium a zdpisoch do dalsej Casti Studia, vypis vysledkov studia,
képie dokladov o absolvovani Studia a dokumentaciu rozhodovania o jeho akademickych
pravach a povinnostiach) v sulade s Registratirnym poriadkom SPU.

Clanok 48

Prechodné ustanovenia

1. Studenti, ktori zacali $tudium S$tudijnych programov pred akademickym rokom
2015/2016, na riadne skoncenie $tudia musia splnit podmienky podla studijnych planov
akreditaénych spisov, na ktoré boli prijati, vratane charakteristiky predmetov a
$tandardnej dizky $tudia.

2. Studenti, ktori boli po ukonéeni komplexnej akreditacie €¢innosti SPU dfia 11. 11. 2015
preradeni na novoakreditované Studijné programy, dokoncdia Studium v zmysle
Studijnych planov novoakreditovanych Studijnych programov, vratane charakteristiky
predmetov a §tandardnej dizky $tudia.
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Clanok 49

Zaverecné ustanovenia

1. Tento Studijny poriadok bol schvaleny Akademickym senatom SPU dna 24. 06. 2013.

2. Dodatok ¢. 1 bol schvédleny AS SPU dria 08. 07. 2015.

3. Dodatok ¢. 2 bol schvédleny AS SPU dna 24. 02. 2016.

4. Dodatok €. 3 bol schvdleny AS SPU dria 11. 05. 2016.

5. Dodatok ¢. 4 bol schvéleny AS SPU dria 31. 01. 2018.

6. Dodatok ¢. 5 bol schvédleny AS SPU dra 25. 06. 2019.

7. Dodatok ¢. 5 k Studijnému poriadku Slovenskej polhohospodarskej univerzity v Nitre
nadobuda platnost a Uc¢innost driom jeho schvalenia v AS SPU v Nitre.

doc. Ing. Jana Lendelovd, PhD. doc. Ing. Klaudia Halaszova, PhD.

predsednic¢ka AS SPU v Nitre rektorka SPU v Nitre
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Doplnujuce pedagogické studium (sibezna denna forma) pre studentov SPU
a) Ciel

Doplniujucim pedagogickym Stidiom sa ziskava pedagogickd spoOsobilost na vychovno-
vzdelavaciu ¢innost.
Cielom doplnujuceho pedagogického studia je nadobudat a rozvijat uditel'ské kompetencie
spolu s rozvijanim odborovo predmetovej sposobilosti Studujucich. Rozvinut ich didaktickd
a pedagogickl spoésobilost (riadit vyucbu), komunikaénl spoOsobilost a étos ucitelskej
profesie vzmysle koncepcie tvorivo-humanistickej vyucby a zvySovania kvality riadenia
vyucby. Doplfiujuce pedagogické Studium zabezpecuje pripravu ucitelov profesijnych
odbornych predmetov v oblasti formalneho i neformdlneho vzdeldvania pre komplexné
rozvijanie kompetencii Ziakov, Studentov idospelych uc¢astnikov vzdeldvania, vedie
k motivacii Studujicich k sebarozvoju a pre celoZivotné ucenie sa a k utvaraniu vlastného
ega. A to v socidlnom kontexte ako postoj k skole, ucitelska rola, vztah edukator a edukant,
reflexia a sebareflexia, zvladanie problémovych situdcii a zataze.

b) Organizacia studia:

Dopliujuce pedagogické studium sa organizuje k tym Studijnym odborom, ktoré ma
vysoka Skola akreditované v druhom stupni vysokoskolského studia.
Doplfiujice pedagogické $tidium je 4-semestrové (7. az 10. semester). Student denného
Studia na SPU si mozZe podat prihlasku na Centrum pedagogiky a psychologického
poradenstva FEM SPU v Nitre v trefom ro¢niku Studia. Pri vybere sa zohladriuje Studijny
priemer za prvé tri rocniky Studia, fyzicka a psychicka spdsobilost a absolvovanie vyberovych
predmetov pocas Studia na jednotlivych fakultdch SPU (vSeobecnd pedagogika, vSseobecna
psycholdgia, Uvod do psycholégie, socidlna psycholdgia, etika, estetika, filozofia, socioldgia).
Pocas Styroch semestrov Studia absolvuje Student zapocty a skusky z pedagogickych,
psychologickych a spolocenskovednych predmetov a pedagogicki prax s klasifikovanym
pedagogickym vystupom na strednej odbornej skole.
Dopliiujuce pedagogické studium sa ukoncuje obhajobou zaverecnej prace a Uspesnym
vykonanim zaverecnej skusky pred skiSobnou komisiou z predmetov vieobecna pedagogika,
psycholdgia, didaktika vyuéovacich predmetov. Skisobnu komisiu tvori predseda komisie a
najmenej dalsi dvaja ¢lenovia komisie. Toto Studium je v sucasnosti spoplatnené v sume
150 - € za semester.

c¢) Uplatnenie absolventa:

Absolvent ziskava pedagogicku spdsobilost podla inZinierskeho studijného programu alebo
Studijného odboru v neucitelskych studijnych odboroch na vyucovanie predmetov, ktorych
obsah nadvazuje na obsah Studijnych programov alebo Studijnych odborov a vykonané
Statne skidsky. O uspeSnom vykonani zaverecnej skusky sa vyda absolventovi dopliiujiceho
pedagogického Studia vysvedéenie, ktoré je dokladom o ziskani pedagogickej sposobilosti.
Vysvedéenie o pedagogickej sposobilosti dostane spolu s diplomom o ukonéeni inZinierskeho
Studia na slavnostnej promdacii absolventov jednotlivych fakilt SPU. Ziskanie vysvedéenia ho
opravnuje ucit vyuCovacie predmety (podla odborného zamerania Studia) na strednych
odbornych skoldch ako ina dalSich Skolach vzmysle zakona ¢. 138/2019 Z. z. Zakon o
pedagogickych zamestnancoch a odbornych zamestnancoch a o zmene a doplneni
niektorych zakonov a v stlade so schvalenou akreditaciou programu DPS.
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Doplnujuce pedagogické studium externa forma pre Studentov SPU

a) Ciel

Dopliiujucim pedagogickym Studiom sa ziskava pedagogicka spdsobilost na vychovno-
vzdeldvaciu ¢innost. Cielom doplriujuceho pedagogického studia je aby absolvent nadobudol
a rozvinul ucitelské kompetencie spolu s rozvijanim odborovo predmetovej sposobilosti; aby
si absolvent rozvinul didaktickii a pedagogicku spo6sobilost (riadit vyucbu), komunikacnu
sposobilost a étos ucitelskej profesie vzmysle koncepcie tvorivo-humanistickej vyucby
a zvySovania kvality riadenia vyucby. Dopliiujuce pedagogické studium zabezpecuje pripravu
ucitefov profesijnych odbornych predmetov v oblasti formalneho ineformalneho
vzdeldvania pre komplexné rozvijanie kompetencii Ziakov, Studentov i dospelych ucéastnikov
vzdeldvania, vedie k motivacii Studujucich k sebarozvoju a pre celoZivotné ucenie sa. A to
v socialnom kontexte ako postoj k Skole, ucitelska rola, vztah edukator a edukant, reflexia a
sebareflexia, zvladanie problémovych situacii a zataze.

b) Organizacia Studia:

Doplnujuce pedagogické Studium sa organizuje k tym Studijnym odborom, ktoré ma
vysoka Skola akreditované v druhom stupni vysokoskolského Studia. Absolvent SPU si moze
podat prihlasku ako na vysokoskolské studium na Centrum pedagogiky a psychologického
poradenstva FEM SPU v Nitre. Pocas Styroch semestrov Studia absolvuje frekventant vyucbu
predmetov blokovo, zapocty a skusky z pedagogickych, psychologickych
a spolocenskovednych predmetov a pedagogicku prax s klasifikovanym pedagogickym
vystupom na strednej odbornej skole.

Dopliiujuce pedagogické Studium sa ukoncuje obhajobou zaverecnej prace a Uspesnym
vykonanim zdverecnej skusky pred skiSobnou komisiou z predmetov vSeobecna pedagogika,
psycholdgia, didaktika vyucovacich predmetov. Skisobnu komisiu tvori predseda komisie a
najmenej dali dvaja ¢lenovia komisie. Externé prezen¢né DPS je spoplatnené sumou 800.- €
za Studium.

c) Uplatnenie absolventa:

Absolvent DPS ziskava pedagogicku sposobilost podla inZinierskeho $tudijného programu
alebo Studijného odboru v neucitelskych Studijnych odboroch na vyucovanie predmetov,
ktorych obsah nadvidzuje na obsah Studijnych programov alebo Studijnych odborov
a vykonané statne skusky. Po Uspesnom vykonani zaverecnej skusky sa vyda absolventovi
dopliujuceho pedagogického Studia vysvedcenie, ktoré je dokladom o ziskani pedagogickej
spoOsobilosti. Vysvedcenie o pedagogickej sposobilosti je platné spolu s diplomom o ukonceni
inZinierskeho Stadia SPU. Ziskanie vysvedcenia ho opraviuje udit vyucovacie predmety
(podla odborného zamerania Studia) na strednych odbornych Skolach ako ina dalSich
Skolach vzmysle zakona ¢ 138/2019 Z. z. Zakon o pedagogickych zamestnancoch a
odbornych zamestnancoch a o zmene a doplneni niektorych zdkonov avsulade so
schvélenou akreditaciou programu DPS.
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Studijny plan pre DPS stibeiné studium

Predmety

1 ro¢nik Ing. studia

1. roénik Ing. Studia

2.ro¢nik Ing. Studia

2. ro¢nik Ing. Studia

1. Pedagogicka propedeutika (Educational Propedeutics)
G: T. Seben Zatkova

2 . VSeobecna didaktika (General Didactics)

G: T. Seben Zatkova

3.Vseobecnd a vyvinova psycholdgia (General and
Developmental Psychology)
G: M. Polacek

4. Technoldgia vzdelavania (Technology of Education)

G: M. Polacek

1. ro¢nik DPS 2. ro¢nik DPS spolu
7.sem 8.sem 9.sem 10.sem.
Poc 2. Poc Poc
1. sem. 3. sem. . | Pot. kred. Hod. Kred.
kred. sem. kred. Kred. 4. sem. DPS

5. Pedagogicka komunikacia (Pedagogical Communication)
0-1z 3 13 3
G: M. Polacek
6. Tedria vychovy (Theory of Education )
Y 1-1s 4 26 4
G: T. Seben Zatkova
7. Pedagogickd a socialna psycholdgia (Educational and Social
Psychology) 1-1s 5 39 5
G: M. Polacek
8. Didaktika odbornych predmetov (Didactics of Vocational
. 1-2s 6 39 6
Subjects ) G: E. Cernakova
9. Metodika odbornych predmetov (Methodology of 0-2s 3 26 3
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Vocational Subjects) G: E. Cernakova

10. Organizacia a riadenie Skolstva (Organization of Education

G: T. Seben Zatkova

13. Vystupova prax v predmetoch profesijnej pripravy
(Teaching Practice in Professional Education)

G: E. Cernakova

14. Inovacie v odbore (Innovations in specialization)
(povinne volitelny predmet z vlastného studijného odboru)

G: T. Seben Zatkova

15. Zavereéna praca (Final work) G: T. Seben Zatkova

Spolu pocet kreditov za celé studium
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0-2s 26
and School Management) G: S. Viraghovd
11.Metodoldgia a pedagogicka diagnostika (Methodology and
Educational Evaluation) 26
. 1-1z
G: T. Seben Zatkova
12. Na€uvevd Hospitacna prax v predmetoch profesijnej
pripravy (Hospitation Practice in Professional Education) 0/1 z+1h 14




Centrum univerzitného Sportu

Vytvara podmienky a zabezpecuje vyucovanie vyberovych aktivit telesnej vychovy a
Sportovych aktivit v tychto priestoroch Centra univerzitného Sportu SPU v Nitre :

- Sportova hala

- mala telocvic¢nia

- kryty bazén

- posiliovna

- vonkajsie ihriska

Organizacia studia :
Student si pri zapise na telesnt vychovu méze vyberat z nasledujucich pohybovych aktivit a
Sportovych disciplin :
TV Kruhovy tréning

TV Fit tréning

TV Interval Aquaerobik
TV Pldvanie

TV Posiliovanie

TV Floorbal

TV Futbal

TV Basketbal

TV Volejbal

TV Plazovy volejbal

> Studenti absolvuju predmet vo forme vyberu z volitelnych predmetov,medzi ktoré patri aj
telesna vychova, pricom na predmet sa prihlasuje spravidla prostrednictvom "Informacného
systému Student”, resp. ma moznost sa dohlasit pocas prvého tyzdna kazdého semestra, ked'
do uvedeného systému ich zapisuje gestor jednotlivych $portov CUS.

> Vyucovanie jednotlivych pohybovych aktivit a Sportov je spravidla delené na skupiny
zaciatocnikov a pokrodilych, pripadne sa takéto skupiny vycleniuju pocas vyucovacich hodin.
Podla uvedenych kritérii sa stanovuje aj obsah jednotlivych hodin.

> Okrem uvedenej volitelnej formy telesnej vychovy, za ktoru sa udeluju kredity, mbze
Student vyuzivat Sportoviska Skoly aj v inych organizovanych a neorganizovanych formach
cviCenia ako su: volné plavanie, posilhovanie, cvitenie pri hudbe, vysokoskolska liga,
v $portovych kluboch Z5K Slavia SPU.
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Stidium cudzich jazykov na Katedre jazykov

Studium cudzich jazykov sa realizuje na Katedre jazykov FEM SPU v Nitre, kde si $tudent
l. — IV. ro¢nika méZe zvolit ako volitelny predmet nasledovné cudzie jazyky:

¢ jazyk anglicky (JA)

e jazyk francuzsky (JF)

* jazyk nemecky (JN)

e jazyk rusky (JR)

e jazyk $panielsky (JS)

e jazyk slovensky (JS), (zahrani¢ni Studenti)

— zaklady slovenského jazyka pre cudzincov (ERASMUS) 1. sem/skuska
e jazyk &insky (JC)

Organizacia Studia:

Studium cudzieho jazyka je dvojsemestralne, pricom podmienkou ziskania kreditov je
ukonéeny zimny semester zapoctom a letny semester zapoctom a skuskou. Student ma
moznost zvolit si cudzi jazyk vidy v I., Il ., a

IV. ro¢niku studia, pricom sa Studentovi za celé Studium zapodita 12 kreditov. Nasledujuca
tabulka ilustruje moZnosti Studia cudzieho jazyka vzhfadom na stupen pokrocilosti v danom
jazyku:

Stupen pokrocilosti:

Zakladny stupen (ZS): |jazyk francuzsky, nemecky, rusky, Spanielsky, slovensky, ¢insky
Stredne pokrocily (SP): |vietky jazyky (JA, JF, IN, JR, JS, JS, JC)

Pokrocily stuperi (PS): | vietky jazyky (JA, JF, JN, JR, S, IS, JC)

Odborny jazyk (0J): véetky jazyky (JA, JF, JN, JR, JS, JS)

Svetovy jazyk A,B: JA, IN, JR, JF, JS

Svetovy jazyk C,D: JA, IN, JR, JF, JS

Podmienkou 3Studia odborného jazyka je znalost jazyka na urovni pokrocilého stupnia.
Svetovy jazyk A, B, C, D je rozdeleny do 4 semestrov:

prvy rok: Svetovy jazyk A— zimny semester/zapocet, Svetovy jazyk B — letny
semester/zadpocet, skuska;
druhy rok: Svetovy jazyk C — zimny semester/zdpocet, Svetovy jazyk D — letny

semester/zdpocet, skuska) a vyZzaduje znalost vybraného svetového jazyka na Urovni vyssie
stredne pokrocily.

Po absolvovani zdpoctov a skusok zo svetového jazyka A, B, C a D je Studentom umoznené,
aby sa na Katedre jazykov zucastnili skdsky v systéme Unicert® a ziskali certifikat Unicert® Il
o svojej jazykovej sposobilosti.

V ramci dalSieho vzdeldvania sa v cudzich jazykoch Katedra jazykov organizuje jazykové kurzy
podla zaujmu Studentov.
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PREHLAD PREDMETOV VYUCOVANYCH KATEDRAMI FBP
NA BAKALARSKOM STUPNI STUDIA

5310 Katedra biochémie a biotechnolégie

Predmet

Vyucujuci

Agrobiotechnoldgie

prof. Chrenek, doc. BaldZzova

Biochémia

doc. Urminska, Ing. Chnapek, Ing. Vivodik,
Ing. Rajnincova

Biochémia vyzZivy

doc. Balazova, Ing. Rajnincova

Biochemické technoldgie

doc. Urminska, Ing. Rajnincova

Kvasné technoldgie

doc. Urminska, Ing. Drab, doc. Bobko, doc. Mendelova,
Ing. Duckov3,

Molekularna bioldgia

prof. Galova, Ing. Chnapek

Potravinarska biochémia

Ing. Chnapek

05130 Katedra chémie

Predmet

Vyucujuci

Analyticka chémia

RNDr. Baj¢an, doc. Bystrickd, Ing. Stanovic,
Ing. Harangozo

Anorganicka chémia

prof. Vollmannova, Ing. Stanovi¢, RNDr. Baj¢an,
Ing. Trebichalsky, Ing. Snirc

Biofyzikalna chémia

Ing. Stanovi¢, doc. Bystricka, Ing. Timoracka

Chémia vody

Ing. Stanovi¢, Ing. Harangozo

Chemicka toxikoldgia

doc. Bystricka, prof. Tomas, doc. Téth

Chemickeé laboratdrne techniky

doc. Téth, Ing. Snirc, Ing. Trebichalsky

Chémia vina

RNDr. Baj¢an, Ing. Timoracka

Organickd chémia

doc. Bystricka, prof. Tomas, prof. Musilova,
Ing. Timoracka, Ing. Trebichalsky, Ing. Arvay

Seminar z anorganickej chémie

Ing. Stanovi¢, RNDr. Baj¢an, Ing. Trebichalsky,
Ing. Harangozo, Ing. Snirc

Seminar z organickej chémie

Ing. Trebichalsky, prof. Musilovd, doc. Bystricka,
Ing. Timoracka

Zaklady chémie potravin

Ing. Timoracka, doc. Musilova, doc. Bystricka
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05400 Katedra fyzioldgie zivocichov

Predmet Vyucujuci

o .| prof. Massanyi, Ing. Zemanova, Ing. Slanina, Ing. Tirpak,
Bioldga Zivocisnej produkcie ine. Hal
ng. Halo

Fyzioldgia bunky prof. Luka¢, Ing. Zemanova, Ing. Greifova, Ing. Duracka

prof. Kovacik, prof.Kolesarova, prof. Capcarova,
Fyzioldgia Zivocichov Ing. Zemanova, doc. Kalafova, Ing.Slanina,
prof. Lukac, prof. Massanyi

Funkénd cytoldgia prof. Lukac, Ing. Zemanova, Ing. Greifova

Fyzioldgia vyzivy Cloveka prof. Kovacik, prof. Capcarova, doc. Kalafova

05110 Katedra hygieny a bezpecnosti potravin

Predmet Vyucujuci

] . prof. Golian, doc. Zelefidkova, doc. Kunova,
Hygiena potravin L.
Ing. BeneSova(D)

Vseobecna hygiena potravin MVDr. LopasSovsky,
Sanitdcia v potravinarstve doc. Kunova, Ing. Belej
Spravna vyrobna a hygienickd prax v .
L Ing. Capla
gastronomii
Biologické analyzy I. doc. Zidek
Verejné zdravie a produkcia potravin doc. Bobkova
Ochrana zvierat a produkcia potravin prof. Angelovicova, Ing. Curlej
Rizika pri produkcii potravin prof. Angelovic¢ova, doc. Fikselova
Biologické analyzy Il doc. Zidek,
Hygiena distribucie a predaja potravin Ing. Zajac
Spravna hygienickd prax v potravinarstve |Ing. Capla
Epidemiolégia a alergie z potravin MVDr. LopaSovsky, doc. Fikselova
Informacné zdroje v bioldgii a o .
. Ing. Curlej
potravindrstve
Tedria a metodoldgia zavereénej prace prof. Golian, Ing. Kozelova
Seminar k praxi Ing. Capla
Podnikanie v gastrondmii Ing. Kozelova
Hygiena stravovacich sluzieb a zariadeni doc. Zeleridkova
Autentifikdcia pokrmov a napojov doc. Bobkova
Legislativa, kontrola a ochrana .
Ing. Belej

spotrebitela
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05330 Katedra mikrobiologie

Predmet

Vyucujuci

Mikrobioldgia

prof. Javorekovd, doc. Makova, Ing. Medo,
Ing. Hleba

Bakterioldgia

prof. Javorekovd, Ing. Hleba

Mykoldgia

prof. Tanc¢inova, Ing. Maskova

Metddy mikrobiologického skusania
potravin

doc. Makov3, Ing. Medo

Prediktivna mikrobioldgia v potravinarstve

doc. Felsociova, prof. Tancinova,
Ing. Maskova

Mikrobioldgia v gastrondmii

doc. Makov4, Ing. Medo, Ing. Hleba

Mikrobioldgia vina

doc. Felsociova

05260 Katedra technoldgie a kvality ZivocisSnych produktov

Predmet

Vyucujuci

Hodnotenie surovin a potravin Zivoc¢iSneho povodu

prof. Cuboni, doc. Has¢ik, Ing. Kroeko

Oznacovanie a balenie potravin

. Duckova, Ing. Pavelkova

Zaklady potravinarskych technolégii Ing. Pavelkova, doc. Marecek
Zaklady farmarskej vyroby potravin Ing. Krocko, Ing. Duckova
Kvalita potravin ZivocisSneho pévodu Ing. Duckova, doc. Bobko
Technologické zariadenia v gastrondomii Ing. Pavelkova

Technolégie pripravy stravy Ing. Tkacova

Vyroba dietetickych potravin a jedal Ing. Duckova, Ing. Kroc¢ko
Manazment a marketing gastronomickych sluzieb |Ing. Tkacova

Technolégie vyroby pokrmov 2

. Krocko, Ing. Duckova

Ekonomika a uétovnictvo gastronomickych sluzieb

. Tkacova
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05360 Katedra technologie a kvality rastlinnych produktov

Predmet

Vyucujuci

Hodnotenie surovin a potravin rastlinného
povodu

doc. Bojnanska, Ing. lvaniSova,
Ing. Kolesdrova, Ing. Solgajova

Skladovanie rastlinnych produktov

doc. Marecek

Senzorickd analyza potravin

doc. Vietoris, doc. Mendelova

Biologicky aktivne zlozky potravin

doc. Bojnanska, Ing. lvaniSova

Hodnotenie polnohospodarskych produktov
(1/2 KTKZP)

doc. Marecek, Ing. Kolesarova,
prof. Cuboni, doc. Has¢ik

Zaklady potravinarskych technoldgii (1/2 KTKZP)

doc. Marecek, Ing. Pavelkova

Kvalita potravin rastlinného pévodu

Ing. IvaniSova

Zaklady spracovania a skladovania potravin

doc. Marecek

Zaklady gastrondmie

Ing. Kolesarova

Systémy spolo¢ného stravovania

Ing. Kolesarova

VlyZiva a stravovanie

Ing. Kolesarova

Enogastrondmia

Ing. Czako

Spracovanie ovocia a zeleniny

doc. Mendelova

Spracovanie hrozna

Ing. Czako

Pivni¢né hospodarstvo

Ing. Czako

Technolégie vyroby pokrmov I.

doc. Mendelova

Napoje a minoritné rastlinné produkty v
gastrondmii

Ing. IvaniSova

Vyroba tradi¢nych potravin a jedal

doc. Vietoris

Senzorické hodnotenie a kontrola kvality vin

Ing. Czako
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PREHLAD PREDMETOV VYUCOVANYCH KATEDRAMI FBP
NA INZINIERSKOM STUPNI STUDIA

5310 Katedra biochémie a biotechnoladgie

Predmet

Vyucujuci

Biochemické metédy

Ing. Chnapek, RNDr. Missik, Ing. Tomka

Metddy a techniky génovych
manipulacii

prof. Galova, prof. Chrenek, doc. BaldZzova,
Ing. Chnapek

Enzymové inZinierstvo

doc. Urminska

Biotechnoldgie v rastlinnej produkcii

doc. Baldzova

Biotechnoldgie v ZivocisSnej produkcii

prof. Chrenek

Embryotechnolégie

prof. Chrenek

Geneticky modifikované potraviny

prof. Galova, prof. Chrenek, doc. Baldzov3,
Ing. Vivodik

05400 Katedra fyzioldgie Zivocichov

Predmet

Vyucujuci

Ochrana biodiverzity Zivocichov

doc. Kalafova

Reprodukéna biolégia

prof. Kolesarova, prof. Massanyi, Ing. Zemanova,
Ing. Slanina, Ing.Baldovska, Ing. Kircher

Fyziologickd genetika

prof. Capcarova

Fyzioldgia vyZivy

prof. Kovacik, prof. Capcarova, doc. Kalafova

Fyzioldgia neprezivavcov

Ing. Zemanova, prof. Massanyi

Fyzioldgia prezdvavcov

Ing. Slanina,prof. Lukac

Fyzioldgia vtakov

prof. Capcarova,doc. Kalafova

Molekulova fyzioldgia

prof. Lukag, prof. Kovacik, Ing. Tvrda

Hematoldgia

prof. Capcarova, doc. Kalafova

Imunobiolégia

prof. Lukaé. Ing. Tvrda

Toxikoldgia Zivocichov

prof. Luka¢. prof. Massanyi, Ing. Tvrda

Neurobiolégia

prof. Kolesarova. prof. Kovacik

Metabolizmus bioaktivnych [atok

doc. Kalafova, prof. Kovacik, prof. Capcarova

Ekofyzioldgia Zivocichov

prof. Kolesarova, prof. Massanyi

Fyzioldgia regulacnych mechanizmov

prof. Kolesarova ,prof. Kovacik

Patofyzioldgia Zivocichov

prof. Massanyi, prof. Capcarova,
prof. Kolesarova,prof. Kovacik, prof. Lukac
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05130 Katedra chémie

Predmet

Vyucujuci

Enviromentalna chémia

prof. Vollmannova, doc. Téth, prof. Tomas

Chémia odpadov

doc. Téth, Ing. Snirc

Chémia potravin

prof. Musilova, doc. Bystricka, Ing. Timoracka,
Ing. Arvay

Prirodné organické zluceniny

doc. Bystricka, prof. Tomas

Radioaktivita v Zivotnom prostredi

doc. Téth, RNDr. Missik

05330 Katedra mikrobioldgie

Predmet

Vyucujuci

Mikrobioldgia potravin

prof. Tancinovd, doc. Felsdciova, Ing. Maskova

Ekolégia mikroorganizmov

prof. Javorekovd, doc. Makova, Ing. Medo

Mikrobioldgia a parazitoldgia

Ing. Hleba, prof. Massanyi, prof. Lukac

Potravinarska mykoldgia

prof. Tancinova, doc. FelS6ciova

Bioaktivne metabolity mikroorganizmov

prof. Javorekova, Ing. Maskova

Mikrobidlna genetika

Ing. Medo, Ing. Hleba

Biotechnoldgie mikroorganizmov

Ing. Hleba, Ing. Medo

05260 Katedra technoldgie a kvality Zivocisnych produktov

Predmet

Vyucujuci

Technoldgia mlieka I. (Chémia)

doc. Canigova, Ing. Duckova

Technoldgia mlieka II. (Spracovanie)

doc. Canigova, Ing. Duckova

Syrarstvo

doc. Canigova

Technolégia masa I. (Jatocnictvo)

doc.Bobko, Ing.Krocko

Technoldgia mésa Il. (Spracovanie)

doc. Bobko, Ing. Krocko

Spracovanie hydiny a minoritnych Zivocisnych

produktov

doc. Hascik, Ing. Pavelkova, Ing. Tkacova

Technolégie potravin ZivociSneho pévodu

doc. Bobko, Ing. Duckova
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05360 Katedra technologie a kvality rastlinnych produktov

Predmet

Vyucujuci

Technolégie potravin rastlinného pévodu

doc. Marecek, Ing. Drab

Technolégie spracovania ceredlii

doc. Bojnanska, Ing. lvaniSova

Technoldgie spracovania okopanin a Specidlnych plodin

doc. Bojnanska

Konzervovanie potravin

doc. Mendelova

Sladovnictvo a pivovarnictvo

Ing. Drdb, Ing. Solgajova

Technoldgie spravovania zahradnickych produktov

doc. Mendelova

Enoldgia

Ing. Czako

Technoldgia nealkoholickych napojov

doc. Mendelova

Senzometrika a informatika v potravinarstve

doc. Vietoris

05110 Katedra hygieny a bezpecnosti potravin

Predmet

Vyucujuci

Bezpecénost potravin

prof. Golian, MVDr. Lopasovsky

Ochorenia z potravin

doc. Zelenakova

Legislativa a kontrola potravin

prof. Golian, Ing. Capla, Ing. Belej

Hygiena vyZivy a stravovania

doc. Zeleidkova, Ing. Belej,

FalSovanie a autentifikacia potravin

doc. Bobkov3,

Akreditdcia a certifikacia v potravinarstve

Ing. Zajac

Vzorkovanie potravin

Ing. Belej

Hodnotenie rizik

prof. Angelovicova, doc. Kunova

Nutrigenomika

doc. Zidek

Zdravotna bezpecnost potravin

doc. Fikselova
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