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Vazeni Studenti, kolegyne, kolegovia,

Studijnad priruc¢ka Fakulty biotechnolédgie a potravinarstva SPU v Nitre je sprievodcom,
ktory Vas bude sprevadzat stidiom na nasej Alma mater.

Dostdva sa Vam do ruk publikacia poskytujuca zakladné informacie o organizacii
a Strukture akademického roka 2021/2022 na nasej fakulte. V priruc¢ke najdete Studijny
poriadok SPU urcujuci Vase prava a povinnosti, zoznam povinnych predmetov teoretického
zakladu a odborného profilu pre akreditované Studijné programy a tiez povinne volitelné
a volitelné predmety a dalSie uzitocné informacie. Organizaciu Studia realizujeme na zaklade
kreditového a flexibilného systému vsulade s Bolonskou deklaraciou. Vysledkom je
existencia kreditového systému kompatibilného s Eurdpskym systémom prenosu kreditov —
European Credit Tansfer System (ECTS). To znamenad nielen zjednotenie systému Studia,
porovnatelnost Vasich vysledkov, ale aj uplatnenie na trhu prace v eurépskom priestore.
Kombinovatelnost predmetov a moznosti ich absolvovania aj na inych fakultach
a univerzitach doma i v zahranici, Vdm umozni ciefavedomu pripravu na buduce povolanie.

Studentom vietkych foriem a stupriov $tudia Zeldm v akademickom roku 2021/2022 vela
Studijnych a osobnych Uspechov. Novoprijatym prvakom prajem uspesSny Start a rychlu
adaptdciu na vysokoskolské podmienky a nové prostredie.

Pedagégom azamestnancom fakulty Zeldm pokojné a tvorivé prostredie, kreativnych
Studentov, pracovné a osobné Uspechy a zadostucinenie z dobre vykonanej prace.

Uprimne dakujem pedagégom, prodekanom, pracovnitkam $tudijného oddelenia FBP,
Akademickému sendtu FBP a ostatnym pracovnikom za svedomitl a naro¢nu pripravu tejto
publikacie.

Verim asom presvedéeny, Ze Fakulta biotechnoldgie a potravinarstva SPU v Nitre vo
vzdjomnej spolupraci ajednote komunity Studentov a pedagégov naplni ciele, funkcie
a ambicie, pre ktoré bola konstituovana.

prof. Ing. Norbert Lukac, PhD.
dekan fakulty
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Dekan:

Prodekani:

AKADEMICKi FUNKCIONARI
FAKULTY BIOTECHNOLOGIE A POTRAVINARSTVA

prof. Ing. Norbert Lukac, PhD.
telefén: 037/641 5381 E- mail: Norbert.Lukac@uniag.sk

prof. RNDr. Alena Vollmannova, PhD.

prodekanka pre fudské zdroje a kvalitu fakulty
telefén: 037/641 4349 E-mail: Alena.Vollmannova@uniag.sk

doc. Ing. Alica Bobkov3a, PhD.
prodekanka pre vzdeldvanie
telefén: 037/641 4603 E-mail: Alica.Bobkova@uniag.sk

prof. Ing. Adriana Kolesarova, PhD.
prodekanka pre vedu, vyskum a zahrani¢né vztahy
telefén: 037/641 4119 E-mail : Adriana.Kolesarova@uniag.sk

KOORDINATORI FAKULTY BIOTECHNOLOGIE A POTRAVINARSTVA

Ing. Lubomir Belej, PhD.
Koordindator pre medzindarodné mobility
telefén: 037/ 641 5824 E-mail: Lubomir.Belej@uniag.sk

Ing. Jozef Capla, PhD.
koordinator pre prax
telefén: 037/641 4371 E - mail: Jozef.Capla@uniag.sk

Ing. Eva IvaniSova, PhD.
koordinatorka prace so studentmi so Specifickymi potrebami
telefén: 037/641 4421 E-mail: Eva.lvanisova@uniag.sk

doc. Ing. Peter Zajac, PhD.
koordinator pre komunikaciu a propagaciu
telefén: 037/641 4371 E - mail: Peter.Zajac@uniag.sk



mailto:Alica.Bobkova@uniag.sk

DEKANAT FAKULTY BIOTECHNOLOGIE A POTRAVINARSTVA

Trieda A. Hlinku 2, 949 76 Nitra,

tel.: 037/ 6415524, fax: 037/ 6415387, e-mail: dekfbp@uniag.sk

http://www.uniag.sk

Tajomnicka fakulty: Ing. EVA PIECKOVA

Sekretariat dekana RADMILA PAVLIKOVA
a tajomnika fakulty:
Oddelenie pre Stadium Ing. KATARINA GURCIKOVA
a vzdelavanie:

Ing. BEATA ZELENAKOVA

Oddelenie pre vedu, vyskum

N Ing. ZUZANA ACSOVA
a zahranicné vztahy:

Oddelenie informatiky: Mgr. DOMINIK HOLLY

Pedagogicka komisia dekana

tel.:

tel.

tel.:

tel.:

tel.:

037/

: 037/

037/
037/

037/

tel.: 037/

predsednicka | doc. Ing. Bobkova Alica, PhD.

prof. RNDr. Vollmannova Alena, PhD.

prof. Ing. Kolesarova Adriana, PhD.

prof. Ing. Capcarova Marcela, DrSc.

doc. Ing. Makova Jana, PhD.

doc. Ing. Mendelova Andrea, PhD.

prof. Ing. Lidikova Judita, PhD.

doc. Ing. Bobko Marek, PhD.

doc. Ing. Vietoris Vladimir, PhD.

¢lenovia | doc. Mgr. BaldZova Zelmira, PhD.

Ing. Belej Lubomir, PhD.

Ing. Capla Jozef, PhD.

Ing. Duckova Viera, PhD.

Ing. Chihapek Milan, PhD.

RNDr. Bajé¢an Daniel, PhD.

Ing. Maskova Zuzana, PhD.

Ing. Slanina Tomas, PhD.

Ing. Mikolasova Lucia

641 5382

641 5524

641 5384

641 5386

641 5385

641 4869


http://www.uniag.sk/

VEDECKA RADA FAKULTY BIOTECHNOLOGIE A POTRAVINARSTVA

Interni ¢lenovia

. prof. Ing. Norbert Luka¢, PhD. — FBP SPU, predseda VR FBP

. prof. Ing. Adriana Kolesarova, PhD. — prodekanka FBP

. prof. RNDr. Alena Vollmannova, PhD. — prodekanka FBP

. doc. Ing. Alica Bobkova, PhD. — prodekanka FBP

. prof. Ing. Peter Chrenek, DrSc. — KBB FBP

. prof. RNDr. Zdenka Galova, CSc. — KBB FBP

. doc. RNDr. Dana Urminska, CSc. — KBB FBP

. doc. Ing. Tatiana Bojianskd, CSc. — KTKRP FBP
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. doc. Ing. Jdn Marecek, PhD. — KTKRP FBP

=
o

. prof. Ing. Juraj Cuboni, CSc. — KTKZP FBP

=
=

. prof. Ing. Peter Has¢ik, PhD. — KTKZP FBP

=
N

. prof. Ing. Jozef Golian, Dr. — KHBP FBP
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. prof. Ing. Janette Musilovd, PhD. — KCH FBP
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. prof. Ing. Sona Javorekova, PhD. — KMi FBP

=
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. prof. RNDr. Ing. Tomas Téth, PhD. — KCH FBP

=
(o)}

. prof. Ing. Dana Tancinova, PhD. — KMi FBP

=
~N

. prof. MVDr. Peter Massanyi, DrSc. — KFZ FBP

=
(0]

. prof. Ing. Dusan Igaz, PhD. — FZKI SPU v Nitre

=
Yo

. Dr. h. c. prof. Ing. Elena Horska, Dr. — FEM SPU v Nitre

N
o

. doc. Ing. Peter Ondrisik, PhD. — FAPZ SPU v Nitre

N
=

. prof. Ing. Roman Galik, PhD., - TF SPU v Nitre

N
N

. doc. Ing. Olga Rohé&cikova, PhD. — FESRR SPU v Nitre

Externi ¢lenovia

. prof. MVDr. Jozef Nagy, PhD. — UVLaF KoSice

. prof. Ing. Stanislav Kra¢mar, DrSc. — VSOaH Brno

. prof. Ing. Alzbeta JaroSova, Ph.D. - AF, Mendelu Brno

. doc. RNDr. Jan Salaj, DrSc. - UBGR, CBRB SAV Nitra

. prof. Ing. Anton Gatial, DrSc. - FCHPT, STU Bratislava

. prof. RNDr. Maria Bauerov4, PhD. - FPV, UKF v Nitre

. doc. Ing. Jaroslav Slame¢ka, CSc. - VUZV, NPPC Nitra

OINO NP WIN|(F

. doc. MVDr. Bohuslava Tremlova, Ph.D. — FVHE, VFU Brno

Cestni ¢lenovia

prof. Ing. Jozef Bulla, DrSc. — FBP

prof. Ing. Jdn Tomas, CSc. - FBP

Tajomnicka VR FBP

Ing. Eva Pieckova — FBP




AKADEMICKY SENAT
FAKULTY BIOTECHNOLOGIE A POTRAVINARSTVA

predseda Ing. Radovan Stanovic, PhD.
podpredsednicka - zamestnanecka ¢ast doc. Ing. Sona Fel$6ciova, PhD.
podpredseda - $tudentska East Ing. Filip Benko

tajomnicka prof. Ing. Judita Lidikova, PhD.

prof. Ing. Janette Musilova, PhD.
legislativna komisia Ing. Milan Chniapek, PhD.
Ing. Lucia BeneSova

prof. Ing. Peter Hascik, PhD.
pedagogicka komisia doc. Mgr. Zelmira Baldzova, PhD.
Ing. Patricia MartiSova do 28.6.2021

Ing. Tomas Slanina, PhD.
ekonomicka komisia prof. MVDr. Peter Massanyi, DrSc.
Ing. Nikola KniZatova

doc. Ing. Simona Kunova, PhD.
komisia pre rozvoj prof. Ing. Judita Lidikova, PhD.
Bc. Adam Partika

Garanti studijnych programov na bakalarskom stupni studia

Agropotravinarstvo ( B - APB) doc. Ing. Jan Marecek, PhD.
Aplikovanad bioldgia ( B — ABB) prof. Ing. Sona Javorekovd, PhD.
Agrobiotechnolégie (B - ABTB) doc. RNDr. Dana Urminska, CSc.
Bezpecnost a kontrola potravin ( B - BKB) prof. Ing. Dana Tancinova, PhD.
Vinarstvo (B — VINB) doc. Ing. Tatiana Bojiianska, CSc.
Potraviny a technoldgie v gastronémii ( B-PTG) |doc. Ing. Lucia Zelendkova,PhD.

Garanti studijnych programov na inzinierskom stupni studia

Aplikovana bioldgia (1 — ABI ) prof. MVDr. Peter Massanyi, DrSc.
Agrobiotechnolégie (| — ATI) prof. RNDr. Zdenka Galova, CSc.
Bezpecnost a kontrola potravin ( I- BKI ) prof. Ing. Jozef Golian, Dr.
Technolégia potravin (| —TNI ) prof. Ing. Juraj Cubori, CSc.

Food control and safety (1- FCS) prof. Ing. Jozef Golian, Dr.




USTAVY FAKULTY BIOTECHNOLOGIE A POTRAVINARSTVA
A ICH ORGANIZACNE SUCASTI OD 1.9.2021

Ustav aplikovanej biolégie

veduci Ustavu:  prof. MVDr. Peter Massanyi, DrSc.
telefdn: 037/641 4284

E-mail: peter.massanyi@uniag.sk

mKatedra fyzioldgie Zivocichov

Ustav biotechnolégie

veduci Ustavu:  doc. RNDr. Dana Urminska, CSc.
telefén: 037/641 4695
E-mail: dana.urminska@uniag.sk

mKatedra biochémie a biotechnoldgie
mKatedra mikrobioldgie

Ustav potravindrstva

veduci Ustavu:  prof. Ing. Judita Lidikova, PhD.
telefén: 037/641 4353
E-mail: judita.lidikova@uniag.sk

mKatedra hygieny a bezpecnosti potravin

mKatedra chémie

mKatedra technolégie a kvality rastlinnych produktov
mKatedra technoldgie a kvality ZivocéiSnych produktov


mailto:peter.massanyi@uniag.sk
mailto:dana.urminska@uniag.sk
mailto:judita.lidikova@uniag.sk

UNIVERZITNE PRACOVISKA

Pedagogické a vyskumné pracoviska

Botanicka zahrada

veduci: doc. Ing. Dagmar Hillova, PhD.
telefén: 037/641 5432
E-mail: dagmar.hillova@ @uniag.sk

Vysokoskolsky polnohospodarsky podnik

riaditel, konatel Ing. Jan Dzurjanin
telefdn: 037/6316314
E-mail: sekretariat@vppspu.sk

Informacné pracoviska

Vydavatel'stvo SPU

veduca: Ing. Lubica Dudékova
telefén: 037/641 4561
E-mail: lubica.dudakova@uniag.sk

Slovenska polnohospodarska kniZnica

riaditelka: Mgr. Bedta Bellérova, PhD.
telefén: 037/641 7743

E-mail: slpk@uniag.sk

Centrum informacnych a komunikac¢nych technoloégii
veddci: Ing. LuboS Hatar

telefén: 037/641 4864

E-mail: lubos.hatar@uniag.sk

Ucelové zariadenia

Studentské domovy a jedalne

riaditelka: Ing. Emilia Chovanova, PhD. — poverena
telefdn: 037/641 5822
E-mail: emilia.chovanova@uniag.sk

037/641 5705, 037/641 5703 SD Mladost
037/641 4877, 037/641 5867 3D A. Bernolaka
037/641 4006, 067/641 5734 SD Polnohospodar
037/641 4005, 037/641 5752 3D Akademicka
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STUDIJNE PROGRAMY FBP

. Studijné plany a charakteristika bakalarskych $tudijnych programov
Bakaldarsky $tudijny program : AGROPOTRAVINARSTVO

Profil absolventa

Absolvent bude poznat faktory ovplyviiujice formovanie kvality produkcie vratane
genotypu, pestovatelského prostredia, technoldgie pestovania achovu hospodarskych
zvierat. Ziska znalosti o biochemickych, chemickych a fyzikdlnych zmenach, procesoch
prebiehajucich v polhohospodarskych produktoch ako pocas ich tvorby, tak aj pri
pozberovom oSetrovani a skladovani. Zvlddne moderné spoOsoby uskladnenia (Uschovy)
polnohospodarskych produktov a potravin z hladiska kvality a ekonomiky. DokaZze hodnotit
a analyzovat suroviny a potraviny z r6znych aspektov kvality v zmysle Zakona o potravinach
SR a medzinarodnych Standardov. Obozndmi sa s moZnostami spracovania a finalizacie
polnohospodarskej produkcie a jej vyhodnejSieho spernaZovania. M6zZe pokracovat v studiu
inzinierskeho programu ,Technoldgia potravin”, alebo vinom pribuznom Studijnom

programe.

Uplatnenie absolventa

e potravinarske podniky a akciové spoloénosti—hlavne na uUseku ndkupu, skladovania
a hodnotenia kvality surovin a vyrobkov

e polnhohospodarske podniky réznych foriem, najma s realizaciou spracovania produkcie
podniky sluZieb, kontrolné institicie, poistovnictvo aorganizacie pre vnuatorny

a medzindrodny obchod s polnohospodarskymi produktmi a potravinami

11



Bakalarsky Studijny program

Studijny program : AGROPOTRAVINARSTVO /B- APB/

Denné studium

Kéd
predmetu

Povinné predmety

Hodiny/tyiden

Semester - kredity

P

C

w

2

3

4

5

P15-0081-B

Anorganicka chémia

T15-0057-B

Biofyzika a fyzikalne vlastnosti potravin

P15-0022-B

Bioldgia ZivociSnej produkcie

E15-0056-B

Informacéné a komunikaéné technoldgie

OO R

P15-0070-B

Ochrana zvierat a produkcia potravin

A15-0018-B

Bioldgia rastlinnej produkcie

E15-0103-B

Matematika

A15-0184-B

Morfoldgia stavovcov

P15-0093-B

Organicka chémia

[e) B Ne) Moo I F Y

P15-0007-B

Biochémia

A15-0038-B

Fyzioldgia rastlin

A15-0047-B

Genetika

A15-0136-B

Integrovana Zivocisna vyroba

DO |D

P15-0080-B

Analyticka chémia

P15-0112-B

Biologicky aktivne zlozky potravin

A15-0120-B

Integrovana rastlinna vyroba

P15-0104-B

Mikrobioldgia

WIWINITWIWIWIWININIWIWINIFRININ|IW|N

P15-0004-B

Prevadzkova prax

N
~

P15-0119-B

Senzoricka analyza potravin

P15-0075-B

Tedria a metodoldgia zaverecnej prace

N OINOLh v nnhiuiniuinivuinnnunlinun

Nl O||O

P15-0039-B

Balenie a oznacovanie potravin

RlRrROlR|IR|IR|IR|IR|IR|IRLP|IN|IN|IR[R[ININ[R[N[RN

P15-0041-B

Hodnotenie surovin a potravin
ZivocisSneho pbévodu

w Wik N

P15-0121-B

Skladovanie rastlinnych produktov

P15-0051-B

Zaklady farmarskej vyroby potravin

P15-0001-B

Bakalarska praca

O |W[N

12

P15-0115-B

Hodnotenie surovin a potravin
rastlinného poévodu

P15-0064-B

Hygiena potravin

Spolu - povinné kredity

22

28

24

34

22

24

Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity

Celkovy pocet kreditov za semester

30

30

26

34

30

30
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Kéd
predmetu

Povinné volitel'né predmety
( 10 kreditov za 3 roky )

Hodiny/tyiden

Semester - kredity

P C

w

2

3

4

5

E15-167Z-B

Anglicky jazyk A

E15-171Z-B

Francuzsky jazyk A

E15-175Z-B

Nemecky jazyk A

E15-179Z-B

Rusky jazyk A

P15-0095-B

Seminar z anorganickej chémie

E15-183Z-B

Spanielsky jazyk A

P15-0005-B

Uvod do $tudia

RLIO|O0O|0O|O0 |0 |O
OINININININ|IN
NINININININ|N

RPITWINWWW W|=

P15-0066-B

Informacéné zdroje v biolégii a
potravinarstve

N
N

E15-168L-B

Anglicky jazyk B

E15-172L-B

Francuzsky jazyk B

E15-176L-B

Nemecky jazyk B

E15-180L-B

Rusky jazyk B

P15-0073-B

Seminar k praxi

P15-0096-B

Seminar z organickej chémie

E15-184L-B

Spanielsky jazyk B

WININWIWW|W

E15-169Z-B

Anglicky jazyk C

P15-0083-B

Biofyzikalna chémia

E15-173Z-B

Francuzsky jazyk C

E15-177Z-B

Nemecky jazyk C

E15-181Z-B

Rusky jazyk C

E15-185Z-B

Spanielsky jazyk C

Wwwlw|phlw

E15-170L-B

Anglicky jazyk D

E15-174L-B

Francuzsky jazyk D

P15-0090-B

Chemicka toxikoldgia

E15-178L-B

Nemecky jazyk D

E15-182L-B

Rusky jazyk D

E15-186-B

Spanielsky jazyk D

A15-0075-B

Zaklady biologickej bezpecnosti

P15-0052-B

Zaklady potravinarskych technoldgii

AlbhlWWW(PlWlW

E15-0071-B

ManaZment kvality potravin

P15-0072-B

Sanitacia v potravinarstve

RIN|PR[IINO|O|IO|N|O|O|O|O|O|O|Rr|O|O|O|N|O|O|O|O| ©O

P15-0074-B

Spravna hygienicka prax v
potravinarstve

N ININIWIERLRINININIEFEPININININD I NINININININIOIN|INININ
OV VInInIunInun unu nnunuhiININININITOINIOWININfOiOn Tnin

=

Statna skugka pozostava z obhajoby bakalarskej prace.
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Bakaldrsky $tudijny program : APLIKOVANA BIOLOGIA

Profil absolventa

Absolvent Studijného programu Aplikovand bioldgia ovlada zdkonitosti podstaty
biologickych procesov Zivych organizmov na bunkovej a molekulovej Urovni, na Urovni
organizmov, populdcii a ekosystémov vyuzitelnych v technologickych procesoch vyroby
a hodnotenia polnohospoddarskych produktov, potravinarskych vyrobkov, pribuznych
biologickych a environmentalnych odboroch.

Na zaklade absolvovania povinnych a povinne volitelnych predmetov Studijného planu
absolvent:

e disponuje vedomostami o mechanizmoch reguldcie Zivotnych pochodov,
metabolickych a fyziologickych procesov v mikrobidlnej, rastlinnej a zivocisnej bunke,
vratane biosyntézy metabolitov, regulacnych, zdsobnych a konstitu¢nych Iatok,

o ziska zakladné poznatky z ekoldgie a genetiky organizmov, toxikoldgie a pravnych
noriem,

o dokaze wvyuZit ziskané poznatky pri rieseni problematiky v oblasti zakladného
a aplikovaného biologického vyskumu s reSpektom na ochranu atvorbu Zivotného
prostredia, biodiverzitu, hygienu a humanizaciu v zmysle modernych trendov
vyskumu a platnej legislativy EU a SR,

e jeho odbornost dotvaraju vedomosti z oblasti vypoctovej techniky a znalosti cudzich
jazykov.

Absolvovanim praktickych cviceni z prislusnych predmetov a odbornej praxe ziska schopnost
a zrucnost:
e pouzivat metodologické postupy v oblasti biologickych a chemickych vednych
disciplin aplikovatelnych v réznych oblastiach vyroby a hodnotenia kvality produktov,
e pracovat s pristrojmi pouzivanymi v zakladnom a aplikovanom biologickom vyskume,
sdbérazom na zrucnosti v oblasti chemickych, biochemickych a mikrobiologickych
laboratdrnych technik,
e syntetizovat Udaje v experimentalnom vyskume a ich Statisticky vyhodnocovat,
e na zdklade ziskanych vysledkov hladat a navrhovat mozné riesenia zadanych uloh
a problémov.

Uplatnenie absolventa

Absolvent odboru ma moznost uplatnenia sa v kontrolnych biologickych a biochemickych
laboratdriach, vo vyskumnych a Slachtitelskych pracoviskach, semenarskych podnikoch, vo
vyrobnych technologickych prevadzkach v rezorte pofnohospodarstva, agropotravinarstva,
pracoviskach Statnej spravy zameranych na oblast Zivotného prostredia, v skolstve,
pracoviskach zameranych na vyuZitie poznatkov z molekuldrnej bioldgie, v organizaciach
biologickych sluzieb, v sukromnom sektore pri vyrobe, distribucii a predaji biologického
materidlu a v plemenarskej praci pri usmerniovani reprodukcie zvierat.

14



Bakalarsky studijny program

Studijny program: APLIKOVANA BIOLOGIA /B - ABB/

Denné studium

Kéd
predmetu

Povinné predmety

Hodiny/tyZden

Semester - kredity

P

C

w

2

3

4

5

P15-0081-B

Anorganicka chémia

T15-0056-B

Biofyzika

P15-0022-B

Bioldgia ZivociSnej produkcie

U15-0074-B

Zaklady prava

A15-0036-B

Zoolodgia

Al lO|O|(R

A15-0019-B

Botanika

P15-0023-B

Fyziolégia bunky

E15-0056-B

Informacné a komunikacné technolégie

E15-0103-B

Matematika

P15-0093-B

Organicka chémia

(o)l e N I~ I S @)

P15-0083-B

Biofyzikdlna chémia

P15-0007-B

Biochémia

E15-0135-B

Biostatistika

A15-0038-B

Fyzioldgia rastlin

A15-0074-B

VSeobecnd genetika

||~ |0 |

P15-0080-B

Analytickd chémia

P15-0057-B

Biologické analyzy |

P15-0028-B

Fyzioldgia Zivocichov

P15-0104-B

Mikrobioldgia

W IWINITWIWIWININININIWININWINIERPINININ

P15-0004-B

Prevadzkova prax

I
—

P15-0075-B

Tedria a metodoldgia zaverecnej prace

NI |(h~ D

P15-0098-B

Bakterioldgia

P15-0008-B

Biochémia vyzivy

P15-0114-B

Hodnotenie polnhohospodarskych
produktov

P15-0090-B

Chemickad toxikologia

P15-0019-B

Molekuldrna bioldgia

D O |[~O

P15-0001-B

Bakaldrska praca

o))

12

P15-0089-B

Chémia vody

P15-0010-B

Biochemické technolégie

P15-0108-B

Mykoldgia

RININ|IO|IN|IN| R |(R|IR|RIOIR[R|IR|IR|IR|IR|RPR|IN|R[IN|RR[R (R |R|IN|IN|R|N

WIN| R IOINIFP| W [N|W| Pk

VWO ILLINIOIO O 1 VVIOININTOLDI LI InIvVIn v vVInnuivIn numuinhinm i u

Spolu - povinné kredity

24

26

26

30

26

28

Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity

Celkovy pocet kreditov za semester

30

30

30

30

30

30
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Kéd
predmetu

Povinné volitel'né predmety
( 10 kreditov za 3 roky )

Hodiny/tyZden

Semester - kredity

P

C

w

2

3

4

5

E15-167Z-B

Anglicky jazyk A

E15-171Z-B

Francuzsky jazyk A

P15-0091-B

Chemické laboratérne techniky

o|lo|o

2
2
2

NI NN

WiWw W =

P15-0066-B

Informaéné zdroje v bioldgii a
potravinarstve

N

N

N

E15-175Z-B

Nemecky jazyk A

E15-179Z-B

Rusky jazyk A

P15-0095-B

Seminar z anorganickej chémie

E15-183Z-B

Spanielsky jazyk A

P15-0005-B

Uvod do $tudia

RWIN W W

E15-168L-B

Anglicky jazyk B

E15-172L-B

Francuzsky jazyk B

E15-176L-B

Nemecky jazyk B

E15-180L-B

Rusky jazyk B

P15-0073-B

Seminar k praxi

P15-0096-B

Seminar z organickej chémie

E15-184L-B

Spanielsky jazyk B

WININWIWIWIW

E15-169Z-B

Anglicky jazyk C

E15-173Z-B

Francuzsky jazyk C

P15-0030-B

Hematoldgia

E15-177Z2-B

Nemecky jazyk C

A15-0031-B

Ochrana a tvorba Zivotného
prostredia

OV INOINNIOIININ LWL L nIN[N|INININ

E15-1817-B

Rusky jazyk C

E15-185Z-B

Spanielsky jazyk C

WWwWl o Wihlwlw

E15-170L-B

Anglicky jazyk D

E15-174L-B

Francuzsky jazyk D

E15-178L-B

Nemecky jazyk D

E15-182L-B

Rusky jazyk D

E15-186L-B

Spanielsky jazyk D

oO|lO|lO|0O|0O|O|O| N |O|R|OO|O|O(NVN|O|O|O|O|Rr|O|O|O|O| ©

NINININNININDINI N (NINDININDININIOININININIOININININ

N ILnLinniun|NIN

Wiwiw w w

A15-0075-B

Zaklady biologickej bezpecnosti

N

wn

I

P15-0006-B

Agrobiotechnoldgie

P15-0058-B

Biologické analyzy II.

N |~

Statna skuska pozostdva z obhajoby bakalarskej prace.
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Bakalarsky Studijny program
Aplikovana biolégia /B - ABb/
externa forma

Kaéd . Rozsah Semester - kredity
Povinné predmety

predmetu P c|(s|1|/2(3|4|5|6|7) 8
P15-0081-B | Anorganickd chémia 26 |26|S| 6
T15-0056-B | Biofyzika 13 [26|S| 4
P15-0022-B | Bioldgia Zivocisnej produkcie 26 |26|S| 6
A15-0036-B | Zooldgia 13 [26|S| 4
P15-0095-B | Seminar z anorganickej chémie 0 |26|Z] 2
A15-0019-B | Botanika 13 [39]|S 6
E15-0056-B | Informacné a kom. technoldgie 13 |26]|S 4
E15-0103-B | Matematika 13 [39]|S 6
P15-0093-B | Organicka chémia 26 |26|S 6
P15-0096-B | Seminar z organickej chémie 0 |26|Z 2
P15-0083-B | Biofyzikdlna chémia 13 (26 S 4
P15-0007-B | Biochémia 26 |26]|S 6
A15-0038-B | Fyzioldgia rastlin 13 |39]|S 6
A15-0074-B | VSeobecna genetika 13 |39]|S 6
U15-0074-B | Zaklady prdva 26 [13]|S 4
P15-0080-B | Analyticka chémia 13 |39]|S 6
P15-0057-B | Biologické analyzy | 13 (26 S 4
P15-0023-B | Fyzioldgia bunky 13 |26]S 4
P15-0028-B | Fyzioldgia ZivoCichov 13 [39]|S 6
P15-0008-B | Biochémia vyzZivy 13 |26(S 4
E15-0135-B | Biostatistika 13 [26]|S 4
P15-0089-B | Chémia vody 26 |13 (S 4
P15-0019-B | Molekularna bioldgia 26 |26|S 6
P15-0104-B | Mikrobioldgia 13 [26]|S 6
P15-0030-B | Hematoldgia 13 |26]|S 4
P15-0066-B | Informacné zdroje v bioldgii a potr. 0 |26|Z 2
P15-0075-B | Tedria a metodoldgia zdv. prace 13 |13|Z 2
P15-0098-B | Bakterioldgia 13 |39]|S 6
P15-0010-B | Biochemické technoldgie 26 |26|S 6
P15-0058-B | Biologické analyzy Il 26 |26|S 4
A15-0075-B | Zaklady biologickej bezpecnosti 26 |13|S 4
P15-0114-B | Hodnotenie pofnohosp. produktov 13 (39S 6
P15-0090-B | Chemicka toxikoldgia 26 |13|S 4
P15-0108-B | Mykoldgia 13 |39]|S 6
P15-0006-B | Agrobiotechnoldgie 13 |26]|S 4
P15-0001-B | Bakalarska praca 60h| 0 |Z 12
P15-0004-B | Prevadzkova prax 0 |4t|Z 6
Celkovy pocet kreditov za semester 22(24|26|20|30|22|20|18

Statna skuska pozostava z obhajoby bakalarskej prace




Bakaldarsky $tudijny program : AGROBIOTECHNOLOGIE

Profil absolventa

Absolvent ziska vedomosti o podstate biologickych procesov Zivych organizmov

a mechanizmu ich regulacie. Oboznami sa sich praktickou aplikdciou v technologickych

procesoch. Je schopny samostatne riadit niektoré technologické operdacie a procesy,

vykonavat priebezné laboratdrne kontroly, vyhodnocovat ziskané analytické data a vyvodit

z nich prislusné uzavery.

Na zdklade absolvovania povinnych a povinne volitefnych predmetov Studijného planu

absolvent:

* ziska vedomosti o fyzikdlno — chemickych a biologickych zakonitostiach biochemickych
procesov Zivych organizmov, vratane ich regulacie.

* ovldda moderné biotechnologické metddy a postupy vyroby biologicky a nutricne
vyznamnych latok a produktov

* ma vedomosti o ekonomickych a pravnych aspektoch biotechnoldgii.

Absolvovanim praktickych cviceni z prislusnych predmetov a odbornej praxe ziska schopnosti

a zru€nosti:

* pouzivat metddy, techniky atechnoldgie kultivacie mikroorganizmov, somatickych,
reprodukénych buniek, pletiv a organov, pre ucely pripravy ekonomicky vyznamnych
bioproduktov s vy$Simi uzitkovymi parametrami pre ich Specidlne aplikacie

* pouzivat bioanalytické metddy atechniky izolacie, separacie a purifikacie biologicky
aktivnych latok. Poznatky zakladnych vednych disciplin vie tvorivo uplatnit v praxi

Uplatnenie absolventa

Absolventi maju dostatok teoretickych vedomosti a praktickych zruénosti, o im umoziuje
riadit Ciastkové technologické procesy a operacie. SU schopni vykondvat kontroly
v laboratdriach, podielat sa na vyskumnej ¢innosti a riadeni vyrobnych biotechnologickych
procesov. Absolventi si odborne sp6sobili vykonavat prace spojené s produkciou, izolaciou,
separaciou a purifikdciou produktov, hodnotenim ich kvality s pouZitim modernych fyzikdlno
— chemickych analytickych metdd. Dokazu spolupracovat s manazérmi vyrobnych organizacii
a so Specialistami inych profesii v oblasti inovacie technologickych liniek a vyrobkov, ako aj
v oblasti hodnotenia akostnych parametrov kvality a marketingu.
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Bakalarsky Studijny program

Studijny program: AGROBIOTECHNOLOGIE /B — ABTB/

Denné studium

Kéd
predmetu

Povinné predmety

Hodiny/tyzden

Semester - kredity

P

C

2

3

4

5

P15-0081-B

Anorganicka chémia

T15-0057-B

Biofyzika fyzikalne vlastnosti potravin

P15-0022-B

Bioldgia ZivociSnej produkcie

P15-0091-B

Chemickeé laboratdérne techniky

A15-0036-B

Zooldgia

AW |

A15-0018-B

Bioldgia rastlinnej produkcie

P15-0023-B

Fyzioldgia bunky

E15-0056-B

Informaéné a komunikacné technolégie

E15-0103-B

Matematika

P15-0093-B

Organickd chémia

DO ||

P15-0083-B

Biofyzikalna chémia

P15-0007-B

Biochémia

A15-0038-B

Fyzioldgia rastlin

A15-0074-B

VSeobecna genetika

[ e N Ne) NIF-H

P15-0080-B

Analyticka chémia

P15-0028-B

Fyzioldgia Zivocichov

P15-0104-B

Mikrobiolégia

WIWIWIWIWINININITWINININININDNINIWIN

P15-0004-B

Prevadzkova prax

S
(i

P15-0075-B

Tedria a metodoldgia zaverecnej prace

N OO OO

P15-0006-B

Agrobiotechnoldgie

P15-0098-B

Bakterioldgia

R|R|R|[OR[R|IR|R|R|INRIN|R|R|R|N|R|[O[N|R|N

P15-0114-B

Hodnotenie polnohospodarskych
produktov

P15-0019-B

Molekularna biolégia

| O |O|b>

P15-0001-B

Bakalarska praca

12

P15-0010-B

Biochemické technolégie

P15-0017-B

Kvasné technoldgie

P15-0108-B

Mykologia

WININIOIN| W [ W|N |

S
S
S
S
Z
S
S
S
S
S
S
S
S
S
S
S
S
S
Z
Z
S
S
S
S
Z
S
S
S

Spolu - povinné kredity

25

26

22

26

22

30

Spolu - povinne voliteiné a vyberové kredity

Celkovy pocet kreditov za semester

30

30

30

30

30

30
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Kéd
predmetu

Povinné volitelné predmety
( 10 kreditov za 3 roky )

Hodiny/tyzden

Semester - kredity

P C

w

2

3

4

5

E15-167Z-B

Anglicky jazyk A

E15-171Z-B

Francuzsky jazyk A

P15-0066-B

Informacné zdroje v bioldgii a
potravinarstve

N NN
N |[N|N

E15-175Z-B

Nemecky jazyk A

E15-179Z-B

Rusky jazyk A

P15-0095-B

Seminar z anorganickej chémie

E15-183Z-B

Spanielsky jazyk A

P15-0005-B

Uvod do $tudia

RPIWINIWWIN  WW (=

E15-168L-B

Anglicky jazyk B

E15-172L-B

Francuzsky jazyk B

E15-176L-B

Nemecky jazyk B

E15-180L-B

Rusky jazyk B

P15-0073-B

Seminar k praxi

P15-0096-B

Seminar z organickej chémie

E15-184L-B

Spanielsky jazyk B

WININWWIW| W

E15-169Z-B

Anglicky jazyk C

E15-135Z-B

Biostatistika

E15-173Z-B

Francuzsky jazyk C

E15-177Z2-B

Nemecky jazyk C

NINININININIOININININIOIN(INININ

A15-0031-B

Ochrana a tvorba Zivotného
prostredia

E15-1817-B

Rusky jazyk C

E15-185Z-B

Spanielsky jazyk C

Wwl o wWwihw

E15-170L-B

Anglicky jazyk D

E15-174L-B

Francuzsky jazyk D

A15-0066-B

Genetika mikroorganizmov

P15-0088-B

Chémiavina

A15-0120-B

Integrovana rastlinna vyroba

A15-0136-B

Integrovana Zivocisna vyroba

RIRINIMNO|IO|O|O| N |O|lO|Rr|O|O|O(N|/O|O|O|O|Rr|O|O|O|O|] O |O|O

P15-0102-B

Metody mikrobiologického
skusania potravin

E15-178L-B

Nemecky jazyk D

E15-182L-B

Rusky jazyk D

E15-186L-B

Spanielsky jazyk D

Wwlw| o OO |PlWlW

P15-0008-B

Biochémia vyZivy

U15-0020-B

Ekolégia (Zaklady ekoldgie)

P15-0030-B

Hematoldgia

RINIR|IO|O|O

P15-0110-B

Prediktivna mikrobiolégia v
potravinarstve

=
W ININININININ| W (WWIFRLIFPININININ

O (O |S

A15-0075-B

Zaklady biologickej bezpecnosti

N
nwli O uHLiunuvwiuvnuinnl v VIDILILVIVIOININ] O NINOINIODININ|IOIOLILWIOINININININ

N
=

Statna skuska pozostdva z obhajoby bakalarskej prace.
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Bakaldarsky $tudijny program : BEZPECNOST A KONTROLA POTRAVIN
Garant studijného programu : prof. Ing. Dana Tancinova, PhD.

Profil absolventa

Absolvent ovlada problematiku vSeobecnych hygienickych poZiadaviek na podmienky, ktoré
musia potravinarske podniky, sklady a predajne splnit, Specidlne hygienické poZiadavky na
hygienu vyroby jednotlivych potravin, hygienu skladovania, prepravy a predaja potravin.
Ovlada tie? zakladné legislativne poZiadavky v zmysle potravindrskej legislativy SR a EU,
systém HACCP, sanitaény program, metrologicky program, ISO normy, Standardy kvality
a bezpec€nosti potravin, epidemiolégiu a prevenciu alimentdrnych ochoreni a alergii
z potravin a zdsady sprdvnej hygienickej praxe.

Na zdklade absolvovania povinnych a povinne volitelnych predmetov Studijného planu
absolvent:

e ziska apochopi zdsady vnutorného (podnikového) systému hygieny, kontroly
a bezpecnosti potravin

e ziska poznatky o zdsadach vypracovania systému HACCP, vedenia dokumentdcie,
overovania a navrhovania napravnych opatreni a verifikacie v systéme HACCP,

e dokladne sa oboznami so zasadami sanitdcie, zostavovania sanitatného programu,
vyberu sanitacnych prostriedkov a metéd hodnotenia Ucinnosti sanitacie,

e je schopny zabezpecCovat Skolenia hygienického minima pracovnikov, kontrolu
dodrziavania hygienického stavu prevadzok, dopravnych prostriedkov a dodrziavanie
hygienickych zasad pracovnikmi,

e vypracuva a zodpoveda za metrologicky program, aplikaciu ISO noriem a Standardov
kvality a bezpecnosti potravin (ISO 22 000),

e aktualizuje posudky a Specifikacie k pouzivanym pomocnym surovindm, obalom
a Cistiacim a dezinfekénym prostriedkom,

e pouziva moderné laboratdrne metddy a pristroje na kontrolu potravin, kontrolu
hygieny a sanitacie, na kontrolu pritomnosti alergénov v potravinach,

e analyzuje pri¢iny nevyhovujucich  hygienickych podmienok, mikrobidlnej
kontamindcie , Sirenia alimentarnych ndkaz, nedrZiavania kontroly na kritickych
bodoch vo vyrobe,

e organizuje pracovné operdacie v oblasti zabezpecovania sanitdcie a hygieny,
metrologie, analyzy rizik, navrhovania ndpravnych opatreni, overovania systému
HACCP, validacie a verifikacie procesov, vedenia dokumentacie

Uplatnenie absolventa

Absolventi sa uplatnia v potravindrskych podnikoch, pri predaji a distribucii potravin ako
manazéri pre hygienu a sanitdciu, manazéri pre riadenie rizika resp. manazéri pre kontrolu
potravin. Uplatnenie ndjdu aj v podnikoch zaoberajucich sa sanitdaciou a deratizaciou

v potravinarstve, v poradenskych a konzultaénych firmdach zaoberajlcich sa systémom
HACCP, zavadzanim ISO noriem, aplikaciou legislativy a Standardov kvality a bezpeénosti
potravin a systémov manaZmentu bezpeénosti potravin. Dal3ie uplatnenie najdu

v potravinarskom Skolstve, potravinarskom vyskume, sukromnych vzdelavacich zariadeniach
a konzulta¢nych a poradenskych strediskach, akreditovanych laboratériach, podnikovych
laboratoriach a podnikovej kontrole.
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Bakalarsky Studijny program
Studijny program: BEZPECNOST A KONTROLA POTRAVIN /B -BKB/
Denné studium

Kéd Povinné predmety Hodiny/tyZden Semester - kredity
predmetu P C S 12| 3|4 |56
P15-0081-B | Anorganicka chémia 2 2 S 6
T15-0057-B Biofyzi!<a a fyzikdlne vlastnosti 1 3 S 6

potravin
P15-0022-B | Bioldgia ZivociSnej produkcie 2 2 S 6
P15-0057-B | Biologické analyzy | 1 2 S 4
E15-0056-B Informaffn‘é a komunikacéné 1 5 S 4
technoldgie
A15-0018-B | Bioldgia rastlinnej produkcie 2 2 S 6
E15-0103-B | Matematika 1 3 S 6
P15-0070-B | Ochrana zvierat a produkcia potravin 2 1 S 4
P15-0093-B | Organicka chémia 2 2 S 6
P15-0076-B | Verejné zdravie a produkcia potravin 2 1 S 4
P15-0007-B | Biochémia 2 2 S 6
E15-0135-B | BioStatistika 1 2 S 4
P15-0104-B | Mikrobioldgia 1 3 S 6
P15-0071-B | Rizika pri produkcii potravin 2 2 S 4
P15-0077-B | VSeobecna hygiena potravin 1 2 S 4
P15-0080-B | Analyticka chémia 1 3 S 6
P15-0059-B | Epidemioldgia a alergie z potravin 1 2 S 4
P15-0102-B Met(')dly mikrobiologického skusania 1 3 S 4
potravin
P15-0004-B | Prevadzkova prax 0 4t | Z 6
P15-0119-B | Senzoricka analyza potravin 1 2 S 4
P15-0075-B Tef')ria a metodoldgia zaverecnej 1 1 7 )
prace
P15-0052-B | Zaklady potravinarskych technolégii 1 3 S 6
P15-0041-B vH.od?ltv)tenie SLAJrovin a potravin 1 3 S 6
Zivocisneho pévodu
P15-0063-B | Hygiena distribucie a predaja potravin | 1 2 S 4
P15-0110-B Predik'Fl'v'na mikrobioldgia v 1 3 S 6
potravindrstve
P15-0072-B | Sanitacia v potravinarstve 1 2 S 4
P15-0001-B | Bakalarska praca 60h | O Z 12
P15-0115-B Hodr‘lott?nie sijrovin a potravin 1 3 S 6
rastlinného povodu
P15-0064-B | Hygiena potravin 2 2 S 6
Spolu - povinné kredity 26 |1 26|24 (32|20 |24
Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity 4 14|14 |0)10]| 6
Celkovy pocet kreditov za semester 30 (30|28 |30 (30|30
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Kéd
predmetu

Povinne volitelné predmety
( 10 kreditov za 3 roky )

Hodiny/tyiden

Semester - kredity

P

C

w

2

3

4

5

E15-167Z-B

Anglicky jazyk A

E15-171Z-B

Francuzsky jazyk A

E15-175Z-B

Nemecky jazyk A

E15-179Z-B

Rusky jazyk A

P15-0095-B

Seminar z anorganickej chémie

E15-183Z-B

Spanielsky jazyk A

P15-0005-B

Uvod do $tudia

RlOlO|O|O|O|O

RPWINWWW W=

P15-0066-B

Informaéné zdroje v bioldgii a
potravinarstve

E15-168L-B

Anglicky jazyk B

E15-172L-B

Francuzsky jazyk B

E15-176L-B

Nemecky jazyk B

E15-180L-B

Rusky jazyk B

P15-0073-B

Seminar k praxi

P15-0096-B

Seminar z organickej chémie

E15-184L-B

Spanielsky jazyk B

WININWIWIW W

P15-0083-B

Biofyzikalna chémia

P15-0058-B

Biologické analyzy Il

P15-0039-B

Balenie a oznacovanie potravin

RINIRPR|IOO|NO/O|O|O| O

P15-0074-B

Spravna hygienicka prax v
potravinarstve

P15-0051-B

Zaklady farmarskej vyroby potravin

W N [WININININ|IOININININ|I N |OININININININ

Vi O VINDILIOININIOIOOIOIOn| N INININININ[NN

Statna skuska pozostdva z obhajoby bakaldrskej prace.
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Bakalarsky Studijny program
Bezpeénost a kontrola potravin /B- BKb/
externa forma

Kéd Povinné predmety Rozsah Semester - kredity
predmetu P cC|S|{1|2|3|4|5|6|7|8

P15-0081-B | Anorganicka chémia 26 [26|S| 6

T15-0057-B | Biofyzika a fyzikalne vlastnosti potravin 13 |39|S| 6

P15-0022-B | Bioldgia Zivocisnej produkcie 26 [26|S| 6

E15-0056-B | Informacné a komunikacné technoldgie 13 |26|S| 4

P15-0095-B | Seminar z anorganickej chémie 0 |26]Z|2

A15-0018-B | Bioldgia rastlinnej produkcie 26 [26(S 6

P15-0057-B | Biologické analyzy | 13 |26]|S 4

E15-0103-B | Matematika 13 |39|S 6

P15-0093-B | Organicka chémia 26 [26(S 6

P15-0096-B | Seminar z organickej chémie 0 |26|Z 2

P15-0007-B | Biochémia 26 [26|S 6

E15-0135-B | Biostatistika 13 |26|S 4

P15-0104-B | Mikrobioldgia 13 |26|S 6

P15-0077-B | VSeobecna hygiena potravin 13 126/ S 4

P15-0066-B Inform'aé’né zdroje v bioldgii a 0 l26lz 5
potravindrstve

P15-0059-B | Epidemioldgia a alergie z potravin 13 |26]|S 4

P15-0102-B | Metédy mikrobiol. skdsania potravin 13 |39]|S 4

P15-0070-B | Ochrana zvierat a produkcia potravin 26 [13|S 4

P15-0119-B | Senzoricka analyza potravin 13 |26]|S 4

P15-0076-B | Verejné zdravie a produkcia potravin 26 [13|S 4

P15-0058-B | Biologické analyzy Il 26 [26|S 4

P15-0063-B | Hygiena distribucie a predaja potravin 13 |26]|S 4

P15-0110-B | Prediktivna mikrobioldgia v potr. 13 |39]|S 6

P15-0071-B | Rizikd pri produkcii potravin 26 [26|S 4

P15-0052-B | Zaklady potravindrskych technoldgii 13 |39]|S 6

P15-0083-B | Biofyzikalna chémia 13 {26 S 4

P15-0080-B | Analytickd chémia 13 |39]|S 6

P15-0075-B | Tedria a metodoldgia zadverecnej prace 0 |26|Z 2

P15-0115-B Hodr.wot(?nie stjrovin a potravin 13 |39 6
rastlinného p6évodu

P15-0051-B | Zaklady farmarskej vyroby potravin 0 |39|S 4

P15-0039-B | Balenie a oznacovanie potravin 13 |39]|S 6

P15-0041-B I:!od?,?tenie Sl;IrOVI'n a potravin 13 |39 6
ZivocCiSneho povodu

P15-0072-B | Sanitdcia v potravinarstve 13 |26]|S 4

P15-0001-B | Bakalarska praca 60h| 0 |Z 12

P15-0064-B | Hygiena potravin 26 |26 6

P15-0074-B | Spravna hygienicka prax v potravinarstve | 13 |26 4

P15-0004-B | Prevadzkova prax 0 |4t|Z 6

Celkovy pocet kreditov za semester 24|24 |22|24|24 |18 16|28

Statna skuska pozostava z obhajoby bakalarskej prace
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Bakalarsky Studijny program: Vinarstvo
Garant Studijného programu : doc. Ing. Tatiana Bojfianska, CSc.

Forma studia: denng, externa

Profil absolventa

Absolvent studijného programu vinarstvo bude poznat problematiku pestovania vinica
hroznorodého, ale jeho hlavnym zameranim bude predovsetkym spracovanie hrozna, vratane
suvisiacich ¢innosti. Bude vzdelanym v oblasti zakladnej suroviny a technologickych postupov
vyroby vin klasickymi metédami aj modernymi technolégiami. Zvladne problematiku faktorov
ovplyviujucich kvalitu vin, oSetrovanie a Skolenie vin, ich stabilizaciu a finalizaciu, a kultirne
pouZitie vin. DokaZe hodnotit a analyzovat hrozno, musty aj vina instrumentalnymi metédami
avyznamna pozornost bude venovand aj senzorickému hodnoteniu, marketingove;j
a ekonomickej oblasti. Absolventi bakaldrskeho studia budd pripraveni na pracu v oblasti
vinarstva, ale budd moct pokracovat v studiu aj na inZinierskych programoch ,Technoldgia
potravin“, pripadne dalsich pribuznych Studijnych programoch.

Uplatnenie absolventa

Absolventi najdu mozZnost uplatnenia v polnohospodarskych podnikoch a akciovych
spolo¢nostiach, najma s realizaciou produkcie Specidlnej rastlinnej vyroby na spracovanie
hrozna a vyrobu vina, v pofnohospodarskych podnikoch so zameranim na spracovanie svojej
produkcie (hrozna), v obchodnych organizacidch, podnikoch sluzieb, stravovacich
zariadeniach, vinotékach, obchodnych organizaciach (vnutorny a medzinarodny obchod).

Absolventi budu pripraveni na c¢innost v Specializovanych laboratériach vsetkych typov
institdcii  a podnikov, v kontrolnych, vyvojovych alebo vyskumnych pracoviskach
potravinarskeho priemyslu, vo firmach zaoberajucich sa dovozom avyvozom
polnohospodarskych produktov a potravin.
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Bakalarsky Studijny program
Studijny program: VINARSTVO / B- VINB/
Denné studium

Kéd
predmetu

Povinné predmety

Hodiny/tyiden

Semester - kredity

P C

w

2

3

4

5

Z15-0008-B

Agrohydrolégia

2

P15-0081-B

Anorganicka chémia

2

T15-0057-B

Biofyzika a fyzikalne vlastnosti
potravin

Z15-0009-B

Biometeoroldgia

A O OO |

Z15-0098-B

Bioldgia vini¢a hroznorodého

P15-0015-B

Funkéna cytoldgia

R RN

E15-0056-B

Informacné a komunikaéné
technoldgie

[EEN

E15-0103-B

Matematika

P15-0093-B

Organicka chémia

o o (OS

P15-0007-B

Biochémia

NN (-

A15-0101-B

Choroby a skodcovia vinica
hroznorodého

P15-0104-B

Mikrobioldgia

T15-0134-B

Technika pre vinohradnictvo a
vinarstvo

715-0114-B

Vinohradnictvo |

|l H O & O

P15-0062-B

Hygiena a sanitacia vo vinarstve

P15-0088-B

Chémiavina

RININI N W N INDNINIWI N (WININ W (NN

P15-0004-B

Prevadzkova prax

P15-0119-B

Senzoricka analyza potravin

N

P15-0124-B

Spracovanie ovocia a zeleniny

RiRr[ON|IR|N
I
—

N

P15-0075-B

Tedria a metodoldgia zaverecnej
prace

[y
[N

E15-0044-B

Zaklady ekonomiky

| N ||

P15-0107-B

Mikrobioldgia vina

P15-0123-B

Spracovanie hrozna

Z15-0111-B

Vinne cesty a agroturistika

Z715-0115-B

Vinohradnictvo I

A lO|>

P15-0001-B

Bakalarska praca

OlRr|[kLr[IN|P|wW

12

P15-0115-B

Hodnotenie surovin a potravin
rastlinného poévodu

P15-0117-B

Pivni¢né hospodarstvo

P15-0120-B

Senzorické hodnotenie a kontrola
kvality vin

»w O O NOLWOLILvLVInIn N OLInINOLOInhinl o unu v uunun u umuhunnmwl unu unhnmn

W |IN| W |OIN|ININ|IN|K

Spolu - povinné kredity

24

26

26

30

18

30

Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity

12

Celkovy pocet kreditov za semester

30

30

30

30

30

30
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Kéd
predmetu

Povinne volitelné predmety
( 10 kreditov za 3 roky )

Hodiny/tyZden

Semester - kredity

P C

w

2 3 4 5

E15-167Z-B

Anglicky jazyk A

E15-171Z-B

Francuzsky jazyk A

P15-0091-B

Chemické laboratérne techniky

WiWwWi W =

P15-0066-B

Informacéné zdroje v biolégii a
potravinarstve

N

E15-175Z-B

Nemecky jazyk A

E15-179Z-B

Rusky jazyk A

P15-0095-B

Semindr z anorganickej chémie

E15-183Z-B

Spanielsky jazyk A

P15-0005-B

Uvod do $tudia

RWIN W W

E15-168L-B

Anglicky jazyk B

E15-172L-B

Francuzsky jazyk B

E15-176L-B

Nemecky jazyk B

E15-180L-B

Rusky jazyk B

P15-0073-B

Seminar k praxi

P15-0096-B

Seminar z organickej chémie

E15-184L-B

Spanielsky jazyk B

WININWWIW W

E15-169Z-B

Anglicky jazyk C

P15-0083-B

Biofyzikalna chémia

E15-173Z-B

Francuzsky jazyk C

A15-0012-B

ManaZment zZivin v agroekosystéme

E15-177Z-B

Nemecky jazyk C

Z15-0102-B

Ovocinarstvo

E15-181Z-B

Rusky jazyk C

E15-185Z-B

Spanielsky jazyk C

WwoOo|woa wibhiw

E15-170L-B

Anglicky jazyk D

E15-174L-B

Francuzsky jazyk D

Z15-0101-B

Kurz rezu vini¢a hroznorodého

E15-178L-B

Nemecky jazyk D

E15-182L-B

Rusky jazyk D

E15-186L-B

Spanielsky jazyk D

OO|0O|0O|0O|0O|0O|O|N|O|FRr|O|R|O|O|O|IN|O|O|O|O|Pr|OjO|O|O| O |[O|OC|O

WwWwwiN Wl w

P15-0041-B

Hodnotenie surovin a potravin
ZivocisSneho pbévodu

[EEN

E15-0071-B

ManaZment kvality potravin

P15-0110-B

Prediktivna mikrobiolégia v
potravinarstve

P15-0010-B

Biochemické technoldgie

P15-0112-B

Biologicky aktivne zloZzky potravin

P15-0017-B

Kvasné technoldgie

Z15-0112-B

Vino v gastronémii

NINININ W [N W (NINININDININININDINDNINIWININDININDINIOININININ|IOININDININDI N [ININ|N
nwWiunininl v vV O VIVIOINIOIOININIOINIOINIOINIOININIOILWIOLIOINININININ| N [ININ|IN

R INPN

O~

Statna skuska pozostava z obhajoby bakalarskej prace.
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Bakalarsky Studijny program
Vinarstvo /B- VINb/
externa forma

Kéd . Rozsah Semester - kredity
Povinné predmety

predmetu P (C|S|{1|2|3|4|5|6]|7]|38

P15-0081-B | Anorganickd chémia 26 |26|S | 6

T15-0057-B | Biofyzika a fyzikalne vlastnosti potravin 13 |39|S | 6

Z15-0009-B | Biometeoroldgia 26 |26| S| 6

P15-0091-B | Chemické laboratdrne techniky 0 |26|Z |3

P15-0095-B | Semindr z anorganickej chémie 0 |26|Z ]2

Z15-0008-B | Agrohydroldgia 26 |26| S 6

E15-0103-B | Matematika 13 |39 S 6

P15-0093-B | Organickd chémia 26 |26| S 6

P15-0066-B | Informacné zdroje v bioldgii a potr. 0 |26|Z 2

P15-0096-B | Seminar z organickej chémie 0 |26|Z 2

P15-0007-B | Biochémia 26 (26| S 6

Z15-0098-B | Bioldgia vinica hroznorodého 13 |26 S 4

P15-0015-B | Funkéna cytoldgia 13 |39 S 6

E15-0056-B | Informacné a komunikacné technoldgie 13 |26 S 4

P15-0104-B | Mikrobioldgia 13 |39 S 6

P15-0088-B | Chémia vina 26 (13| S 4

P15-0075-B | Tedria a metodoldgia zaverecnej prace 13 |13 Z 2

Z15-0114-B | Vinohradnictvo | 26 |26| S 6

E15-0044-B | Zaklady ekonomiky 39 (13| S 6

P15-0083-B | Biofyzikdlna chémia 13 |26 S 4

Z15-0101-B | Kurz rezu vini¢a hroznorodého 0 (10| Z 2

P15-0107-B | Mikrobioldgia vina 13 |26 S 4

P15-0119-B | Senzorickd analyza potravin 13 |26 S 4

P15-0124-B | Spracovanie ovocia a zeleniny 13 |26 S 4

Z15-0115-B | Vinohradnictvo Il 13 |26/ S 4

P15-0017-B | Kvasné technoldgie 26 (26| S 6

P15-0115-B | Hodnotenie surovin a potr. rastl. povodu 13 |39 S 6

A15-0101-B | Choroby a Skodcovia vini¢a hroznorodého 13 |26 S 4

P15-0123-B | Spracovanie hrozna 26 (26| S 6

T15-0134-B | Technika pre vinohradnictvo a vinarstvo 13 |26 S 4

P15-0112-B | Biologicky aktivne zloZky potravin 13 |26 S 4

P15-0062-B | Hygiena a sanitdcia vo vinarstve 13 |26 S 4

P15-0117-B | Pivni¢né hospodarstvo 26 (26| S 6

P15-0120-B | Senzorické hodnotenie a kontrola kvality vin 13 |39 S 6

Z15-0111-B | Vinne cesty a agroturistika 13 |26 S 4

Z15-0112-B | Vino v gastrondmii 13 |26 S 4

P15-0001-B | Bakalarska praca 60h |0 |Z 12

P15-0004-B | Prevadzkova prax 0 |4t]z 6
Celkovy pocet kreditov za semester 23|22(26(|24|22(24|24|18

Statna skudka pozostava z obhajoby bakalarskej prace
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Bakalarsky $tudijny program: POTRAVINY A TECHNOLOGIE V GASTRONOMII (PTGb)

Garant Studijného programu: doc. Ing. Lucia Zelenakova, PhD.

Profil absolventa

Absolvent Studijného programu Potraviny a technolégie v gastrondmii ovlada problematiku
zasad spravnej vyrobnej praxe a spravnej hygienickej praxe na vSetkych stupfioch vyroby,
stravovania a predaja pokrmov a ndpojov vratane teplych a studenych pokrmov, hotovych
jedal, termosterilizovanych polotovarov apokrmov, Sokovo chladenych a mrazenych
pokrmov, lahodkarskych a cukrarskych vyrobkov, zmrzliny, ndpojov, pokrmov rychleho
obcerstvenia, ¢i tradicnych pokrmov a jedal reSpektujic najnovsie trendy. Dokaze aplikovat
nové technoldgie a Setrné postupy Upravy potravin, pokrmov a hotovych jedal. Vypracovava
kritérid a postupy pre vstupnu, medzioperaénd a vystupnu kontrolu potravin, pokrmov
a hotovych jeddl, zodpovedd za kontrolu kvality vstupnych surovin a hotovych pokrmov,
polotovarov a jeddl. Je samostatny v riadiacich, rozhodovacich a kontrolnych
procesoch, zostavuje kalkulacie vyrobkov a sluzieb, uzatvara kontrakty na dodavky domacich
surovin, produktov a tovarov s garanciou kvality, ¢erstvosti a bezpecnosti.

Uplatnenie absolventa

Absolventi Studijného programu Potraviny a technoldgie v gastrondmii ziskaju vedomosti o
novych technolégidch umoznujucich zachovanie nutricnej hodnoty potravin, nadobudnu
informdcie o hygienickych zdsadach pri vyrobe a preprave pokrmov, ziskaju zaklady
ekonomického a podnikatelského myslenia. Absolventi budd schopni vykonavat vysoko
odborné Cinnosti pre gastronomické sluzby: nutricno-technologické, hygienické, prevadzkové
(marketingové, obchodné, podnikatelské, riadiace) a kontrolné vréznych pracovnych
poziciach apravne organizaénych formach ako zamestnanec, zamestndavatel alebo
podnikatel. Vysledkom $tidia bude nadobudnutad kvalifikicia ,Specialista” — manazér
cateringovej spoloénosti; manazér stravovacieho zariadenia; manazér vyroby a predaja
lah6dkarskych a cukrarskych vyrobkov vratane zmrzliny; technoldég vyroby pokrmov
a napojov.
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Bakalarsky Studijny program
Studijny program : Potraviny a technolégie v gastronémii
Denné studium

Kéd L. Hodiny/tyZdefi Semester - kredity
Povinné predmety
predmetu P C S 1 2 3 4 5 6
P15-0081-B | Anorganicka chémia 2 2 (S| 6
P15-0134-B | Kvalita potravin rastlinného povodu 1 3|S |6
P15-0133-B | Potraviny a spotrebitel 1 0| z 1
P15-0135-B |Z&aklady gastronémie 2 2 | S| 6
P15-0136-B ZékladY spracovania a skladovania 1 31s |6
potravin
P15-0138-B | Kvalita potravin ZivociSneho p6vodu 2 2 | S 6
E15-0172-B | Matematika pre potravinarov 1 2 | S 4
P15-0093-B | Organicka chémia 2 2 | S 6
P15-0158-B | Prevadzkova prax v gastronémii | 0 | 3t| Z 4
P15-0137-B | VyZiva a stravovanie 2 2 | S 6
P15-0141-B | Fyzioldgia vyzivy cloveka 1 2 | S 4
P15-0140-B | Potravinarska biochémia 2 2| S 6
P15-0142-B | Technologické zariadenia v gastrondmii | 2 2 | S 6
P15-0139-B | Technoldgie pripravy stravy 2 2 | S 6
P15-0152-B | Mikrobioldgia v gastrondmii 2 2 | S 6
P15-0159-B | Prevadzkova prax v gastrondmii ll 0 |6t Z 8
P15-0119-B | Senzorickd analyza potravin 1 2 | S 4
P15-0146-B Spravna hlygi?nické a vyrobnad prax ) 11 s 4
v gastronomii
P15-0075-B | Tedria a metodoldgia zaveretnej prace | 1 1]z 2
P15-0143-B | Zaklady chémie potravin 2 2 | S 6
P15-0132-B Hygigna st,ravovacich sluzieb 1 5 | s 4
a zariadeni
P15-0149-B Legislatl"va,’ kontrola a ochrana 1 5 S 4
spotrebitela
ManaZment a marketin
P15-0148-8 gastronomickych sluiies 2 2| S 6
P15-0153-B Napoje a r’nirloritné rastlinné produkty 5 5 | s 6
v gastronémii
P15-0154-B | Technoldgie vyroby pokrmov | 2 | S 6
P15-0151-B | Autentifikacia pokrmov a ndpojov 1 2 | S 4
P15-0001-B | Bakalarska praca 6h0 0| Z 12
Ekonomika a Gctovnictvo
P15-0150-8 gastronomickych sluzieb 2 2| S 6
P15-0160-B | Prevadzkova prax v gastrondmii lll 0 |1t| Z 2
P15-0157-B | Technoldgie vyroby pokrmov |l 2 2 | S 6
Spolu - povinné kredity 2512622 (30|26 |30
Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity 5114|8040
Celkovy pocet kreditov za semester 3030|3030 30|30
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Povinne volitelné

Kéd predmety Hodiny/tyziden Semester - kredity
predmetu ( 10 kreditov za 3 roky) P C S 2 3 4 5
E15-167Z-B | Anglicky jazyk A 0 2 YA
E15-171Z-B | Francuzsky jazyk A 0 2 Z
P15-0066-8 | "ormacne zdroje o| 2 | z

v bioldgii a potravinarstve
E15-175Z-B | Nemecky jazyk A 0| 2 Z
E15-179Z-B | Rusky jazyk A 0| 2 Z
P15-0095-B Ser,nir?ér z anorganickej 0 ) 7
chémie
E15-183Z-B | Spanielsky jazyk A 0 2 Z
P15-0005-B | Uvod do 3tudia 1 0 Z
E15-168L-B | Anglicky jazyk B 0 2 Z 3
E15-172L-B | Francuzsky jazyk B 0 2 z 3
E15-176L-B | Nemecky jazyk B 0 2 z 3
E15-180L-B | Rusky jazyk B 0 2 z 3
P15-0073-B |Seminar k praxi 2 0 z 2
P15-0096-8 | CTINdrz organickej 0| 2 | z 2
chémie
E15-184L-B |Spanielsky jazyk B 0 2 V4 3
P15-0144-B |Enogastrondémia 1 2 S 4
P15-0145-B |Podnikanie v gastrondmii 1 2 S 4
P15-0059-B Epidemi9|o’gia a alergie 1 ) S 4
z potravin
P15-0147-B Systémy spoloéného 1 ) S 4
stravovania
P15-0156-8 | Vroba dietetickych 1] 2| s 4
potravin a jedal
P15-0155-B V\f/rol:?a tradi¢nych potravin 1 ) S 4
a jedal

Statna skudka pozostava z obhajoby bakalarskej prace.
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I1. Studijné plany a charakteristika inZinierskych Studijnych programov

InZiniersky $tudijny program : APLIKOVANA BIOLOGIA
Garant Studijného programu : prof. MVDr. Peter Massanyi, DrSc.

Profil absolventa

Absolvent Studijného programu aplikovana biolégia disponuje poznatkami z genetickej,
Strukturdlnej  a molekularnej  podstaty  biosyntetickych  procesov  produkénych
a reprodukénych schopnosti organizmov. Ovlada biochemické, analytické a mikrobiologické
metddy, je zruény v technikach génového inzinierstva pri cielenej konstrukcii novych
vysokoprodukénych odrod, plemien, vratane geneticky modifikovanych organizmov pre
Specidlne aplikacie. Disponuje vedomostami z oblasti ochrany a tvorby Zivotného prostredia.

Absolvent Studijného programu aplikovana bioldgia dokaze samostatne a tvorivo realizovat
molekulové a bunkové techniky pre mapovanie, charakterizovanie a cielend GUpravu gendému,
vratane metdd atechnik pre identifikdciu molekuldarnych markérov hospodarsky
vyznamnych vlastnosti organizmov.

Uplatnenia absolventa:

Absolvent Studijného programu aplikovana bioldgia je pripraveny posobit predovsetkym vo
vyskumnych avzdeldvacich institicidch zameranych na oblast molekuldarnej bioldgie
a zZivotného prostredia. Tvorivo dokaze aplikovat ziskané odborné vedomosti v statnej sprave
pri ochrane a tvorbe Zivotného prostredia. Uplatnenie najde v Slachtitelskej praxi pri rieseni
cielenej tvorby nového genetického materidlu na uUrovni molekulovej genetiky. Svoju
sebarealizaciu najde aj v potravinarskom priemysle, kde aktivne p6sobi pri inovacii zdravych
a funkéne neskodnych potravin, pripadne potravin podporujucich zdravie konzumenta.
Dokaze komunikovat vo svetovom jazyku a aktivne ovlada informacné akomunikacné
technolédgie.
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InZiniersky Studijny program
Studijny program: APLIKOVANA BIOLOGIA /I - ABI/
Denné studium

Kéd Povinné predmety Hodiny/tyideri | Semester - kredity
predmetu P C S 1 2 3 4
P15-0009-I | Biochemické metédy 2 1 S 4
P15-0031-l | Imunobioldgia 1 2 S 4
P15-0103-I | Mikrobidlna genetika 1 2 S 4
P15-0034-I | Neurobioldgia 2 2 S 6
P15-0037-1 | Reprodukénd bioldgia 1 2 S 4
P15-0099-I | Bioaktivne metabolity mikroorganizmov 1 2 S 4
P15-0086-I | Chémia odpadov 1 2 S 4
P15-0018-I r'\::;?s:|2cti?Chnlky génovych 2 | 2] s 6
P15-0105-I | Mikrobioldgia a parazitoldgia 1 3 S 6
P15-0020-I | Radioaktivita v Zivotnom prostredi 2 1 S 4
P15-0101-I | Ekolégia mikroorganizmov 2 2 S 6
P15-0084-I | Environmentdlna chémia 2 1 S 4
A15-0067-1 | Genomika a bioinformatika 2 2 S 6
P15-0033-l | Molekulova fyzioldgia 1 3 S 6
P15-0002-I | Diplomova praca 120h| O Z 20
P15-0003-I | Odborna prax 0 6t | Z 10

Spolu - povinné kredity 18 | 28 | 22 | 30
Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity 12 | 2 8 0
Celkovy pocet kreditov za semester 30 |30 | 30 | 30

Kéd Povinne volitelné predmety Hodiny/tyZderi | Semester - kredity
predmetu ( 12 kreditov za 2 roky ) P C S 1 2 3 4
A15-0044-1 | Ekogenetika 1 2 S 4
P15-0013-I | Embryotechnoldgie 2 2 S 6
P15-0027-I | Fyziolégia vyzivy 1 2 S 4
P15-0029-I | Fyziologicka genetika 2 2 S 6
P15-0035-I | Ochrana biodiverzity Zivocichov 2 0 S 3
A15-0219-1 | VyZiva a kimenie hospodarskych zvierat 1 3 S 6
P15-0032-I | Metabolizmus bioaktivnych latok 2 2 S 6
P15-0014-I | Enzymové inZinierstvo 2 1 S 4
P15-0036-I | Patofyzioldgia Zivocichov 1 2 S 4
A15-0188-1 | Toxikoldgia potravin 2 2 S 6
P15-0038-I | Toxikoldgia Zivocichov 1 3 S 6
P15-0011-I | Biotechnoldgie v rastlinnej produkcii 2 2 S 6
P15-0012-I | Biotechnoldgie v Zivocisnej produkcii 2 2 S 6
A15-0068-1 | Ochrana genofondu rastlin 1 2 S 4
P15-0094-I | Prirodné organické zluceniny 1 2 S 4

Statna skuska pozostava z obhajoby diplomovej prace
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InZiniersky Studijny program
Aplikovana biolégia /I-ABI/
externa forma

Kéd L, Rozsah Semester - kredity
Povinné predmety

predmetu P |C|S|[1|2|3|4|5]|6
P15-0009-I | Biochemické metddy 26 |13|S| 4

P15-0103-I | Mikrobialna genetika 13 |26|S | 4

P15-0034-I | Neurobioldgia 26 |26|S| 6

P15-0013-I | Embryotechnolégie 26 |26|S| 6

P15-0018-I | Metddy a techniky génovych manipulacii| 26 |26 S 6

P15-0105-I | Mikrobiolégia a parazitolégia 13 |39(S 6

P15-0020-I | Radioaktivita v Zivotnom prostredi 26 |13 S 4

P15-0014-I | Enzymové inZinierstvo 26 |13 S 4

P15-0036-I | Patofyziolégia Zivocichov 13 |26 S 4

P15-0101-I | Ekoldgia mikroorganizmov 26 |26 S 6

P15-0033-I | Molekulova fyziolégia 13 |26 S 6

P15-0037-I | Reprodukéna bioldgia 13 |26 S 4

P15-0031-I | Imunobioldgia 13 |26(S 4

P15-0027-1 | Fyzioldgia vyzivy 13 |26/ S 4

P15-0099-I | Bioaktivne metabolity mikroorganizmov | 13 |26 S 4
A15-0067-1 | Genomika a bioinformatika 26 [26]S 6
P15-0086-I | Chémia odpadov 13 |26|S 4
P15-0084-I | Environmentalna chémia 26 [13]S 4
P15-0038-I | Toxikoldgia Zivocichov 13 |39(S 6
P15-0002-I | Diplomova préca 120h| 0 | Z 20
P15-0003-I | Odborna prax 0 |6t|Z 10
Celkovy pocet kreditov za semester 2024 (2414|1030

Statna skudka pozostava z obhajoby diplomovej prace
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InZiniersky $tudijny program : AGROBIOTECHNOLOGIE
Garant studijného programu: prof. RNDr. Zdenka Galova, CSc.

Profil absolventa
Absolvent Studijného programu agrobiotechnoldgie, ma vedomosti o podstate biologickych,

biochemickych, biotechnologickych a bioinZinierskych procesov, spojenych s uplatnenim
modernych biotechnologickych metdd a technik kultivacie mikroorganizmov, tkanivovych
kultar, pripravy biologicky vyznamnych latok, transformacie réznych substratov. Dokaze
aplikovat metédy analyzy biologického materidlu vratane mapovania gendmu Zivych
organizmov, metddy a postupy jeho Upravy, genetickej modifikacie, izolacie a identifikacie
génov a molekularnych markerov. Absolvent ma znalosti o polnohospodarskych,
potravinarskych, farmaceutickych, chemickych a environmentdlnych biotechnoldgidch a
uplatni sa v polnohospodarskych a potravinarskych podnikoch, vo vyskumnych
a Slachtitel'skych ustavoch, vo vyrobnych biotechnologickych prevadzkach.

Uplatnenie absolventa

Absolvent Studijného programu biotechnolédgie je schopny tvorivo aplikovat ziskané
poznatky pri vyvoji a riadeni biotechnologickych wvyrob. V pribuznych oblastiach vie
modelovat, simulovat a kontrolovat biotechnologické postupy a optimalizovat vyrobné
procesy. Absolvent ma vedomosti a zrucnosti pre hodnotenie surovin  z hladiska ich
mozného biotechnologického spracovania aplikaciou fyzikalno-chemickych a biologickych
metdd analyzy i ekonomického a legislativneho posudenia vyslednych efektov. Vyskumnu
pracu realizuje svysokou mierou samostatnosti atvorivosti a ma schopnosti trvalym
samostudiom udrziavat kontakt s rozvojom vednych disciplin tvoriacich agrobiotechnolégie.
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InZiniersky Studijny program
Studijny program: AGROBIOTECHNOLOGIE /I - ATI/
Denné studium

Kéd .. Hodiny/tyzden Semester - kredity
Povinné predmety

predmetu P o S 1 2 3 4
P15-0009-I | Biochemické metédy 2 1 S 4

A15-0044-1 | Ekogenetika 1 2 S 4

P15-0013-I | Embryotechnoldgie 2 2 S 6

P15-0029-I | Fyziologickd genetika 2 2 S 6

P15-0084-I | Environmentdlna chémia 2 1 S 4

P15-0026-I | Fyziolégia regulacnych mechanizmov 1 3 S 6

P15-0014-I | Enzymové inZinierstvo 2 1 S 4

p15-0018-1 | V1€tody a techniky génovych 2 | 2| s 6

manipuldcii

P15-0100-I | Biotechnoldgie mikroorganizmov 2 2 S 6
P15-0011-I | Biotechnoldgie v rastlinnej produkcii 2 2 S 6
P15-0012-I | Biotechnoldgie v Zivocisnej produkcii 2 2 S 6
A15-0067-1 | Genomika a bioinformatika 2 2 S 6
P15-0002-I | Diplomova praca 120h| O z 20
P15-0003-I | Odborna prax 0 6t z 10
Spolu - povinné kredity 30 | 10 | 24 | 30
Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity 0 20 6 0
Celkovy pocet kreditov za semester 30 | 30 | 30 | 30

Kéd Povinne volitel'né predmety Hodiny/tyZderi | Semester - kredity
predmetu (12 kreditov za 2 roky) P C S 1 2 3 4
T15-0141-1 | BioinZinierstvo 2 1 2] s 6
P15-0103-I | Mikrobidlna genetika 1 2 S 4
A15-0051-1 | Molekulova genetika a imunogenetika 1 2 S 4
P15-0099-I | Bioaktivne metabolity mikroorganizmov | 1 2 S 4
P15-0086-I | Chémia odpadov 1 2 S 4
P15-0032-1 | Metabolizmus bioaktivnych latok 2 2 S 6
P15-0020-I | Radioaktivita v Zivotnom prostredi 2 1 S 4
P15-0038-I | Toxikoldgia Zivocichov 1 3 S 6
E15-0168-B | Marketing 2 2 S 6
P15-0035-I | Ochrana biodiverzity Zivoc¢ichov 2 0 S 3
A15-0068-1 | Ochrana genofondu rastlin 1 2 S 4
A15-0055-1 | Slachtitelské programy v chove zvierat 1 2 S 4

Statna skuska pozostava z obhajoby diplomovej prace.
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InZiniersky $tudijny program : BEZPECNOST A KONTROLA POTRAVIN
Garant studijného programu: prof. Ing. Jozef Golian, Dr.

Profil absolventa

Absolvent ovlada principy mikrobiologickej a chemickej bezpecnosti potravin horizontalne aj
vertikdlne, uplatfovanie integrovaného pristupu z farmy po stol a od stola po farmu.
Zabezpeduje ariadi vysledovatelnost potravin, vyhodnocovanie informacii aich analyzu
z rychleho vystrazného systému a stiahnutie vyrobkov z trhu. Aplikuje, rozvija a vyhodnocuje
systém analyzy rizika svyuZivanim matematickych a prediktivnych modelov v zmysle
preventivneho principu vzaujme ochrany zdravia ludi akomunikdcie o bezpecnosti
produkovanych potravin.

Uplatnenie absolventa

Absolventi sa uplatnia v potravinarskych podnikoch v timoch pre bezpecnost potravin,
v podnikovych laboratdridch a na uUseku riadenia, kontroly a auditov. Uplatnenie najdu
v Statnych aj privatnych laboratdridach zameranych na kontrolu a bezpecnost potravin,
uplatnia sa vramci poradensko-konzultacnych sluZzieb, v oblasti systémov akreditacie
v potravinarstve, tvorby legislativy, odhadovania rizik v potravinarstve. Siroké uplatnenie
najdu aj v oblasti riadenia bezpecnosti v distribuénej a obchodnej sfére ako aj vo verejnom
stravovani. Uplatnenie ndjdu aj v potravindrskom Skolstve, v Statnych organoch,
v zahraniénych kontrolnych instituciach, v ramci spoluprace s Eurdpskym uradom pre
bezpecnost potravin, vo vedeckych paneloch a pracovnych skupinach.
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Studijny program: BEZPECNOST A KONTROLA POTRAVIN /I - BKI/
Denné studium

Kéd Povinné predmety Hodiny/tyzden Semester - kredity
predmetu P C S 1 2 3 4
P15-0060-I | FalSovanie a autentifikacia potravin 1 2 S 4
P15-0087-1 | Chémia potravin 2 2 S 6
P15-0106-1 | Mikrobiolégia potravin 1 3 S 6
P15-0053-I | Akreditdcia a certifikacia v potravinarstve 1 2 S 4
P15-0056-1 | Bezpelnost potravin 2 2 S 6
P15-0061-1 | Hodnotenie rizik 2 1 S 4
P15-0049-I | Technoldgie potravin ZivociSneho povodu 1 3 S 6
A15-0188-1 | Toxikoldgia potravin 2 2 S 6
P15-0016-I | Geneticky modifikované potraviny 2 2 S 6
P15-0067-I | Legislativa a kontrola potravin 1 2 S 4
P15-0069-I | Ochorenia z potravin 1 2 S 4
P15-0109-I | Potravinarska mykoldgia 1 2 S 6
P15-0127-1 | Technoldgie potravin rastlinného pévodu 2 2 S 6
P15-0002-I | Diplomova praca 120h | O Z 20
P15-0003-I | Odborna prax 0 6t | Z 10

Spolu - povinné kredity 16 | 26 | 26 | 30
Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity 14 | 4 4 0
Celkovy pocet kreditov za semester 30 | 30 | 30 | 30

Kod Povinne volitelné predmety Hodiny/tyZderi | Semester - kredity
predmetu (12 kreditov za 2 roky ) P C S 1 2 | 3| 4
P15-0068-I | Nutrigenomika 2 2 S 6
P15-0118-l | Senzometrika a informatika v potravinarstve | 2 2 S 6
P15-0079-1 | Zdravotna bezpecnost potravin 2 2 S 6
P15-0099-I | Bioaktivne metabolity mikroorganizmov 1 2 S 4
P15-0065-I | Hygiena vyZivy a stravovania 2 2 S 6
P15-0042-1 | Spracovanie hydiny a minoritnych ZP 1 3 S 6
P15-0078-l | Vzorkovanie potravin 1 2 S 4
U15-0071-1 | Spravne pravo v potravinarstve 2 1 S 4
E15-0090-I | Marketing potravin 2 2 S 6

Statna skuska pozostava z obhajoby diplomovej prace.
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InZiniersky Studijny program
Bezpeénost a kontrola potravin /I-BKI/
externa forma

Kéd L, Rozsah Semester - kredity
Povinné predmety

predmetu P cC|S|1|2|3|4|5]|6
P15-0060-I | FalSovanie a autentifikacia potravin 13 |26| S | 4

P15-0087-1 | Chémia potravin 26 (26| S | 6

P15-0106-I | Mikrobioldgia potravin 13 |39 S | 6
P15-0118-] Senzorpe:crika a informatika v % |26 s |6

potravinarstve

P15-0056-1 | Bezpecénost potravin 26 | 26| S 6

P15-0061-I | Hodnotenie rizik 26 (13| S 4
A15-0188-1 | Toxikoldgia potravin 26 | 26| S 6

P15-0078-I | Vzorkovanie potravin 13 |26 S 4

P15-0069-I | Ochorenia z potravin 13 |26 S 4

P15-0109-I | Potravinarska mykoldgia 13 |39 S 6

P15-0127-1 | Technolégie potravin rastlinného pévodu | 26 | 26| S 6

P15-0079-1 | Zdravotna bezpecnost potravin 26 (26| S 6

P15-0053-I | Akreditacia a certifikacia v potravinarstve | 13 | 26 4
P15-0049-1 | Technoldgie potravin zivo¢iSneho pévodu | 13 | 39 6
P15-0065-I | Hygiena vyZivy a stravovania 26 | 26| S 6
P15-0016-I | Geneticky modifikované potraviny 26 | 26| S 6
P15-0067-I | Legislativa a kontrola potravin 13 |26 S 4
P15-0002-I | Diplomova praca 120h| 0 | Z 20
P15-0003-I | Odborna prax 0 6t 10
Celkovy pocet kreditov za semester 22| 20|22 (16| 10| 30

Statna skudka pozostava z obhajoby diplomovej prace
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Study programme: Food Safety and Control (FSCi)
Graduator of the study program: prof. Ing. Jozef Golian, Dr.
Master degree

Graduate knows principles of microbiological and chemical food safety, both horizontally
and vertically, principles of integrated approach from ,farm to table”. He can manage food
traceability issue, evaluation and analysis of information from the Rapid Alert System for
Food and Feed and has knowledge how to recall the products from the market. Graduate
can apply, develop and evaluate a system of risk analysis with the use of mathematical and
predictive models in terms of the precautionary principle in order to protect human health
and communication about safety of foodstuffs.

By completion of compulsory and compulsory optional courses of the study schedule
graduate is able to:

e obtain and use the principles of traceability of raw materials and foodstuffs in the
whole chain of their production and apply them to specific conditions of the food
enterprise,

e obtain and apply knowledge about the strategy of risk analysis on a scientific basis in
terms of management evaluation and communication,

e apply knowledge of mathematical models, statistical evaluation of the results and
their application in control work,

e use of modern analytical methods for food control, their authentication, detection of
food adulteration,

e professionally can give opinion on draft legislation, on this basis can formulate
changes, e.g. in food labeling, in application of nutrition and health claims etc.,

e manage food information systems and databases, manage and document the
internal control system in the enterprise within the food safety team and top
management,

e analyze, document and evaluate crisis situations to forecast potential risks at the
enterprise level and in communication with the public and the media,

e apply engineering methods and processes at food preservation, sensory,
microbiological, physical-chemical analysis of foodstuffs,

e perform prediction and prevention of alimentary diseases, toxicological and
mycological examinations,

Career opportunities for graduates

Graduates are found in food enterprises in the teams of food safety, in company laboratories
and in management, control and audits. They are recruited in the state and private
laboratories to control food safety, at advisory consulting services, in the field of
accreditation systems in food industry, legislation formation, estimating of food risks.
Management of the safety in the distribution and business level, and also in public catering
are another job opportunities for graduates. They are found in food education institutions,
state divisions, at the foreign inspection institutions, in cooperation with the European Food
Safety Authority, scientific panels and working groups as well.
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Study programme: Food Safety and Control /I-FCS /
Full-time study

Hours/week Term - credits
Course code Compulsory courses
L E E 1 2 3 4
P15-0060-I | Food Adulteration and Autentification 1 2 E 4
P15-0087- | Food Chemistry 2 2 E 6
P15-0106-1 |Food microbiology 1 3 E 6
P15-0053-I Akreditation and Certification in Food 1 5 £ 4
Industry
P15-0056-1 |Food Safety 2 2 E 6
P15-0061-1 |Risk Assessment 2 1 E 4
P15-0049-1 |Food Technology of Animal Products 1 3 E 6
A15-0188-1 |Food Toxicology 2 2 E 6
P15-0016-1 | Geneticaly modified food 2 2 E 6
P15-0067-1 |Food Control and Legislation 1 2 E 4
P15-0069-1 |Foodborne Diseases 1 2 E 4
P15-0109-1 | Food Mycology 1 2 E 6
P15-0127-1 |Technology of foodstuffs of plant origin 2 2 E 6
P15-0002-1 | Diploma Thesis 120h| O C 20
P15-0003-1 | Practical Training 0 6w| C 10
Together - compulsory credits 16 | 26 | 26 | 30
Tohether - compulsory elective and optional credits 14 | 4 4 0
Total credits per semester 30 | 30 | 30 | 30
Compulsory optional subjects Hours/week | Term - credits
Course code -
( 12 credits for 2 years)) L E|E| 1|2 3|4
P15-0068-1 | Nutrogenomics 2 2 E 6
P15-0118-l | Sensometrics and Informatics in Food Science 2 2 | E| 6
P15-0079-1 | Health Safety Aspects of Food 2 2 | E| 6
P15-0099-1 | Bioactive metabolites of microorganisms 1|2 |E 4
P15-0065-1 | Hygiene of Nutrition and Alimentation 2 2 E 6
P15-0042-1 | Poultry and Minority Animal Products Processing | 1 3 | E 6
P15-0078-1 | Sampling of Foods 1 2 | E 4
U15-0071-1 | Administrative Law in Food 2 1 E 4
E15-0090-1 | Food Marketing 2 2 E 6

State Examination consists of a thesis defense.
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Studijny program : TECHNOLOGIA POTRAVIN

Garant $tudijného programu : prof. Ing. Juraj Cubon, CSc.

Profil absolventa

Absolvent ovlada problematiku technoldgii potravin polnohospoddrskeho pdévodu. Je
pripraveny uplatnit sa v riadeni vyrobnych procesov podnikov agropotravinarskeho sektoru
rozneho typu, so Sirokym zameranim na technoldgie potravin, tak rastlinného ako aj
ZivociSneho pbévodu a zuzitkovanie vznikajucich vedlajSich produktov.

Na zaklade absolvovania povinnych, povinne volitelnych a volitelnych predmetov Studijného
planu absolvent:

. ovlada moderné spbsoby spracovania rastlinnych a Zivocisnych produktov z pohladu
zachovania nutri¢nej, hygienickej a senzorickej hodnoty z nich vyrabanych potravin. Vie
pracovat s literaturou, informaciami, udrziavat kontakt s vyvojom svojej profesie,

. je preto schopny uplatnit sa v riadiacej timovej praci vyrobnych procesov podnikov
rézneho typu zameranych na potraviny,
. uplatnenie je podporené teoretickymi poznatkami konstrukénych prvkov, funkénosti,

technickych a technologickych principov procesov kompletnych vyrobnych liniek a regulacne;j
techniky pri reSpektovani kvality (biologickej podstaty) finalnych produktov, ekologickych
poziadaviek a rentability vyroby,

Na zaklade ziskanych praktickych poznatkov z oblasti technologickych postupov spracovania
polnohospodarskych komodit, zaloZzené na si¢asnom stave poznania, absolvent dokaze:

. aplikovat vedecké, technické, socidlne principy do zachovania kvality prirodnych
zdrojov potravin a ich efektivneho vyuzitia s osobitnym zretefom na regionalnu politiku v
zmysle poZiadaviek EU,

. kreativne pristupovat k inovacii vyrobkov,

. kriticky analyzovat a navrhovat komplexné riesenia.

Uplatnenie absolventa

Absolventi ndjdu moznost uplatnenia v podnikoch a akciovych spoloénostiach réznych typov
(malo- a velkoprevadzky, kombinaty so Sirokym spektrom technoldgii potravin rastlinného
a zivocisneho pévodu).

V poradenstve, v vzdeldvacich a vyskumnych institdcidch, v zdruZeniach pestovatelov,
chovatelov, spracovatelov (efektivna praca v time ako ¢len, pripadne veduci),
v polnohospoddrskom Skolstve (stredné, vysoké) a agropotravinarskom vyskume.

V institucidch odbornej spravy v oblasti zachovania kvality a zdravotnej bezpecnosti potravin,
s osobitnym zretelom na regiondlnu politiku a efektivne uplatnenie sa SR na eurdpskom
(svetovom) potravinarskom trhu.

V organizaciach pripravujucich standardy/normy pre potravinarske suroviny a potraviny.
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InZiniersky Studijny program
Studijny program: TECHNOLOGIA POTRAVIN /1 - TNI/
Denné studium

Kéd Povinné predmety Hodiny/tyZderi | Semester - kredity
predmetu P C S 1 2 3 4
P15-0087-1 | Chémia potravin 2 2 S 6
P15-0116-1 | Konzervovanie potravin 2 2 S 6
P15-0046-1 | Technolégia mlieka I. (chémia) 1 3 S 6
P15-0128-1 | Technoldgie spracovania cerealii 1 3 S 6
P15-0106-1 | Mikrobioldgia potravin 1 3 S 6
P15-0122-1 |Sladovnictvo a pivovarnictvo 1 2 S 4
P15-0044-1 | Technoldgia méasa | (Jatocnictvo) 1 3 S 6
P15-0047-1 |Technolégia mlieka Il (spracovanie) 1 3 S 6
E15-0090-1 | Marketing potravin 2 2 S
T15-0144-1 | Potravinarska technika 2 2 S
P15-0045-1 | Technoldgia masa Il (spracovanie) 1 3 S
P15-0129-1 Tech.rjolégie spra,covania okopanin a 5 5 S 6

Specidlnych plodin
P15-0002-1 | Diplomova praca 120h| O 20
P15-0003-I | Odborna prax 0 6t 10
Spolu - povinné kredity 24 | 22 | 24 | 30
Spolu - povinne volitelné a vyberové kredity 6 8 6 0
Celkovy pocet kreditov za semester 30 |30 | 30 | 30

Kod Povinne volitelné predmety Hodiny/tyZderi | Semester - kredity
predmetu (12 kreditov za 2 roky ) P C S 1 2 3 4
T15-0141-1 |BioinZinierstvo 2 2 S 6
P15-0060-I | FalSovanie a autentifikdcia potravin 1 2 S 4
P15-0042-1 | Spracovanie hydiny a minoritnych ZP 1 3 S 6
P15-0113-1 |Enoldgia 1 3 S 6
P15-0040-1 | Gastronomické technoldgie 1 2 S 4
E15-0170-B | ManaZment 1 2 S 4
P15-0043-l |Syrarstvo 1 3 S 6
P15-0126-1 | Technoldgia nealkoholickych napojov 2 1 S 4
P15-0130-I Technolégie spracovania zahradnickych 5 5 S 6

produktov
P15-0016-i | Geneticky modifikované potraviny 6
P15-0067-i | Legislativa a kontrola potravin 4
P15-0109-i | Potravinarska mykoldgia 6

Statna skuska pozostava z obhajoby diplomovej prace
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V profilovani absolventov bakaldrskeho a inZinierskeho stupria Studia ma nezastupitelné
miesto prax Studentov. Cielom praxe Studentov je ziskat praktické vedomosti, potrebné
navyky a technologicku zruc¢nost z vyrobnych a pracovnych postupov i metéd, ktoré tvoria
sucast Studijného programu.

Prax Studentov sprostredkovdva spojenie fakulty s vyrobnymi, kontrolnymi, riadiacimi
a vedecko-vyskumnymi pracoviskami pricom ziskané poznatky absolventi praxe maju

PRAX

moznost po ukonceni Studia uplatnit vo vyrobnej a riadiacej sfére.

Rozdelenie praxe podla jednotlivych stupriov je nasledovné pre vsetky

akreditované studijné programy:

Bakalarske studijné programy:

Aplikovana biolégia, Agrobiotechnoldgie, Agropotravinarstvo,

Bezpecénost a kontrola potravin, Vinarstvo

Nazov praxe:

Prevadzkova prax

Povinnost absolvovania: 4. semester
Pocet kreditov 6
Dizka trvania: 4 tyidne

Bakaldarsky Studijny program:

Potraviny a technoldgie v gastrondmii

Nazov praxe:

Prevadzkova prax v gastronomii I.

Povinnost absolvovania: 2. semester

Pocet kreditov 4

Dizka trvania: 3 tyzdne

Nazov praxe: Prevadzkova prax v gastronomii Il.
Povinnost absolvovania: 4.semester

Pocet kreditov 8

Di%ka trvania: 6 tyZzdriov

Nazov praxe: Prevadzkova prax v gastronomii lll.
Povinnost absolvovania: 6. semester

Pocet kreditov 2

Dizka trvania: 1 tyzden

InZinierske Studijné programy:

Aplikovana biolégia, Agrobiotechnolégie, Bezpeénost
a kontrola potravin, Technolégia potravin,
Food Safety and Control

Nazov praxe:

Odborna prax

Povinnost absolvovania: 4, semester
Pocet kreditov: 10
Dizka trvania: 6 tyZzdriov

Seminar k praxi: povinne volitelny predmet na I. stupni $tudia /2.semester/,
pocet kreditov 2, vymera za tyzden : 2/0
Zapocet z praxe udeluje pedagoég zodpovedny za prax.
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a)

b)

Studijny poriadok

Cast prva
Zakladna charakteristika

Clanok 1
Uvodné ustanovenie

Studijny poriadok (dalej len ,poriadok”) Slovenskej polnohospoddrskej univerzity
v Nitre (dalej len ,SPU“) je vydany v zmysle § 15 ods. 1 pism. c) zdkona ¢. 131/2002
Z. z. o vysokych skolach a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni neskorsich
predpisov (dalej len ,zdkon“) a StatGtu SPU ako vnUtorny predpis SPU a upravuje
pravidla studia bakaldrskych, inZinierskych a doktorandskych Studijnych programov na
SPU.

Poriadok SPU je zavazny pre vSetkych Studentov, vysokosSkolskych ucitelov a dalSich
pracovnikov SPU, ktori poskytuju a organizacne zabezpecuju vysokoskolské Studium.

Clanok 2
Studijny odbor, $tudijny program, spoloéné $tudijné programy

SPU poskytuje vysokoSkolské vzdeldavanie v Studijnych programoch bakaldrskeho,
inZinierskeho a doktorandského stupra sStudia akreditovanych bud v jednom Studijnom
odbore, alebo v kombinacii dvoch studijnych odborov. Bakalarsky studijny program sa
uskutocniuje ako interdisciplinarne studid, ak je uskutoénovany vo viac ako dvoch
Studijnych odboroch.

Studijné programy uskutoériuju a organizaéne zabezpeduju fakulty, ktoré su
zodpovedné za realizaciu a kvalitu vzdelavacieho procesu.

Studijny program (dalej len ,,SP“) sa uskuto&riuje podla vopred definovanych a verejne
l[ahko pristupnych pravidiel studia vo vSetkych fazach studijného cyklu, ktorymi su
prijimacie konanie, priebeh a hodnotenie S$tudia, uzndvanie vzdelania, ukoncenie
Studia, udelovanie titulu a vydavanie diplomu a dalSich dokladov o ziskanom vzdelani.
Zohladnuju sa osobitosti vyplyvajuce zo Specifickych potrieb Studentov.

SP je uskutocfiovany spdsobom, ktory posilfiuje vnitornd motivaciu $tudentov neustdle
sa zdokonalovat a vedie k dodrzZiavaniu principov akademickej etiky alebo profesijnej
etiky — ak ide o profesijne orientovany bakaldrsky SP. V ramci $tudijného programu je
posilfiovany zmysel pre autondmiu, samostatnost a sebahodnotenie a zaroven je
Studentom poskytované primerané vedenie a podpora ucitelov zaloZzend na vzajomnom
reSpekte a Ucte.

SP umozZfiuje zodpovedajlice vzdeldvanie sa mimo SPU v domaécich a zahraniénych
instituciach, najma prostrednictvom podpory mobilit. Vysledky tohto vzdeldvania su na
SPU uznévané podla pravidiel uvedenych v smernici o mobilitach Studentov.

Kvalitu SP raz ro¢ne monitoruje a vyhodnocuje programova komisia SP na zéklade
vnutornej hodnotiacej spravy.
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7.

10.

Studijné vysledky, formy a metddy vzdeldvania a zapajanie sa $tudentov do tvorivych
¢innosti su kazdoro¢ne vyhodnocované v Sprave o vysledkoch vzdelavacej ¢innosti SPU
a v Sprave o vedeckovyskumnej a vzdeldvacej ¢innosti v doktorandskom Studiu na SPU.

Pravo rozhodovat alebo konat vo veciach vymedzenych tymto poriadkom ma pri SP
uskutoiovanych na fakulte dekan fakulty, v definovanych pravomociach
a zodpovednostiach aj Programova komisia SP.

Fakulty moézu v spolupraci s inymi vysokymi Skolami, vratane vysokych $kél so sidlom
mimo Uzemia Slovenskej republiky, zabezpe&ovat akreditované spoloéné SP, na tvorbe
ktorych sa podielaju vSetky spolupracujuce vysoké Skoly. Dohoda spolupracujicich
vysokych kol vymedzi podmienky spoluprace, ktoré urcéia najma podmienky prijatia na
spolo¢ny SP, podmienky absolvovania $tudia, podrobnosti o organizacii §tudia,
o udelovanom akademickom titule a podrobnosti o dokladoch o skonceni Studia.
Student prijaty na S$tudium spolo¢ného SP je pocas studia Studentom vietkych
spolupracujucich vysokych skol (to neplati pre Statistické a rozpoctové ucely, ked je
povaZovany za Studenta tej vysokej Skoly, ktord mu v prislusnej ¢asti Studia zabezpecuje
vzdeldvanie). Dohoda o spolo¢nych SP upravi tieZ platnost vnutornych predpisov
vysokych $kél pre $tudentov spoloénych SP a rozhodovanie o ich akademickych pravach
a povinnostiach v sulade s vnatornymi predpismi vysokej Skoly a pravnymi predpismi
§tatu, vktorom sa $tudium uskutocfiuje. V pripade spoloénych SP vysokd $kola
zabezpecuje formy a metdédy vzdeldvania, ucenia sa a hodnotenia Studijnych vysledkov
v stilade so $tandardmi pre SP a tymto poriadkom.

Profesijne orientované bakalarske SP obsahuju povinnd odborni prax Studentov
v zmluvne spolupracujlcej organizacii v celkovom rozsahu aspon jeden semester (30
kreditov), ktorej Ucelom je rozvoj praktickych profesijnych zru¢nosti.

Clanok 3
Bakalarske, inZinierske a doktorandské SP

Vzdelavanie na SPU sa realizuje v troch stupnoch studia:

a) |.stupen — bakaldrske studium,

b) IlI. stupen — inZinierske studium,

c) Il stupen — doktorandské stadium.

Vzdeldvanie vo vSetkych troch stuprioch Studia sa kondi statnymi skuskami. Obhajoba
zaverecnej (bakalarskej, diplomovej, dizerta¢nej) prace patri medzi Statne skusky.

Absolventi SP ziskavaju vysokoskolské vzdelanie prisluiného stupria (prvého, druhého,
tretieho) s udelenim prislusSného akademického titulu — bakaladr (Bc.), inZinier (Ing.),
doktor (PhD.).

Clanok 4
Formy a metédy Studia, dizka stadia

SP sa uskutoéfiuje v dennej alebo v externej forme $tudia. PouZivané formy a metédy
vzdeldvania, uéenia sa a hodnotenia studijnych vysledkov stimuluja studentov prijimat
aktivnu Ulohu v procese ucenia sa a v rozvoji akademickej kariéry.
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Denna forma Studia je zhladiska casovej narocnosti prace Studenta vratane
samostatného Stldia a samostatnej tvorivej €innosti organizovand v rozsahu 1 500
az 1 800 hodin za akademicky rok.

Externd forma Studia je organizovana v rozsahu 750 az 1 440 hodin za akademicky rok
vratane samostatného Studia a samostatnej tvorivej ¢innosti Studenta.

. Vzdeldvacie cinnosti sa uskuto¢iiuju prezencnou, distanénou alebo kombinovanou
metédou. V dennej aexternej forme sa SP uskuto¢iuje rovnakou metddou.
Ak pouzivanie rovnakych metéd nie je moiné, pripadné nevyhnutné rozdiely
v uskutoéfiovani SP v dennej forme av externej forme nesmud mat negativny vplyv
na vysledky vzdeldvania.

. Standardna diZka $tudia je uréend SP a vyjadruje sa v akademickych rokoch.

Standardna dizka $tudia pre bakalarsky SP vratane odbornej praxe je:

a) v dennej forme Studia tri alebo Styri akademické roky; pocet kreditov, ktorych
dosiahnutie je podmienkou riadneho skonéenia $tudia, pre SP v dennej forme $tudia
so $tandardnou dizkou $tudia pre tri akademické roky je 180 kreditov, pre Styri
akademické roky je 240 kreditov,

b) v externej forme studia Styri alebo pat akademickych rokov; pocet kreditov, ktorych
dosiahnutie je podmienkou riadneho skonéenia $tudia, pre SP v externej forme $tudia
so $tandardnou dizkou $tudia pre $tyri akademické roky je 180 kreditov, pre pat
akademickych rokov je 240 kreditov.

. Standardna dika $tadia pre inZiniersky SP vratane odbornej praxe je:

a) v dennej forme Studia jeden, dva alebo tri akademické roky; pocet kreditov, ktorych
dosiahnutie je podmienkou riadneho skoné&enia $tudia, pre SP druhého stupfia
vdennej forme $tddia so $tandardnou dizkou $tudia pre jeden akademicky rok
je 60 kreditov, pre dva akademické roky je 120 kreditov a pre tri akademické roky je
180 kreditov,

b) v externej forme Studia dva, tri alebo Styri akademické roky; pocet kreditov, ktorych
dosiahnutie je podmienkou riadneho skoné&enia 3tidia, pre SP druhého stupfia
v externej forme $tddia so $tandardnou dizkou 3tddia pre dva akademické roky
je 60 kreditov, pre tri akademické roky je 120 kreditov a pre Styri akademické roky
je 180 kreditov.

. Standardna di?ka $tudia pre doktorandsky SP je:

a) v dennej forme Studia tri alebo Styri akademické roky; pocet kreditov, ktorych
dosiahnutie je podmienkou riadneho skoncenia $tudia, pre doktorandsky SP v dennej
forme so $tandardnou dizkou $tddia pre tri akademické roky je 180 kreditov a pre
Styri akademické roky je 240 kreditov.

b) v externej forme $tudia Styri alebo pat akademickych rokov; pocet kreditov, ktorych
dosiahnutie je podmienkou riadneho skonéenia $tudia, pre doktorandsky SP
v externej forme so S$tandardnou dizkou $tadia pre S$tyri akademické roky
je 180 kreditov a pre pat akademickych rokov je 240 kreditov.

Studium podla SP nesmie presiahnut jeho $tandardnu dizku o viac ako dva akademické
roky. Student méZe S$tudium podla SP ukonéit aj skoér, za podmienky ziskania
predpisaného poctu kreditov za dany SP.
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10. Rektor mdze mimoriadne prediZit $tddium nad rozsah ustanoveny v ods. 9 poriadku
najviac o 1 rok a to na odévodnenu Ziadost Studenta, ktory z dévodu krizovej situacie
nemohol riadne skondit studium v uvedenej lehote.

Cast druha
Bakalarsky a inZiniersky stupen sStuidia

Clanok 5
Prijimacie konanie

1. V3eobecné podmienky prijatia uchadzacov na $tadium v jednotlivych SP a podmienky
prijimacieho konania ustanovuje § 55, § 56 a § 58 zakona. Uchadza¢, ktory skoncil
Studium na uznanej strednej alebo vysokej Skole v zahrani¢i musi predloZit Uradne
overené rozhodnutie o uznani dokladu o vzdelani vydané prislusSnym organom
v Slovenskej republike (okresnym uUradom v sidle kraja, uznanou vysokou Skolou alebo
MSVVa$) v zmysle zakona €. 422/2015 Z. z. o uznavani dokladov o vzdelani a o uznavani
odbornych kvalifikacii a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich
predpisov. Uchadza¢ o $tadium spoloéného SP musi spifiat aj podmienky uréené
v dohode podla § 54a zakona a uchddzac o studium v ramci akademickej mobility musi
spifiat aj podmienky vymenného programu podla § 58a zakona.

2. Zakladnou podmienkou prijatia na bakalarsky SP je ziskanie Uplného stredného
vzdelania alebo Uplného stredného odborného vzdelania.

3. Uchadzag, ktory nepreukaze splnenie zdkladnych podmienok prijatia na Stddium v ¢ase
overovania splnenia podmienok na prijatie, moze byt na stadium prijaty podmienecne
stym, Ze je povinny preukdazat splnenie zdkladnych podmienok prijatia na studium
najneskor v den uréeny na zapis na studium.

4. Zakladnymi podmienkami prijatia na $tudium inZinierskeho SP je vysokoskolské
vzdelanie prvého alebo druhého stupna, pricom sucéet pocétu kreditov ziskanych
predchadzajucim vzdelanim a poétu kreditov potrebnych na riadne skonéenie SP
druhého stupna, na ktory sa uchadzac hlasi, musi byt najmenej 300 kreditov.

5. Fakulta mozZe urdit na prijatie na studium dalSie podmienky s cieflom zabezpedit, aby sa
na Studium dostali uchadzaci, ktori prejavia najvyssiu mieru schopnosti a predpokladov
v sulade s § 57 zdkona. Prijimacie konanie je spravodlivé, transparentné a spolahlivé
a vyber uchadzadov je zaloZeny na zodpovedajucich metédach posudzovania ich
spoOsobilosti na Studium, pricom podmienky prijimacieho konania zaruc€uju rovnaké
prilezitosti kazdému uchadzacovi, ktory preukdze potrebné predpoklady
pre absolvovanie Studia.

6. Ak je sucastou overovania schopnosti na sStudium prijimacia skuska, uchadzacovi
so Specifickymi potrebami sa na jeho Ziadost na zaklade vyhodnotenia jeho $pecifickych
potrieb [§ 100 ods. 9 pism. b)] uréi forma prijimacej skusky a sposob jej vykonania
s prihliadnutim na jeho Specifické potreby.

7. Fakulta zverejni véas — najneskér dva mesiace pred poslednym driom uréenym
na podanie prihlasok — lehotu na podanie prihlasok na studium, podmienky prijatia
podla odseku 2 tohto ¢lanku, termin a spdsob overovania ich splnenia, a ak je sucastou
overovania schopnosti na Studium prijimacia skuska, aj formu a rdmcovy obsah skusky
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10.

a spoésob vyhodnocovania jej vysledkov. Fakulta zverejni informdcie oSP, jeho
vzdelavacich cieloch a vystupoch, spésobe vyberu uchddzacov, odporucané osobnostné
predpoklady, uroven ndrodného kvalifikacného ramca, Studijny odbor, udelovany
akademicky titul, podmienky absolvovania SP a informaciu o moZnostiach uplatnenia
absolventov SP. Tieto skutoénosti fakulta zverejfiuje na Uradnej vyveske fakulty,
webovom sidle SPU a hromadnym sp6sobom v sulade so zdkonom o slobodnom
pristupe k informaciam. Rovnakym sp6sobom fakulta zverejiiuje aj informaciu o pocte
uchadzacov, ktorych planuje prijat na $tadium prisludného SP.

Uchadzaé, ktory dostal rozhodnutie o neprijati na Studium modZe podat Ziadost
o preskimanie tohto rozhodnutia. Ziadost podava dekanovi fakulty v lehote do 6smich
dni odo diia jeho dorucenia.

Ak uchdadzac neprejavi o studium zdujem alebo neposkytne informdciu, ¢i sa na Studium
zapiSe v ¢ase urCenom fakultou, zanikne mu pravo zapisat sa na Studium daného
SP. Fakulta zrudi rozhodnutie, ktorym nebol dal$i uchadza¢ v poradi podla vysledkov
prijimacieho konania na Studium prijaty avydd nové rozhodnutie o jeho prijati
na Studium.

V Case krizovej situacie, najma ak sa zmeni organizacia Skolského roka alebo sa zrusi
Cast skusky alebo forma skusky, ktorou sa ukoncuje vychova a vzdelavanie na strednej
Skole, moze fakulta zmenit informacie uvedené v ods. 7 tohto clanku a zverejnit ich
aj vinej lehote. Zmenu informacii moZno vykonat aj opakovane, pricom sa nevyZaduje
jej schvdlenie akademickym sendtom fakulty. Ak ide ozmenu terminu, fakulta
ju zverejni najneskor 14 dni pred tymto terminom.

Clanok 6
Akademicky rok

Akademicky rok sa zacina 1. septembra beZného roka askoné¢i sa 31. augusta
nasledujuceho roka.

Akademicky rok sa cleni na zimny a letny semester. Kazdy semester pozostava
z vyucbovej Casti a skiskového obdobia. Vyucba je rovnomerne rozdelena pocas celého
semestra. Skuskové obdobie trvd najmenej 4 tyzdne. V poslednom semestri Studia
moze byt harmonogram vyucby upraveny aj inym spésobom.

Rektor stanovuje na zaciatku druhého stvrtroku bezného roka harmonogram vyucby na
nasledujuci akademicky rok. Dekani fakult m6Zzu harmonogram vyucby aktualizovat
podla Specifickych potrieb fakulty. V krizovej situacii méze byt harmonogram vyucby
priebeZzne upraveny.

V pripade spoloénych SP v zmysle § 54a zdkona mozZe byt akademicky rok &leneny
aj na tri trimestre.

Clanok 7
Organizacia vzdelavacej ¢innosti
Kazdy predmet SP je realizovany vzdeldvacimi ¢innostami, ktorymi st najma prednaska,
semindr, cvi¢enie, zaverecna praca, projektova praca, laboratdrna praca, staz, exkurzia,
bakalarska a diplomova prax. Vsetky tieto c¢innosti zabezpecuju odborné pracoviska,
ktoré su v danej oblasti kompetentné, vykazuju suvisiacu tvorivu alebo umelecku
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¢innost a realizuju vyuébu predmetov s prislusnym obsahom aj vinych SP ato bez
ohladu na ich formalne zaclenenie na danej fakulte.

Na vsetkych stuprfioch studia predndsaju profesori a docenti a vybrané kapitoly,
so suhlasom osoby zodpovednej za predmet, aj odborni asistenti s akademickym
titulom PhD. (CSc.), vyskumni pracovnici, vyznamni externi odbornici a hostujuci
zahranicni ucitelia. Ostatné vzdeldvacie Cinnosti zabezpecuju najma odborni asistenti,
asistenti a lektori.

Organizované formy vzdeldvacich ¢innosti doplfiaju individudine konzultacie, ktorych
terminy zverejiiuje ucitel v priestoroch pracoviska av Univerzitnom informaénom
systéme (dalej len ,UIS“).

Osoba zodpovednd za predmet spracuje ¢asovy a obsahovy harmonogram a v prvom
tyZdni semestra zverejni v UIS-e konkrétne informacie o vyucbe predmetu, obsahovy
program predndsok a cviceni, podmienky pre udelenie zdpoctu, poziadavky na skusku,
ako aj povinné a odporucané tituly Studijnej literatury.

Ucast $tudentov na vietkych vzdeldvacich €innostiach je povinnd, resp. sa realizuje
v zmysle pokynov osoby zodpovednej za predmet.

Jedna vyucovacia hodina trva 45 minut. Dvojhodinova prednaska v trvani 90 minut
sa realizuje bez prestavky.

SPU alebo fakulty st opravnené zo vzdelavacich c¢innosti vyhotovovat zvukovy zaznam
alebo audiovizudlny zdznam v rozsahu nevyhnutnom na vedecké ucely a studijné ucely.
SPU alebo fakulty mézu vykondvat aj verejny prenos vzdeldvacej cinnosti, najma
verejny prenos prednasky alebo verejnej casti Statnej skusky.

Clanok 8
Kreditovy systém

Na SPU sa realizuje flexibilny systém Studia s kreditovym hodnotenim predmetov
v stlade so zasadami Eurdpskeho systému prenosu kreditov (European Credit Transfer
System — ECTS), § 62 zakona. Kreditovy systém vyuziva zhromazdovanie a prenos
kreditov. Kredity su Ciselné hodnoty priradené k predmetom, ktorymi sa hodnoti zataz
$tudenta spojenda s absolvovanim jednotlivych predmetov SP. Jeden kredit zodpovedd
25-30 hodindm pracovnej zataze Studenta.

Kreditovy systém $tudentovi umoZfiuje volit si tempo $tudia. Kaidy predmet SP ma
priradeny pocet kreditov, ktoré Student ziska po UspeSnom absolvovani predmetu.
Kredity ziskané za absolvovanie predmetov sa Studentovi spocitavaju. Za dany predmet
SP méZe $tudent v priebehu $tudia ziskat kredity iba jedenkrat.

Absolvovanim odporuéaného $tudijného planu prisluéného SP v kazdom akademickom
roku Student v dennej forme Studia ziska 60 kreditov a Student v externej forme Stidia
ziska najviac 48 kreditov. Odporucéany studijny plan je zostaveny tak, aby Student jeho
absolvovanim ziskal predpisany pocet kreditov potrebnych na riadne skoncenie studia
v jeho $tandardnej dizke.

Pocet kreditov potrebnych na riadne skonéenie studia na SPU
a) pre bakalarsky SP so standardnou dizkou $tudia je najmenej 180 kreditov,
b) pre inZiniersky SP so $tandardnou dizkou $tudia je najmenej 120 kreditov.
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Kredity ziskané za cast Studia na niektorej z fakult SPU, vysokej Skole v SR alebo vysokej
Skole so sidlom mimo Uzemia SR na zaklade zmluvy o $tudiu sa Studentovi zapocitavaju
z vypisu vysledkov studia vydaného vysokou Skolou, na ktorej ich Student ziskal.

Kredity ziskané v predchadzajicom studiu na fakulte SPU, inej vysokej Skole v SR alebo
vysokej $kole so sidlom mimo Uzemia SR moéZe, vsulade s danym SP, zapoditat
Studentovi na zdklade jeho pisomnej Ziadosti, na predpisanom formulari v danom
semestri, dekan fakulty po vyjadreni fakultného koordinatora ECTS. Lehota platnosti
kreditov je 6 rokov od absolvovania uznanych predmetov.

RozloZenie kreditov si Student voli s ohladom na podmienky uvedené v ¢lanku 4 ods. 9
tohto poriadku. PrediZenie $tudia nad $tandardniu dizku SP je spojené s thradou
Skolného v zmysle § 92 zakona.

Clanok 9
Studijny plan, $tudijné predmety, informacény list predmetu

Studijny plan $tudenta uréuje ¢asovl a obsahovl postupnost profilovych $tudijnych
predmetov a dalsich vzdeldvacich ¢innosti SP, formy hodnotenia $tudijnych vysledkov
a podmienky na Uspesné ukoncenie Studia v sulade s vystupmi vzdeldavania uvedenymi
v profile absolventa. Profilovy Studijny predmet zdsadnym spOsobom prispieva
k dosiahnutiu profilu absolventa, t. j. ciefov a vystupov vzdeldvania SP.

Profilové Studijné predmety stanovuje programova komisia Studijného programu,
pricom tieto tvoria 60 % z povinnych a povinne volitefnych predmetov.

Povinnostou Studenta je vytvorit si Studijny plan samostatne alebo v spolupraci
so $tudijnym poradcom vramci stanovenych pravidiel prislusného SP v sulade
s poriadkom, Studijnou priru¢kou a sprievodcom ECTS (zverejnenych pred zaciatkom
akademického roka). Tvorba Studijného planu sa realizuje v UIS-e zdpisom na predmety
v termine stanovenom harmonogramom vyucby. V pripade profesijne orientovanych
bakaldrskych SP je obsah SP zostaveny tak, aby umozZfioval dosiahnut zamestnavatelmi
ocCakdvané vystupy vzdelavania s akcentom na rozvoj praktickych profesijnych zru¢nosti
v prisluSnom odvetvi hospodarstva alebo spolocenskej praxe.

Studijného poradcu na fakulte vymenutva dekan. Jeho tlohou je usmerriovat $tudenta
pri zostavovani Studijného planu z hladiska volby predmetov, ¢asovej postupnosti,
kreditového hodnotenia, moznosti absolvovania €asti SP na inej fakulte alebo vysokej
Skole, atd.

Predmety SP sa podla zavaznosti ich absolvovania €lenia na:

a) povinné (v rozsahu maximalne 60 %) — st predpisané SP,

b) povinne volitelné (v rozsahu 20 %) — podmienkou absolvovania casti Studia alebo
celého SP je absolvovanie tychto predmetov v stanovenom, pripadne vy$$om pocte
kreditov podla vyberu Studenta,

c) vyberové — ostatné predmety SP, pripadne predmety iného SP, alebo predmety SP
inej fakulty alebo vysokej Skoly na ziskanie dostato¢ného poctu kreditov v danej ¢asti
§tudia (§ 51 ods. 4 pism. j zékona). Student si ich zapisuje na doplnenie svojho $tudia
s cielom vyuzitia v budicom kariérnom uplatneni.
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10.

Predmety SP sa podla nadvaznosti ¢lenia na:

a) predmety bez nadvaznosti — zapis takéhoto predmetu nie je podmieneny
absolvovanim iného predmetu,

b) predmety podmienené absolvovanim inych predmetov — zapis takéhoto predmetu
je podmieneny absolvovanim iného predmetu (podmieniujuci predmet) alebo inych
predmetov.

Absolvovanie predmetu pozostava zo vzdeldvacich cinnosti uvedenych v informacnom
liste predmetu (dalej len ,ILP“). Vysledok skusky sa hodnoti znamkou, ktora vyjadruje
mieru osvojenia si vedomosti a zrucnosti daného predmetu. Hodnotenie znamkou
sa uskutocnuje podla klasifikanej stupnice ECTS.

Predmet sa konci zapoctom alebo zapoctom a skuskou. Metddy a kritéria hodnotenia
su vopred zndme a pristupné Studentom, suU zahrnuté v ILP, sylabe predmetu
a zarucuju spravodlivé, konzistentné a transparentné overenie ziskanych vedomosti,
zrucnosti a sposobilosti. Hodnotenie poskytuje Studentom spolahlivi spatnu vazbu na
zistenie miery plnenia vystupov vzdelavania. Ak to okolnosti umoznuju, hodnotenie
$tudentov SP vykonava viacero uéitelov.

Kazdy predmet je definovany v katalégu predmetov v UlS-e.

Sylabus predmetu urcuje obsahovld ndpli prednasok, cviceni, semindrov, praktickej
vyucby, exkurzii, samostatnej prace Studenta a formy hodnotenia predmetu. Zverejiuje
sa v UIS-e pred zaciatkom prislusného semestra.

Clanok 9a
Ucitel Studijného programu
Ucitelom sa rozumie osoba definovana § 75 zdkona. Uditelia su vsetky osoby, ktoré
zabezpecuju SP bez ohladu na to, &i si zamestnané na pozicii vysokoskolského ucitela,
vyskumného pracovnika, umeleckého pracovnika, alebo su na pozicii doktoranda alebo
odbornika z praxe a bez ohladu na to, ¢&i pbsobia na vysokej Skole na ustanoveny
tyzdenny pracovny ¢as, alebo na kratsi tyZdenny pracovny cas alebo na zaklade dohod
o pracach vykonavanych mimo pracovného pomeru.

Osoba zodpovedna za predmet je ucitel zabezpecujuci predmet, ktory vedie prednasky
a iné taziskové vzdeldvacie ¢innosti predmetu a zodpoveda za ¢innosti zabezpedovania
kvality v predmete a rozvoj predmetu tak, aby boli dosahované poZadované vystupy
vzdeldvania SP. Ka’doroéne v UlS-e aktualizuje vedecko/umelecko-pedagogicku
charakteristiku (dalej len ,,VUPCH“) v slovenskom jazyku pre I. a Il. stupen Studia a pre
. stupen stadia aj v anglickom jazyku.

Uditel zabezpecujuci profilovy predmet je osoba, ktord zodpoveda za profilovy predmet
v danom SP, ktory zdsadnym spdsobom prispieva k dosiahnutiu profilu absolventa, t. j.
cielov a vystupov vzdeldvania prislusného SP. Uc¢itel profilového predmetu sa aktivne
podiela na vyucbe a realizacii vzdeldvacich cCinnosti. Kazdoro¢ne v UIS-e aktualizuje
VUPCH v slovenskom jazyku pre I. all. stupen Stadia pre lll. stupen Studia aj
v anglickom jazyku.

Profilové predmety zabezpecuju vysokosSkolski ucitelia vo funkcii profesora alebo
vo funkcii docenta, ktori pésobia na vysokej Skole na ustanoveny tyzdenny pracovny
¢as. Odborna kvalifikacia ucitelov zabezpecujicich SP je minimalne o stupef vy3sia nei
kvalifikacia dosahovana jeho ukonéenim.
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Osoba zodpovednd za SP je osoba, ktord ma prisluiné kompetencie a nesie hlavni
zodpovednost za uskuto&fiovanie, rozvoj a zabezpecovanie kvality SP, alebo inak
vymedzenej ucelenej &asti SP (napr. pri kombinacii dvoch 3tudijnych odborov,
pri interdisciplindrnych $tudidch alebo spoloénych SP) a zabezpecduje aj profilovy
predmet v danom SP. Tato osoba pdsobi vo funkcii profesora v prislusnom $tudijnom
odbore na ustanoveny tyzdenny pracovny ¢&as; ak ide o bakalarsky SP, posobi vo funkcii
profesora alebo vo funkcii docenta v prislusnom Studijnom odbore na ustanoveny
tyzdenny pracovny Cas. Jedna a ta istd osoba mbdzZe niest hlavni zodpovednost
za uskutodfiovanie, rozvoj a zabezpelenie kvality najviac troch SP, do tohto poctu
sa nezapoditavaju pripady subehov SP. Tato osoba zarover nenesie hlavnu
zodpovednost za uskutoéfovanie, rozvoj a zabezpelenie kvality SP na inej vysokej $kole
v Slovenskej republike.

Clanok 10

Zapocet
Zapottom sa potvrdzuje splnenie podmienok uréenych osobou zodpovednou
za predmet v ILP, s ktorymi je Student obozndmeny na zaciatku semestra.
Vsetky Studijné povinnosti Studenta pocas semestra (priebezné hodnotenia) vedu
k udeleniu zapoctu.
Zapocet udeluje ucitel, ktory viedol vyucbu daného predmetu.
Udeleny zdpocet ucitel zaznamend do UIS-u, pripadne do vykazu o Studiu, ak bol
Studentovi vydany, spravidla v zapoctovom tyzdni.
Ucitel modZe Studentovi v odévodnenych pripadoch umoZnit splnenie podmienok
udelenia zapoc¢tu v ndhradnom termine, najneskér do 4 tyzdriov od zaciatku
skuskového obdobia.

Clanok 11
Skuaska, opravna skiska

Skuskou sa preveruju vedomosti Studenta z celého obsahu predmetu a jeho schopnost

tvorivym spdsobom prezentovat nadobudnuté teoretické a praktické poznatky.

Skusky sa vykonavaju pisomnou, Ustnou, praktickou alebo kombinovanou formou.

Skusku je mozné vykondvat aj pomocou informac¢no-komunikacnych technolégii. Forma

skasky pre Studenta so Specifickymi potrebami moze byt modifikovana podla druhu

jeho potrieb.

Hodnotenie studijnych vysledkov Studenta v ramci Studia predmetu sa uskutoénuje:

a) priebeznou kontrolou a hodnotenim Studijnych vysledkov pocas vyucbovej casti
daného obdobia Studia (kontrolné otdzky, pisomné testy, Ulohy na samostatnu pracu,
projekty, semestralne prace, referat na semindri a pod.),

b) skuskou z celého obsahu predmetu, ktora tvori minimalne 40 % a maximalne 60 %
z celkového poctu bodov.

Vysledok skusky so zapocitanim priebezného hodnotenia sa na skiske z celého obsahu

predmetu hodnoti znamkou uvedenou v ¢l. 12 ods. 2.

Skusky wvykonaju Studenti v skiSkovom obdobi, najneskor do 31. jula daného
akademického roka. Terminy, c¢as a miesto konania skusky je skudsajuci povinny
zverejnit v UIS-e najneskor 2 tyzdne pred skoncenim semestra. Poclet vypisanych
terminov musi byt primerany poc¢tu Studentov a rovhomerne rozlozeny pocas celého
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skiskového obdobia. V priebehu letného semestra moze skusajuci vypisat terminy
na skusky z predmetov zimného semestra.

6. Na pisomnu Ziadost Studenta alebo ucitela o vykonanie skusky pred skidsobnou
komisiou, podand najneskér po prvom opravnom termine, mdze dekan fakulty
vymenovat skusobnu komisiu na zaklade ndvrhu veduceho pracoviska. Skusobna
komisia ma minimalne 3 clenov. Ucitel predmetu je neskusajucim ¢lenom komisie.
Tento postup umoZiuje spravodlivé zaobchddzanie so Ziadatelmi o napravu.

7. Student sa na skugku prihlasuje prostrednictvom UIS-u. U¢ast na skugke je podmienena
ziskanim zapoctu.

8. V pripade neuspesSne absolvovanej skusky, hodnotenej zndmkou FX (4), ma Student
k dispozicii prostriedok napravy a moéze opakovat skusku najviac dvakrat v terminoch
vypisanych ucitelom predmetu podla schvdleného harmonogramu vyucby na prislusny
akademicky rok a to v sulade s ods. 5 tohto ¢lanku.

9. Student ma pravo vysledok skugky neprijat. V tomto pripade uéitel do UIS-u zaznamena
znamku FX (4).

10. Ak sa Student bezdévodne nedostavi na skusku je hodnoteny znamkou FX (4).

11.Skuska sa kond v jeden den ajej vysledok ozndmi uditel Studentovi spravidla v den
konania skugky, najneskér do 3 pracovnych dni po jej vykonani. Student ma pravo byt
informovany o hodnoteni jeho skusky.

12. Vysledky skusok, vratane znadmky FX (4), zaznamendva ucitel bez odkladu po vykonani
skusky do UlIS-u.

13. Osoba zodpovedna za predmet zabezpedi archivovanie vSetkych dokumentov
suvisiacich s hodnotenim predmetu (pisomnych skdsok, semestralnych prac,
semindrnych prac, pisomnej pripravy Studenta na uUstnu skusku a pod.) najmenej
tri akademické roky ak vyucuje predmet na I. stupni Studia a dva akademické roky
ak vyucuje predmet na Il. stupni stddia. V pripade, Ze ukonci pracovny pomer, odovzda
vSetky prislusné dokumenty na archivaciu osobe zodpovednej za predmet.

Clanok 12
Klasifikacna stupnica

1. Vysledok skusky sa hodnoti znamkou, ktora vyjadruje mieru osvojenia si vedomosti
a zrucénosti daného predmetu.

2. Hodnotenie zndmkou sa uskutocriuje podla klasifikaénej stupnice ECTS.

Klasifikacna stupnica vedomostnej tirovne
Studijné vysledky gl w . .
(slovné a percentudlne vyjadrenie zvladnutia problematiky) Klasifikacny stupef - Znamka

vynikajlce 93 -100 % A —vyborne / excellent =1
nadpriemerné 86-92% B — velmi dobre / very good = 1,5
priemerné 79-85% C—dobre /good =2
prijatelné 72-78% D — uspokojivo / satisfactory = 2,5
splfiaju iba minimalne kritéria 64-71% E — dostatocne / sufficient =3
nesplfiaju ani minimalne kritéria FX — nedostatocne / fail = 4
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Ucitel zaznamenava do UIS-u jedno z hodnoteni: A (1), B (1,5), C (2), D (2,5), E (3).
Vysledok skusky zapisuje aj do vykazu o $tudiu, ak bol Studentovi vydany. Hodnotenie
FX (4) sa do vykazu o Studiu nezapisuje.

Student ziska kredity za predmet v pripade hodnotenia zndmkou A a7 E (1 a? 3).

Na hodnotenie $tudijnych vysledkov sa pouZiva vazeny $tudijny priemer (dalej VSP),
ktory sa vypodita tak, Ze v hodnotenom obdobi sa zrataju suciny poctu kreditov
a Ciselného hodnotenia zndmok za vSetky predmety zapisané Studentom a vysledok sa
vydeli celkovym poctom kreditov zapisanych studentom za dané obdobie. Za predmety,
ktoré si $tudent zapisal a neabsolvoval sa do VSP zapo¢ita zndmka 4. Predmety, ktoré
nie si hodnotené zndmkou sa do VSP nezahffiaju.

VSP za celé $tudium sa vypocita podla odseku 5 tohto €lanku, pricom sa do vypoctu
zahrnu len UspesSne absolvované predmety.

Clanok 13
Zapis

Zapisat sa na Studium moze:

a) prijaty uchadza¢, ktory suhlasil so zdpisom na $tudium SP prisluiného stupria
v danom akademickom roku,

b) podmienetne prijaty uchadza¢, ak najneskér vden zapisu preukdze splnenie
zakladnych podmienok prijatia na $tudium SP prislusného stupfia v danom
akademickom roku.

Zapisat sa na pokracovanie v studiu v prislusnom akademickom roku moze:

a) Student, ktory splnil podmienky uréené SP a poriadkom uvedené v ¢&l. 16,
b) $tudent, ktory sa opatovne zapi$e na $tudium SP po preruseni $tudia.
Terminy zapisov urcuje dekan fakulty.

Zapis uchadzaca prijatého na S$tudium sa moZe uskutolnit aj pred zaciatkom
akademického roka, v ktorom sa ma zacat jeho Studium. V takomto pripade
sa uchadzac stava Studentom 1. septembra tohto akademického roka. Uchddza¢ moéze
svoj zapis pisomne zruSit najneskdr do 15.augusta pred zaciatkom prislusného
akademického roka.

Uchadzad uvedeny v ods. 1 pism. a) a b) tohto ¢lanku je povinny osobne sa zucastnit
zapisu v uréenom termine. V krizove;j situdcii sa zapis moze uskutocnit online.

Zapis do dalSej casti Studia absolvuje Student v zmysle pokynov dekana fakulty.
V pripade, Ze sa Student nezapiSe v stanovenom termine, fakulta pisomne vyzve
Studenta na dostavenie sa k osobnému zapisu v lehote desiatich pracovnych dni
od dorucenia vyzvy.

Student, ktory sa po doruéeni vyzvy v uréenej lehote k zapisu nedostavi a ani nepoziada
o predizenie tejto lehoty pre zdravotné dovody, ktoré mu brania dostavit sa na zapis
sa povazuje za Studenta, ktory studium zanechal.

Student, ktory mal prerudené $tudium, sa osobne zG&astni zapisu v uréenom termine.
V pripade nedostavenia sa Studenta na zapis sa postupuje rovnako ako v ods. 6 a7
tohto ¢lanku.
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Clanok 14
Zapis Studenta pri zmene SP a formy $tudia
Zapis vykona $tudent pévodne prijaty na $tadium SP prislu$ného stupfia:
- v rovnakom Studijnom odbore na inej vysokej Skole, na inej fakulte SPU alebo
na vlastnej fakulte, ktorému dekan fakulty povolil zmenit SP,
- vobdobnej oblasti poznania nauznanej vysokej Skole zriadenej podla pravnych
predpisov iného $tatu, ktorému dekan fakulty povolil zmenit SP.
Podmienkou povolenia zapisu je dorucenie:
a) pisomnej Ziadosti Studenta
aa) z inej vysokej Skoly, z inej fakulty SPU, alebo z vlastnej fakulty alebo z uznanej
vysokej Skoly so sidlom mimo uUzemia SR do 15.augusta prislusného
akademického roka,
ab) z vlastnej fakulty, zapisaného na $tudium rovnakého SP vinej forme $tudia
do 31. janudra alebo do 15. augusta prislusného akademického roka,
b) dokladu vydaného vysokou $kolou, na ktorej je Student v ¢ase podania ziadosti
zapisany na Studium, ktory obsahuje
ba) nazov SP,
bb) ndzov studijného odboru,
bc) vypis vykonanych skdsok (predmet, rozsah za semester, ddtum vykonania skusky,
hodnotenie, kredity),
bd) anotacie absolvovanych predmetov,
c) inych dokladov uréenych v studijnom poriadku fakulty.
V pripade zapisu $tudenta v rovnakom SP v inej forme $tudia na vlastnej fakulte $tudent
doruci podklady uvedené v ods. 1 pism. a) a c) tohto ¢lanku.

Dekan fakulty rozhodne o Ziadosti Studenta najneskér do 30 dni od dorucenia uUplnych
podkladov podla ods. 1 tohto ¢lanku.

Driom zapisu sa Student stava Studentom SPU. Jeho predchadzajuce Studium sa povazZuje
za zanechané dnom, ktory predchddza dniu zapisu. Fakulta do troch pracovnych dni od
uskuto€nenia zdpisu oznami vysokej Skole, na ktorej Student zanechal studium meno
$tudenta, nazov SP, v ktorom $tudentovi umozZnila zapis a datum zapisu.

V pripade povolenia zapisu na vlastnej fakulte, sa za den zanechania studia povazuje den,
ktory predchadza zapisu v rovnakom SP v inej forme $tudia.

Clanok 15
Zapis a absolvovanie predmetov

Zapisom si $tudent vsulade s prislusnym SP a poriadkom fakulty uréuje, akd East
povinnosti chce absolvovat v nasledujucej ¢asti $tudia, na ktory sa zapis vztahuje, pricom
kazdy zapisany predmet musi ukoncit predpisanym spésobom.

Student si zapisuje predmety vtakom pocte kreditov, aby splnil podmienky pre
pokracovanie v studiu v zmysle €l. 16 ods. 4 tohto poriadku; Student v poslednom roku
Studia si zapisuje predmety v pocte kreditov, aby splnil podmienky riadneho skoncéenia
Stadia v zmysle €l. 8 ods. 4 v stlade s €l. 4 ods. 9.

Student si méze v dalsom roku $tudia opakovane zapisat netspesne absolvovany povinny
predmet. Po druhom neulspesnom pokuse je Student vyluceny zo Studia [§ 66 ods. 1
pism. c) zdkonal.
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Student si moZe vdalsom roku 3tudia opakovane zapisat nelspeine absolvovany
povinne volitelny predmet, alebo si mdZe zapisat namiesto neho iny povinne volitelny
predmet. Po druhom neuspesnom pokuse je Student vyluceny zo Studia [§ 66 ods. 1
pism. c) zdkonal.

Student si moéZe vdaldom roku $tudia opakovane zapisat nelspesne absolvovany
vyberovy predmet, alebo si moZe zapisat namiesto neho iny vyberovy predmet alebo
povinne volitelny predmet spomedzi doteraz neabsolvovanych povinne volitelnych
predmetov. Ak Student dosiahol dostatocny pocet kreditov, nemusi si zapisat Ziadny
vyberovy predmet. Ak Student nedosiahol dostatocny pocet kreditov, po druhom
neuspeSnom pokuse o absolvovanie vybraného vyberového predmetu je vyluceny
zo Studia [§ 66 ods. 1 pism. c) zakonal.

V pripade opakovaného predmetu sa Studentovi uzndva zdpocet, ktory mu bol udeleny
v predchdadzajucej Casti studia. Uznany zapocet nevylucuje Studentovu Ucast na vyucbe
opakovaného predmetu. Ak Student nemal udeleny zapocet, je povinny absolvovat
vyucbu v plnom rozsahu.

Na opakované predmety sa vztahuju podmienky ¢l. 11 ods. 7 — 12 poriadku.

Dekan fakulty mézZe Studentovi so Specifickymi potrebami, ktory je evidovany v UlS-e,
podla rozsahu a druhu Specifickych potrieb a Studentovi v dennej forme Studia z dévodu
materskej, resp. rodicovskej dovolenky umoznit absolvovanie predmetov formou
individudlneho Studijného planu. Individuadlny Studijny plan dekan stanovi
na predpisanom formulari.

Cléanok 16
Podmienky pre postup do dalSej casti Stidia a kontrola studia

Podmienky pre postup do dalSej casti Studia a kontrola Studia sa riadia kreditovym
systémom.
Minimalny pocet kreditov potrebny na postup do dalSej ¢asti Studia:
a) pre Studentov v dennej forme Studia je:
aa) vzimnom semestri prvého roku Studia v I. stupni najmenej 6 kreditov,
ab) v kazdom roku studia v I. stupni najmenej 48 kreditov (z odporucanych 60
kreditov),
ac) vkazdom roku Studia v Il. stupni najmenej 48 kreditov (z odporucanych 60
kreditov),
b) pre Studentov v externej forme Studia je:
ba) v kazdom roku studia v I. stupni najmenej 32 kreditov (z odporucanych 45
kreditov),
bb) v kazdom roku Studia v Il. stupni najmenej 28 kreditov (z odporucanych 40
kreditov).
Do minimdlneho pocétu kreditov sa zapoditavaju kredity, ktoré Student ziskal
absolvovanim casti studia na inej fakulte SPU, inej vysoke] Skole v SR alebo mimo Uzemia
SR.
Student splnil podmienky pre postup do daldej €asti $tudia, ak:
a) ziskal minimalny pocet kreditov podla:
aa) ods. 2 a) tohto ¢lanku, ak Studuje v dennej forme Studia,
ab) ods. 2 b) tohto ¢lanku, ak Studuje v externej forme Studia,
b) Uspesne absolvoval opakovane zapisané predmety podla ¢l. 15 ods. 3 — 5 poriadku.
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Student moéze opakovat predmety z predchadzajlcej €asti $tudia za podmienky ¢lanku
4 ods. 9 alebo ods. 10 tohto poriadku.

Kontrola podmienok pre postup do dalSej ¢asti Studia sa uskutoc¢riuje v 1. tyzdni letného
semestra u Studentov v prvom roku dennej formy I. stupna Studia — v pripade nesplnenia
podmienky, budu vyluceni zo Studia podla ¢l. 23 ods. 1c) — a po skonceni skuskového
obdobia letného semestra u Studentov dennej a externej formy v I. a Il. stupni Studia.

Clanok 17
Subezné studium

Student méie pocas studia v jednom akademickom roku stbeine $tudovat v tom istom
stupni dva alebo viac SP poskytovanych rovnakou alebo inou vysokou $kolou. Za $tudium
vdruhom a daldom SP poskytovanom verejnou vysokou $kolou je $tudent povinny
uhradit ro¢né skolné v prislusnom akademickom roku.

Student uvedeny vods. 1 tohto ¢€ldnku je povinny do 30. septembra prisluiného
akademického roka pisomne oznamit fakulte rozhodnutie, v ktorom SP bude
v prislusnom akademickom roku Studovat bezplatne, ak ma na bezplatné vysokoskolské
Stadium narok.

Clanok 18
Akademicka mobilita

Fakulta mozZe prijat na cast Studia Studenta inej vysokej Skoly, vratane vysokej skoly
so sidlom mimo Uzemia SR, bez prijimacieho konania vsulade s podmienkami
vymenného programu alebo na zaklade zmluvy medzi prijimajucou vysokou Skolou
a vysielajucou vysokou Skolou.

Studentovi, ktory absolvoval ¢ast $tudia na fakulte alebo na SPU vyda fakulta vypis
vysledkov Studia.

Studentovi SPU, ktory pocas $tudia absolvoval ¢ast $tudia na inej vysokej $kole v SR alebo
vysokej Skole so sidlom mimo Uzemia SR vyda vypis vysledkov studia prijimajica vysoka
Skola. Kredity ziskané formou akademickej mobility sa Studentovi, po schvadleni dekanom
fakulty, zapocitavaju v zmysle ¢l. 8 ods. 5. Vypis vysledkov studia tvori sucast osobného
spisu Studenta. Zoznam predmetov absolvovanych na inej vysokej Skole so sidlom mimo
Uzemia SR je zapisany v dodatku k diplomu spolu s uvedenim nazvu univerzity a Statu,
v ktorom sStudent absolvoval ¢ast studia.

Fakulta m6Ze umoznit Studentovi inej vysokej Skoly alebo fakulty absolvovat v prislusnej
Casti akademického roka len niektoré predmety a ostatné predmety v prislusSnom
akademickom roku Student absolvuje na vysokej Skole, na ktoru bol prijaty podla § 58
zakona.

Clanok 19
Prerusenie Studia
Na Ziadost $tudenta moéze dekan fakulty $tidium SP prerusit:
a) bez udania dévodu najviac na dobu jedného roka za podmienky ziskania zapoctov
za absolvované predmety v Casti Studia, po ktorej si Student podal Ziadost
o prerusenie Studia,
b) zo zdravotnych a inych vaznych dévodov najviac na dobu dvoch rokov,
c) Studentovi— rodicovi, z dévodu starostlivosti o dieta najviac na dobu troch rokov.
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Stadium v prvom roku v I. stupni $tidia moZno prerusit z dévodov materskej, resp.
rodicovskej dovolenky a zo zdvainych zdravotnych dévodov na zdklade odporucania
odborného lekara.

Studium podla ods. 1 pism. a) a b) tohto ¢ldnku moZno prerusit najviac jedenkrat
v kazdom stupni Studia.

Pocas preruSenia Studia straca Student prava a povinnosti Studenta. Na Studijné
oddelenie prislusnej fakulty odovzdd vykaz o studiu, pokial mu bol vydany, na
vykonanie zdznamu o preruseni Studia.

Odo dna prerusenia Studia Student prestava byt Studentom v zmysle § 69 ods. 3
zakona.

Podas doby prerusenia Studia moZe dekan fakulty na Ziadost Studenta, ktory ma
prerusené studium ukondit prerusenie studia aj pred uplynutim doby prerusenia.
Student, ktory ma prerusené $tidium sa stdva Studentom driom opéatovného zépisu
na Stadium v zmysle § 69 ods. 1 zdkona.

Na opatovny zapis na $tudium SP sa vztahuje €l. 13 ods. 8 poriadku.

Clanok 20
Zaverecné prace

Sucastou $tudia v kazdom SP je aj zavere¢nda praca. Zavere¢nda praca s jej obhajobou
tvori jeden predmet, obhajoba zavereénej prace patri medzi Statne skusky.

Veducimi bakalarskej prace mézu byt profesori, docenti a odborni asistenti. Veducimi
bakalarskej prace mozu byt aj vyskumni zamestnanci (s vysokoskolskym vzdelanim
najmenej Il. stupna), ktori boli do zamestnaneckého pomeru prijati vyberovym
konanim. Veducich bakalarskych prac a témy bakaldrskych prac schvaluje programova
komisia SP. Schvéalenie tém v UIS-e zabezpeluje osoba zodpovednd za SP.
Konzultantom zaverecnej prace moze byt aj externy spolupracovnik. Osoby, ktoré vedu
bakalarske prace vykonavaju aktivnu tvorivu ¢innost alebo praktickd ¢innost na drovni
zodpovedajucej stupfiu SP v problematike odborného a tematického zamerania
bakalarskej prace.

Veducimi diplomovej prace mozu byt profesori, docenti a odborni asistenti. Vedutcimi
diplomovej prace moézu byt aj vyskumni zamestnanci (s vysokoskolskym vzdelanim
najmenej lll. stupna), ktori boli do zamestnaneckého pomeru prijati vyberovym
konanim. Veducich diplomovych prac a témy diplomovych prac schvaluje programova
komisia SP. Schvéalenie tém v UIS-e zabezpeduje osoba zodpovednd za SP.
Konzultantom zaverecCnej prace moze byt aj externy spolupracovnik. Osoby, ktoré vedu
diplomové prace vykondvaju aktivnu tvorivd ¢innost alebo prakticku ¢innost na Grovni
zodpovedajucej stupfiu SP v problematike odborného a tematického zamerania
diplomovej prace.

Student sa po dohode svedicim zavere¢nej prace prostrednictvom UIS-u prihlasi
na tému bakaldrskej alebo diplomovej prace vypisanej do 30. novembra prislusného
akademického roka na Skoliacom pracovisku.

Vsetky informdcie tykajuce sa zaverecnych prac uréuje smernica o zavereénych
a habilitaCnych pracach zverejnend na webovom sidle SPU.
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Clanok 21
Statne skusky

Studium SP sa riadne skon¢i Uspednym vykonanim $tatnej skusky alebo $tatnych skidok
(dalej len,,S5“).

SS pozostadva z predmetu zavere¢na praca (bakaldrska, diplomovd) — obhajoba, alebo
aj zjedného, pripadne viacerych predmetov uréenych SP. Za kaidy predmet SS
sa prideluju kredity.

Harmonogram vyuéby uréuje SS v riadnom, pripadne aj v opravnom termine.

Student vykona SS pred skiSobnou komisiou, ktord mda najmenej $tyroch ¢&lenov,
pricom predseda sku$obnej komisie v inZinierskych SP nepdsobi na SPU. Pravo skusat
na SS maju vysokoskolski ug¢itelia posobiaci vo funkcidch profesor a docent a dalsi
odbornici schvaleni prislusnou vedeckou radou, v pripade bakaldrskych SP
aj vysokoskolski ucitelia vo funkcii odborného asistenta s vysokoskolskym vzdelanim
tretieho stupfa. Statna skugka trvd spravidla 45 minut.

Otazky na SS zverejiiuje osoba zodpovednd za SP na webovom sidle fakulty
jeden mesiac pred ich konanim. Otazky si Student Zrebuje jednotlivo pre kazdy
predmet.

Student ma pravo zoznamit sa s hodnotenim svojej zavere¢nej prace najneskor jeden
tyzderi pred konanim SS. Vykonat SS z predmetu zavereénd praca (bakalarska,
diplomova) — obhajoba mbézZe Student aj v pripade jedného posudku (veduceho
zaverecnej prace alebo oponenta) hodnoteného zndmkou nedostatocne (4).

Predmety SS sa hodnotia podla nasledujucej klasifikaénej stupnice.

Znamka
vyborne / excellent 1
velmi dobre / very good 1,5
dobre / good 2
uspokojivo / satisfactory 2,5
dostatocne / sufficient 3
nedostato¢ne / fail 4

Celkovy vysledok SS sa uréi na zaklade vypoéitaného aritmetického priemeru zndmok zo
véetkych predmetov. Pri hodnoteni niektorého predmetu SS zndmkou nedostatoéne (4)
je celkovy vysledok SS hodnoteny zndmkou nedostato¢ne (4). V pripade vykonania
Statnej skusky iba z predmetu zavere¢na praca (bakalarska, diplomovd) — obhajoba je znamka za
tento predmet zaroven celkovym vysledkom Statnej skusky. Vysledna znamka
z predmetu zavereénd praca (bakaldrska, diplomové) — obhajoba je priemerom hodnoteni ¢lenov
komisie, skolitela a oponenta.
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Aritmeticky priemer zo vietkych predmetov 35
(vratane obhajoby ZP)
a hodnotenie predmetu (predmetov) §S
znamkou nedostatocne (4)

Celkovy vysledok $S

1,00 = priemer £ 1,25 vyborne (1)
1,26 < priemer £ 1,75 velmi dobre (1,5)
1,76 < priemer < 2,25 dobre (2)
2,26 < priemer £ 2,75 uspokojivo (2,5)
2,76 < priemer < 3,00 dostatocne (3)

hodnotenie jedného alebo viacerych predmetov 55

. . nedostatocne (4
znamkou nedostatocne (4) ()

8. Student, ktorého celkovy vysledok SS bol hodnoteny zndmkou nedostatoéne (4)
opakuje SS iba z predmetu (predmetov), z ktorého (ktorych) bol hodnoteny zndmkou
nedostatocne (4). Pri hodnoteni predmetu zaverec¢nd praca (bakalarska, diplomova) —
obhajoba zndmkou nedostato¢ne (4) komisia urci Studentovi rozsah prepracovania
zavereénej prace, ktory zaznamena do zapisu o SS.

9. Celkovy vysledok studia dosiahnuty na zaklade celoStudijného vazeného priemeru
a celkového vysledku SS sa hodnoti ,,s vyznamenanim®, ,prospel“ alebo ,,neprospel”.

10. Celkovym vysledkom 3tudia ,s vyznamenanim”“ sa hodnoti Student, ktorého
celostudijny priemer je lepsi alebo rovny 1,25 a celkovy vysledok SS je hodnoteny
znamkou vyborne (1). V ostatnych pripadoch sa Student hodnoti ,prospel” okrem
hodnotenia celkového vysledku SS zndmkou nedostatoéne (4), kedy sa hodnoti
»,heprospel”.

11. Student, ktorému véaine okolnosti brania zuéastnit sa SS je povinny vopred alebo
najneskér do 3 dni ospravedinit svoju neléast. Ak sa $tudent nedostavi na SS bez
ospravedInenia jeho nepritomnost sa hodnoti zndmkou nedostatocne (4).

12. Student moZe opakovat SS iba raz pri splneni podmienky uvedenej v €l. 4 ods. 9 alebo
ods. 10 poriadku.

13.V Ease krizovej situacie modze $tudent vykonat SS prostrednictvom videokonferencie
alebo inymi prostriedkami informacnej a komunikacnej technolégie bez fyzickej
pritomnosti.

14, Verejnd cast SS sa povaZzuje za verejnu aj v pripade zabezpelenia jej verejného
priameho prenosu zo strany SPU.

15. V ¢ase krizovej situdcie sa verejnd &ast SS povaZuje za verejnu aj vtedy, ak SPU
zabezpedi jej zvukovy zdznam dostupny verejnosti na vypocutie v priestoroch SPU
pocas troch mesiacov od skonéenia krizovej situacie.

Clanok 22
Riadne skoncenie studia

Studium sa riadne skonéi absolvovanim $tddia podla prislu$ného SP v sulade s €l. 4 ods. 9
alebo ods. 10 tohto poriadku. Diom skonéenia Studia je den, ked' sa splni poslednd
z podmienok predpisanych na riadne skoné&enie $tudia daného SP.
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Clanok 23
Iné skoncenie Studia
1. Okrem riadneho skoncenia Studia sa Studium skonci:

a) zanechanim Studia,

b) neskoncenim studia v termine uréenom v €l. 4 ods. 9 alebo ods. 10 poriadku,

c) vyldéenim zo $tudia v dosledku nesplnenia poziadaviek, ktoré vyplyvaju zo SP
alebo zo Studijného poriadku fakulty,

d) wvylucenim zo studia podla § 72 ods. 2 pism. c) zdkona,

e) nadobudnutim pravoplatnosti rozhodnutia o neplatnosti Statnej skusky alebo jej
sucasti podla § 108 f zakona ods. 1 v ramci Studia nizSieho stupna, ak je prislusné
vzdelanie podmienkou na prijatie na prebiehajuice $tudium SP vyssieho stupfia,

f) vzdanim sa akademického titulu udelovaného po absolvovani SP nizsieho stupria,
ak je prislugné vzdelanie podmienkou na prijatie na prebiehajice $tidium SP vy$Sieho
stupna,

g) zrudenim SP, ak $tudent neprijme ponuku SPU pokracovat v $tudiu podla iného SP,

h) smrtou Studenta.

2. Dniom skoncenia Studia je:
a) podla ods. 1 pism. a) tohto ¢lanku:

aa) den, ked bolo vysokej Skole doruc¢ené pisomné vyhldsenie studenta o zanechani
studia,
ab) den, do ktorého sa mal zapisat do dalsSej Casti Studia po doruceni vyzvy v zmysle
¢lanku 13 ods. 7 poriadku,
ac) den, v ktorom sa mal student po preruseni Studia dostavit na opatovny zapis
v zmysle ¢lanku 13 ods. 8 poriadku,
b) podla ods. 1 pism. b) tohto ¢lanku koniec akademického roka, v ktorom mal Student
skoncit vysokoskolské studium,
c) podla ods. 1 pism. c) ad) tohto ¢lanku den, ked rozhodnutie o vyluceni zo Studia
nadobudlo pravoplatnost,

d) podla odseku 1 pism. e) tohto ¢lanku den, ked rozhodnutie o neplatnosti Statnej
skusky alebo jej sucasti nadobudlo pravoplatnost,

e) podla odseku 1 pism. f) tohto ¢lanku den dorucenia pisomného ozndmenia podla §
108 h zakona,

f) podla ods. 1 pism. g) tohto ¢lanku der, ku ktorému SPU oznamila zruenie SP.

3. Student, ktory skon¢il $tidium v zmysle ods. 1 pism. c) aZ e) tohto &ldnku méze podat
iadost o preskiimanie tohto rozhodnutia. Ziadost podava dekanovi fakulty v lehote do
O6smich dni odo dria dorucenia rozhodnutia. Dekan mdze sam Ziadosti vyhoviet ak zisti,
Ze rozhodnutie bolo vydané v rozpore so zakonom, s vnutornymi predpismi fakulty
alebo SPU. Inak postupi Ziadost rektorovi. Rektor zmeni rozhodnutie, ak bolo vydané
vrozpore so zakonom, svnutornymi predpismi fakulty alebo SPU. Inak Ziadost
zamietne a rozhodnutie potvrdi. Odpoved Ziadatelovi o preskimanie rozhodnutia musi
byt odoslana do 30 dni od dorucenia Ziadosti o preskimanie rozhodnutia.
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Clanok 24
Pochvaly a ceny

Pochvaly a ceny mozu byt udelené Studentom za Uspesné studium, za aktivne zapajanie
sa do vedeckej, vyskumnej a odbornej ¢innosti, za reprezentaciu fakulty a univerzity
alebo za vysoko humdnne skutky.

Studentom, ktori absolvovali $tidium s vyznamenanim, mozno udelit:
A) CENU REKTORA,
B) CENU DEKANA.

Pochvaly a ceny v zmysle ods. 1 a 2 tohto ¢lanku moZzu byt spojené so Stipendiom podla
Stipendijného poriadku fakulty alebo SPU.

Clanok 25

Doklady o studiu
Doklady o studiu su:
a) preukaz Studenta,
b) vykaz o Studiu (index), ak bol Studentovi vydany,
c) vypis vysledkov studia.
Preukaz Studenta je doklad potvrdzujici jeho pravne postavenie, ktoré ho opraviuje
vyuzivat prava a vyhody Studenta vyplyvajlice zo zdkonov, z vnatornych predpisov SPU
a zdohod s inymi pravnickymi osobami. Tento doklad slUZi aj na preukdzanie udajov
v hom zapisanych. Vydava ho SPU.

. Vykaz o $tudiu (index) je doklad, do ktorého sa zapisuju predmety SP a vysledky
kontroly Studijnej Uspesnosti.

Vypis vysledkov Studia obsahuje udaje o Studijnych povinnostiach, ktoré Student splinil
v ramci $tudia SP. Vyddava ho fakulta alebo SPU. Na zaklade osobitnej Ziadosti $tudenta
fakulta alebo SPU vydava vypis vysledkov studia aj v anglickom jazyku.

. Vypis vysledkov Studia patri:

a) osobe, ktora skoncila $tudium SP podla ¢l. 23 ods. 1,

b) Studentovi na zdklade jeho Ziadosti,

c) absolventovi $tudia SP na zdklade jeho Ziadosti.

Studentovi spoloéného SP podla § 54a zdkona vyda doklady o $tudiu tad zo
spolupracujucich vysokych skol, ktorej to uréi dohoda uzatvorena podla § 54a ods. 2
zakona.

Clanok 26
Doklady o absolvovani studia

Uspesné skoncenie SP potvrdzuje SPU udelenim akademického titulu, vydanim
vysokoskolského diplomu, ako aj vydavanim dalSej dokumentacie (dodatok k diplomu),
vysvetlujucej ziskanu kvalifikaciu vratane dosiahnutych vysledkov vzdelavania, kontext,
Uroven aobsah uUspesne skonceného studia.

Doklady o absolvovani $tudia SP v $tudijnom odbore su:

a) vysokoskolsky diplom,

b) vysvedcenie o Statnej skuske,

c) dodatok k diplomu.
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Vysokoskolsky diplom je doklad o absolvovani $tidia akreditovaného SP v prislusnom
Studijnom odbore a udeleni akademického titulu.

Vysvedcenie o Statnej skiske je doklad o vykonanej Statnej skuske, jej sucastiach a o jej
vysledku.

Dodatok k diplomu je doklad, ktory obsahuje podrobnosti o absolvovanom SP.

Doklady o absolvovani $tudia SP podla ods. 2 tohto ¢lanku vydava SPU v slovensko-
anglickej verzii a absolventovi sa spravidla odovzddvaju na sldavnostnej promdcii.
Na druhom stupni Studia sa doklady o absolvovani studia odovzddvaju absolventovi
obleéenému do promocného talara. V pripade krizovej situacie, ak nie je mozné pouzit
taldre, sa odovzdavaju absolventovi oble€enému v sldvnostnom formdalnom obleceni.
Absolventovi spolo¢ného SP podla €. 2 ods. 9 vydd doklady o absolvovani $tudia
ta zo spolupracujucich vysokych $kél, ktorej to uréi dohoda o spoloénych SP v stlade §
68 ods. 9 a 10 zakona.

Cast tretia
Doktorandsky stupen Studia

Clanok 27

Doktorandsky Studijny program
Doktorandsky SP ako SP tretieho stupfia sa zameriava na ziskanie poznatkov
zaloZenych na suc¢asnom stave vedeckého a umeleckého poznania a najma na vlastnom
prispevku Studenta k nemu, ktory je vysledkom vedeckého bddania a samostatnej
tvorivej ¢innosti v oblasti vedy alebo techniky alebo samostatnej teoretickej a tvorivej
¢innosti v oblasti umenia. Absolventi doktorandského SP (dalej len ,doktorandského
Studia“) ziskavaju vysokoskolské vzdelanie tretieho stupna.
Doktorandské Studium pozostdva zo Studijnej Casti a z vedeckej casti. Individudlny
Studijny plan zostavuje sSkolitel a predklada na schvalenie odborovej komisii (§ 54 ods.
17 zédkona).
Studijnd ¢ast doktorandského Studia pozostdva najmi z prednasok, seminarov
a individudlneho Sstudia odbornej literatdry potrebnych z hladiska zamerania
dizertacnej prace.
Vedecka ¢ast doktorandského $tudia pozostava z individudlnej alebo timovej vedecke;j
prace Studenta doktorandského studia (dalej len ,doktorand”), ktord sa viaze na tému
dizertaénej prace. Vedecku cast doktorandského studia odborne garantuje skolitel.
Schopnost samostatného studia a vedeckej dinnosti sa preukazuje vykonanim
dizertacnej skusky, spracovanim a obhajobou dizertacnej prace, publikdciami a dalSimi
formami prezentdcie vlastnej vedeckej, vyskumnej a vyvojovej ¢innosti.

Clanok 28
Formy studia, zmena studijného programu
Studium v doktorandskych SP je organizované v dennej a externej forme.
Zmena formy $tudia je povazovand za zmenu SP, o ktori méZe doktorand poZiadat
podla § 70 ods. 1 pism. |) zdkona.
Dekan méze povolit zapis na $tudium SP tretieho stupfia doktorandouvi:
a) vrovnakom odbore na vlastnej fakulte alebo na inej vysokej Skole, alebo
v rovnakom SP v inej forme §tudia na vlastnej fakulte,
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b) vobdobnej oblasti poznania na uznanej vysokej Skole zriadenej podla pravnych
predpisov iného statu.

4. Podmienkou povolenia zapisu pri zmene SP je dorulenie:

a) pisomnej zZiadosti doktoranda:
aa) zinej vysokej Skoly, resp. zinej fakulty SPU alebo zuznanej vysokej Skoly
so sidlom mimo uzemia SR do 15. augusta prislusného kalendarneho roka,
ab) zvlastnej fakulty, zapisaného na studium rovnakého Studijného odboru
do 15. januara prislusného akademického roka alebo do 15. augusta prislusného
akademického roka,
ac) pri zmene formy Studia na vlastnej fakulte sa terminy podavania Ziadosti
nestanovuju;
b) dokladu vydaného vysokou Skolou, na ktorej je doktorand v ¢ase podania Ziadosti
zapisany na Studium, ktory obsahuje:
ba) nazov SP,
bb) nazov studijného odboru,
bc) vypis vykonanych skusok, vysvedcéenie z dizertaénej skusky, pokial bola vykonana
(predmet, datum vykonania skusky, hodnotenie, kredity)
bd) zoznam publikovanych prac a inych hodnotenych aktivit,
c) inych dokladov uréenych v studijnom poriadku fakulty.

5. Dekan rozhodne o Ziadosti doktoranda o zapise na Studium do 30 dni od dorucenia
vSetkych podkladov uvedenych v ods. 4 pism. a), b), c) tohto ¢lanku.

6. V pripade zépisu doktoranda v rovnakom SP vinej forme $tudia na vlastnej fakulte
Student dorucuje podklady uvedené v ods. 4 pism. a), c) tohto ¢lanku.

7. Dniom zapisu sa doktorand stava Studentom vysokej Skoly. Jeho predchadzajuce
doktorandské studium sa povazuje za zanechané driom, ktory predchadza dniu zapisu.
Dekan oznami vysokej skole, na ktorej Student zanechal studium, do troch pracovnych
dni od uskutoénenia zapisu, meno doktoranda, nazov SP, na ktory doktorandovi
umoznila zapis a datum zapisu.

8. V pripade povolenia zapisu na vlastnej fakulte sa za den zanechania Studia povazuje
den, ktory predchadza zépisu v rovnakom SP v inej forme $tudia.

Clanok 29
Dizka doktorandského studia
1. Standardna di?ka $tudia pre doktorandsky SP:
a) v dennej forme Studia je tri alebo Styri akademické roky; pocet kreditov, ktorych
dosiahnutie je podmienkou riadneho skoncenia $tudia pre doktorandsky SP v dennej
forme $tudia so $tandardnou dizkou $tudia:
aa) tri akademickeé roky je 180 kreditov,
ab) styri akademické roky je 240 kreditov,
b) v externej forme Studia je Styri alebo pat akademickych rokov; pocet kreditov, ktorych
dosiahnutie je podmienkou riadneho skonéenia $tudia, pre doktorandsky SP
so $tandardnou dizkou $tudia:
ba) Styri akademické roky je 180 kreditov,
bb) pat akademickych rokov je 240 kreditov.
2. Studium podla doktorandského SP prebieha podla individudlneho $tudijného planu
pod vedenim Skolitela. Podmienkou riadneho skoncenia doktorandského Sstudia
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je vykonanie dizertacnej skusky, ktora patri medzi Statne skisky a obhajoba dizertacnej
prace. Dizertacnad praca je zavere¢nou pracou (§ 51 ods. 3 zakona).

Stadium podla SP nesmie presiahnut jeho $tandardnu dizku (§ 51 ods. 4 pism. h)
zakona) o viac ako dva roky. Student méze $tudium podla SP v sulade s individudlnym
Studijnym planom skoncit aj skér za podmienky ziskania predpisaného poctu kreditov
za dany SP.

Rektor mdze mimoriadne predizit $tidium nad rozsah ustanoveny v ods. 3 tohto ¢lanku
najviac o 1rok na odbévodnend Ziadost Studenta, ktory z dovodu krizovej situacie
nemohol riadne skoncit studium v uvedenej lehote.

Clanok 30
Skolitel

Funkciu $kolitelov pre dany SP mé6Zu vykonavat uéitelia SPU a ini odbornici (minimalne
s vedeckym kvalifikacnym stuprfiom lla) po schvaleni vo Vedeckej rade SPU v pripade
Studijnych programov SPU a po schvdleni vo vedeckej rade fakulty v pripade
uskutoéfiovania SP na fakulte.
Funkciu skolitela pre témy vypisané externou vzdeldvacou institiciou mozu vykondvat
Skolitelia schvdleni touto institiciou. Externd vzdeldvacia inStitlicia poskytne vedeckej
rade fakulty, resp. Vedeckej rade SPU, vedecko-pedagogické charakteristiky tychto
Skolitelov.
Funkciu $kolitela pre SP mézu vykonavat ucitelia vysokej $koly, na ktorej sa uskuto¢riuje
doktorandské Studium, vo funkcii profesora alebo docenta a ini odbornici (minimalne
s vedeckym kvalifikaénym stupriom lla), ako aj ini vyznamni odbornici z pracovisk SAV
a inych vyskumnych institucii schvaleni vedeckou radou fakulty, resp. Vedeckou radou
SPU. Osoby, ktoré vedu dizertaéné préace, vykonavaju aktivnu tvoriva cinnost alebo
prakticki €innost na Urovni zodpovedajiceho stupfia SP v problematike odborného
a tematického zamerania vedenych prac.
Ini odborni pracovnici z externych vzdelavacich institicii mézu byt schvéleni do funkcie
Skolitela len s akademickou hodnostou profesor, docent alebo po dosiahnuti
vedeckého kvalifikaéného stupna lla alebo I.
Povinnostou Skolitela je pravidelne prerokovavat a konzultovat s doktorandom vsetky
naleZitosti spojené sjeho doktorandskym individudlnym $tudijnym planom. Skolitel
zabezpecluje vyro¢né hodnotenie aktivit doktoranda na konci kazdého akademického
roka v UIS-e sjednoznaénym vyjadrenim pre dalSie pokracovanie alebo skoncenie
studia.
V pripade rieSenia Specifickej problematiky je moZné ustanovit pre doktorandské
Studium aj skolitela Specialistu. Uvedenu funkciu na navrh Skolitela mézu vykonavat
aj vyznamni pracovnici z vyskumnych institucii, ako aj praxe, ktori neboli schvaleni
ako skolitelia. Menovanie zabezpecuje dekrétom na ndvrh Skolitela dekan prislusnej
fakulty.
Skolitel $pecialista sa podiela na zabezpeéovani tloh spojenych s odbornou pripravou
doktoranda na urovni konzultacii a poskytnuti laboratéorneho vybavenia na realizaciu
experimentov z danej oblasti, ktord napomaha interdisciplindrnemu rieSeniu
stanovenej problematiky.
V pripade, 7e sa doktorandské $tudium uskutocriuje v SP na viacerych fakultach alebo
v externej vzdelavacej institucii je doktorand zapisany na fakulte, na ktorej je Skolitel
v pracovnom pomere na plny uvazok.
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Vypisovanie tém na doktorandské studium zo strany Skolitela je mozné len v pripade,
Ze na su pracovisku vytvorené podmienky pre vedeckovyskumnud, vyvojovu
a experimentalnu cinnost a plnenie ostatnych, s doktorandskym studiom spojenych
aktivit.

Clanok 31
Témy dizertacnych prac

Pred zadatim prijimacieho konania na doktorandské studium vypisuje SPU alebo
fakulta, ak sa SP uskutoéfiuje na fakulte, témy dizertatnych prac, o ktoré sa moZno
v rdmci prijimacieho konania uchadzat. Pre kazdu z vypisanych tém je urceny skolitel.

Pisomné navrhy tém dizertatnych prac predkladaju Skolitelia z SPU a schvaleni
Skolitelia z externych vzdeldvacich institucii, ktoré maju akreditaciu v spolupraci
s fakultou SPU na predpisanych formuldroch.

Navrh témy dizertacnej prace pozostdva z tychto cCasti — struény a vystizny nazov témy
(v slovenskej avanglickej verzii), meno a priezvisko S3kolitela, pripadne aj meno
a priezvisko $kolitela-$pecialistu, odborné pracovisko, nazov SP, forma $tudia, tézy
rieSenia problematiky, zdovodnenie potreby rieSenia problematiky z vedeckého
a spolo¢enského hladiska, vdazba na rieSeny vedeckovyskumny projekt a poZiadavky na
uchadzacov.

Témy dizertaénych prac pre prisluné SP schvaluje programové komisia SP. Schvalenie
tém v UlIS-e zabezpeduje osoba zodpovednd za SP. Schvalené témy dizertaénych prac
sa zverejnia v UIS-e, na Uradnej vyveske, na webovom sidle fakulty alebo SPU najneskér
dva mesiace pred poslednym dnom uréenym na podanie prihlasok.

SPU alebo fakulta, ak sa SP uskutolfiuje na fakulte, zaradi medzi vypisané témy
dizertacnych prac aj témy spolu so Skolitelmi zadané externou vzdelavacou instituciou;
spolu s vypisanou témou sa uvedie aj ndzov zadavajucej externej vzdeldvacej institucie.
Externa vzdeldvacia institicia mbzZe témy zverejnit aj samostatne.

Uchadzac o doktorandské studium sa prihlasi na jednu z vypisanych tém.

Ak sa uchadza¢ prihlasi na tému dizertacnej prace vypisanu externou vzdeldvacou
instituciou, ktord ziskala pravo zucastriovat sa na uskutoériovani SP, potom vykonava
vedecku cast doktorandského Studia a s vysokou Skolou dohodnuté povinnosti Studijne;j
Casti doktorandského Studia v tejto externej vzdeldvacej institucii. SPU v takomto
pripade uzatvara sexternou vzdeldvacou institiciou individudlnu dohodu
o doktorandskom Studiu doktoranda. V nej sa rieSia Studijno-pravne a financ¢né otazky
spojené s posobenim doktoranda v externej vzdelavacej institucii.

Clanok 32
Prijatie na studium
Prijatie na $tddium v doktorandskom SP sa uskutoéfiuje prijimacim konanim
v terminoch verejne vyhldsenych spravidla raz, maximdlne dva razy v priebehu
akademického roka. Informdcie pre uchadzadov sa zverejiiuju v slovenskom jazyku
a v anglickom jazyku. Zakladnou podmienkou prijatia na doktorandské studium je
vysokoskolské vzdelanie druhého stupna.
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2. Termin konania prijimacej skusky a jej formu urcuje dekan. Pri prijimacej skuske
komisia u uchddzada zohladnuje znalosti z jedného svetového jazyka, u zahranicnych
uchadzacov znalosti zo slovenského a svetového jazyka (to sa nevztahuje na SP
realizované vyluéne v anglickom jazyku), z predmetov tvoriacich teoreticky zaklad
zvoleného SP a prezentdciu téz k téme dizertanej prace. Zohladfiuju sa aj aktivity vo
vedeckej ¢innosti Studentov pocas druhého stupna studia.

3. Uchadzaci k prihlaske na studium prikladaju:

a) Zivotopis,

b) doklad o riadnom skonceni druhého stupria vysokoskolského vzdelania,

c) udaje o predchadzajucom zamestnani, pripadne o suc¢asnom zamestnani; uchadzac
o Studium v externej forme, ktory vykondva pracu vo verejnom zdaujme podla
osobitného predpisu alebo je v Statnozamestnaneckom pomere alebo v sluzobnom
pomere podla osobitnych predpisov k prihlaske doloZi aj potvrdenie zamestndavatela
o trvani pracovného pomeru, Stdtnozamestnaneckého pomeru alebo sluzobného
pomeru v ¢ase podania prihlasky na Stidium,

d) zoznam doteraz publikovanych odbornych a vedeckych prac,

e) tézy k zvolenej téme,

f) dalSie doklady uvedené v prihlaske a podla poziadavky prislusnej fakulty,

g) v pripade, Ze uchdadza¢ o Studium absolvoval predchddzajiuci stupen vzdelania
v zahranici, je povinny predloZit Uradne overené rozhodnutie o uznani dokladov
o vzdelani vydané uznanou vysokou $kolou v SR alebo M3VVa$ SR v zmysle zdkona
¢.422/2015 Z. z. o uznavani dokladov o vzdelani a o uznavani odbornych kvalifikacii
a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni neskorsich predpisov.

Neoddelitelnou sucastou prihlasky je suhlas dotknutej osoby. Spracovat osobné udaje

podla osobitného predpisu uvedené v podkladoch a v Ziadosti mbZze vysoka Skola iba po

predchdadzajucom suhlase dotknutej osoby.

4. O prijati uchadzaca na doktorandské studium rozhoduje dekan na zdklade vysledkov
prijimacej skusky vykonanej pred prijimacou komisiou. Kaidy uchadzac
o doktorandské studium musi absolvovat prijimaciu skdsku. Termin zapisu na
doktorandské studium urci dekan.

5. Ak si uchadza¢ o doktorandské sStidium vyberie tému dizertaénej prdace vypisanu
externou vzdelavacou instituciou, musi sjeho prijatim na doktorandské Studium
suhlasit aj externa vzdeldvacia institucia. Prijimacia skuska (§ 57 ods. 3 zdkona) sa kona
pred komisiou, v ktorej su zastupeni clenovia z vysokej Skoly a ¢lenovia urceni
$tatutarnym organom externej vzdeldvacej institucie. Clenov z vysokej $koly uréuje pre
SP uskuto&riované na fakulte dekan a pre SP, ktoré sa neuskuto¢fuju na fakulte, rektor.
Prijimacia skuska sa po dohode vysokej Skoly alebo fakulty s externou vzdeldvacou

vysokej Skoly.

6. Rozhodnutie o vysledku prijimacieho konania sa musi vyhotovit pisomne do 30 dni od
overenia splnenia podmienok prijatia na studium.

7. Uchadzaé, ktory dostal rozhodnutie o neprijati na doktorandské studium moéze podat
Ziadost o preskimanie tohto rozhodnutia organu, ktory rozhodnutie vydal v lehote do
8 dni odo dna jeho dorucenia.
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Clanok 33
Organizacia doktorandského Studia

Obsahovu ¢&ast $tudia v doktorandskom SP urcuje Zkolitel vo forme individudlneho
Studijného planu. Individualny Studijny plan vypracuje doktorand a Skolitel v UIS-e do
1 mesiaca po ndastupe na Studium Specificky k téme dizertaénej prace a schvaluje ho
odborova komisia alebo spolo¢na odborova komisia.

Doktorandsky SP pozostdva zo 3$tudijnej a vedeckej &asti, ktoré su rozpracované
v individudlnom Studijnom plane doktoranda obsahujucom kvantifikaciu uloh.
Podmienkou postupu do dalSej Casti Studia je ziskanie predpisaného poctu kreditov
v stlade s akreditacnym spisom v danom akademickom roku.

Vo vsetkych formach doktorandského studia sa uplatfiuje kreditovy systém. Jednotkou
pracovného zataZenia doktoranda je kredit. Na riadne skoncdenie S$tudia
v doktorandskom SP v dennej forme $tudia pri trojroénom SP a v externej forme $tudia
pri $tvorroénom SP je potrebné ziskat minimalne 180 kreditov, z toho v $tudijnej &asti
minimalne 60 a vo vedeckej ¢asti minimdlne 120 kreditov. Na riadne skoncenie Studia
v doktorandskom SP vdennej forme $tudia pri $tvorroénom SP av externej forme
§tudia pri patroénom SP je potrebné ziskat 240 kreditov, ztoho v $tudijnej casti
minimalne 80 kreditov a vo vedeckej ¢asti minimalne 160 kreditov.

Sucastou doktorandského SP je aj studium na inych vysokych $koldch, vedeckych
pracoviskach a ostatnych institucidch v SR a v zahranidi.

Kredity ziskané v predchadzajucom $tudiu na fakulte SPU, inej vysokej Skole v SR alebo
vysokej $kole so sidlom mimo Uzemia SR méZe vsulade s danym SP zapoéitat
doktorandovi, na zaklade jeho pisomnej Ziadosti, dekan fakulty po vyjadreni osoby
zodpovednej za SP, vdanom semestri. Lehota platnosti kreditov je 6 rokov od
absolvovania uznanych predmetov.

Studijnd cast predstavuje 1/3 rozsahu SP. Sustreduje sa na ziskanie hlbokych
teoretickych poznatkov z danej problematiky. Povinné a volitelné predmety su
predpisané doktorandovi na zéklade poZiadaviek pre profil absolventa SP a vyberd si ich
v stlade s témou dizertacnej prace a po dohode so Skolitelom.

Absolvovanie predmetu pozostdva najmad z prednasok, semindrov, konzultacii
a samostatnej prace doktoranda. Vysledok skusky sa hodnoti znamkou, ktord vyjadruje
mieru osvojenia si vedomosti a zru¢nosti daného predmetu. Hodnotenie zndmkou sa
uskutocniuje podla klasifikacnej stupnice ECTS.

Klasifikacna stupnica vedomostnej urovne

Studijné vysledky e . .

(slovné a percentudlne vyjadrenie zvladnutia problematiky) Klasifikacny stupen — Znamka
vynikajuce 93-100% A —vyborne / excellent=1
nadpriemerné 86—-92% B — velmi dobre / very good = 1,5
priemerné 79-85% C—dobre /good =2
prijatelné 72-78% D — uspokojivo / satisfactory = 2,5
splfiaju iba minimalne kritéria 64—-71% E — dostatocne / sufficient =3
nespliaju ani minimalne kritéria <63% FX — nedostatocne / fail =4
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11.

12.

13.

14.

Vedeckd ¢ast predstavuje 2/3 SP. Realizuje sa systematicky samostatnou
a/alebo timovou vyskumnou cinnostou na tému dizertacnej prace. Neoddelitelnou
sucastou studia je aj aktivna ucast Studenta na odbornych a vedeckych podujatiach
a jeho publika¢na a ind tvoriva ¢innost. Vedecku ¢ast odborne garantuje skolitel.
Sucastou studijného planu je metodika dizertacnej prace, ktora je oponovana jednym
oponentom a prerokovand na zasadnuti Skoliaceho pracoviska. Metodika, ktoru
spracuje doktorand v spolupraci so Skolitelom do troch mesiacov po nastupe
na Studium obsahuje sucasny stav rieSenia danej problematiky, zakladné vedecké,
spolocenské a realizacné ciele, materidl a metddy prace, ako aj casovy harmonogram
experimentalnej ¢innosti.

Sucastou doktorandského studia v dennej forme je aj vykonavanie pedagogickej
¢innosti alebo inej odbornej ¢innosti suvisiacej s pedagogickou c¢innostou v rozsahu
najviac Styroch hodin tyZdenne v priemere za akademicky rok, v ktorom prebieha
vyucba.

PInenie individualneho Studijného planu doktoranda sa hodnoti za kazdy akademicky
rok na predpisanom formulari prostrednictvom UIS-u. Vyro¢né hodnotenie doktoranda
sleduje a hodnoti Skolitel, odborova komisia a dekan fakulty.

Z dovodov bezpecnosti prace je dolezita pisomna evidencia pritomnosti doktorandov
denného studia na pracovisku a je povinné evidovat cas jeho pritomnosti, resp.
nepritomnosti na pracovisku.

Doktorand vdennej forme Studia ma narok na platené volno v prisluSnom
akademickom roku vo vyske poctu dni dovolenky pedagogickych pracovnikov.
Nevycerpané platené pracovné volno doktorandov sa do nasledujuceho akademického
roka neprenasa. Aj na doktorandov sa vztahuje usmernenie rektora o cerpani
plateného pracovného volna, tak ako na zamestnancov.

Dekanské, resp. rektorské volno sa vztahuje na doktorandov len vtedy, ak je tak
vyhldsené.

Clanok 34
Dizertacna skuska
Dizertacna skuska je statnou skuskou a vztahuju sa na fiu ustanovenia § 63 zakona.
Doktorand je povinny dizertacna skusku vykonat do:
a) 18, resp. 24 mesiacov v zavislosti od $tandardnej dizky SP v dennej forme $tudia.
V pripade prerusenia Studia sa termin vykonania dizertacnej skusky predlzuje
o prerusené obdobie doktorandského Studia,
b) 24, resp. 36 mesiacov v zavislosti od $tandardnej dizky SP v externej forme $tudia
po nastupe na doktorandské studium.
Vykonanie dizertacnej skusky v dennej a externej forme po tomto termine je mozné len
v odovodnenych pripadoch na zaklade pisomnej Ziadosti doktoranda s vyjadrenim
stanoviska Skolitela apredsedu odborovej alebo spolo¢nej odborovej komisie
a so suhlasom dekana.
Dizerta¢nu skusku organizuje predseda odborovej komisie pre akreditovany SP
a to predlozenim navrhu na vykonanie dizertacnej skusky dekanovi, ktory obsahuje
stanovisko k plneniu individudlneho Studijného planu doktoranda, ndvrh oponenta,
navrh najmenej piatich ¢lenov skisobnej komisie a termin konania dizertacnej skusky.
Podmienkou pre vykonanie dizertacnej skusky zo strany doktoranda je predloZenie
pisomnej Zziadosti na predpisanom formuldri, predlozenie téz k pisomnej praci
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11.

12.
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pre clenov skiSobnej komisie a pisomnej prace k dizertacnej skiske. Pisomna praca
pozostdva z tychto Casti:

a) prehlad o si¢asnom stave rieSenej problematiky,

b) ciel prace,

c) metodika prace a metddy skimania,

d) priebeiné vysledky a diskusia,

e) zoznam pouZzitej literatuary.

Na pisomnu pracu kdizertaénej skuske sa vyzaduje vypracovanie aspon jedného
oponentského posudku oponentom. Oponent je menovany dekanom.

Pravo skusat na dizertacnej skuske maju iba vysokoskolski uditelia posobiaci
vo funkcidch profesorov a docentov (§ 75 ods. 1 zdkona) a dalSi odbornici schvaleni
prislusnou vedeckou radou [§ 12 ods. 1 pism. d) zdkona]. Dizertacna skuska sa
vykondva pred najmenej patélennou komisiou, ktoru tvoria Clenovia programovej
komisie SP a odborovej komisie alebo vyznamni odbornici z pribuznych $tudijnych
odborov z vysokych $kol a vyskumnych pracovisk. Skolitel je pritomny, ale nerozhoduje
o vysledku dizertacnej skusky.

Ak sa doktorand prihlasil na tému dizertacnej prace vypisanu externou vzdeldvacou
inStiticiou (§ 54 ods. 12 zdkona) dizertacna skuska sa kond pred komisiou, v ktorej
su paritne zastupeni ¢lenovia z vysokej Skoly uréeni podla § 63 ods. 4 zdkona a ¢lenovia
uréeni externou vzdeldavacou insStituciou. Komisia musi mat najmenej pat clenov.
Dizertacna skuska pozostdva z obhajoby pisomnej prace k dizertacnej skuske a vedecke;j
rozpravy k rieSenej problematike.

Skusobna komisia na neverejnom zasadnuti zhodnoti vysledok dizertacnej skusky
arozhodne verejnym hlasovanim o celkovom vysledku dizertacnej skusky vacsinou
hlasov pritomnych ¢lenov. Pri rovnosti hlasov rozhoduje hlas predsedu. Hodnotenie
znamkou sa uskutocénuje podla klasifika¢nej stupnice ECTS: A (1), B (1,5), C (2), D (2,5),
E (3), FX (4).

Predseda komisie vzavere zhodnoti preukdzané aktivity a znalosti doktoranda
a odovzda doktorandovi vysvedéenie o absolvovani dizertaénej skuisky.

V pripade, Ze doktorand na dizertacnej skuske bol hodnoteny nedostatocne (4) —
klasifikacia FX, je moZné dizertacni skusku opakovat najskér po dvoch mesiacoch.
Po opakovanom hodnoteni dizertacnej skusky ,nedostatoéne (4) — FX“ dekan vyluci
doktoranda z dalSieho Studia.

Ak sa doktorand nemdze zucastnit v uréenom termine na dizerta¢nej skuske, vopred
sa ospravedIni predsedovi skiSobnej komisie, ktory ur¢i ndhradny termin jej konania.
Ak sa doktorand nezucastni na dizertacnej skuske bez vazineho doévodu, vysledok
je rovnaky, ako keby na dizertacnej skuske neprospel. Rovnakym vysledkom kon¢i
aj odstupenie od dizertacnej skusky.

Platnost dizertacnej skusky je urcena ¢l. 29 ods. 3 alebo ods. 4 tohto poriadku.

V éase krizovej situacie mobzZe Student vykonat dizertaéni skusku bez fyzickej
pritomnosti prostrednictvom videokonferencie alebo inymi prostriedkami informacnej
a komunikacénej technoldgie.

Spbsob videokonferencie sa méze vyuzit aj v inych pripadoch, najma pri ¢lenoch
komisie a oponentoch zo zahranicia.
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15. Verejnd cast dizertacnej skusky sa povaZzuje za verejnu aj vtedy, ak SPU zabezpeci

jej verejny priamy prenos.

16.V Case krizovej situacie sa verejna cast dizertacnej skusky povazuje za verejnu aj vtedy,

N

ak SPU zabezpedi jej zvukovy zdznam dostupny verejnosti na vypocutie v priestoroch
SPU pocas troch mesiacov od skoncenia krizovej situacie.

Clanok 35
Odborové komisie, spolocné odborové komisie, programové komisie

. Cinnost odborovych komisii sa riadi smernicou rektora Zriadovanie, menovanie ¢lenov

a c¢innost odborovych komisii doktorandského studia na SPU v Nitre.

. Cinnost programovych komisii sa riadi Metodickym pokynom pre navrh, schvalovanie,

Upravu a zrudenie SP.

Clanok 36

Autoreferat dizertacnej prace
K obhajobe dizertacnej prace predkladd doktorand aj autoreferat, ktory je stru¢nym
zhrnutim zakladnych vysledkov dizertacnej prace, vymedzenia jej prinosu a Udajov o jej
ohlase.
Autoreferat je spracovany a vytlaceny vo formate A5 v rozsahu najviac 24 stran v pocte
20 vytlackov, pricom jeho Struktura je dana Struktirou zaverecnej prace a formalne
nalezitosti Smernicou o zdvereénych a habilitacnych pracach.
Autoreferat sa predklada v slovenskom jazyku so suhrnom v anglickom jazyku.
Po odsuhlaseni dekanom mézZe byt autoreferat spracovany aj v inom svetovom jazyku
a suhrn v slovenskom jazyku. Ak doktorand $tuduje SP vyucovany vyluéne v anglickom
jazyku, tak sa suhrn v slovenskom jazyku sa nevyzaduje.
Sucdastou autoreferatu je zoznam vsetkych publikovanych prac doktoranda, ktoré maju
vztah ku skimanej problematike, ako aj ohlasy na tieto prace s uvedenim presnych
bibliografickych udajov.

Clanok 37
Obhajoba dizertacnej prace

Dizertaénu pracu doktorand predkladd v Styroch identickych vyhotoveniach
v slovenskom jazyku alebo s predchadzajicim pisomnym suhlasom dekana v jednom
zo svetovych jazykov, pricom najmenej 10 % rozsahu prace musi byt napisanych
v slovenskom jazyku ako suhrn prace. Po obhajobe sa jeden vytladok prace poskytuje
Slovenskej polnohospodarskej kniznici pri SPU.
Pri spracovani dizertacnej prace treba respektovat zakladnu Struktiru poévodnej
vedeckej prace podla platnej smernice o zaverecnych a habilitaénych pracach, ktora
je zverejnena na webovom sidle SPU a v UlS-e.
V zmysle § 63 ods. 7 az 9 zakona je doktorand v dennej i externej forme stidia povinny
vloZit svoju dizertacni pracu do Centralneho registra zaverecnych, rigoréznych
a habilitacnych prac (CRZP) pre ucely kontroly originality, registrovania, uchovavania
a spristupfovania.
Pri dalSom postupe posudzovania a rozhodovania o dizertaénej praci doktoranda plati
Smernica o zaverecnych a habilitacnych pracach.
Pripravu obhajoby dizertacnej prace organizuje Skoliace pracovisko po splneni tychto
podmienok doktorandom:
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10.

11.

a) Uspesné absolvovanie dizertacnej skusky,

b) 1 vedecka publikacia kvalitativnej urovne A* alebo A s ohladom na studijny odbor,

c) predloZenie Ziadosti na predpisanom tlacive v UIS-e o obhajobu dizertacnej prace

potvrdenu Skolitelom, predsedom odborovej komisie a dekanom,

d) predloZenie posudku v podobe zapisu z obhajoby prace na skoliacom pracovisku.

V Case krizovej situacie mozno vykonat obhajobu dizertacnej prace prostrednictvom
videokonferencie alebo inymi prostriedkami informacnej a komunikacnej technolégie
bez fyzickej pritomnosti.

V Cdase krizovej situacie sa verejna cast obhajoby dizertaénej prace povaZuje
za verejnu aj vtedy, ak SPU zabezpedi jej zvukovy zaznam dostupny verejnosti na vypocutie
v priestoroch vysokej Skoly pocas troch mesiacov od skoncenia krizovej situdcie.

Podla § 63 ods. 4 a 6 zakona a ¢l. 35 tohto poriadku dekan na ndvrh odborovej alebo
spolo¢nej odborovej komisie a splnenia vSetkych pozadovanych nalezitosti vymenuje
troch oponentov a komisiu pre obhajobu dizertacnej prace zclenov programovej
a odborovej komisie v pocéte najmenej pat clenov a predsedu. Oponenti su c¢lenmi
komisie a maju hlasovacie pravo. Skolitel sa zGéastfiuje obhajoby, nie je viak ¢lenom
komisie a nema hlasovacie pravo.

Obhajobu dizertaénej prace organizuje Skoliace pracovisko po splneni tychto

podmienok:

a) predloZenie posudkov vSetkych troch oponentov; v pripade negativnych posudkov
sa vyZaduje pritomnost prisluSného oponenta na obhajobe dizertacnej prace,

b) vymenovanie ¢lenov komisie pre obhajoby dizertaénej prace; aspon jeden clen
komisie musi byt z inej vysokej Skoly, prednostne zo zahranicia,

c) pritomnost dvojtretinovej vacsiny ¢lenov komisie a minimalne dvoch oponentov
na obhajobe.

Obhajobu dizertacnej prace vedie predseda komisie. Jej priebeh je spravidla

nasledovny: otvorenie, predstavenie kandidata, stru¢nd prezentacia cielov

a dosiahnutych vysledkov prace doktorandom, zhodnotenie plnenia individualneho

Studijného planu doktoranda Skoliteflom vo forme posudku, prezentdcia oponentskych

posudkov, stanovisko doktoranda k pripomienkam oponentov, diskusia, neverejné

zasadnutie komisie, zaver — vyhlasenie vysledku. Obhajoba dizertaénej prace je verejna.

Predsedom povereni c¢lenovia komisie vyhotovuju pisomny zdznam z priebehu

obhajoby a z hlasovania ¢lenov komisie o vysledku obhajoby. Vysledok obhajoby

dizertacnej prace sa hodnoti zndmkou. Vyslednd znamka sa uréi na zaklade

vypocitaného aritmetického priemeru znamok oponentov a ¢lenov komisie.

Klasifikacna stupnica

Aritmeticky priemer obhajoby ZP Celkovy vysledok 8
1,00 = priemer £ 1,25 vyborne A (1)
1,26 < priemer £ 1,75 velmi dobre B (1,5)
1,76 < priemer < 2,25 dobre C (2)
2,26 < priemer £2,75 uspokojivo D (2,5)
2,76 < priemer < 3,00 dostatocne E (3)
3,01 < priemer < 4,00 nedostatocne FX (4)
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12.

13.

14.

15.

16.

17

Pri hodnoteni obhajoby dizertanej prace zndmkou nedostatocne FX (4) komisia urci
$tudentovi rozsah prepracovania dizertaénej prace, ktory sa zaznamend do zapisu o SS.
Obhajobu prepracovanej dizertacnej prace je mozné realizovat v sulade s ¢l. 29 ods. 3
alebo ods. 4 tohto poriadku.

Vysledok obhajoby je platny na zadklade tajného hlasovania arozhodnutia vacésiny
pritomnych ¢lenov komisie.

SPU moZe uzatvorit dohodu o spoloénych obhajobach dizertaénych prac
v akreditovanych doktorandskych SP s vysokou $kolou so sidlom mimo UGzemia SR,
ak to umoznuju pravne predpisy Statu, na Uzemi ktorého vysoka skola posobi.

Obhajoba dizertacnej prace doktoranda vysokej Skoly, ktora sidli na Uzemi SR a ktord
ma uzavretl dohodu o spolo¢nych obhajobach dizertaénych prac s vysokou Skolou
so sidlom mimo Uzemia SR, sa modze uskutolnit na zahrani¢nej vysokej skole pred
komisiou na obhajobu dizertacnej prace, vktorej su paritne zastupeni clenovia
zo slovenskej strany urceni podla § 54 ods. 20 zakona a ¢lenovia urceni vysokou Skolou
so sidlom mimo uzemia SR.

Obhajoba dizertatnej prace doktoranda zahraniénej vysokej Skoly v Slovenskej
republike sa uskutocriuje rovnakym spésobom.

. Obhajobou dizertacnej prace sa doktorandské studium kon¢i.

Clanok 38
Prerusenie doktorandského studia

Stadium v doktorandskom SP moino prerudit najviac trikrat, najma zvainych osobnych
doévodov alebo z dévodov hodnych zretela a to v sthrnnej dizke dvoch rokov bez vyplacania
Stipendia. Vynimku tvori materska a rodi¢ovska dovolenka a zdravotné dévody doktoranda.
Studentka, ktoru lekdr vypie na materski dovolenku je povinnd tymto dfiom prerusit
Studium. O Ziadosti prerusenia Studia po vyjadreni Skolitela rozhoduje dekan.

1.

Clanok 39
Zdravotné a socidlne poistenie

Stét je platitefom poistného na zdravotné uéely $tudenta doktorandského SP v dennej
forme $tudia, ak celkovd dizka jeho doktorandského $tudia neprekrocila $tandardnd
dizku $tudia pre doktorandsky SP v dennej forme a neziskal uz vysokogkolské vzdelanie
tretieho stupria alebo nedovrsil vek 30 rokov.

Na Uucely socidlneho poistenia sa doktorand dennej formy Stddia povaZuje
za dobrovolne nemocensky poistenu osobu.

Clanok 40
Stipendia doktorandov

Student doktorandského SP v dennej forme $tudia s trvalym pobytom v &lenskom $tate
Eurdpskej unie mimo Uzemia Slovenskej republiky alebo Statov, ktoré sd zmluvnymi
stranami Dohody o Eurépskom hospoddrskom priestore a Svaj¢iarskej konfederacie
(dalej len ,¢lenské $taty“) ma pocas trvania $tandardnej dizky $tudia SP, na ktory bol
prijaty, ak uz neziskal vysokoSkolské vzdelanie tretieho stupria, narok na Stipendium
v zmysle &l. 6 bodu 3 Stipendijného poriadku SPU v Nitre.
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Clanok 41
Doklad o udeleni akademického titulu

Doklady o absolvovani $tudia SP v $tudijnom odbore su:
a) diplom — podpisany rektorom univerzity a dekanom fakulty,

b) vysvedcenie o Statnej skuske — podpisané dekanom a predsedom komisie pre
obhajobu dizertacnej prace,

c) dodatok k diplomu — podpisany rektorom SPU a dekanom fakulty.

Absolventom doktorandského Studia sa udeluje akademicky titul ,doktor”
(,philosophiae doctor” v skratke ,,PhD.“) podla § 54 ods. 15 zdkona.

Diplomy sa absolventom doktorandského Studia spravidla odovzdaju na slavnostnej
promécii do 45 dni od riadneho skoncenia studia okrem pripadov, ak absolvent suhlasi
s neskor$im vydanim tychto dokladov.

Doklad o udeleni akademického titulu na zdklade uUspesného vysledku obhajoby
dizertacnej prace pred komisiou na obhajobu dizertacnej prace vydany vysokou skolou
so sidlom mimo Uzemia SR sa uznava v Slovenskej republike vzmysle platnych
predpisov.

Clanok 42
Financ¢né zabezpecenie experimentalnej ¢innosti doktorandského studia

Naklady spojené s realizdciou experimentadlnej cinnosti doktorandského Studia

na fakultach SPU je moZné riesit z nasledujucich zdrojov:

a) z pridelenych grantovych prostriedkov na rieSenie vyskumnych projektov v ramci
domacich grantovych prostriedkov a z inych dotacnych finan¢nych zdrojov,

b) z pridelenych grantovych prostriedkov na rieSenie vyskumnych projektov
zo zahraniénych agentdr,

c) zo ziskanych finanénych prostriedkov na rieSenie vyskumnych projektov v ramci
kooperacie alebo hospodarskej ¢innosti,

d) z finanénych prostriedkov ziskanych na riesenie danej problematiky na zaklade
zmluvy so zadavatelskou organizaciou.

Clanok 43
Zahranicni doktorandi

Doktorandské studium na SPU mézu absolvovat aj zahrani¢ni studenti, pre ktorych plati
v plnom rozsahu tento poriadok.

Doktorandské studium je moiné absolvovat vramci medzivliidnej dohody
s poskytovanim Stipendii v zmysle dohovoru medzi statmi.

Clanok 44
Skoncenie doktorandského studia

Studium sa riadne skonéi absolvovanim $tudia podla prisluiného SP. Diiom skonéenia
Studia je den, ked je splnena posledna z podmienok predpisanych na riadne skoncenie
$tudia daného SP, t. j. obhajobou dizertaénej prace. Nasledujicim dfiom je doktorand
vyradeny z evidencie doktorandského Studia.

Iné skoncenie Studia v priebehu riadneho sStudijného obdobia schvaluje dekan
na zaklade vlastnej Ziadosti doktoranda s vyjadrenim Skolitela.
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3. Doktorandské studium sa okrem riadneho skoncenia studia méze skondit:

a)
b)
c)

d)
e)

f)

g)
h)

zanechanim studia,

neskoncéenim Studia v termine ur¢enom podla § 65 ods. 2 zakona,

vyltéenim zo $tudia pre nesplnenie poZiadaviek, ktoré vyplyvaju zo SP a zo $tudijného
poriadku vysokej Skoly,

vylicenim zo Studia podla § 72 ods. 2 pism. c) zdkona,

nadobudnutim pravoplatnosti rozhodnutia o neplatnosti Statnej skusky alebo
jej sucasti podla § 108 f zakona ods. 1 v rdmci Studia nizSieho stupna, ak je prislusné
vzdelanie podmienkou na prijatie na prebiehajuce $tudium SP vyssieho stupiia,
vzdanim sa akademického titulu udelovaného po absolvovani SP nizdieho stupfia,
ak je prisluéné vzdelanie podmienkou na prijatie na prebiehajuce $tidium SP vy$ieho
stupiia,

zruenim SP, ak $tudent neprijme ponuku SPU pokracovat v $tudiu podla iného SP,
smrtou Studenta.

Student, ktory skongil $tudium v zmysle ods. 3 pism. c) aZ e) ¢lanku, moze podat Ziadost

o preskimanie tohto rozhodnutia. Ziadost poddva dekanovi fakulty v lehote do dsmich
dni odo dna dorucenia rozhodnutia. Dekan moZe Ziadosti sam vyhoviet ak zisti,
ze rozhodnutie bolo vydané v rozpore so zdkonom, s vnutornymi predpismi fakulty
alebo SPU. Inak postupi Ziadost rektorovi. Rektor zmeni rozhodnutie ak bolo vydané
vrozpore so zdkonom, svnutornymi predpismi fakulty alebo SPU. Inak Ziadost
zamietne a rozhodnutie potvrdi. Odpoved' Ziadatelovi o preskimanie rozhodnutia musi
byt odoslana do 30 dni od dorucenia Ziadosti o preskimanie rozhodnutia.

Cast $tvrta
Spolocné ustanovenia

Clanok 45
Prava a povinnosti Studenta

1. Student SPU m4 tieto prava:

a)

b)
c)
d)

e)
f)
g)
h)
i)
j)

k)

$tudovat SP, na ktory bol prijaty a ak fakulta vykonala tpravy v SP $tudent v $tudiu
tohto SP pokracuje podla predmetov a pravidiel po Gprave, ak pravidla SP neurcuju
inak,

vytvorit si $tudijny plan podla pravidiel SP a Studijného poriadku SPU (fakulty),
zapisat sa do dalsej ¢asti SP, ak splnil povinnosti uréené SP alebo poriadkom,

pri re$pektovani ¢asovych a kapacitnych obmedzeni danych poriadkom a SP zvolit
si tempo $tudia, poradie absolvovania jednotiek SP pri zachovani predpisane;
nadvaznosti a zvolit si ucitela pri predmete vyuc¢ovanom viacerymi ucitelmi,

v ramci svojho vysokoskolského Studia uchadzat sa aj o Stadium na inej fakulte,
vysokej Skole a univerzite v SR alebo v zahranici,

pouzivat zariadenia SPU v sulade s pravidlami uréenymi SPU a fakultou,

mat zastUpenie v samospravnych organoch SPU (fakulty),

zUcastnovat sa na vedeckej, vyskumnej a dalsej tvorivej ¢innosti univerzity a fakulty,
aspon raz ro¢ne mat moznost formou anonymného dotaznika vyjadrit sa o kvalite
vyucby a o uciteloch,

slobodne, primeranou formou, uplatfiovat nazory a pripomienky k vzdeldvaniu

na fakulte (SPU),

volit akademické samospravne organy,
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[) narozne filozofické nazory a ndboZzenské vyznania,

m) vyuzivat a uplatiovat akademické slobody vsulade so zasadami demokracie,
humanity a s pravnym poriadkom SR,

n) na informacné a poradenské sluzby suvisiace so studiom a s moZnostou uplatnenia
absolventov Studijnych programov v praxi,

o) ak sa na Studenta vztahuje povinnost uhradit Skolné podla § 92 ods. 5 zdkona,
je $tudent povinny rozhodnut sa, v ktorom SP bude v prislusnom akademickom roku
Studovat bezplatne, ak ma na bezplatné studium narok,

p) za podmienok uréenych poriadkom zmenit SP v rdmci toho istého $tudijného odboru,

q) podavat podnety, ktorymi sa domaha ochrany svojich prav a doZadovat sa spatnej
vazby o vysledkoch preskimania podnetov a o prijatych opatreniach.

2. Povinnosti Studenta SPU su:

a) dodrziavat Statut SPU a fakulty a poriadok SPU a fakulty a relevantné vnutorné
predpisy,

b) plnit si $tudijné povinnosti v stlade so svojim SP,

c) uhradzat Skolné apoplatky, ak su vsulade splatnymi zakonmi avnutornymi
predpismi SPU, spojené so Studiom vyluéne apriamo SPU a pravdivo uviest
skuto¢nosti rozhodujuice na ich urcenie,

d) oznamit SPU alebo fakulte, ak je zapisany na SP uskuto¢fiovany na fakulte, adresu
uréenu na dorucovanie pisomnosti,

e) osobne sa dostavit na pisomné predvolanie dekana fakulty alebo rektora SPU alebo
nimi povereného zamestnanca univerzity na prerokovanie otazok tykajucich
sa priebehu alebo skoncéenia jeho Studia alebo sudvisiacich sjeho pravami
a povinnostami,

f) chranit a hospodarne vyuzivat majetok, prostriedky a sluzby SPU, dodrziavat pravidla
obcianskeho spolunazivania, plnit si svoje obcianske povinnosti na SPU aj mimo nej,

g) chranit svoje zdravie a zdravie inych, starat sa otvorbu aochranu Zivotného
i pracovného prostredia,

h) pisomne oznamit SPU najneskor do 30. septembra prislusného akademického roka
svoje rozhodnutie podla bodu 1 pism. o) tohto ¢lanku.

Clanok 46
Register Studentov
1. SPU vedie register Studentov, ktory slizi na evidenciu Studentov a na Statistické
a rozpoctové ucely.
2. V registri Studentov sU zaznamenané Udaje o jednotlivych Studentoch v strukture podla
§ 73 ods. 3 zakona.
3. Udaje v registri $tudentov moézu spracovavat len osobitne povereni pracovnici SPU.

Clanok 47
Archivovanie studijnej dokumentacie

SPU archivuje Studijni dokumentaciu Studenta (dokumentaciu prijimacieho konania,
dokumentaciu o zapise na Studium a zapisoch do dalsej ¢asti Studia, vypis vysledkov studia,
kdpie dokladov o absolvovani Studia a dokumentaciu rozhodovania o jeho akademickych
pravach a povinnostiach) v sulade s Registraturnym poriadkom SPU.
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Clanok 48
Prechodné ustanovenia

Studenti, ktori zacali $ttdium SP pred akademickym rokom 2015/2016 musia pre riadne
skoncenie studia splnit podmienky podla Studijnych planov akredita¢nych spisov, na
ktoré boli prijati, vratane charakteristiky predmetov a $tandardnej dizky $tudia.
Studenti, ktori boli po ukon&eni komplexnej akreditdcie ¢innosti SPU dfia 11.11.2015
preradeni na novoakreditované SP dokoncia $tudium vzmysle S$tudijnych plénov
novoakreditovanych SP, vratane charakteristiky predmetov a $tandardnej dizky $tudia.

Clanok 49
Zaverecné ustanovenia

Studijny poriadok bol prerokovany a schvaleny na zasadnuti AS SPU driia 30. 06. 2021
s uc¢innostou od 01. 09. 2021.

. Tento Studijny poriadok SPU rudi Studijny poriadok SPU schvaleny AS SPU dria
24. 06. 2013, vratane vsetkych jeho dodatkov.

doc. Ing. Jana Lendelovd, PhD. doc. Ing. Klaudia Halaszovd, PhD.
predsednicka AS SPU v Nitre rektorka SPU v Nitre
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DOPLNUJUCE PEDAGOGICKE STUDIUM -
SUBEZNA DENNA FORMA PRE STUDENTOV SPU

Absolvovanim doplfiujiceho pedagogického $tudia (DPS) sa ziskava kvalifikaény predpoklad
na vykon pracovnej ¢innosti v kategorii ucitel' v sulade s aktudlne platnymi akreditaciami
programov DPS a v stlade so zdkonom &. 138/2019 Z. z. o pedagogickych zamestnancoch a

odbornych zamestnancoch a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni neskorsich

predpisov a podla Vyhlasky MSVVaS SR &. 361/2019 Z. z. o vzdeldvani v profesijnom rozvoji

v kategodriach uditel”

1. profesijnych ekonomickych predmetov (urené pre Studenta neucitelskych
Studijnych programov 2. stupna vysokoskolského studia v odbore Ekonémia
a manaZment)

2. biologickych predmetov predmetov (urcené pre Studenta neucitelskych Studijnych
programov 2. stupna vysokoskolského studia v odbore Bioldgia)

3. profesijnych predmetov v odbore agrobiotechnolégie predmetov (uréené pre
Studenta neucditel'skych Studijnych programov 2. stupna vysokoskolského studia
v odbore Agrobiotechnoldgie)

4. predmetov ekologického a environmentdlneho zamerania predmetov (urcené pre
Studenta neucitel'skych studijnych programov 2. stupna vysokoskolského studia
v odbore Ekologické a environmentdlne vedy)

5. polnohospoddrskych predmetov predmetov (urcené pre Studenta neucitelskych
Studijnych programov 2. stupna vysokoskolského studia v odbore
Polnohospodarstvo a krajinarstvo)

6. potravindrskych predmetov predmetov (uréené pre Studenta neucitelskych
Studijnych programov 2. stupna vysokoskolského Studia v odbore Potravinarstvo)

7. technickych predmetov predmetov (urcené pre Studenta neucitel'skych Studijnych
programov 2. stupna vysokoskolského Studia v odbore Strojarstvo)

Cielom dopliujuceho pedagogického Studia je, aby Student ziskal ucitelské kompetencie
spolu s odborovo-predmetovou spdsobilostou. Student nadobudne didaktickt a pedagogicku
sposobilost, naudi sa spravne komunikovat so Ziakmi a vyucovat odborné predmety v zmysle
koncepcie tvorivo-humanistickej vyuéby a zvySovania kvality riadenia vyucby. Dopliujlce
pedagogické studium zabezpecuje pripravu ucitelov profesijnych odbornych predmetov
v oblasti formalneho ineformalneho vzdelavania pre komplexné rozvijanie kompetencii
Ziakov, Studentov idospelych uUcastnikov vzdeldvania, vedie k motivacii Studujucich
k sebarozvoju a pre celozZivotné ucenie sa.

Organizacia Studia

DPS sa viaZe k tym $tudijnym odborom, ktoré ma SPU v Nitre akreditované v druhom stupni
vysokoskolského $tudia a je 4-semestrové. Student denného $tudia na SPU si méze podat
prihldsku do Univerzitného poradenského a podporného centra SPU v Nitre vletnom
semestri tretieho ro¢nika bakalarskeho Studia. Pri vyberovom konani sa zohladnuje fyzicka
a psychicka spodsobilost pre uditelski profesiu a absolvovanie vyberovych predmetov
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spolocenskovedného zamerania pocas Studia na jednotlivych fakultach SPU (VSeobecna
pedagogika, Vieobecnd psycholégia, Uvod do psycholdgie, Socidlna psycholdgia, Etika,
Estetika, Filozofia, Sociolégia a pod.).

Pocas Styroch semestrov Studia absolvuje Student zdpocty a skusky z pedagogickych,
psychologickych a spolo¢enskovednych predmetov a pedagogicku prax s klasifikovanym
pedagogickym vystupom na strednej odbornej Skole. Dopliujice pedagogické Studium sa
ukonéuje obhajobou zdveretnej prace a UspeSnym vykonanim zavereénej skusky
pred skiSobnou komisiou. SkiSobnu komisiu tvori predseda komisie a najmenej dalsi dvaja
¢lenovia komisie. Toto Studium je v sucasnosti spoplatnené sumou 150,- € za semester.

Uplatnenie absolventa

Absolvent ziskava pedagogicki spbsobilost a aprobaciu podla inZinierskeho Studijného
programu alebo Studijného odboru v neucitelskych Studijnych odboroch na vyucovanie
predmetov, ktorych obsah nadvidzuje na obsah Studijnych programov alebo Studijnych
odborov atam vykonané Statne skusky. O uspeSnom vykonani zaverec¢nej skusky sa vyda
absolventovi doplfujuceho pedagogického studia vysvedcenie, ktoré je dokladom o ziskani
pedagogickej spOsobilosti. Vysvedcenie o pedagogickej sposobilosti dostane po Uspesnom
ukonéeni inZinierskeho $tudia. Ziskanie vysvedcenia ho opraviiuje ucit vyucovacie predmety
(podla odborného zamerania studia) na strednych odbornych skoldch ako ina dalSich
Skoldch vzmysle zakona €& 138/2019 Z. za vyhlasky MSVVaS SR & 1/2020 Z. z. o
kvalifikaénych predpokladoch pedagogickych zamestnancov a odbornych
zamestnancov v stlade so schvalenou akreditaciou programu DPS.
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Uéebny plan pre DPS stibeiné denné $tudium

Predmety

1. rocnik Ing. Studia

2. rocnik Ing. studia

1. roénik DPS

2. roénik DPS

7.sem.

1.sem. DPS

Pocet
kred.

8.sem.

2.sem. DPS

Pocet
kred.

9.sem.

Pocet

3. sem. DPS

kred.

10. sem.

4.sem. DPS

Pocet
kred.

Technolégia vzdeldvania

0/1z

2

Vseobecna didaktika

1/1S

Pedagogickd propedeutika

0/1S

Vseobecna a vyvinova psycholdgia

1/1S

4
2
5

Pedagogicka komunikacia

0/12

Tedria vychovy

1/15S

Didaktika odbornych predmetov

1/1S

Pedagogicka a socidlna psycholdgia

1/1S

Inkluzivna pedagogika

1/1S

w o bl w

Hospitacna prax v predmetoch profesijnej pripravy

0/1z

Metodika odbornych predmetov

0/2S

Metodoldgia a pedagogicka diagnostika

1/12

Organizacia a riadenie Skolstva

0/1S

Wlwlw| N

Semindr k zaverecnej praci

0/12

10

Vystupova prax v predmetoch profesijnej pripravy

0/2S

Inovacie v odbore

0/12

Viac info na : uppc@uniag.sk
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Centrum univerzitného Sportu

CUS vytvara podmienky a zabezpeéuje vyu€ovanie vyberovych aktivit telesnej vychovy
a Sportovych aktivit v tychto priestoroch Centra univerzitného Sportu SPU v Nitre :

e Sportova hala

e mala telocvicna

e posiliovna

e vonkajsie ihriska

Organizacia studia

Student si pri zapise na telesni vychovu méZe vyberat z nasledujicich pohybovych aktivit
a Sportovych disciplin :

e TV Kruhovy tréning

e TV Fittréning

e TV Tabata

e TV Posiliiovanie pre dievéatd

e TV Posilfiovanie

e TV Floorbal
e TV Futbal
e TV Volejbal

Studenti absolvuju predmet vo forme vyberu z volitelnych predmetov, medzi ktoré patri aj
telesna vychova, pricom na predmet sa prihlasuju spravidla prostrednictvom "Informacného
systému Student", resp. maju moznost sa dohlasit pocas prvého tyzdna kazdého semestra.

Okrem uvedenej volitelnej formy telesnej vychovy, za ktoru sa udeluju kredity, méze Student
vyuzivat Sportoviska Skoly aj v inych organizovanych a neorganizovanych formach cvicenia
ako su: volné posiliovanie, skupinové cvicenia v malej telocvicni, vysokoskolskd liga,
v $portovych kluboch ZSK Slavia SPU.
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Stadium cudzich jazykov v Centre jazykov SPU v Nitre

Stadium cudzich jazykov sa realizuje v Centre jazykov SPU v Nitre, kde si $tudent 1. - 3.
rocnika 1. stupna a 1. ro¢nika 2. stupna Studia moéZe zvolit ako volitelny predmet nasledujuce
cudzie jazyky:
e anglicky jazyk (AJ)
e francuzsky jazyk (FJ)
nemecky jazyk (NJ)
rusky jazyk (RJ)
$panielsky jazyk (5))

slovensky jazyk (SJ) pre zahrani¢nych studentov (okrem Studentov programu ERASMUS+)
e Zdaklady slovenského jazyka pre cudzincov — len pre Studentov, ktori Studuju na
univerzite v rdmci programu ERASMUS+ (1. semester/skuska)
e &insky jazyk (CJ) — vyucba je organizovand v rdmci tzv. Konfuciovej triedy

Organizacia Studia:

Studium cudzieho jazyka je dvojsemestralne, pricom podmienkou ziskania kreditov je
ukonéeny zimny semester zapoctom a letny semester zdpoétom a skuskou. Student ma
moznost zvolit si cudzi jazyk vidy v 1. — 3. ro¢niku 1. stupna Studia a v 1. ro¢niku 2. stupna
Studia, pricom sa Studentovi za celé Studium zapocita 12 kreditov. Nasledujica tabulka
ilustruje moznosti Studia cudzieho jazyka vzhladom na stupen pokrocilosti v danom jazyku:

Stupen pokrocilosti Jazyk
Zakladny stupen (ZS) FJ, NJ,RJ, SJ, CJ, S
Stredne pokrogily (SP) véetky jazyky (AJ, FJ, NJ, RJ, SJ, CJ, S))
Pokrogily stupers (PS) véetky jazyky (AJ, FJ, NJ, RJ, SJ, CJ, S))
Odborny jazyk (0J) S
Svetovy jazyk A,B AJ, FJ,NJ,RJ, S
Svetovy jazyk C,D AJ, FJ,NJ,RJ, S
Slovensky jazyk A, B SJ
Slovensky jazyk C, D SJ

Pozndmka: Zahranic¢ni Studenti v rdmci riadneho $tudia na jednotlivych fakultach SPU v Nitre
(nie Studenti Erasmus+) mdzZu navstevovat predmety: Zakladny stuperi (SJ), Stredne pokrodily
stupen (SJ), Pokrocily stupen (SJ), Slovensky jazyk A, B, C, D a Odborny jazyk (SJ), pricom
podmienkou Studia Odborného jazyka je znalost slovenského jazyka na urovni pokrocilého
stupnia.

Svetovy jazyk A, B, C, D je rozdeleny do 4 semestrov (prvy rok: Svetovy jazyk A — zimny
semester/zdpocet, Svetovy jazyk B — letny semester/zapoCet a  skuska;
druhy rok: Svetovy jazyk C — zimny semester/zdpocet, Svetovy jazyk D — letny
semester/zdpocet a skuska) a vyzaduje znalost vybraného svetového jazyka na urovni B1-B2
podla Eurdpskeho referen¢ného ramca pre jazyky. Po absolvovani zdpocétov a skusok zo
Svetového jazyka A, B, C a D je Studentom umoznené, aby sa na Centre jazykov zucastnili
skusky v systéme UNIcert®LUCE a ziskali certifikat UNIcert® Il (Uroven B2) o svojej jazykovej
sposobilosti.
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Studenti si zarovert mdzu zvolit ako vyberové predmety aj predmety primarne uréené pre
Studentov FEM SPU v Nitre, a to:

e Odborny jazyk | (AJ, NJ, RJ)

e Komunikdcia (AJ, NJ, RJ)

e Obchodna prezentacia (AJ, NJ, RJ) — predmet je zamerany na akademické pisanie
a prezentdcie v cudzom jazyku.

Predmety su dvojsemestrdlne, pricom podmienkou ziskania kreditov je ukonceny zimny
semester zdpoctom a letny semester zdpoctom a skuskou. Po absolvovani vsetkych troch
predmetov: Odborny jazyk |, Komunikacia, Obchodnd prezentacia je Studentom umoznené
zUcCastnit sa skusky v ramci systému UNIcert®LUCE a ziskat certifikat UNIcert® IlI (Groven C1)
so zameranim na ekonomiku.

Pre internych a externych PhD. studentov je ur¢eny predmet Odborny jazyk PhD.
V rdmci celoZivotného vzdeldvania organizuje Centrum jazykov SPU v Nitre kurzy cudzich

jazykov (anglicky, nemecky, rusky, francuzsky a Spanielsky) a slovenského jazyka pre
Studentov a zamestnancov univerzity ako aj pre Siroku verejnost.
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PREHLAD PREDMETOV VYUCOVANYCH
NA BAKALARSKOM STUPNI STUDIA NA FBP

Ustav aplikovanej biolégie

Katedra fyziologie Zivocichov

Predmet

Vyucujuci

Bioldga ZivociSnej produkcie |prof. Massanyi, Ing. Zemanova, Ing. Slanina, prof. Lukac

Fyzioldgia bunky

prof. Lukac, Ing. Zemanova,

Fyzioldgia ZivoCichov

prof. Kovacik, prof. Massanyi, prof. Capcarova,
Ing. Zemanova, doc. Kalafova, Ing. Slanina,

Funkcna cytoldgia

prof. Lukac, Ing. Zemanova,

Fyzioldgia vyZivy ¢loveka

prof. Kovacik, prof. Capcarova, doc. Kalafova,

Ustav biotechnolégie

Katedra biochémie a biotechnolégie

Predmet

Vyucujuci

Agrobiotechnoldgie

prof. Chrenek, doc. Baldzova

Biochémia

doc. Urminskad, Ing. Chnapek, Ing. Vivodik, Ing. Drabova

Biochémia vyzivy

doc. Balazova

Biochemické technoldgie

doc. Urminska, Ing. Drabova

Kvasné technolégie

doc. Urminska, Ing. Drab, doc. Bobko, doc. Mendelova,
Ing. Duckova,

Molekularna bioldgia

prof. Galova, Ing. Chnapek

Potravinarska biochémia

Ing. Chiapek

Katedra mikrobioldgie

Predmet

Vyucujuci

Mikrobioldgia

prof. Javorekovd, doc. Makova, Ing. Medo,
Ing. Hleba, Ing. Barbordkova

Bakterioldgia

prof. Javorekova, Ing. Hleba

Mykolégia

prof. Tancinovd, Ing. Maskova, Ing. Barbordkova

Metddy mikrobiologického skusania

potravin

doc. Makova, Ing. Medo

Prediktivna mikrobioldgia v

potravinarstve

doc. FelSociova, prof. Tancinova, Ing. Maskova

Mikrobioldgia v gastronomii doc. Makov3, Ing. Medo, Ing. Hleba

Mikrobioldgia vina

doc. FelSociova
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Ustav potravinarstva

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin

Predmet

Vyucujuci

Hygiena potravin

prof. Golian, doc. Zelenakova,
doc. Kunova, Ing. BeneSova(D)

Vseobecna hygiena potravin

prof. Golian, Ing. Curlej

Sanitdcia v potravinarstve

doc. Kunova, Ing. Belej

Spravna vyrobna a hygienicka prax v gastrondmii

Ing. Capla

Biologické analyzy I.

doc. Zidek, Ing. Curlej

Verejné zdravie a produkcia potr

avin doc. Bobkova,

Ochrana zvierat a produkcia potravin

prof. Angelovicova, Ing. Curlej

Rizika pri produkcii potravin

prof. Angelovic¢ova, doc. Fikselova

Biologické analyzy II. doc. Zidek,

Hygiena distribucie a predaja potravin doc. Zajac

Spravna hygienickd prax v potravinarstve Ing. Capla

Epidemioldgia a alergie z potravin doc. Fikselova

Informacné zdroje v biolégii a potravinarstve Ing. Curlej

Tedria a metodoldgia zaverecnej prace prof. Golian, Ing. Kozelova
Seminar k praxi Ing. Capla

Podnikanie v gastrondmii

Ing. Kozelova

Hygiena stravovacich sluZieb a zariadeni

doc. Zelenakova

Autentifikacia pokrmov a ndpojov

doc. Bobkov4, Ing. Demianova (D)

Legislativa, kontrola a ochrana spotrebitela Ing. Belej
Katedra chémie
Predmet Vyucujuci

Analyticka chémia

RNDr. Baj¢an, prof. Lidikova, Ing. Stanovic,

Anorganicka chémia

prof. Vollmannov3, Ing. Stanovi¢, RNDr. Bajcan,
Ing. Trebichalsky, Ing. Snirc

Biofyzikalna chémia

Ing. Stanovic, prof. Lidikova, Ing. Timoracka

Chémia vody

Ing. Stanovi¢, Ing. Harangozo, doc. Jana Urminska

Chemicka toxikoldgia

prof. Lidikova, prof. Téth

Chemické laboratdrne techniky

prof. Téth, Ing. Snirc, Ing. Trebichalsky

Chémia vina

RNDr. Bajéan, Ing. Timoracka

Organicka chémia

prof. Lidikova, prof. Musilova, Ing. Timoracka,
Ing. Trebichalsky,

Seminar z anorganickej chémie

Ing. Stanovié, RNDr. Baj¢an, Ing. Trebichalsky,
Ing. Snirc

Seminar z organickej chémie

Ing. Trebichalsky, prof. Musilova, prof. Lidikova,
Ing. Timoracka

Zaklady chémie potravin

Ing. Timoracka, prof. Musilova, prof. Lidikova
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Katedra technoldgie a kvality rastlinnych produktov

Predmet

Vyucujuci

Hodnotenie surovin a potravin rastlinného povodu

doc. Bojnanska, Ing. lvanisova,
Ing. Solgajova

Skladovanie rastlinnych produktov

doc. Marecek

Senzoricka analyza potravin

doc. Vietoris

Biologicky aktivne zloZky potravin

doc. Bojnanska, Ing. lvaniSova

Hodnotenie polnohospodarskych produktov

doc. Marecek, Ing. Kolesarova,
prof. Cuboni (KTKZP), prof. Ha$¢ik
(KTKZP)

Zaklady potravinarskych technolégii

doc. Marecek, Ing. Pavelkova (KTKZP)

Kvalita potravin rastlinného pévodu

Ing. Ivanisova

Zaklady spracovania a skladovania potravin

doc. Marecek

Zaklady gastrondmie

Ing. Kolesarova

Systémy spolo¢ného stravovania

Ing. Kolesarova

VyZiva a stravovanie

Ing. Kolesarova

Enogastrondmia Ing. Czako
Spracovanie ovocia a zeleniny doc. Mendelova
Spracovanie hrozna Ing. Czako
Pivni¢né hospodarstvo Ing. Czako

Technoldégie vyroby pokrmov I.

doc. Mendelova

Ndpoje a minoritné rastlinné produkty v
gastronomii

Ing. IvaniSova

Vyroba tradi¢nych potravin a jedal

doc. Vietoris

Senzorické hodnotenie a kontrola kvality vin

Ing. Czako

vrv

Katedra technolégie a kvality ZivocisSnych produktov

Predmet

Vyucujuci

Hodnotenie surovin a potravin Zivo¢iSneho pévodu

prof. Cubori, prof. Has¢ik, doc. Kro¢ko

Oznacovanie a balenie potravin

Ing. Duckova3, Ing. Pavelkova

Zaklady potravinarskych technolégii

Ing. Pavelkovd, doc. Marecek

Zaklady farmarskej vyroby potravin

doc. Krocko, Ing. Duckova

Kvalita potravin Zivoc¢iSneho povodu

Ing. Duckova, doc. Krocko

Technologické zariadenia v gastrondmii

Ing. Pavelkova

Technolégie pripravy stravy

Ing. Tkacova

Vyroba dietetickych potravin a jedal

Ing. Duckova, doc. Krocko

ManaZment a marketing gastronomickych sluzieb

Ing. Tkacova

Technolégie vyroby pokrmov 2

doc. Krocko, Ing. Duckova

Ekonomika a uUctovnictvo gastronomickych sluzieb

Ing. Tkacova
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PREHLAD PREDMETOV VYUCOVANYCH
NA INZINIERSKOM STUPNI STUDIA NA FBP

Ustav aplikovanej biolégie

Katedra fyzioldgie ZivoCichov

Predmet

Vyucujuci

Ochrana biodiverzity Zivocichov

doc. Kalafova, prof. Capcarova

Reprodukéna bioldgia

prof. Kolesarova, prof. Luka¢, prof. Massanyi,
Ing. Zemanova, Ing. Slanina

Fyziologickd genetika

prof. Capcarova, doc. Ing. Kalafova

Fyzioldgia vyZivy

prof. Kovacik, prof. Capcarova, doc. Kalafova

Fyziolégia neprezuvavcov

Ing. Zemanova, prof. Massanyi

Fyziolégia prezivavcov

Ing. Slanina, prof. Lukac

Fyzioldgia vtakov

prof. Capcarova,doc. Kalafova

Molekulova fyzioldgia

prof. Luka¢, Ing. Zemanova

Hematoldgia

prof. Capcarovd, doc. Kalafova

Imunobiolégia

prof. Lukac

Toxikoldgia Zivocichov

prof. Lukac

Neurobiolégia

prof. Kolesarova. prof. Kovacik

Metabolizmus bioaktivnych Iatok

doc. Kalafova, prof. Kovacik, prof. Capcarova

Ekofyziolégia Zivocichov

prof. Kolesarova, prof. Massanyi

Fyzioldgia regulaénych
mechanizmov

prof. Kolesarova ,prof. Kovacik

Patofyzioldgia Zivocichov

prof. Massanyi, prof. Capcarova,
prof. Kolesarova, prof. Kovacik

Ustav biotechnolégie

Katedra biochémie a biotechnoldgie

Predmet

Vyucujuci

Biochemické metédy

Ing. Chnapek, Ing. Tomka

Metddy a techniky génovych manipuldcii

prof. Galova, prof. Chrenek, doc. Balazova,
Ing. Chnapek

Enzymové inZinierstvo

doc. Urminska

Biotechnoldgie v rastlinnej produkcii

doc. Baldzova

Biotechnoldgie v Zivocisnej produkcii

prof. Chrenek

Embryotechnoldgie

prof. Chrenek

Geneticky modifikované potraviny

prof. Galova, prof. Chrenek, doc. Balazova,
Ing. Vivodik
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Katedra mikrobioldgie

Predmet Vyucujuci

prof. Tanc¢inova, doc. FelS6ciova, Ing. Maskova,

Mikrobioléei , 'ova,
ikrobioldgia potravin Ing. Barborakova

Ekoldgia mikroorganizmov prof. Javorekova, doc. Makov4, Ing. Medo

Mikrobiolégia a parazitolégia prof. Lukac (KFZ), prof. Massanyi (KFZ),
Ing. Hleba

Potravinarska mykoldgia prof. Tancinovd, Ing. Barborakova

Bioaktivne metabolity

. . prof. Javorekovd, Ing. Maskova
mikroorganizmov

Mikrobialna genetika Ing. Medo, Ing. Hleba

Biotechnoldégie mikroorganizmov Ing. Hleba, Ing. Medo

Ustav potravindrstva

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin

Predmet Vyucujuci
Bezpecnost potravin prof. Golian, Ing. Curlej, Ing. Vl¢ko (D)
Ochorenia z potravin doc. Zeleridkova
Legislativa a kontrola potravin prof. Golian, Ing. Capla, Ing. Belej
Hygiena vyZivy a stravovania doc. Zeleridkova, Ing. Belej,
FalSovanie a autentifikacia potravin doc. Bobkov4, Ing. Demianova (D)

Akreditdcia a certifikacia v potravinarstve | doc. Zajac

Vzorkovanie potravin Ing. Belej

Hodnotenie rizik prof. Angelovic¢ova, doc. Kunova
Nutrigenomika doc. Zidek

Zdravotna bezpecnost potravin doc. Fikselova

Katedra chémie

Predmet Vyucujuci
Enviromentalna chémia prof. Vollmannova, prof. Téth, doc. Jana Urminska
Chémia odpadov prof. Téth, Ing. Snirc, doc. Jana Urminska
Chémia potravin prof.lMusiIové, prof. Lidikova, Ing. Timoracka,
Ing. Arvay
Prirodné organické zluéeniny prof. Lidikova

Rédioaktivita v Zivotnom prostredi | prof. Téth, doc. Jana Urminska
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Katedra technoldgie a kvality rastlinnych produktov

Predmet Vyucujuci

doc. Marecek, Ing. Solgajova,

Technolodgie potravin rastlinného povodu ,
Elep P Ing. Drab

Technoldgie spracovania cerealii doc. Bojnanska, Ing. lvaniSova

Technoldgie spracovania okopanin a Specidlnych plodin |doc. Bojfianska

Konzervovanie potravin doc. Mendelova
Sladovnictvo a pivovarnictvo Ing. Drab, Ing. Solgajova
Technolégie spravovania zahradnickych produktov doc. Mendelova
Enoldgia Ing. Czako

Technoldgia nealkoholickych ndpojov doc. Mendelova
Senzometrika a informatika v potravinarstve doc. Vietoris

vrv

Katedra technologie a kvality ZivociSnych produktov

Predmet Vyucujuci
Technoldgia mlieka I. (Chémia) prof. Cubon, Ing. Duckova, Ing. Tkaéova
Technolégia mlieka Il. (Spracovanie) prof. Cubor, Ing. Duckova, Ing. Tkacova
Syrarstvo Ing. Duckova, Ing. Tkacova
Technoldgia masa I. (Jatocnictvo) doc.Bobko, doc. Krocko
Technoldgia masa Il. (Spracovanie) doc. Bobko, Ing. Krocko
;r\)/t:écgr\]/;:kl]epfr\gjmigvm|nor|tnych prof. Hascik, Ing. Pavelkova, Ing. Tkacova
Technolégie potravin Zivoc¢iSneho pévodu doc. Bobko, Ing. Duckova
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Harmonogram vyucby Fakulty biotechnolégie a potravinarstva na ak. rok 2021/2022

Vseobecne platné terminy

Akademicky rok: 1.9.2021 - 31. 8. 2022
Zapis Studentov l. all. stupen do 10.9.2021
Ubytovanie I. - 1l. stupen 13.-17.9.2021

Terminy pre Studentov I. a Il. stupia studia

Zimny semester

Kontaktna vyucba:

20.9.-17.12.2021 ( 13 tyzdriov)

Zapoctovy tyzder:

13.-17.12.2021

Skuskové obdobie:

od 20.12.2021 do 31.7.2022

Studentskda imatrikulaéna slavnost:

19.11.2021 (piatok)

Letny semester

Kontaktna vyucba: 7.2.-6.5.2022 (13 tyZdriov)
pre 3. (4.) roC. I. st. a 2. roc. Il. st. 7.2.-14.4.2022 (10 tyZdriov)
Zapoctovy tyzdeii: 2.-6.5.2022
pre 3. (4.) ro€. I. st. a 2. roc. Il. st. 11.-14.4.2022
Rektorské volno: 14. a2 19.4.2022
Univerzitny den Studentskej vedeckej cinnosti: 21.4.2022 (Stvrtok)
Skuskové obdobie: do 31.7.2022
Letné prazdniny : 1.- 31.8.2022
Statne skasky bakalarske: 20.-24.6.2022
Zaverecné prace : do 29.4.2022
Skusobné obdobie pre denné a externé studium : do 27.5.2022
Promdcie bakaldrov: 7.7.2022
Statne skusky inZinierske: 23.-27.5.2022
Diplomové prace : do 19.4.2022
Skusobné obdobie pre denné a externé studium : 6.5.2022
Promacie inZinierov: 17.6.2022
Stdtne sviatky a dni pracovného pokoja:
1.9.2021 streda Den ustavy Slovenskej republiky

15.9.2021 streda Sedembolestnd Panna Maria

1.11.2021 pondelok | Sviatok vSetkych svatych

17.11.2021 streda Den boja za slobodu a demokraciu

24.12.2021 piatok Stedry defi

6.1.2022 Stvrtok Zjavenie pana
15. 4. 2022 piatok Velky piatok
18.4.2022 pondelok |Velkonocny pondelok
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